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nie przyjmujemy.
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Od Redakcyi.
| Sprawa wystawy piekarsko mtynarskiej

Chcac nalezycie uregulowaé¢ nakiad na- w biezagcym roku we Lwowie odby¢ sie ma-
szej Gazety, zwracamy sie do szanownych jacej, zaczyna zataczaC coraz szersze kregi
panéw piekarzy i prenumeratoréw naszego |i budzi wielkie zainteresowanie takze w ko-
pisma, ktérzy z prenumeratg zalegajg, z pro$- tach nietylko pokrewnych piekarstwu za-
ba o wyrdéwnanie tejze. wodow, ale zarazem w kotach przemysto-

Niska prenumerata jest przystepna dla wych i u licznej interesujgcej sie przemy-
kazdego piekarza, a czytanie pisma facho- stem zwilaszcza krajowym publicznosci. Szcze-

wego,
jak i poszczegoélnych interesow piekarskich
jest poniekad obowigzkiem kazdego pieka-
rza, a z chwilg wejscia w zycie zwigzku
naszego bedzie o potowe tansze.

Wszystkie inne zawody majg swoje, i
znacznym rozwojem cieszgce sie zawodowe
pisma, alaczeg6zby wiec to nasz, — jeden
z najstarszych, — przemyst piekarski nie
miat mie¢ zorganizowanej rzeszy, ktorej rze-
cznikiem jest jedyne nasze polskie zawodowe pismo
,,Gazeta piekarska*.

Niech zaden z piekarzy nie zwleka z za-
prenumerowaniem ,,Gazety piekarskiej*, bo
opieszatos¢ w tym wzgledzie godna chyba
niecywilizowanego cztowieka. Niech kazdy
pomni, ze obowigzkiem jest jego zawdd swoj
godnoscig i wiedza fachowg podnosic, i pra-
cowac¢ wspdlnie dla dobra kraju, a tern sa-
mem dla dobra wiasnego.

Piekarz, oprécz starania sie, aby by¢
dobrym zawodowcem w piekarni, powinien
dbac¢ i na zewnatrz cvswojga godnos$¢ oby-
watela kraju i panstwa.

Pracujmy nad wilasngi pokolen naszych
przysztoscia, pamietajac, ze zbrodnig jest
usuwanie sie od wspdlnej pracy dla wspél-
nych celow.

Wskazujcie nam nowych czytelnikow i
przesytajcie nam korespondeneye tyczace
eie spraw w piSmie naszem poruszanych.

bronigcego naszych tak wspoélnych géty wystawy sa juz obecnie zywo omawia-

ne a powagi Swiata handlowego i przemy-
stowego komentujac cel wystawy, stawiajg
pytanie — jaki tez postep przyniesie i ja-
kie zdolnosci wytwoOrcze w dziedzinie pie-
karstwa ujawni zblizajgca sie wystawa?

Istotnie stojac pod tym niejako pregie-
rzem moralnym opinii powag przemystowych,
opinii  wreszcie naszego i obcokrajowego
spoteczenstwa, trudno nam dzi$ juz stawiac
na przyszto$¢ jakiekolwiek horoskopy. Tru-
dno nam dzi§ zapewni¢ ciekawych o takich
sukcesach wystawy, jakichby moze Swiatek
interesowanych w tym kieruuku od nas wy-
magat i wymaga¢ miat prawo.

Jedno tylko dzi§ powiedzie¢ mozemy
ze wystawa w naznaczonym terminie sie
odbedzie, a zlozg sie na nig nasze prace
wedle najszczerszych checi stuzenia spote-
czenstwu i wedle naszej najlepszej wiedzy,
bez wuganiania za senzacyami wykonane.
Skromni w duchu, bez szumnej reklamy,
staniemy przed obliczem naszego i1 obcego
narodu i pokazemy, ze polski piekarz to su-
mienny pracownik na niwie kulturalnego
odrodzenia. Wystawa hasza — mamy na-
dzieje — wyprowadzi niejednego pesymiste
z blednego mniemania, ze my zwiaszcza ga-
licyjscy piekarze stoimy zdata od postepu,
hygieny, gastronomicznej wytwaoOrczosci i
i wynalazkow. Oszczercze, ze tak powiem —

we L.wowvie,

moze nie ze ztej woli, ale raczej z nieSwia-
domosci rzucane te stowa, znajda zupeine
odparcie w pawilonach wystawowych. Jezeli
stownie nasz protest nie odbit sie echem
w jadalniach fatszywie sgadzacych nas me-
neréw spotecznych, to 20 maja b.r. na pla-
cu dawnej wystawy powszechnej we Lwowie
przekonajg sie oni naocznie i namacalnie,
ze polska butka nie ustepuje wcale dzietu
zagranicznego mistrza, i zupetnie jest sma-
czna ta polska butka. Zajmig tez oko i u-
myst zwiedzajgcego wystawe maszyny i
przyrzady hygieniczne jakimi sie piekarze
postugujg w swych pracowniach.

Oto sg pewniki jakiemi przed wystawg
mozemy sie podzieli¢ z interesujacg sie na-
mi opinig spoteczna, przyczem wyrazamy
niéptenng nadzieje, ze o ile dzi$ szerzy sie
zainteresowanie, o tyle w czasie trwania
wystawy odwiedziny jej beda liczne, tem-
bardziej, ze jest to pierwsza tego rodzaju
wystawa, Leen Baluk.

Maka
jej badanie 1 zawartosc.

(Ciagg dalszy).

Do innych substancji, jakie sie w mace znaj-
duja, nalezy woda. Ilo$¢ wody w mace lezy miedzy
11—16% ; wysokos¢ jej zalezy od produktu zniwa,
jego poohodzenia jak roéwniez od rodzaju mielenia
(i od pory roku.

Jak zauwazono, nalezy strate ciezaru maki
W czasie jej magazynowania, sprowadzi¢ do odda-
wania wody i kwasu weglowego. Dowdd na to do-
starcza nam zmiana zawarto$oi wody w maoe, z bie-
giem pdl roku, przyczem naturalnie absorbaoja ta-
kich substanoyi proszkowych] jak maka, nie jest
bez znaczenia na tworzenie sie pary wodnej. Cieka-
we dane w tym kierunku podaje Balland, ktéry ba-



dal szereg gatunkéw maki francuskiej o 70°/» i zna-
chodzi » nioh w poszoaegdlnyoh miesigoaoh naste-
pujace przecietne zawartosoi wody: styczen 13*93
pro., luty 1513 pro., marzec 14 90 pro., kwieoien
1461 pro., maj 14*31 pro., ozerwieo 13 23 pro., lipieo
12 62 pro, sierpien 1341 pru., wrzesien 13*42 pre.,
pazdziernik 13 78 pro, listopad 14*14 pro., grudzien
14’60 pro. Przecietna zawarto$¢ wody w mgoe w cza-
sie catego roku wynosita 14 pro. Maximum 16 pro,
osiggnat luty, minimum 12*1 pro. lipieo a roznica
przytem wynosi 4 pro. Wogole wieksze wzorowo
prowadzone miyny wykazujg mniejszg zawarto$¢ wo-
dy w produktach, nizli mate. Wieksza zawarto$¢ wody
w mace moze by¢ przyczyng psucia si¢ maki; w ka
zdym razie maka o zawarto$ci wiekszej niz 14 5—
155 pro. nie nadaje sie do dtuzszego magazynowa-
nia; w tero podobna jest ona do S$rodkdéw pastew-
ny oh.

Zboze i maka w czasie magazynowania tem
wierej ulegajg zmianie, im wiekszg jest w nieb za
warto$¢ wody. Ziarna zebrane w dzdzystej porze ro-
ku poczynajg kietkowa¢ na pniu, ziarna jeszcze nie-
wjroste zebrane w mokrym stanie poczynajg Kkiet-
kowa¢ w czasie magazynowania. Maka sporzadzona
z takiego materyatu jest zta i tatwo plesuieje. Nie-
znaczne pleSnienie maki mozna pozna¢ po jej ste-
chtym zapachu. Stechta maka zawiera wiele wiecej
wody nizeli zdrowa i zbija sie wskutek tego w ma-
te grudki. W niej widoczne sg przez mikroskop ni
tki grzyb'l. Trudniejszg rzecza jest dowies¢, czy
maka pochodzi z ziaren, ktore kietkowaty, gdyz je
dynym potrzebnym znakiem jest zupetna przemiana
ziarna skrobii. Ziarnka skrobii sg jednak tylko
w bardzo wyrostem zbozu wyraZuie rozpuszczone.
Poniewaz na gietdach znaczniejszy procent ziaren
kietkujgcych jest niedopuszczalny, to tez takie ziarna
skrobi mozemy tylko przypadkowo znate$6 w mace
normalnej. Kietkowanie nie wyklucza zboza a inne-
go uzytku, jak tylko ze $rodkéw spozywczych, a je-
dnak niedawno puszczono w obieg handlowy chleb
stodowy berlinskiej piekarni spozywozej, sporzgdzo-
ny jedynie z ziarem, ktdore kietkowaty. Tylko nie-
znacznie Kkietkujgce albo splesniate zboze, mozna
zrobi¢ zdatuem do spozy wienia. Mato splesniate
zboze traci wskutek sztucznego suszenia Sswoj nie-
mity zapach i moze by¢ uzyte do wyrobu maki.
Maka z Kietkujgcego zboza daje zaptynne ciasto i
etracita mniej lub wiecej swojg zdolno$¢ piekarska,
ale za dodauiem soli kuchennej moze by¢ znowu
zdatng do pieczenia.

Przebiegi chemiczne, ktére majg miejsce |rzy
kietkowaniu i plesSnieniu opracowat najszerzej Scher
pa: przy statem pleSnieniu powodowanem przez ple-
$niaka mikrego (Penicilium glaucum) zachodzi stra
ta substanoyi, ktéra nie tak znaoznie obniza warto-
Zoi uzycia zboza i maki, wynosi ona nieznaczny pro-
cent (znaleziono, ze najmniej wynosita 3 pro. naj-
wiecej 6-6 pro.) Silniejsze plesnienie zwigksza strate,
szczegOlnie bardzo znacznie u zyta. Trzy probki zyta
doznaty przy siinem plesnieniu przecietnie straty 45
pro., trzy probki pszenicy przecietnie straty 32 pre.
nie byto jednak przy tem catkowitego zepsucia ziar-

Za grzechy ojca
przez S. S.

(Cigg dalszy).

W trzy dni potem ziemskie szczatki nieszczesli-
wej pochowano na miejscowym cmentarzu. Za trum-
ng postepowato dwoch mezczyzn.

— Ojoieo i syn! — powiedziat jaki$ ciekawy,
gapigoy sie bez wspditczucia na orszak nogrzebowy.

— Tak, odpowiadat drugi—to przyjemne zidt-
ko z tego ojczulka! Co dzien upija sie tylko jeden
raz! Styszatem, ze biedne kobieoisko umarto z zalu
i zgryzoty.

— Tak! a c6z syn porabia?

— Nie widzie¢ ! Niektorzy go chwalg, lecz nikt
go prawie nie zna. To wiem tylko dobrze, ze réwnie
mato praouje jak jego ojczulek. A zresztg?... No,
pewnie ci wiadomo, ze niedaleko jabtko od jabtoni
pada.

11)

V.

Zywy ruch zapanowat dzi$ w mieszkaniu boga-
tego kupca Heumanna na grachoie cesarskiej przy
ul. Wilczej. Na wszystkioh krzestach lezg oze$oi u-
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na, wskutek czego mogtoby ono sta¢ sie bezwarto-
Zoiowem.

Juz przy slabem plesnieniu zatraca sie propor-
oyonalnie wielka ilo$¢ azotu, a strata u zyta wynosi
przeoietnie 6 pro. u pszenicy, a mianowioie u pot-
nocno niemieckiej ubogiej w azot 4 pro., u potudnio-
wo-rosyjskiej bogatej w azoti u psaenioy argentyn-
skiej okoto 07 pro. Znaleziono, ze strata bardzo
sple$niatego zboza wynosita 7—17 pro. a tak samo
splesniatej pszenicy 2*5—10 procent.

Kietkowanie zboza do tego stopnia, ze ziarna
jego moza uzy¢ jeszcze jako przymieszki do towaru
handlowego, wykazuje roéwniez strate substanoyi,
ktora u zyta wynosi 4—5 prc., u pszenicy pétnocno-
nimieokiej ubogiej w azot okoto 5 pro., u potudnio-
wo-rosyjskiej bogatej w azoti u pszenicy argentyn-
skiej okoto 1 pro. Postepujagcemu kietkowaniu od-
powiada rowniez wzrost straty substanoyi, ktéra u
bardzo wykietkowanego zboza a mianowioie u zyta
wynosita 8—12 pro., u potudniowo-rosyjskiej i ar-
gentynskiej pszenicy bogatych w azot okoto 3 pro.
Podane tutaj liozby majg naturalnie znaozenie takze
dla produktow sporzadzonych z wykietkowanego albo
splesniatego ziarna. L. Z.

(Ciag d: nast.)

Nasze prace organizacyjne a ogot
piekarzy.

Kiedy przed trzema czterema laty zaktadaliSmy
nasze pismo, przyjelisSmy za swoj obowigzek nies¢ w li-
czne szeregi kolegbw stowa o$wiaty, zachety, otu-
chy i zawodowej rady. ZatozyliSmy wiasne pismo
inie w celu stuzenia jednostce, — ale catemu ogéto-
wi, i nie stuzy¢ pry waoie, lecz szerzy¢ hasta postepowe,
iktore miaty by¢ podstawg dZzwigniecia naszego pod-
upadtego zawodu.

Oto nasze credo! W famach ,Gazety piekar-
skiej* miaty wyraz najzywotniejsze interesy piekarzy,
ktorzy z jej treSci czerpa¢ mieli wskazéwki, prowa-
dzace nas do wyzwolenia z peidbw oiemnoty i wprost
zabobonnego zaoofania. | z zadowoleniem stwierdzi¢
musimy, iz w pierwszej chwili zostaliSmy mile przy-
jeci, ze spotykaliSmy si¢ z poohwatami i zachetg do
wytrwania na obranej drodze. StworzyliSmy tgcznik
pomiedzy wszystkimi kolegami, tworzgc z nich je-
dng rodzing, przyjmujac do tej rodziny majstrow ze
wszystkich zaboréw bez rdznicy wyznania. Zwota-
wszy dwa wiece piekarskie zapoznaliSmy sie blizej
i zacie$niliSmy wezet przyjaznego i wzajemnego po-
pierania sie. A cho¢ nie wszystko bylo zrobionem,
cho¢ wiele pozostawato do roboty, to spogladalis-
my z wiarg i otuchg przed siebie z tg pewnoscig, ze
wszelkie trudnosci pokonamy. Korong za$ naszych
usitowan miato by¢ zatozenie krajowego Zwigzku
majstrow piekarskich, do czego poczyniono juz da-
wno wstepne Kkroki.

Lecz teraz ze smutkiem zaczynamy spostrze-
gac, iz u pewnych kolegbw nastgpito jakie$ niewy-
ttumaczone oziebienie. Ostygt zapat, jaki ich pooza-
tkowo ogarnat, i pewna apatya zawiadneta umysta-

brania; tam kapelusze, kapelusiki, 6wdzie ptaszcze i
mantyle, tu znowu chusteczki i rekawiczki a wszy-
stko porozrzucane i pomieszane w niefadzie.

— Prosze cie Mino, czy jeste$ juz gotowa ? —
wota pan Heumann na pol zagniewany przez diugi

mi naszych niektérych kolegéw. Podczas gdy po-
czatkowo byliSmy zasypywani stosami przyrzeosei
poparoia i wspotpraoownictwa, to dzi§ musimy przy-
znat, ze to wszystko byt tylko stomiany ogien. Po
chwilowej gorgozee stworzenia 0sego$ wzniostego,
wspaniatego, czego$ co by wieki przetrwato i wieki
Swiadczyto o naszem odrodzeniu, — nastgpit znowu
dziwny stan letargiozny i wszystko powraoa do da-
wnego zastoju.

Ten stan szczegoblniej daje sie zauwazy¢ we
wschodniej czesci  kraju. Tam wszystko idzie tak,
jak za dawnych, dcbryoh ozasow. Ci tam gazsta,

albo zwiazek wystawa! Aby handel jako tako szedt
— to grunt!

I tak rozumujgc nie jeden z naszych kolegiw
zapomniat o tem, ze obowigzkiem i powinno$oig je-
'go jest wspiera¢ nas czynnie w naszych usitowaniach
przez podawanie nam swych zapatrywan a z dru-
giej strony szerzenia haset, przez nas gtoszonych.

Nasze bowiem pismo nie jest organem pawaej
| tylko czesci, ani wlasnoscig pojedynczego esohu lub
osoby — nalezy ono do wszystkich i kazdy piekarz
moze z niego korzysta¢, kazdy gtos w niem zabie-
ra¢, kazdy w niem pisac.

Zauwazamy na tem miejscu, iz zbyt leniwie to-
czy sie sprawa przystepowania do Zwigzku, a szcze-
g6lniej po tamtej stronie Sanu. Z6twim krokiem tez
postepuje sprawa wystawy, — cho¢ termin juz nie-
daleko. To sg powody przystowiowej naszej opiesza-
tosci, naszego duchowego zaniedbania. A wiec mil-
czy Tarnopol, Stryj, Kotomya, Stanistawow, — ba
nawet Lwow, milczg wszystkie miasta i miasteczka
wschod nio-galicyjskie, za$§ w zachodniej o0zeSii za-
milkt Tarnéw, Nowy Sacz, Andrychéw, Mieleo, Prze-
worsk i inne. A stalo sie to w chwili, gdy potrze
bujemy najbardziej wspdlnego porozumiewania sig i
wspolnego dziatania.

Taki stan dluzej trwa¢ nie moze. Nalezy ko-
niecznie wzigC sie energicznie do dzieta, nalezy ro-
' zwingC jak najszerszg dziatalno$¢ na prowincyi wiréd
mkolegéw. Prace te powierzamy szczego6lniej za wolo-
wym st owarzyszeniom. Nalezy jak najrychlej zgta-
sza¢ sie do Zwigzku i na wystawe. Niech ten trzeoi
wiec, ktory w biezagcym roku do Lwowa zwotamy,
zastanie nas juz zorganizowanymi — i silnymi na
duchu z zapasem ochoty do dalszej pr<.cy.

Ze powyzsze uwagi nasze byly trafne, $wiadczy
list p. kolegi Szirmera, ktéry otrzymaliSmy juz po
napisaniu tego artykutu. Poniewaz zawarte w nim
uwagi, aczkolwiek gorzkie ale prawdziwe — trafiajg
najzupetniej do naszego przekonania — przeto celem
dodania bodzca naszym Czytelnikom do intenzyw*
niejszej a .temsamem celowej praoy zamieszczamy
ponizej w catosci list powszechnie wysoko cenione-
go kolegi.

Lwow, dnia 22 lutego 1911
Kochany Panie Kolego !

Nie wiem czy u nas piekarzy obumart zmyst
solidarnos$oi, ozy ogolna apatya zapanowala, ozy tez
tak dobrze sie nam powodzi, iz z zatoionomi reko-
ma jak sybaryci spoczywamy przezuwajgc codzienng

docznie poprawionym humorem zapytat:
— Czy Henryk Roderiks jest juz w biurze?
— Tak jest, jest ojoze! — odpowiedziat syn.
Niepotrzebnie s’e‘oto pytatem. Ten chiopak jest
wzorem punktualnosci. Od 2 lat odkad pracuje u

korytarz, na ktorego korcu prze z Hrzwi otwarte sly- nas jeszcze nigdy sie nie spoznit. Mozesz z niego

cha¢ gtosy kobiece.

— Tak ojcze, bedzie zaraz gotowa, zcczekaj

bra¢ przyktad Wiktorze.
— No ojcze, pod tym wzgledem nie potrzebu-

tylko matg chwileozke — odpowiada zona donosnym jesz sie na mnie skarzyé.

gtosem.

— Zeby te chwileczki u was tak dtugo nie trwaty
— odpowiada pan Heumann pétgtosem i niecierpli-
wie chodzi do pokoju. Gdy przechodzi koto lustra

— Prawda, lecz Henryk Roderiks przewyzszyt
cie punktualnoscig i porzadkiem. Tak, ty sie Smie-
jesz, lecz przyznasz mi sam, ze mam racye. Zacza-
fem takze od niczego i wyzna¢ ci musze, ze w SWo-

stawa regularnie, poprawia $nieznej biatosoi krawat- jm czasie bytem takze punktualnym jak Henryk. Sa-

ke, to znéw czysoi po raz juz moze dziesigty swoj
nowy surdut, a czyni to wszystko nerwowo.

Mniej niecierpliwym od ojoa jast syn piekny i
czerstwy miodzieniec najwyzej szesnasoie lat liczacy,
ktéry takze rekg poprawia toalete ale zwolna, z pe-
wng doktadnosoig. Miodzian kontent ze swego stroju
stangt przed ojoem po wojskowemu prezentujgc sie,
ze jest gotow.

Ojoieo zmierzywszy syna, usmieohnat sie, i z wi-

~dze, ze Henryk Roderiks wybije sie na porzadnego
oztowieka. Jezeli sie nie zmieni, radbym mu chetnie
dopomédz. — Leoz c6z to do stu katow! Chlopoze
zawotaj swa siostre, wszak tylko 15 minut mamy
czasu.

Wiktor poszedt wypetnié rozkaz ojoa, a pan.
Heumann zeszedt po schodach na dét.

(Cigg dal. nast.



«trawe, oayi nic nam nie potrzeba dla dobra zawo-
du i nai samych?

Gdy dwa lata temu zwotalisoie wieo do Prze-
mytla to prawie na jedao mgnienie oka oala po*
walna ilo$¢ sie zjechata, gdy trzeba byto do Wied-
nia w sprawie drozyzny jeohad, toSmy w catym kra
ju odczuli potrzebe wzig¢ udziat, a w naszej przez
ten zjazd uohwalonej wystawy jest naszych zgtoszen
az 6, mowie szes¢ cztonkéw chetnych!

Czyz nie wstyd, nam majstrom piekarskim ? a
moze nie trzeba, to lepiej odwota¢ jak na $mieoh i
kpiny sie narazac¢ ! Oczekujemy zgtoszer od naszych
miyndéw, ani jeden sie nie zgtosit, a do Paryza, Lon
dynu lub Antwerpii to zgtaszajg sie, bo tam moga
pokpi¢ z naszych, a u nas wykaza¢ nasz dorobek
tub tez nasze braki to nie chcemy. Polak to zawsze
cho¢ b eda w dotnn, ale He postawi niech obcy zna
oo fantazya u Polaka znaczy !

Koledzy powinnismy wezwa¢ wszystkie nasze
miyny do wspotudzialu w wystawie, to obowigzek
narodowy, gdybysmy odestali wezwanie do Wiednia,
to natychmiast zgtoszg sie w takiej ilosci, iz ta
projektowana wystawa zamiast polskg bytaby raczej
niemiecka, bo niemieo wie, co mu potrzeba i stara
sie wszedzie okaza¢ swéj zmyst praktyczny. Dlatego
do dzieta, aby wystawa byta polskg a uie szwabskg

zyczliwy Szirmer.

Podrecznik
przy skitadaniu piekarskich egzaminow
czeladniczych.
— Co nalezy naprzod zrobi¢ przed zaczeciem innych

prac?

Nalezy zrobi¢ kwas lub rozezyn na butki.

— Na jak dtugo przed zaczeciem rtboty robi sie kwas?

Mnie jwiecej na trzy godziny wczesniej.

— lle razy sie kwas przerabia, aby chleb byt dobry,
piekny i smaczny ?

Trzeba przerabia¢ trzy razy.

— Jak sie te przerébki nazywajg?

Przerébki te nazywajg sie roznie, stosownie do
krajow. U nas n. p. nazywajg pierwszg przerdbke
z niemieckiego ,foysz* czyli ,,odSwiezenie“, drugag
»potkwas" a trzecig dopiero ,kwas".

— Co sie nastepnie robi, chcgc otrzymac ciasto?

Chcac otrzymac ciasto, dodaje sie maki, soli,
kminku i zarabia sie oiast> gotowe, ktore pozosta-
wia sie okoto godziny, by rosto, nastepnie wyjmuje
sie je na stot piekarski (rabule) wazy na kawalki,
przegniata, uktada do koszykow i przemywa szczotka.
— Co trzeba zrobi¢, jezeli piekarz zaraz potrzebuje

drugi raz zytniego chleba kwasowego?

W takim razie pozostawia sie potowe w dziezy
(korycie) (t. j potowe kwasu) i wyrabia tak samo
jak poprzedni kwas. Gly juz chleb nalezyeie wyrost
przemyje sie go, uktada Da deskach odno si sie go
do pieoa, gizie go piecowy wsadza.

— Przed rozpoczeciem miszenia zytniego chleba o
ozem winien odno$ny robotnik pamietac ?

Musi pamieta¢ aby pewng ilo$¢ kwasu zosta-
wit do nagtego zapotrzebowania.

— Jak sie postepuje z bialem ciastem?

Przy bialem pieczywie przesiewa sie make przez
sito do dziezy (koryta) i rozczynia dodajgo drosdzy.
Gdy ciasto gotowe, wyjmuje sie je w kawatach, ro-
zktada na stole piekarskim (tabuli) lub rzuca do
kosza, i pozostawia si¢ przez 1—2 godzin do wyro-
stu. — Nastepnie robotnicy wyrabiajg z niego naj-
przod ohlebiki, butki i tak dalej az do pieozywa naj-
lepszego. ktore wyrabia sie na ostatku.

— W jakim porzadku wkiada sie biate pieozywo do
pieca?

Naprzéd wsadza sie pieczywo najgrubsze, a wiec
plecionki, ohlebiki, potem na blasze rogatki, kajzer-
ki i tak postepuje sie dalej tak, aby im dalej pie*
ozywo w pieou sie pieoze, tern delikatniejsze pie-
czywo przyszto do pieca.

— Co ma zrobi¢ pieoowy, jesli zauwazy, ze chleb
mato ruszany wsadza do pieoa?

W takim razie, jeSli chleb majuz skorke, wyj-
muje go z pieou i koteczkiem drewnianym z wierz-
chu (lub u spodu) w dwboh — trzeoh miejsoaoh
dziurkuje.

-— Co sie robi po wyjeoiu chleba ?
Gdy juz chleb zupetnie wypieozony,

wyjmuje' w Krakowie, o czesi doniesiemy.
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si¢ go, obmywa z wiersohu, Na kurta majeterakie piekarskie, urzadzone b.r,
odnosi si¢ do chtodni. we Lwowie, z Krakowa trzeoh i dostali zapomoge po*
— lle razy na dobg mozna w dwooh pieoach piec 2 koroH dziennie oraz potowe biletu koleja tam i na

chleb przy dwurazowej zmianie robotnikow? powr6t. Kandydaci sa: Adam Krok, Wojcieoh Ptak i

Mozna piec chleb nawet po szeS¢ razy na je- Adam Batuk, czeladnicy piekarscy.
den piec. (C. d. n) Z dobrego Zrédta dowiadujemy sie, ze w Boohni
prowadzi piekarnie na swoj rachunek malarz pokojowy
Tarczatowicz. Tanreisi piekarze od p6t roku wniesli
. . od cechu bochenskiego do c. k. Namiestnictwa we

. £ naszego artykutu p. t.,,Przed wystawg™ powin- | \owie sprzeciw, lecz jako$ i o k. Namiestnictwo nie
ni 8«. koledzy wysnuc nalezyta konsekwencjg. _ dotad nie zarzad-ito, aby niepowotanemu zabroni¢ pro-

Widzicie Panowie, ze ogot spoteczenstwa si¢ nami \yadzenia piekarni.
interes_uje ,i ze sprawa wystawowa zaczyna z kazda chwi- Strajk. W Plocku wybucht ogélny strejk piekarzy.
la nabieraC coraz wigcej aktualnosci. _ Z powodu zjpetnego braku pieozywa, rzad rosyjski

Do ostatniej prawie chwili z przykrem uczuciem yoqiare7a miastu pieozywo wojskowe. O ddszyoh sioze-
zastanawialiSmy s’e, czy ta pierwsza nasza polska wy golach tego niezwyktego wypadku w Rnyi do liesiemr.
stawa uda sie. W ostatnich jednak dniach wptynety od Gielda zbozowa. Budapeszt, 8 marca. — Targ
Sz. Kolegébw dos¢ liczne zgtoszenia wziecia udziatu zho>owy. Pszenica na kwiecien 1’154 do 1155: psze-
w wystawie, i dzis mozemy zapewni¢, ze wystawa Si¢ nies na maj 1131 do 1122; pszeniea na paziziernik
powiedzie. o _ _ 1065 do 10'66; zyto na kwiecieri 8'05 do 8 06; zyto

Wszystkie te zgtoszenia, jakkolwiek radujg nas n. nasqziemik 7 84 do 7'85; owies Da kwie iefi 8'60
sa jednak niewystarczajace. Nie wystarczajg one, aby g 8 61 ; owies na pazdziernik T'28 do 7 29. Ofertr
wystawa wypadia jezeli nie w petnej Swietnosci, 10 \niene che¢ kupna staba, usposobienie zmienne, po-
przynajmniej nalezycie. chmurno. ’ ’

Nie watpimy, ze jeszcze wielu z Kolegéw nadesle Ceny maki. Charakterystycznym objawem jest, 7
swe zgtoszenia i dlatego juz dzi§ wobec dotyohozaso miyn w Aradzie i inne miyny wegierskie przyda%y, do
wych zgloszeh mozemy zapewni¢ og6t o powodzeniu Galioyi bardzo duzo wagondw maki wytgozuie Nr. O
wystawy — ale trzeba dalszych zgtoszen nie odwlekaé w cenie po K. 34. — do K. 3450 loco Arad. Cena
tylko je rychto ile moznosci zaraz uskutecznic.. maki wynosi obecnie mniej wiecej O | 35— do 36

Niech kazdy z kolegow poswigci chwile czasu na 1|34 do 35, 2|325) do 33.72, 3 | 3(5.50 do 33.25"
zatatwienie tej waznej sprawy. Sprawa wystawy t0 spra 4| o950 do 31.25, 5| 27.50 do 29.25, 6| 25.50 do
wa nader doniosta, po wystawie bowiem, o ile ona be- 2725, 7| 20.- do 21. Nr. 8 K. 13. do 15.- Od tych
dzie licznie reprezentowang, zdobedriemy sobie wiasci- cen udzieli sie skonto od | pro. do 2 prc. Zaplata
wg nalezng nsm opinie, pokazemy, ze jesteSmy na po- nastepuje w 30 do 60 dni. — Maka zytnia K. 22.
lu przemystu i rekodzielnictwa réwnorzednymi praco- do K. 24. Austro-wegierski bank znizy} stope proceﬁ-
wnikami. o o _ towg z 4*2 na 4 prc.

nSerce si¢ raduje, ze a Zblizajaca sig wystawa, 10 Ceny ziemioptodow i wazniejszych artykutdw zy-
nasza polska wystawa, pierwsza wystawa piekarska™ — wnosci. Krakéw, 7. marca ptacono za 100 kilogr.: Psze*
mowit jeden z naszych Kolegow. Jakzez mito styszeC ... piots (wagé gatunkowa 74 | 78)0d2110 do 22 69:
takie wyrazy. Tak wiec wszyscy powinniSmy sie cie- 7yto krajowe (waga gatunkowa 67 | 73) od 15— do
szy€, ze pierwszy raz staniemy przed Swiatem i poka- 16'70; jeczmieri browarny od 1650 do 18'— : jeczmien
zemy owoce naszy,ch prac, ktore codzien poswigcamy . krupy od 15 60 do 16 60; jeczmien na pasze od 14 40
dla dobra spoteczenstwa. _ . .do 15'—; owies do siewu (z optata akcyzowa) od 19 70

Szczytne te ideaty z nastepstwami ekonomicznej i do 21'40; owies na pasze od 17'90 do 1050 ; kukuru-
natury povyinny sktonié¢ ,Kolegéw do liczniejszego zgta- 4,. o4 1380 do 1730 tatarka od 1540 do 16 001
szania sig jako wystawcow. — groch 21'50 do 27-—, fasola od 23'— do 40'—; socze-

We wiasnym tez interesie niechaj Sz. Koledzy wica od 26'— do 30— wyka od 18'50 do 21'—:; sia-
nadsylaja .sw01e.zgioszen|a_. . .. no zwyczajne od 6'40 do 760; koniczyna pastewna od

Z miast wiekszych nie powinno brakng¢ niaogo. 8'— do 980: stoma od 460 do 520; kminek krejowy

Dajmy dowod, ze u nas stowa ida z czynem oy 54 . gy 62 — : kminek holenderski od 70'— 72—

aby nabrat potysku, i

Zgtoszenia wystawcow.

W parze! Leon Batuk.-  yoniczyna nasienna czerwona od 130— do  170—:

. , - ziemniaki 3’80 do 420 ; jaja za kope 4’60 do 0 —; ma-

Rozma|tOSC|_ sto za 1 kilogram 2'80 do 3'—.; ser zal kg —'72do

Wst Do dzisiei Nru_ dot i —_80.; mleko zbierane za 1 litr —’12 do —’16 mleko
ystawa. Do dzisiejszego Nru dotaczamy wszy- . 0o " 0T oy

stkim poszczegblnym abonentom zgloszenia na wystawe
piekarskg 1911 we Lwowie. Poniewaz juz krotki czas,
a komitet nie moze zacza¢ przedwstepnych rob6t, nie
majac odpowiedniej ilosci zgtoszen — przeto wzywamy
wszystkich piekarzy kolegow, by zechcieli bezzwiocznie
zgtoszenia wypetnione przesta¢ pod adresem Komitetu
wystawowego we Lwowie Ratusz 11 p. (lIzba rekodziel-
nicza).

)Koledzy! Nie dopusccie do tego, aby z waszej
opieszatosci wystawa do skutku przyjs¢ nie miata !

Ci, ktorzy zgtoszen nie otrzymali, niech sie na-
tychmiast zgtosza do naszej redakcyi.

REDAKCYA.

Musimy donies¢ Szan. Kolegom, ze juz od roku
nosiliSmy sie z myslg sprawi¢ nowy sztandar, lecz do-
piero w styczniu b. r. wybrano komitet w tym celu,
a pracy dosy¢ kosztowato i chodzenia. Kemitet wybra-
no z czterech cztonkoéw t.j. starszy p. Batuk, podstar-
szy p. Koztowski, wydziatowy p. Molicki a skarbnik
p, Watorski. Komitet starat sie najpierw o pienigdze,
i tak juz wptyneto na rece skarbnika p. Watorskiego
1600 koron, a zapewnione jest jeszcze przeszio 1000.
W przysztym numerze wymienimy nazwiska kolegow,
ile ktory ztozyt na sztandar. Praca juz o tyle postagpita
naprzod, ze materya jest zamowiona i zadatkowana, i
na roboty haftu takze ztozony w najpierwszym zakta-
dzie rob6t w Krakowie. O pracach koto ukorczenia
sztandaru bedziemy w swo;m czasie donosi¢, zatujemy T .
tylko, zeSmy weczesniej o tern nie pomysleli, a mogli- Upraszamy o wyrownanie zalegtej i od-
bysmy takze nasz sztandar po$wieci¢ podczas wystawy, nowienie przedptaty, ktorg nalezy przesytac
Lecz to juz za pdzno — poswiecenie odbedzie sie tu tylko pod adresem: ,Gazeta Piekarska“ —
| Krakéw, Garbarska, 12.

Miynarze bardzo licznie i ochoczo zgtaszajg sie
z wzieciem udziatlu w wystawie, Die szczedzac sobie
ani kosztow ani trudu.

Nieszczesliwy wypadek. Z Erfurtu donosza: Tymi
dniami majster piekarski i fachowy nauczyciel kursow
piekarskich, Wilhelm Gerhard, zwiedzajac miyn miej-
scowy stgpit nieostroznie i spadt z rusztowania czwar-
tego pietra ponidstszy $mier¢ na miejscu.

Nowa ustawa przemystowa, w nastepnym nu-
merze omoOwimy szczegOty nowej ustawy przemystowej,
w zasadzie, jeszcze wiele do zyczenia pozostawiajacej.

Od Wydawnictwa. Zaznaczamy, iz zamkniecie nu-
meru odbywa sie u nas zawsze dnia 10 i 22 kazdego
miesigca. Dlatego wszelkie artykuty, ktore «g nam nad-
sylane z prosbg o zamieszczenie ich w nastepnym nu-
merze, muszag by¢ nadsytane wczesniej, — inaczej mu-
simy je odktadac.

Korzystne kupno!

Realno$¢ murowana 1-pigtrowa o 4 pokojach
i kuchniach, w suterenach wielki piec piekarski
tuz przy stacyi kolejowej w miejscowosci klimatycznej,
nadajgca sie dla fachu piekarskiego — jest zaraz do
sprzedania. — Gotowka potrzebna okoto 8.000 koron.
Kupno korzystne i bez ryzyka.
Blizszych informacyi udzieli p. .1. Jaromin, Hotel
,»pod Roza* ul, Floryahska 14, Krakow.



O_GLOS_ZENIE. )
Parowa piekarnia w Rzeszowie

prsyjmie Kilku terminatoréw oraz kilku czeladzi do
pracy. — Zgtoszenia do kierownika piekarni
Jan Zielinski, Rzeszow.

Kazimierz Stepinski S
(ojciec Jana) W
w Podgoérzu, ul. Kalwaryjska 56 ||

podejmuje sie ustawiania spodow, tudziez pj
budowy i przebudowy piecéw pod nader

korzystnymi warunkem'. W
Wyjezdza do katdej miejscowosci.
Na zgtoszenia wystarczy karta korespoud. W

Do wydzierzawienia
Piekarnia wieksza

w ruchu bedaca

w wiekszem miescie, kontrakt kilkoletni,
pod bardzo przystepnemi warunkami.

Wiadomos$¢ w Redakcyi ,,Gazety Piekarsk."
Krakow, Garbarska 12.

Alb. Mohr r

Halle n Saalg £

pierwszorzedna |

specyalna fabryka i

maszyn piekarskich«

poleca: i

Masiyny i najroz-y

maitsze przybory dla «

piekarn i dla fabryk §

a wyrob6w z ciasta 0 «

___raz wszelkie utenzy- i

lia do piecow. — |

Ceny zadziwiajgco nizkie — Ulgi w splatach —

Dtugoletnia gwarancja— Korzystna wymiana |
starych maszyn.

Jeneralna reprezentacja i wylgczna sprze- gu
daz dla Galicyi i Bukowiny,
pierwszy galicyjski dom handlowy dla
przemystu piekarskiego 27?

Maks Pineles g
Lwow, ul. Na Btonie 54a

Cenniki na zgdanie darmo i optafnie. —
Koszyki, ptachty nieprzemakalne, wagi,
kasy ogniotrwate i maszyny do szycia sg za-

wsze na skiadzie. Si

Wszeltie wyroby Koszykarskie

trzciny, wikliny, stomy 1 t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
—==po cenach umiarkowanych

JAN MICtIdIETZ fabryka koszykow
Wieden XV,
mlica Benedykta Schelingera 18.
<§> Zadajcie cennikow.

gazeta piekarska

$ Na catym Swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione &
Diamalt (" Stanie ptynnym)
Triastase (ekstrakt w proszku)

Latwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka oszczedno$¢ w materyale, czasie i robocie.
Wyrabiane jedynie przez pierwsza Wiedenskg eksportowg fabryke stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia

Oo/<r

PLYTY SZAMOTOWE 5
\A% najlepszej jako sci firmy
®»MITSCHERLING w RADEBURGU |

wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca ol

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, krakéw, Garbarska 12. >

i3"- CENY UMIARKOWANE 'WI

&
O« S4®

w®

I>>»>»
Wiekszg ilosc
roznych topat

- DROZDZE

- .

(szybrow) bar. MAXA SPRINGERA
ma na skiadzie o w Wiedniu .
Leon Batuk, orane w Europie 2 sl iy

M Krakc')w, Garbarska 12, 7 a fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFrancyi

w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

g | odstgpuje takowe po ’
J HISklej cenie P. T. Skiad fabryczny w KRAKOWIE:
74> KOIngm H. Rosenberg, Starowi$lna 34.

MA

feT

op ¢» *4  4» <e0p 4» <4 wp*4» ?4"Jp 4»'e

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FA8SRYKA PIEKARSKICH MASZYN ! PIECOW
AKCYJNIE TOWARZYSTWO I

WERNER 1 PFLEIDERER

Wieden XV! ul. Odoakera 35.

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta.

Specyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

W krajach zachodnich
w kazdym sklepie piekarskim

sprzedajg
Ciastka fabryczne cukiernicze.
Dobry zysk! Dobry zyski
Zadne osobne koszta sprzedazy.
Cennik hurtowny wysyta na zadanie:
Parowa fabryka biszkoptéw, piernikow
i cukrow STANISEAW GURGUL

w Jarostawiu.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje naprawia

uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

majster murarski
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

Piekarnia

zaraz do wydzierzawienia
w miescie powiatowem z catem urzgdzeniem

urzadzeniem podtug najnowszej konstrukcyi. _ (do odcinania)
Warunki bardzo przystepne. — Wiadomog¢ Mato uzywana, za cene bardzo przystepng

w Redakcyi ,,Gazety piekarskiej; Krakéw, do sprzedania.—Adres: Herman Morgenbtsser,
Garbarska Nr. 12. Krakéw, Brzozowa 8.

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.

Maszyna do dzielenia



