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Popierajcie przemyst Kkrajowy!

PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU

DROZDZY PRASOWANYCH

LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEIdzANACH

poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej.

ZOroid-zo odznaczcie rlL«.j-rzryxBzezrki n.agrod.am.l xls, wystawach.: wre Trwo-wie, "~"7'led.zxl-a.,

Wiadze panstwowe wobec
wystaw przemystowych.

Kwestya urzgdzania-wystaw jest uregu-
lowang przez prawo a to ze wzgledéw ad-
ministracyjnych i porzadkowych. Nadto wr.
1895 Ministerstwo handlu wydato rozporza-
dzenie o subwencyonowaniu przez Rzad kra-
jowych wystaw przemystowych. Rzad na ten
cel przeznacza znaczne sumy, z ktérych je-
dnak bardzo mata cze$¢ przypada na Gali-
cye. Czemu to przypisaé, ze Galicya stoi
w tym budzecie zawsze na szarym koncu?
chyba temu, Zze jej przedstawiciele z maig
energig bronig zywotnych intereséw kraju.

Co to jest wystawa krajowa? Rozumie
sie samo przez sie: wedlug ustawy przed-
siebiorstwo, obliczone przewaznie na zebra-
nie produktow pewnego okregu administra-
cyjnego, a zamierzajace przedstawi¢ obraz
jego indrustyi i przemystowego rozwoju. —
Partykularne wystawy majg przedstawic¢ to
samo dla mniejszego okregu, zawodowe za$
dotyczg pewnej gatezi przemystu i handlu
bez terytoryalnego ograniczenia

Subwencyi udziela Ministerstwo na pod-
stawie programu, przedstawionego przez
Izbe handlowg i przemystowa, o ile oczy-
wiscie na to dotyczgce przedsiebiorstwo za-
stuguje ; o ile dalej gmina tej miejscowosci,
w ktérej ma sie odbywac¢ wystawa, udzieli
swojego poparcia; wreszcie komisya wysta-
wy musi ztozy¢ o$wiadczenie, ze sie poddaje
regulaminowi ministerstwa handlu, o skia-
dzie i czynnosciach sgdu (jury) dla wystaw
przemystowych.

W okregu jednej lzby handlowej w je-
dnym roku moze uzyska¢ subwencye, co
najwyzej jedna wystawa, a jesli w pewnej
miejscowosci juz byta urzadzona wystawa,

Bernixxte, Hzyxma i Paryzu.

to moze nastgpi¢ subwencyonowanie nowej
dopiero wtedy, jezeli od czasu urzadzenia
tamtej uptynat juz diuzszy szereg lat.

Subwencye panstwowg stanowia sub-
wencye pieniezne, panstwowe premie mini-
sterstwa handlu (dyplomy honorowe, srebrne
i bronzowe medale) i wreszcie urzadzony
na koszt panstwa wspoétudziat zaktadéw pan-
stwowych, albo tez muzedw, subwencyono-
wanych przez panstwo.

Odznaczenia i premie rozdawane sg nie-
zaleznie od premij i odznaczen komitetu
wystawy.

Jak z powyzszego widzimy Rzad w ra-
zie udzielenia subwencyi ktadzie obowigzki
na komisye i dyrektywe wystawy bierze
niejako we wiasre rece.

W koncu wypada sie zaznajomi¢ z wa-
runkami premiowania i odznaczen rzgdo-
wych.

Co do panstwowych premii, udzielanych
przez ministerstwo handlu, mamy do zano-
towania jeden szczeg6t co najmniej dziwny.
Oto moga one by¢ udzielane tylko fabry-
kantom i przemystowcom w S$cistem znacze-
niu wyrazu, nie za$ kupcom, ktérych rozpo-
rzagdzenie ministeryalne wyraznie od udziatu
wyklucza. Wylgczone sg dalej od pobierania
premii wszystkie zaktady panstwowe.

Po odznaczeniu przemystowca jury wy-
tuszczapowody, usprawiedliwiajgce to odzna-
czenie.

Jesli wystawca juz raz otrzymat premie
ministerstwa handlu, to moze sie 0 nig ubie-
ga¢ w zasadzie dopiero po uptywie lat dzie-
sieciu. Odwotanie sie od orzeczenia komisyi
do ministerstwa handlu tylko wtedy moze
mieC¢ miejsce, o ile kto$ twierdzi, ze naru-
szono przepisy, wydane przez nie. a nie
moze sie opiera¢ na zarzucie, ze komisya
na niestusznych oparta sie powodach.

Rzad w zamian za udzielenie subwencyi,
zastrzega sobie pewien wptyw na kierowni-
ctwo wystawy. W tym celu delegowany jest
do komitetu wykonawczego kazdej przez
panstwo subwencyonowanej wystawy delegat
politycznej wiadzy krajowej, a przy wysta-
wach lokalnych i zawodowych ma prawo
zasiadaC i gtosowa¢ w komitecie wykonaw-
czym wystawy starosta tego okregu, w Kto6-
rym wystawe urzgdzono.

Tak sie wiec przedstawia w ogoélnych
zarysach ustawa o0 subwencyonowaniu wy-
staw krajowych, ktére w Galicyi otrzymuja
zaledwie dziesiecine z ogdélnych sum sub-
wencyjnych.

Maka
jej badanie i zawartosc.
(Cigg dalszy).

Miynarze, -jak sami zawsze potwierdzajg, oddajg
‘catkiem $wiezo zmielong make tylko bardzo nie3he-
I'tnie, — po wiekszej czeSci zostawiajg oni make oo
najmniej trzy tygodnie przed sprzedazg na skiadzie
Wedtug ogolnego przypuszczenia ciasto z maki wy-
stalej na skfadzie o wiele lepiej rosnie, nizeli ze
Swiezej, e ta zmiana warto$ci polega na wzroscie
| zdolnych do pobudzania ferroentacyi weglowodanow .
Caly proces dojrzenia maki, to znaczy zdolnosci pie-
karskiej, nie jest naukowo zbadany. Czy diastaza
o ile ta przy malej zawarto$oi wody w mace wogdte
zaczyna dzialab, moze w czasie lata przy podwyz-
szonej temperaturze prowadzic make az do psuoia
sie, wymaga jeszcze dokfadniejszych badan. Orzecza
nie praktykéw o dojrzatosci maki opiewa nastepu-

co .
1 Maka trzyma sie dobrze bez jakiejkolwiek szkody
najlepiej w miejscach suchych, przewietrznyoh, zim-
nyoh, do ktérych promienie stonoa nie majg przy-
stepu. Jesli zostata ona ze zdrowego ziarna wyro-



bong, to pozostaje bez zmiany 4 — 5 miesieoy
nawet 0 wiele dbuzej. Przy wielkiem rozmnazaniu
eie moli maoznyoh grozi jej niebezpieczenstwo, ze
zostanie opanowang przez ioh oprzedy i dlatego u-
nika sie wowczas diugiego magazynowania. To lez-
nie mozna takze wiedzie¢, ozy maka po dlugolet
niem magazynowaniu nadaje sie jeszoze do piecze-
nia. Maka dobrze magazynowana ulega najczesciej
z wiosng procesowi fermentacyjnemu, ktory poza
mtratg 2 pro. na oiezarze nie wywiera zadnych ztych
nastepstw. Piekarz kupuje ohetnie takg make, gdyz
ona przyjmuje wiecej wody anizeli $wieza. Przytem
nalezy zanwazy0, ze strata na ciezarze wskutek fer-
mentacyi odbywad sie moze kosztem zawarto$oi wo-
dy i oukru, a fermentacya zdaniem mitynarzy iden-
tyczng jest z oddyohaniem ziaren i maki. Wielu
praktykéw jest tego przekonania, ze ,pocenie sie”
albo fermentaoya maki bedacej na skiladzie pocigga
ca sobg tylko utrate wody.

Jak fermentacya alkoholu w cieSoie na droz-
dzach dowodzi, to napewno zawarty jest w mace
cukier, zdolny do fermentaoyi. Z ilosoi wydzielone-
go kwasu weglowego przy fermentaoyi oiasta, mo-
zna oznaozy0 ilos6 oukru zuzytego w niej. Poniewaz
w kazdym wypadku pozostaje wiele oukru nieprze-
fermentowanego, to tez nie da sie powiedzie¢ o ca-
tej ilosoi oukru, biorgoego udziat w fermentaoyi
Pozatem w czasie fermentaoyi i dyastaza tworzy
nowy oukier.

Wedtug Pasteura stosunek produktéw fermen-
tacyjnych, kwasu weglowego i alkoholu ma sie 48’3
do 46'4. W dawniejszyoh czasaoh wnoszono, ze stra-
ty oiezaru w ozasie zwyklej fermentaoyi, a odpowia-
dajacej jej ilosoi rodzajow cukru zdolnego do fermen-
taoyi. Wspomniana strata wynosi 1'53—2'73%, prze-
cietnie okoto 2*/0. Bibra znachodzi, ze na 1. funt Chle-
ba zytniego przypada 097 gr. kwasu weglowego
co odniesione do substancyi wolnej od wody, odpo-
wiadatoby 0-701% zawartosoi glykory w maoe. Rzad
ko oznaczono alkohol. Bolas znalazt w londynskiej
piekarni chleba produkcye alkoholu wynoszacg 221
do 0-401% sporzadzonego chleba. Azeby unikngd po
dobnej straty radzit Liebig drozdze zastgpi¢ proszkiem
do pieczenia. (Drozdze proszkowe).

R&zni badaoze znalezli prawie zgodnie 2*6 gr.
kwasu weglowego na 1 klgr. chleba, wzglednie 5 gr.
cukru gronowego na 6'40 gr. maki wiec nieco mniej
fak 1 pro. Dumas usitowat w roku 1884 oznaozyd ze
zwiekszenia sie objetosci rosngoego zdolnego do pie-
czenia ciasta, ilos¢ przefermentowanych rodzajow
cukru i wedtug niego potrzeba do sporzadzenia do-
brze wyrostego chleba mniej jak #/100 ciezaru maki.
Przyjmuje on, ze potowa wytworzonego kwasu we-
glowego uchodzi i dla fermentaoyi ciasta jest stra-
cong. Co do czynnosSci fizyologicznej i rodzaju dzia-
tania mono i dysacharyd w procesie mielenia i pie-
ozenia bytoby tatwiej osiggna¢ wyjasnienie, gdybys-
my je dla siebie z osobna albo w migszaninie dro-
bincwo wykaza¢ mogli. Uzycie znanych reakcyi cu-
kru dla celéw drobinowzch, jest dlatego btednem

Za grzechy ojca
przez S. S.

(Cigg dalszy).
Starszy Roderiks ciagle jeszoze lezat w pokoju

na ziemi i bredzit. Biedny za$ Henryk drzat i ptakat
pod wrazeniem bolu i ttlumionej wSoiektosoi. Mitja
niemniej cierpiata od miodzierica. Wreszcie sie uspo-
koit leoz nie byt to spokdj wewnetrznej ciszy, tylko
lodowate odretwienie gtuohej rezygnaoyi. Na dobitek
wszystkiego wpadla jeszcze do pokoju gospodyni,
ozerwona z oburzenia i zadata od miodzienoa, aby
jaknajpredzej wyszukat sobie inne mieszkanie, gdyz
nieboszczyk jej maz pewnieby sie w grobie przewro-
cit, gdyby sie dowiedziat jaki skandal urzgdzit pija-
ny ojoieo wraz z zapaleficem synem i gdyby zoba-
czyt te thumy ludzi, ktore staty i gapity sie na uli-
y. Zapewniala, ze jest porzadng kobietg i ze taoy
lokatorzy sg dla niej sromota.

Zimnym jak 16d gtosem i takim tonem jakiego
Mitja nigdy jeszcze u miodzienca nie styszata, odpo-
wiedziat tenze kroétko:

— Dobrze, jutro sie wyprowadzimy!

Jes¢ mu sie odechoiato, dtuzej w domu pozo-
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poniewaz znaczna o0ze$6 materyi zawartyoh w ko
mérkaoh roslinnyoh, wprawdzie redukuje t. zw. roz-
twor Fehlinga, jednakowoz wielka ioh 0ze$6 nalezy
albo do rodzajéw oukru, albo glukoryddw.

Wielu analitykéw zajmowato sie w nowszyoh
ozasach zawartoscig oukru. Tak np. Balland znalazt
w roku 1894 w najlepszych gatunkaoh maki w sta-
nie suchym 1*06 prc. oukru gronowego, w innych
gatunkaoh maki zaleznie od wartosci 1*82 do 218
pro. Girard znaohodzi w pszenicy 1 — 2 pro. oukru
trzcinowego, natomiast albo wcale nio — albo tylko
Slady cukru gronowego. Nalezy przyjac, ze w maoe
zawarty jest oukier, a sprzeozuo$oi pokazujg, jakie
tru dnosct nastrecz»jg sie w ich oznaczaniu; dzisiej-
sze metody nie dajg nam punktu zaozepnego, —
jaki rodzaj oukru zawarty jest w mgoe. (C. d. n))

Podrecznik

przy sktadaniu piekarskich egzaminéw
czeladniczych.
(Ciag dalszy).

P. Jakie objawy przedstawia staby rozozyn na
miekkiszu wewnatrz chleba?

O. Oprboz przedtem juz powiedzianych obja-
wow poznac tez tez slaby rozozyn po tern, iz miek-
kisz podczas spozywania go lepnie do zebow i po
dniebienai, tworzgo kleistg mase, czyli moéwigc po-
tocznie robi sie z niego knedel.

P. Jak zatem nalezy postepowa 6, aby unikng¢
stabego rozczynu?

O. Sg rozmaite sposoby, aby albo zupeinie u-
nikngd stabego rozozynu, albo, — jesli juz zaszedt
btad jaki, takowy naprawi¢. W ostatnim wypadku
mozna postgpi¢ w ten sposob, wiekszg ilosd maki,
aby otrzymac tezsze oiasto, oieptej do miszenia do-
la¢, lub mniej dolewki a zatem mniej otrzymamy
ohleba.

P. Jakie sg przyczyny, gdy rozozyn kwasowy
jest za silny?

O. Przyczyny za silnego rozozynu kwasowego
sg wrecz przeoiwne od tych, ktére powodujg staby
rozozyn. Podozas gdy slaby rozozyn grzeszy matg
zawartoscig substancyi, wywotujacyoh Kisnienie, —
to za silny rozozyn ma ioh za wiele i dosiega swoj
szozyt rosnieoia i ro$nie zbyt szybko. Gitéwne przy-
czyny za silnego roztrzynu sag: za silne odSwiezenie
zanadto ciepta woda, uzyta do oiasta ; zanadto tegie
oiasto i zanadto wyrosniete oiasto.

P. Poozem poznaje sie na surowym i wypie-
czonym ohlebie za silny rozozyn?

O. Na ohlebie w stanie surowym wierzohn ia
powltoka zaczyna dos$¢ predko sie dziurkowaé (tar-
gac) jest suchg. Na wypieozonym ohlebie skérka u
nasady sie ekurozy, i takze sie targa.

Wierzchnia skdrka jest ciemnej barwy i czesto
odstaje od miekkiBza; $wiezo upieczony ehleb po
zkamaniu go wydaje nieprzyjemng won kwasowa, —
a forme swojg zatrzymuje taka, jakg mu w stanie

stawaC takze nie mogt, gdyz nie ohciat patrze¢ na
wstretUy obraz lezgoego na ziemi pijanego ojca. Po-
szedt do biura. Gdy wyszedt z domu, ciekawi prdz-
niaoy tylko w czesci sie porozohodzili, reszta stata
jeszcze na ulioy, a tu i 6wdzie odezwat.sie kto$ pot-

Patrzcie, idzie synalek tego starego pijaka! Cze
mu sie tak nadyma? No, jest z czego byé dumnym
Daleko z tg panskoscig i dumg nie zajdzie! —

Henryk milozat. Za grzeohy ojca znosit nieza-
stuzenie upokorzenia i szyderstwa, ktdre tern bardziej
go bolaty.

Straszna burza szalata w duszy miodego czio-
wieka. Leoz rozpacz i przeklenstwa miotane na ojca,
ustepowaty powoli ukazujgoemu sie obrazowi umie-
rajgoej matki, ktora go fagodzita i uspokajata.

Gdy nazajutrz rano ojoieo obudzit sie po prze-
bytej pijatyce, opowiadat mu syn oo zaszto i o$wiad-
czyt mu, ze sie muszg z dotyohczas zajmowanego
mieszkania wyprowadzi¢. Nie robit mu zadnyoh wy-
mowek, gdyz w kazdym razie byt to jego ojciec.
Prosit go tylko, aby nadal mieszkat osobno, przyrzekt
ze ofiaruje mu potowe pensyi, dopoki ojoieo nie po-
stara sie 0 zajecie dajgce mu utrzymanie.

surowym nadano. Migkkisz jest gestym, mato poro-
watym, smak ma kwasny.

P. Jakie wiasnosoi posiada taki chlab?

O Taki ohleb bardzo predko twardnieje, —
poczem nabiera gorzkiego smaku.

P. W jaki sposéb odbywa sie proces kisnienia?

O. Najwazniejszym ozynnikiem w prooesie Ki-
$nienia jest woda i pozostaty kwas z maka zmieszany.
Jej zadaniem jest wywigzanie sie potrzebnyoh kwa-
sow. Woda przyjmuje w siebie fermentacyjne mate-
ryaly z kwasu lub drozdzy i maki, i przeksztatca ja
az do zupelnego wywigzania sie rozozynu, ona po.
woduje rosnieoie co tak dtugo czyni, poki nie dodano
nowyohsubstanoyi, np. maki t. j. ciastozarobio.

P. Od czego zaleznym jest przecigg czasu Ki-
$nienia ?

O. W pierwszym rzedzie od zdolno$oi i war-
tosoi wody. A wieo od jej oieptoty w pierwszej linii.
P. Jaka oieptote rozrézniamy we wodzie ?

0. Rozrozniamy wode: zimng, ohtodng, letnig
(30°) ciepty (35—40 stopi) gorgog (42—45 stopni) i
bardzo gorgca (50 stopi).

Im oieplejsza woda, tern tatwiej wytwarza sie
kisnienie ciasta; zimna woda powoduje bardzo po-
wolne i stabe kisnigoie.

P. Na ozem polega uzywanie wody 0 roznej
oieptooie?

0. Polega gtéwnie na temperaturze powietrza
i rézne pory roku, lub predszego zapotrzebowania.

P. Jakie sg wazne roznorodne temperatury ?

O. W temperaturze powietrza w poraoh roku
zachodzg zazwyczaj trzykrotne zmiany: mamy tem-
perature zimng, oieptg lub ohtodng i gorgoa.

P. Jaka oieplote mamy przy kazdej z tyoh
zmian temperatury powietrza uzywac?

O. Stosownie do zmiany temperatury powietrza
uzywani” tez wode o odpowiedniedniej oieptooie, a
wieo w zimie dobrze oieptg, w leoie ohtodniejsza.

P. Co nazywamy naturalnym a oo sztuoznym
rozozynem?

0. Jezeli rozozyn tworzymy w ten sposéb, ze
bezwgledu na temperature uzywamy wody o takiej
cieptocie, ktdra wplywa na szybkie kisnienie, to na-
zywamy sztuoznym rozozynem. Rozozyn, ktory prze-
ohodzi ozas fermentu, jest rozozynem naturalnym.

Wystawa.

Ostatni termin otwaroia wystawy zbliza sie po-
woli lecz pewnie. Wedtug dotychczasowych zgtoszen
tudziez postepu rob6t mozemy juz dzi§ zapewnic¢, ze
wystawa bedzie nie tylko okazala, ale i imponujaca.
Tak my, jak i redakeya pokrewnej ,Gazety miynar-
skiej* tudziez komitet wystawowy zasypywani lesteSmy
listami, w ktérych nie brak toz trafnych uwag, z kto-
rych nie omieszkujemy korzystac.

Aby dad przeglad dotychczasowego stanu wysta-
wy, dzielimy sie z Czytelnikami pajwazniejszemi wia-
domosciami.

Ojoieo zgodzit sie na propozyoye syna. Moze
w duszy wstydzit sie przed synem, moze oieszyt sig,
ze znowu bedzie niezaleznym. DosyC Ze syn i 0joieo
rozstali sie od tego czasu. Henryk pozostat w starem
mieszkaniu za posrednictwem i na prosby szwaczki,
a ojciec zajgt w niedalekiem sasiedztwie maty, lecz
wesoty pokoik. Co miesigc przychodzit do syna po
pienigdze na zycie. Zajecia aozkolwiek byt zdolnym
piekarzem, zwiaszoza w wypiekaniu ciast, rozumie
sie nie znalazt, poniewaz coraz bardziej oddawat sie
pijanstwu.

Przez blizko dwa lata zjawiat sie stary Rode
riks u syna kazdego pierwszego dnia miesigoa po pie-
nigdze, czesto przed pierwszym, w ktérych to wypad-
kach musiat sie Henryk bardzo ograniozad, wiadomo
bowiem, ze pisarze po biurach sg tylko porzadnie
ubranymi zebrakami, na przyzwoite utrzymanie jak
zy¢ powinni, maja za mato, a na $mier¢ gtodowa za
wiele. Henryk czynit co mogt. Gdy go ojciec odwie-
dzit, prosit ojca i zaklinat, aby porzioit wstretny pi-
jacki spos6b zyoia, a ojcieo przyrzekat ze sie popra-
wi, skoro jednak opuscit mieszkanie syna, prosto szedt
z pienigdzmi od syna do szynku.
| (C. d. nast.)



Z Komitetu wystawy.

Komitet wystawy donosi nam:

Niniejszem mamy zaszozyt donie$¢, ze a powo-
déw od komitetu niezaleznych otwarcie wystawy na-
stgpi nieodwotalnie w dniu 1. czerwca. Wystawa trwac
bedzie do 17. czerwca wigcznie. Przedmioty wystawo-
we dostarczone by¢é musza najpdzniej do 30 maja b. r-

Program otwarola zostanie w swoim czasie ogto .
ezony.

Zgtoszenia przyjmujemy do 1 maja, ewentualnie
nawet i po tym terminie o ile miejsca starczy.

Jozef Szirmer w. r.
Starkel w. r.

W mys$l powyzszej odezwy zwracamy sie |raz je-
szcze do wszystkich kolegdw, tak krajowych jak i za-
kordonowych, tudziez pp. miynarzy, by zechcieli jak
najpredzej zgtoszenia swoje nadesta¢ badz do nas badz

wprost do Komitetu we Lwowie. Bytoby grzechem nie
do darowania, gdyby ktory z kolegbw bez waznego

powodu miat sie uchyli¢ od wziecia udzialu w wy-
stawie. Ponizsze

Zgtoszenia

dadza w krotkosci przeglad tych, ktérzy uznajgo do-
niostos¢ czynu nie omieszkali nadesta¢ swoje zgtosze-
nia. Nadmieniamy jednak, iz zgtoszenia jakie wykazu-
jemy, nie sa catkowite, brak w nich bowiem zgloszen
z drugiej potowy Kkwietnia. A wiec zgtosili: Juliusz
Fiszl z Wiednia myn, budownictwo, Jan Kwiatkowski
Krakéw, Stefan Starek Krakow, Wincenty Molicki
Krakéw — tobzéw, Stanistaw Batuk Krakdéw pieczy-
wo, Wilhelm Bar Podgérze pieczywo, Leon Malczyk
Barwatd $redni p. Klecza gdrna pieozywo, Wojciech
Krok Pradnik czerwony pieczywo, Stanistaw Dtugo-
szowski pieozywo, Grupa Piekarzy Stryj pieczywo, JO-
zef Lubelski Tarnopol pieozywo, Mieozystaw Wierz-
bioki Lwow pieczywo, Karol Jodtowski Lwow pieczy-
wo, Jozef Thom miyn Lwoéw maka i produkta, Jan
Michaletz fabr. Wieden kosze, Haser. i Sobotka fabr.
Wieden dodatki do pieczywa, Jézef Czapka Koprzyini-
ca (Czechy) topaty piekarskie, Wawrzyniec Gawedzki
Krakéw, Franciszek Magiera Krakow, Jozef Raozkie-
wicz Krakow, Barttomiej Zak Krowodrza, Jozef Men-
zrel Krakow. Nie watpimy, ze zgtoszenia do 1 maja a
i pdzniejsze, wzrosng dziesieciokrotnie.

Juz po zamknieciu numeru otrzymaliSmy 18 zgloszen
od miynarzy i 20 od piekarzy. ZamieScimy je w przy-
sztym numerze.

Na tern polegaitego wymaga nasz osobisty honor.

Wiec piekarzy.

Po porozumieniu sie z komitetem i redakcyg
»Gazety miynarskiej* ustalono zwota¢ wiec piekarzy
na dzien 11. czerwca. W tym samym dniu odbedzie
sie kongres miynarzy, tudziez poswiecenie sztandaru
Zwigzku miynarzy. Program wieou i uroczystosci, po-
damy w nastepnymn umerze, a otwarcie wystawy nie-
odwotalnie 1. czerwca.

Gtlosy prasy.

Cafa prasa, nietylko polska, ale i i zagraniczna
zajeta wobec naszej wystawy nader przychylne stano-
wisko i tylko dzieki jej zawdzieczamy powodzenie i
rozgtos, jaki juz teraz osiggneta nasza wystawa. Nie
starczyloby miejsca na zamieszczenie tych wszystkich
notatek, jakie zamieScity pisma polskie, czeskie, ruskie,
niemieckie i wegierskie, a dotyczace wystawy. Z tych
licznych artykutéw zamieszczamy tylko gtos ,,Gazety
miynarskiej* jako nam najblizszej. »Spodziewamy sie
— pisze ona — ze miynobudownictwo bedzie sie go-
dnie reprezentowato. Wprawdzie niektorzy z wystaw-
cow narzekajg na krotki czas, — ale pomimo tego
bedziemy ich mieli dosy¢. RadzilibySmy, aby komitet
puwoh w razie braku dostatecznej liczby wystawcow,
zazadat, aby miynarze, ktérzy dostarczajg produkta
maczne piekarzom Iwowskim bezwarunkowo wystawili
twe produkta na wystawie, jak to ogtosit pan J. Szir-
mer w swym liScie ogtoszonym w przedostatnim num.
»Gazety piekarskiej“. Pomimo tego cato$¢ przedstawia
sie zadowalajgco tak ze strony komitetu jak i naszej,
bo i miejsca bytyby juz poniekad w pawilonie zajete”.

A wiee miynarzom brawo ! Ale i o piekarzach
Zle powiedzie¢ nie mozna.

Poparcie ze strony wiadz.

Tak komitet lwowski, jak i my zwrécilismy sie do
wszystkich wiadz rzadowyoh i krajowych z proshg o
udzielenie subwencyi. Nie watpimy ani na chwile, ze
whniesione podania zostang przychylnie zatatwione. Jak
nam komitet Iwowski donosi dotychczas udzielita sub«
wencyi Iwowska Rada miejska. Wogole Iwowska Rada
miejska okazata wielka przychylno$¢ wobec naszej wy.

GAZETA PIEKARSKA

stawy, udzielajac bezplatnie pawilon wystawowy i tp.
Za to nalezy sie jej petne uznanie.
Odezwa.

Redakcya naszego pisma podjeta sie objac i u-
rzadzi¢ Da wystawie dziat starozytnosci i wydawnictw
piekarskich. Dlatego zwracamy sie do wszystkich pp.
kolegow, tak piekarzy jak i miynarzy, jezeli ktory

na wykonywanie przemystu. Pod takimiz samymi wa-
runkami, jak osoby fizyczne, moga p rowadzi$ przemyst
i osoby prawnicze, muszg jednak przedstawi¢ odpowia-
dajacego warunkom ustawowym dzierzawce lub zastep-
ce a powtére musi by¢ to posiadanie przedsiebiorstwa
handlowego lub przemystowego zgodne z ich statut»-
mi. Ustawa przemystowa zawiera nawet dla oséb pra-

posiada w domu coskolwiek majacego z tern zwiazek, | wniczych pewne ulgi, gdyz jezeli np. towarzystwo obo-

a wiec dyplomy, pamigtki oeohowe, sztandary, listy
wyzwolin, obrazy, sztychy, ryciny, fotogtafie, gazety i
ksigzki w jakimkolwiek jezyku, medale, rzezby, tablice
i tp. — zechciat te przedmioty nadesta¢ najp6zniej do
29. maja na rece naszej redakcyi. Po wystawie zosta-
ng wszystkie nadestane przedmioty zwréoone optatnie
wiascicielom.

Niezaleznie od tego urzgdzimy wystawe etnogra-
ficzng piekarska, to znaozy, ze wystawimy po jednaj
sztuce pieczywa takiego, jakie w danej miejscowosol
najbardziej jest uzywane, takze i ludowe. Dlatego tez
zwracamy sie z prosbg do pp. wystawoow, by -posyta-
jac pieczywo na wystawe zechoieli dotaczy¢ po jednej
sztuce takiego pieczywa, ktore najbardziej jest miedzy
ludem rozpowszechnione. Z okolic gorskich sgw tym
celu pozadane placki owsiane, podptomyki, ohleby Kku-
kurudziane, ziemniaczane, chleby »zawijane* (z okolio
Stryja i Zydaczowa.)

Z powyzszg prosbg zwrdciliSmy sie réwnoczesnie
do wszystkich redakcyi pism czeskioh i niemieckioh.

Ostatnie uwagi i zarzadzenia.

Nim podamy doktadny program tak wiecu jak i
wystawy, przypominamy na razie poprzednie juz za-
rzadzenia. | tak pieozywo nalezy najpdzniej 30. maja
wysta¢ do Lwowa. Wysyla sie po 2 — 5 sztuk kaz-
dego gatunku pieczywa, optatnie, najlepiej poczts, a
przy wiekszej przesylce kolejg za listem pospiesznym.
Do przesyki nalezy dolgazy¢ tablice, najlepiej druko-
wang na kartonie, zawierajgog imie i nazwisko tudziez
miejscowos¢ wystawcy. — Jesli kto§ juz posiada dy.
plomy i odznaczenia (medale) z innych wystaw, to je
nalezy takze postac.

Aby w czasie trwania wystawy dawac obszerne |
wiadomosoi, bedzie stale nasz redaktor we Lwowie juz
w drugiej potowie maja i tam mozna korespondenoye
przesyta¢. O adresie we Lwowie doniesiemy pozniej.

Kto dotychczas nie nadestat zgtoszenia, niech to
uczyni natychmiast. Jeden metr kwadratowy kosztuje
20 koron. Za zgloszeniem posyla sie potowe pieniedzy
za$ przy przesylce pieczywa reszte.

W tern miejscu zaznaczamy, iz oprécz owych 20
koron zadnych innych kosztow wystawoa nie ponosi.
Co do wszelkich innych warunkéw i blizszych

objasnien odsylamy Czytelnikow do numeréw 4 i 5
naszego pisma. W czasie wystawy odbedzie sie osobna
wystawa prac uczniéw piekarskich, o ozem doniesiemy
poZni« j. Takze i pierwsza polska zawodowa szkofa dla
uczniow piekarskich w Krakowie bierze udziat w wy-
stawie.

Wszelkie inne zarzadzenia komitetu
w czasie wiasciwym.

Tak wiec dzieto nasze zostato doprowadzone do
konca. Zgtaszajcie sie koledzy jnk najlicznij. Pokazemy
Swiatu, ze piekarze i miynarze polscy moga na rowni
stangC z piekarzami zagranicznymi.

Ta pierwsza nasza polska wyBtawa niech bedzie
zadatkiem naszej przysziej lepszej doli i dalszego roz-
kwitu. A wieo do dzieta, — a wszysoy razem!

ogtosimy

O ustawie przemystowe;.
(Ciag dalszy).
Kto wogdle moze wykonywac przemyst?

W odpowiedzi na to pytanie nie wchodzagc w o-
kre$lanie tego lub innego przemystu, trzeba powiedzie¢,
jakim wymogom w kazdej jego galezi prowadzgoy sa-
moistny przemyst odpowiada¢ musi.

W zasadzie wymaga sie pod tym wzgledem, by
przedsiebiorca, czyli wykonujacy przemyst byt sam u-
stawowo zdolnym do zarzadzania swoim majatkiem a
zatem wiasnowolnym. W jezyku ustawowym nazywa
s<e to zdolnoscig do dziatan prawnyoh. Jezeli za$ ko-
mu nie przystuguje prawo zarzadzania wtasnym majat-
kiem, to wtedy zarzadca, odpowiadajacy warunkom,
ktére niebawem poznamy, moze prowadzi¢ przedsie-
biorstwo za zgodg jednej strony zastepcy prawnego,
wiec np. opiekuna matoletniego, kuratora marnotrawoy
lub masy spadkowej, a z drugiej za$ strony za zgoda
wiasciwego sadu. Nie stanowi réznicy pte¢ ze wzgledu

- wigzane do zaprotokot owania swojej firmy, obce dosta¢

. karte przemystows, wzglednie konoesye na przedsie-
biorstwo, nie musi odrazu dokona¢ dokumentnie tego
zaprotokotowania, byleby wogdle jego istnienie nie u-
lagato watpliwosoi.

O ile kto$ ze wzgledu na swoje stanowisko spo-
teczne jest wykluczonym od wykonywania przemystu jak
np. duchowni, cztonkowie zakonéw, urzednioy panstwo-
wi, wojskowi, to o tern rozstrzygaja wiasoiwe iob usta-
wy, gdyz ta sptawa dotyozy wewnetrznego stosunku
danej osoby do jej wiadz zwierzchniczych. Natomiast
ustawa przemystowa wymienia przyczyny wykluczajace
od samoistnego wykonywania p rzemystu. Dotyczacy
przepis brzmi w ten sposob: ,,0soby zasgdzone za ;a-
kakolwiek zbrodnie, za przestepstwo popetnione w checi
zysku, lub przeciw obyczajnosci publicznej, dalej za za-
winiong upadto$¢ (bankructwo), przemytnictwo, lub ciez-
kie przekroczenia skarbowe, mozna w takim razie wy-
kluczy¢ go od rozpoczecia przemystu, gdyby ze wzgledu
na wiasciwos¢ tego przemystu w odniesieniu do osoby
starajacego sie o pozwolenie na wykonywanie przemystu
i jego czynu karygodnego zachodzita obawa naduzyeia
a w tym ostatnim wypadku takze podczas trwania S$le-
dziwa nie mozna dopusci¢ do rozpoczecia przemystu".

W interpretacyi tego przepisu nalezy wyjasnic,
ze jezeli kto$ nieuprawniony do wykonywania pewnego
rodzaju przemystu, zostat skazany orzeozeniem wiadzy
na kare, ten nie moze uzyska¢ pdzniej zezwolenia na
wykonywanie takiego przemystu. (Ciag d. nast.)
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Zakonczenie roku w pierwszej polskiej zawodo-
wej szkole dla ucznidw piekarskich w Krakowie od-
bedzie sie dnia maja w budynku szkolnym przy
placu $w. Ducha. Uroczysto$¢ poprzedzi nabozenstwo
w kosciele O. Misjonarzy. Wzywa sie p. majstrow, aby
nie tylko wszystkich uczniébw na ten dzien na czas do
szkoty postali, ale by sami w uroczystosci tej udziat
wzieli. Wydziat szkolny postanowit w tym roku nagrod
nie rozdawac, natomiast majacy by¢ nagrodz.eai ucz-
niowie pojadg na koszt ezkoty na wystawe do Lwowa.
Na uroczysto$¢ zakonczenia roku szkolnego zaprasza
sie takze zamiejscowych pp. Kolegow.

Grozny strejk. w Berlinie zanosi s ¢ na zupetne
bezrobocie czeladnikéw piekarskich, ktérzy zadajg skro-
cenia godzin pracy. Zadanie to ze wzgledu ewentual-
nych materysinych strat natrafia na powazny op6r ze
strony majstrow piekarskich. W razie proklamowania
strajku 7000 czeladnikow piekarskich wstrzymatoby sie
od pracy. Dos¢ powazna liczba Czy ale strajkujgcy
wyjdg na tern dobrze, mozna watpic, ileze majstrowie
piekarscy i cukiernicy ztozyli juz obecnie sume przeszio
| pot miliona marek jako fundusz walki strajkowej z cze-
ladnikami i zapowiadajg, ze bezwarunkowo nie moga
sie zgodzi¢ na zmniejszenie godzin pracy przy zatrzy-
maniu dotychczasowego do$¢ znacznego wynagrodzenia.

OGLOSZENIE.
Obejme posade w wiekszej piekarni jako
kierownik, — obecnie jestem kierownikiem
w wiekszej piekarni lecz w kazdej chwili
moge gdzieindziej objgc kierownictwo. Wia-
domos$¢ w Redakcyi ,,Gazety piekarskiej“,

Do sprzedania dwoje drzwiczek catkiem nowych
do pieca piekarskiego i wszelkie przybory od firmy
Rudolf Geburth Wieden. Mogg stuzy¢ do wegla jak i
do drzewa, Cena bardzo przystepna. Adresowaé wprost:
Walenty Mirek, Jordanéw Galioya.
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Zamkniecie numeru naszej gamety odbywa sie saw-
ize 8 i 20 kataego miesigca. Wobec tego przy przesy-
faniu nam kore-pondencyi prosimy o0 zastosowanie sig

Na catym Swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione

do tego terminu.

Kazimierz Stepinski
(ojciec Jana)
w Podgoérzu, ul. Kalwaryjska 56
podejmuje sie ustawiania spodow, tudziez

budowy i przebudowy piecow pod nader
korzystnymi warunkami.

Wyjezdza do kazdej miejscowosci.
Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.

Korzystne kupno!

Realno$¢ murowana 1-pigtrowa o 4 pokojach
I kuchniach, w suterenach wielki piec piekarski
tuz przy stacyi kolejowej w miejscowosci klimatycznej,
nadajgca sie dla fachu piekarskiego — jest zaraz do
sprzedania.— Gotéwka potrzebna okoto 8.000 koron.
Kupno korzystne i bez ryzyka.
Blizszy-h mformact/i udzieli p. J. Jaromin, Hotel
»pod Rdiau ul. Floryanska 14, Krakow.

Alb. Mohr |

Halle n Saalg

pierwszorzedna |

specyalna fabryka

maszyn piekarskich

poleca:

Maszyny i najroz- |

maitsze przybory dla

piekarn 1 dla fabryk '

wyrobéw z ciasta o- !

raz wszelkie utenzy- !

ba do piecow. — |

B Ceny zadziwiajgco nizkie — Ulgi w splatach — |
Ditugoletnia gwa raiicj a— Korzystna wymiana |

starych maszyn.

JeneralDa reprezentacya i wytgczna sprze-
daz dla Galicyi i Bukowiny,

pierwszy galicyjski dom handlowy dla
przemystu piekarskiego

Maks Pineles
Lwow, ul. Na Btonie 54a
Cenniki na zadanie darmo i oplatnie. —

Koszyki, ptachty nieprzemakalne, wagi,
kasy ogniotrwate i maszyny do szyoia sg za-

wsze na sktadzie. @t

trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci

R | po cenach umiarkowanych

Diamalt stanie plynnym) "
Triastase (ekstrakt w proszku)

tatwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka oszczedno$¢ w materyale, czasie i robocie.
Wyrabiane jedynie przez pierwszg Wiedenska eksportowg fabryke stodu
Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wied fia

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy

»»»MITSCHERLING w RADEBURGU *»» fg

wielkie na spod piecow i mate do sklepienn, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, krakéw, Garbarska 12.

uy CENY UMIARKOWANE "W

Pierwsza fabryka piekarskich topat
(szybréw) ™

Jozefa Czapki
w KOPRZYWNICY
(Josef Capka, Koprivnice czechy,

DROZDZE W

bar. MAXA SPRINGERA

N, W
. w Wiedniu «W istniequca od wielu lat i odznaczona na
£ . \wvaszei st N wielu’ wystawach pierwszymi medalami
u Zhane w LUrople z NAwyzsz€] SWy  jtiS  wysyrA ODWROTNIE WSZELKIE
fermentacyjnej i trwatosci tejze, ZAMOWISMIA NA tOPATY
t fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFrancyi  >>J0 WEDLUG ZADANIA.

w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza. jif- Tamze do nabycia najlepsza ™
5 razowka pszeniczna do wyrobu chleba

< Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —
Skiad fabryozny w KRAKOWIE:

*j?  Glowny zastepca na Galicye 1| Bakowine:
H. Rosenberg, Starowisina 34. LEON BALUK, — Krakoéw, ul. Garbarska 12

Sti*!» Cenniki wysyta wprest-firma.

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN | PIECOW
AKCYJNfE TOWARZYSTWO

5 WERNER | PFLEIDERER

B Wwieden >\/1 |i» 11» Odoakera 33.

Specyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

Maszyny najlepszej kon-
strukcji do wszelkiego
rodzaju ciasta.

W krajach zachodnich
w kazdym sklepie piekarskim
sprzedajg

Ciastka fabryczne cukiernicze.
Dobry zysk! Dobry zysk!
Zadne osobue koszta sprzedazy.

Cennik hurtowny wysyta na zadanie:
Parowa fabryka biszkoptow, piernikoéw
i cukrow STANISLAWA GUGULA

w Jarostawiu.

Poszukuje

sie na wie§ samodzielnego piekarza-kiero-

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje naprawia

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski

majster murarski
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

Piekarnia

JAN MICHNLETZ fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.
<[> Zadajcie cennikéw. ">

zaraz do wydzierzawienia
w miescie powiatowem z catem urzadzeniem
urzadzeniem podtug najnowszej konstrukcyi. J-«
Warunki bardzo przystepne. — Wiadomos¢ Sra
w Redakcyi ,,Gazety piekarskiej: Krakow, gs
Garbarska Nr. 12. 'Hj

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.

wnika z kaucyg 500 kor. do prowadzenia
piekarni. — Posada do objecia w kazdej chwi-
li. Zgtoszenia przyjmuje Dyrekcya Chrzes$
cijansko-wt Scianskiej udziatowej Spotki pie-
karskiej w toniowach poczta Porgbka
Liszewska, stacya kolejowa Stotwina.



