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swychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:
oa caty rok 6 kor.
na pol roku 3 Kkor.

Numer pojedynczy 30 hal.

W Niemczech 6 marek
w Ameryoe 2 dolary

w Rosyi 3 ruble
rooznie.

Nalezytoso ptaci sie z gory.

Redakcja i administracya: Krakéw, Garbarska,

Oczyscic dom!

Do bardzo smutnej dla nas sprawy je-
steSmy zmuszeni przystgpi¢. Zmusza nas do
tego postepowanie obecnej czeladzi, — a
potem takze to wiasne samo zachowawcze
przekonanie, ze broni¢ sie musimy, — jesli
nam nie ma grozi¢ zupetna zagtada.

W czasach, gdy gorsze przeciwienstwa
nam grozity, gdy nawet zorganizowani nie
byliSmy, — dawaliSmy sobie rade. Dzi$ z in-
nej strony gorsze nam grozi niebezpieczen-
stwo, ktorego moze nawet nie widzimy.

Stawny grecki bajko-pisarz Ezop napi-
sat bajke o zmii, ktorg chtop z litosci wziat
»Za pazuche®. Zmija ,z wdziecznosci-' uka-
sita go.

To samo da sie zastosowaé do dzisiej-
szej czeladzi. Jest to poprostu wrdég maj-
stra, tern gorszy, ze piatny. Nic nie robic,
bra¢ pienigdze, — to jest dzisiejszg ich za-
sada. A sadzac wedtug obecnego rzadzenia
sie czeladzi, — dazy ona do tego, by stan
piekarski, a tern samem i siebie przyprowa-
dzi¢ do zupeinego upadku.

Buntowali sie w dawnych czasach plebe-
jusze przeciw patrycyjuszom, znalazt sie na-
wet Marjusz, ktéry wyprowadzit zbuntowa-
nych plebejczykéw za Rzym po to, aby po
ich gtowach dojs¢ do wiadzy. To, co
dziato sie na 300 lat przed nr. Cbr., to sa-
mo dzieje sie dzisiaj.

Dlaczego to piszemy?

Istniaty w Krakowie trzy stowarzysze-
nia czeladzi piekarskiej: ,,Przyjazn* do
ktorej nalezeli lepsi czeladzie, dalej ,,Grupa
1% ztozona przewaznie z zydowskich czela-
dnikéw, ktorych jednak o brak tolerancyi i so-
lidarnosci nie mozemy posadzié, gdyz przyj-
mujg do swego stowarzyszenia takze i chrze-
Scijanskich czeladnikéw. W koncu ,,Grupa
I1*, wiodaca suchotniczy zywot, a ztozona
z samych towarzyszy.

Dziatalnosc¢ ,,Przyjazni* nie pozostawiata
nic do zyczenia. Garneli sie do niej ludzie,
chetni pracy i rozumiejacy swoje powotanie.
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chata, inna zerwala z zarzagdem i tylko
z ,,musu‘ ptaci wkiadki, a sg tez i tacy,

ktérzy zapisali sie do grupy |, wolgc byc¢
pod zydowskim, ale niezawistym zarzadem.

Majstrowie réwniez zerwali zupeinie ze
stowarzyszeniem. Ba nawet i centrala wie-
denska nie szczedzi stow oburzenia z rza-
I dzenia sie drugiej grupy, — bo jak czyta-
Imy w ,,Gazecie cukierniczo-piekarskiej“ nie
bardzo pochlebne wyrazy przesyla pan Mo-
drzew pod adresem tutejszej grupy IlI.

Sapienti sat!

Gdy Bismark odbierat od Napoleona I11.
szpade, pozwolit sobie powiedzieé: ,,Podtam
‘ten, ktéry majgc za sobg site, da sie r.wy-
ciezyc¢”. Stowa te uzyjemy pod adresem na-
szyoh kolegow.

Siedmiogtowa hydra gtowe zaczyna pod-
nosi¢. Czuwajcie zatem koledzy! Zanosi sie
na walke — bezkrwawg wrawdzie, ale za-
cieta. My musimy wyjs¢ z niej zwyciezcami.

Ponizej inny artykut objasni prawde
powyzszych stébw. A nawigzujac do tego,
mdodam: w Krakowie powiadajg, iz Petelenz
umart wskutek upadku; zapytuje czeladz,
czy mi da odpowiedz — wskutek czego umart
§. p. Rusinski? Zydzi stojac przed konaja-
cym Chrystusem wotali: niech krew Jego
spadnie na nas i na nasze dziecl!

Czy ,towarzysze* -sie domyslg znacze-
nia tego cytatu?

Herkulesowi jako jedng z najciezszych
iprac polecono oczysci¢ stajnie Augiasza.—
Mickiewicz w ,,Panu Tadeuszu* wotat do
| szlachty : , oczy$ci¢dom!*“

My temi samemi stowy zwracamy sie na
razie do zarzgadu stowarzyszenia. Lecz wie-
my, iz jeszcze jest jakas wiadza, ktora
w danym razie zaopiekuje sie stowarzy-
szeniem. To zresztg powinno sie staC¢ jak
najpredzej!

Oczysci¢ dom !

Uzupetniajgc powyzszy artykut podaje fakty:

W tym samym czasie mimowoli w niedziele dnia
16. z. m. wracajgc do domu na obiad, spotkatem pe-
wng panig majstrowg, prowadzgog piekarnie. Maz

L. Zloczatski.

x>

*

To byto solg w oku ,,grupiakéw z pod dru- jej przez kilka lat nie opuszozat loza, a w ostatnich
giego znaku* i doprowadzono do tego, zei dniach znajdowat sie w stanie agonii. Zona liczaca
»Przyjazn* zagarnieto pod swojg wiadze. juz a goérg 50 lat, musiata wskutek ohoroby meza
Odtad zaczety sie rzady tyranskie, tern gor- prowadzi¢ sama interes, a nie mogao podotaé, przy-
sze, iz oddane w rece ludzi niepowotanych jeta do pomocy swag wychowanke — krewng, — wy-
— ale zadnych. dawszy ja nie dlugo przedtem za robotnika $lusar-

Skutki tego potgczenia wnet zaczely skiego. Oboje pizyjeohali. by swej matce opiekunoe
sie objawiaC. Co lepsza czeladz badz wyje- dopomddz w pracy.

Listow nieoptaconych
nie przyjmujemy.
Rekopiséw nie zwracamy
Na odpowiedZ prosimy za»
taczy¢ marke 10. hal.
Reklamaoye niezapieczeto»
wane wolne sg od opfaty
pooztowe;j.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz, nastepne po
LO tral. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza.

Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

Jak juz wyzej przytoczytem, spotkalem wspom-
niang majstrowag wraz z przybranym zieoiem, ktorzy
zalgo sie przedemng prosili mie, bym udat sie z nimi
do stowarzyszenia ozeladzi, grupy Il., przedkiadajgc
mi réwnoczesnie list, — ktéry bez zmiany, z zatrzy-
maniem ortografii podaje:

Il Grupa miejsoowa w Krakowie, ul. Filipa 2
Ogoblnego Zwigzku piekarzy w Austryi. Wielmozna
P. Kusinska! Organizaoya rob. piekarskich. Uprasza
Panig o natychmiastowe przybycie do tejze grupy
z powodu konfliohtu w turym zostat wywotany
z robotnikami w panskiej praoowni. W razie nie-
przybycia Pani robotnicy bedg z muszni do roboty
nie przyby¢ Krakéw 16/7 1911. Za Zarzad lg. Kas-
przyoki“.

Przybylismy punktualnie do stowarzyszeniai tu
ze zgroza — dowiedziatem sie, jak postepujg p. p.
»~towarzysze“., Praoy ciezkiej nie majg, — dtugo nie
pracujg, pani majstrowa placi ile zadajg; — na to
panowie ozeladnicy odpowiedzieli stowami, ktorych
pidro wzdryga sie powtérzy¢. Swiadczy to o ,,wyso-
kim stopniu wyksztatcenia* ozlonkoéw grupy II.

W piekarni owej majstrowej wybucht bojkot.
O oo, za co, i dla ozego:

Oto rzekomo jednemu z czeladnikéw zginela
korona. Posgdzit on o to jednego chtopaka, ktérego
tez bestialski sposob zwigzat sznurami i katowat
w rézny sposéb, czekajgo przyznania si¢ ohtopoa.
Chtopak sie nie przyznat do tego czego nie uczynit
— proszac sie na Sleozkaoh by go z wiezéw uwol-
niono, — i dopiero na krzyk pomocnika, i p. majstro-
wej kat 6w z rgk go wypusoit.

(Panowie S. P. Gzy to w Rosyi? Przyp. zecera)
A kim sg, oi szanowni panowie, ktorzy sobie uzurpu-
ja prawo jakiego$ wiadania?

Podaje fakty: Zakradajg sie do cudzyoh ogro-
dow, kradng ogorki, satate i inne jarzyny, za ktore
rzecz prosta, majstrowa odpowiada¢ musiata. Possko-
dowaoy bowiem udat sie do majstrowej i wrecz jej
powiedziat: pani trzymasz zlodzieji (oha, oha, oha,

tadna reklama! przyp. zecera).
Lecz wr66my do rzeczy!

Przybywszy na wezwanie listu do stowarzysze-
nia zastaliSmy prawie przewodniczacego p. Kasprzyc-
kiego leoz ten nie przewodniczyl, tylko praedstawit
jakiego$ nieznanego mi pana, ktory przedstawit sie
jako piekarz(?!), ktéry obecnie agituje(?!).

Ten pan zabrat glos w sprawie p. Zalewskie-
go, t. j. pomoonika owej pani piekarki, — i wtedy
zarepoit mi, iz juz nie jestem ceohmistrzem, wiec
w tej sprawie nie moge gtosu zabieraC.

Ot6z oswiadczam temu panu, iz cechmistrzem
bytem, jestem i bede, a temsamem dalszy doz6r nad
stowarzyszeniem ozeladzi, ale energiczniejszy miei bede.

Jaki zarzut uczyniono p. majstrowej ?



Oto, ze nie przedstawita p. Zalewskiego jako
kierownika.
Pytam sie, przed kim go miala przedstawic!
Cay takie rseozy nalezg do ozeladzi, ozy do oschu?
Niech ozeladzie patrzg swego koryta, a niech ich
nie obchodzi, kto i kim jest kierownik piekarni. A
zresztg p. Zalewski nie byt i nie jesc kierownikiem
tylko sama wiascicielka. !
.7 |
A wiec bojkot. Czy z l;ojkotem ma by¢ polg
czona Smier¢? Powiadajg w Krakowie, jak wyzej
powiedziano, ii Petelenz umart wskutek upadku, —
Kusinski umart wskutek bojkotu! ) )
A wiec wytlumaozcie O sobie sami panowie
caeladzie, kto winien?

Leon Batuk.

Targ maczny.

Miedzynarodowe targi zbozowe w ubiegltym ty”
godniu na ogdl wszedzie byty stabe. Gietdami dyry
gowata Ameryka.

Wiadomos$oi o zniwach ze wszystkich stron nad
chodzg nader pomysine.

Ostatnie oeny maki z dnia 29 lipoa notowaty
miyny nastepujaco.

Gietda uiedenska-. Pszeniozna grysikowa K. 18.—
az 19.80, maka Nr. 0 18.80 az 19.30, 1 18 40 az 18.90
2 17.80 az 18.30, 3 17.20 az 17.70, 4 16.75 az 17.25,
5 16.— az 16.50, 6 15.- az 15.50, 7 13.— az 14.50,
7'/, 1250, az 13.-, Zytnia Nr. 0 1525 az 1575, 1
14— az 1450, 3 10.— az 11.—. — Otreby pszenicz-
ne 6.50 az 6.70, gruba 6.60 az 685, zytnie 6.35 az
6.55. Wszystko za 50 kgr.

Gietda pragska. Pszeniczna grysikowa: Za 100 kg.
transito K. 38.50 az 39 50. mgka Nr. 0 38.— az 39.—>
1 37— az 38—, 2 35— sz 36.—, 3 34.— az 35—
4 31— az 32.—, 5 29.- az 30.—, |. 28.- az 28.50,
Il. jednoml. 2750 az 28.—. — Otreby pszeniozne
14 — az 14.25, grube 14 — az 14.25, zytnie 14.20 az
14.40.

Gietda budapesztenska. Miyny notowaty : pszeni
czpa Nr. 0 17.70, Nr. 1 17.30, 2 16.90, 3 16 50, 4
16.20, 5 15.90, 6 1540, 7 1440 7/, 13, 7'/4 1°, 8
9 K. Zytnia maka: Nr. 0 15.10, 0/1 14.60, 1 14, I/B
13.40, 11. 12.60, I1/B 11.60, SR. 9.60. _

Otreby pszeniczne drobne 6.50, grube 6 50. Zy-
tnie K. 6.50. Wszystko za 50 kg wagi.

Zdolnosc piekarska pszenicy.

Gdyby to byto mozliwem, znalesé wartos¢ li-
czebng dla stopnia uzyteczno$ci maki do sporzadze-
nia chleba, to bylibySmy tymsamym w stanie, zgo-
dzi¢ sie na uprawe ktorego$ z gatunkow zboza. Ba-
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tem laboratoryum, w ktérem mozna byto oznaczy¢ zne wyniki. Jezeli jednak jednostronnie starano sie
objetos¢ chleba. I dowodzi¢, ze tylko niemieokie zboze jest najlepsze

4) przez nastgpne oznaczenie przez hygienistbw | najlepiej nadajace sie do oelow piekarskich, a wszy-
cigzaru gatunkowego porowatego chleba. stko co poza granicami panstwa rosnie jeat po wiek-

Dla oznaczenia sity rosnigcia glutenu monstru- szej czesci .ziarnem dla drobiul i tym podobnie to
owano rozne aparaty, ktore okazaty si¢ zawodnymi., byto to przesada, ktérej krytyka musiata potozy¢ ta-
Praktyosne badanie glutenu, wymywanie, oznacze- me; gdyz w tym Kkierunku wykazuja ciasta réznych
nie ciggtosci i barwy, nie postgpito ani na krok da- mak wielkg zgodno$¢. Ilo$é tworzaoego sie w czasie
lej od czasu, kiedy Beccari w Bolognii okoto roku fermentaoyi kwasu weglowego jest bowiem u wszyst-
1750 wykazat mozno$¢ wymywania a Parmentier w r. kioh mak prawie réwna. Nie nalezy wydawaé sadu
1773 wypraoowat metode do oznaczenia suchego'o zdolnosci piekarskiej pszenioy krajowej i zagraai.
glutenu. Wymywanie glutenu daje w ogolnosoi rol- cznej dopdki metoda wolna od zarzutu nie dostarczy

nikowi i praktykowi punkt oparcia do osgdzania ja
kosci maki i niezawodnego o0znaozeuia miary ro$
niecia.

v Nalezy zwroci¢ uwage tak praktykow jak i
chemikéw na to, ze ilo$¢ i wihasnos¢ glutenu wy-
Swiadcza przez t6 dobre przystugi w szybkim zor
jentowaniu sie oo do wartoSci maki. Tak np. pie
karze wypiekajg najozesciej w piecu, zwazony w mo-
krym stanie mokry gluten i oznaczajg jego objetosc.
Pomiedzy objetoSoig pieczywa a objetoScig wypie
czonego glutenu istnieje na pewno wielka zgodnosc.
Niektorzy franonzoy badacze stosowali podobne me-
tody i pozwalali glutenowi lub oiastu rozoiggad sie
w jakiejs rurze i mierzyli przyrost objetosci, pord-
wnujgo otrzymang objeto$¢ z poprzeduig. W podo-
bny sposéb badali Heinrich i W. Meyer, specy-
alnie do tego celu sporzadzonej suszarce pozwalali
om wydtuza¢ sie kawatkowi glutenu lub ciasta. A-
parat ogrzano do 150—200°. Przyrost objetosoi po
wypieczeniu oznaczali oni mniej wiecej jako wielo-
krotno$¢ poprzedniej objetosoi. Produkt z ilosci glu-
tenu i zwiekszenia sie jego objetosoi miat stuzy¢ za
podstawe oznaczenia zdolnosci piekarskiej. Zesta-
wienie produktéw gatunkoéw pszenicy, ktére nalezy
uwaza¢ za towary wyborowe, pozwalaty rzeczywi-
$cie rozpozna¢ stopniowo rdznioe. Gly sami bada-
cze zapewniajg, ze nie nalezy zwraca¢ uwegi na
stosunek miedzy zdolnoScig piekarskg a zawartoscig
glutenu, a ze strony praktyka potrzebne jest dla
uzyskania podstawy do osgdzania uzyteczno$ci psze-
nioy, piécz. oznaczenia glutenu takze i badanie jego
zdolnosci  piekarskiej, tymsamym nie przywigzuja
oni do swoich wynikéw zbyt wielkiego znaczenia.
Zig strong wypiekania kawatka glutenu jest to, ze
wypieczone kawatki lamig sie i dlatego nie mozna
ich doktadnie zmierzyc.

Na catkiem innyoh podstawach opierajg sie ro-
ine chemiczne metody badania zdolnosci piekarskiej.
Zasada, oznaczenia wiasnosci glutenu przez oznacze-
nie ilosoi zawartych w mace rozpuszczalnych pots-
czen azotowych, moze by¢ stuszng, jednakowoz pra-
ktyczne prowadzenie tego, potgczone jest z wielki-
mi trudnosciami jakotez btedami.

Wielu badaczy przeprowadzato doswiadczenia

dania podjete mniejwiecej od roku 1830 dotychozas, | piekarskie na rézne, a kazdy na swoj sposob bada-
omawialy nie tylko warto$¢ dla pielegnowania zdro- | nia i doszto do przekonania, ze tak absolutna ilos¢
wotnosci i technike piekarska, ale miaty takze na | glutenu jak i wysokos$¢ rosnienia glutenu i ilo$¢ skla-
wzgledzie interes gospodarstwa wiejskiego. Byto | dnikow rozpuszczalnych w chemioznych rozczynach
rzecza naturalna, ze zajmowano sie przewaznie psze-|stoja w prawidtowym i prostym zwiazku ze zdolno-

nica, ktorej wiasnosci o wiele wiecej zmieniajg sie
nizeli zyta i w niektorych Kkrajaoh wylgcznie prze-
rabiang bywa na chleb. Uprawa wprawdzie wydaj-
nych, ale ubogioh w gluten gatunkéw pszenicy data
powdd do zajmowania sie zdolnoSoig piekarska zbo-
za. Wiasno$¢ maki, ktéra umozliwia uzyoie jej do
celéow piekarskich, zalezy od jakosSci miewa, stop-
nia rozdrabiania i innego stanu maki, jak n. p. za-
wartosci glutenu, jego fizykalnej i ohemicznej wla-
$oiwosci. W dalszym ciggu, dla nastepnej przerobki
majg znaczenie; Swiezos¢, poohodzenie i sita pedze-
nia drozdzy, ilos¢ i jakos¢ uzytej wody i dodanie
soli. Zmienne wymagania konsumentow wywieraja
wielki wptyw na rodzaj wyrobu pieczywa, gdyz
w istooie istnieje tyle pogladéw o zdolnoSci piekar
skiej, ile wymagern publicznosci i miejscowyoh ga-
tunkéw chleba. Badania nad zdolnosoig piekarskg
pszenicy przeprowadzono w nastepujacy sposoéb;

1) przez najstarsze, do dzisiaj jeszoze uzywane
oznaczenie glutenu i jego t. zw. sity rosnigoia ;

2) przez wykrycie ohemioznyah skiadni kéw glu-
tenu, zar6bwno oznaozenie, ktore z nich w niektéryoh
rozczynach rozpuszozajg sie lub nierozpuszozajg;

3) przez wykonanie w piekarni dos$wiadczenia
rawidtoweg o wypiekania i nasladowania go w ma-

Scig piekarska. Zdaje sie by¢ pewnym, ze wszystkie
doswiadczenia, ktore zdazajg do tego, by miejsce
préby wypiekania zastgpi¢ oznaczeniem glutenu, je-
go rozciggliwosci albo tz. skfadu chemicznego, nale-
zy uwazac za bledny. Ze strony praktykow, procz
oznaczenia glutenu, wykonywano czesto doSwiadoze |
nia piekarskie. Pekar zdaje sie byt pierwszym, ktory
w tym kierunku poszedt dalej i w sposob blizej nie
znany oznaczat w roku 1878 objetos¢ chlebow. Po-
wiada on : .Obudzito to zdziwienie, ze podczas gdy
przecietna objeto$¢ obydwu z 5 klg. maki wegierskiej
wypieczonych chlebéw wynosi-a 16617 om3., to chle-

pewnych spostizezen, ktérymby zarzut zrobi¢ mozna.
Przy tym nie nalezy zapomina¢ o tych Kkryterjach,
ktore dopiero umozliwiajg kazde doktadne badanie,
jest to wing zaréwno nauki jak i praktyki, gdy
w z gory uplanowanej mysli, oiggnieniakorzysoi z go-
spodarstwa rolnego, pomija sie catkowiole wyniki
poprzednich badaczy, materjat faktyczny i wiasng
prace przedstawia sie w sposob fatszywy, azeby po6z-
niej wyciggna¢ z nich pewne wnioski, na ktore sie
z gory liczyto

Szczesliwym zbiegiem, wigksza czgSC badaozy
| pewnem jest dzisiaj, jak
I kraju jak i za granicg ro-
pszenicy dajgog i ji# i dobrze wy.

j przedtem, Bo sarswno w
, dzg sig gatunki

piekao.

tatwein jest do zrozumienia, ze czysto prakty-
;czny sposéb badania zaleznym jest od wielu nie da-
jacych sie skontrolowa¢ okolicznosci, tak, ze nie mo-
i ze on sprosta¢ krytyce. Do$wiadczenia wymagajg za-
wsze wiekszej ilosci maki. Pojawito sie wieie wnio-
, skow, ktére miaty dopomodz tej niedogodnosci, usi-
towano w mniejszej dawce nasladowaé prooas piecze-
nia i wihasnosci produktu wyraza¢ w liczbach; nalezy
jednak zwr6ci¢ uwage, ze dwdoh wybitnych na tym
| polu badaczy, Graeyer i v. Bibra, juz przed 50 laty
I wypowiedziato sie bardzo sceptycznie o do$wiadcze-
niach i zdaniach piekarzy. Przy podobnych badaniach
powiada pierwszy bardzo stusznie: »Wyniki piekar-
ni okazaly sie nieuzytecznemi by powiedzie¢ co$ pe-
wnego..., gdyz te ukryte sg w ten sposéb w wielkiej
ilosci przypadkowych okolicznosci i strat, ktore ni-
gdy nie sg sobie réwne, ze nawet w przyblizeniu
nie mozna wyciagna¢ z nioh jakiegokolwiek wniosku.
;S\ém?lbra, Dle Getreidearten und das Brot, Numbere

Niezaprzeczenie, ze stosunki badania w labora-
toryum przerabiajgcego mate ilosci nie sg rowne sto-
sunkom wiasciwej piekarni. Jeden sposéb bedzie dla-
tego odpowiadat bardziej naukowym celom, teorety-
cznym poréwnywaniom, stawianiu zapatrywan, ktére
nalezy bra¢ za podstawe przy osadzaniu produktu
piekarni, podczas gdy badanie w wigkszej dawce prze-
znaczone jest bardziej dla praktyka, do bezposred-
niej odpowiedzi na pytanie do rozwigzania, Stosow-
nie do uzycia gatunku pszenicy lub innego zboze. Dla-
tego mimo tkwigoych w nim btedéw jedynie stuzyc
moze rolnikowi, ktéry ohce sobie wyrobi¢ zdauie o
wartosci piekarskiej jakiego gatunku pszenicy. Procz
tego w kazdym wiejskim domu mozna go z tatwo-
$cig wykonac.

Ale i rolnik nie powinien zadawala¢ sie samym
porownaniem na oko i zbytnio polega¢ na sadzie
praktykow. Do badania produktu piekarskiego, pj wi-
nien on koniecznie stosowa¢ dw e metody, z ktorych
jedna jest powszechnie uzywang przez praktykéw (naj-
przéd Pekara porown. str. 116), druga za$ jakkol-
wiek nie wszedzie sie przyjefa, jednakowoz zastugu-
je na rzetelng uwage. Rozumie sie przez to: ozna-
czenie objetosci i oiesaru gatunkowego porowatego
' pieozywa.

I

by z maki amerykanskiej miaty o 55% wiekszg ob-1

jetoso*”. Odniesione to do 100 g. maki, daje maka
wegierska chleb o 3323 om3., objetosci, a maka a-
merykanska 516 9 om3. Ro$nienie ciasta poréwnywat
Pekar na oko i nadawat badanym makom odpowied-
nie numera konwenoyonalnie obranej i blizej nieu
stalonej skali.

Przeprowadzeniem doswiadozen piekarskich na
wielka skale zajmowato sie wielu badaozy i tak mie-
dzy innymi Maerdker, Kleiber, L. Wittmack, M Fi-
scher, Bruylants i w. i. Poniewaz poréwnywano od-
miany zboza réznego poohodzenia i r6znego zniwa,
to studya te dajg czasem gospodarstwu rolnemu wa-

Rozmaitosci.

| Baczno$¢ Koledzy! Z powodu panujacych na oatym
Swiecie upatow nalezy by¢ ostroznym w zakupywaniu
maki, gdyz niewiadomo jaka haussa na mpe nastgpi.
Kupowaé nalezy tylko tyle, ile na razie potrzeba. Ce-
ny maki podajemy wyzej, — lecz nie bierzemy za nie
zadnej odpowiedzialnosci. — Ceny sa podane, z dnia
29. lipoa.

Nekrologi. Znowu musimy ,te smutng rubryke za-
petnic. W Krakowie odprowadzono wsrod udziatu
wszystkich majstrow i ozeladzi na wieczny spoozyask



majstra piekarskiego $p. Franciszka Rusifiskiego. Zmarty
przez diugie lata prowadzit piekarnie w Czarnej wsi,—
a zaletami swego charakteru tak wséréd majstrow jak i
czeladzi zyskat t-obie szacunek i zaufanie. Ostatnie chwi
le miat gorzkie z powodu niesprawiedliwego bojkotu
ze Btrony czeladzi. Cze$¢ jego pamieoi !

Rowniez smutkiem okryta sie rodzina kolegi 8t.
DilugOBzewskiego, ktorego nojmilejsza coreczka padia
ofiarg panujacych upatéw. Zmarta na udar moézgowy.
Strapionym  rodzicom przesylamy wyrazy szczerego
wspdtczucia

Popierajmy przemyst rodzimy. Krajowe wszystkie
gazety szeroko sie rozpisujg ze wystawy rézne sg szero-
ko opisywane, jak i obecnie wystawa zdrojowisk, ka-
pien, balneologiczna i t. p.

W czerwcu mysmy urzadzili pierwsza w PolBce
wystawe piekarska i wypadta nadspodziewanie Swietnie.
My jesteSmy pierwszymi; miliony ludzi u na* sie zao-
patruje w zywno$¢, mySmy powinni by¢ zareklamowa-
ni najpierw ; a jednak cata prasa milczata, dwa tylko
dzienniki podaty wzmianke o wystawie piekarskiej. Ale
tam gdzie na pierwszym planie figurujg wyzsi panowie,
tam reklama musi by¢; a tu przedewszystkiem trzeba
podnie$¢ przemyst i to przemyst krajowy, swojski. Trze -
ba go wzig¢ w obrong, w ten sposdb podeprze¢ go, a

bedzie sie dzwigat, a cieszy¢ nas bedzie, ze ten prze-

GAZETA PIEKARSKA

dotacyi jubileuszowej 1908 konkurs na dziesie¢ stypen
dyéw na cele teoretycznego lub praktycznego wyzszsgo
wyksztatcenia potrzebnego mtodziezy w handlu, przemysle
lub w rekodzietach. Stypendya te sg przeznaczone dla
kandydatow, zamieszkatych w okregu Izby handlowej
i przemystowej w Krakowie oraz dzieci osiadtych w
tym okregu kupcéw, przemystowcoéw lub rekodzielni-
kow i udzielone zostang na jeden rok.

Stypendya bedg wynosi¢ wedle kwalifikacyi kan-
dydatow i celu nauki od trzystu do tysigca koron.

W podaniach nalezy oznaczy¢ dokfadnie cel i
sposob zamierzonej nauki i praoy. lIzba zastrzega sobie
przy udzielaniu stypendyéw przepisanie speoyalnych
warunkéw, pod ktérymi stypendya bedg udzielane i
| wyptacane (plan studyéw lub sprawozdanie o postepie
| praktyki, oznaczenie miejsca oraz czsbu wyjazdu itp.)
Podania zaopatrzone w metryke, S$wiadectwo ubdstwa,
dokument wykazujacy przynaleznos¢, Swiadectwo ukon-
czonej nauki wzglednie poswiadczenie dotychczasowej
praktyki, nalezy wnosi¢ w zamknietych kopertach na
rece Prezydyum lzby handlowej i przemystowej w Kra-
kowie, najdalej do dnia 18. 8jerpoia h. r. — Blizszych
iuformaCyi zasiegng¢ mozna w biurze Izby handlowej
jj przemystowej w Krakowie ustnie miedzy 9—3 lub
w drodze pisemnej.

Zniwa na Wegrzech. W sobote ogtoszone zoslato

mysi sie podnosi. — Ale c6z, — gdy u nas idzie wszy- | trzecie z rzedu oszacowanie domniemanych zbioréw te-

stko przeciwnie!

Wysytanie broszury ,pamigtka z wystawy pie- ministerstwo

karsko miynarskiej* juz sie rozpoczeto. Cena broszury
60 bab, przy odbiorze 10 sztuk 5 koron franco. Wy
sytanie podrecznika do sktadania egzaminow majster-
skich i czeladniczych rozpocznie se w najb izszych
dniach.

SzczegGtowe sprawozdanie z rachunkow ,,Gazety

piekarskiej*, wiecu grunwaldzkiego i wystawy piekar-

| gorocznych na Wegrzech, uskutecznione przez tamtejsze
rolniotws. Wynik (rzeciego oszacowania
zZ dnia 29 lipca b, r. jest o wiele pomysiniejszy, zwlaszoza
co do pszenicy, od obn poprzednich oszacowan z dnia !
'lipca b. r. Dla poréwnania podajemy tabelke trzech osza*
'cowan, dalej cyfry ze zniw roku 1910, a wreszcie roz-
Inice pomiedzy oszacowaniem z dnia 29 lipca b. r., a zni
wami z r. 1910

Oszacowanie z dnia Zniwa z r. 1910 RO&znica

sko miynarskiej zamieSoimy w najblizszym numerze. 29 15 1 lipca b. r.
Mylnie poinformowanym jest ,,Wawel®, ktory Miliony centnarbw metrycznych
w ostatnim namerze w artykule ,,Cechy dawniej a dzi$“, Pszenica 48-30 46’17 44-30  46-18 + 212
krytykuje dziatalnos$¢ dzisiejszych cechéw. Pisze on Zyto 13-00 1265 1206  13-29 — 0-29
miedzy innymi: Jeczmien 1580 1507 — 11-67 + 4-14
W wieku XX. stracity cechy wszelkie znaczenie dla Owies 12-80 1235 — 1076 + 254
rekodzieta, rzcmiesick wnosi corocznie optate cechowg Plekarstwo w teoryi i praktyce. Pierwsze to

na to, by w czasie wyboru gtosowat tak, jak mu kaza, | dzieto w jezyku polskim, majace stuzy¢ do podniesienia
by po jego karku wspinaé sie mogly jednostki po ten ; przemystu piekarskiego, zastuguje na szczegolniejsza
mowoc, co sie zowie: ,dostawa lub bezprocentowa po-|uwage. Opracowano w niem wszystko co jest niezbedne
zyczka“. Ostatnie za$ lata, ba nawet tygodnie daty i dla zawodowego piekarza jak i innych osob, ktore zaj-
niezbite dowody, ze cechy dzisiejsze zajmujg sie wszy- mujg si¢ wypiekaniem chleba. butek i ciast Swigtecz-
atkiem, tylko nie rekodzietem, ze nie o rekodzielnika nych. Ksigzke taka witamy z zadowoleniem i zyczymy
u nich troska, ale o kandydata na radce miejskiego, | autorom szczescia do dalszej pracy nad udoskonaleniem
czy posta, ze panuje w nich dezorganizacja i wstretna zawodu piekarskiego.

polityka. To tez czas juz ostatni, by rekodzielnicy kra- Podrecznik niniejszy opracowat fachowy, zamito-
kowsoy przejrzeli, by ztaczyli sie w organizacye zawo- wany majster piekarski oraz nauczyciel uzupetniajacej
dowe lecz takie, w ktdrych by nimi nie rzadzono i szkoty zawodowej Cechu piekarskiego w Krakowie Sta
poterano, ale ktoreby o ich skore dbaty* nistaw Dugoszewski, przy wspotudziale nauczyciela

Artykut ten zakoricza za$ nastepujaca uwaga:  tejze szkoty Jozefa Horowskiego.

~Kiedy cechy dzisiejsze nie chog by¢ dla rze- Zaleta podrecznika jest, ze zaczgto od zboza i
mie$Inikow, dla biedniejszej braci ale daza, by rze- maki, bo to przeciez materyat, ktory piekarz dobrze
mie$lnicy byli dla nich, nadeszta ohwila ostatnia zosta- | zna¢ powinien. | bytoby lepiej, gdyby autorzy byli te
wienia cechow z cechmistrzami tak, jak na wojnie zo- | rozdziaty szerzej rozwineli.
stawiaja zotnierze zlych generatéw. Z niezdrowa robota Rozdziaty u kwasie piekarskim, o wyrobie, wypie-
raz zerwaC potrzeba, im rychlej, tem lepiej dla kazdego Kkaniu chleba i dodatkach do tegoz opracowauo nader
godno$¢ swojg szanujacego rekodzielnika®. dobrze. Co wazne, ze zdania sg jasne, krotkie, zwiezle,

Otéz stwierdzic musimy, ze podobne obnizanie ' tres¢ krotka, petna.
og6tu rekodzielnikow dla prywatnych spraw jednostek, Autorom rozchodzi si¢ o wpojenie wiadomosci co
a w szczegolnosci w skutek zasziego konfliktu w kra- do zboza, maki, kwasu piekarskiego, sposobu wyrobu
kowskiej lIzbie rekodzielniczej, wcale nie przynosi pi- pieczywa, jego zewnetrznego wygladu itd., a cel ich
smu reklamy. Pismo tego rodzaju co ,Wawel“, powinno ' jest, aby podnies¢ przemyst piekarski o krok naprzod,
wiecej zajmowaé Sie sprawami swojego zwiazku naro* | @ publicznosci da¢ pieczywo zdrowe, smaczne i fadoe.
dowego, nie mieszad sie do spraw rekodzielniczych. — Z checig przeczyta kazdy fachowiec rozdziat o
Program jakié ma przeciez wytkniety, wiec niech sie biatem pieczywie i o bulce tartej.
go trzyma. Na petne uznanie zastuguje czysto$¢ jezyka pol-

Jezeli sie krytykuje, to trzeba znac lepiej stosun-' skiego i zaznaczenie przy kazdej sposobnosci, aby uni-
ki, kogo sie ma krytykowaC. W tym wypadku zawini- | ka¢ wyrazen wzietych z obcych jezykéw, a wpajaé
fa lIzba rekodzielnicza a nie poszczegdlne cechy Iub w mtode pokolenie piekarskie mowe czysto polska, wolng
ich cecbmistrze a nawet nie lzba rekodzielnicza, lecz @ od naleciatosci z czaséw nieszczesliwej doli narodu.
funkeyonaryusze Izby. Jasny i zwiezty etyl ksigzki pozwala korzysta¢ tak

Zaznaczamy raz jeszcze, iz medale i klisze nie sa majstrowi jak i czeladnikowi z wiadomosci w nich za
jeszcze wykonczone — o ich wysytaniu zawiadomimy wartych, jak réwniez i osobom, ktére dla wiasnego u-
w swoim czasie, zytku chleb wypiekaja.

Subwencya. Rada miejska krakowska uohwalita Ksigzka ta do nabycia jest we wszystkich ksie
na szkole dla uczniow piekarskich w Krakowie kwote garniach tudziez w naszej Redakcyi. Cena 2 K, 50 hal.
600 koron na rok 1910/11, za co Woydziat szkolny Z powodu upatébw W miynie w Lachowicach wy-
skiada serdeczne podzigkowanie. bucht pozar, ktory przybrat wielkie rozmiary,

0gtO8z6nie konkursu. Izba handlowa i przemy- Ogtoszenie. Zawiadamia sie niniejszem, ze juz o-

stowa w Krakowie rozpisuje niniejszem z Cesarskiej beenie mozna zapisywa¢ uczniébw do krajowego zawo-

dowego warsztatu tkackiego w tanouoie na kurs nau-
ki tkactwa, ktory rozpoczyna sie dnia 1 wrzesnia 19.1.

Warunki orzyjeoia uoznibw zwyczajnych sg naste-
pujace :

1) "Ukonczenie z dobrym postepem przynajmniej
szkoty ludowej lub odpowiednie temu wyksztatcenie
w inny sposob nabyte.

2) Ukonczony 14 rok zyciai fizyczne uzdolnienie
do pracy przy krosnach tkackich.

Warsztat tkaoki ma na celu przy pomocy nauki
praktycznej i teoretycznej ksztatci¢ miodziez na zawo-
dowych samoistnych tkaczy lub pomoonikéw tkaokich.

Opr6cz pobieranej nauki tkactwa w warsztacie,
kazdy uczerh obowigzkowo musi uozeszoza¢ do tutejszej
szkoty przemystowej uzupetniajgcej od 8 do 10 godzin
tygodniowo.

Nauka w warsztaoie trwa 2 wyjgtkowo 3 lata i
jest bezpfatna, nadto uozniowie za prace praktyczne
wykonywane w sali roboczej otrzymajg stosowno wy-
nagrodzenie

Uczniowie ubiegajacy sie o bezptatne umieszcze-
nie w bursie winni wnie$¢ proshe do Zarzadu dotgcza-
jac Swiadectwa ubodstwa.

Z powodu ograniczenia miejsc w bursie nalezy
zgtoszenia przystac jak najspieszniej. Pierwszenstwo ma-
jg uczniowie z powiatu tancuckiego.

Blizszych wyjasnien ustnie lub pisemnie udziela
przewodniczacy Bolestaw Zardecki i kierownik Bazyli
Pyptiuk.

Z zarzadu kraj, zawod uwago warsztatu tkackiego
im. Franciszka l6zefa w tancucie.
Kierownik : Przewodniczacy:
Bazyli Pyptiuk mp. Bolestaw Zardecki mp.

0d Wydawnictwa z nastepnym numerem otwie-
ramy nowg rubryke ,Poradnik w sprawach technicz-
nych, prawniczych, lekarskich i przemystowych. Prosi-
my, by w tych sprawach koledzy sie do nas zwracali,
a kazdemu odpowiemy. Dzisiaj odpowiadamy p. L. R.
w Z. na pytanie ,Co robi¢, jesli kon wbija sobie gwaiiz
w kopyto?

Jezeli ko wbhit sobie gwoézdZz w kopyto, albo ja-
ka sztuka bydta rogatego w racice, to rzeoz proita, ze
przedewszystkiem gwoézdZz lub inny ostry przedmiot po:
trzeba natychmiast wyjaé. Na tern jednak nie koniec.
U konia np. u ktérego kopyto zranione zostato z po-
wodu whbicia gwozdzia, nie nalezy lekcewazy¢, a prze-
ciwnie. na rany tego rodzaju nalezy zwréci¢ jak naj-
wiekszg uwage. Do tego rodzaju ran przylgcza sie zwy-
kle bezwiadno$¢ kurczowa, Jezeli nie ma pod reka we
terynarza, to mech tymczasem kowal powiekszy otwo.
rany (wzglednie kanat) na szeroko$¢ 1 hal. i wybierze
z niej rég az do czeSoi zywych. W wiadr/.a nalezy przy-
I gotowa¢ cienki rozczyn kreolinu i w nim moczy¢ ko-
pyto az do przybycia weterynarza Lekki rozczyn kra-
olinu jest taki, ktéry przy matym dodatku kreolinu,
wode uczyni troche metng. Zwykle uzywa sie rozczyuu
za silnego, mniemajac, ze ten bedzie skuteczniejszy, co
jednak jest btedem.

Poniewaz taki wypadek prawie zawsze zdarza sig
na drodze, przeto na razie nie mozna nic innego zro-
bi¢, jek gwobzoz wyciagnaC i i-onia stepo przeprowadzi¢
do najblizszej wsi lub miasteczka. Gdyby i tam nie by-
to weterynarza, to nie pi.zosti je nio innego, jak rog
oczysci¢, jak to poprzednio byto opisane, rane zasypac
jodoformem w ilosci 1 gr., a nastepnie zatka¢ jg koreoc -
kiem zrobionym z waty.

NADEStEANE

a>0 wydzierzawienia piekarnia
w miescie powiatowem

jedyna najlepsza piekarnia wraz ze sklepem haiill i

towarOw mieszanyoh i sprzedazg wedlin podba.Gzr

korzystnemi warunkami z powodu nadwatlonego zdro-
wia wiasciciela. Gotéwka lotrzebaa 6000 kor.

Wiadomo$¢ w Redakcyi ,,Gazety piekarskiej*.

SRI0* Sfit?iF» M. M. Al

Najpierwsza piekarnia
do wydzierzawienia zaraz
wiadomosc:

ROMUALD TROCZYNSKI
Krakow, ul. STOLARSKA.
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PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
A KCYIJN E TOWARZYSTWO

WERNER 1 PFLEIDERER

U leden XVI ul. Odoakcra 35.

Maszyny najlepszej kon-
strukcji do wszelkiego
rodzaju ciasta.

Specjalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

Bacznosc!

WH Kminek!

Mam kilkanasoie cetnaréw dobrego kminku do

sprzedania.

Ir. Koztowski, Krakéw, Stolarska 6.

Pierwsza fabryka piekarskich topat
(szybréw)

$ = Jozefa Czapki

w KOPRZYWNICY
(Josef Capka, Koprivnice Morawy)

istniejgca od wielu lat i odhaczona na
wielu wystawach pierwszymi medalami

$

3*

wysyta odwrotnie wszeikie zamoOwienia $
na fopaty wedlug zadania.
Tamze do nabycia najlepsza
razowka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —

. za8t?P°a na Galicye i Bukowine :
-1 LEON BALUK, — Krakow, ul. Garbarska 12.

Cenniki wysyta wprost firma.

Roth

tatwe uzywanie i pewny wynik.
Wielka oszczednos¢ w materyale,
czasie i robocie.
Wyrabiane jedynie przez pierwszg
Wiedenska eksportowa fabryke stodu

Hauser &Sobotka wstadiau
koto Wiednia
A A

DROZDZE
MAXA SPRINGERA
w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity
fermentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFranoyi
w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

PLYTY SZAMOTOWE :

naj|epszej jakoéci firmy Skfad fabryczny w KRAKOWIE:

***MITSCHERLING w RA |) EBURGU »** H. Rosenberg, Starowi$lna 34.
wielkie na spdd piecéw i mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, Krakoéw, Garbarska 12.

CENY UMIARKOWANE

bar.

Tv

JF

TELEOMI!

Ofiarujemy 1200 K, w nagrodach
i w gotéwce ! Ola tych, ktérzy do-
brze rozwigzg obrszek, obok umie-
szczony, przeznaczyliSmy powyzsza
kwote Kazdy, ktory na obrazku od-
najdzie panig domu i jg odmaluje
otrzyma meski lub damski zegarek
wartosci 20 K. lab 15 K. gotowka,
pod tym jednak warunkiem, iz z na-
< staniem rozwigzania przesle sie za-
mowienie na znakomity ,,Diana“
imit. ztoty faficuszek do zegarka i
dotaczy sie nakzytos¢ K. 1-75 w mar-
kach pocztowych. Po nadejsciu roz-
wigzania poszle s-e nagrode. Wszel-
kie przesytki nale'y adresowac:
Patria-Zentralfc A. Seifert. Wien,
VII, Neubaugasse 63.

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan Szczepanski

LWOW, TKACKA 3.

Alb. Mohr

Halle n. Saalg
pierwszorzedna
specyalna fabryka
maszyn piekarskich
poleca:
Maszyiy i najroz-
maitsze przybory dla i»

iekarri 1 dla_fabryk S R
yrobow 7 ciasta 0- 1L Kazimierz Stepinski
raz wszelkie utenzy- | S B '
lia do piecow. — (ojciec Jang)

w Podgorzu, ul. Kalwaryjska 56

podejmuje sie ustawiania spoddéw, tudziez
budowy i przebudowy piejow pod nader
korzystnymi warunkami.
Wyjezdza do kazdej miejscowosci.
W Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.

»um» L

<g.Ceny zadziwiajgco nizkie — Ulgi w spataoh —
Dtugoletnia gwarancja—Korzystna wymiana
starych maszyn.

»l .
Jeneralna reprezentacja i w¥+azczna sprze w

daz dla Galicyl i Bukowiny,
pierwszy galicyjski dom handlowy dla
przemystu piekarskiego

Maks Pineles

Ludw, ul. Na Btonie 54a
Cenniki na zadanie darmo i optatnie. —

Koszyki, ptachty nieprzemakalne, wagi,
kasy ogniotrwate | maszyny do szycia sg za-
wsze na sktadzie.

Poszukuje piekarni

w wiekszem miescie do wydzier-

zawienia.— Zgtoszenia z podaniem

warunkow do Administracyi ,,Ga-
zety piekarskiej

Wdzek

trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane

Piece piekarskie

dostarcza w najlepszej jakosci
===== po cenach umiarkowanych =====
JAT? MIGIdLETZ fabryka koszykow

Wieden XIV,

ulica Benedykta Schelingera 18.
<> Zadajcie cennikow. 'js>

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

W Skawinie przy kolei, dom wiasny

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce

do rozwozenia pieczywa, w dobrym

stanie, do sprzedania.

Wiadomos¢ w Administracyi
,Gazety piekarskiej“



