Nr. 18.

Krakow, 1. pazdziernikal911.

Rok V.

GAZETA PIEKARSKA

,GAZETA PIEKARSKA"® ¢

wychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:

na caty rok 6 kor.

na pol roku 3 kor.

"rr-ji iinp-Tjm

Numer pojedynczy 30 hal.

W Niemczech 6 marek
w Ameryce 2 dolary

w Rosyi 3 ruble
rocznie.

Nalezyto$¢ placi sie z gory.
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Praemyst piekarskl v Austryi,

W sprawozdaniu wi;edenskiej lzby han-
dlowej i przemystowej za rok 1910 znaj-
dujemy wiele ciekawych rzeczy odnosnie do
rozwoju przemystu piekarskiego.

Stowarzyszenie piekarzy wiedenskich
stwierdza, ze w stosunkach produkcyi i od-
bytu czarnego i biatego pieczywa nie na-
stgpita zadna zmiana na lepsze. Fabryki i
spotki piekarzy biorg coraz bardziej gore,
za$s pojedyncze piekarnie z wielkg tylko sitg
wytrzymujg konkurencye Chociaz wiec za-
potrzebowanie pieczywa przy wzroscie lu-
dnosci jest wieksze, to jednak wcale nie
wpltywa na rozwdj pojedynczych piekarn
z powodu fabryk i udoskonalonych srodkéw
do rozwozu pieczywa, jak n p. automobile

Od czasu, jak wskutek postepujgcej dro-
zjzny zaczeto wypiekac¢ tani chleb pszenny
z dodatkiem ziemniakow dla biedniejszej
ludnosci szczegolnie w krajach zach. mo-
narchii, pojedynczy piekarz nie jest prawie
w stanie wytrzymacC konkurencyi z fabryka
I musi czesto zaprzestaC wypiekania tan-
szego pieczywa, jezeli piekarnia jego do-
starcza chleba biedniejszym klasom.

Ceny maki byty w ubiegtym roku row-
niez wygorowane: spadty one po ukon-
czeniu zniw, a to przyniosto kupcom dosé
znaczne straty, a posrednio przyczynito sie
do réznych spekulacyi celem ich pokrycia,

Rowniez nastgpito w tych warunkach
podwyzszenie podatku zarobkowego i oso-
bisto - dochodowego, z ktorego to powodu
skarzono sie na wiadze podatkowe.

kg
| dniu. Maka ,0O" kosztowata w styczniu 1910
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szcze bardzo wysokie. | tak: najlepsza psze-
nica z nad Cisy kosztowata 30 K. za 100
zyto najlepsze 20 K za 100 kg w Wie-

w Wiedniu 45-50 K za 100 kg zytnia b.ata
28 50 K za 00 kg. Wkrotce po nowym roku

| spadty ceny zboza, a z niemi i ceny maki.

Az do 1. wrzes$nia z matemi przerwami noto-
wano pszenice z nad Cisy tylko 21 K za
100 kg w Wiedniu, najlepsze zyto 15-50 K
za 100 kg. Widzimy, ze cena pszenicy spa-
dia 0 9 K, a zyto 0 450 K na 100 kg.
Jeszcze gorzej Swiadczg cyfry o spad-
ku ceny maki. Maka pszenna ,0* koszto-
wata 1. wrzes$nia 34'50 K za 100 kg w Wie-
dniu, zytnia 24 K. Pszenna maka spadta
wiec 0 10 — 11 K zytnia o 6 K. — O-
treby pszenne kosztowaty na poczatku ro-
ku 1150 K za 100 kg w Wiedniu, we wrze-
$niu 8 50 K — roéznica K 3 Otreby zytnie

12 K za 100 kg a wrze$niu 9 K — rbz-|

nica 3 K.

Mato kto przewidziat ten spadek cen
zboza i maki, przyczyng ktérego byty ko-
rzystne opady atmosferyczne w zimie
z wiosng, za nimi piekne zasiewy i spodzie-
wane dobre zniwa. Nic tez dziwnego, ze ta-
ka sytuacya spowodowata u niejednego rui-
ne. Trzeba wiedzie¢, ze od r. 1907. cena
zboza i maki podnosita sie ustawicznie. Te-
go samego spodziewano sie i w roku 1910.
Tymczasem jak widzimy powyzej, w r. 1910
stato sie przeciwnie, i to wiasnie w tym
czasie, kiedy do zakupna byt wielki zapat,
a spadku cen przewidzie¢ nie bylo mozna.
Miyny wegierskie nagromadzity poprzed-
niego roku niezmierng ilo$¢ zboza i maki i

W niektorych miejscowosciach musiano j sprzedawaty je z poczatkiem roku 1910 z o-
podnies¢ ptace czeladzi, na pokrycie czego |bfitym zyskiem.

trzeba bylo podnie$¢ cene pieczywa, a to
nie nastgpito.
w piekarni czesto ujemnie wptywa na jej
rozwoj.

Ciekawy ustep znajdujemy co do maki.
Zwigzek miynarzy w Dolnej Austryi jako
centrala Zwigzkéw miynarzy w calej Au-
stiyi okre$la w sposdb dos¢ tendencyjny,
ze lekarstwem na potanienie bylby zakaz
zbyt wczesnego zakupywania maki. Pisze
bowiem, ze pierwsze potrocze r. 1910. za-
znaczyto sie kolosalnym przywozem psze-
nicy z zagranicy, a mianowicie 2.760.047
cetn. met. pszenicy i 274.671 cetn, metr,
zyta, czyli razem 3.034.718 cetn. metr. Ce-
ny zboza i maki byty na poczgtku rokuje-

Z powyzszego widzimy, ze piekarz dba-

Takze i zmiana personalu jacy o wieksze zapasy maki, poniést za swa

gorliwos¢ strate,
cen.

nie przewidujgc spadku

Ta spekulacya data sie szczegdblniej we
znaki miynom, fabrykom wiekszym szcze-
golnie, a prawie wszystkim w ogélnosci
piekarzom w Austryi, ktérzy sie dali por-
wa¢ w wir wyzysku. Znawcy handlu ma-
ka w Austryi twierdzg, ze miyny wegier-
skie zakupiwszy celem spekulacyi 8 — 10
milionéw cetnar. metr, zboza w jesieni
1909, sprzedaty handlarzom austryackirn
przeszto 10 mil. cet. mtr. Stgd tatwo obli-
czyC¢ sysk jednych a strate drugich. Na lep
dato sie wzig¢ wielu handlarzy ze wszyst-

<wl Listéw nieoptaconych

nie przyjmujemy.
Rekopiséw nie zwracamy
Na odpowiedz prosimy za*
taczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye niezapieczeto-
wane wolne s3 od optaty
pocztowe;j.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz nastepne po
EO hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza

Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

kich krajéow Austryi. Zapewne i u nas nie-
jeden sie ,,poparzyt”,

Jezeli zwazymy, ze w sierpniu i wrze-
$niu tracono na jednym wagonie maki 600
700 K., to nic dziwnego, ze straty te spo-
wodowaty upadek wielkiej liczby piekarzy
i handlarzy maki. A co juz S$mieszne, ze
zamiast dziekowa¢ Bogu za spodziewany
piekny urodzaj, poczeli kupcy i handlarze
narzekac i ztorzeczyé. Zapewne! trudno byto
cieszy¢ sie. skoro straty za r. 1910 oblicza-
ja na”50 mil. K.

Spytatby kto, jakby zlemu zaradzic?
Interesowanemu pytanie takie sie nasunie.
Takiej spekulacyi zapobiegnie sig, jezeli sie
ustawowo zakaze wczesnego zakupywania
maki.

Drozyzna.

Wszystkim «tanom daje sie drozyzna od diuz-
szego Czasu dobrze we znaki, a szczegolnie nizszym.
Dochody bowiem nie zwiekszajg sie odpowiednio
z wzrostem cen artykutdw codziennego zycia. Ocze-
kuje sie przeto zwotania parlamentu, ktéry zapewne
obmysli $rodki przeoiwdrozyZniane. Nigdy jeszcze
nie styszano, aby ceny artykutow podnosity sie z ta-
kg szybkoscig, chyba w czasie nieurodzajow. Na dro-
zyzne wptywajag rozne czynniki, jak zakaz przywozu
miesa z Argentyny, brak wiekszych hodowli bydia i
drobiu i mniej staranna uprawa roli, niz w iunych
krajach. Wprawdzie upaty i brak opadoéw atmosfe-
rycznych, przyozynity sie takze znaozuie do spusto-
szen agrarnyoh, chooiaz nie tyle, co w zaohodniej
Kuropie, gdzie wiasnie panuje tanio$¢ w stosunku do
Austryi.

Wygdrowane ceny cukru spowodowata polityka
protekcyjna dla fabrykantéw cukru.

Szybkie postepowanie drozyzny wyczerpato na-
wet cierpliwo$¢ i napetnito wielu strachem wobec
zblizajacej sie zimy. | nie tylko sie leka wyrobnik,
robotnik, ale takze urzednik, rzemiesinik, kupiec, prze-
mystowiec. Wygorowane oeny mieszkan, odziezy i o-
patu powodujg niezadowolenie i niepokoj, szczegol-
nie u ludzi mniej zamoznych, a obarczouyoh bardzo
czesto liczng rodzing.

Wezmy pod uwage ze wzgledu na drozyzne
pszenicy zyto, ziemniaki i masto. — Wiasnie zbidr
zyta i pszenicy jest w Wegrzeoh nader pomysiny,
Owies i jeczmien rowniez jak zyto i pszenioa, daty
zbior lepszy niz $redni. Popatrzmy na zagranice. W A-
meryoe i w Kanadzie byly zbiory dobre, tak samo
w Rosyi, we Franoyi i we Wtoszeoh. Mimo to oeny
zb6z w Austryi sa wysokie.
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Zbior ziemniakow w Austryi nie jest Swietny.
Mozna powiedzie¢, ze na Slasku, Morawach i w Cze-
chach byl nieurodzaj. Réwniez byl liohy zbiér w Niem
ozech i Holandyi. Wazne to dla piekarzy, bo skut-
kiem tego maczka kartoflana zdrozata o 8 K. Cena
dekstryny i syropu z ziemniakdw jest takze wyzsza.
Gorzelnie z powodu stabych zbioréw ziemniak6w, be-
dg zakupowaty zboze dla wytworu okowity.

Z drozyzng ziemniakéw idzie w parze drozyzna
paszy dla bydta i trzody.

Wobec powyzszy oh danych przewidujemy, iz ty-
Inia maka bedzie drozsza, na co musimy zwréci¢ bacz-

““Handel mastem ma dla nas najwieksze znacze-
nie w sierpniu. Ceny masta w tym roku byty row-
niez bardzo wysokie z powodu posuohy ! upatéw, a
takze z powodu braku paszy dla bydta. Austrya spro
wadza duzo masta z Danii i Holandyi. Kraje te do-
starczajg nam w tym roku mniej masta, 0o sie row-
niez przyozynia do podwyzki cen. )

Spodziewac sie nalezy, ze ceny masta i cukru
bedg jeszcze wyzsze, co spowoduje zapewne ogranicze-
nie sie w konsumcyi tych artykutdw.

Reguty zachowania sie¢ ucznia
w praktyce piekarskiej 1 nauka.

Z wstgpieniem ucznia do praktyki zaozyna sie
dla niego nowa era zycia. Ma on przez czas nauki
stworzy¢ dla siebie zrédto, z ktérego pozytek czer-
paC bedzie on sam i spoteczenstwo. Chogo zapewnié
dla siebie przyszto$¢ przez uzyskanie Swiadeotwa wy-
zwolin na ozeladnika, powinien w czasie praktyki,
poddac sie woli swojego majstra i spetnia jego roz-
kazy i poleoenia gorliwie i sumiennie.

Pierwszem zadaniem uoznia jest poznanie rodza-
jow pieczywa i sprzetobw w piekarni.

Przy kazdej pracy powinien on zwaza¢ przede-
wszystkiem na czystos¢. Wszelkie naczynia w pie-
karni muszg by¢ w najwigkszej czystosci utrzymy-
wane. Przed kazdg praog ma ucze h byé czysto umy-
ty, szczegOlnie rece. Na czystosci w piekarni polega
ozesto jej rozwoj i dorobek jej wiasciciela.

Wobeo majstra, jego rodziny, czeladnikow oraz
kupujgoyoh ma uczeh by¢ przyzwoitym, grzecznym
i uprzejmym. Powinien mie¢ zawsze w pamieci do-
bro majstra i nie zdradza¢ tajemnio na jego nieko-
rzy$¢. W takich przypadkach powinien dawac¢ wymi-
jajaog odpowiedz.

Punktualno$¢ przy rozpoczeciu pracy, sumien-
nos¢ w jej wykonywaniu, uprzejmo$¢ w obstudze
wzgledem kupujacych, — to zalety dobrego i pil-
nego ucznia, przez ktére zyska sobie zapewne
zaufanie swego przelozonego. Zachowaaie sie jego
powinno by¢ zawsze skromne, twarz wesota, USpPOSO-
bienie pogodne

Wszystkie te warunki i zalety powinien uczen
piekarski zdoby¢ w czasie swej praktyki. Sg one pie-
karzowi tem wiecej potrzebne, ze praca jego nie 0
granioza sie tylko na wyrobie i wypieczeniu ciasta.
Przeciez przy kazdej prawie piekarni jest sklep,
w ktérym sie pieczywo sprzedaje. Coézby za korzysc
byta d>a wiasciciela, gdyby dbat o najlepsze pieczy-
wo, a nie umiat go sprzeda¢ lub przez swg niedeli-
katno$¢ odstreczat od siebie kupujgoyoh ?

Do ucznia nalezy dokladne czyszczenie oo dzien
maszyny do miesienia i dzielenia ciasta. Blachy do
pieczywa trzeba rowniez oczysci¢ i posmarowac je
odpowiednim tluszozem. Wszelkie sprzety po skon-
czonej pracy majg sie znajdowaC w odpowiedniem
miejscu. . _ o ,

Reasumujgc powyzsze uwagi, widzimy, ze wszel-
ka prawie praca odnosnie do porzadku w piekarni,
nalezy do ucznia piekarakiogo. Jezeli jg wykona su-
miennie i dokfadnie, zyska sobie mir u majstra i in-
nych przetozonyoh.

Chiopiec, w praktyce pozdstajgoy, musi tez dbac,
aby nabrat cho¢ troohe wiadomo$oi — ze sie tak wy-
raSe — z ksigzki. Powinien on ukonczy¢ szkote za-
wodowg piekarskg, do ktorej zreszta na mocy usta-
wy uozeszczad musi. Majstrowie chetnie posytajg
swych uczniow do szkoly, o ozem $wiadczy coraz li-
czniejsza z kazdym rokiem frekwenoya. Ale niestety
uczniowie nie rozumiejg jeszcze dokiadnie, jakie ko-
rzysci szkota im przynosi i nieraz jg zaniedbujg. Sa
¢0 jednak wyjatki.
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Najsilniejsza bronig w zyoiu o byt i prawa o-
bywatelskie jest o$wiata. Jakze sie kto$§ moze upo-
mina¢ o prawa, jezeli ich nie zna? A zasady te
wszozepi szkota, jezeli uczen do niej regularnie uoze-
szczad bedzie.

W dzisiejszych warunkach os$wiata jest konie,
ozna. SzerzyC sie¢ ona powinna we wszystkich war.
stwach spoteczenstwa i wszozepid poozuoie godnos$oi
oraz da¢ lepszg przyszto$€. Ciemnota jest wrogiem
dla kazdego. Trzeba jg usuwac, a miejsce jej nieoh
zajmie o$wiata. Wtedy dopiero lepszych czaséw spo-
dziewa¢ sie mozemy. Patrzmy na zaohodnie panstwa
Europy! Tam wiekszy dobrobyt, bo wieksza oswiata;
tam ludzie na oSwiate pieniedzy nie zatujg. Szkoty
zawodowe stojg u nich na daleko wyzszym stopniu
rozwoju, niz u nas. Wiecej tylko oohoty z naszej stro-
ny, a doréwnac¢ im mozemy. Cztowiek nieoSwieoony nie
umie broni¢ swych praw obywatelskich i nie moze
ich broni¢, bo ioh nie zna.

Szkoty zawodowe sg wiec dobrodziejstwem dla
miodyoh ucznidéw, ktérzy ioh warto$¢ z biegiem lat
zycia z pewnoscig oceni¢ potrafia.

Wartos6 odzywcza pieczywa.
(Dokonozenie.)

Nie bedzie przeto zbyt trudnem przekona¢ wia-
Scicieli gospodarstw mlecznych, ze sprzedajgo mleko
ohude po 2 hal za litr, znajdg dobry raochunek dla
siebie — tem bardziej, ze spasanie mleka przez in-
wentarz, bez przeprowadzenia sterylizaoyi, jest bar-
dzo ryzykownem, gdyz w mleku czestokro¢, przecho-
wujg sie zarazki chorobotworcze, ktore sg nieraz po-
wodem roznych ohoréb i zarazy, a zarazki te zani-
kajg dopiero przy sterylizaoyi, ktéra wymaga osob-
nych aparatéw i dtugiej procedury, przy wysokiej
temperaturze. Sterylizaoye podobng rzadko gdzie prze-
prowadzajg, wskutek tego i wyniki karmienia mle-
kiem sg nietylko niepewne, ale bardzo watpliwe. Zna-
ne sg fakta, ze przez uzycie mleka niesterylizowane-
go, wybuchaty epidemiczne choroby u trzody, wsku-
tek ozego musiano cate stada wybija¢ aby zarazy
nie rozszerza¢c — w wielu miejscach, gdzie nie ohcia-
no sterylizaoyi przeprowadza¢, musiano koniecznie
mlekiem zastepowaé i szuka¢ zbytu na ohude mleko
na innej drodze. Niedawno dowiedzialem sie z wia-
rygodnych ust, ze pewien wiasciciel gospodarstwa
mlecznego, nie mogac znalez¢ zbytu na mleko ohu-
de a obawiajgo sie spasa¢ je inwentarzem, uzywat je

za nawoz(!!)

A wiec znalezliSmy sposob, do odzyskania przez |

mielenie utraconych czesoi odzywczych ziarna, teraz
przypatrzmy sie jaki z tego rezultat wyniknie dla
nas i dla naszych konsumentéw. Rzadko ktére przed-
siewziecie, tak powabnie by sie przedstawiato, jak
w obeonym wypadku, gdyz tak produoent jak i kon-
sument, bez krzywdzenia jeden drugiego, odnoszg o
bopdlne korzysci. Zobaczymy najsamprzéd, co zysku-
je piekarz wprowadzajgo te innowaoye u siebie:

1. wzmacnia swoje maki przez dodanie sktadnika
podobnego w swyoh wlasno$oiaoh do glutenu wsku-
tek tego maka przyjmnje wiecej wody i wydaje wie-
cej ciasta.

2. przez dodanie soli odzywozch, uzyskuje pra-
widlowg fermentacye — spotrzebuje mniej drozdzy
i otrzymuje wieksze bo pulchniejsze pieozywo.

3. poniewaz przy wypieczeniu pieczywo zacho-
wuje wiecej wody, anizeli pieozywo zwykte — moze
dawa¢ mniej ciasta a mimo to otrzyma pieozywo 0
wadze zwyklego pieozywa — poniewaz pieczywo przez
dodanie nowych sktadnikow jest higroskopijne, utrzy-
muje dtuzej wilgoC i SwiezoscC.

4. utrzymuje szybszy wypiek, bo pieczywo to
krécej sie wypieka.

5 przy sporzadzaniu pieczywa nasladowanego i
jajecznego, bedzie potrzebywat mniej jaj, mniej ma-
sta i mniej cukru.

6. uzyska pieozywo pierwszej jakosoi, bardzo sma-
czne, pulchne, o ponetnym wygladzie, ktére zados¢-
uczyniad bedzie, wszelkim wymogom hygienioznym.
To sg mniej wiecej materyaine korzy$oi jakie zy-
skuje piekarz, przez wprowadzenie tej innowaoyi. Mo-
ralnie za$ przedstawiajg si¢ moze jeszoze powabniej:

1) W ozasaoh, gdzie tak narzekajg na wysokie
ceny artykutdw spozywczych dostarcza piekarz arty-

kut pierwszej potrzeby, odzywozy,
cenie dla kazdego przystepnej.

2) Gdy na stole zamoznego, pieozywo stanowi
dodatek zbytkowy, to dla $rednio zamoznej rodziny
i dla biedakéw, pieozywo jest fundamentalng podsta-
wa do odzywiania i gdy pieozywo posiada¢ be Izie
zwyz wspomniane skiadniki, to bedzie racjonalng od-
zywka — piekarz bedzie przeto dobrodziejem tyoh
biedakéw i tyoh klas, dla ktérych dobre odzywia-
nie bylo przez swg wygorowang oene nieprzystepna.

3) Piekarz przez uzywanie wyoiggdw mleoznyoh,
8twarza nowg gataz przemystu, daje dochody za to,
00 dzisiaj prawie na marne idzie.

4) Krakéw daje inioyatywe innym miastom, do
wprowadzenia tego ulepszonego gatunku pieozywa.

Konsument za$ za oene zwyklego pieozywa albo
nie wiele wyzsza, otrzymuje artykut oodziennej potrze-

hygieniozny, po

by zawierajgoy w sobie wszystkie sktadniki jakie do

raojonalnego odzywiania sg potrzebne a nadto zuaj-
duje w nim oiata biatkowate i sole odzywoze, tak
odzywcze i tak lekko strawne jak w migsie.

Z tego oo powyzej powiedziano widzimy oo za ko-
rzy$oi mozna osiagna¢ przez dodanie do pieozywa
wyoiggéw mlecznych; rozchodzi sie o to, aby mysl
te ubra¢ w praktyczng szate. Tu gdzie sie rozohodzi
o kwestye tak wazng, ogoélnie praktykéw interesuja-
cg, ktdra moze pohugd nasz przemyst na nowe tory,
kwestyi, ktoéra moze poozesoi usungé drozyzne, —
kazdy dobrze myslgoy i swoj kraj mitujgoy, powi-
nien przyozyni6 si¢ do rozwigzania tej kwestyi. Nie-
dos¢ jest zrobi¢ wycigg mleczny, dostosowany do
potrzeb piekarstwa; do tego wyciggu potrzeba daé
pouczenie jak i w jakiej iloSoi tego wyoiggu zasto-
sowal, aby z tego dodatku wyoiggngd jak najwiek-
sze korzysoi dla konsumenta. Azeby za$ dad poucza,
nie, trzeba je wszechstronnie opraoowad, aby kazdy
opierajacy sie na tem pouozeuiu nie doznat zawodu.
My dostarozymy wyciggu mlecznego po oenie wia-
snego kosztu — damy ogolnikowy przepis uzyoia—
pozostawiajac kazdemu wole, aby go uzyt jak uzna
podtug siebie za najstosowniej. Nam za$ bedzie fa-
skaw zakomunikowaC swoje spostrzezenia i wyrazi¢
Swojg opinie. Z tyoh spostrzezen i opinji, wypracu-
jemy gruntowne pouczenie i w ten sposéb rozwigze-
my kwsetje, ku chwale i pozytkowi polskiego pie.
karstwa. Zapraszamy tez sz. Kolegdw, do wzieoia u-
dziatlu w naszej zbiorowej praoy w nadziei, iz umito-
wania nasze przyniosg pozadany rezultat.

Rozwoj piekarstwa.

W ostatnich czasach wprowodzono wiele réznyoh
i pokaznych ulepszen, ktore prace piekarza utatwia-
ja 1 przyczyniajg sie w czeSoi do taniosci pieozywa
mimo drozyzny materyatu, lokalu i wszelkich innyoh
optat. Inaozej bylo przed wiekami, a nawet przed
dziesigtkami lat: byto gorzej — byt zastoj.

Wezmy pod uwage materyat surowy w dawniej-
szych czasach. Praca wymagata wiekszej sztuki i u-
wagi. Wprawdzie miat piekarz do rozporzadzenia le-
psza make i wieoej dama, ale mimo to byto wiele
rzeczy, ktére psuty w szczegdlnosci chleb, a wogole
pieczywo, czynity je niesmacznem, gorzkietn i pra-
wie niestosownem do uzyoia.

W pierwszym rzedzie piekarz w dawnych oza-
saoh sam sobie musiat mle¢ make, i sam wszystko
do pieczenia przygotowaé. O uzyoiu kwasu do pie-
czywa zytniego nie byto mowy ; uzywano piwnych
drozdzy z piwa pszennego — i to wtedy, gdy je mo-
zna byto dosta¢. Postugiwano sie tez czesto roztwo-
rem ohmielu. Jakgz mamy obeonie wygode, uzywa-
jac drozdzy prasowanyob | Zwrdémy tez uwage na
diamalt, dzisiaj powszeohnie uzywany, i jego korzy-
$oi w piekarstwie. Kto uzywa diamaltu, ma nienagan-
ne pieczywo, ktore kazda konkurenoye wytrzyma ;
oprocz diamaltu mamy maczke stodowa, ktora zaste-
puje diamalt, a co najwazniejsze, ze o wiele tatwiej-
sza praca z maozka, niz z diamaltem.

Piekarz stara sie przedewszystkiem o dobre
»prowadzenie" ciasta. Szczegolniejszy naoisk kfadzie,
aby z malej ilosoi oiasta uzyska¢ wielkie bocheaki,
a to otrzymuje przez uzyoie dobrych dodatkéw do
oiasta. Rowniez kazdemu wiadomo, jak wazne zna-
ozenie w piekarstwie ma risofarin, ktéry dodaja sie
tylko do ohleba.



ZwrdEmy uwage na maszyny. Maszyny do mie-
eienia sg wielkg ulgg w ciezkiej praoy piekarzy jak i
wna szyny do dzielenia ciasta. Zamiast odwaza¢ poje-
-dy ncze ozedoi ciasta na zwyklej wadze, oo wiele oza-
eu zabierato, uskutecznia sie to za pomoog maszyny,
kt éra automatycznie dzieli oiasto na réwne ozesoi.
Nikt tez zapewne nie marzyt dawniej, ze pieo
piekarski bedzie sie opalat weglami z boku lub z ty-
lu, a mimo palenia mozna pieo bez przestanku.
Korzysoi z tego kazdemu sg znane. A 00z dopiero
mowi¢ o innych udoskonaleniach pieodw piekar-
skich. | z kazdym rokiem postepuje sie pod wzglede m
wynalazkéw i ulepszen naprzod, dzieki pomystow ¥
piekarzy i postepowi czasu. ZauwarzyliSmy bardzo a
wiele ulepszen na naszej pierwszej wystawie.
Przystuge wielkg Oddajg nam wietrzniki i py-
rometry. Wynaleziono takze sposéb do mierzenia

GAZETA PIEKARSKA

teozny dla oobrony rzemiesinika. Obeonie kolej zela*
zna, parostatki i r6zne maszyny mimowoli zmienity
te stosnnki, wobeo ktéryoh rzemiosto, jak wszelki
przemyst stat sie wszech$wiatowym, ozyli praoa rze-
mieslnika, zakuDno towardw i zbyt nie tak zaleznym
jest od miejsoowego lub okolicznego, lecz wieoej od
Swiatowego handla i przemystu.

Tu widzimy, ze chooby$Smy ohoieli powrdoid
do dawnych praw cechowyoh, ktére powyzsze prze-
szkody nam zabraty, ceoh i tak nie bedzie dla nas
tg silng twierdza, jaka byt dawniej dla rzemiesinika,
dlatego, ze ceoh jest tylko organizaoyg miejsoowa,
z ktorg przemyst i handel wszech$wiatowy wcale sie
liozy6 nie bedzie.

Ceoh jako organizaoya miejsoowg moze nam
sluzyo6 do zatatwiania spraw miej t oowyoh, jak np. w ka-
zdej gminie urzad gminny. Nastepnie moze nam stuzyo

kwasowosci ciasta, ozyli stopnia KkiSuienia. Jest to jako podstawa do organizaoyi wiekszej, krajowe;j!

jedna z ostatnich zdobyozy, na polu udoskonalen
w piekarstwie, lecz miedzy nami jeszcze mato znana
a bardzo praktyczna.

Uwagi naszego Kolegi.
ZWIAZEK KRAJOWY.

Odbyto sie kilka zjazdéw piekarskich w Galicyi
-w celu zatozenia ,krajowego Zwigzku piekarskiego*.

Na tych zjazdach omawiano obszernie o tymze
zw igzku, ze jednak wszysoy piekarze w Galicyi, —
z powodu braku czasu i innyoh przeszkdd, nie mo-
gli przyby¢ na te wieoe i bra¢ udzialu w naradach
w tak waznej sprawie dla naszego zawodu, wiec
bytoby pozadanem, aby w naszej gazecie piekarskiej
rozwigza¢ jak najobszerniejszg dyskusye, na 00 nam
ten zwigzek jest potrz ebny. Bo gdy wszysoy wyro-
zumiemy i poznamy sprawe dobrze, to z pewniej-
szem zaufaniem i wiekszg checig przystgpimy do
swspllnego i korzystnego nam dzieta. Dajmy przy-
kfad : Jezeli piekarz przystgpuje do robienia rozczy-
nu to musi wiedzie¢ naprzod, oo z tego bedzie: ozy
butki, czy rogale i jak one wyglada¢ maja. Inaczej
by¢ nie moze! Taksamo rzeoz sie ma i z naszym
Zwigzkiem krajowym. PowinniSmy z catg Swiado-
moscig przystepowaC do dzieta i wszyscy wyro bi¢
.sobie dobre i jasne zdanie o niem.

Juz w bardzo dawnych wiekach rzemie$lnicy
zrozumieli i wyrobili sobie to przekonanie, ze cho-
ciaz praca daje rzemie$lnikowi zarobek a nawet do
brob”t, niestety stan rzemie$lniczy narazony byt na
rozne krzywdy, zdzierstwa, wyzyski, a nawet rabun- |
Ki. Zrozumieli, ze kazdy poszozegélny rzemiesInik,
pojedynczo nie potrafi sie takowym obroni¢, dlatego |
tagczono sie razem, czyli stwarzano organizaoye pod
nazwg cechow. W tych cechach ztaczeni rzemies$ini-
cy wspolnemi sitami bronili sie przed réznymi za-
kusami krzywdzicieli, a w ostatecznych razach chwy
tali za bron, odpedzali zuchwatych napastnikow,
bronigo mienia swych rodzin. Bardzo ozesto bronili
takze ojczyzny na muraoh miast ozy w polu. Na
owe czasy, oeohy rzemie$lnicze byty bardzo wielkiem
dobrodziejstwem dla rzemi e$lnika, a waznym czyn-
nikiem w sprawach narodu.

Obecnie wazno$¢ i potega oeohéw zmalata. Dla-
czego ? Na to ztozyly sie rozne przyozyny. Najprzod
rzady moznowitadcow, ktdrzy zazdroszczao rzemieslini-
kowi z praoy wyptywajacego dobrobytu, a widzgo, ze
cne sg silng twierdza dla rzemiesIniKa, starali sie 0 wpro
wadzenie takioh ustaw, ktéreby cechy zniweczyty
a rzemiesinika krzywdzity na korzy¢ tychze mozno
wihadcow. Powoiskatly sie rowniez do oechdéw roézne |
jednostki niefachowe pod nazwg konwirszéw i opie-
kunow, ktorzy wprowadzili niezdrowe zwyczaje. Znaj-
dujemy n. p w starych aktach. ,Ten lub 6w maj-
ster strofowany jest i ma ztozy¢é do cechu antatek
piwa lub garnieo wodki i funt wosku“. Co w tern
widzimy? Starano sie rzemie$lnika rozpi¢ i odoiggaé
umyst jego od realnych mysli. Wreszcie ustawoda-
wstwo zesztego wieku zadato oeohom najgorszy cios.

Jednym z najwazniejszym czynnikoéw, Kktory
mimowoli oddziatat szkodliwie na dawng warto$¢ oe-
chow i stan rzemieSlnika sg niektére wynalazki. Da-
wniej bowiem kiedy rzemies$lnik swoje zapotrzebo-
wanie w surowy materyat, oraz zbyt swoich wyro-
bow uskuteczniat zwykle na miejscu lub w okolioy,
wiec oech jako organizaoya miejscowa byt dosta-

Ot6z jezeli nasi pradziadowie przed wiekami
rozumieli, ze dla obrony swego mienia, swyoh praw
od szkodnikéw i napastnikéw trzeba stworzy¢ orga-
nizacje miejscowe pod nazwg cechéw, to my, wi-
dzac, ze cisnie nas i gnebi S$wiatowy przemyst i
handel i stosunki Swiatowe, powinniSmy zrozumiec,
ze dla obrony naszej praoy, naszych praw i naszego
istnienia musimy stworzy¢ obszerniejszg organizaoye
t. j. ,Zwigzek krajowy‘. Cwierzyk.

Z przyjemnos$cig umieszcza Redakcya powyzszy
artykut, sadzac, ze on obudzi my$l Zwigzku krajo-
wego w jak najszerszych kofach i uwienczy ja w nie-
dalekiej przysztosci pomysinym skutkiem.

Rozmaitosci.

Czytanie swego fachowego pistra. Kazdy piekarz
a wiec majster, czeladnik czy uczen, powinien czyta¢
gazete piekarskg i zastosowa¢ tre$¢ podanych artyku-
tow do wiasnego interesu. Artykuly majg bowiem na
celu podniesienie stanu piekarskiego i jego udoskona-
lenie. Podaje tez wiele wiadomosci fachowych, niezbe-
dnych dla piekarza. Przeciez kazdy ohoialby lzej pra-
cowaé, a wiecej zarobi¢, chciatby mniej wyda¢ za to-
war i z malej ilosci maki mie¢ duzo i tadnego pieozy-
wa. Znajdzie przeto wiele cennych wskazowek i obja-
$nien, co mu nieraz wielkg ulge moze przynie$¢ w pra-
cy, z drugiej za$ strony podniesie wydajnos¢ i wyda-
tno$¢ pieczywa.

Jeden z Kolegéw z Rzeszowa p. L. J. pisze nam:
Wyjechatem w podréz po Galicyi, Wegrzech i Sied-
miogrodu. Naokolo wszedzie posuchy, jarzyn i kapusty
bardzo mato — w>ga drogie beda. Ziemniakéw brak.
Ch.opi z Bosni zakupujg bardzo duzo ziemniakéw na
Wegrzech, gdyz tam ziemniakéw prawie niema. Ra-
dzimy wiec Kolegom zaopatrzy¢ sie i zakupic ile sie da
maki, gdyz wobec braku innych $rodkow zywnosci,
spodziewa¢ sie nalezy znacznego podrozenia maki.

Browary pilzneriskie postanowity z konoem gru

dnia podwyzszy¢ ceny piwa pilznenskiego 0 3 K na
hektolitrze, a 0 3 h na flaszcze.
Podrozenie cukierkow i czekolady. Centralny

zwigzek fabrykantow cukierkéw i czekolady podwyz-
szyt 19. z. m. ceng towaru w catej Austryi o 20 h.
na kgramie.

Znizki kolejowe dla ziemniakéw | maki czerwo-
nej. Ministerstwo kolei zarzadzito b0°/o znizki taryfy
dla ziemniakdw i owocow strgczkowych na wszystkich
liniach austryackioh kolei panstwowych. Poprzednio
ogtoszong znizkg rozszerzono obecnie na make czer-
wong i kukurydze. Ogtoszenie to wchodzi natychmiast
w zycie. Chcac uzyska¢ znizke taryfowa, nalezy udo-
wodnié, ze transport stuzy konsumcyi kolejowej, a nie
zagranicznej. Transport otrgb potanieje o przeszto 30°/o.

Bank Austro Wegierski na posiedzeniu rady ge-
neralnej, odbytem w Budapeszcie postanowit podwyz
szy¢ stope dyskontowg z 4 na 5 procent.

Podrozenie mydta i octu. Fabrykanci mydta
w Wiedniu ogtaszajg podwyzke ceny mydta 2—3 K.
na 100 kg. Z powodu podrozenia spirytusu podniesio-
no réwniez ceny octu o 20 procent.

Sejmowa reforma wyborcza. Wedtug projektu
reformy wyborczej posta prof. Starzynskiego ma sie
sejm skfada¢ ze 102 czlonkéw. Izba rekodzielnicza;
w Krakowie i Lwowie wybieratoby 2 postow. Postow;
tych wybiera¢ beda przewodniczacy i pierwsi ioh za-'
stepcy wszystkich korporacyi rekodzielniczych w Kra-
kowie i Lwowie, ktore liozg przynajmniej po 25 czion .

kéw. Izby handlowa wybierajg 5 postéw, a mianowi-

cie: we Lwowie 2, w Krakowie 2, w Brodach 1.
Cena otrgb wojskowych we wrze$niu wynosi 7

K. 45 h, cena odpadkéw 4 K. 96 h. — na miejscu

NADESEANE.

Maszyna do ciecia ciasta uzywana wdobrem sta-
nie jest do sprzedania, wiadomo$¢ D. Abrachamer pie-
karz, Pradnik czerwony.

Kamienioa w Brzesku w rynku 1. pietrowa wol-
na od podatku jest do sprzedania wraz z urzgdzong
piekarnia, lub piekarnia do wydzierzawienia, wiadomo$¢
Administracya Gazety piekarskiej.

Kupie uzywang maszyne do tartej bulki w do-
brem stanie wiadomo$¢ w adm. gazety piekarskiej.

Do wynajecia zaraz piekarnia o 4 oknaoh, sktad

na make, stanoya dla czeladzi, pieo duzy na 140

bochenkdw chleba. Nad piekarnig sklep o 2oh ok-

naoh naroznych do sprzedawania pieozywa — PrzJ

sklepie pokdj mieszkalny. Wiadomo$¢ u wiasoioielki
Ludwindéw. — Krakéw ulioa Wolnych Nro 80.
A. Utelska.

Rekwizyta nowe do piekarni, jak koryto, deski
koszyki i inne najpotrzebniejsze rzeczy sg za bardzo
nizkg cene do sprzedania. Zgtoszenia do Redakcyi.

Poszukuje piekarni w miescie, gdzie znajduje sie
sad i urzad podatkowy. Wynajme zaraz. Zgtoszenia do
Redakcyi.

Dom nowy, do wynajecia, w ktorym miesci sie
piekarnia z piecem patentowym, sklep, mieszkanie i
stajnia, w gminie Tarnawie, peczta Zembrzyce, staoya
kol. Bkawce. Zgtoszenia: Jézef Prorok, tamze.

Piekarnia w ruohu bedaca w miescie powiatowem
i odpustowem z powodu nieszczesliwych wypadkow
w rodzinie, pod korzystny mi warunkami zaraz do od-
stgpienia. Zgtoszenia : Piekarnia Kkatolicka, Lezajsk
ul. Wesofa.

Trzezwego czeladnika i dwoch ucznidw potrzeba
do piekarni WozZniaka w Mielcu. Zgloszenia do Re-
dakcyi.

Zdolnego, trzezwego czeladnika mogacego prowa-
dzi¢ funkcye kierownika, przyjmie Bednarz w Tarno-
brzegu. Zgtoszenia przez Redakcje.

Najpierwsza piekarnia
1 do wydzierzawienia zaraz
wiadomosé:
ROMUALD TROCZYNSKI
Krakow, ul. STOLARSKA.

Agencya handlowa i dom komisowy

ADOLF INFELD
RZESZOW

poleca

wszelkiego

rodzaju ma

szyny piekar-

skie, jak do

oieoia i mi-

Szenia ciasta j mie-

lenia butki na tar-

tg, dalej koszyki
trzcinowe, ptachty nieprzemakalne,
oraz wszelkie armatury, w zakres pie-

karstwa wchodzace.

Cenniki darmo
I optatnie na
zadanie.

Na skiadzie réwniez wszelk e
wagi, kasy ogniotrwate,
maszyny do szycia.
Popierajmy wiasny przemyst.
Swoj do swego!

MF" Czas najwyzszy odnowi¢ prenumerate
i wyréwnac zalegta.



polsku firm«

TOMASZ  GRAMATYKA

KRAKOW, Retoryka 12.

dostarcza wszelkiego rodzaju armatury do piecow

piekarskich tak na wegiel jak i na drzewo.
Liczne uznania od polskich piekarzy.

Pierwsza ftbryka piekarskich topat
(szybrow)

Jozefa Czapki =

$ w KOPRZYWNICY
(Josef Capka, Kopfivnice Morawy)

istniejgca od wielu lat i odznaczona na

wielu wystawach p’erw»zytni medalami

wysyta cdwrotnie wszeikie zamdwienia
na topaty wedlug zadania.

) Tamze do nabycia najlepsza
razowka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —

Glowny zastepca na Galicye i Bukowine i

& LEON EALUK, — Krakéw, ul. Garbarska 12.
Cenniki wysyta wprost firma.

ti

- bar. MAXA SPRINGERA
“ w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity
ti fermentacyjnej i trwatosci tejze,

t fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Franoyi
w Maisona-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.
zjv
Skfad fabryczny w KRAKOWIE:

£ H. Rosenberg, Starowisina 34.

|.rOD Jeszcze tu ni

TLCEMNMI Jesgseast
Ofiarujemy 1200 K, w nagrodach

i w gotowce ! ula tych, kiorzy do-
brze rozwigzg obrrzek, obok umie-
szczony, przeznaczyliSmy powyzszg
kwote. Kazdy, ktory na obrazku od-
najdzie panig domu i jg odmaluje
otrzyma meski lub damski zegarek
wartoéci 20 K. lub 15 K. gotéwka
pod tym jeduak warunkiem, iz z na-
drsluniem rozwigzania przesle sie za-
moéwienie na znakomity ,,Diana“
imt. ztoty tancuszek do zegarka i
doeczy sie nalezytcs¢ K, 1'75 w mar-
kach pocztowych Po nadejsciu roz-
wigzania poszle s e nagrode. Wszel-
kie przesytk nalezy adresowac:

Patria-Zentrale A. Seifert, Wien,
y|l, Neubaugasse 63

Kazimierz Stepinski
(ojciec Jana)
w Podgorzu, ul. Kalwaryjska 56
Bodejmuje sie ustawiania spodow, tudziez

udowy i przebudowy piecow pod nader
korzystnymi warunkami.

Wyjezdza do kazdej miejscowosoi.
Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.

N %
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Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan Szczepanski

LWOW, TKACKA 3.

trzemy, wikliny, stomy i t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
— --- - po cenach umiarkowanych -...—

J/AN LETZ fabryka koszykéw

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.
<§> Zadajcie cennikow.

Alb. Mohr

Halle n. Saalg
pierwszorzedna

specjalna fabryka *
maszyn piekarskich”

poleca:
Maszyn; i najroz-
maitsze przybory dla
piekari i dla fabryk

wyrobéw z ciasta o- ®r

raz wszelkie utenzy-
lia do piecow. —
tgjCeny zadziwiajaco nizkie — Ulgi w sptatach —
Dtugoletnia gwersncya — Korzystna wymiana
starych maszyn.

Jeneralna reprezentacja i wytgczna sprze
daz dla Galicyi i Bukowiny,
pierwszy galicyjski dom handlowy dla
przemystu piekarskiego

Maks Pineles

Liréw, ul. Na Biunte 54a
Cenniki na zgdanie darmo i optatnie. —

Koszyki, ptachty nieprzemakalne, wagi,
kasy ogniotrwate i maszyny do szycia sg za-
wsze ua sktadzie.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
Jau Stepinski

W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy

»&MITSCHERLING w RADEBURGU

A\YAY

wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca
LEON BALUK, gtébwny zastepca fabryk, Krakow, Garbarska 12.«™
aSF CENY UMIARKOWANE

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJN E TOWARZYSTWO

WERNER 1 PFLEIDERER

Hieden XVI

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta.

isl. Odoakera 35.

Specyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane

- DIAMALT

tatwe uzywanie i pewny
wynik. Wielka oszczednosc
W materyale czasie i robocie.

ige. Wyrabiane jedynie przez pierwszg
V iedenska eksportowag fabryke stodu

HAUSER & SOBOTKA

W STADtAU

KOLO WIEDNIA.

Drukiem Jana Litwinskiego w Wieliozce.



