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Statut krajowego Zwiagzku
stowarz. piekarskich w Krakowie

zatwierdzito c¢. k Namiestnictwo we Lwo-
wie reskryptem z dnia 28. pazdziernika 1911
L XV. b. 5151/1 i nadestato Cechowi pie-
karzy jeden egzemplarz przez Magistrat
miasta Krakowa w dniu 9. grudnia 1911.

Magistrat nadmienia, ze nadzor nad
Zwigzkiem wykonywaé bedzie ta wiadza
przemystowa I. instancyi, w ktorej okregu
bedzie kazdorazowa siedziba Zwigzku.

Cech piekarzy grupa L w Krakowie ma
donie$s¢ w terminie 30 dni o wejsciu w zy-
cie Zwiazku stowarzyszen, opartych na nowo
zatwierdzonym statucie i ma stosownie do
przepisOw statutu zajg¢ sie wspoélnie z Prze-
tozonym Cechu piekarzy we Lwowie, zajgc
sie urzadzeniem pierwszego konstytuujgce-
go zgromadzenia Zwiagzku, a to przy Scis-
tem przestrzeganiu postanowien 88. 7, 8, 9,
i 10 statutu.

O zwotaniu walnego zgromadzenia Pro-
ponentéw, ktdore musi sie odby¢ w przecia-
gu 30 dni, zawiadomi Cech piekarzy Magi-
strat miasta Krakowa jako wiadze nadzor-
czg na 8 dni przed zgromadzeniem, podajgc
miejsce i czas odbycia sie zgromadzenia,
tudziez porzadek.

Nalezy takze donie$¢ Magistratowi o
wyborze i sktadzie prezesa Zwigzku i trzech
zastepcoOw Woydziatu, sekretarza i skarbni-
ka z podaniem imion i nazwisk oraz dokia-
dnych adres6w tychze, a zarazem donies¢
0 ustanowieniu przez walne zgromadzenie
siedziby Zwigzku na pierwsze trzechlecie.
Rowniez nalezy donies$¢, ktére stowarzysze-
nia dla przemystu piekarskiego, majace sie-
dzibe w Galicyi, przystgpityby do Zwigzku
w charakterze cztonkéw.

* * *

Redakcya, zawiadamiajgc o tern P. T.
Kolegéw, uprasza o punktualne przybycie
na zwota¢ sie majgce zebranie, ktorego czas
I miejsce beda osobno podane.

Prawdopodobnie walne zgromadzenie
odbedzie sie po Swietach Bozego Narodze-
nia. Co do oznaczenia dnia porozumie sie
starszy cechu z cechmistrzem we Lwowie,
poczem kazde stowarzyszenie zawiadomi sie
osobno. REDAKCYA.

i2 Nr. TELEFONU 1068.

Nowa instytucya krajowa.

Wydziat krajowy powotat na podstawie
uchwaty sejmowej do zycia krajowy Patro-
nat rekodziet i drobnego przemystu, insty-
tucye bardzo wazng, bardzo pozadang, mo-
gaca w rozwoju kraju doniostg odegrac role.
Kierownictwo nad Patronatem powierzono
dr Jozefowi Schoenettowi.

Dr Schoenett znanym jest w catej Ga-
licyi z swej chlubnej dziatalnosci. Ukon-
czywszy studya prawnicze na wszechnicy
Iwowskiej, wstapit w r. 1891. do namiestnic-
twa i pracowat kolejno w starostwach w L.i-
manowej, Wadowicach i Biatej, prowadzac
wylgcznie referaty spraw rekodzielniczych
I przemystowych.

Gdy w r. 1901. kreowato ministerstwo
handlu pierwszy w Galicyi urzad instruk-
tora stowarzyszen przemystowych w Krako-
wie dla zachodniej Galicyi, poruczyto dr.
Schoenettowi prowadzenie tego urzedu. Na
tern trudnem i odpowiedzialnem stanéw u
pracowat dr. Schoenett do r. 1906. Na jego
miejsce powotany zostat p Witold Ostr
ski, ktéry do tej pory nader skutecznie pra
cuje na stanowisku c. k. Instruktora prze-
mystowego.

Pan dr. Schoenett zyskat sympato , i
uznanie tak ze sfer rekodzielniczych jak |
innych czynnikéw i objgt w tym roku K'e-
rownictwo nowo utworzonego instruktoratu
stowarzyszen przemystowych we Lwowie,
na ktorem to stanowisku dotgd pozostawat,
pracujgc tak w kierunku wzmocnienia orga-
nizacyi stowarzyszeniowej rekodziet i dro-
bnego przemystu, jak i w Kierunku rozwi-
niecia szerszej akcyi na polu podniesienia
krajowego przemystu. Za jego inicyatywa
jak rowniez i p. Ostrowskiego i przy jego
wspotudziale powstaty powiatowe zwigzki
stowarzyszen przemystowych na prowincyi,
a dalej krajowy Zwigzek stowarzyszen we
Lwowie. Na szerszym terenie akcyi stowa-
rzyszen zawdzieczajg jego inicyatywie i
wspotdziataniu. pierwsza w kraju wystawa
prac uczniéw
chalteryi zawodowej, kursy piekarskie, kur-

sy gospodnio-szynkarskie dla kelnerow i in-

ne kursy zawodowe przez stowarzyszenia
urzadzane, dalej zawodowe uzupetniajgce
szkoty zawodowe,
wskie stowarzyszenia (fryzyerow, cukierni-
kow i gospodnio-szynkarskiej).

Nalezy podnies¢, ze akcya dra Schoe-

rekodzielniczych, kursy bu- | madzenie czeladzi

Listébw nieoptaconych
nie przyjmujemy.
Rekopiséw nie zwracamy
Na odpowiedZ prosimy za-
faczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye niezapieczeto-
wane wolne sg od opfaty
pocztowej.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz nastepne po
L0 hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza

Wydawca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

netta siega czaséw, gdy jeszcze nie byto
instytutbw technologicznych i ze w wielu
wypadkach przygotowat teren dla dziatal-
nosci tej instytucyi.

To tez nic niwnego, ze rezultaty jego
krotkiej dziatalnosci w okregu Iwowskim,
podobnie jak poprzednio w okregu krako-
wskim, zyskaty mu szerokg sympatye i wdzie-
czno$¢ sfer interesowanych, czego dowodem
bylo uroczyste pozegnanie go przez cechy
krakowskie w roku 1906 jak i nie dawno
przez lwowska Izbe rekodzielniczg

Nie zacieSniajgc sie do wiasciwej swej
dziatalnosci, pracowat dr. Schoenett nadto
w tym samym kierunku wspélnie z innymi
czynnikami jako czionek krajowej komisyi
przemystowej, jako cztonek kuratoryi Insty-
tutu technologicznego, czitonek Wydziatu
Zwigzku stowarzyszenn zawodowych i gos-
podarczych, Ligi pomocy przemystowej, To-
warzystwa szkoty ludowej it. d. Nalezy po-
dnies¢, ze jako cztonek kraj, komisyi prze-
mystowe] byt referentem organizacyi kredytu
rekodzielniczego. — To tez, gdy Wydziat
krajowy przystgpit do organizacyi krajowego
Patronatu rekodziet i drobnego przemystu,
majgcego scentralizowa¢ w jednem biurze
akcye kraju na polu podniesienia drobnego
przemystu, zwrdcit sie do dra Schoenetta o
objecia kierownictwa tego nowego urzedu,
ktorego organizacye roéwnoczeSnie mu do
wypracowania poruczyt, a nastepnie zamia-
nowat go dyrektorem Patronatu.

Patronat rozpoczat w ostatnich dniach
dziatalno$¢, a biura jego znajdujg sie przy
ul Mickiewicza 1. 3. we Lwowie.

Zyczymy p. drowi Schoenettowi z giebi
serca, by na tej nowej placéwce Bog nie
szczedzit mu zdrowia i .sit w pracy okoto
dobra krajowego rekodzielnictwa.

»Naprzod“ towi ,,narybek®,

PodaliSmy przed kilku tygodniami w naszej
gazecie, jak Szanownym Kolegom wiadomo, ze
dnia 15 paZdziernika odbyto sie w Krakowie zgro-
piekarskiej, ktorego celem nie
byto omoéwienie spraw piekarskich, ani zadan oze-

itadzi i t. p., lecz byta to ogblna pogadanka o dro-

zyznie, ktorej winowajcami sg miedzy innymi takze
majstrowie piekarscy (?) — a wiasciwg trescig zgro-

utworzone przez IWO-|madzenia byto zjednanie czeladnikéw piekarskich
, pod ,,czerwony sztandar*.

Aby reszte czeladzi piekarskiej zjednac¢ dla sie-
bie, musieli méwcy zohydzi¢ piekarskich majstrow



i wymieni¢ ich fantastyczne wady i fikcyjne krzy-
wdy robotnikéw u nich pracujgoych.

Wobeo idei sooyalistow : ,malo pracowaé, a
duzo zarabia¢*, idzie wielu czeladzi na lep, ktérzy
sie nawet nie zastanawiajg, ozy krok ten dla nich
przyniesie w przysztosci pozytek czy tez szkode.

Okaze sie to wkrotce, a czy z pozytkiem dla
tej warstwy ,,skrzywdzonych* czeladnikdéw, to oni
sami poznajg na wiasnej skorze.

Aby ,,armie* ,,skrzywdzonych* powiekszy¢, po-
stanowili piekarscy czeladnicy socyalistyczui wcig
gnag¢ w swoje szeregi takze uczniéw piekarskich.
Zapraszajg wiec do swego stowarzyszenia przy ul.
Filipa 2 uczniow piekarskich na odczyty (!). Okre-
$limy, w jaki sposob ,,zaprasza sie* uczniéw piekar-
skich do swego stowarzyszenia.

Przez pierwsze cztery dni tygodnia odbywa sie
w szkole zawodowej piekarskiej przy pl. $w. Ducha
nauka dla naszych uczniéw od godz. 2 — 4. Wpa
dli wieo towarzysze-czeladnicy na pomyst, ze przy-
chodzg przed gmach szkolny i tam, zastgpiwszy im
droge do domu ,goragcem swem stowem“ $ciggajg
ich na powyzej wspomniane odczyty. Dzieje sie to
co tydzien w czwartek. Dowiedziawszy s e o takim
stanie rzeczy, postanowili majstrowie piekarscy te-
mu przeszkodzi¢, gdyz uczniowie oi wykfadéw ,to-
warzyszy nie potrzebuja, bo potrzebne wyktady maja
w szkole zawodowej. Powt6re uozniowie, oddani pod
opieke majstra, nie mogg bez jego wiedzy i pozwo-
lenia udawac sie na odczyty. Przybyli przeto przed
szkote dwaj majstrowie i zobaczyli kilku ,,nagania
czy odczytowych®, uzbrojonych w laski, tuz przed
brama szkoty zawodowej, ktorzy przyszli spetnic
swojg misye. Poniewaz na upomnienie majstrow nie
wiele zwazali, przeto majstrowie zapobiegli temu
inng droga.

»Naprzod“, ktéry zawsze wola o $oiste  wyko-
nywanie ustaw, naktania w kronice z dnia 3. grudnia
b. r. ucznidw do przekraczania ustawy i gloryfikuje,
ze czeladnikom udato sie przeszkodzi¢ zamiarom
majstrow, Kktorzy przeciez majg jako zastepoy ro-
dzicébw obowigzek czuwania nad uczniem

Odsytamy przeto tak ,,Naprzéd* jak i ozelad
nikow piekarskich, skorych do buntowania miodzie-
zy piekarskiej, jeszcze niewyzwolonej, do & 99 b.
ustawy przemystowej, o obowigzkach ucznia ktory
brzmi: ,Uczen obowigzany jest okazywa¢ majstrowi
postuszenstwo i wierno$¢, dochowywaé tajemnicy,
pracowad pilnie, sprawowac sie przyzwoicie i by¢
czynnym w przemys$le wedtug polecern majstra“.

Odstep drugi :

»,Uczen zmatoletnl podlega karnosci
naukodawcy, Kktorego opieki i
znaje."

Czeladnikéw, ktérzy buntujg moze majster pie-
karski odprawi¢ bez wypowiedzenia na mooy 8§ 82
lit. f. Paragraf ten podaje, ze przed uptywem okre-
su, wyraznie umoéwionego lub domniemanego, na
ktory robotnika przyjeto, mozna go odprawi¢ na
tychmiast, bez wypowiedzenia, jezeli usituje (lit, f.)
nakfania¢ innych pomoonikéw lub domownikéw do
niepostuszenstwa, do buntowania si¢ przeciw przed
slebioroy przemystowemu i t. d.

Wobec tego wstydzi¢ sie powinien ,,Naprzod“,
ze umieszcza tego rodzaju notatki, zmierzajace do
bezprawia, a nie do poprawy stosunkow spoteczny ch.

»,Naprzdd“ stara sie wieo towi¢ ,,narybek"

Redakcya

ojcowskiej
pieczotowitosci do-

Domokrazny liandel pieczywem.

Handel domokrgzny ohlebem i butkami jest
ustawowo w zasadzie zakazany. Poniewaz o warto-
Sci tego rozporzadzenia rozne nieraz dajg sie sty-
sze¢ glosy, przez co powstajg pewne nieporozumie
nia, przeto odnosnie do przemystu piekarskiego do-
tyczace punkty ponizej podajemy.

8. 60. ustawy przemystowej brzmi : ,,Sprzedaza
towardw, potaczong z przenoszeniem z miejsca na miej-
sce po domach i na ulicach lub placaoh trudni¢ sie
wolno tylko tym osobom, ktore w mysl ustawy o
handlu obno$nym sg upowaznione“. To jest odstep
pierwszy.

Piagty odstep tego paragrafu powiada, ze w przy-
padkach zastugujacych na szozeg6lne uwzglednienie,
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moze wiadza przemystowa po wystuohaniu dotycza-
cego stowarzyszenia udzieli¢ pozwolenia osobom,
trudnigcym sie drobnym przemystem a osiadtym
w jej okregu. Pozwolenie to ma na celu ufatwienie
bytu przez sprzedaz wiasnych wyrobéw po domach
w obrebie gminyi a moze by¢ udzielone na przeciag
3 lat i z zastrzezeniem odwotania. Dotyczaoy otrzy-
muje w takim razie legitymaoye dla siebie lub dla
innej osoby, ktérg on do sprzedazy swego towaru
z gory oznaczy¢ musi.

Na mocy 8 60 a nie wolno sprzedawaé pie-
czywa po domach, chyba w przypadkach opisanych
powyzej, zaS § 60 b zabrania postugiwania sie¢ do
sprzedazy osobami pici meskiej nizej lat 14, a row-
niez wiadza przemystowa moze zabroni¢ spetniania
tej czynnoSci osobom pici zenskiej, nie majagcym
lat 18.

Jezeli przeto sprzedajacy nie dostarcza towaru
na zamoOwienie, lecz wystawia go na sprzedaz Ku-
pujacym przygodnie, wtedy przekracza ustawe.

Jezeliby majster piekarski wystat z pieozywem
zamoOwionem nie te osobe, dla ktorej uzyskat legi-
tymaoye lecz inng, przekroczytby réwniez ustawe.

Przypomuied tu nalezy, ze nieznajomo$¢ usta-
wy nie uniewinnia przekraczajgcego takowa.

Pilny piekarczyk.

Jeszcze dobrze marzysz we Suie,
Gdy piekarczyk ciasto pieoze ;
On wsta¢ musi co dzien wczesnie,
Nigdy praoy nie odwlecze.
Jego towar smaczny, tani
Dobro¢ swa zapachem zdradza;
Kazda wiec kupuje pani
I na stele swym go sadza.
Czy rogalik, ozy buteczka,
Czy okragty chleb, czy diugi —
O to czasem bywa sprzeczka
Lecz kto gtodny, wszystko lubi.

J. H.

Fantazya bylego fabrykanta
piernikdbw w Jarostawiu.

Pan Ludomir Czynski podaje w ,,Gazeoie Miy-
narskiej* dnia 1. grudnia b. r. artykut p. t. ,,Ocena
wzglednie oznaczenie wydajnosci maki w pieczywie*.
Na niniejszy artykut, zastanowiwszy sie¢ nad nim jak
i nad jego autorem gruntownie, odpowiemy, co na-
stepuje :

Oznaczenie wydajnosci maki w pieczywie jest
rzeczywiscie trudnem, gdyz praktyka nie zawsze
idzie w parze z teoryg. Gdyby proby doprowadzity
kiedy$ do dokfadnego oznaczenia wydajnosci maki,
to miatyby one znaczenie po najwigkszej czesci tyl-
ko dla miynarstwa. Miyny przeprowadzatyby we
wihasnym zarzadzie proby maki lub odsytatyby w tym
celu make i po 1 kg. pszenicy do laboratoryum
przy ,,Gazeoie Miynarskiej”“. Mato bowiem piekarzy
sprowadza make wprost z miyndw, lecz otrzymuje
ja przez posrednikow, ktorzy umjejag o jej wydaj-
nosci na swojg korzys¢ ,,pomyslec”.

Przypomniemy tu, jakie korzysci przynidstby
w tym razie Zwiagzek krajowy piekarzy, ktoryby tej
»Kalkulacyi“ posrednikbw z pewnoscig przeszkodzit.

Terez o glutenie.

Autor pisze w swym art. na str. 11. Il wiersz
10.: , Wprawdzie dla miynéw oszacowanie maki jest
ktopotliwe, ale czy nie moznaby urzadzi¢ centralnej sta-
cyi do oceny maki przyredakcyi ,,Gazety Miynarskiej*
i czy nie moznaby naktoni¢ miyny, aby make do oceny
posytaty ?*

Ponizej pisze:

,»Oceny te oznacza¢ beda:

a) klasyfkacye jasnosci maki,

b) % wilgotnosci,

c) ile mgka przyjmowac bedzie wody, ile wyda
pieczywa i jakiej jakosci,

d) wymiar otrzymanego pieczywa w milimetrach
szeSciennych.

Odpowiedzmy na te punkty:

a) jasnoS¢ maki nie stanowi o jej wydajnosoi,

b) % wilgotnosci maki bedzie inna w czasie
badan, a inny po przewiezieniu maki kilkadziesigt
mil z laboratoryum do piekarza, bo ta maka przez

droge albo wchionie wiecej wilgotnosci albo sie jej
pozbedzie wskutek oiepta, to zalezne od wilgotnosoi
pory roku, oiepta i t. p.;

0) ile mgka przyjmowac bedzie wody u pieka-
rza, to laboratoryum p Czynskiego nie wykaze, bo
nie mozna w laboratoryum wiedzie¢,, ile wilgotno-
§ci maka pochtonie ewentualnie wyda przez czas
przywozu jej do piekarza.

Zresztg piekarz nie uzywa zwy czajnie odrazu
zakupionej maki do wyrobu pieczywa, leoz umiesz-
cza jg w skiadzie, gdzie przez magazynowanie ilos¢
wilgotnosci w niej zawartej zmieni¢ sie musi;

d) Smieszny ten punkt. Moze nam autor od-
powie, w jaki sposob otrzyma w swem laborato-
ryum wymiar otrzymanego pieczywa w milimetrach
kubioznych? Przeciez p. Czynski méwi, ze do oceny
potrzebuje zboza i maki ! Skadze weZmie pieczywa?
Chyba, ze przy laboratoryum zatozy piekarnie. Ba-
dajac make i zboze, czego w nich szuka¢ bedzie au-
tor? Powiada bowiem na str. 10 wiersz 4: . . .
,»gluten decydujgco o sprawnosci i wydajnosci maki*nie
rozstrzyga®. To prawda! Ale czegdz szuka¢ bedzie?
wiersz 7: ,,Dobre wiasnosci glutenu polegajg w pier-
wszym rzedzie na jego elastycznosci, na zdolnosci przyj-
mowania wody i na sile przyciggania atomow*.

A w drugim rzedzie ? ? ??

Dalej na tej stronicy :

,Dobro¢ glutenu czesto ulega zmianie,
golniej wtenczas, gdy mlewo sie zagrzewa“.

Mozeby nam autor wyjasnit, kiedy sie mlewo
nie zagrzewa? Prawo fizyczne powiada, ze tarcie
powoduje zawsze ciepto.

Réwniez nie godzimy sie ze zdaniem autora,
ze (str. 10., wiersz 4) ,,mgka moze mie¢ duzo glute-
nu nieodpowiedniego i pomimo wielkiej ilosci glutenu
moze by¢ do wypieku nieprzyd itng*.

Moze autor objasni w nastepnym numerze, kto-
ry to jest gluten nieodpowiedni.

Sam autor przyznaje sie na str. 10 wiersz 22.,
ze przyczyna wydajnosci i sprawnosci maki blizej
okresli¢ nie potrafi. Pisze bowiem :,, Wydajno$¢ i spra-
wno$¢ maki zalezy od jakosci glutenu i od drozdzy —
od fermentéw, ktore sie wytwarzajg przy zarabianiu
i ro$nieniu ciasta —od temperatury i w ielu ubocznych
przyczyn, ktérych okresli¢ blizej nie potrafimy*.

Jakze przeto ocenia¢ mysli autor wydajnosc i
sprawno$¢ maki, nie znajgc ich przyczyny ?

Na str. 10. wiersz 22 :

,.Wertujac rozne opracowania, dotyczace wydaj-
nosci maki w dziele: ,,Das Bdikergewerbs der Neuzeit*
przez A. Cnyzin'a (Weimar 1877) znalaztem i t. d.*
Pytamy autora, skad wzigt to dzieto? Zdaje nam
sie, ze trkiego niema. Znamy bowiem dzieto p. t.
,Baokergewerbe derNeuzeit® U. Cnyrim, Lipsk 1899
— wydanie szOste — przez majstra  piekarskiego
w Weimarze, L. Josta.

Jezeliby nawet wspomniane powyzej przez au-
tora dzieto istniato, to dziwimy sie, dlaczego autor
czerpie wiadomosci do swego wynalazku, bedgcego
dotgd w ukryciu, dzieta z przed 40 laty ? Wszak na
polu badan w piekarstwie i mtynarstwie poczyniono
od 40 lat wielkie postepy. Odsytamy autora do dzieta
wydanego 1910 przez prof. dra A. Maurizio, do

Szcze-

,Brotbereitung*, Dr. Wilhelm Bersch — Wieden,
Lipsk, i t. d.

P. Czynski, czytajgo dzieto powyzsze z roku
1877 , narzeka na jego autora, ze ten nie podaje

statystycznych dat, skad wzigt swoje twierdzenie,
ze magki wydajg za 100 kg. 130 — 170 kg. ciasta.
Autor ten juz nie zyje, wiec sie usprawiedliwié¢ nie
moze. Dziwitby sie zapewne jak i my, ze autor wy-
nalazek swoj(?) opiera¢ bedzie jedynie na ,,przedpoto-
powych® dzietach, nie budujagc na podstawie no-
wszych badan, i prac chemikéw i fachowcow.

Przystgpmy do ziarna.

Str. 11, wiersz 3. — ,,Przypuszczam, ze uda
nam sie wynalei metode, ktdra bedzie mogta oznaczy¢
ktére ziarno u nas najodpowiedniejsze bedzie do upra-
wy i ktére wyda najwydatniejszg make.*

Na ozemze wieo opiera autor swdj wynalazek,
skoro dopiero ,,przypuszoza“, ze mu sie uda wyna-
lez¢ metode? Ktore za$ ziarno najodpowiedniejsze u
nas do uprawy, to niech sie autor uda po informa-
cye do ,,Tygodnika Rolniczego* po wyjasnienie.



A z ktérego ziarna bedzie maka najbardziej
wydatng, to przeciez sam autor mowi na str. 10.
wiersz 23.7 7® wydajno$¢ magki mozna wvkazaé do-
piero w gotowem pieozywie, a nie w ziarnie.

Czy autor sadzi, ze jak dobre ziarno zasieje,
to zawsze dobre zbieraé bedzie ? Wszak dobro¢ zbo-
za zalezy od gleby, klimatu, zbioru i t. p. A jak
mielenie zboza wptywa na jako$¢ maki, to miynarze
wiedzg o tern doskonale.

Pisze dalej autor,
centralnej do oceny maki przy redakoyi
Miynarskiej“ wymagatoby:

1. Obszernego pokoju, o ile moznosci z wodocig -
giem igazem, w ktérem urzgdzone bytoby laboratoryum.

2. Przyrzady i aparaty do laboratoryum koszto-
watyby 100 K.

3 Wynagrodzenie dla mnie 120 K. (troche mato
przyp. Red.) i udziat w zyskach, jakie bedg z docho-
déw z porobionych analiz.

4. Koszta wyrobienia patentdw na te metode nie-
tylko w Austryi ale tez i w innych panstwach !!

Autor pragnie juz nawet patentu (punkt 4.)
na swodj wynalazek, o ktorym dopiero przypu-
szcza.

Czytajagc w punkcie 3., ze autor dyktuje dla
siebie ptace i dochody, odczuwamy, ze sie tu roz-
chodzi o posade p. bylego fabrykanta piernikéw na
czas do ,,niedoprowadzenia“ do wynalazku.

Autor, jak sam podaje byt wiascicielem pie-
karni od r. 1875 — 1890 w Jarostawiu. Potem pra
cowal z magka (wyraznie z maka) poozem ,,wylonita
snu sie potrzeba poznania wydajnosci maki i stad me-
toda* (Jaka ?) Jego wiasne zdania przytaczamy, aby
czytelnicy sami sad swoj wydali.

Nadmieniamy, ze pan Czynski przychodzit takze
do naszej redakoyi z swemi ,tajemnicami®, ale da
remnie. Wobec braku logiki w artykule p. Czyn
«kiego nie pokiadamy nawet najstabszej nadziei co
do skutku jego metody. Na tem polu idziemy na-
przéd dzieki zamitowanym uczonym badaczom i lu-
dziom Scisle fachowym, do ktérych p. Czynsuiego
zaliozad nie mozemy. Kedakcya.

ze urzadzenie takiej staoyi
»Gazety

Ministerstwo handlu czy robot
publicznych?

Nowy zamach na stan rekodzielniczy gotuje
rzad.

Jak wiadomo, istnieje od r. 1908. przy mini-
sterstwie robot publioznych sekoya popierania reko-
dzielniczego. Przedtem dziat ten nalezat do minister
stwa handlu, pod ktorego bezposrednig wiadze na-
lezg c. k. instruktoraty przemystowe, dziatajgoe je-
dynie w sprawach rekodzielniczych.

Gdy sekoya, ta jedna z najwazniejszych, przy
dzielona byta do ministerstwa handlu, funkcyono-
wata — szozegdbluiej w stosunku do Galioyi, — jak
najgorzej. Galicya bytg traktowang jak jaki wyod-
rebniony kraj. Poparciem tej sekoyi i szczegolniej-
szg protekoyg oieszyty sie tylko Czechy, obie Austrye,
a szozegoOluiej kraje anektowane. Galicya byla pa-
sierbem. Nikt wtedy nie styszat o urzadzeniu jakie
go kursu zawodowego, a o zatozeniu szkoly zawo
dowej za poparciem tegoz ministerstwa nikt nawet
nie marzyt. 1 wskutek tego rekodzielnictwo i prze
mysi galicyjski nie posunat sie ani na krok na-
przod, a co wiecej, wiele fabryk przemystowych i re-
kodzielniczych wskutek braku poparcia upsdio.

Na innej drodze sprawa staneta, gdy sekcye
w mowie bedacag przydzielono przed trzema laty do
ministerstwa robot publioznych. Na czele tego nowo
kreowanego ministerstwa stanagt cztowiek o wybit
mych zdolnosciach, znakomity znawca stosunkow prze-
mystowych w Austryi i pionier idei uprzemystowie-
nia wszystkioh krajéw. On to zwro6oii uwage na eks-
ploatacyjng Galicy e i przyznat, ze tu jest wielkie pole
do dziatania i ze przy dobrych oheoiaoh i troche
woli mozna dochody panstwa dochodami z Galioyi
znaoznie podnies¢. | stosunki od razu zmienity sie
na lepsze. Galioyjskie rekodzielnictwo uzyskato za-
raz znaczniejszy kradyt. W r. 1908 przeznaozono
nu ten cel 150 000 koron, w nastepnym roku 270'000
* w roku ubieglym 320'000 koron. Poza temi subi
mwenoyami ministerstwo robét publioznych urzadzito
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w kraju caty szereg kurséw rekodzielniczych, sub-
weneyonuje wiele szkdt zawodowyoh, nowo powsta-
tych. wptyneto bardzo skutecznie na rozdawnictwo
dostaw dla armii z pozytkiem dla rekodzielnictwa ga
lioyjskiego. Widocznie wiec byto, ze ministerstwo
robot publicznych byto dla Galioyi o wiele lepiej i
zyczliwiej usposobione, niz ministerstwo handlu.

Obecnie atoli rzad postawit wniosek, by sekcye
ku popieraniu przemystu i rekodzieta tuldez takie-
goz szkolnictwa oderwa¢ od ministerstwa robét pu-
blioznych a przytaczy¢ je napowrét do ministerstwa
handlu. Wyrazamy wobec tego stuszng obawe, ze
te stosunki zmienig sie znowu na niekorzy¢ Galioyi
i ze sekoya popierania przemystu i rekodziet, ktora
w ministerstwie rob6t publicznych naprawde spel
niata swoje zadanie, ulegn;e w ministerstwie handlu
zbiurokratyzowaniu, a moze nawet straoi swe znacze-
nie, gdyz stanie sie tam trzeciorzednym przyczep-
kiem.

Sprawa ta dla oatego rekodzielnictwa, a wiec
i dla nas, jest nader wazng. W chwili, gdy miaro-
dajne czynniki zajely sie energicznie sprawg pod-
niesienia przemystu i rekodzieta w naszym kraju, nie
mozemy dopusci¢ do jakiej kolwiek reakoyi w tym
kierunku.

Galicyjskie sfery przemystowe i rekodzielnicze
zrozumiaty doniosto$¢ i znaczenie sprawy. Na od-
bytych w tej sprawie w Krakowie i Lwowie wie-
cach podniosty sie glosy protestu przeoiw bezcelo-
wemu wyltgczeniu tak waznej sekoyi z ministerstwa
robot publicznych, — gdzie sekoya ta znalazta od-
powiednie dla siebie miejsce. Do tego protestu i
my sie przytagczamy i na barki czionkéw przybo-
cznej Rady rekodzielniczej przy ministerstwie robét
publicznych kladziemy obowigzek, by nie dopuscita
do nowej profanacyi stanu rekodzielniczsgo w Ga-
lioyi.

Ceny targowe w Krakowie z daia 12. grudnia 1911.

nd dn

PRZEDMIOT 24 kor. hal. kor. hal
Pszenica ozerwona i zOtta . 50kg 12 05 12 45
o wegierska ¢+ ¢+ v F — - —
Zyto wegierskie ' oy = = —  -w
, dworskie . . ¢+ « v 5 10 10 50
Jeczmien na krupy + n 9 — 9 50
Owies targowy . n 8 50 8 80
, ha pasze . . * - = = =
Kukurydza wegierska f 9 40 9 75
Ziemniaki stotowe - = = —
Kminek krajowy - - = —
. holenderski + « - = = -

Mak niebieski o 50 — 55
Masto targowe . o kg 2 40 2 60
Mleko zbierane . oo 1 20 — 24
, hiezbierane . . . . 26 — 30

Rozmaitoscl.

Szesciodniowy kurs gorzelnictwa. W stacyi do-
swiudozalnej* dla gorzelniotwa i przemystow pokrewnych
przy c. k. panstwowej Szkole przemystowej w Krako-
wie, odbedzie sie w czasie od 11—16 grudnia wigcz-
nie 6 dniowy kurs gorzelniany dla wiascicieli gorzelni
i administratoréw dobr.

Wyktady na tym kursie obejmiws6 beda:

1. Technologie gorzeloiczg i kontrole ruohu go-
rzelni.

2. Ustawodawstwo gorzelnicze.

3. éwiczenia i demonstraneye w lacoratoryum che-
micznem.

4. Cwiczenia i demonstraneye w laboratoryum mi-
kroskopowem.

5. Wycieczke do gorzelni.

Podania o przyjecie na kurs wnosi¢ nalezy na re-
ce kierownictwa stacyi doSwiadczalnej. Krakow, ul. Go-
tebia 1. 20.

Blizszych informacyi udziela kierownictwo stacyi.

Czyszczenie koni. Jakkolwiek pielegnowanie sko-
ry, jak pisze ,,Gospodarz“, przyczynia sie do zdrowia
zwierzecia, to jednak przez nadmierne, ostre czyszcze-
nie mozna wiecej zaszkodzi¢, niz przez rzadkie stoso-
wanie tegoz. Wiasnie u konia jest skdra z powodu sil-
nie rozwinietego systemu nerwowego bardzo czuta i wy-
maga troskliwej pielegnacyi.

Przedewszystkiem nie powinno sie koni czysci¢
zgrzebtem, ktére w reku nieumiejetnego parobka moze

by¢ niebezpieczoem dla zwierzecia. Zwyczajnie przy u-
zywaniu zgrzebfa staje sie kon drazliwym i faskotliwym,
a czesto nawet ztoSliwym. Jezeli zwierzeta sg bardzo
brudne, to lepiej uzy¢ twardej szczotki; jezeli sg bru-
dne i mokre, to miejsaa brudne trzeba obmy¢ letnig
wodg i wytrze¢ stomianymi wiechciam lub wetniang
gzmatg. Oczy i nozdrza, odbyt i czesci rodae oczyszcza
sie wilgotng gabka.

Niszczenie szczuréw Szczury, jak pidtje jeino
z austryackich pism rolniczych mozui wyaiszczy¢ uzy-
ciem prostego $rodta, kt6 y da se wszedzie zastno-
wac.- Miesza sie mianowicie smalec wieprzowy z nie-
gaszonem wapnem i z ugniecionej masy robi mate pi-
gutk’. Pigutki takie rozrzuca sie w miejscach, gdzie
szczury najwiecej grasuja, najlepiej w poblizu ich kry-
jowek. Niedaleko tego miejsca postawi¢ nalezy misecz-
ke z wodg do picia. Skoro szczur zje pigutke, zaczyna
go pali¢ pragnienie; spieszy wiec natychmiast do mi-
seczki z wodg i chciwie pije. Skutkiem wypicia wedy
nastepuje rozkfad wapna, ktére spala zotadek i Kkiszki,
wskutek czego nastepuje $mieré zwierzecia.

Wynalazca piér stalowych. Wedtug p<.. ych da-
nych, wynalazek ten datuje sie¢ od r. 1800 w ktérym
pewien uczen od jubilera, Amerykanin Peregrine Wi-
liamson, niemogac sie nauczy¢ temperowaé pidr gesich,
sporzadzit sobie pidro stalowe. Pidro to nie bylo jesz-
cze i me bylo wskutek tego dogodne; Wiliamson roz-
szczepit je z obu stron, i przekonawszy sie, ze stuzy
zuakomicie, potgczyt sie z drugim robotnikiem. Ziozeli
na dobre fabrykaoya. Zarabiali 6)0 dolaréw miesiecz-
uie. Wkrdtce Anglicy wprowadzili w uzycie u siebie
ten wynalazek | rozpowszechnili go po Europie.

NADEStEANE.

Zilolny kierownik
miody, energiczny, posiadajagcy chlubne Swiadectwa
z kierownictwa pier wszorzednych piekarn tak w kraju
jak i zagranica, przyjmie posade kierownika szczegol-
nie w wiekszych, a przedewszystkiem maszynowych
piekarniach. — taskawe zgloszenia pod adresem. Jan

Zielinski, Krakow, Stawkowska 6 Il1. p- dom
p. Lenerta.
Sekretaryat Komitetu ob dla sprawy

Ferd. Kurasia w Tarnobrzegu poleca:

Kolasinski Zygmunt: Skarbczyk piesni nirodowyoh

z 23/oior3/sami autoréw i objas Ta(r:nobrzse hal
ena al.

Kura$ Ferdynand: Z pod chtopskiej strzechy. Poezye

Krakow, 1905. Cena 50 hal.
— Wigzanka z chtopskiej niwy. — Poezye Lwdw,
j90% Cena 50 hal.

Tatarzy w Sandomierzu. Dwie legendy. Z prze-
dmowg Zygmunta Kolasifiskiego. Tarnobrzeg
j91Q. Cena 50 hal.

Dzwon chiopska piesni... Poezye — (w druku

40% 1z rozsprzedazy przeznaczono na Dar Naro-
dowy w postaci zagrody dla poety ludowego Ferd. Ku-
rasia.

Agencya handlowa i dom komisowy

ADOLF INFELD
RZESZOW

poleca

oiecia i mi-

Szenia ciasta j mie-
lenia butki na tar
tg, dalej koszyki

trzcinowe, ptachty nieprzemakalne,
oraz wszelkie armatury, w zakres pie
karstwa wchodzace.
Cenniki darmo
I optatnie na
zadanie.

Na skiadzie rownwszelkie
wagi, kasy ogniotrwate,
maszyny do szycia.

Popierajmy wiasny przemyst.
Swoj do swego!



eJedyna polaka firma

TOMASZ GRAMATYKA

dostarcza wszelkiego rodiaju armatzry do

KRAKOW, Retoryka 12.
piecow
piekarskich tak na wegiel jak i na drzewo.

Liczne uznania od polskich piekarzy.

1UUine.

Pierwsza fabryka piekarskich topat
(szybrow)

-— Jozefa Czapki —

w KOPRZYWNICY

(Josef Capka Kopnvnice Moraw?) $

istniejaca od wielu lat i odznaczona na
wielu wystawach pierwszymi medalami

wysyta cdwrotnie wszelkie zamowienia &
na topaty wedlug zadania. &

Tamze do nabycia najlepsza
razowka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —

Glowny zastepca na Galicye i Bukowine :
LEON BALUK, — Krakdéw, ul. Garbarska 12

Cenniki wysyta wprost firma

bar., MAYA SPRINGERA
w Wiedniu
znane w Europie z najwyzszej sity
fermentacyjnej i trwatosci tejze,

z fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFrancyi
w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

Skfad fabryczny w KRAKOWIE:
H. Rosenberg, Starowislna 34.

Najpierwsza piekarnia

do wydzierzawienia zaraz
wiadomosc:
ROMUALD TROCZYNSKI

Krakow, ul. STOLARSKA.

Hi»»R®«: «®«>»»

Kazimierz Stepinski
(ojciec Jana)
w Podgorzu, ul. Kalwaryjska 56
podejmuje sie tslawiania sportéw, tudziez

budowy i przebudowy piecow pod nader
korzystnymi warunkami.

Wyjezdza do kaidej miejscowosci.
Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.

GAZETA PIEKIUSKA

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan Szczepanski

LWOW, TKACKA 3.

trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane
dostarcza w najlepszej jakosci
po cenach umiarkowanych —------ [

JIAN MICHNIE Z fabryka koszykow
Wieden XIV,

ulica Benedykla Schelingera 18.
<$> Zadajcie cennikdw.

1

Alb. Mohr

Halle n. Saalg

pierwszorzedna
specyalna fabryka

maszyn piekarskich)>
poleca:

Maszyny i najrezj
maitsze przybory dla
piekarn i dla fabryk"T
wyrobow z ciasta 0
raz wszelkie utenzy-
lia do pecow. — "

+¢Ceny zadziwiajgco nizkie — Ulgi w sptatach — $4

Diugoletnia gwarsaoya— Korzystna wymiarami
starych maszyn.

Jeneralna reprezentacja i wylgczna sprze-
daz dla Galicyl i Bukowiny,
pierwszy galicyjski dom handlowy dla
przemystu piekarskiego

Maks Pineles

Lu6tr, ul. Na Btonie 54a
Cenniki na zadanie darmo i optatnie. —

Koszyki, ptachty nieprzemakalne, wagi,
kasy ogniotrwate i maszyny do szveia sg za-
wsze na skiaozie.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (herty)

Jan Stepinski

W NKIIV lilie przy kolei, dom wtasnil

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy
***MITSCHERLING w RADEBURGU **»
wielkie na spdd piecow i mate do sklepien, — poleca

LEON BALUK, gtowny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12
NY UMIARKOWANE "W

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGI RS (A FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJIJNE TOWARZYSTWO

WERNER 1| PFLEIDERER

Wieden XVI

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta

ul. Odoakera 35.

iccyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

uzywanie i pewny

wynik. Wielka oszczednosc
w materyale czasie i robocie.

W yrabianc jedynie przez pierwszg

V' iedenska eksportowag

fabryke stodu

HAUSER & SOBO1KA

W STADELA U KOO WIEDNIA.

Drukiem Jana Litwinskiego w Wieliczce.



