»GAZETA PIEKARSKA*
wychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:
na caty rok 6 kor.
na pol roku 3 kor.

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek

w Ameryce 2 dolary

w Rosyi 3 ruble
rocznie.

Nalezyto$o ptaci sie z gory.

Krakow, 1. sierpnia 1912

GAZETA PIEKARSKA

Listow nieoptaconych
nie przyjmujemy.
Rekopiséw nie zwracamy
Na odpowiedz prosimy za-
taczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye niezapieczeto-
wane wolne sg od optaty
pocztowej.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz. nastepne po
LO hal — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza

ORGAN KRAJOWEGO ZWIAZKU PIEKARZY w GALICYI

CZASOPISMO DLA SPRAW PIEKARSKICH
odznaczone ztotym medalem na wystawie piekarsko-iutynarskiej we Lwowie w r. 1911,

Redakcja i administracya: Krakéw, Garbarska,

Do wszystkich P. 1. Stowarzyszen
piekarskich w catej Polsce.

Przystepujac do publikacyi wiekszej
pracy pod tytutem: ,,Historya piekarstwa
w dziejach i w zyciu“, zwracamy sie do
wszystkich P. T. Stowarzyszenn w kraju i
za granica, tudziez Kolegow, by raczyli nam
by¢ w tej pracy pomocnymi przez jak naj'-
szybsze nadestanie nam szczegotowych infor-
macyi i materyaldbw, w ich posiadaniu be-
dacych. Posiadamy juz spory materyat, do-
tyczacy piekarstwa i piekarzy od najdaw-
niejszych czaséw wszystkich narodéw az po |
czasy dzisiejsze. Poniewaz jednak praca ta|
wyjdzie w jezyku polskim i stanowi¢ bedzie
pierwszy szczeg6towy dokument historyczny,
chcemy piekarstwu w Polsce poswieci¢ 0so-|
bny. obszerny dziat. W szegdlnosci prosimy!
nadesta¢ nam daty co do zatozenia piekarn,
stowarzyszenn piekarskich, mozliwie takze
wykaz cecbmistrzOw od samego zatozenia,
dalej statuty stowarzyszen, odpisy aktoéw
nadania przywilejow, o ile takowe cech po-
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siadat, i posiada, i c. p. RoOwniez drukowa-

ne broszury lub ksigzki, dotyczace piekarstwa. |

Wszystkie nadestane dokumenty zosta-
na natychmiast zwrécone optatnie.
Sgdzimy, ze P. T. Koledzy zajmg sie
tg sprawg i bedg nas z ochotg informowali
o zasztych faktach, aby i inni Koledzy mo-
gli by¢ poinformowani, o ile w naszym prze-
mysle piekarskim naprzéd postepujemy.
REDAKCYA.

0 WYPIEKANIU CHLEBA Z CHLEBA
Z PRZEROSNIETEGO ZIARNA.
(Dokonczenie)

Oprocz Liebiga i Lehmana robit takze proby wy-
piekania cbleba z maki ze zb6z przerosnietych Chry-
stian Sneli i doszedt do nastepujgcych rezultatow:

1) Do maki zytniej nalezy zawsze dodawa¢ maki
pszennej; taki chleb (obrnchow a vszy wszystko dokta-
dnie)’jest tylko pozornie drozszy, niz czysty chleb zytni.

2) Jeszcze lepiej jest dodawac glutenu pszennego,
ktéry sie otrzymuje w fabrykach jako boczny produkt,
tawka 3—5 kg glutenu na 25 kg powoduje znaczng
poprawe. Gluten moczy sie w wodzie 1—2 godziu,

Wi

" maki

awca i odpowiedzialny redaktor: Leon Batuk.

miesza dobrze i daje sie do ciasta. Taki chleb jest
lekko strawny i ma z powodu zawartosci azotu wiek-
Szg POzywnosc.

3) Bierze sie przynajmniej czysta make zytnig
bez zadnych dodatkbw maki jeczmiennej, owsianej,
ziemniaczanej lub burakowej. Jezeliby sie juz dodawato
kartoflanej, to miesza sie ja najpierw z maka
owsiang albo tatarczang i wypieka sie niewielkie placki,
ktére sg z powodu malej zawartosci ttuszczu w owsie
baid.o kruche i ubogie w gluten.

4) Uwaza sie jak najdoktadniej na sucho$¢ maki.

5) Zwraca sie baczng uwage na kwas. Najlepiej
bra¢ kwas miody. Jezeliby byt kwas za stary, postgpi¢
nalezy nastepujgco: wyrabia sie kwas dobrze z maca,
tnie sie w wazkie paski, jak makaron, suszy sie przy
nhetnera cieple na zaptociu i zbiera sie ostroznie do
Inianego woreczka. Bardzo zakiste ciasto miesi sie
z odlewem z popiotu drzewa bukowego.

6) Daje sie wiecej soli kuchennej.

7) Dodaje sie korzeni (przypraw) w formie nalew-
ki, ktorg sie wgniata przy miesieniu. Te pomagaja przy
trawieniu i dziatajg przeciw plesnieniu, do ktérego chleb
ze zlej maki jest szczeg6lniej skionny.

8) Przyspiesza sie ki$nienie, aby powscigga¢ two-

Naszym Sz. Kolegom i Czytelnikom polecamy jak najlepigj DROZDZE 7 krakowskiej drozdzami

Adres telegraficzny: Driller, Krakdw, telefon (miedzymiastowy) Nr. 2011/11.
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Kompletne urzadzenia piekarni i fabryk wyrobow z ciasta

mASZYIT

do dzielenia ciasta, do miesienia, do przesiewania, do wytrzepywania workéw. Mitynki do tarcia
suchych butek, koryta zelazne, nagelgary, woézki do pieczywa i na ciasto, wagi, koszyki trzci-
nowe na chleb, ptachty nieprzemakalne, kasy ogniotrwate i maszyny do szycia, dalej wszelkie
Armatury do piecow a to: drzwiczki, typie, Swieczniki, kotty na wode, oraz ptyty i cegty
szamotowe dostarcza réwniez na dogodne spiaty

Pierwszy galic. dom handlowy i biuro techniczne dla przemystu piekarskiego

MAKS PINELES, Lwow, «l

Wyroby pierwszorzedne. — Diugoletnia gwarancya. Ceny fabryczne, — Cenniki wysyta sie
oraz wszelkich wyjasnien udziela sie chetnie bezptatnie.



nenie sie kwasu; kwas daje sie okoto 6 godzin przed
zarobieniem ciasta z maka.

9) Trzeba sie stara¢, zeby nie bylo przewiewu
podczas kisnienia. W regule posypuje sie zaczyn ma-
kg, aby przeszkodzi¢ przystepowi powietrza. Aby nie
uszedt kwas weglowy zawarty w ciescie, nalezy ciasto
nakry¢ ozysta chustka, chociaz w piekarstw e to nie
bywa praktykowane.

10) Miesi sie szybko, albowiem opr6oz wgniece
nia glutenu w skrobie, ma uniesienie takze chemiczne
znaczenie.

11) Nalezy sie stara¢ opréoz tego o odpowiednig
temperature przy kazdej czynnosci. Piekarnia, wszyst-
kie przyrzady i mgka powinny mie¢ 15-20« R. Zimna
maka nie moze by¢ ogrzang zapomocag cieptej wody.
Obok pieca piekarskiego powinien sie znajdowac
chtodny pokdj na bochenki.

12) Kwas wzmaonia sie podiug Liebiga albo zapo
mo cawody wapiennej, albo zapomocg silnej soli glauber-
skiej, przez oczyszczony potaz albo przez czysty wyciag

z popiotu drzewa bukowego.
- *

Powszechnie znanym $rodkiem do podniesienia
dobroci i jakosci pieczywa z maki pszennej z ziarna
bedacego na stocie lub przero$nietego, jest diamalt, o

ktérym bedzie mowa innym razem.

*

Z cechu piekarzy biatego pieczywa
w Krakowie.

Egzamin na czeladnikdw.

W dniu 16, 17. i 18. lipca odbyty sie egzamina
czeladnicze w cechu piekarzy biatego pieczywa w Kra-
kowie. Do egzaminu zgtosito sie 16 terminatoréw. Z tych
przypuszczono do egzaminu 9, inni bowiem nie nreli
do tego warunkéw, a przewaznie nie wykazali sie
Swiadectwami z ukonczonej zawodowej tzkoly piekaskiej.

Okazato sie, ze niektorzy terminatorowie nie moga
uczeszcza¢ do szkoty piekarskiej ze wzgledu na wielkg
odlegto$¢ ich piekarn od szkoty, chociaz ta znajduje

sie w $rodmiesciu obok miejskiego teatru. Zgtosili sie |

i tacy ktérzy z wiasnej winy zaniedbali obowigzek u
czeszczania do szkoty, sadzac, ze to ,,jakos$“ bedzie.
Tymczasem cech i komisarz Magistratu wszystkie poda-
nia nie udokumentowane odrzueli

Do cechowej koinsyi egzaminacyjnej nalezg pp:
przewodniczacy p. Stanistaw Diugosze wski, majster pie-
karski w Krakowie, zastepca przewodniczacego p. Mi-
chat Wojcik, majster piekarski w Krakowie, p. Woj-
ciech Krok, majster piekarski w Krakowie i p. Jan
Kornecki majster piekarski w Krakowie. Jako delegat
z grona czeladzi piekarskiej zasiadat p. Ignacy Kasprzy-
cki. Delegowany komisarz Magistratu p. Dr. Stanistaw
Batko.

Praktyczny egzamin zdawato, jak wyzej wspo-
mnieliSmy 9 uczniéw, w dniu 16. lipca od godz. 8. do
12 w piekarni p. Jézefa Menzla przy ul. Garbarskiej
1. 12. Jeden z zasiadajacych do egzaminu okazat znt-
czne braki fachowosci, co uznata jednogtosnie cata

komisya.

GAZETA FIEKARSKA

dajg sobie trudu, skoro miodziez data przy egzaminie
wyczerpujace odpowiedzi i okazata znajomos$¢ rzeczy.

Przedmiotow tych udziela p. J. Horowsk:, ktory
w szkole piekarskiej pracuje od jej zatozenia.

Nadmieni¢ jeszcze nalezy, co pisze ,,Tygodnik
Mieszczanski“ w Nrze 28. z dnia 14. lipca 1912 str.
4., p. t. ,,Egzamin w cechu stolarzy i bednarzy w Kra-
te Krakowie,* a mianowicie:

»Pod wzgledem zawodowym wykazali kandydaoi
zadowalniajgce wiadomosci tak w teoryi. jakotez w psek-
tyoe. Uderza tylko wielki brak wiadomosci o zasadni-
czych urzadzeniach panstwowych, oraz wiadomosci z dzie-
jow ojczystych. W tym kierunku zwracamy sie do Za-
rzadow szkét przem. uzupetniajgcych z gorgcg prosba,
aby raczyta w ciggu nauki bardzo pilnie zwraca¢ uwa-
ge na te wiadomosci mitodziezy rekodzielniczej“

Poinformowani przez p. Horowskiego, nauczyciela
tych przedmiotébw w zawodowej szkole piekarskiej, do*
wiadujemy sie, ze niema dotagd w Galicyi podrecznika
»,O prawach i obowigzkach obywatela“, a p. Horowski
czerpie ten materyal z podrecznikbw niemieckich.
Podrecznik taki miat wyjs¢ w polskim jezyku przed
dwoma laty, ale jako$ ,,zamarzt".

Starszy cechu: Leon Baluk.

Obmacywanie pieczywa.
(Dokonczenie).

Wiadze zadajg czystosci w piekarniach pod grozg
kary. Sprzedaz pieczywa na rynkach jest im dos$¢ obo-
jetnag. To tez na rynku znajduje sie najczesciej pie-
czywo najgorsze, mniej Swieze i Swiatte, takie, ktorego
nie mozna byto sprzeda¢ w piekarni i w sklepie. A do
tego to pieczywo powinno by¢ drozej sprzedawane, bo
koszta sg wieksze: piekarz musi bowiem zaptaci¢ za
przywiezienie pieczywa na rynek, placowe (w Krako-
wie 20 K rocznie) i kilka Lalerzy za uzycie tawki czy
straganu. Jezeli sprzedaz na rynku ma by¢ ulga dla
biedniejszej ludnosci, to w takim razie wszelkie optaty
powinny by¢ zniesione, aby pieczywo mogto by¢ taniej
sprzedawane.

Uwazam przeto, ze cel sprzedazy pieczywa na
rynku jest ten, aby przysparza¢ pieniedzy kasom miej-
skim.

Kazdy przyzna, ze di6b i nabiat musza by¢ na
rynku sprzedawane, bo wie$niacy nie majg w miastach
swoich sklepéw Jednak masto musi byC zawijane
w czjete papiery ze wzgledéw hygienicznych. Zeby
atoli piekarz wywozit pieczywo z wiasnego sklepu,
aby je deszcz zmoczyt i wiatr zaprészyl — to jest ab
surdum.

Tak praktykowany sposob sprzedazy nie przynosi
korzysci piekarzom i obniza ich powage, bo to wy
glada, jak gdyby wpraszat sie ze swym towarem, ktéry
go przeciez duzo kosztuje i do czego wkiada wiele
mozolnej pracj.

Komu sie chce je$¢, ten piekarza znajdzie.
trzeba sie ,,Swieci¢* na rynku.

Wiadomo, ze domokrazstwo jest ustawowo zaka-
zane. A czyzby nie bylo hygieniczniej, gdyby piekarz

Nie

| posytat pieczywo przez jaka$ osobe po domach? Prze-

Ze wzgledu na to, ze ustny egzamin moze zdawac | cje; \ tym razie pieczywo znajdowatoby sie w koszy

tylko najwyzej 6 ucznidbw w tym samym dniu, rozdzie-
lono egzamin na 2 dni, wyznaczywszy na 17. lipca 5.
uczniow, a na 18. lipca reszte, t. j. 4.

Z egzaminowanych, czterech terminatoréw otrzy-
mato ogdlny postep dobry, czterech dostateczny, jeden
otrzymat postep niedostateczny.

Postep dobry otrzymali pp.:
Wiadystaw Bajer od p. Jozefa Kowalczyka,
Maryan Gotojuch od p. Jozefa Menzla,
Stanistaw Kaczor od p. Michala Kaozora,
Wincenty Mental od p. Florentyna Go:za.
Postep dostateczny otrzymali pp.:
Mikotaj Bazar od p. Franciszka Koztowskiego,
Ludwik Lisowski od p. Wincentego Molickiego,
Jan Sobesto od p. Michata Kaczora.
Andrzej Wegrzynowicz od p. Anieli Kusinskiej.
Egzamin teoretyczny trwat 17. lipca od godz. 3
do 7, dnia 18. lipca od 3. do 6.

Zaznaczy¢ nalezy, ze komisarz Magistratu wyrazit
swe zadowolenie z powodu gruntownych pytan czicn
kow i podniést szczegoélniej, ze uczniowie posiadajg
najzupetniej dokiadne wiadomosci z przedmiotu ,0 pra-
wach i obowigzkach obywatela“ i ,z ustawy przemy-
stowej**. Wida¢, ze nauczyciele tych przedmiotow za-

i)
2)
3)
4)

1)
2)
3)
4)

ku, bytoby nakryte i nie wysychatoby tak predko jak
na rynku. Jezeli domokrgzstwo jest zakazane, to sprze-
daz pieczywa na rynku powinna by¢ réwniez wzbro-
niona.

W tym wzgledzie zabiorg pewnie glos Koledzy
fachowi i wypowiedzg za posrednictwem naszej gazety
swoje zapatrywanie, 0 co Szanownych Kolegow upra-
szamy.

Nowy aparat dla badania zawar-
tosci wody w zbozu i produktach
macznych.

Dr. Fornet w Berlinie skontruowat taki aparat i
nazwat go wodoszybkomierzem (Schnellwasserbestim
mer). Sklada on sie z malej suszarni i wagi. Suszar-
nia zbudow ana z Zzelaza, zawiera w swem wnetrzu u
spodu palnik gazowy, zaopatrzony w okragte okienko,
celem kontrolowania palnika. W posrodku suszarni
znajduje sie phytka, u goéry za$ przytwierdzony jest
termometr.

Waga skontruowang jest na wzor wagi listowej,
uzywanej na poczcie, postawiona by¢ musi na wolnem

miejscu. Ciezarki kladzie eie na mise wagowg, a znaj -
dujaca sie u podnéza S$rube do regulowania, nakreca
sie w ten sposob, by wskazowka wagi doszta do linii
czerwonej z lewej strony wagomieria, 0znaczajgcego
skale. Jezeli waga pozostaje stale na jednem miejscu,
reguluje sie ja tylko raz, przy najmniejszym jednak
przesunieciu z miejsca na miejsoe, nalezy ja ponownie
| uregulowac.

Probki, przeznaczone do zbadania procentu za-
wartosci  wody, wsypuje sie na drugg mise wagowa do-
poty, dopdki wskazéwka wagowa nie dojdzie do znaku
czerwonego. Przy nasypywaniu prébki na mise przy-
trzymuje sie ostroznie wazke przeciwlegly, aby wska-
zébwka w miernym tempie posuwata sie do zuaku czer-
wonego.

Po doktadnem zwazeniu obie misy wagowe wkia-
da sie do komorki suszarni, a po pewnym wskazanym
czasie i przy temperaturze 160°, wyjmujemy przy po-
mocy szczypczykéw obie misy. | gdy jedng z produk-
tem kladziemy na wage, ktora nam wskazuje procent
wody wedtug skali, drugg kladziemy na podstawe izo-
lowang, najlepiej podstawke asbestows.

Czas zatrzymania produktow w suszeniu jest na-

 stepujacy:
maka 8 minut
kaszka 8 .
otreby miatkie 7
otreby grube 10 .
pszenica 10
zyto 10
jeczmien 10
owies 10

ZauwazyC nalezy, ze ziarnka zbozowe przed wio-
zeniem ich do suszarni najlepiej przemie¢ na zwyktym
miynku kawowym

Priy suszeniu uwaza¢ nalezy
wskazOwki :

Termometer powinien

na podane nizej

by¢ co najmniej 2 cm
' wsuniety do wnetrza suszarni. Po osiggnieciu przepi,
sanej, wzglednie nieco wyzszej temperatury, nalezy
drzwiczki suszarni otworzy¢ i przy otwartym kurku ga-
zowym szybko wiozy¢ obie misy wagowe na puteczke,
| nie dotykajac $cian. Regulowanie temperatury uskute-
I czniaroy, przymykajgc od czasu do czasu kurek gazowy,
wzglednie powoli go otwierajgc- Gdyby temperatura
wzniosta sie ponad 160°, wowczas otwieramy na chwile
drzwiczki i przemieniamy przy pomocy Sz.czypczykow
i olozenie miseczek, kladac goérng w miejsce dolnej.
Uskuteczni¢ to najlepiej w potowie czasu suszenia, po-
cieni nalezy drzwiczki suszarni przymknag.

Kazdy procent na skali dzielimy na c¢wierci i tak
16, 16't, 16l/i, 16*/«» 17 procent woty.

Opisany tutaj aparat o ile naia sie w praktyce,
odda miynarzom nie mate ustugi, a zwlaszrzi, jezeli
Dr. Fornet zmieni palnik gazowy na naftowy lub ele-
ktryczny, przez co uprzystepni ja kazdemu miynarzowi.

Zwracamy uwage na nasz insérat Krakow-

skiej’ drozdzami. Adres telegraficzny: Dril-

ler,” Krakdw, telefon (miedzy miastowy)
Nro 2011/11.

n p.

Z ruchu inacznego.

Maka pszenna galicyjska i krakowska statego typu.

Grysik gruby 17'90-18-50
cienki 17-50—18-10
Maka pszenna Nr. 0 17-90-18-50
n 9 » 1 17-50 —18'10
o2 16 70—17-70
. y 3 16-30—17-10
. « w4 15-70 -16 60
. 5 1530 —1610
’ » 6 14 40-14 50
n i 12 40—13 20
5 , 8 do pieczenia 1110—12*%—
" n 8 na paszeg 9-70 -10-20
Maka zytnia

n n 1 ) N 15*—15'50
" v » Il d) pieczenii 10'25 —1050
» Il na parze 950 —10'—

Razéwka z zyta weg.
. krajow. 12'20—13 —
Otreby pszen le 7—T*10
L uski E 6-65-6 80
Otreby zytnie 7 25—7-40
Maka czerwona 8 90-9.—

Wedtug, zasiggnietych wiadomosci prawie waze-
dzie zbiory sg dobre i cena maki, chociaz powoli stale
sie obniza; bedziemy wiec mieli troche tanszag make.
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Rozmaitosci.

Z Krajowego Zwiazku piekarzy w Galicy!. Posie-
dzenie Wydziatu Krajowego Zwigzku piekarzy nie odbe-
dzie sie teraz, lecz dopiero we wrzesniu ze wzgledu na
««as wakacyjny, w ktorym kazdy wyjezdza dla odpo
«synku.

L. Batuk
prezes Kraj. Zwigzku piekarzy.

W sprawie zgromadzen w stowarzyszeniach prze-
mystowych. Komunikujg nam z Dyrekcyi kraj. Insty-
tutu popierania rekodziet i przemystu w Krakowie! Za-
korzenit sie u nas zwyczaj urzgdzania w Stowarzysze-
niach a takze w roznych Towarzystwach, zajmujgcych
eie sprawami rekodzielniczemi i przemyslowemi, zgro-
madzenn w niedziele i Swieta. Na zgromadzenia te za-
praszang jest takze zwyczajnie Dyrekoya kraj. Instytutu,
Wzglednie cztonkowie jej personalu. Niniejszem zawia-
damia Dyrekcya wszystkie Stowarzys zenia i Towarzy-
stwa, ze wudzialu w zgromadzeniach niedzielnych i
w Swieta urzadzanych bra¢ bezwarunkowo nie bedzie >
pomingwszy bowiem wzgledy religijne, ktére nie doz
Walajg pracy w niedziele i $wieta, jest rzeczg niemoz-
liwa, wobec wielkiej ilosci zgromadzen, urzadzanych
prawie w kazdag niedziele i S$wieto, zatrudnia¢ bra-
niem udziatlu w tych zebraniach takze personal Insty-
tutu i pozbawia¢ go jedynego a koniecznego spo-
czynku niedzielnego. — Stowarzyszenia przemystowe
powinny wzig¢ pod uwage to, Ze urzadzajg walne
zgromadzenia raz lub najwyzej kilka razy w roku,
zatem utracenie dla nich jednego lub Kkilku dni spo-
czynku niedzielnego nie etanowi tak wielkiej roznicy.
Poniewaz za$ Stowarzyszen takich jest caty szerg i nie
Uplywa niedziela i Swieto, azeby gdzie$ jakies zgro-
madzenie sie nie odbywato, na ktérem obecno$é
«irzednika Im-tytutu me bytaby konieczng ze wzgledu
na kwestye pope auia przemystu, przeto persona
Instytutu niema przez caly rok ani jednej niedzieli
Wolnej od zaje¢, w ktérej mogitby po pracy catoty-
godniowej wypocza¢. Zechcg przeto Stowarzyszenia i
Towarzystwa, ktore reflektujg na udziat i pomoc In-
stytutu w takich zgromadzienisch, na przysztos¢ zgro-
madzenia te na dnie powszednie zwotywac.

Otreby i ich falszowanie W ostatnich czasach
znajdujg s;e w handlu i szumnie bywajg reklamowane
otreby wsztkiego rodziju, zwykle mieszane, produko
wane w Niemczech, ktore nalezg do 'pasz najbardziej
fatszowanych. Nitmieckie towarzystwo rolnicze podato
te otreby badaniem, i przekonano sie, ze sg one fat
szowane tak dalece, iz 80% wagi otrgb, ktére s na
ogot lekkie, nalezy do ciat obcych, a miano sicie mie-
szajg je z piaskiem, odpakami zbh6z wszelkiego ro
dzaju, plewami, gipsem, kredg, tupinami i odpadkami
kawy i kakao,'a nawet trocinami drzewa i t. d.
Niemieccy handlarze, puszczajagc podobny  towar-
w handel, nadajg mu rdézne nazwy niewlasoiwe, nie
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i tej przyczyny, by nie mozna im zarzuci¢, ze ku-
piona mieszanina nie odpowiada naiwie. Gtosno rek-
lamowane takie pasze pod fantazyjnemi nazwami, jak
~Bismarkfutter”, ,,Derbyfutter* i tp. narazajg rolnika
na straty nietylko z tej przyczyny, ze nie przedsta-
wiajg jako pasza zadnej wartosci, ale i dlatego, ze
moga by¢ szkodliwemi dla zwierzat, ktéorym bywajg
udzielane. Dlatego tez towarzystwa rolnicze niemiec-
kie ostrzegajg rolnikéw przed kupowaniem tych pasz’
ktére moga by¢ takze u nas pod zmienionemi a na
wet polskiemi nazwami zalecane rolnikom.

Ze wzgledu na to, nalezy by¢é bardzo ostroznym
przy zamawianiu wszelkiego rodzaju pasz reklamowa-
nych w codziennych pismach, gdyz zaufanie budzi¢
moga jedynie pasze zalecane w ogtoszeniach facho-
wych pism, do ktérych w kazdej takiej sprawie na-
lezy sie zwr6ci¢ z zapytaniem.

Handel za$ nie tylko otrebami, ale wszelkiemi
paszami powinien by¢ ustawowo uregulowany, by
przedsiebiorcy nie mogli nadawac¢ swoim towarom fik
cyjnych nazw, lecz bezwarunkowo oznaczali je wedtug
pocbodzienia a mianowicie ; otreby pszenne, $rét jecz
mienny i t. p. W kazdym wypadku, odpadki te nie
powinny by¢ sprzedawane, jako mieszanina z roznych
otrgbh, gdyz to utrudnia nomenklature paszy.

zyto. Nasienie zyta traci juz w drugim roku
zdolno$¢ kietkowania, dlatego musi pochodzi¢ zawsze
z ostatniego zniwa. Zyto sia¢ nalezy zawsze jak naj-
wczesniej, by moglto jeszcze w jesieni zej$¢ i zaziele-
ni¢ role. W okolicach goérzystych nalezy zyto sia¢ juz
z poczatkiem siepnia, w okolicach za$ lezacach pod
48° poinocnej szerokosci, z kohncem wrzesnia lub naj-
pozniej z poczatkiem pazdziernika. W okolicachzas,
odznaczajacych sie tagodnym klimatem jesiennym mo-
zna wyjatkowo s ac¢ zyto, odporne jednak na wplywy
klimatyczne, z koncern paziziernika pod warunkiem
jednak, ze sprzyja pogoda,
odpowiednio eucbg, a po zasianiu spadnie deszcz i
nie nadejdg silne przymrozki. Im mniej
warunki towarzyszg przy siewie zyta, tern
ilosci nasienia nalezy uzy¢. W gorzystych tes okoii-
cach na 1 ha sieje sie wtedy 2 q. zyta, w tagodniej
szych za$ 1'0 do 16 (. na jeden hektar. Przy maszy*
nowym siewie oddalenie rzedéw, zaleznie od warun:
kéw, wynosi 12 — 24 cm.

Sprostowania. W Mrze 13. ,,Gazety piekarskiej'
z dnia 1. lipca 1912 w artykule p. t. ,,Echa strajku
piekarskiego® w 9. izadku po wyrazie ,,oiwiadcza*,
wypuszczono przy skladaniu wyrazy : ,,ze zatuje".

Leon Batuk starsy cechu.

Targ koszykarski w Krakowie. Liga Pomocy
Przemystowej urzadza w Krakowie w dniach od 10.
do 25 sierpnia w sali Sokota, ul. Wolska, czternas-
todniowy targ koszj karski w celu okazania produk-
cyi galicyjskiego koszykarstwa, tudziez celem utatwie-
nia kontraktow miedzy hurtownikami zagraniczny mi

wyjasniajace weale rodzaju otrab i ich pochodzenia|j krajowymi na podstawie wystawionych wzorow. ROw-

rrva FRITZ RITTER wkatowicacH (Slask gorny) N, tel 323

ako najwieksza firma na Slasku goérnym, majaca filie |, Poznaniu, podejmuje
nania wszelkich piecéw piekarskich a to :

najnowszej konstrukcyi PIECOW PIEKARSKICH,

Owych, podwodjnych,

kompletnej budowy

piecow kana-

cukierniczych i t. p. z dlugoletnig gwaran-

cyg — za zaptatg w ratach.
Na skfadzie do nabycia wszelkiego

rodzaju maszyny

i wszystkie przyrzady,

ktore tylko do potrzeb piekarkioh uzyte

by¢ moga.

Zastepcag firmy jest p~g SIEGMANN
Krakow, Bozego Ciata 7.

rola w czasie siewu jest |

eprzjjajaee jjlgj
wiekszych

3

noczesnie odbywac sie bedzie drobiazgowa sprzedaz,
utatwiona z powodu wielkiego zjazdu zwolennikéw mie-
dzynarodowego jezyka Esperanto i wystawy budowla-
nej. W sobote za$ 17. sierpnia odbedzie sie konfe-
rencya miedzy koszykarzami a hodowcami wikliny.

Zgtoszenia udzialu w targu luh w konferencyi
przyjmuje i udziela wyjasnien Liga Pomocy Przemys-
towej we Lwowie ul, 1. 11.

W czasie targu koszykarskiego, odbedzie sie row-
niez w gmachu ,,Sokota“ krakowskiego wystawa narze-
dzi, przyboréw i surowcow potrzebnych do przemystu
koszykarskiego. Bed-.ie to potgczone z duzg korzyscig
dla galicyjskiego koszykarstwa.

Rownoczesnie odbedg sie tam konferencye zawodowe
miedzy plantatorami wikliny koszykarskiej a wytwor-

cami  wyrobow koszykarskich, celem utatwienia ich
wzajemnego stosunku.
Liga pomooy przemystowej zaprasza interesowa-

nych, tak uprawiajgcych wikling koszykarskg, jak i ko-
szykarnie krajowe o zglaszanie udzialu we wspomnia-
nej ankiecie i konferencyaoh pod adresem ,Liga po-
mocy przemystowej”, Lwow.

Pierwszorzedna piekarnia do sprzedania wraz
z domem w Krakowie. Wiadomos¢ w administraoy i
»Gazety piekarskiej*.

Zaraz do wydzierzawienia piekarnia 0 dwoch
pieoaoh w Krakowie, bardzo dobrze prosperujaca,
z powodu stabosci zony wiasoioiela. — Wiadomos 6
w adm. ,,Gazety piek."

Dom pietrowy z piekarnia w ruchu bedaca w Za-
torze, w miejscu pryncypalnem i Swietnie prosperujaca,
z powodu choroby wiasciciela zaraz do sprzedania.

Gotowka potrzebng okoto 22 tysiecy K. Obecna
budowa kanatéw i wielkie dostawy okolicznych wsi
dajg sposobnos¢ do zrobienia wielkiego interesu.

Wiadomos$¢ JAN GLAB, piekarz, Zator.
gjy WijeCej W UZydu! !
ok * *
i Ofiarujemy 1200 K w gotéwce!
jila tych, ktdrzy odszukajg obraz,
znaczyliSmy powyzszag kwote. Ka-

' zdy, kto™ znajdzie gospodynig i na-
desle ja n ilezycie odmalowana, otrzy-
I ma meski lub damski zegarek war-
tosci 20 K albo na zyczenie 15 K
w gotowce. Waruukiem jest, ze ka-
zdy z nadsytajacych nadeSle zamo-
wienie na znakomity ,ldeal* Imt.
zloty tancuszek i dotaczy kwote
K 1'70 w markach. — po nadejscia
r. zwigzali nastgpi rozdzielenie na-
gréd. Wszystkie przesyiki nalezy a-
drosowac: - Exporthaus Karl Ketele
Budapest 11, FB ntcza 14/1.

Szkota koszykarska w Zurawnie

wykonuje wszelkie roboty w zakres koszy-
karstwa wchodzace z trzciny, wikliny, ro-
goziny, bastu i rafii, koszyczki do wypie-
kania chleba trzcinowe okragte i podtuzne
z doborowego materyatu trzcinowego bir-
dzo starannie wykonane, z dobrem hygie-
nicznem zakonczeniem z tyozka trzoinowego.
CENA looo ZURAWNO :

Okragte na 1 (kg) Ciasta — K 63 hl

Podtuzne

Ponadto wyrabia Szkota koszykarska pie-
karskie koszyki, kosze plecue i transpor-
towe po najtanszych cenach oraz meble
wszelkiego rodzaju z bambusu, trzoiuy i to-
ziny, kufry, walizki, lezak', sto /, stoliki,
kosze na bielizng altany ogrodowe rozbie-
ralne z kompletuem urzadzen.em na 4 -10
0sob od 50 K i wyzej.
Szanownym P. T. Piekarzom polecamy
bardzo gorgco nasze wyroby trzoino we nie
ustepujgoe w niczem obcym, a znacznie od
niob tansze i prosimy o liczne zamOwienia.

Zarzad Szkoty kosaykarskiej w Zar fonie.
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Prosze powotaC sie na>moj anons
w te] gazecie! =="==

Henryk Immergluck

pierwsza krakowska

ODLEWARNIA ZELAZA
KRAKOW — Pradnik Czerwony
dostarcza wszelkie armatury do
piecow piekarskich po cenach
najtanszych — tudziez wykonuje

naprawy tychze.
Baczno$¢ na adres! —

KRAKOWSKA Drozdzarma

R. Drrillera, W J\ rakowie wysjta

I co dzien, Swieze drozdze gwarantowane
czyste spiry tusowe bez zadnych domieszek,
do kazdej stacyi kolejowej lub urzedu pocz-
towego, kazdg ilos¢ po nader umiarkowa-
nych cenach. Obstuga rzetelna, staranna
tnajskrui ulatnniejsza. Gwarantuje sieza bar-
dzo trwale i za wysokyg sile fermentacyj-
ng (popedowg). — Jedna préba przekona.
Sttiyin cdbiorcom wszelkie dogody! —
Nsjlepze referencye!

Adres telegraficzny: Driller, Krakdw,
telefon (miedzy miastowy) Nro 2011/11.

Pierwsza fabryka piekarskich topat
(szybrow;

— Jozefa Czapki —-

W KOPRZYWNICY
(Josef Capka Kopnvnice Morawy)
istniejgca od wielu lat i odznaczona na
wielu wystawach pierwszymi medalami

wysyta cclvtoinie wszelkie zamowienia
na topaty wedtug zadania.

Tamze do nabycia najlepsza
razowka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —

Gtowny zastepca na Galicye i Bukowine:

LEON BALUK. — Krekow. ul. Garbarska 12.
Cenniki wysyta wprost firma-

DROZDZE
MANA SSRINGERA
w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity
fermentacyjnej i trwatosci tejze,

2 fabryk w "Wiedniu-Reiudorf i w”Francyi
w Maisons.Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

bar.

Sktad fabryczny w KRAKOWIE:
H. Rosenberg, StarowisSlna 34.

Ac’

Kazimierz Stepinski
(ojciec Jana)
w Podgorzu, ul. Kalwaryjska 56

podejmuje sie ustawiania spoddéw, tudziez
budowy i przebudowy piecéw pod nader

korzystnymi warunkami.
Yyjezdza do kazdej miejscowosci.

Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.
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Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan Szczepanski

LWOW, ZAMAUS 1'YNOWSKA 62.

trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane

dostarcza w najlepszej jakosSci
po cenach umiarkowanych

JAT? MICtALFTZ fabryka koszykow

Wieden XIV,
ulica Benedykta Schelingera 18.
<§} Zadajcie cennikdw.

o

r

| - - -0
Piekarnia z powodu stosunkéw

milijnych, zaraz do wydzierzawienia.
Prostak, Krzeszéw, poczta Lachowice.

'Agencya handlowa i dom komisowj

ADOLF INFEL
> RZESZOW

/~poleca
\ysz--.Ikiego
rodzaju wa
szyny piekal-
ekie, iak do
ciecia i mi-
szenia ciasta j tnjf.
lenia butki na tar-
tg. dalej koszyki

trzcinowe, ptachty nieprzemakalne,
oraz wszelkie armatury, w zakres pie
karstwa wchodzace.

Cenniki darmo
i optatme na
-zgdanie.

Na sktadzie rowniez wszelkie
wagi, kasy ogniotrwate,
maszyny do szycia.

Popierajmy wiasny przemyst.
Swdj do swego.

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (berty)
Jan Stepinski sSsi
W Skawinie przy kolei, dom wiasny.

PLYTY SZAMOTOWE
najlepszej jakosci firmy
«&MITSCHERLING w RADEBURGI

wielkie na spdd piecow i mate do sklepien, — poleca

4* LEON BALUK,

gtobwny zastepca fabryk, Krakdéw, Garbarska 12.

ySir CENY UMIARKOWANE

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FA3RYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJIJNE TOWARZYSTWO

WERNER

W leden XVJ ,

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta.

HIM

DIAJIMALT

idalny dodatek do wszelkiego rodzaju
¥ Woyrabiane jedynie przez pierwsza g

pieczywa.

w

PFLEIDERER

ul. Ofltiakera 35.

Specyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

tatwe uzywanie 1 pewny
wynik. Wielka oszczednosc
w materyale czasie 1 robocie.

Wiedenska eksportowg fabryke stodu

HAUSER & SOBOTKA

W STADLAU KOLO WIEDNIA.

Drukiem jana Litwinskiego w Wieli czce.



