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GAZETA PIEKARSKA

do dzielenia ciasta, do miesienia, do przesiewania, do wytrzepywania workéw. Mtynki do tarcia

suchych butek, koryta zelazne, nagelgary, woézki do pieczywa i na ciasto, wagi, koszyki trzci-

nowe na chleb, ptachty nieprzemakalne, kasy ogniotrwate i maszyny do szycia, dalej wszelkie

Armatury do pIeCéW a to: drzwiczki, typie, $wieczniki, kotty na wode, oraz ptyty i cegty
szamotowe dostarcza rowniez na dogodne splaty

Pierwszy galic. dom handlowy i biuro techniczne dla przemystu piekarskiego

MAKS PINELES) ttw, ul u Bhiie

Wyroby pierwszorzedne. — Ditugoletnia gwarancya. Ceny fabryczne. — Cenniki wysyla sie,
oraz wszelkich wyjasnien udziela sie chetnie bezptatnie.
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Rowniez i w tych przypadkaoh niema fuszerki,
jezeli czeladnik pracuje wprawdzie u siebie w domu
a nie w warsztacie u majstra, ale nie na wiasny ra-
chunek (w tym wypadku nie odnosi sie to do pie-
karzy) lecz na rachunek tego majstra, albo tez ktos,
bedac ptatnym funkoyonaryuszem n. p. spotki tram
wajowej, wykonuje bezptatnie n. p. roboty krawiec-
kie lub szewskie dla potrzeby wiasnej tegoz przed-
siebiorstwa.

Azeby ,fuszera" mogta wiadza przemystowa
ukara¢, trzeba um. udowodni¢, iz dopusoit sie prze-
kroczenia ustawy przemystowe;j.

Sledztwo i wymierzanie kary za przekroczenia
ustawy przemystowej nalezy do wiadz przemysto-
wych, t. j. do c. k. starostw, a w Krakowie i we
Lwowie do Magistratu.

Przy $ciganiu nieuprawnionego prowadzeniu prze-
mystu winny stowarzyszenia przemystowe wspotdziatac,
a wspotdziatanie to przewidziane jest obowigzujgca
obecnie ustawg przemystows, gdyz cechy i stowarzy-
szenia sg z ustawy powotane do strzezenia zawodo-
wych interesow swych cztonkow.

Skoro tylko rekodzielnik dowie sie o prowa-
dzeniu przez kogo$ fuszerki, wiuien bezzwloozuie
uda¢ sie do oechmistrza i podad imie i nazwisko
fuszera, czas i miejsce przekroczenia, tudziez Swiad-
koéw. Blizsze okolicznosci czynu sa dla dochodzenia
wazne, gdyz gotostowne i zadnymi faktami nie po-
parte doniesienia, nie moga stuzy¢ za podstawe do
ukarania fuszera.

Stowarzyszenie obowigzane jest doniesienie to
przesta¢ wiadzy przemystowej, ktora po stwierdzeniu
czynu karygodnego ukarze winnego i réwnocze$nie
zabroni mu dalszego bezprawnego prowadzenia prze-
mystu.

W razie potrzeby i w miare zachodzgcych oko-
licznoSci moze réwniez wiadza przemystowa przepro-
wadzi¢ na miejscu w piekarni fuszera kontrole z przy-
braniem delegata wskazanego przez stowarzyszenie.
W celu dowodnego ustalenia winy przestucha réwniez
wiadza przemystowa Swiadkow.

Wiadza przemystowa, robigc uzytek z przystu-
gujacych jej $rodkdéw przymusowych, juz przy wy
daniu pierwszego orzeczenia karnego moze zarzgdzi¢
odebranie fuszerowi narzedzi, materyatow, zastano
wienie maszyn i t. d.

Poniewaz kazdy rekodzielnik musi mie¢ swoje
stale stanowisko zarobkowe, na ktorem przemyst
swlj wykonuje, przeto wykonywanie robo6t poza
stalg siedzibg rekodzielnika dozwolone jest ustawo-
wo tylko na zamOwienie. Jezeli n. p. kto§ posiada
karte przemystowa z siedzibg w Krakowie, a udaje
sie do sasiedniej miejscowosci n. p. do Podgdérza
i tam, nie otrzymawszy poprzednio zamdwienia, sam
wyszuka sobie robote i jg wykona, ten dopuszoza
sie réwniez przekroczenia ustawy przemystowej, za
ktére podlega Kkarze.

Do wnoszenia skarg we wszystkich tego rodzaju
przypadkaoh fuszerek, uprawnione sg przedewszyst-
kiem cechy i stowarzyszenia, poniewaz w takich
przypadkach nie ohodzi o jednostki i ich osobiste
interesa, lecz o interesa przemystowe ogétu prze-
mystowcow.

Stowarzyszenia przemystowe zatem obowigzane
sg wystepowa¢ w obronie zawodowych intereséw swych
cztonkéw bezwzgtednie i energicznie, szczegdlnie zas
przy szerzacej sie fuszerce.

Kilka stow o djamalcie.

W jednym z poprzednich numeréw wspomina-
lisSmy juz o diamalcie. Obecnie uwazamy za stoso-
wne napisa¢ kilka stow i przypomnie¢ Kolegom,
jakie kc-zysci mamy z uzyoia diamaltu. Jest to
naszym obowigzkiem w tej porze, gdyz ogdlnie
stwierdzono, ze tegoroczne maki sg daleko gorsze
od zesztorccznych, posiadajg za mato glutenu i przyj-
mujg mniej wody. Przyczyna gorszej jako$oi ma-
ki tkwi w tern, ze w tym roku powietrze bylo zbyt
wilgotne, wskutek czego wiele zboza pozostawato
przez dtuzszy czas na stocie. Jak kazdemu wiadomo,
zdolno$¢ pieczenia w makach z takiego zboza jest
stabg i wydajnos¢ pozostawia wiele do zyczenia.
Zdolno$¢ przyjmowania wody przez tegoroczne ma-
ki jest stabszg o kilka prooent, a mianowicie 0 6
do 8%.
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Zakupujac make, nie moze piekarz na oko roz-
poznaé, jakg wydajnos¢ maka bedzie posiada¢: musi
ja bada¢, musi przeprowadzi¢ préby, o ktérych nie-
jednokrotnie juz pisaliSmy. Zbadawszy make dokia-
dnie, musi kalkulowa¢, jakby ziemu zaradzi¢, gdyz
publiczno$¢ nie pyta sie, jakie byty tegoroczne zni-
wa, nie zna sie réwniez przewaznie na wydajnosci
maki i w og6Inosoi nic ja to nie obchodzi, leoz za.
da dobrego, zdrowego i fadnego pieczywa. Aby wiec
odbiorcow zadowoli¢, musi piekarz szuka¢ sposobow
aby ztemu zaradzi¢. Stuzy mu do tego ,,Diamalt
lub maczka stodowa. Maczki stodowej uzywajg obe-
cnie w piekarniach rzadziej, najczeSoiej zakupuje
sie diamalt, gdyz okazato sie, ze ten nader Kkorzy-
stnie dziata na pieozywo podczas procesu wypieka-
nia, i ze takowe fadniej wyglada, jest okazalsze i
pulchniejsze, a co najwazniejsze, ze przez uzycie
diamaltu maka przyjmuje daleko wiecej wody.

To tez uwazamy sobie za obowigzek przypom-
nie¢c Kolegom, aby nie narzekali zbytnio na han-
dlarzy maki, gdyz ci lepszych gatunkéw nie stwo-
rza, i zeby sie nie tudzili, ze przy nastepnem zaku-
pcie otrzymajg lepszg make. Na to jest jedyna rada
uzywa¢ diamaltu, a kazdy przekona sie bezprzecz-
nie, ze mie¢ bedzie pieczywo dobre, tadne, i ze
odbiorcy beda zadowoleni.

Koledzy, ktérzy jeszcze diamaltu nie uzywali,
a pragng go sprowadzi¢ i wyprébowac, znajdg fir-
me w ogtoszeniach naszej gazety na ostatniej stro-
nie u dotu. Fabryka ta, jak stwierdziliSmy niejedno-
krotnie, dostarcza najlepszego diamaltu i po cenach
umiarkowanych.

elaka poi*inng byc¢ szkota
piekarska.

W jednej z gazet niemieckich podaje nauczy-
ciel zawodowej nauki piekarstwa pewne wskazowki,
ktore dotycza i nas i moga by¢ dobrym drogowska-
zem, jak szkoty piekarskie winny by¢ urzadzone, a
szczegblnie nauka piekarstwa, aby odpowiedziaty
swemu zadaniu i przekazaty spoteczerstwu zdolniej-
szych fachowcow.

Wykazuje on, ze majster piekarski moze zna-
lez¢ czas na czytanie fachowych pism i poswieci¢

ciowe i jakosciowe wyniki, anizeli przy wymiale
polwysokim i dlatego dzi§ przewaznie stosowanym
jest system wymiatu ptaskiego na walcach.

Budowa ziarna zytniego pozwala na tatwiejsze
oddzielenie jadra od tuski, anizeli u pszenicy, bruz-
da bowiem jego nie jest tak gleboko wroslg jak u
pszenicy, ksztatt okragty, waloowaty, o gtadkiej po-
wierzchni. Skorki tuski oddzielone sg warstwg po-
wietrza, wskutek czego tuszozenie zyta odbywa sie
szybciej i lepiej jak pszenioy.

Wymigt zyta na kamieniu odbywa sie tylko
w bardzo matych miynach, w tym wypadku najle-
piej dziatajg kamienie francuskie. Wymiat na wal-
cach uskutecznia si¢ w 4 do 8 przejsoiaoh ; a ostat-
nie $roty (otrebowe) wymieta sie z requty na kamie-
niu francuskim 1 — 3 razy. Gldwng rzeczg jest, by
z pierwszego $rotu uzyskaé 25 prooent magki naj-
przedniejszej —i w tym celu nalezy tez odpowiednio
walce nastawic.

Do odsiewu zytniego uzywajg w wielu miej-
scach tylko cylindréw, uzyskujac tu tylko make, co
zresztg dzieje sie tez i przy sitach ptaskich.

Przy ptaskim systemie miewa zostaje zboze
najpierw odpylone, nastepnie przy pomooy trieréw
usuwa sie z niego domieszki jak wyki itp., poozem
przechodzi do prochownika dla odjecia skorki drze-
wiastej lub wprost na kamien do szpioowania.

W nowszych czasach uzywajg do #tuszczenia i
usuwania kietkdw ze zyta maszyn tuszczarek.

Po szpicowaniu w niektorych stronaoh ziarna
rozgniatajg, w innych za$ jak w Austro - Wegrzech
$rétujg wysoko na ostrych kamieniach piaskowych,
a nastepnie na francuskich kamieniach silnie wymie-
lajg. Pierwszy ten wymigt przechodzi na cylinder,
obciggniety gaza jedwabng i tu wedle zyczenia od-
cigga sie najlepszg sorte maki i troche miatu. Prze-
chéd przemielamy powtdrnie i nazywamy to wymia-
fem drugim. Uzyskany z tego wymiatu produkt od-
sypujemy do workdw, a pozostaty przechéd podda-

ljemy wymiatowi trzeciemu. tuski wymielamy na

koncu lub tez dodajemy do drugiego, a wzglednie
trzeciego wymiatu.

Stosownie do stopnia wilgotnosci zyta, powta-
rzamy wymiat pie6 do os$miu razy.

Przy mlewie potwysokiem, gdzieniegdzie zasto-

sie w kilku godzinach tygodniowo mtodym pokole- isowang jest tak zwana metoda kaszkowa. A wiec
niom piekarskim celem ich uswiadomienia i prakty-  érétujemy wtedy zyto wysoko, nastepnie wysoki ten
cznego pouczenia. Nauka piekarstwa musi by¢ pro- $rot poddajemy jeszcze dwukrotnemu Srétowaniu, a
wadzona praktycznie, z obmys$lanym planem i grun- produkt dzielimy na make, kaszke i $rét. Przy $ro-
townem przygotowaniem sie nauozyciela. Do tego towaniu pierwszym otrzymujemy kaszke grubg, przy
celu winien on mie¢ wszelkie Srodki naukowe i spo* drugiem kaszke drobng. Obie te kaszki przemielamy
sobno$6 do praktycznego przeprowadzenia zasad razem i czynno$¢ te, przy ktérej sortujemy tylko
teoryi. kaszke i make, powtarzamy pie6 do szeSC razy. Przy
Tak prowadzong szkote mozna nazwa¢ zawo- ostatnim wymiale kaszki uzyskujemy czarng make i
dowg szkolg piekarska. cienkie otreby. tuski drugiego $rétu wymieta sie
U nas takich szkot niema! Ijeszcze trzy do czterech razy, przyczem uzyskuje sie
Galicya zdobyta sie na jedng jedyna szkote jeszcze troohe biatej i czarnej maki. Przy ostatnim
piekarskg w Krakowie przed pieciu laty. O drugiej wymiale tusek pozostaje czarna maka i grube otre-
myslano niegdy$ ; dzi§ nawet Dikt nie mysli. Sto- by. Niektérzy miynarze czyszcza przed dalszem mie-
warzyszenia za leniwe do podniesienia stanu piekar-; leniem kaszki, uzyskujgo w ten sposob tadniejsza
skiego. Ba! nawet sg zdania, ze szkota dla ich ter- make.
minatorow byfaby dla nich samych strasznem petem. Z uwagi, iz system ten nie przynosi spodzie-
To tez wiadze, widzac taka sytuacye, nie spieszg wanych korzysci, wymielajg mtynarze przewaznie
sie réwniez do podniesienia stanu piekarskiego w kra- zyto na sposob ulepszony plaski, na walcach, a kon-
ju — patrza spokojnie na te ciemnote w posrodku czg na kamieniaoh.
kraju — wolg szerzy¢ Swiatto na kresach. Postepowanie przy wymiale kaszkowym jest
Niedbalstwo jest przyczyng naszej ciemnoty i rozmaitem.
tamg w rozwoju przemystu piekarskiego. Co gorsza! Wogole jednak jak przy wymiale ptaskim tak
przez nie i nastepne pokolenia naszego narodu po- i tu przeozyszcza sie zyto na kamieniu, nastepnie
zostawaC bedg w ciemnocie, a obcy przybysze bedg tuszczy na tuszozarkach i tarczach szmirglowyoh, a
nas coraz bardziej wyzyskiwali i zalewali nasz kraj #tuski sie odsiewa. Ziuszozone zboze rozgniata sie, a
pieczywem zagranicznem. nastepnie na walcach rowkowanych $rotuje sie go
Moze doczekamy, ze sprowadzac sie bedzie ar- wysoko. Uzyskany produkt, dzieli sie na odsiewa-
gentynskie pieczywo, jak argentyriskie mieso, cho¢ czach oeptryfugalnych na kaszke, mulik i make.
u nas tak pieozywa jak i miesa nie brak. Kaszke wraz z mulikiem zamiela sie na walcach
Smutne to, lecz prawdziwe ! porcelanowych, odsiewa na odsiewaczach oentryfu-
/ . galnych, a reszte wymieta sie na kamieniu.

CZYSZCZENIE ZBOZA | MIELENIE. Dla wymielania kaszki uzywa sie walcow

gtadkich. »(Jazria Miynarska".
Kazde zboze nalezy przed wiasoiwym wymig-

fem oczysci¢. Wymiat zyta jednak tatwiejszym jest I : - .
niz psze)rllicy, mqyka gowi)(/am Jzytnia, jako =1iey nafja- Upadek SpO’rkI spozywczej w Krakowie.
jaca sie do tak réznyoh delikatnyoh potraw jak Przed 4 laty zatozyla Spotka spozywoza w Kra-
pszeniozna, nie wymaga tak speoyalnego i szerszego kowie piekarnig¢ przy ul. Karmelickiej I. 21. Obszer-
dzielenia. W praktyce okazato sie, iz przy przemiale ne artykuty w niektorych dziennikaoh krakowskich
tak zw. sposobem ptaskim uzyskuje sie lepsze ilo$- zapowiadaty szumnie, ze piekarnia ta bedzie reguta-



[torem oen pieczywa, sprzedawanego przez piekarzy
krakowskich. Spotka zakupita maszyny za kilkadzie-
sigt tygieoy koron, aby niemi straszy¢ pojedynczyoh
piekarzy. Nadmieni¢ tez nalezy, ze Spotka otrzymata
wielka subwencye z Wydziatu krajowego na zakup-
no maszyn i prowadzenie tejze piekarni. Niejedno-
krotnie podnoszono w Magistracie krakowskim, aby
subwencyonowad te piekarnie. A przeoiez podatki
do Magistratu my ptacimy i musirry je plaoi¢. Z czyich
ze wiec funduszéw miata byé ta zapomoga udzielo-
na, jak nie z podatkdéw rekodzielnikow?

Jednak czeladZ piekarska z nich nie korzysta-
fa i wotata pracowa¢ rekami, a maszyny wypoczy-
waly i rdzewialy, bo maszyny te nie nadawaty sie
do uzytku, gdyz nie mozna ich bylo praktycznie do
potrzeb zastosowac.

Poczatkowo rzucita sie publicznos¢ ttumnie do
Spotki po pieozywo, ale jak goracy byt zapal, tak
predko ostygt. Nie tylko pieczywo, alei inne towa-
Ty w Spoétce pozostawiaty bowiem wiele do zycze-
nia. Przytern cata administraoya, niestychanie ciez-
ka, Swiadczyta o wielkiej nieporadnosci i utrudnie-
niach dla wiasnej niekorzysci. Caly ten system go-
spodarki musiat nas napetnia¢ obawa, ze kiedy$ mu-
si nastgpi¢ katastrofa. | nie dtugo trzeba byto na
nig czeka€! Zapewne rozpacz ogarnie umysty, az
10.000 cztonkdw, ktorzy nalezeli do Spoétki, a kto-
rych wiekszo$¢ rekrutowata sie z ubozszej klasy,
gdy sie dowiedzg, ze nie tylko zadnej dywidendy
nie dostang, lecz odpowiada¢ bedg podwdjnym udzia-
fem. Deficyt bowiem Spotki wynosi podobno prze-
szto dwiescie tysiecy koron.

Teraz okazuje sie, jakie korzysci ma spoteczen-
stwo i rzad, gdyz wiadomo, ze wszelkie Spotki sg
wolne od podatkéw. Spétka wyzej wspomniana nie
ptacita podatkéw i subwencye pobierata, lepszego i
tanszego pieczywa nie dostarczata, mogta wiec mieé
i powinna mie¢ wieksze dochody, niz pojedynczy
piekarze. Tymczasem byto przeoiwnie, co zostanie
dla wiekszosci cztonkéw tajemnica.

Okazuje sie z tego, ze samoistny piekarz i
kupiec, chociaz nie ma w swoim interesie osobnego
buchaltera, sekretarza, wydziatlu nad sobg ani wal-
nego zgromadzenia, komisyi kontrolujacej i t. d.,
potrafi predzej istnie¢, nie robigc kolegom tak pod-
kopujacej konkurencyi i nie chwalgo tak $miato
dobroci swych towar6w i maszyn, jak Krakowska
Spotka spozywcza. Na cd6z komiysa kontrolujgoa
w tej instytueyi ?. .. c6z ona teraz na to odpowie?
Czyz swoim wiasnym majgtkiem odpowiada, jak
piekarz? Widzimy z tego, ze do prowadzenia inte-
resow, wymagajacych fachowych wiadomosci, nie
powinni sie bra¢ ludzie nic spdlnego z danym za-
wodem nie majgcy, chociaz posiadajg nawet uni-
wersyteckie wyksztatcenie. Przyjdzie wnet kolej na
inne spotki i rretaohowe osoby, ktére sie pchajg do
nieswoich interesow ! -

Przystowia moéwig prawdj w oczy. Przytoczy.
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my jedno, ktore do tej spotki zastosowaC mozna:
,Mowity jaskotki, — Ze niedobre spotkil*

Z ruchu macznego.

Maka pszenna galicyjska i krakowska starego typu.
Grysik gruby 17-90 —18-50

. cienki 17-50—18-10
Maka pszenna Nr. 0 17-90—18-50
" . 8 1 17-50—18-10
i 2 16 70—17-70
fi w n 3 1650—17 10
n W 4 15’70-16-60
n il w D 15-30-16 10
, w . O 14-40-14-50
- a w 1 12 40—13 20
[ n , 8 do pieczenia 11-10—12—
n n , 8 na pasze 9-70-10°20
Magka zytnia
n I . | 14-75—15-50
.« Il do pieczenia 10'—10'50
. « Ml na pasze 9-50-10--
Razéwka z zyta weg.

r . krajow. 12- —12 60
Otreby pszen le 6 65—6°75
Luski . 6-35—6-65
Otreby zytnie 6 50-6-70
Maka czerwona 7-50-8--

Z powodu wojny na poétwyspie Batkaiskim sta-
rali sie spekulanci gietdowi podnie$¢ znacznie ceny
zboza i maki, lecz im sie to nie udato, bo zboza
w naszem panstwie nie brak, a silny naptyw zboza
do Budapesztu stat si¢ przyczyng znizki, ktora jednak
statg byC nie moze, co znow zalezy od gietdziarzy i
stosunku naszej Monarchii do wojny batkanskiej

Whplynie tez niewatpliwie na ceny maki wczesna
tegoroczna zima. Nie wiadomo wiec, czy znizka maki
da sie utrzymaé, bo juz podobno ciemniejsze gatunki
maki drozeja, cho¢ zboza mamy do$¢ w kraju — Aie
gorsza 0 co innego, mianowicie o kredyt w obecnym
czasie.

Wojna batkanska nie powinna wptywa¢ na zwyz-
ke cen maki. Batkan przestat by¢ odbiorcg maki we-
gierskiej podczas wojny, wskutek czego nalezy sie spo
dziewaC znizki cen. W ogolnosci Monarchia aust.-weg.
jest dobrze zaopatrzona w zboze a i przyptyw zboza
Z zagranicy jest spodziewany. To tez wysokie ceoy
maki nie moga byé usprawiedliwione.

) Miyny galicyjskie mielg obecnie niewiele zboza.
Sredni i drobniejsi  rolnicy zaczynajg dopiero miocic.
SpodziewaC sie przeto nalezy, ze na targach bedzie
coraz wiecej zboza, przez co i maka tanieC powinna,

Rozmaitosci.

Poswiecenie sztandaru krakowskiego Cechu pie
karzy nie odbedzie sie 17. listopada, jak podano
W poprzednim numerze ,Gazety piekarskiej”, lecz
pozniej, 0 czem w nastepnym numerze doniesiemy.

Zatobne nabozeristwo doroczne za zmartych czton-
kow Cechu piekarzy w Krakowie i ich rodzin, od-
byto sie $rode dnia 13. listopada 1912 w kosSciele $w

Marka przy wspotudziale prawie wszystkich czton
kéw Cechu.

FIRMA FRITZ R ITTER W KATOWICACH (Slask gorny) N tet, 323

jako najwieksza firma na Slasku gérnym, majgoa filie w Poznaniu, podejmuje sie kompletnej budowy
i wykonania wszelkich piecow piekarskioh a to :

najnowszej konstrukcji PIECOW PIEKARSKICH,

piecow kana-

towych. podwadjnych, cukierniczych it. p. z dtugoletnig gwaran-
cyq — za zaptatg w ratach.

Na skiadzie do nabycia wszelkiego

rodzaju maszyny i wszystkie przyrzady,

ktore tylko do potrzeb piekarkioh uzyte

by¢é moga.

Zastepcg firmy jest Pj~US SIEGMANN
Krakow, Bozego Ciata 7.
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Wiec w sprawie trudnego potozenia rekodzielni-
kéw, przemystowcoéw | kupcow. Staranien Klubu re-
kodzielniczo - mieszczanskiego odbedzie sie w dniu 17
listopada b. r. w sali starego teatru ogolny wiec, na
ktorym bedzie omowione dzisiejsze trudne potozenie
kredytowe rekodzielnikdw, przemystowcéw i Kkupcow
tudziez sprawy podatkowe.

We czwartek odbyto sie posiedzenie Komitetu
ztozonego z przedstawicieli rekodzielnikdw, przemy-
stowcow i kupcow wszelkiej kategoryi, na ktdrem
uchwalono szczegdty, dotyczace urzadzenia wiecu.

Rekodzielnicy, przemystowcy i Kkupcy powinni
wzigé w wiecu jak najliczniejszy udziat, aby przez
to zadokumentowaé trudne swoje potozenie I wspol-
nie naradzi¢ sie nad S$rodkami zaradczymi. Solidarne
postepowanie tych sfer stanowi¢ bedzie site, ktorej
postulaty musi uwzgledni¢ rzad centralny i krajowy.

TIJIIEKARNIA MASZYNOWA potrzebuje kierownika
wzglednie dzierzawcy katolika, moggcego ztozy¢
kaucye.— Wyjasnien udziela z grzecznosci p. Tade-
usz Armatys, optyk i mechanik w Krakowie, Plac
maryacki 1. 3. — Posrednictwo wykluczone.

Szkota koszykarska w Zurawnie

wykonuje wszelkie roboty w zakres koszy-
karstwa wchodzace z trzciny, wikliny, ro-
goziny, bastu i rafii, koszyczki do wypie-
kania chleba trzcinowe okragte i podtuzne
z doborowego materyatu trzcinowego bar-
dzo starannie wykonane, z dobrem hygie-
nicznem zakonczeniem z tyczka trzcinowego.
CENA loco ZURAWNO :
Okragte na 1| (kg) ciasta — < 63 hl
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Ponadto wyrabia Szkota koszykarska pie-
karskie koszyki, kosze pleone i transpor-
towe po najtanszych cenach oraz meble
wszelkiego rodzaju z bambusu, trzoiny i to-
ziny, kufry, walizki, lezak', stoty, stoliki,
kosze na bielizne, altany ogrodowe rozbie-
ralne z kompletnem urzadzeniem na 4—10
osob ud 50 K i wyzej.
Szanownym P. T. Piekarzom polecamy
bardzo gorgco nasze wyroby trzcinowe nie
ustepujgoe w niczem obcym, a znaoznie od
nich tansze i prosimy o liczne zamdwienia.

Zarzad Szkoty koszykarskiej w Zuraionie.
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Piekarnia w ruchu bedaca wzaz z handlem
korzennym zaraz do wynajecia przy trakcie kole-
jowym. Obok buduje sie kanat. — Wiadomos¢ :

Wojciech Kowalczyk w Krzecinie,
stacya kolejowa: Wielki® Drogi.

W Redakcyi ,,Gazety piekarskiej* sg do
nabycia nastepujgce dzietka:

St. Dlugoszowski i J. Horowski.
Piekarstwo w teoryi i prak-
tyce . . . . Cena 2 K. 50 h.
L Batuk. Podrecznik do skiada-
nia egzaminow piekarskich , 1 K. 60 h.
Fr. Bardel. Cech piekarzy w Kra-
kowie w czasach Rzeczypo-
spolitej polskiej. . : .
Pamigtka z pierwszej polskiej
wystawy piekarsko-mtynar-
skiej we Lwowie 1811 r. » 50 h.
Wszystkie powyzsze wydawnictwa wysyta
administracja ,,Gazety piekarskiej* za zaliczky
lub poprzedniem nadestaniem pieniedzy.

60 h.

Wazne dla I". T. Piekarzy!

Najnowszy wynalazek: strychéwki bardzo trw -
[e z silnych widkien drzewnych a migkkich. Wia-
I domo$¢ w Administrajyi ,,Gazety Piekarskiej”, Kras
|,kbw; Garbarska 12.

Kotko rolnicze w Bieczu
potrzebuje piekarza z kaucyg 400—60J kor.
Zgtoszenia przyjmuje
Zarzad Kotka rolniczego w Bieczu.
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Prosze powotaC sie na moj anons W
- W te] gazecie!

Henryk Immergluck

pierwsza krakowska

ODLEWARNIA ZELAZA
KRAKOW — Pradnik Czerwony
dostarcza wszelkie armatury do
piecow piekarskich po cenach
najtanszych — tudziez wykonuje

naprawy tychze.

— Baczno$¢ na adres! —

KRAKOWSKA Drozdzarnia
R. Drilleraw Krakowie

wysyta

co dzien, Swieze drozdze gwarantowane
czyste spirytusowe bez zadnych domieszek,
do kazdej stacyi kolejowej lub urzedu pocz-
towego, kazdg ilos¢ po nader umiarkowa-
nych cenach. Obstuga rzetelna, staranna
I najskrupulatniejsza. Gwarantuje sie za bar-
dzo trwale i za wysokag site fermentacyj-
ng (popedowa). — Jedna proba przekona.
Stslym odbiorcom wszelkie dogody! —
Najlepsze referencje!

Adres telegraficzny: Drilier, Krakow,
telefon (miedzy miastowy) Nro 2011/11.

Pierwsza fabryka piekarskich topat
(szybréw)

— Jozefa Czapki =~.
W KOPRZYWNICY
(Josef Capka Koprivnice®Morawy)

istniejagca od wielu lat i odznaczona na
wielu wystawach pierwszymi medalami
wysyta cdwrolnic wszelkie zamdwienia
na topaty wedtug zadania. &
UCF* Tamze do nabycia najlepsza
razodwka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —
Gtoéwny zastepca na Galicye i Bukowine :

LEON BALUK, — Krakéw, ul. Gaibarska 12. $
Cenniki wysyta wprost firma- &
M

MAXA SPRINGERA
w Wiedniu

znane w Europie z najwyzszej sity

bar.

fermentacyjnej i trwalosci tejze,
(( fabryk w Wiedniu-Reindorf i we Francyi

w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

Skiad fabryczny w KRAKOWIE:
H. Rosenberg, Starowisina 34.

Loy

Kazimierz Stepinski

(ojciec Jana)

w Podgérzu, ul. Kalwaryjska 56

Bodejmuje si¢ nstawiania spodow, tudziez
udowy i przebudowy piecéw pod nader
korzystnymi warunkami.

GAZETA PIEKARSKA

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan SzczepansKi

LWOW, ZAMAKSTYNO” SKA. 62.
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trzciny, wikliny, stomy i t. p. patentowane

dostarcza w najlepszej jakosci
po cenach umiarkowanych |

JAP MICbMLETZ fabryka koszykow

Wieden XIV,

ulica Benedykta Schelingera 18.
«» Zadajcie cennikéw. <@

Ifom murowany i piekarnia murowana
oraz plac na budowe 30 m diugosci zaraz do
sprzedania lub wydzierzawienia, — Wiadomos¢:

Markus Thiirschwel w Tarnobrzegu.

Agencya handlowa i dom komisowy

ADOLF INFELD

RZ
poleca

wsz-lkiego
rodzaju ma
szyny piekar-

skie, Jjak do
oiecia i mi-
Szenia ciasta i mif-
lenia butki na tar-
ta, dalej koszyki

trzcinowe, ptachty nieprzemakalne,
oraz wszelkie armatury, w zakres pie
karstwa wchodzace.

Cenniki darmo
i optatnie na
zadanie.

Na sktadzie rowniez wszelkie
wagi, kasy ogniotrwate,
maszyny do szycia.

Popierajmy! wiasny przemyst.
Swoj do swego.

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski xar

W Skawinie przy kolei, dom wiasny

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy

"MITSCHERLING w RADEBURGU

17?

wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca
LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, Krakow, Garbarska

CENY UMIARKOWANE

PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FA3RYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW ¢
A KCYJINF TOWARZYSTWO I

WERNER |

Wieden XVi|,

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta.

It AR
idealny dodatek do wszelkiego rodzaju
pieczywa.

PFLEIDERER

111. Odeakera Si?.

Spccyalne piece parowe
do najmniejszych lokali
zastosowane.

tatwe uzywanie i pewny
wynik. Wielka oszczednoSc
w materyale czasie i robocie.

Wyrabiane jedynie przez pierwszg

Wiedenska eksportowg fabryke stodu

HAUSER & SOBOTKA

W STADEAU KOLO WIEDNIA.

Drukiem Juaa Litwinskiego w Wieliczce.



