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»GAZETA PIEKARSKA"
wychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:
na caty rok 6 kor.
na pél roku 3 kor

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek

w Ameryce 2 dolary

w ltosyi 3 ruble
rocznie.

Nalezytoso ptaci sie z gory

ORGAN

Rok V

Listow nieoptaconych
nie przyjmujemy.
RekcjJséw nie zwracamy
Na odpowiedZ prosimy za-
faczy¢ marke 10. hal.
Reklamacye niezapieczeto-
wane wolne sg od optaty
pocztowe;j.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit.’
pierwszy raz. nastepne po
cO bal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza

bajowego zwiazku F'rfrauln W galicyi
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odznaczone ztotym medalem na wystawie piekarsko-miynarskiej we Lwowie w r. 1911
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Z Cechu piekarzy biatego
pieczywa w Krakowie.

Miedzy majstrami piekarskimi w Kra-
kowie powstata mysl uczczenia 600-letniej
rocznicy zatozenia Cechu piekarzy biatego
pieczywa w Krakowie. Postanowiono upa-
mietni¢ te chwile przez sprawienie nowego
Sztandaru cechowego, aby w ten sposéb
odda¢ cze$¢ Najwyzszemu i NajSwietszej
Matce Czestochowskiej za opieke i btogo-
stawienstwo.

Mysl stata sie czynem!

Pod tym sztandarem pragniemy #gczyc¢
sie do spllnej pracy i dazy¢ do wyzszych
celow. Pod nim tgczy¢ sie chcemy ze sztan-
darami innych zawodow i wypetnia¢ obo-
wigzki, jakie na nas cigzg wzgledem Boga
I Ojczyzny.

Aby upamigtni¢ akt poSwigcenia nasze-
go sztandaru, ktére odbedzie sie w sobote
dnia 28. grudnia b. r. o0 godz. 10. z rana
po uroczystem nabozenstwie w koSciele
Najsw. Panny Maryi w Krakowie, uprasza-
my 0 zaszczycenie nas w dniu tym swojg
obecnoscia.

KOMITET.

suchych butek, koryta zelazne, nagelgary, wozki do pieczywa i na ciasto, wagi,
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Program uroczystosci:

1) W sobote dnia 28 grudnia 1912 r.
0 godzinie 9. z rana zebranie sie cztonkow
Cechu, P. T. chrzestnych rodzicéw i gosci
przy ul. Garbarskiej 1 12, skad wyruszy
pochdd ze sztandarami i insygniami cecho-
wemi do kosciota Najsw. Panny Maryi.

2) Bezposrednio po uroczystem nabo-
zenstwie nastgpi poswiecenie sztandaru przez
Najprzewielebniejszego ks. biskupa Adama
Stefana Sapiehe, ozaz wbijanie gwozdzi pa-
migtkowych.

B) Uczestnicy uroczystosci udadzag sie
po nabozenstwie do sali w domu stawetne-
go Cechu rzeznikéw i masarzy ,na Kotto-
wem* przy ul. Kolejowej.

Jak sie piecze z maki z wyrosnie-
tego zyta?

Der ,,Deutsche Miiller* podaje nastepujace ra
dy, jak postepowac przy pieczeniu chleba z maki
z ziarna wyro$nietego.

Przedewszystkiem kwas musi by¢ dobry, a do-
lewka do niego musi by¢ wieksza niz zwykle ; do
ciasta zaS dolewa¢ mato lub zupetnie nic. Woda

Wydawca i odpowiedzialny redaktor:

Leon Batuk.

ma by¢ letnia; ciasto nalezy przykry¢ i pozwolié
dobrze wyrosnaé ciastu szozegdlnie w cieptem miejsou.

Inny powiada, ze nalezy do zaczynu daC tro-
che soli kuchennej, dalej, ze maka musi byé 2 — 3
dni wysypana na koryto i umieszczona na cieptym
piecu. Przedkwas nalezy zrobi¢ silny. Bierze sie je-
dng cze$¢ zimnej wody i jedng oieptej; takze przy
kwasie nalezy dawac cieplejsza wode. Przy kisnie-
niu nalezy kwas dobrze nakry¢. Bmhenki musza
by¢ dobrze ~wyro$niete przed wsadzeniem do pieca,
ale nie zawiele, ani za mato. Piec ma by¢ umiar-
kowanie opalony, lepiej chtodniejszy niz zwykle.
Bochenki moga by¢ na wierzchniej czesci podziur-
kowane (sztupane), aby wierzchnia skérka chleba nie
odstawata, i aby zbytnia wilgotno$¢ bochenkéw mia-
fa ujscie.

Trzecia wskazéwka brzmi :

»Mata dawka risofarinu jest konieczng".

Wreszcie ostatnia rada, ze nalezy taka make
pomiesza¢ z dobrg maka. Zaczyny i oiasta majg byo
ciepte, dobrze wyrobione i twarde. Daje sie przytem
nieco wiecej soli, niz zwykle. Bochenki wsadza sie
w piecu blizko siebie, gdyz to wstrzymuje od zbyt
predkiego rosniecia w gore.

Fatszerze drozdzy.

W Niemczech $cigajg wiadze fatszerzy drozdzy
ostrzej, niz u nas i karzg surowiej. Wykryto w pe-
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wnej miejscowosoi, ze handlarze sprzedawali drozdze
fatszowane ze znaczng domieszkg nader Kkiepskich
drozdzy piwnych. Poniewaz juz pewien handlarz
fatszowanych drozdzy zostat niedawno skazany na
kare pieniezna, przeto inni falszerze musieli si¢ mie¢
na baczno$oi, bo wiadze Sledzity skwapliwiej podej-
rzanych. | tak okazato sie, ze dwaj handlarze sprze-
dawali czyste drozdze prasowane z domieszkg 15 do
20% bardzo lichych drozdzy piwnych, ktére kosz-
tujg odSm razy mniej,iniz drozdze zbozowe. Sad ska-
zal kazdego z nioh na kare aresztu po cztery dni.
Oprocz tego oskarzeni musza zwrdci¢ koszta che
micznych badan drozdzy, ktore odbiorcy licznie che-
mikom nadsytali, chac wykry¢ falszerstwo. Obecna
ustawa z dnia 1 pazdziernika 1912 przewiduje odno-
$nie do falszerzy drozdzy surowsze Kary.

Bytoby pozadanem, aby i u nas nadsytano tez
drozdze do ohemicznyoh pracowni celem zbadania
ich jakosci. Handlarze drozdzy pozwalajg sobie wie-
le, jeSli wiedzg, ze majstrowie piekarscy zatujg kosz-
tow na badanie. Odnos$ne wiadze powinny wysytac od
czasu do czasu chemikéw do droidiarh celem ich ba-
dania. Tego sie atoli nie doczekamy predko, bo na-
sze wiadze galicyjskie lubig tylko piekarnie, do ktd
ryoh zbyt czesto zagladajg, nie szczedzgc nieraz
wysokich grzywien za mato znaczace usterki w pie-
karni. StyszelisSmy juz, ze nalegano na niektére pie-
karnie, aby trzymaty pieczywo pod kloszami szkla-
nemi, ze zadano, aby piekarz miat osobng kasyerke
jedynie do odbioru pieniedzy, a inng osobe tylko
do wydawania pieczywa itd. A przeciw falszerstwu
wiadze nio nie przeciwdziataja.

EGZAMINA MAJSTERSKIE.

Z okazyi przyznania w ostatmin czasie przez
c. k. Ministerstwo handlu krajowemu Inst ytutowi po-
pierania rekodziet i przemystu w Krakowie prawa
odbywania egzamindéw majsterskich, podajemy poni-
zej gars¢ szozegOtow, ktdére beda niejako uzupetnie-
niem poprzednich artykutdw w tym przedmiocie za
mieszczonych w Nrze 4 i 9 ,,Przegladu rekodzielni-
czego“. Jak juz wspomnieliSmy, w Instytuoie kra-
kowskim moga skiada¢ egzamina na majstrow re-
kodzielnicy ze wszystkich zawodow procz rzezbiarzy,
pozlotnikdw i malarzy pokojowych. Egzamin maj-
sterski ma dostarczy¢ dowodu, ze rekodzielnik jest
uzdolniony do samoistnego wykonywania zwyczaj
nych prac zowodowych i obliczenia ich kosztow,
a wreszcie, ze posiada wiadomos$oi potrzebne do sa-
moistnego prowadzenia warsztatu i prowadzenia ksigg
i rachunkoéw. Ci rekodzielnicy, ktérzy egzamin ten
ztoza, otrzymujg tytut ,,egzaminowanego majstra* —
ztozenie egzaminu majsterskiego jednak nie jest wa-
runkiem do uzyskania karty przemystowej—i nadal
wiec otrzymywac bedg karty przemystowe rzemiesl-
nicy, ktorzy egzaminu nie skkadali lub nie ztozyli;
moga oni jednak by¢ ograniozeni w prawie trzyma-
nia uozniéw, minister handlu bowiem moze wydac
juz w najblizszym ozasie zarzadzenie, ze w przysz-
tosci tylko ci z otrzymujgcych karte przemystowsg
rekodzielnikow moga trzymac uczniow, ktérzy zio-
zyli egzamin majsterski. Zarzadzenie takie jeszcze nie
wyszto, a gdy wyjdzie, to nie bedzie sie odnosito
do tych majstrow, ktorzy przed wydaniem tego za-
rzgdzenia karte przemystowg uzyskali. Rekodzielnik,
krory pragnie poddaC sie egzaminowi majsterskie-
mu, musi wnie$¢ do Dyrekcyi krajowego Instytutu
popierania rekodziet i przemystu w Krakowie (ul.
Franciszkanska L. 4) nieostemplowaue podanie i do-
faczy¢ do niego: 1) wiasnorecznie napisany, krotki
przebieg swego zycia (currioulum vitae); 2) metry-
ke urodzin; 3) Swiadectwo ukonczenia praktyki za-
wodowej, $wiadeotwo z egzaminu czeladniczego i list
wyzwolin (dyplom na ozeladnika); Swiadectwa z eg-
zaminu czeladniczego nie przedkiadajg ci, ktorzy
ukonczyli praktyke przed 16 lutego 1908 ; 4) nale-
zycie potwierdzone $wiadectwo lub $wiadectwa praoy
w charakterze pomocnika lub ozeladnika za okres
najmniej 3 letni; 5) Swiadectwo uozeszczania ewen-
tualnie do przemystowych zaktadéw naukowych; 6)
kwit na zaptacong takse egzaminacyjna.

Ci rekodzielnicy, ktoérzy, zgtaszajgc sie do e-
gzaminu, prowadzg juz samoistnie przemyst, majg
przedtozy¢ zamiast dokumentéw wymienionyoh pod
punktem 3 i 5, karte przemystowa. W podaniu na-
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lezy réwniez wymieni¢ stowarzyszenie przemystowe,
do ktérego zgtaszajacy sie do egzaminu nalezy jako
cztonek, tudziez termin, w ktérym petent pragnie
egzamin skiadac. (Dok. nast).

O kredycie.

1) Kredyt, jezeli go rekodzielnik potrzebuje i mu-
si sie zdaC na laske i nietaske kupoa, jest ruing re-
kodzielnika i przemystowca. Tr eba bardzo zdolnego
i energicznego rekodzielnika, aby sie mogt wydo-
sta¢ z rgk swych dobrodziei-kupodéw ; oni to zara-
biaja, poniewaz juz nieraz przekonaliSmy sie, ze
kupujacy ptacg o wiele wiecej za towar, niz ci, co
kredytu nie potrzebujg. Latami pracujg i prawie
nigdy sie dorobi¢ nie moga. PAki sil starczy, w po-
oie czota pracujg i nigdy nio wiecej nie majg jak
mieli, a jezeli woze$niej przyjdzie co$§ nadzwyczaj-
nego np. choroba diuzsza zony lub dzieci, juz po
nich; lub tez, jak na obeone czasy, jezeli jeste$
wojskowy, musisz sie stawi¢ na powofanie, wiec tez
juz no egzystencyi, a po powrocie z wojska znow
idZz za czeladnika. W obecnym czasie zaden reko-
dzielnik z matym kapitatem nie moze na wiasng re-
ke otwiera¢ interesu.

2) znbw inna rzecz, jezeli rekodzielnik moze
prowadzi¢ swdj przemyst bez udania si¢ o kredyt.
Natenczas kredyt ma zapewniony z kazdej strony,
ileby tylko zadal, a cene kupna sam stawia, gdyz

Gdyby ta wieoha owsa dawata nawet tysige
ziarn z jednego, nie moze to pokry¢ wymagan po-
datkowych rzadu, kraju i gminy. To tez nasz goral
kurozy sie nawet w lecie w kozuchu i narzeka zawsze
na biede

Australczyoy pochodzenia francuskiego i an-
gielskiego spozywajg S$niadanie przyrzadzone z po-
oukrzcnego owsa wraz z mlekiem. We Francyi s3
na nowo usitowania co do wprowadzenia potraw
owsianych w armii i dla ludu roboczego.

Sfery uczonych chemikéw zajmowaty sie juz
maka owsiang ze wzgledu na jej kwas fosforowy,
azot w niej zawarty i thuszcz w stosunku do psze-
nicy, kukurydzy i ryzu. Aozkolwiek niema mowy,
aby pozywno$¢ ozy wydajnos¢é w pieczywie doro-
wnywata mace pszennej lub zytniej, to gtéwng prze-
szkodg jest to, ze magka owsiana jest stosunkowo
za droga. Ceny jej spadtyby, gdyby nie uzywano
owsa w tak wielkiej ilosci do wypasu koDi, szcze-
golnie wojskowych.

Jeszoze nadmieni¢ nalezy, iz przez oozyszczenie
z tusek traci owies na ciezarze prawie *» czgsdé wa-
gi, przez suszenie 1/t0 cze$¢; a wiec ze 100 kg owsa
otrzyma¢ mozemy najwyzej 60 kg maki owsianej.
Odpadki owsiane nie wiele wartaja.

Spodziewaé sie mozna, ze wobec ciezkich wa-
runkéw zycia wskutek drozyzny, maka owsiana be-
dzie uzywang w ogolnosci jako domieszka do chleba
oraz na zupy w oodziennem zyciu, ktére dzisiaj za-

tamten przeeiwnie musi ptaci¢, ile oni tj. kupcy za- j sta¢ mozna rzadko tylko jako przysmak na stotach

da_laz Czy warto Czy nie Wal‘tO,-O tern niema mOWy,
wiec zapytujemy, czy w takioh warunkach mozna
egzystowac?

Bylaby na to rada, lecz tu trzeba solidaruosoi.
Na c0z sg stowarzyszenia, na c6z sg zwigzki? Tu
trzeba solidarnosci, tu trzeba tgcznosci !

PrzekonaliSmy sie, ze gdzie w stowarzyszeniach
i zwigzkach przyszto do porozumienia, gdzie czion-
kowie wspdlnie i energicznie pracujg, tam jest po-
step w rekodziele i korzysci dla wszystkich, czego
u nas bardzo brak.

Owies jako ludzkie pozywienie.

Owies udaje sie predzej na poétnocy i czesciej
jest uprawiany, niz u nas, ze wzgledu na to, ze wy
starcza mu chtodniejszy klimat, i ze czas jego ro-
zwoju i dojrzewania nie trwa tak dtugo, jak innych
zb6z naszych np. pszenicy, orkiszui zyta, a wiado-
mo, ze lata w pétnocnych krajach sg daleko krot-
sze, niz u nas. Mieszkancy krajow, wysunietych wie-
cej na poétnoc zadowalajg sie i zadowoli¢ sie musza
mniej delikathem zbozem i mniej pozywna maka.
To tez przyrzadzajg sobie pieczywo z maki owsia-
nej. Przeciez mogliby sprzedawa¢ owies, a za go
towke zakupowac lepsze ziarno czy make ! Jednak
tego nie czynig, gdyz dla nich wystarczajacym po-
karmem sg kluski z maki owsianej jak réwniez i
owsiany ohleb. Naturalnie, ze do maki owsianej do-
daja najczesciej domieszki innej maki, gdyz sama
owsiana nie ma spoistosci, nie klei sie, mato przyj-
muje wody, bo z natury jest wiecej wilgotng i mato
nadzwyczaj posiada glutenu.

Z mieszkancow Galioyi najohetniej uprawiajg
owies gorale, a w ogdlnosoi uprawa owsa stoi moze
najwyzej w Szkooyi. Jezeli nasz galioyjski goral u-
zyskat nalezyty sprzet owsa, jest prawie zupeinie
zadowolony, gdyz moze z lepszej sorty wypieo pla-
cek dla siebie, a nieco po$ledniejszy stuzy na zime
za pokarm dla jego ulubionego konika idla drobiu.
Zwyozajnie mieszkancy réwnin naszego kraju na-
Smiewajg sie z brata-gcrala, gdy widza, ze je owsia-

mieszczan, nie mOwigo naturalnie o tern, ze one sta-
od daWM zwyczajng potrawe gorala.

Izby zagraniczne.

W roku 1870 powstata w Konstantynopolu izba
austro-wegierska dla obrony intereséw handlowych
miejsoowe]j kolonii austro-wegierskiej. Podtug zatwier-
dzonego w 1897 r. przez o. k. ministeryum spraw
»granicznych nowego statutu, izba ta skfada sie
z 12 radcow i 3 zastepcdw, wybierauych na 3 lata
z posrod zamieszkatych w Konstantynopolu i okolicy
kupcow i przemystowcow austro-wegierskich, zapisa-
nych do rejestru handlowego i optacajacych wkiadke
ozlonkowska. lzba obiera sobie prezesa i wice-pre-
zesa, ktorzy winni byé zatwierdzeni przez poselstwo
ces. krol. lzba dostarcza wiadomosoi i opinii miej-
scowemu konsulatowi, utrzymuje bezposrednie sto-
sunki z austro-wegierskiemi izbami handlowemi, usta-
nawia ekspertow i sedzibw rozjemozyoh, oraz mia-
nuje delegatow do sadu morskiego, od roku 1871
wydaje sprawozdania roczne z podaniem statystyki
ruohu portowego. W 1895 r. powstata austro-we-
gierska izba handlowa w Aleksandryi, 1887 — w Pa-
ryzu, 1893 — w Londynie, i 1903 — w Melbourne;
opierajg sie one na dobrowolnem uczestnictwie o-
siadtych tam kupcow i przemystowcOw austro-we-
gierskioh, utrzymujac stosunki z wiadzami kraju
macierzystego za posrednictwem c¢. k. ministeryum
spraw zagranioznych i pozostajagc w bezposrednim
zwigzku z izbami handlowemi swego kraju.

W roku 1872 na skutek dobrowolnego przysts-
pienia osiadlyoh w Paryzu kupcoéw i ajentow firm
angielskioh powstata tam brytanska izba handlowa,
w celu obrony intereséw handlowyoh zamieszkatych
we Francyi Anglikéw, udzielania cztonkom informa-
cyi wywiadowczych, oraz petnienia funkcyi sad i roz-
jemczego. Nastepnie izby brytanskie powstaty w Kon-
stantynopolu, Aleksandryi, Nicei, Smyrnie i Tuaisie.

Pierwsze zagraniozne izby handlowe francuskie
powstaty z inioyatywy prywatnej: 1876 r. w Nowym

ny placek i posladem owsianym zywi swa chudobe, jOrleanie, 1877 w Limie i 1882 w Montevideo; w r.

ale rozsadnie myslac, musimy sie oieszy0 i podziwiac
oiezkg prace naszego goérala okoto zasiewu i sprzetu
owsa nha stromych pagorkach — i zachwyoad sie na-
lezy, ze ten rolnik w leoie nawet w kozuchu, a szcze-
rze w pooie czota praoujgoy, zadowala sie plonem
swej prscy i wyglada przy niej zdrowo i ozerstwo.
A trzeba wiedzie¢, ze i z tego ciezko zdobytego
a niebogatego plonu wysysa sie réwniez podatki,
jak i z gleby na Podolu. Plaoze tez nieraz praco-
wity goral, bo w rzeozywistosoi plaoek owsiany
ohroni go od gtodowej S$mieroi, ale nie jest w sta-
nie uzbieraC tyle grosza, aby zaspokoi¢ wymagania
urzedu podatkowego.

1883 powotano do zycia w charakterze reprezentaoyi
oficyalnej franouska izbe handlowg w Londynie urzg-
dzong na wzor izb rodzinnyoh. W szybkiem tempie
zaczely powstawaC za granicg francuskie izby han-
dlowe na skutek opracowanego w roku 1884 statutu
wzorowego. W roku 1910 izb takich byto 20.

Wioskie Izby handlowe zagraniczne istniejg w 19
miejscowosciach, jako dobrowolne zwigzki kupcow
wioskich, w ostatnich czasach zresztg zaozely otrzy-
mywac¢ subwencye rzadowe.

Belgia posiada izbe handlowg w Paryzu;, Ho-
landya w Londynie, Nowym-Jorku. Paryza, Brukseli
Smyrnie, Melbourne, Pretoryi i Johannesberga: Eto-



y* w Paryzu i w Aleksandryi, wreszcie Stany Zje-
ednoczone w Liwerpolu. Hiszpania, Grecya i Turoya
powziety w ostatnich czasach zamiar otwierania izb
handlowyoh za granicg. W Niemozech sfery fachowe
oddawna poruszajg kwestye otwierania zagranicz-
nych izb handlowyoh, ale rzad stale sprzeciwia sie
temu dazeniu.

Pewng osobliwo$¢ stanowi izba handlowa an-
gielsko-belgijska w Londynie, majgoa na celu po-
pieranie w rownym stopniu handlu obu powyzszych
panstw.

Zwracamy uwage na nasz inserat Krakow-

skiej drozdzami. Adres telegraficzny:

Driller, Krakdw, telefon (1miedzy miastowy)
Nro 2011/11.

Z ruchu macznego.

Haka pszenna galicyjska i krakowska starego typu .

Grysik gruby 17-90—18-50

cienki 17-50—18-10

Maka pszenna Nr. 0 17-90—18-50

n a1 17 50 —18 10

n no 2 16 70—17-70

. o W 3 16-50—17 10

o W 4 15*70-16 60

n 5 15-30-16 10

" o 6 1440-14 50

N 7 1240—13-20

N 8 do pieczenia 11-10—12*—

w n 8 na pasze 9-70-10*30

Maka zytnia

” no | 14 75—15-50

. o o Il do pieczenia 10'—1050

N o Il na pasze 9-50—10'—
Razéwka z zyta weg.

, Kkrajow. 11 60-12 10

Otreby pszen le 6 65—6*75

-k uski , 6-45-6 75

Otreby zytnie 6 70-6 85

Maka czerwona 7-40-7-90

Rozmaltoscl.

Piekarz i redaktor, odbywajgcy podréz na okoto
Ziemi. Jeden z majstrow piekarskich w Kopenhadze
jest redaktorem gazety piekarskiej. Aby sobie zjednaé
odbiorcéw, postanowit odbyé podréz na okoto ziemi.

GAZETA PIEKARSKA

Dni* 17. sierpnia b. r. wybrat si¢ w droge przez Stock-
holm i Helsingsfors do Petersburga, a stad ma podro-
zowaé dalej prztz Warszawe, Krakow, Wieden. Paryz
i Londyn, nastepnie drogg morskg do Nowego Jorku.
Nastepnie zamierza zwiedzi¢ wszystkie wieksze mia

3

badZ Rady miejskie w celu pomnozenia ludnosci da-
nego zawoda, lub miejskiej wogole albo tez w celu
ustatkowania jej osiedlenia w danem miejscu. Jak
wiadomo bowiem, czeladnicy wielu zawodéw nieraz
ciagle byli w podrézy i nieraz wyprawiali mnogie

sta Zjednoczonych Stanéw Ameryki potnocnej. W roku |awantury i hataburdy, a potem jako bezzenni tatwo

1915 zabawi dtuzszy czas w San Francisco podczas
Swiatowej wystawy celem zwrGcenia na siebie uwagi
Z tej przyczyny organizuje on wspaniatg piekarska
wystawe dunskg i piekarnie z elektrycznem urzadze-
niem. Od Jankieséw uda sie do Honolulu, Tokio, Jo-
kohama, do Indyi«Za- i Przedgangesowych i Ceylonu.
Wszedzie stara¢ sie bedzie zdoby¢ dla swego pieczywa

jak najlepsza reklame. Powr6t do ojczystego miasta;
nastapi przez Afryke wschodnig, Egipt, Grecye i $rod- |

kowa Europe. W Berlinie zatrzyma sie w koncu dtuz-
szy czas.

Piekarz ten oraz redaktor nazywa sie Kilitting.

Ktére narodowosci jedzg najwiecej Chleba? Francuzi
nalezag podobno do ludzi najwiecej jedzacych, czego
statystyka nie potwierdza. Durnczycy posiadajg najwie-
kszy apetyt do jedzenia. U nich przypada wedtug dat
statystycznych 287 kg chleba rocznie przecietnie na
gtowe. Drugie miejsce zajmujg Be’gijczycy, gdzie przy-
pada na gtowe 274 kg chleba, we Francyi 235 kg, u
Niemcow 209, w Szwajcaryi 212 kg. W Hiszpanii i
Austryi wypada rocznie na jeden zotgdek 195 Kg,
w Rosyi 173, we Wioszech 125, w Portugalii tylko
101 kg chleba.

Otrzymali$émy nastepujacg notatke: Pewien go$¢
w jednej z mleczarh w Krakowie zazadat chleba z ma-
stem. Na razie nie byto chleba, postano wiec do spotki
spozywczej po chleb, przyniesiono go, lecz okazat sie
nie bardzo dobrym Jo jedzenia, gdyzjuz byt dos¢ su-
chy, Na zapytanie skad chleb pochodzi, odpowiedziano
ze ze Spotki. Zwazono go : wazyt 1 kg 9 dkg, a za
ptacono za niego 50 haleizy. Wida¢ dlatego tak ,,ta-
nio“, ze Magistrat krakowski objat piekarnie na swdj
rachunek, wiec jak majstrowie piekarscy majg sprze-
dawac chleb, moze Magistrat wyjasni !

Redakcya.

Podatek kawalerski w Polsce. Raz wraz wyste-
pujg rézne rzady z projektami opodatkowania kawale-
row. Qstatnio d, p. sprawa podatku kawalerskiego
stata sie wysoce aktualng, jako jeden ze Srodkéw prze-
ciw wyludnieniu Francyi. Moze wieo wobec tego zaj
mie fakt, ze podatek taki byt w miastach staropolskich
czesto praktykowany i to przez cechy poszczegolne,

Mleczny proszek ,,ldeal

przesciga wszystkie dotychczasowe wyroby.
Anglo-Oesterreichische Milchindustrie Wien 118 Molkereistr. 1

sie przenosili do innego miasta, pozostawiajagc w po.
przedniem wiele nieraz réznych niezaspokojonych pre-
tensyi. W Przemyslu np. cech krawiecki natozyt w wie-
ku szesnastym podatek na krawcéw bezzennych, co
krél Zygmunt August w roku 1661 potwiedzit.

We Lwowie istniat taki podatek kawalerski, ktéry
jeszcze w roku 1837 ..panowie radni za zgodg pow-
szechng uchwalili®.

Z pomiedzy wielu podobnych wypadkéw warto przy-
toczy¢ jeszcze i ten, o ktérym Ignacy Chodyniecki
w swej historyi miasta Lwowa pisze w roku 1829; ,Dla
pomnozenia ludnosci miejskiej postanowiono, zeby
wszyscy bezzenni, nie zyjacy w matzenstwie, dc re-
jestru spisani byli kazdy z nich do ptacenia poditku
»bykowym® nazwanego, po cztery kopy groszy corocz-
nie byt pociggany*.

Prosimy uprzejmie wyrownac
Mf* zalegta prenumerate. "'t

Szkota koszykarska wZurawnie

wykonuje wszelkie roboty w zakres koszy -
karstwa wchodzace z trzciny, wikliny, ro-
goziny, bastu i rafii, koszyczki do wypie
kania chleba trzcinowe okragte i podtuzne
z doborowego materyalu trzcinowego bar-
dzo starannie wykonane, z dobrem hygie-
nicznem zakonczeniem z tyczka trzcinowego.

CENA loco ZURAWNO :
Okragte Oa %(kg) ciasta — K 63
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Ponadto wyrabia Szkota koszykarska pie-
karskie koszyki, ko3ze pleone i transpor-
towe po najtanszych cenach oraz meble
wszelkiego rodzaju z bambusu, trzciny i fo-
ziny, kufry, walizki, lezak', stoty, stoliki,
kosze na bielizng, altany ogrodowe rozbie-
ralne z kompletnem urzgdzeniem na 4 —10
0s6b od 50 K i wyzej.
Szanownym P. T. Piekarzom polecany
bardzo goragco nasze wyroby trzcino we nie
ustepujgce w niozem obcym, a znacznie od
nich tansze i prosimy o liczne zamdéwienia.

Zarzad Szkoty koszykarskiej to Zuraionie.

© © 3 © 3 3 © 5 < = =

9
9
n
9

n

o © © S © ==k ©  ©

7

P owp N
N
[l N S

frma FRITZ RITTER w katowicacH (Slask gorny) N tel. 323

jako najwieksza firma na Slasku gérnym majaoa filie w Poznaniu, podejmuje sie kompletnej budowy
i _wykonania wszelkich piecow piekarskioh a to:
najnowszej konstrukoyi PIECOW PIEKARSKICH, piecow kana-

towych, podwdjnych, Cllkierniczych it. p. z dlugoletnig gwaran-
cyag — za zaptatg w ratach.
Nadktadzie do nabycia wszelkiego
rodzaju maszyny i wszystkie przyrzady,
ktore tylko do potrzeb piekarkich uzyte
by¢ moga.
Zastepcg firmy jest PI"KUS SIEGMANN

Krakow, Bozego Ciata 7.

Ofiaruje ma8to deserowe pierwszej jakosci z wia-
snych mleczari jakotez kuchenne solone i niesolone po
bardzo przystepnych cenach. Wykonanie zamdwienia

odwrotnie. — 1. Rand, Podgorze, Sokolska 1.

Telefon N. 1186

W Redakcyi ,,Gazety piekarskiej" sg do
nabycia nastepujgce dzietka:

St. Dlugoszowski 1J. Horowski.
Piekarstwo w teoryi i prak-
tyce . Cena 2 K. 50 h.
L Batuk. Podrecznik do sktada-
nia egzaminow piekarskich
Fr. Bardel. Cech piekarzy w Kra-
kowie w czasach Rzeczypo-
spolitej polskiej. . .
Pamigtka Z pierwszej polskiej
wystawy piekarsko miynar-
skiej we Lwowie 1811 r. Y 50 h.

Wszystkie powyzsze wydawniotwa wysyta
administracja ,,Gazety piekarskiej* za zaliczky
lub poprzedniem nadestaniem pienieizy.

. | K. 60 h.

60 h.

Wazne dla P. T. Piekarzy!

Najnowszy wynalazek: etrychéwkl bardzo trwa-
te z silnyoh widkien drzewayoh a miekkioh. Wia-
domos$¢ w Administrajyi ,,Gazety Piekarskiej“, Krae
kéw; Garbarska 12.
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— Jozefa Czapki =

Prosze powotaC sie na moj anons
==== W te] gazecie! =====

Henryk Immergluck <

pierwsza krakowska 1L

ODLEWARNIA ZELAZA

KRAKOW — Pradnik Czerwony
dostarcza wszelkie armatury do
piecow piekarskich po cenach
najtanszych — tudziez wykonuje

naprawy tychze.
— Bacznos¢ na adres! — <y

%

KRAKOWSKA Drozdzarnia
R. Drilleraw Krakowie

Wysyta

co dzien, Swieze drozdze gwarantowane
czyste spirytusowe bez zadnych domieszek,
do kazdej stacyi kolejowej lub urzedu pocz-
towego, kazda ilos6 po nader umiarkowa-
nych cenach. Obstuga rzetelna, staranna
i najskrupulatnniej8za. Gwarantuje sie za bar-
dzo trwate i za wysoka site fermentacyj-
ng (popedowg). — Jedna préba przekona.
Statym odbiorcom wszelkie dogody! —
Najlepsze refereneye!

Adres telegraficzny : Driller, Krakow,

telefon (miedzy miastowy) Nro 2011/11.

Pierwsza fabryka piekarskich topat

(szybrow)

w KOPRZYWNICY

(Josef Capka Kopnvnice Moraw?) $
istniejgca od wielu lat i odznaczona na
wielu wystawach pierwszymi medalami
wysyta cdwrotnie wszelkie zamdwienia
na topaty wedtug zadania.

Tamze do nabycia najlepsza

razowka pszeniczna do wyrobu chleba
Grahama wedtug przepisu Dra Bilza. —
Giéwny zastepca na Galicye i Bukowine :

LEON BALUK, — Krakéw, ul. Garbarska 12

Cenniki wysyta wprost firma.

DROZDZE |-

bar. MAXA SPRINGERA J

w Wiedniu S

znane w Europie z najwyzszej sity

fermentacyjnej i trwatosci tejze,

i+ fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFrancyi
w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza.

Skiad fabryczny w KRAKOWIE:
H. Rosenberg, Starowislna 34.

Si*"'»,

Kazimierz Stepinski fi

(ojciec Jana)

w Podgorzu, ul. Kalwaryjska 56

podejmuje sie i sth.wiania spodow, tudziez
budewy i przebudowy piecéw ped nader
korzystnymi warunkami. w

Wyjezdza do kazdej miejscowosci.

Na zgtoszenia wystarczy karta korespond.

GAZE/'A P!EKM<SKA

Piece piekarskie
buduje, przebudowuje,
uktada posadzki

Jan Szczepanski

LWOW, ZAMARSTYNOU SKA 62.

trzciny, wikliny. s’omy i i. p. patentowane

dostarcza w najlepszej .jakosci
po cenach umiarkowanych —

JAR MICtRUETZ fabryka koszykéw

Wieden XV,
ulica Benedykta Schelingera 18.

<G> zadajcie cennikéw. <>

lfom murowany i piekarnia murowana
oraz plac na budowe 30 m dlugosci zaraz do
sprzedania lub wydzierzawienia. — Wiadomos¢:

Markus Thiirschwei w Tarnobrzegu.

Agencya handlowa i dom komisowy

ADOLF INFELD
RZESZOW

poleca
wszelkiego
rodzaju ma-
szyny piekar-

skie, Jak do
ciecia i mi*
szenia ciasta i mie-
lenia butki na tar-
ta, dalej koszyki

trzcinowe, plachty nieprzemakalne
"z wszelkie armatury, w zakres pie-
twa wchodzace.

Cenniki darmo
I optatnie na
zadanie.

Na skiadzie rowniez wszelkie
wagi, kasy ogniotrwate,
maszyny do szycia.

Popierajmy wiasny przemyst.
Swdj do swego.

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia

uktada posadzki (herty)
Jan Stepinski

IV Skaw inie przy kolei, dom wiasny

PLYTY SZAMOTOWE

najlepszej jakosci firmy
*»*MITSCHERLING w RADEBURGU ffi®®
wielkie na spod piecow i mate do sklepien, — poleca
LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, Krakéw, Garbarska 12

W* CENY UMIARKOWANE -»(J

£5 6~ <

6)

PIERWSZA AUSTRYACKO-Y/EGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW
AKCYJINF TOWARZYSTWO

WERNER 1 PFLEIDERER

Wieden XVI |,

Maszyny najlepszej kon-
strukcyi do wszelkiego
rodzaju ciasta.

DIASIALT

idealny dodatek do wszelkiego rodzaju
Whyrabiane jedynie przez pierwszg j$

pieczywa.

ul. Oduakmi 3=r.

Specyalne piece parowe
do najmniejszacl lokali
zastosowane.

X

£2 uzywanie | pewny
. Wielka o0szczednosc

w materyale czasie i robocie.

Wiedenska eksportowg fabryke stodu

HAUSER & SOBOTKA

W STADLAU KOLO WIEDNIA.

Drukiem J.-na Litwinskiego w Wieliczce.



