Opfata pocztowa uiszczona ryczattem.

Rok 11 Warszawa, dnia 26 wrzesnia 1930 roku Nr. 39

POECLM MIESNY

TYGODNIK

ORGAN SYNDYKATU POLSKICH EKSPORTEROW
TRZODY | BYDEA ORAZ POLSKIEGO ZWIAZKU BEKONOWEGO

Adres Redakcji i Administracji: Krakowskie-Przedmiescie 5. Telefon 336-56.
RACHCINEK BIEZACY POWSZECHNY BANK ZWIAZKOWY W POLSCE WHRSZHWH 2 &

PRZEDRUK DOZWOLONY ZA PODANIEM ZRODLA.

TRESC NUMERU:

INZ. A. TCHORZEWSKI. —O wiasciwy typ rzezni
w Polsce.

DR. M. DALKIEWICZ. — Racjonalne chtodzenie
miesa.

Import materjatu rzeZznego do Francji w czasie sty-
czeh — maj 1930 r.

Zamiast wotowiny—import miesa renéw do Niemiec?

Udziat Polski w IX jarmarku gastronomicznym
w Dijon.

Projekt zmonopolizowania importu $win w Austrji.

Eksport wedlin do Szwajcarji.

Z wegierskiego rynku.

Informacje rynkowe.

Ostatnie wiadomosci z rynku bekonowego.



s s s i
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PRODUKUJE i POLECA:

wysokowart, przeciw rézycy (czerwon-
ce) Swin, zarazie powiktanej pomorem
SUROWICE dla trzody chi., przeciw septycemjom
bydta rogat, przeé¢, biegunce | pneu-
menj cielat, przeciw cholerze drobiu
i wszelkie inne surowice i szczepionki (zapobiegawcze,
ochronne i lecznicze) do celéw hodowlanych i lekarsko-
weterynaryjnych.

Adres. Warszawa, Karolkowa 22/24. (Skrz. poczt. 13).
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A. TCHORZEWSKI
inzynier - mechanik.

O WLASCIWY TYP

Podstawy organizacji u nas uboju bydta i trzody
chlewnej oraz zaopatrywania ludnosci w mieso i prze-
twory miesne wydajg sie na pozor tak wyrobione
i utrwalone przez samo zycie, ze nawet fachowcy tej
dziedziny nie prébowali dotychczas poddac je kry-
tycznemu badaniu. Zresztg nic niema w tem dziw-
nego, gdyz dzieje sie to samo niemal w catej Europie.
Jednak w ostatnich czasach dajg sie stysze¢ u nas od-
dzielne gtosy fachowcdéw, ze organizacja i eksploa-
tacja naszych rzezni komunalnych musi byé zrefor-
mowana w swoich podstawach. Zainteresowani sg
w tym zar6éwno rzeznik, gmina miejska i gospodarka
catego Panstwa, gdyz obecny stan rzeczy naraza je
na straty materjalne, Miasto, budujac rzeznie miej-
ska nowoczesnego typu u nas przyjetego za wzor
(wziety z Niemiec i Austrji), ponosi duzg ofiare na
rzecz kultury miasta, poniewaz whkiada pienigdze
w przedsiebiorstwo bardzo Zle sie rentujgce. Z tego
powodu wiekszo$¢ miast naszych wogoble nie moze
zrealizowac tego rodzaju inwestycyj mimo nieodzow-
nej ich potrzeby.

Rzeznik natomiast jest obcigzony wysokiemi
kosztami uboju w podobnych rzezniach, gdzie praca
moze by¢ wykonana jedynie sposobem rzemiesini-
czym, przy bardzo ztem wyzyskaniu ubocznych pro-
duktéw uboju. W rezultacie powoduje to zwieksze-
nie cen miesa, a szczegOllnie pewnych produktow
ubocznych (naprz. szmalcu).

Dla Polski kwestja organizacji rzezni tacznie z in-
nemi gateziami przemystu, przerabiajgcemi mieso
i uboczne produkty jest o tyle wazna, poniewaz nie
jest to wylacznie kwestja zaopatrywania ludnosci
kraju, lecz kwestja rozwoju naszego eksportu mies-
nego na rynki Zachodniej Europy.

Rzeznie eksportowe oczywiscie moga by¢ trak-
towane, jako odrebny typ rzezni, niezalezny od rzezni
komunalnych, jednak uwazam ze w naszych warun-
kach potaczenie tych dwdch typéw w jeden moze
by¢ bardzo korzystne.

Do tej kwestji powrdce pdzniej.
Przedewszystkiem postaram sie w kilku stowach

RZEZNI W POLSCE

przedstawi¢ te zasady, na ktérych sg organizowane
rzeznie komunalne, a roéwniez i eksportowe w roz-
nych krajach Swiata.

We wszystkich panstwach Zachodniej Europy
uboj bydta i trzody chlewnej i wyrebu miesa znajduje
sie w rekach poszczeg6lnych sprzedawcéw - detali-
stow, tylko w duzych miastach przeszedt on w rece
rzeznikéw-hurtownikéw, ktorzy sprzedajg mieso de-
talistom. Mimo to hurtownicy ci w zadnym wypadku
nie moga by¢ zaliczeni do producentéw duzej, a na-
wet $redniej skali. Obroty kazdego takiego hurtow-
nika sg niewielkie, postugujg sie oni w swojej dzia-
falnosci bardzo prymitywnemi srodkami technicznemi
i organizacyjnemi, rowniez i obszar, na ktérym dzia-
faja, jest bardzo ograniczony (zazwyczaj jedno mia-
sto). Z drugiej strony liczba takich hurtownikéw jest
znaczna. W wiekszosci wypadkéw rzeznicy ci nie
posiadajg wiasnego warsztatu pracy, gdyz w europej-
skich miastach juz oddawna zaznaczyto sie dagzenie
do skupienia uboju w pewnych osrodkach, aby z jed-
nej strony ochroni¢ mieszkancéw miasta od antysani-
tarnego sasiedztwa, z drugiej strony, aby umozliwic¢
skuteczng kontrole lekarskg miesa. Prawodawstwo
wigkszosci panstw europejskich nadato miastom pra-
wo koncesji na budowe i eksploatacje rzezni komu-
nalnych, uzyteczno$ci publicznej. W ten sposob ten
typ rzezni stat sie podstawowym typem niemal w ca-
tej Europie. SzczegOlnie wysoki poziom osiggnety ta-
kie rzeZznie w Niemczech, wykazujac jednocze$nie
ogromny wzrost kosztéw budowy. Trzeba jednak
przyzna¢, ze rozwo6j tych rzezni byt w duzym stopniu
jednostronny; dbano przedewszystkiem tylko o hy-
giene, natomiast kwestje czysto techniczne, kwestje
organizacji produkcji i najlepszego wyzyskania odpad-
kéw i pobocznych produktow, oraz zabezpieczenia
dostatecznej rentowosci dla rzezni, jako przedsie-
biorstwa — pozostawaty w zaniedbaniu.

System rzezni komunalnych uzytecznosci pu-
blicznej naktada na kazdego rzeznika przymus uboju
w tej rzezni. Pozostawiono mu jednak prawo doko-
nania uboju za pomocg witasnej czeladzi i prawo roz-
porzadzania sie wszystkiemi pobocznemi produktami
uboju wedtug wiasnego uznania.
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Oczywiscie Ze w tych warunkach praca moze
by¢ prowadzona jedynie prymitywnym sposobem rze-
mieslniczym. Zadna organizacja pracy w tych wa-
runkach nie jest mozliwa, szczegoélnie, jezeli weZmie-
my pod uwage, Ze liczba samodzielnych rzeznikow-
hurtownikéw jednoczes$nie pracujgcych w rzezni jest,
jak zaznaczytem wyzej, dosyC znaczna. Wiekszos¢
odpadkéw powstatych przy uboju zostaje stracona,
gdyz wieksza cze$¢ krwi sptywa do kanalizacji, ob-
cinki miesa, wnetrznosci, jelit, sadta, ktore nadajg sie
do wyrobu maczki miesnej, ttuszczu technicznego,
a nawet jadalnego przy odpowiednim jego rafino-
waniu, pozostajg wyrzucone. Wiekszo$¢ pobocznych
produktéw uboju zostaje sprzedawana przez rzezni-
kow w takim stanie (wskutek braku poprzedniego
obrobienia), ze traci znaczng cze$¢ swojej wartosci.
Przedewszystkiem mozna to powiedzie¢ o skérach,
kosciach, szczecinie, wiosie krowim, oraz wnetrz-
nosciach i jelitach. Sg to wszystko surowce pod-
stawowe dla powaznych gatezi przemystu.

Tymczasem sg one sprzedawane przez rzeznikow
w drobnych ilosciach handlarzom, ktérzy je gromadza
W ciggu pewnego czasu, aby nastepnie wiekszg partje
sprzeda¢ do odpowiedniej fabryki. Oczywiscie, ze
przechodzac tg drogg surowce szybko psujg sie z po-
wodu procesu gnicia. Produkt otrzymany z podob-
nego surowca (sadto, kosci, skory) jest pod wzgledem
jakosci i ilosci o wiele gorszy. Druga zta strona po-
dobnego stanu rzeczy polega na tem, ze surowce
z rzezni wychodzg w stanie niedostatecznie oczysz-
czonym, sortowanym i zakonserwowanym.

Ten brak ,standaryzacji” obniza bardzo cene
rynkowa tych surowcéw (skor, jelit, flakéw). Zapo-
biec temu mozna jedynie przez zastosowanie do ca-
tego otrzymanego w rzezni surowca, nalezacego do
poszczegolnych rzeznikow, jednolitego traktowania
uszlachetniajgcego, co przy obecnych stosunkach na
rzezniach miejskich jest bardzo trudne do pomyslenia..

Istniejg coprawda w Europie obok rzezni komu-
nalnych uzytecznosci publicznej réwniez i rzeznie be-
dace wiasnoscig poszczegllnych rzeznikow,' lecz
wieksza role te rzeznie odgrywajg jedynie w Anglji.
Sa to rzeznie zwykite o bardzo matych rozmiarach
I prymitywnie urzgdzone.

Ze strony wiadz sg one mato tolerowane, co
zresztg jest zupetnie stuszne ze wzgledéw sani-
tarnych.

Niewielka liczba istniejacych w Europie rzezni
eksportowych stanowigcych wiasno$¢ prywatng mo-
ze by¢ zaliczona prawie wylacznie do typu rzezni be-
konowych, eksportujgcych bekony do Anglji, nato-
miast nie odgrywajacych zadnej roli na wewnetrznym
rynku migsnym w swoich krajach.

Trzeba zaznaczyC, Ze przewaznie sg to zaklady
0 $redniej i matej wydajnosci, w ktorych organizacja
pracy, wyzyskanie odpadkéw i traktowanie pobocz-
nych produktow rowniez nie stojg na nalezytym po-
ziomie.

Tymczasem, jesli chodzi o rzeznie eksportows,
kwestja odpowiedniego traktowania i wyzyskania po-
bocznych produktow (w pierwszym rzedzie wnetrz-
nosci) nabiera szczegdlnej wagi, gdyz rzeznicy w mia-
stach tatwo lokujg takie wnetrznosci, jak mozg, ser-
ce, watrobke, w drobnych ilosciach na rynku miej-
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scoy/ym, natomiast rzeznia eksportowa moze natrafi¢
na powazne trudnos$ci z umieszczeniem tych produk-
'g?vy na rynkach okolicznych z powodu wielkiej ich
ilosci.

Inaczej rozwinat sie przemyst i handel miesny
w Stanach Zjednoczonych, Prywatna inicjatywa
i przedsiebiorczo$¢ nie byly tam skrepowane na po-
czatku interwencjg panstwa. Dopiero méwiac o0 rzez-
niach amerykanskich, mozemy zastosowac Dojecie
przemystu, ktory postuguje sie wszystkiemi zdoby-
czami techniki i organizacji pracy i opiera sie o wiel-
kie kapitaty.

Ubo6j w Stanach Zjednoczonych znajduje sie pra-
wie wylacznie w rekach wielkich przemystowcéw
miesnych, ktorzy dostarczajg detalistom migso w sta-
nie chtodzonym, czestokro¢ na wielkie odlegtosci.
W rzezniach amerykanskich proces uboju i wyrebu
miesa jest w ten sposob ujety, jak kazdy inny proces
wytworczy w przemysle, jest on podzielony na po-
szczeg6lne operacje, kazda z tych operacyj wykonuje
wyspecjalizowany robotnik, korzystajagc mozliwie
zZ ustug maszyn, co nie tylko zwieksza wydajnos¢ pra-
cy, lecz réwniez daje mozno$¢ osiggniecia lepszego
produktu naprz. skrwawienie bydta grubego, zawie-
szonego w stanie pionowym na szynach kolejki i po-
ruszanego konwejorem jest niewatpliwie lepsze od
sposobu u nas stosowanego, réwniez zdejmowanie
skor sposobem elektromechanicznym daje lepsze sko-
ry, niz przy recznym sposobie zdejmowania.

Tusze bydta, zaréwno jak i otrzymane z nich
przetwory, posuwajg sie stale w najkrétszym Kie-
runku ich przerobki. W tym celu szerokie zastoso-
wanie w rzezniach amerykanskich znalazty samo-
czynne konwejory, oraz zastosowanie wiasnego cie-
zaru, jako sity dZwigajacej przy transporcie naprz. zo-
fadkéw, jelit, gtow, kosci z hal uboju do miejsca ich
dalszej przerdbki. W tym celu budujg amerykanie
rzeznie wielopietrowe (normalnie 4-pigtrowe) z ubo-
jem na goérnem pietrze i stopniowag przer6bka pro-
duktéw otrzymanych na dolnych pietrach. W ten
sposob réwniez uzyskuje sie duzg oszczedno$é na te-
renie. Co sie tyczy ubocznych produktow uboju, ja-
kotez wszystkich odpadkoéw, to sg one starannie zbie-
rane, myte, sortowane i dopiero w stanie ,,standary-
zowanym" sprzedawane. Ta cze$¢ ubocznych pro-
duktow uboju, ktoére tatwo ulegajg zepsuciu, zostaje
poddana odrazu specjalnemu traktowaniu konserwa-
cyjnemu, ktére umozliwia transportowanie jej na
wielkie odlegtosci w celu znalezienia korzystnego
rynku (naprz. flaki, watrobki, cynaderki, mézg —
mrozone); o ile te szybko psujace sie produkty ubocz-
ne uboju stanowig podstawe dla dalszego wyrobu
z nich fabrykatow, to fabrykacja, wedlug zwyczaju
amerykanskiego, odbywa sie¢ w samej rzezni. W ten
sposob Swiezy surowiec wydaje fabrykat o jakosci
bez pordwnania lepszej i w wiekszej ilosci.

Stad wynika jeszcze jeden charakterystyczny rys
rzezni amerykanskich, tgcza one w sobie fabrykacje
réznych gatunkéw szmalcéw, toju, margaryny, stea-
ryny, ttuszczéw technicznych, ttuszczu i kleju Kkost-
nego, zelatyny, maczki kostnej, wreszcie ekstraktow
buljonowych, wedlin i konserw. tgczac w jedng orga-
nizacje przemystowg szereg przetwoérni, przerabia-
jacych uboczne produkty uboju, rzeznie amerykanskie
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otrzymujg dalszg korzys¢, polegajaca na tern, ze mo-
ga rzucac¢ surowiec na wyréb réznych fabrykatow,
zaleznie od chwilowego zapotrzebowania na rynku,
uzyskujac zawsze dobrg cene za swoj produkt.

Wiasnie podane wyzej cechy rzezni amerykan-
skich dajg im mozno$¢ wypuszczaé na rynek swoj to-
war po cenach bardzo konkurencyjnych, nawet na
rynkach znajdujgcych sie pod ostong cet.

Btedne jest zdanie, ze tak doskonata organizacja
techniczna rzezni jest mozliwa przy ogromnych cy-
frach dziennego uboju. Ubdj dzienny 1000 — 2000
szt. razem wszystkich trzech gatunkdéw jest prze-
cietng normg dla przemystowych rzezni Ameryki. Je-
zeli porownamy te cyfry z analogicznemi cyframi
uboju w miastach europejskich, to zobaczymy, ze
w miastach o-ludnosci 300 — 800 tys. mieszkancéw
mamy taki sam ub6j. Nie w rozmiarach rzezni ame-
rykanskich tkwi trudno$¢ wprowadzania tego typu
w Europie, lecz w tej okolicznosci, ze rzeznie miej-
skie w Europie muszg stuzyé potrzebom drobnych
samodzielnych rzeznikéw, z ktérych kazdy posiada
prawo uboju w rzezni przy pomocy wiasnej czeladzi
i jest wihascicielem wszystkich powstatych przy uboju
produktow.

Ta zasadnicza przeszkoda na drodze udoskona-
lenia rzezni miejskich byta poraZz pierwszy przezwy-

ciezona w Australji w miastach Sydney i Adelaide,

DR. M. DALKIEWICZ.

PRZEGLAD MIESNY

Rzeznicy w tych miastach za wiasng inicjatywg za-
tozyli towarzystwo, ktére wybudowato rzeznie miej-
skg o typie zblizonym do poprzednio opisanego typu
rzezni amerykanskich i przyjmowato zywiec dla ubo-
ju, obowigzujac sie w oznaczonym terminie dostar-
czy¢ mieso ochtodzone wprost do sklepu. Wraz
z miesem Klijent dostawat rowniez czesé¢ wnetrznosci
(takie, ktore tatwo mogt sprzeda¢ w stanie Swiezym
na rynku miejscowym), reszta wnetrznosci, pobocz-
nych produktow i odpadkéw pozostaje w rzezni, na-
tomiast z rachunku klijenta potrgca sie odpowiednig
sume, uwzgledniajgc najwyzsza cene rynkowg za za-
trzymane produkty. Produkty te poddawano odpo-
wiedniej przerdbce w rzezni w specjalnych jej dzia-
fach, a nastepnie z wielkg korzyscig sprzedawano na
miejscu, czy tez eksportowano. Blizej nie zatrzymuje
sie nad tym typem rzezni, gdyz czytelnik znajdzie do-
ktadny opis w artykule ,,Rzeznie publiczne™ Hal Wil-
liams, Przegl. Techn. 1926 r. str. 666,

W ostatnich latach ten typ rzezni zostat prze-
niesiony do Anglji. Mianowicie pewne prywatne to-
warzystwo wybudowato duza rzeZnie miejskg prze-
mystowego typu w Sheffield, prowadzac jej eksploa-
tacje w sposob wyzej wymieniony. Jest ona czynng
dopiero 2-gi rok, lecz wedtug oSwiadczern fachowych
pism doskonale prosperuje,

(Dokonczenie nastapi.)

RACJONALNE CHLODZENIE MIESA

Fachowa prasa rzeznicka niemiecka (Deutsche
Schlachthof - Zeitung i Allgemeine Fleischer Zeitung)
poswieca w ostatnich czasach wiele miejsca sprawie
racjonalnego chtodzenia miesa, a to dzieki odbytemu
w Stutgarcie walnemu zebraniu niemieckiego towa-
rzystwa chiodniczego, zorganizowanemu gtownie
przez instytut techniczno - chtodniczy politechniki
w Karlsruhe. W zebraniu tem wzieli udziat najwybit-
niejsi niemieccy znawcy teoretycy i praktycy, sadze
przeto, ze warto zaznajomic¢ sie z ich opinjami w po-
Wyzszej sprawie.

Szczegdlnie interesujacy byt wykiad dr. inz. Wal-
tera Tamma z Karlsruhe. Wskazat on m. in. na bled-
ne zapatrywanie, istniejgce w sferach fachowych, ja-
koby przy diuzszem (8-mio dniowem) chtodzeniu
miesa nalezato sie liczy¢ z 5-cio procentowym ubyt-
kiem na wadze, gdyz istotnie tak nie jest, a dajaca
sie osiggna¢ oszczednos¢ w ilosci 1 proc, przy zasto-
sowaniu racjonalnego chtodzenia pokrywa juz w ca-
tosci koszty chlodzenia. Fakt zbyt wysokiego istotnie
ubytku na wadze nalezy przypisa¢ nieumiejetnemu
chtodzeniu, a gtownie okolicznosci, ze w Europie od-
bywa sie najczesciej chtodzenie miesa w chtodniach
stanowigcych cze$¢ urzadzenia rzezni, stojagcych pod
nadzorem osob, ktére nie sg bezposrednio zaintereso-
wane wynikami chtodzenia. W Ameryce, gdzie naj-
czesciej producent jest réwnocze$nie wiascicielem
chtodni 1 ma mozno$¢ wykonywania bezposredniego
nadzoru nad wykonywaniem zabiegu chtodzenia mie-
sa, sprawie ubytku na wadze towaru poswieca sie

wielkg uwage, a w konsekwencji osigga w tym Kie-
runku znakomite postepy.

Postep polega gtéwnie na oszczednosciach 0sig-
ganych na wadze miesa. Dzisiejsze rzeznie, a raczej
chtodnie rzezniane przewaznie nie odpowiadaja no-
woczesnym wymaganiom pod tym wzgledem. Chio-
dzenie i magazynowanie nie odbywa sie w osobnych
lokalach, lecz najczesciej razem — i to w ten sposob,
ze migso przechowuje sie w chtodni przy niskiej wil-
gotnosci powietrza, co powoduje wielkie straty na
wadze towaru. Zastosowanie zbyt wysokiej tempera-
tury w przedchtodni jest takze btedem, gdyz wptywa
na znaczniejszy ubytek wagi, za btgd wreszcie nalezy
uwaza¢ przechowywanie w rzezniach europejskich
Swiezego miesa w chtodni o temperaturze plus 2 do
plus 4 st. C. Wogble europejskie chtodnie rzezniane
nie liczg sie wcale z ubytkiem wagi miesa, a chodzi
im wytacznie o zabezpieczenie go od zepsucia
i 0 oszczednosci, jakie daje sie uzyska¢ na kosztach
utrzymania chtodni, temwiecej, ze chlodgie sg prze-
waznie przedsiebiorstwami komunalnemi, zmuszone-
mi do stosowania oszczednosci. Tymczasem teorja
i praktyka uczy, ze przy zastosowaniu odpowiednich
metod chtodzenia mozna przy dtuzszem (8-mio dnio-
wem) magazynowaniu miesa w chiodni osiggnac
zaoszczedzenie wagi w wysokosci 2 proc., a nawet
wiecej, bez obawy psucia sie towaru i ze nadto me-
tody te nie przyczyniaja sie wcale do podrozenia
kosztow budowy oraz utrzymania chtodni, lecz nawet
je obnizajg. Oszczedno$¢ polega na tem, ze przy no-



4 PRZEGLAD MIESNY

wym systemie chtodzenia nie potrzeba budowaé
przedchtodni, lecz mozna jg zastgpi¢ ustawionym
w chiodni specjalnym niedrogim aparatem do chto-
dzenia miegsa.

Ciekawy byt rowniez referat dr. inz. W. Schmi-
da z Karlsruhe na temat wptywu temperatury i wil-
gotnosci otoczenia na wzrost bakteryj w miesie. Jak
wiadomo, wzrost flory bakteryjnej mozna ograniczy¢
dwoma $rodkami konserwujacemi, mianowicie niskg
temperaturg i stopniem wilgotnosci powietrza. Do-
Swiadczenia wykazaty, ze przez obnizenie cieploty
o 1 st. C. mozna w pewnych granicachdprzy jednako-
wym czasie magazynowania miesa podnies¢ wzgled-
ng wilgotno$¢ o 5 proc.

Z faktu tego nalezatoby wyciggna¢ wniosek-oraz
postulat, aby uzywang dotad najczesciej temperature
plus 4 st. C. w chtodniach obnizy¢ do ca 0 st. C, Wyz-
sze koszty chtodzenia spowodowane wiekszem zuzy-
ciem energji cieplnej, a zwtaszcza pradu elektrycz-
nego, wynagrodza si¢ kilkakrotnie zmniejszeniem si¢
ubytku wagi miesa chtodzonego, dzieki utrzymaniu
jego wilgotnosci.

Obecna norma, stosowana prawie we wszystkich
chtodniach rzeZnianych, t. j. wzgledna wilgotno$¢ 75
proc, przy plus 4 st. C. cieptoty, jest — zdaniem dr.
Schmida — ze wzgledu na staby stosunkowo rozwoj
bakteryj przy wilgotnosci 75, a najwyzej 85 proc,
i na znaczne ubytki wagi miesa, normg btedng i za ni-
ska. Dopiero wilgotnos¢ od 90 — 100 proc, musi by¢
unikang, gdyz w takich warunkach rozwoj bakteryj
bytby badzo silny i powodowatby szybkie psucie sie
miesa. Zdaniem dr. Schmida nalezy jednak utrzymac
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w chtodniach wilgotno$¢ zblizong do 90 proc., a to
w celu zapobiezenia ubytkom wagi migsa skutkiem
wysychania.

O szybkiem zamrazaniu miesa i zapobieganiu
nienaturalnym zabarwieniom miesa przy chtodzeniu
moéwit dr, inz, R. Heiss z Karlsruhe. Po wyczerpuja-
cem przedstawieniu wiasnych w tym kierunku do-
Swiadczen referent zakomunikowat zebranym, ze je-
zeli nie zalezy w danym wypadku na szybkiem za-
mrazaniu miesa, a uzywa sie metody mrozenia po-
wolniejszego, to powinno sie uskutecznia¢ je przy
pomocy workéw gumowych. Metoda ta nie wplywa
niekorzystnie na smak miesa, utrzymuje jego wilgot-
nos¢, a temsamem nie obniza wagi.

Natomiast nalezy stosowaé metode gazowania
miesa zapomocg tlenku wegla, jezeli ma ono przez
dtuzszy czas po uboju, t. j. wiecej jak trzy miesigce
utrzymac swoj naturalny wyglad i kolor.

Poniewaz w handlu miesem, gtéwnie za$ przy je-
go eksporcie ubytki na wadze stanowig powazng ru-
bryke ,obnizajagcg dochodowo$¢ tranzakcyj, bytoby —
zdaniem mojem — wskazanem, aby Komitet Chtod-
nictwa zajat sie gruntownem przestudjowaniem tez
wygtoszonych przez wyzej wspomnianych referentow
i postarat sie 0 zebranie materjatow, umozliwiajgcych
praktyczne zastosowanie proponowanych przez nich
metod chtodzenia.

Sadze, ze w ten sposob przyczynitby sie wydat-
nie do zwiekszenia rentownosci naszego eksportu
miesa i produktow miesnych oraz bitego drobiu za
granice.

IMPORT MATERIALU RZEZNEGO DO FRANCJI
W CZASIE STYCZEN — MAJ 1930 ROKU

(Sprawozdanie Konsulatu R, P, w Lyonie,)

Sprawozdanie niniejsze ma za zadanie o$wietli¢
w cyfrach stan importu bydta do Francji w okresie
pierwszych 5-ciu miesiecy roku 30-go ze specjalnem
uwzglednieniem importu $win i wptywu rozporza-
dzenia z dnia 14 maja b. r., zabraniajgcego importu
$win z Niemiec do Francji. Sprawozdanie niniejsze
zostato sporzadzone na podstawie danych oficjalnych
statystycznych i sprawozdania Stowarzyszenia Pro-
ducentéw Francuskich Bydta.

a) Bydio w stanie zywym, W maju r. b. impor-
towano 386 bykdéw (357 z Algieru i 29 z Niemiec),
170 krow, 80 wotdw, 51 byczkéw, 514 jatdwek, 250
cielakoéw, razem 5.393 kwintali. W poréwnaniu z ro-
kiem 28 i 29 cyfra powyzsza przedstawia znaczng
zwyzke, jak réwniez i w porownaniu z ubiegtemi
4 miesigcami roku biezgcego. Za okres pierwszych
pieciu miesiecy styczen — maj importowano:

W roku 1928 — 2.737 kwintali

W roku 1929 — 3.170 kwintali

W roku 1930 — 8.180 kwintali
Znaczna cze$¢ importu byta pochodzenia Algier-
skiego, w gatunkach nieszczeg6lnych, zakupowanych
przewaznie przez masarnie. Bydlo szio drogg via
Marsylja, gdzie sprzedano znaczng cze$¢ bydia; do
Paryza dotarfa nie.znaczna cze$¢ tych transportéw.

b) Owce, llo$¢ importowanych owiec, réwniez,
znacznie sie zwieksza. Dane statystyczne za miesigc
maj b. r. wykazujg 139,003 sztuk, co w poréwnaniu
z liczbg 62.458 (import w ciggu pierwszych czterech

miesiecy% przedstawia znaczng ZW)EkF}- Importowano
przez caty okres 5-ciu miesiecy roku:

1928 90,450 sztuk
1929 138.636 sztuk
1930 201.461 sztuk

w tym okresie z Algieru przybyto 196.897,

¢) Swinie, Co sie tyczy importu Swin zywych,
to w okresie powyzszym przywozono je gtownie
z Niemiec. W dn, 14 maja r, b. ukazato sie rozporzga-
dzenie, zabraniajgce importu zywych $win z Niemiec.
Trzeba przyznac, ze rozporzadzenie wywotato poza-
dane skutki, co stwierdzajg dobitnie statystyki, ktére'
okreslajg w miesigcu czerwcu import na 26.282 sztuki,
w tern pierwszej potowie czerwca importowano tylko
z Niemiec 24.602. W ciggu pierwszych pieciu mie-
siecy roku 1930 importowano 85.451 szt. w tem 71.885
z Niemiec. Dane te stwierdzaja, ze w ciggu okresu
sprawozdawczego Niemcy byly gltéwnym dostawca
$win do Francji. Poza $winiami importowano row-
niez stosunkowo duzo prosiakéw, W okresie pigciu
pierwszych miesiecy importowano do Francji 4.648
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sztuk. Obecnie po ukazaniu sie rozporzadzenia, jak
oSwiadczajg importerzy trzody, wwoz $win z Niemiec
znacznie maleje na korzy$¢ Swin z Wioch, co sie spe-
cjalnie daje odczu¢ na rynkach potudniowej i potu-
dniowo-wschodniej czesci Francji.

d) Konie rzezne. Import koni zywych zdatnych
do uzytku kuchennego, przedstawial sie w ciggu
pierwszych pieciu miesiecy r. b. w sposéb nastepu-
jacy: Sprowadzono 3.409 w tem w maju 1.194 sztuki.
Importowano przewaznie z Niemiec (1.615) i Belgji
(900).

e) Drob. W stanie zywym w okresie pieciu mie-
siecy importowano 5.307 kwintali (z tego w maju
1.583 kw.); przewazng czes¢ stanowit import z Belgji,
gdyz importowano w tym okresie stamtad 4.569
kwintale.

f) Swinie bite i mieso. Import Swininy i innych
migs w stanie Swiezym przedstawiat si¢ w okresie:
5 miesiecy 1929 r. 5 miesigecy 1930 r,  przecigtnie

miesiecznie 1929 r.
Baraniny: 18517 kw. 12.892 kw. 108 kw.
Swininy: 63.253 kw. 19.113 kw. 3.063 kw.
Wotowiny:  6.738 kw. 2.310 kw. 613 kw.

g) Mieso mrozone, Import migsa mMrozonego
przedstawiat sie nastepujgco:

5 miesiecy 1929 r. 5 miesiecy 1930 r.  przecigtnie

miesiecznie 1929 r.
Baraniny: 31.336 kw. 25.122 kw. 4,936 kw.
Swininy:  17.971 kw. 35.518 kw. 5.655 kw.
Wotowiny: 80.622 kw. 42.750 Kkw. 10.205 kw.

Ogolnie nalezy zanotowa¢ zwyzke importu bara-
niny i $wininy w stanie bitym, oraz fakt, ze import
$win z Holandji ostatnio zmalat na korzy$¢ Niemiec,
ktére w tym samym okresie wprowadzity utatwienia
dla eksporterow bitego towaru, zabraniajac wywozu
zywych $win do Francji, co stwierdza dobitnie naste-
pujgce zestawienie:

Importowano w ciagu 4 miesiecy 1929 20 kwintali
Importowano w ciggu 4 miesiecy 1930 3.085 kwintali
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Przyznane eksporterom ulgi spowodowaty w mie-

.sigcu czerwcu dalszg znaczng zwyzke. W okresie

pierwszych pieciu miesiecy 1930 importowano
z Wioch Swininy bitej 2.264 kwintale (w maju 250
kwintali).

Réwniez daje sie zauwazy¢ znaczne zwiekszenie
importu wotowiny w okresie sprawozdawczym w po-
rownaniu z tym samym okresem roku ubieglego.
Importowano wotowiny mrozonej nastepujace 1losci:

z Urugwaju 30.664 kwintale
z Brazylji 19.731 kwintale
z Madagaskaru 10.674 kwintale
z Argentyny 9.740 kwintale

h) R6zne. W tym samym czasie statystyki
stwierdzajg znaczne zwiekszenie importu artykutéw
miesnych, réznych, stosownie do nizej podanych da-
nych za okres pieciu miesiecy:

roku 1928 roku 1929

Miesa solonego wieprzowego 2.022 kw. 10.730 kw.
Konserw wotowych 1.276 kw.  9.657 kw.
Wioskich artykutdw masarsk. 780 kw.  3.580 kw,
Migsa wieprzowego (odpadkéw) — 3.025 kw.
Konserw wieprzowych — 4.280 Kkw.

Z podanych powyzej uwag i danych statystycz-
nych Konsulat wnioskuje, ze import miesa w stanie .
bitym ma szczegdlne powodzenie, jednak szersze kota
importerow francuskich nie znajg naszego towaru,
a ci ktérzy go znajg, twierdza, ze nie odpowiada wy-
mogom rynku tutejszego. Wydaje sie, ze odpowie-
dnia propaganda wsréd sfer rolniczych w Polsce, ma-
jaca na celu wykazanie wymogéw rynku tut., mogtaby
przygotowac¢ odnosny towar. Réwniez Syndykat Pol-
skich eksporteréw Trzody i Bydta winien — zda-
niem Konsulatu R. P. w Lyonie — zwrdécic¢ specjalng
uwage na rynek francuski. Pozadane byloby — we-
dtug opinji Konsulatu — by w wiekszych miastach,
jak Lyon, Marsylja i t. p. znalazt sobie wtasciwych za-
stepcow i przeszedt do pracy realnej na rynku fran-
cuskim celem zwalczania przeciwienstw, a w szcze-
goInosci konkurencji niemieckiej na rynku tutejszym.

ZAMIAST WOLOWINY —IMPORT MIESA RENOW 00 NIEMIEC?

W numerze 214 ,,Allgemeiner Fleischer-Zeitung"
znajdujemy na powyzszy temat nastepujace uwagi:

Minister Schiele zmniejszyt na okres pierwszych
4-ch miesiecy swego urzedowania imEort zZywego by-
dfa rogatego z 120.000 na 66.000 sztuk i — w miejsce
wotowiny — chce sprowadza¢ migso rendéw. Dotych-
czas bylo to niemozliwe z powodu cta, wynoszacego

30 Mk, Minister Schiele postanowit jednak znizy¢
w tym celu cto na 7.50 do 15 Mk.
Jak sie przedstawia sprawa z miesem rendw?

Wedtug sprawozdania Centralnej Izby handlowej
w Finlandji (Helsingfors) przed wojng istniat powaz-
ny eksport Swiezego miesa reniferow, a to 313.000 kg
w r. 1912, a 380.000 kg. w r. 1913. Cena wynosita oko-
fo 1 Mk. 6wczesnej waluty. Procz tego wywozono
wedzone migso reniferéw, ilo$¢ nie da sie jednak
ustali¢ na zasadzie statystyki celnej, gdyz wszelkie
mieso wedzone i solone figurowato w jednej pozycji.

Po wojnie eksport powaznie zmalat, poczem za-

czat sie zwolna podnosié. W szczegolnosci  ogolny

wywOz wynosit:

llos¢ Wartos¢ (fob).
1928 1929 19281929
kg. marekfinsk
mieso Swieze 96.395 74.815 1.145.062 1.113.246
solone, wedzone 3.414 2.110 66.937 45.340

Z tego np. w r. 1929 szto 60.333 kg. wartosci
874.842 Fmk. do Szwecji, a 12.492 kg. wartosci 212.876
Fmk. do Danji (100 marek finskich = okoto 10.55 ma-
rek niemieckich — okoto 22,45 zt.). Do Niemiec od wie-
lu lat wprost nie wywozono z powodu przeszkdd na-
tury celnej.

Mieso reniferow stanowi artykut spozywczy dla
szerszych warstw ludnosci jedynie w okolicach naj-
bardziej wysunietych na pdtnoc. Pozatem jest ono
przewaznie artykutem luksusowym i jako wedzone
spozywane jest w formie zimnych zakgsek. Cena
zmienia sie znacznie w ciggu roku. Obecnie w wedli-
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niarniach w Helsingforsie ptaci sie 6 marek finskich za
mieso wedzone bez kosci.

Hodowla reniferow cofa sie coraz bardziej ku
p?lgocy i skazana jest na powolng catkowitg za-
grade.

Dlaczego — zapytujg zainteresowane kota nie-
mieckie — minister Schiele zgodzit sie na wyzej
wspomniane obnizenie cta- Czy chce przez to rozpo-
wszechni¢ w Niemczech spozycie tego migesa w formie
zakasek? Ot6z minister Schiele zatatat jedng dziure,
a otworzyt drugg. To co za posrednictwem ukfadu
z Finlandjg dat przemystowi mlecznemu przez pod-
niesienie cta na masto, musi, z drugiej strony ode-
bra¢ hodowcom bydta. ,Vossische Zeitung" okresla
to lapidarnie stowami: ,,Krowa mleczna odniosta
zwyclestwo nad wotem rzeznym! i zamieszcza na-
stepujace uwagi odnosnie importu miesa reniferow,
ktore ma stanowi¢ ,,konkurencje dla niemieckiego ho-
dowcy™:

»Ten i 6w powie zapewne, ze idzie w tym wypad-
ku o import w rodzaju dziczyzny, o mieso, ktére zna-
ne jest w Niemczech z czaséw wojennych, a ktore
w zaopatrzeniu ludnosci w migso nie odegra zadnej
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powazniejszej roli. Mieso reniferow nie przedstawia
zadnego niebezpieczenstwa ze wzgledu na zbyt
i ksztattowanie sie cen miesa wotowego, a tem mniej
wieprzowego. Kto jednak w ten sposob sadzi, ten cat-
kiem nie docenia nadmiernej obfitosci trzod renife-
row w Finlandji oraz usilnych dazen tego kraju do
spieniezenia ich w drodze eksportu. Poniewaz przy-
woz reniferow do Niemiec nie jest poddany kontyn-
gentowi, mozna niewatpliwie liczy¢ sie z silnemi do-
wozami, o ile tylko rozwiazang zostanie sprawa trans-
portu. Ale i w tym wzgledzie niema zadnych trudno-
sci. Wiemy, ze nasze przedsiebiorstwa okretowe za-
opatrzyty sie w wielkg ilos¢ okretow, posiadajgcych
obszerne urzadzenia chtodnicze dla celéw importu
miesa mrozonego, ktére teraz stojg w portach prze-
waznie bezczynnie. Z chwilg ratyfikacji uktadu
z Finlandjg spodziewany jest zatem silny import re-
niferow. Otwartem jednak pozostaje pytanie, czy
znajdzie sie grupa interesentéw, ktoraby sie zajeta
propaganda spozycia miesa reniferow oraz czy nie-
miecki konsument prayjmie czy tez odrzuci ten nowy
Srodek zywnosci".

UDZIAL POLSKI W IX JARMARKU GASTRONOMICZNYM W DIJON

Jednag z najwigkszych i najwazniejszych imprez we
Francji majaca na celu bezpos$rednie zetkniecie szerokich
warstw konsumentow z produktami przemystu spozyw-
czego, jest ,,Jarmark Gastronomiczny" w Dijon. Obejmuje
on niietyliko wyroby francuskie, ale posiadajgc réwniez
»Sekcje zagraniczng" zaznajamia w ten spos6b z jakoscig
towaru zagranicznego, wskazujgc zarazem ewentualne je-
go zrédia zakupu.

Produkty spozywcze stanowig gros eksportu polskie-
go do Francji, wielce korzystng i pozadang rzeczg bytby
odpowiedni udziat artykutdw potskich, tembardziej, ze sg
one naogot na rynku francuskim bardzo miato znane.

Zdaniem naszych placowek we Francji udziat Polski
w ,,Jarmarku Gastronomicznym!l w Dijon bedzie naj-
realniejszg propagandag naszych towaréw i najlepiej za-
znajomi francuskie sfery handlowe bezposrednio zainte-
resowane w imporcie artykutéw spozywczych z Polski.
Koszty z tem zwigzane bytyby stosunkowo niewielkie,
podczas gdy rezultaty wedtug wszelkich przewidywan
realne.

Wedtug otrzymanych informacyj, mogtyby wchodzi¢
w rachube ponizsze artykuty:' cukier, masto, jaja, bekony,
szynki, kietbasy, butjony, ttuszcze zwierzece, mieso wie-
przowe, drob, dziczyzna, kasze i jarzyny, zboze, grzyby,

PROJEKT ZMONOPOLIZOWANIA

W zwigzkuz projektem wprowadzenia w Austrji
monopolu zbozowego wysunat b. minister handlu
dr. Hainisch ponownie, dawno juz przez niego propa-
gowang mys$l monopolu przy imporcie nierogacizny
do Austrji.

»Neue Freie Presse” podnosi, ze istniejg bardzo
powazne trudnosci zrealizowania tego projektu, g to

ryby, spirytus, likiery i wodki, konserwy rybne, konserwy
z owocdw, jarzyn z grzybow, konserwy miegsne, maczka
kartoflana, przetwory cukiernicze, nasiona, chmiel, stéd,
cykorja i rosliny lecznicze, a ponadto mogtyby by¢ wy-
stawiane meble, jak koszykowe, giete i urzadzenia biu-
rowe.

Co do technicznej strony udziatu naszych firm, ko-
rzystng rzeczg bytoby tworzenie ,,Polskiej Sekcji Jarmar-
ku", ktéraby jednoczyta akcje poszczegélnych jednostek
czy instytucji. Sekcja taka winna posiada¢ duzy wybor
prébek wszystkich wystawianych artykutéw oraz pewien
ich zapas przeznaczony na sprzedaz reklamowa.

Najlepiej rozwigzatoby te sprawe porozumienie cen-
tralnych -organizacyj producentéw.

Firmy wystawiajgce w pawilonie spozywczym P. W.
K. mogtyby eksponaty przesta¢ do Dijon. Zarzad tego
,Jarmarku" obiecat jaknajdalej idace poparcie i pomoc
dla inicjatywy wystawcéw polskich. Interesujgcy sie tag
wystawg, moga otrzymaé bardziej szczegdtowe informa-
cje, dotyczace tej imprezy od Zarzadu ,Jarmarku Ga-
stronomicznego" (9-e Foire Gastronomiigue Dijon, Dijon,
Hotel de Ville) lub w Konsulacie R. P. w Paryzu (rue
Alphonse de Neuville 19).

(P. 1. E).

IMPORTU SWIN W AUSTRJI

ze wzgledu na zobowigzania przyjete przez rzad
austrjacki wobec Polski na konferencji haskiej. Tak-
ze oficjalny organ Gremium der Viehhandler, t. j. cza-
sopismo ,,Wiener Vieh — und Fleischverkehrszei-
tung” w artykule wstepnym polemizuje z projektem
dr. Hainischa i uznaje, ze jest nierealny.

(P-LE.)
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EKSPORT WEDLIN DO SZWAJCARJI

Z obszernego i bardzo zrédtowo opracowanego
sprawozdania Poselstwa R. P. w Bernie wynika, ze
wsrdd artykutdw pierwszej potrzeby mieso i wedliny
wyrdzniajg sie w Szwajcarji wysokiemi cenami w po-
rownaniu do zagranicy. Mimo to przywoz tych towa-
row do Szwajcarji jest stosunkowo nieznaczny (war-
tos¢ roczna przywozu wynosi okoto 15 miljonéw frs.,
z czego przeszto 7 miljonow przypada na import su-
chych kietbas wioskich, jak salami, salamini, morta-
dela i t. p.). Przyczyny tego zjawiska nalezy szukac
w wybitnie protekcjonistycznej polityce celnej i wete-
rynaryjnej szwajcarskiego ministerstwa przemystu,
handlu i rolnictwa.

Import zywego materjatu rzeZznego do Szwajcarji
jest w zasadzie zakazany a tylko wyjatkowo udziela
rzad szwajcarski zezwoleri na przywoz pewnych ogra-
niczonych kontyngentéw zwierzat zywych z zagranicy.
Nalezy nadmieni¢, ze Szwajcarja nie posiada dotad
z zadnem panstwem umowy weterynaryjnej.

Import miesa i wedlin natrafia rowniez na powaz-
ne utrudnienia.

Na podstawie uchwaty rzadu zwigzkowego dozwo-
lony jest import nastepujacych wyrobow z miesa wo-
fowego, wieprzowego, baraniego i koziego: 1) mieso
wedzone lub suszone na powietrzu, 2) trwate kietbasy,
3) konserwy czystego miesa w puszkach, 4) jelita so-
lone lub suszone na powietrzu.

-Przywdz wyrobow miesnych wymienionych pod 1,
2 i 3 wymaga specjalnego pozwolenia wiadzy kanto-
nalnej w porozumieniu ze zwigzkowym urzedem wete-
rynaryjnym. Import solonego miesa wieprzowego oraz
wotowych ozoréw solonych jest zakazany.

Co do Kkietbas nalezy zaznaczy¢, ze zezwolenie na
import moze byC udzielone tylko na gatunki trwate,
nie podlegajace psuciu sie, natomiast kietbasy Swieze
(krwawe, watrobiane, kiszki, salcesony i zawierajace
domieszki roslinne) nie mogg by¢ bezwarunkowo
wwozone do Szwajcarji. Wymienione, pod 1, 2 i 3 to-
wary muszg byé zaopatrzone w Swiadectwa central-
nego urzedu weterynaryjnego danego kraju eksportu-
jacego, wzglednie upowaznionego przez ten urzad
lekarza weterynaryjnego, stwierdzajace, ze towar po-
chodzi z miesa zwierzat uznanych przed i po uboju za
zdrowe. Swiadectwa muszg by¢ wystawione w jezyku
niemieckim, francuskim lub wioskim, a conajmniej to-
maczone na jeden z wymienionych jezykow.

Konserwy miesne muszg by¢ na puszkach i to wy-
tacznie metalowych oznaczone przez okreSlenie zawar-
tosci puszki, date wyprodukowania towaru oraz firme
lub marke handlowg fabrykanta, wzglednie eksportera.
Domieszka jarzyn i t. p. do konserw nie jest dozwo-
lona, t. j. puszki nie m-oga zawieraC pasztetow, gula-
szow, kietbas mieszanych i t. p. Jelita solone i suszo-
ne nie wymagajg przy imporcie specjalnego zezwole-

nie ani Swiadectw pochodzenia towaru. Stawki celne za
100 kg. towaru: ,

poz. 76 a. Swieze mieso wotowe: frs..45.— plus
10 proc, tytulem tary dodatkowej, 10 frs. tytutem
optaty weterynaryjnej i 0,10 opfaty statystycznej;

poz. 76 b. Swieze mieso wieprzowe: frs. 70.— oraz
inne optaty jak wyzej;

poz. 76 c- inne Swieze mieso: frs. 35— oraz inne
oplaty jak wyieé;

poz. 77 a. Szynka gotowana zwijana w puszkach:
frs. 65.— plus 15 proc, dopfaty tytutem tary dodatko-
wej i jak wyzej;

poz. 77 b. Stonina wedzona, suszona, solona: frs.
75— i jak wyzleg_; . o

poz., 80 a. Kietbasy suche: frs. 60 i jak wyzej;

poz. 80 b. Inne kietbasy takze szynka tososiowa:
frs; 75.— i jak wyzej.

Import z Polski do Szwajcarji wynosit:

w | pétr. 1930 r. . 1929 r. 1928 r.1927
szynek 289,8 q. 5785 q. 108,8 q. 42,8 q.
stoniny 98, 32,- ,, 98,9 ,, 38,3 ,,

Z powyzszego zestawienia wynika, ze import szy-
nek ma tendencje zwyzkowg, natomiast stoniny zniz-
kowa.

W imporcie powyzszych artykutdw uczestniczg
nadto Niemcy, Wilochy Czechostawacja, Holandja
(stonina) i inne kraje. Najwiekszg i statg pozycje przy-
wozu stanowig wedliny trwate (salami, salamini, mor-
tadela, zamponi 1 coteohini wioskiego pochodzenia,
nadto wegierskie salami i t. zw. ,,Bierwurste* t..j. we-
dzone i suszone kietbaski dtugosci 15 cm.). W impor-
cie powyzszych artykutdw uczestnicza gtdwnie Wiochy
a nastepnie Niemcy, Wegry i inne kraje, natomiast Pol-
ska w tej pozycji przywozu nie figuruje wcale, mimo,
ze, zdaniem Poselstwa R. P., nasze suszone Kietbasy
i salami o0 mniej ostrym smaku (zblizone do wloskiego)
mogtyby zainteresowaé rynek szwajcarski.

Koniecznem jest jednak przedtozenie probek i ofert
z cenami skalkulowanemi franco szwajcarska granica
(np. Buchs).

Ceny orjentacyjne za | kg.:

1) Szynka praska surowa od fr. 6.20— 7.50

2) Szynka surowa (Koburg) 8.00—11.00
3) Szynka w puszkach 4.60— 5.20
4) Salami wioskie 6.80— 7.50
5) Salami wegierskie 8.50— 9.50
6) Mortadela 4.80— 6.50

Konserwy najlepiej wysyta¢ listem przewozowym
zwyczajnym (petite vitesse), wieksze partje kietbas lub
szynki jako posyiki pilne (grande vitesse) a mniejsze
partje do 15 kg. wiacznie w pakietach pocztowych.

Adresy najwazniejszych importerow szwajcarskich
znajdujg sie w P. I. E.

(P. I. E).

Prenumerujcie 1 rozpowszechniajcie ,,Przeglad Miesny*
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I WEGIERSKIEGO RYNKU TRZODY

(SPRAWOZDANIE KONSULATU R.P. W BUDAPESZCIE).

Rynek taody w Budapeszcie ,w ostatnich dwoch ty-
godniach nieco sie ozywit. Siped nie jest jeszcze wcigz
dostosowany do popytu, usposobienie jednak polep-
szyto sie. Przy wielkim dowozie, ceny i wi tym tygodniu
ucierpiaty na kursie 1 — 2 filleréw, podaz odbywata sie
jednak juz nieco fatwiej. 'Cena pierwszorzednych $win
thuszczowych z obszaréw .dworskich 124 — 126 filleréw.

Dnia 11 wrzesnia ceny ksztattowaty sie nastepujaco:
Swinie Cena 1 kg. zywca w pengoé
& tluszczowe z obszaréw dworskich o wadze

pary pow. 300 kg. . - - . 1.25—1.25
Takiez S$rednie (260 — 280 kg.) 1.20—1.23
Zbierane $rednie. (220 — 260 ikg.) , 4,.20—1.24
Takiez lekkie (180 — 210 kg) . , 1.17—1.20
Takiez podrzedne (100 — 160 kg.) . 1.14—1.16

Angielskie szynkowe (120 — 150 kg.) . 1.30—1.60
Sped dnia 4 wrze$nia wynosit 2708 szt., z czego nie

sprzedano 340 szt., dnia 11 wrzes$nia za$ 3637 szt., nie
sprzedano 845 szt.
Eksportowano 2 wrzesnia 9 wrzes$nia
do Wiednia 2014 szt. 1772 szt.
do Pragi 2014 szt. 996 szt.

Podaz wegierska na rynku wiedenskim zmniejszyta
sie w tym tygodniu o 250 sztuk. Zmniejszenie wykazuje
réwniez i eksport na rynek praski.

Rynek stoniny w ostatnich dwo6ch tygodniach
znacznie si¢ ozywil, a to dzieki wigkszym zakupom ze
strony Wioch, dokad eksportuje sie obecnie 10 — 15 wa-
gondéw tygodniowo. Tendencja na rynku tluszczu réw-
niez sie wzmocnifa.

INFORMACJE RYNKOWE

RYNKI KRAJOWE

WARSZAWA OD 14 DO 20 WRZESNIA

Sped bydta rogatego 1452 szt; cielagt 883 szt.;
néw —; trzody chlewnej 2971 szt.

Miegso przywozowe: wotowina 2297 Cwiartek; cielecina
7761 ¢w.; baranina 7123 ¢w.; wieprzowina 8931 Kkg.

Srednie ceny zywca w hurcie za 1 kg.: bydio rogate
petnomiesiste zt. 1.25, wytuczone 1.40, chude 1.00, jatowizna
0.90, cieleta 1.70, barany —; trzoda chlewna sztuki stoninowe
2.00, miesne 1.65.

Srednie ceny migsa w hurcie za Ikg.: Zady z uboju
warszawskiego: wotowina | gat. 250, |l gat. 240, ciele-
cina 3.20, baranina —. Zady przywozowe: wotowina | gat.
2.20, Il gat. 2.00, cielecina 2.60, baranina 2.40. Przody z uboju
warsz.: wotowina | gat. 2.50, Il gat. 2.00, cielecina 3.00, ba-
ranina —. Przody przywozowe: wolowina | gat. 2.00, Il gat.
1.70, cielecina 1.80, baranina —. Wieprzowina z uboju warsz.
stoninowe 2.50, miesne 2.30.

SOSNOWIEC OD 15 DO 20 WRZESNIA
Sped trzody chlewnej 1652 szt., ceny 1.70—2.22 zi. za
1 kg. zywej wagi.
LWOW OD 13 DO 20 WRZESNIA

Spedzono na targ: 12 wotéw, 45 buhajow, 535 kréw,
28 jatowek, 684 cielat.

Ceny za 1 kg. zywej wagi: woly 1.30, buhaje 0.95 —

1.25, krowy 0.85 — 1.35, jatowki 1.10 — 1.35, cieleta 1.30 —
1.50.

bara

Ceny za 1 kg. miesa: woly, buhaje, krowy, jatowki
155 2.25, cieleta 2.30 — 2.65, barany 140 — 1.70, $winie:
miesne i tuczne 2.00 — 2.35.

POZNAI\% DNIA 16 WRZESNIA

I. Bydto: Sped Ceny

A. Woly: 94 od do
1) Petnomiesiste, wytuczone 140 146
2) Migsiste, tuczone miodsze 130 136

B. Buhaje: 301

1) Wytuczone, petnomiesiste 126 132
2) Tuczone, miesiste 110 120
C. Krowy: 306
1) Wytuczone, petnomiesiste 132 144
2) Tuczone, migsiste 116 130
3) Nietuczone, dobrze odzywione 100 110
4) Miernie odzywione 70 80
D. jatowice:
1) Wytuczone, petnomiesiste 136 144
2) Tuczone, miesiste 122 130
3) Nietuczone 110 116
4) Miernie odzywione 100 108
E. Miodziez:
1) Dobrze odzywione 90 100
2) Miernie odzywione 80 88
F. Cieleta: 609
1) Najprzedniejsze cieleta wytuczone 160 170
2) Tuczone cieleta 150 156
3) Dobrze, odzywione 140 146
4) Miernie odzywione 120 130
II. Owce: 257
1) Wytuczone, petnomiesiste jagnieta 120 140
2) Tuczone starsze skopy i maciorki 106 116
Il Swinie (tuczniki): 2200
1) Petnomiesiste od 120—150 kg. z. w. 188 192
2) Petnomiesiste od 100—120 kg. z. w. 176 184
3) Petnomiegsiste od 80—400 kg. z. w. 166 172
4) miesiste ponad 80 kg. z. w. 156 160
5) maciory i pOzne kastraty 150 156
6) Swinie bekonowe 166 172

KRAKOW OD 13 DO 19 WRZESNIA

Spedzono: 146 buhajow, 187 wotdw, 126 krow, 143 ja-
towki, 693 cieleta, 296 owiec, 888 Swin.

Ceny: buhaje 0.85 — 1.30, wolty 0.90 — 1.46, krowy
0.90 — 1.34, jatdwki 0.85 1.42, cieleta 1.25 — 2.30, $winie
1.80 — 2.40, Swinie bite 2.10 — 2.62.

Przebieg targu: Sped znaczny, ceny naogdt niezmienio-
ne. Na eksport do Paryza wystano w stanie bitym 260 bara-
néw i 2000 kg. miesa wieprzowego,
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GDANSK
. Gdanski urzedowy targ bydlecy z dnia 16 wrzes$nia
(Ceny w guldenach za 50 kg. zywej wagi) (1 G.=zt. 1.73)

) Sped Ceny
A. Woly: 15 od do
a) wytucz., o najw. wart, rzeznej 1. mtodsze 42—43
b) petnomiesiste 1. miodsze 36—40
B. Buhaje: 133
a) miodsze, petnom. o najw. wart, rzeznej 40—42
b) petnomiesiste lub wytuczone 33—36
c) migsiste 30—32
C. Krowy: 145
a) miodsze, petnom. o najw. wart, rzeznej 39—40
b) petnomiesiste lub wytuczone 33—36
C) miesiste 23—26
D. Jatowki:
a) petnom. wytucz. o najw. wart, rzeznej 43—45
b) petnomiesiste 37—40
C) migsiste 33—36
E. Miodziez:
miernie odzywiane 24—26
Cieleta: 97
a) doppelendery —
b) najlepiej tuczone ssaki 68—70
¢) Srednio tuczone ssaki 57—60
d) liche ssaki 35—40
Owce: 115
a) tuczone jagnieta i miodsze skopy 43—45
c) Srednio odzywiane owce i skopy 38—40
Swinie: 2031
a) ttuste ponad 150 kg. zywej wagi 59—60
b) petnomiesiste od 120 do 150 Kg. 56—58
c) petnomigsiste od 100 do 120 kg. 55—56
d) petnomiesiste od 80 do 100 Kg. 53—55
e) miesiste od 60 do 80 Kg. —
t) miesiste ponizej 60 kg. zywej wagi —
g) maciory 52—55

Przebieg targu spokojny.

RYNKI ZAGRANICZNE
AUSTRJA.

WIEDEN, DNIA 19 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Hal Targowych.

Dowo0z bitego towaru W ciggu ubiegtego tygodnia wy-
nosit: 21 wagonéw miesa wieprzowego, 4 wagony cielat,
19 wagonow miegsa wotowego, 10 wagonoéw rozmaitych. Uzy-
skiwano: za $winie bite z Polski S. 2.20 — 2.80, za cieleta

190 — 2.40. Tendencja na Swinie spokojna, na cieleta ozy-
wiona.

WIEDEN, DNIA 22 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Targu bydta rogatego.
Dowdz dzisiejszy wynosit 2.644 sztuk, z czego 42 szt. na

targ kontumacyjny.
Poszczegoblne kraje dostarczyty:

Austrja 747
Wegry 663
Czechostowacja 162
Jugostawja 151
Rumunja 837
Polska 42

PRZEGLAD MIESNY

Sped obejmowat:
krow, 14 bawotow.

Ptacono w szyi, za 1 kg. z. w.,; woly S. 1.15 — 2.10, bu-
haje 1.10 — 150, krowy 1.00 — 1.60, chudzce 0.80 — 1.00.

Przebieg targu spokojny. Ceny najprzedniejszego towaru
stabo utrzymane, inne gatunki, réwniez buhaje o 5 groszy
tansze.

1522 szt. wotéw, 647 buhajow, 419

WIEDEN, DNIA 23 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Targu Trzody Chlewnej.
Dzisiejszy dowoéz na targowice wynosit: 11.355 szt. $win
miesnych, 5.683 szt. $win tluszczowych, razem 17.038 szt. Swin.
W poréwnaniu z poprzednim tygodniem sped byt wiekszy
0 okoto 3.700 sztuk.
Poszczegdlne kraje dostarczyty:

Austrja 990 —
Wegry 282 2095
Jugostawja 507 3508
Rumunja 457 40
Polska 8791 —
Niemcy 309 40
Danja 19 . —
Litwa — —

Dowo0z $win z Polski w poréwnaniu z ubiegtym tygodniem
zwiekszyt sie o blisko 2.800 sztuk. Jugostawja dostarczyta
0 1.300 sztuk wiecej towaru tluszczowego, natomiast zmniej-
szata dowoz $win miesnych (o 300 szt.). Wegry figurujg z tg
samg ilosci towaru jak w zesztym tygodniu, a tylko dowoz
$win miesnych zmniejszyt sie 0o 200 sztuk na korzy$¢ towaru
thuszczowego. W dowozie niemieckim obserwujemy zjawisko
odwrotne.

Wobec tak znacznie zwiekszonego spedu rynek zareago-
wat powazng obnizka cen. Przy bardzo stabym przebiegu targu
towar miesny spadl w cenie o 15 do 20 groszy, towar ttuszczo-
wy 0 10 groszy.

Ptacono za $winie miesne polskie S. 1.50 do 2.15, za
towar tluszczowy S. 153 — 1.56, wyjagtkowo 1.68.

CZECHOSELOWACJA
PRAGA, DNIA 22 WRZESNIA

W poréwnaniu z tygodniem poprzednim dowo6z Swin
z Polski do Czechostowacji wykazat nadwyzke o okoto 1.700
sztuk.

W tygodniu sprawozdawczym dostawiono z Polski do
Pragi 8741 szt., na prowincje 1441 szt, razem 10.182 szt
Przebieg targu byt w dalszym ciggu nadzwyczaj slaby, zwiasz-
cza odnosnie towaru miesnego, ktoérego ceny znowu znizkowa-
ty o 50 do 60 hal. Przy towarze ciezkim spadek cen byt tylko
nieznaczny. Placono za towar lekki polski Kc. 7.50 — 8.90,
bagony Kc. 7.60 — 8.40.

Dowo6z bydta rogatego zwiekszyt sie o okoto 100 sztuk.
Do Pragi dowieziono 298 sztuk, na prowincje 78 szt., razem
376 szt.

NIEMCY.
BERLIN, DNIA 19 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Targowicy zywca.

Sped dzisiejszy na targowicy trzody chlewnej byt nieco
za maly. Przy zywym przebiegu targu ceny na wszystkie ga-
tunki podniosty sie w gérnej wzgl. dolnej granicy. Doborowe
zwierzeta wszystkich gatunkéw uzyskaty ceny powyzej no-
towan. Dowieziono na targowice 7922 szt. $win, oprdécz tego
wprost do rzezni 1381 szt. $win, oraz $win zagranicznych 72 szt.



Notowano w markach niem. za 50 kg. z. w.:

$winie ponad 150 kg. @) Mk. 58 — 60
» od 120 — 150 b) 60 — 62
100 — 120 c) 61 — 63
80 — 100 d) 60 — 61
60 —_ 80 » e) 58 — 60

lochy ) 53

BERLIN, DNIA 22 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Centralnej Targowicy Miesnej.

Przy normalnej podazy rynek miesa wieprzowego miat
przebieg niejednolity. Specjalne gatunki w szczeg6lnosci mate
chude szynki i miesne boczki byty poszukiwane.

Rynek migsa zagranicznego nie byt zadowalajacy.

Ptacono w markach niem. za 50 kg. bitej wagi (100 Mk. =
212.80 zt,):

a) Swinie uboju miejscowego Mk. 78 — 74
b) Swinie uboju prowincjonalnego . 12 — 77
c) Swinie zagraniczne (lochy z Danji) , 03 — 64

Ceny na 12 najwiekszych targach trzody

(Od 15 do 19 wrzesnia).
Ceny w mk. za 50 kg.' z. w. Berlin — 60 -r 63; Ham-
burg — 56 — 58; Kolonja — 63 — 67; Dortmund — 67 — 69;
Frankfurt n./M. — 64 — 66; Mannheim — 64 — 66; Stuttgart —
62 — 64; Monachjum — 60 — 65; Lipsk — 60 — 62; Drezno —
62 — 63; Wroctaw — 58 — 59; Magdeburg — 64 — 66. Cena
przecietna — 62 — 64; w poprzednim tygodniu 62 — 64.

FRANCJA.

PARYZ, DNIA 20 WRZESNIA.
Sprawozdanie z Centralnych Hal Targowych.

" WOLOWINA. Dowozy znaczne. Popyt Sredni. Towar
pierwszej jakosci spad! w cenie o 0,50 fr.,, natomiast przy to-
warze trzeciej jakosci cena zwyzkowata o 0,50 fr. na 1 kg.

CIELECINA. Sprzedaz ozywiona. Zwyzka ceny o 0,20 fr.
do 0,30 fr. za 1 kg.

BARANINA. Popyt znaczny. Ceny utrzymane bez wiek-
szych zmian.

WIEPRZOWINA. Sprzedaz ozywiona. Ceny bez zmian.

Notowania we frankach francuskich za 1 kg. miesa
(100 fr. = 35 zt.).

wotowina ¢wiartki przednie I-a
[l-a  8.00— 9.00
lll-a  6.50— 7.90

wotowina ¢éwiartki tylne l-a 14.00—14.50
114 12.00—13.90
lll-a 9.00—12.40

cielecina l-a 14.50 — 16.00
ll-a 12.80 — 14.40
lll-a 11.00 — 12.70

baranina l-a 15.00 — 17.00
ll-a 13.00— 14.70
IH-a  9.50— 12.90

Swinie bite od 8.00do 12.30

RYNEK MIESNY W STRASBURGU
od 15 do 20 wrze$nia 1930 r.
(Sprawozdanie Konsulatu R. P.)
A. TARGOWISKO.
ceny za 100 kg. migsa prowenjencja

1240 — 1320 Francja
980 — 1340

sprzedano sztuk
wotéw 41
krow 53

t6 PRZEGLAD MIESNY -

fe. 3»
bykow 27 1080 — 1140
Cielat 612 1600 — 1780 »
trzody chlewnej 249 1000 — 1100
owiec 64 1300 — 1560 n
B. RZEZNIA. ’
ogo6tem ubito sztuk ceny lkat. Il.kat. Ill kat. mrozone
wotow 130 1300 1120 1060
krow 284
bykow 116
cielat 684 1460 1360 1260
trzody chlewnej 431 1080 1060 980
owiec 67 1440 1400 1340 920
Przecietna waga: tow. zywy 94; trzody chlewnej: tow.
bity 75.
CEIOW0Z TOWARUBITEGO.
sztuk Prewenjencja
krow 206 Francja
cielat 63 N
owiec 7 N

trzody chlewnej 1173 (800 zNiemiec) reszta ”

D. UWAGIL.

TRZODA CHLEWNA. Import zywca z zagranicy w dal-
szym ciggu nie istnieje. Dowoéz $wih bitych wzrdst dos¢ po-
kaznie, przyczem zwyzka ta pochodzi w catosci z dalszego
wzmozenia sie  wywozu niemieckiego, drogg przez Saare
(800 sztuk). Wedtug informacyj, ktére udato sie Konsulatowi
uzyskac, tutejsze .sfery gospodarcze nie protestujg przeciwko
tego rodzaju obchodzeniu przez Niemcy zakazu bezposredniego
wwozu $wini bitych, poniewaz mimo zwiekszenia sie podazy,
ceny w ostatnich tygodniach lekko zwyzkowaty, a obecnie
utrzymuja sie na jednym i tym samym poziomie. Nalezy zatem
przypuszczaé, ze akcja przeciwko ukrytemu importowi niemiec-
kiemu, rozpocznie sie z chwilg gdy ceny rynkowe zaczng wy-
kazywaé tendencje znizkowa.

BYDLO ROGATE. Z zagranicy importowano w tygodniu
sprawozdawczym og6tem>560 sztuk, w catosci z Niemiec. Wyz-
szy poziom importu zaobserwowany w ostatnich dwu tygo-
dniach, pochodzi ze znizki cen bydla w Niemczech, oraz z pe-
wnego wzrostu tych cen na".rynku strasburskim. W przysztym
tygodniu przewidywana jest dalsza zwyzka cen w zwigzku
z nadchodzacemi $wietami zydowskiemi.

WEOCHY.
RZYM, DNIA 18 WRZESNIA.

Sped: 717 szt. bydia, 305 szt. cielat.

Ceny za 100 kg. zywej wagi w lirach (100 L. = 46.69 zt.):

BYDLO KRAJOWE: woty I-a 420 — 480, Il-a 320 — 360;
krowy I-a 350 — 425, Il-a 290 — 350; cieleta 580 — 700.

BYDLO ZAGRANICZNE: woly 1-a 370 — 420, Il-a 280 —
350; krowy I-a 350 — 380, Il-a 300 — 340.

Tendencja na bydto normalna, na cieleta ozywiona.

MEDJOLAN, DNIA 15 WRZESNIA.

Sped: bydto wioskie 169 szt.; wegierskie 175 szt.; ru-
munskie 212 szt.; jugostowianskie 170 szt.

Ceny za 100 kg. zywej wagi w lirach (100 L. = 46.69 zt.):

BYDLO KRAJOWE: woly I-a 420 — 450, Il-a 350 — 380;
krowy thuste 360 — 410; krowy chude 300 — 350; buhaje
340 — 420; cieleta bite 650 — 700.

BYDLO ZAGRANICZNE: bydto rumunskie 300 — 430.

Tendencja normalna.
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D ANJA 7. Szynka wedzona surowa przednia z prowincji 2.60—3.20
KOPENHAGA, DNIA 19 WRZESNIA. 8. Slonina wedzona 1.90—2.20

Oficjalne notowania targu miesnego (za 100 kg. w koro CENY WEDLIN W MEDJOLANIE

nach dunskich, 1 Kr. = 238 zt)<

(wg. danych Konsulatu gen.)

woty l-a 100 — 110 Ceny w lirach wioskich 1 (jeden lir) = 46.78 groszy polskich.
ll-a 90 — 95 1. Mortadela 10.00—11.50
Ill-a 70 — 80 2. Salami 16.00—18.00
krowy miode 1-a 80 — 85 3. Kiethasa sucha Cacciatore (mysliwska) 15.00—17.00
ll-a 70 — 75 4. Boczek solony 6.80— 7.00
-a —-—--- — 5. a) Szynka surowa 14.50—16.50
krowy stare l-a 60 — 65 b) Szynka wedzona gotowana z koscig 10.50—11.50
Il-a 50 — 55 6. a) Stonina 6.30— 6.50
Il-a 35— 40 b) stonina krajowa 6.60— 6.90
tgfef}ajtz 'IZ 1%‘3_ ﬁ% CENY WEDLIN W WIEDNIU
¢ l-a 85 — 90 (wedtug notowan Marktamt der Stadt Wien)
$winie mtode l-a 105 — 115 Ceny w S. austr. 1 S. — zh 125
Ill-a 65 — 75 Ceny hurtowe:
Swinie (sped. 2748 szt.) 1. Serwulatki 2.90— 3.35
lochy l-a 55 — 65 2. parowki 4.30— 5.15
Il-a 90 — 100 3. mortadela 3.15— 3.25
Tendencja staba. 4. Kietbasa paryska 3.40— 3.60
5. kietbasa krakowska rabiana w Wiedniu 4.80— 5.40
AMERYK A', 6. kietbasa polska Wyravk\)li);na w Wiedniu 4.40— 4.80
CHICAGO, DNIA 20 WRZESNIA. 7. salceson zwykly 2 00— 245
(Ceny rozumiejg sie¢ w dolarach amer. za 1 centnar amer. 8. salceson lepszy 3.60— 4.20
t. j. 45 i jedna trzecia kg.): 9. salami wegierskie 9.20—10.00
smalec na wrzesien 11.60 10. szynka gotowana (w detalu) 10.00—12.00
smalec na pazdziernik 11.55¢ 11. kietbasy konskie 1.40— 2.80
smalec na grudzien 11.20
stonina 14.50
S:Winie Ie_kkig 10.00 — 10.65 Vag N E£ OMHOL T
Swinie ciezkie  10.15 — 10.85
INZYNIER
WEDLINY WARSZAWA, Ul. WIERZBOWA. 8.
m HB
CENY WEDLIN W BUDAPESZCIE Buduje, projektuje i dostarcza:
(wedtug danych Konsulatu) KOMPLETNE MECHANICZNE URZADZENIA RZEZN
Ceny w pengo. 1 pengo 1.56 zt. MIEJSKICH | EKSPORTOWYCH, BEKONIARNI
1. Kietbasa wedzona 1-a 1 kg. 3.00—4.00 dostarcza poszczegblne przed-
2. Kiethasa wedzona 2-a 1.60—2.80 mioty dla rzezni, i bekoniarni:
3. Kiethasa mysliwska 3.20—4.00 piece do opalania szczeci, kadzie do
4. Szynka wedzona surowa tylna miejscowa 3.20—4.80 ggrzflr\}ls?rz;vlzilc\}anvi\gndgoé%llzr?neépggjg]l%
5. Szynka wedzona surowa przednia miejscowa 3.00—3.40 podnoéniki zabitych $wifi i t p.
6. Szynka wedzona surowa tylna z prowincji 3.20—4.00

UNITED BALTIC CORPORATION LTD.
ANGLO-BALTIC LINE

szveki poczrowy przewoz osoe 1 Towarow GDANSK-LONDYN
RM.s. BALTAVIA —R m s BALTONIA

Regularna tygodniowa zegluga z Gdanska do Londynu, odjazd kazdorazowo w pigtki.
Obydwa statki specjalnie wyposazone w obszerne chtodnie dla transportu POLSKICH bekonéw, masta i artykutow
spozywczych na rynek Londynski.
GdinskWa | UNITED BALTIC CORPORATION |

Londyn [ LTD., !

Wszelkie wiadomosci tyczace
sie taryfy przewozowej i ko-

munikacji udzielaja: Fenchurch St. 158.
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RYNEK BEKONOWY

OSTATNIE WIADOMOSCI Z RYNKU
ANGIELSKIEGO
Ceny bekonu na Gieldzie Londynskiej w dniu
19 wrzesnia 1930 r.
Za 1 cent,ang; w shl.

Bekon irlandski 76— 94
, dunski 71— 78
, Szwedzki 70— 74
. holenderski 67 — 74
. kanadyjski 80
. estonski 70— 171
. totewski 68 — 70
. polski 64 — 68
. rosyjski nienotowano

Z powodu nadzwyczaj duzego uboju dunskiego,
ktory w zesztym tygodniu osiggnat dotychczas nieby-
watlg ilos¢ tygodniowg, a mianowicie: 121.500 sztuk,
ceny na bekony uleglty znizce: cena na bekony dun-
skie spadta 0 4 — 1 shl., szwedzkie 0 5 — 7 shl., ho-
lenderskie i polskie o 2 — 6 shl,, kanadyjskie o 5 sht,
irlandskie o 3 — 6 shl., estonskie o0 3 — 5 shl,, to-
tewskieo 4 shl,.

Nadmierny ubdj dunski zostat spowodowany do-
stawg do fabryk przez farmeréw pewnej dodatkowej
ilos’f:i trzody, widocznie z obawy przed spadkiem cen
na Swinie, . ) i

Brokerzy jednak zapowiadajg, ze dostawy
z Danji nie doszly jeszcze do maximum i ze wobec
tego jest spodziewang dalsza znizka cen.

Ubdj holenderski w zeszt. tygod. wynidst 12.790 szt.
, Szwedzki w zeszt. tygod. wynidst 11.300 szt.
Dostawy za zeszty tydzien przedstawiajg sie na-
stepujgco:
Z Danji 54.965 bal. z ktorych 29.965 bal. przy-
byto do Londynu.
Do Londynu przybyto ze Szwecji 4.049 bal.
z Holandji 3.598
200

) " " z Wegier

Do Anglji z Polski przybyto 4,302 bal.

Tak znaczny spadek cen na rynku angielskim
rowniez i bekonu polskiego, ktéry obecnie obnizyt sie
do nienotowanej juz od paru tat ceny, odbija sie
b. ujemnie i na naszym przemysle bekonowym, ktory
pracuje ze znacznemi stratami i ma do rozporzadze-
nia surowiec, niewspotmiernie drogi w poréwnaniu
do cen, nzyskiwanych za bekon,

BACZNOSC EKSPORTERZY NIEROGACIZNY

Kredki wiedenskie do znaczenia nierogacizny w ko-
lorach: czerwone, niebieskie, zielone, i fioletowe, firmy Dr.
Karl Stern u Bruder Wieden, sg do nabycia wytgcznie u za-
stepcy na catg Polske w firmie: E Rubinstein, Lwow, Legio-
néw 27. Tel. 76-05 po cenie Zt 20 za tuzin. -

! ZamoOwienia listowne zalatwia sie odwrotnie za zaliczka

Przy zamoéwieniu 5 tuzindw wysviam franko za zaliczkg

POLSKO-BRYTYJSKIE TOWARZYSTWO OKRETOWE, SP. AKC.
POLISH-BRITISH STEAMSHIP COMPANY, LTD.

GDYNIA

Regularna tygodniowa komunikacja statkami pasazersko-towarowemi z Gdyni,
Gdanska do Londynu i z Gdyni, Gdanska do Huli.

Wszystkie statki Towarzystwa sg zaopatrzone w obszerne
nowoczesne chtodnie dla przewozu bekonéw, miesa i t. p.
Odjazdy z Gdyni do Londynu i z Gdyni do Hull w kaz-

dy piatek.

Informacji udzielaja:
w Gdyni: Polsko-Brytyjskie Tow. Okretowe, ul. Portowa;
adres telegraficzny: Pélbrit, Gdynia.

w  Gdansku:

Ellermans and Wilson

Lines Coy. Ltd;

I Grosse Gerbergasse 11/12; adres telegraficzny: Wilsons, Danzig.

Warunki prenumeraty: Miesiecznie — 4 zt; kwartalnie — 12 zk; pétrocznie — 24 zt.; rocznie— 48
Cena ogtoszen: Wl str. — 350 zt; w2 §tr. — 175 zk; Ui str; 90 zt; 1/a str.; — 50 z+. Ogloszenia drobne

za wiersz |
0 50°

Wydawcy: Syndykat Polskich Eksporterow Trzody i

milimetrowy, szerokosci |
drozej. Przy kilkorazowem ogtoszeniu rabat.

tamu | zioty. Ogtoszenia na ostatniej stronie

Bydta oraz Polski Zwigzek Bekonowy

Redaktor odpowiedzialny: JAROSEAW LITWINOWICZ
Drukarnia Artystyczna, Nowy-Swiat 47, tel. 35-80 i 35-83.



URZADZENIA MASZYNOWE

dla Rzezni Komunalnych i Eksportowych oraz Chtodni Mechanicznych

DOSTARCZAJA
ZJEDNOCZONE FABRYKI MASZYN, KOTLOW | WAGONOW

L ZIELENIEWSKI i FITZNER-GAMPER, S. A.

KRAKOW

BIURA WLASNE | ZASTEPSTWA. — Warszawa, Al. Ujazdowskie 36. todz, ul. Andrzeja 3. Lwoéw, ul. Romano-

wicza 1. Poznan, Rzeczypospolitej 5. Krakoéw, uL Grzegorzecka 69, inz. Niewodniczanski, Wilno, Jagiellonska 8, inz.

Stefan Kaluscha, Radom, Zeromskiego 33, Biuro Techniczne inz. swigteckiego, Lublin, Krak. Przedmiescie, inz. A. Harten,
Gdansk, Elisabethwall 9.



Organizacja Transportowa
firmy

SCHENKER

Miedzynarodowe Transporty wszelkiego rodzaju

we wszystkich kierunkach.

SPECJALNOSC:
Transporty artykutdw spozywczych:

trzody chlewnej, miesa, bekonow, jaj, masta i t. p.

INFORMACJE | OFERTY PRZEZ:

SCHENKER & Co., WIEN, w Wiedniu.
SCHENKER & Co., DANZIG, w Gdansku.

Spoétka Akcyjna dla Miedzynarodowego Transportu
SCHENKER i S-ka w Warszawie.



