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OD REDAKCJI.

Wszystkim naszym Szanownym
Czytelnikom zasytamy serdeczne
Zyczenia noworoczne.

K
Do naszych Czytelnikow!

Zeszytem grudniowym wydawnictwo nasze zakonczyto
pierwszy okres pracy, majagcy na celu powotanie do zycia wy-
gastej, od potora wieku prawie, rentownej placowki, jaka jest
winiarstwo w kraju. Byt to okres préby, ktory miat nam dac
wskazowki, czy wydawnictwo podobne jest potrzebne dla pola-
kow doby obecnej i czy praca nad wskrzeszeniem winiarstwa
polskiego wyda jakiekolwiek owoce.

Liczny szereg listow, otrzymywanych perjodycznie od ca-
tej juz rzeczy czytelnikbw Winiarstwa Domowego, Swiadczy
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o tern, ze ws$réd spoteczenstwa rdzennie polskiego obudzit sie
na tem polu duch pelnej inicjatywy ku otrzasnieciu sie z na-
rzuconego Polsce, przez zywioty obce, monopolu na dostarcza-
nie win obcego pochodzenia i obcego przygotowania i ze pola-
cy pozadajg obecnie szlachetnych napojow, lecz na wiasnej
ziemi i wikasnymi sitami wytwarzanych.

Wsrod licznych odezw znalazly sie rowniez gltosy, zarzuca-
jace wydawnictwu brak kierunku naukowego i wskutek tego
mate interesowanie sie trescig wydawnictwa naszego przez
licznych w kraju polakéw fachowcow. Odpowiadamy, ze prze-
ciez winiarstwo w kraju naszym jest w dobie obecnej wprost
w powijakach i kolebce i liczne rzesze zwolennikéw krajowego
winiarstwa uczy¢ trzeba elementarnych wprost zasad, zaczyna-
jac od lekcji mycia beczek i kadzi, odkazania piwnic — nauki
0 zachowaniu czystosci. Trudno wiec wymagaé, abysmy za-
przatali tej kategorji czytelnikbwsgtowy rozumowanymi pracami
z dziedziny enochemji. Przyjdzie czas i na takie prace, gdy
zapoznajg sie doktadniej z elementarnymi podstawami nauki
winiarstwa, nabiorg rozmachu, ochoty i — ze sie tak wyrazimy
—natogu do wytwarzania wlasnych win u siebie w domu.

Lecz poza krzewieniem wiedzy winiarskiej wsrod polakow,
wazniejszym zadaniem Winiarstwa Domowego jest skupienie
wszystkich sit polskich, w winiarstwie pracujgcych, w jedng
zbiorowa gromade, ktéraby mogta poznac¢ sie, skrzykngé—rze
sie tak wyrazimy — i obejrzawszy swe sily, wspolnym juz fron-
tem przeciwstawi¢ czolo tym zywiolom obcym i wrogim, ktére
obecnie, bezpiecznie a wygodnie, zerujg wsréd spoteczenstwa
naszego, zatruwajgc w dodatku organizmy nasze szkaradnymi
lurami i falsyfikatami za krwawice nasza. Oprocz tego, wyda-
wnictwo nasze — starajgc sie w pierwszym rzedzie dotrze¢ do
najnizszych nawet warstw narodu—stawia sobie za cel szerokag
propagande za spozyciem szlachetnych napojow, jakimi sg wina
krajowe, z owocow i cukru przygotowywane i wyparciem z ro-
dzin polskich zgubnej dla zdrowia gorzafki.

Jesli praca nasza zdotamy chocby jeden ten cel osiggnac,
trudy nasze bedg sowicie wynagrodzone.
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Ciezka to praca i niewdzieczna, gdyz poza gorliwg propa-
ganda, falangi zdeklarowanych wrogéw wszystkiego co polskie,
ktérzy—czujgc sie zaskoczonymi niebezpieczenstwem utraty ren-
townych placowek ziotych zyskéw — wytezajg wszystkie sity,
aby pismo nasze spospolitowaé, osmieszy¢, zlekcewazy¢ w oczach
polakéw—spotykamy sie dotychczas z zwartg obojetnoscig czy-
telnictwa rodzimego, ktéremu smakuje obecnie najwiecej lektu-
ra Bocianow, Wolnych Mysli, Erotykonéw i t. p. plugawej prasy,
organ za$ specjalny, fachowy, czytalby sie — z nudow — moze
réwniez, od niechcenia, lecz... gdyby tak przystano go bezptat-
nie. O smutnych tych tendencjach przekonaliSmy sie w ciggu
ubieglych miesiecy. Podczas gdy Kresy Zachodnie, wiecej
o$wiecone, gromadnie pospieszyly z prenumeratg naszego pisma
i wyrazami zachety dla nas, Kongreséwka, a gtownie Malo-
polska, cho¢ roOwnie chetnie czytala nasze prace, lecz dotad
tylko, pokad zeszyty dochodzily bezptatnie. Z chwila jednak
zapotrzebowania przedptaty, cale tuziny czytelnikbw rozpoczely
od wydawnictwa rejterade. Wsréd takich odbiorcow pisma
naszego znalazta sie nawet tak dowcipna osoba, ktéra propo-
nowata nam dostarczanie jej naszego wydawnictwa wzamian
za prowincjonalne pismidto ludowe, ktére mieliSmy otrzymywac
pocztg... po przeczytaniu. Smutne fakty podobne, stanowigce
ciernista droge w zyciu kazdego wydawnictwa polskiego, nie
zraza nas do dalszej pracy, tymbardziej ze z innej strony otrzy-
mujemy wiele stow serdecznej sympatji i goracej zachety do
wytrwania, oraz oznak pomocy dla potrzeb wydawniczych pi-
sma. To tez postanowiliSmy wytrwaé¢ nadal na raz zajetym po-
sterunku i pracowa¢ nad wywalczeniem niezaleznosci winiar-
stwa polskiego od zywiotdbw obcych i szerzeniem dalszej usil-
nej propagandy za spozyciem win tylko wiasnego, krajowego
przygotowania. Wyrabiajmy wina dla siebie — w domu i dla
swoich — w kraju, a woéwczas zloty nie wyjdzie z ragk polskich
do obcych kieszeni, lecz bogaci¢ bedzie nardd witasny.

Winiarstwo Domowe wychodzi¢ bedzie w roku biezgcym
w dotychczasowym formacie i na warunkach, w nagtéwku pisma
wskazanych.

Prosimy usilnie Czytelnikbw naszych o wspotprace w pi-
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Smie naszym przez nadsytanie prac fachowych z dziedziny owo-
carstwa, owocowiniarstwa, a gtéwnie przemystu fermentacyjnego.
Roéwniez pozadane sg dla nas wiadomosci o stacjach produkcji
drozdzy winnych, gdyz zapytujg o to czytelnicy; tymczasem
oferty otrzymaliSmy dotychczas ze stacji zagranicznych, kto-
rych polecaé przeciez naszym Czytelnikom nie mozemy.

W koncu gorgca prosba. Niechaj kazdy z czytelnikow
i sympatykOdw naszego pisma, bedzie réwniez oredownikiem
naszym i pismo to rozpowszechnia wsrod kota swych znajo-
mych, a nam nadsyla adresy takich oséb, ktére — wedlug jego
mniemania—pismo zechcialyby otrzymywac¢. Na kazde zadanie
wysytamy zeszyty okazowe. Ta drogg niejeden czytelnik zglosi
sie do nas i zwiekszy liczbe zwolennikéw winiarstwa polskiego,
a nas postawi w potozeniu o tyle lepszym, iz do wydawnictwa
przestaniemy doktadac.

Zeszyt niniejszy przesytamy wszystkim naszym dotychcza-
sowym odbicrcom. Nastepne zeszyty otrzymywac¢ bedg tylko
ci czytelnicy, ktorzy pismo zaabonujg, wnoszac przedptate przy-
najmniej za trzy miesigce.

Ziizycis wyiioczya okm® se Mii.

We Francji produkcja cydru jest bardzo znaczna i prze-
wyzsza produkcje piwa. Przecietnie biorgc, wyrazata sie w na-
stepujgcym stosunku: roczna produkcja cydru 15—18 miljonéw
hektolitrow, a piwa tylko 10—13 miljonéw. ¥

Wobec tego pozostate wyttoczyny majg szerokie a wypro-
bowane zastosowanie w gospodarstwie. Przedewszystkiem stu-
zg gtdéwnie jako pasza dla rogacizny (betes a cornes) i w tym
wypadku sg zuzywane w stanie Swiezym jak réwniez i konser-
wowanym. Karmigc wytloczynami, uzywa sie ich w nastepuja-
cych porcjach, w stosunku do wagi zwierzecia 450 kg:

wytloczyn z jablek 11 kg.

sieczki lub plew 55 kg.
makuchéw lub otrgb 1,5 kg.
soli 0,015 kg.

¢ ,La f.brication du cidre et le suorage‘“—1905 Paris.
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Konserwujg wyttoczyny w dwojaki sposob, zaleznie od ich
ilosci. A wiec drobni producenci, ktérzy nierozporzadzajg wie-
kszg iloscig zapaséw, wyprasowane wyttoczyny przewaznie kra-
ja na niewielkie placuszki i susza w dobrze przewiewnych
szopach. Tak wysuszone wytloczyny, w miare potrzeby, kru-
szg i mieszajg z otrebami. Ma to by¢ dobre pozywienie dla
krolikbw, ktérych hodowla we Francji jest ogromnie rozpo-
wszechniona.

Drugi sposéb polega na tern, ze wytloczyny skiladajg
w doty, lub tez stosy w szopach, albo wprost na ziemi pod
poétnocng Sciang, dobrze ugniatajg, a nastepnie okrywaja deska-
mi i ziemig. Dla polepszenia paszy dodajg do wyttoczyn 10—
15°/0 drobnej sieczki.

Pozatem wytloczyny uzywane sg jako materjat palny.
W tym celu mieszajg je z pylem weglowym i wyrabiaja cegiet-
ki (briguetes), ktére podczas palenia wydajg przyjemny zapach.
Popidt z takich wyttoczyn stuzy jako dobry nawdz, szczegolnie
pod drzewa owocowe.

Ostatnim zastosowaniem wytloczyn w gospodarstwie jest
urzadzanie kompostu; dodaje sie wapno, popidt i odpadki, za-

wierajgce fosfor.—
Kade.

z Kruszwicy.

Wycieczka studentdéw Politechniki warszawskiej.

W dniu 24 listopada r. b. przybyta do kolebki Panstwa
Polskiego, prastarej Kruszwicy, wycieczka asystentow i stu-
dentéw Wydzialu Chemiji (technologji i fermentacji) przy Poli-
technice Warszawskiej pod kierownictwem profesora chemiji,
p. Wactawa lwanowskiego z Warszawy.

Wycieczke te urzgdzono w celu zapoznania sie z naj-
lepsza wytwornia win w Polsce, jaka reprezentuje p. H. Ma-
kowski w Kruszwicy. Wycieczka, w ktorej wzielo udziat 12
panow, stanela na miejscu o godz. 6 rano. Po spozyciu Snia-
dania w goscinnym domu p. H. Makowskiego, studenci zwie-
dzili miasto. Udali sie wiec ng ,Mysza Wieze", zwiedzili letni-
sko, katedre Bolestawowska, roskoszowali sie widokiem Gopia,
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poczem udali sie do cukrowni kruszwickiej, gdzie szczego6towo
zapoznali sie z procesem przetwarzania burakéw i wyrobem
cukru. Nastepnie zwiedzili szkotke powiatowg. Byly to je-
dnak—nawiasem mowigc—cele uboczne wycieczki, bo gtdwnym
jej celem—jak wspomniano—byto zwiedzenie wytworni win. To
tez po zwiedzeniu miasta, na ktére poswiecono potowe dnia,
studenci wrdcili do gmachu fabrycznego p. H. Makowskiego,
by druga potowe dnia poswieci¢ wytacznie zwiedzaniu fabryki
win.

P. Makowski przyjmowat wycieczkowcéw z prawdziwie
staropolska goscinnoscig i zaprosit studentdéw, z prof. Iwa-
nowskim na czele, do swego prywatnego mieszkania na wspol-
ny obiad. Brat w nim takze udziat p. K. Zietowski, dyrektor
wydawnictwa ,Dzien. Kuj.”“ i red. Fiutak.

W czasie obiadu wyglosit toast na czes¢ mitodziezy stu-
denckiej dyr. Zietowski im. wydawnictwa, poczem jeden z stu-
dentéw, p. Tadeusz Mrozowski, podkreslajgc niezwyktg goscin-
nos¢ p. Makowskiego, wzniost na czes¢ jego okrzyk: ,Niech
zyjel”, przyjety entuzjastycznie przez obecnych.

W dlugiem i bardzo rzeczowo ujetem przemowieniu,
w ktorem kazdy, bez przesady, zwrot, Swiadczyt o glebokiej
znajomosci fachowej, przedstawit p. Makowski rozwdj winiar-
stwa, tak w kraju jak zagranicg, konczac uwagi swoje zary-
sem rozwoju wiasnej firmy, poczem wzniést toast na czes¢
swych gosci, rokujac nadzieje, ze predzej czy pOzniej wina
krajowe wyprg wina zagraniczne, ktorych ceny daleko prze-
WyZzszajg pierwsze.

W koncu przemoéwit serdecznie prof. lwanowski, stuzac
roznymi technicznymi wskazowkami, kierowanymi w pierwszym
rzedzie do stuchaczéw Politechniki. Na dane hasto zebrani
zgotowali hojnemu gospodarzowi domu serdeczng owacje.

Wspolny obiad zakonczono odspiewaniem jednej zwrotki
piesni studenckiej p.t. ,Gaudeamus igitur" i ,Roty* Konopnickiej.

Nastepnie po wspodlnem zdjeciu fotograficzhem zwiedzo-
no gmach fabryczny. Objasnien bardzo szczegodtowych udzie-
lat p. H. Makowski. Zwiedzono przedewszystkiem tlocznie,
sktadnice i rozlewnie win, laboratorjum analityczne, piwnice i t.d.
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Ze wszystkiego odniesli zwiedzajgcy bardzo dodatnie wra-
Zenie, wyrazajgc podziw nad tadem i porzadkiem, jaki na ka-
zdym kroku rzucat sie w oczy.

Po wspdlnej kolacji, studenci udali sie w powrotng dro-
ge do Warszawy, unoszac z sobg mite wspomnienia z chwil,
przebytych w sympatycznej Kruszwicy.

Dzien. Kujawski.

Porzeczka, (Ribes).

Do bardzo pospolitych, a wielce #tubianych w kraju na-
szym owocOw jagodowych nalezy bezwatpienia porzeczka,
spozywana tak na surowo prosto po zbiorze z krzewu, jak
réwniez w bardzo smacznych przetworach kuchennych w po-
staci sokéw, marmelad, kwaséw i—wreszcie—wybornych win.

Poniewaz w obecnych chwilach budzenia sie z wiekowej
Spigczki naszego winiarstwa rodzimego, przedewszystkiem
zakrzatng¢ powinnismy sie nad stworzeniem rozlegtych plan-
tacji przydatnych do wyrobu win owocow, przeto w pierwszym
rzedzie nalezy zwrocie uwage na wiecej intesywng hodowle
porzeczki—krzewu wielce tatwego do plantacji i bardzo docho-
dowego w gospodarstwie ogrodowym ze wzgledu na coraz
wieksze zapotrzebowanie na przeroby kuchenne, cukiernicze
i owocowiniarskie.

Porzeczka (Ribes) nalezy do roslin skalnicowatych.
Kwiat o kielichu dzwonkowatym, z korong piecioptatkowa,
o platkach malych, osadzonych w otworze kielicha, pieciu
precikach, z zawigzkiem dolnym, szyjka uwienczong 2—4 zna-
mionami.

Kwiaty koloru zielcnkowato-bialego sg zebrane w grona.
Jagody sg wielonasienne. Krzew o lisciach mocno wycietych,
wyrasta—rzaleznie od odmiany — do 1—P/a metra wysokosSci
i wodzi sie dziko w calej prawie Europie w strefie umiarko-
wanej, siegajagc dos¢ daleko na poétnoc, gdyz spotykamy go
nawet w tajgach Syberji. W naszym klimacie porzeczka za-
kwita w ostatniej dekadzie kwietnia az do potowy maja — za-
leznie cd wczesnej wiosny—a w sze$¢ tygodni po okwitnieniu
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wydaje owoce, ktore poczatkowo wystepujg jako zielone, twar-
de, w gronka zebrane jagody, ktore szybko dorastajg wielkosci
grochu polnego, poczem, z koloru brudno-zielonego, poczynajg
przechodzi¢ w barwe wiasciwg odmianie (zOttawa, czerwong
lub czarng), miekng i przeswietlajg sie, przyczem przez cienkg
przezroczysta tuske dajg sie spostrzega¢ drobne ziarnka na-
sienne. Smak owocu bywa kwasny, cierpki. Poczatkowo po-
rzeczka wodzita sie w lasach naszych dziko, po bagnach i mo-
kradtach, stanowigc jedynie przysmak pastuchéw, do czasu, gdy
na uzytecznosc¢ jej jagod zwrécity uwage prababki nasze w po-
rze smazenia konfitur i gotowania sokéw. Odtad krzew ten,
znikajacy szybko wskutek nadmiernego niszczenia laséw i osu-
szania' mokradet, przeszedt do ogrodoéw przy siedzibach ludz-
kich i—otoczony sztukga ogrodniczg—rozrost sie w liczng rodzi-
ne odmian, wydajgcych coraz to lepsze owoce tak pod wzgle-
dem smaku, jak rowniez stodyczy i aromatu.

W plantacjach naszych posiadamy obecnie kilkadziesiat
odmian tego krzewu, noszacych rdézne nazwy. Rozrdézniamy
jednak trzy gtéwne typy: porzeczke bialg (ribes alba), porzeczke
czerwong (ribes rubra) i porzeczke czarnag (ribes nigra).

Z posréd tych odmian, porzeczka czerwona, odznaczaja-
ca sie najczesciej wieksza kwasowoscig i cierpkoscig oraz
dos¢ duzymi owocami, bywa uzywang na soki, konftury, mar-
melady — wogole na wyroby cukiernicze, natomiast porzeczka
biata i porzeczka czarna—przydatniejsza bywa na wina.

Hodowla krzewu—wobec niezwyklej zywotnosci rosliny—
bywa bardzo fatwg. Jak wyzej wspomniano, porzeczka wodzi
sie na ziemiach wilgotnych. Niziny i namuly, porzecza i miej-
scowosci obfitujgce w plytkie wody w poditozu, bardzo sg dla
tego krzewu podatne. Rozmnazanie uskuteczniamy bardzo ta-
two przez rozsadzanie zesziorocznych peddw, pocietych na Kkil-
kacentimetrowe sadzonki, ktére u dotu winny by¢ uciete na 1 —
2 cm. pod oczkiem dla tatwiejszego zakorzenienia sie. Przygo-
towane sadzonki umieszczamy na grzedzie w szkofce, sadzac
rzedami w odstepach kilkunastocentimetrowych i co 10—15 cm.
od siebie. Dalsza hodowla polega na bardzo pilnym polewaniu
i oczyszczaniu grzedy z chwastow. Pomysiny wzrost sadzonek
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jest zalezny gtownie od ilosci dostarczonej roslinom wody,
ktorej dla porzeczki nigdy nie bywa za wiele. Po roku, sa-
dzonki zakorzeniajg sie i wéwczas mogg by¢é przesadzone na
miejsca state. Ogrodnicy nasi nie robig sobie z porzeczkag na-
wet tyle trudu, aby hodowa¢ sadzonki w szkotkach, lecz odrazu
wtykaja pociete pedy w przeznaczone miejsca, polewajg obficie,
palikujg i plantacja gotowa. Dalsza hodowla krzewu polega na
utrzymaniu ziemi w czystosci od chwastéw, gtownie od chrza-
nu, ktéry lubi sie w krzewie porzeczek zagniezdza¢ i wowczas
trzeba go gteboko odkopa¢ i przynajmniej na 8Ai metra wyciac,
gdyz inaczej caly krzew ogtodzi. Pilne mierzwienie jesienia,
czeste | obfite polewanie w czasie posuchy, oraz dodatek
wiosng | latem saletry i jesienia kainitu, a po przekwitnieniu
podlanie gnojowka, zwieksza wzrost jagdéd i wptywa wydatnie
na urodzaj. Porzeczki w ogrodach naszych spotykamy zwykle
pozostawiane samym sobie. Rozrastajg sie one w olbrzymie
zdziczale krzewy, opuszczone, poroste mchem, rodzace kwasne,
drobne, jak ziarnko konopi, jagody. Taka hodowla nie optaca
sie. Plantacja musi by¢ prowadzona w formie szpaleréw, da-
zacych z potudnia ku poéinocy, aby stonce ogrzewato rosliny
z obydwdch stron, lub tez w rzedy, w ktérych krzewy sadzimy
co 2—3 metry od siebie oddalone. Poniewaz najpiekniejsze
jagody wyrastajg na pedach dwuletnich, zatem
wszystkie starsze gatgzki wycinamy sekatorem bez litoSci.
Przy takiej hodowli otrzymamy zawsze Swieze latoroSle, ktére
rodzi¢ beda duze jagody i wiecej stodkie od pochodzacych
z krzewbw zadziczonych. Jagody, dojrzewajgce w cieniu, by-
waja wieksze i wiecej cierpkie, dojrzewajgce za$ w stoncu—
wyrastajga mniejsze, lecz bywajg stodsze, z ozem liczy¢ sie na-

lezy przy przerobie porzeczek na wina.
D. c. n

Miody sycone.

Jeszcze okototo 300 lat temu nazad Polska styneta z obfi-
tych zbiorow patoki z nieprzebytych puszcz lesnych, w ktorych
Jud bartny" zbierat miéd z dziupli, licznie w wyprochniatych
pniach znachodzacych sie, w ktoérych dziko wodzgce sie pszczo-
ty obficie stodyczy miodowej dostarczaly. Byly to Swietne
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czasy bartnicwa polskiego, ktore jednak wkrétce podupadaé
poczeto wskutek dewastacyjnego niszczenia puszcz lesnych,
osuszania mokradet, zaorywania uroczysk i tgk. Rozumowana
nastepnie hodowla pszczot przy ludzkich osiedlach, przez pe-
wien okres lat dawata dos¢ pomysine rezultaty, czego dowo-
dem byly duze iloSci patoki w handlu i nisk e ceny tego pro-
duktu. Jednakze od czasu powstania 1863 r. pszczelnictwo
polskie poczeto gwattownie chyli¢ sie do upadku wskutek co-
raz skapszej w kraju roslinnosci miododajnej i braku madrego
kierownictwa w sztuce bartnej. W dodatku konkurencjg nie-
zmiernie taniego miodu rosyjskiego, dostarczanego wprost ca-
tymi pociggami z Uralu, Kaukazu, Syberji nawet, sprawiata, ze
prowadzenie pasiek dochodowych nie optacato sie i pszczela-
rze hodowali pszczoty wiecej dla domowych potrzeb i wiasnej
satysfakcji. Ze $miercig zas dwuch Koryfeuszéw pszczelnictwa
polskiego, $.p. Kazimierza Lewickiego i prof. d-ra Teofila Cie-
sielskiego, nauka sztuki bartnej znalazta sie w zupetnie niepo-
wotanych rekach zarozumiatych, a ciemnych jednostek i wsku-
tek tego poszita po falszywej drodze propagowania ularstwa
i zabawkarstwa pasiecznego, zamiast dgzy¢ do pomnazania
gasnacych z kazdem rokiem pozytkéw dla pasiek, ktore tez—
wskutek braku roslinnosci—ging bezpowrotnie. Obecnie w kraju
patoka jest drozsza, niz w sagsiednich Czechach i—podczas gdy
za zycia Ciesielskiego i Lewickiego (w latach 1880—1900) za
sto jklg. patoki braliSmy z trudem i targiem po 10—20 rubli,
obecnie placimy za takg ilos¢ 250—300 zt. i w hurtowniach
dosta¢ jej nie mozna. Z powyzszych przyczyn, razem z upad-
kiem pasiecznictwa, zagineto réwniez wielce ongi$ popularne
miodosytnictwo poiskie, zabite w koncu przez konkurencje
sprowadzanych z zagranicy coraz tanszych i dostepniejszych
do nabycia win, ktorych kolosalne ilosci dostarczali polakom
ustuzni synowie Izraela. Obecnie miodéw syconych niema
w Polsce prawie zupetnie i rzadki bywa wypadek, aby w czasie
przyje¢ znalazla sie na stole biesiadnym butelka miodu, ktéry
stracit nawet dawng swa reputacje i otaczany bywa przez pija-
cych pewnym lekcewazeniem. A jednak sycenie miodow
wskrzeszone by¢ powinno, gdyz wymaga tego budzace sie obe-
nie w Polsce owocowiniarstwo, ktore-dla polepszania w pe-
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wnych wypadkach win owocowych — miodéw syconych potrze-
bowa¢ bedzie i miody takie mie¢ musi. Dla tej tez przyczyny
zwracamy uwage tak wiascicieli pasiek, jak réwniez i owoco-
winiarzy na potrzebe sycenia miodow, obok produkcji win me-
toda zimna. .
* *

Starodawny zwyczaj sycenia miodéw, przez wygotowywa-
nie brzeczki w kottach godzinami az do odparowania do pewnej
gestosci, wobec dzisiejszego stanu nauki, ktéra wykazata calg
niewlasciwos¢ podobnego postepowania, nalezy zaliczy¢ do
mytébw. Bo c0z za korzy$¢ mogta przynies¢ taka manipulacja
z miodem? Jedynie to, ze przez tak dlugie warzenie miodo-
sytnik tracit czes¢ pltynu, miod przypalat na brunatny karmel,
a wszelkie aromaty uchodzity z dymem do komina. To tez nie-
zyjacy S.p. Lewicki w pracach swych pierwszy zwrdécit uwage
na bezsensownos$¢ takiego sycenia miodéw i zalecat natychmia-
stowe przerywanie warzenia brzeczki od chwili, gdy ptyn zago-
towat sie, a zawarte w miodzie biatko roslinne Scieto sie
i w postaci szumowin wybieglo na wierzch plynu w Kkotle.
Jestto metoda racjonalna. Gotowanie brzechy, oprécz wydzie-
lenia biatka, ma réwniez na celu zabicie w ptynie takich drobno-
ustojow, ktore nastepnie mogtyby wytworzy¢ niepozadane dla
miodosytnika wpltywy na prawidiowy przebieg fermentacji wedle
obranego przez tegoz kierunku (np. paralizowanie pracy zada-
nych drozdzy rasowych). ROwniez nielogiczne bylo szumowa-
nie warzonej brzeczki zapomoca przetakow i sit, gdyz dzisiaj
wiemy, ze po odstawieniu kotta dla ostudzenia brzechy, szu-
mowiny same opadajg i nastepnie moga by¢ wydzielone z piynu
jako mety znanymi ogolnie sposobami. Jedynie zachowac na-
lezy, czasowo, dla tych miodosytnikéw, ktérzy z cukromierzem
stycznosci dotad nie mieli, starodawng nomenklature gestosci
brzeczki i nastepnej mocy odfermentowanych miodow, ktorg
tez—wedle znakomitych przepisow d-ra T. Ciesielskiego i Mu-
tnianskiego, a przez nas w praktyce sprawdzonych — ponizej
podajemy.

Wedle utartych w miodosytnicwie polskim nazw, rozro-
zniamy miody: pottoraki, dwdjniaki, pottrzeciaki, trdj-
niaki i czwartaki. Jezeli na jedng cze$¢ patoki damy pot
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czesci przegotowanej wody, otrzymamy brzeche pottoraka,
ktéra na saccharometrze wykaze—zaleznie od gestosci patoki
60—70—75° stodyczy. Brzecha taka wyda nam miéd dosko-
naty, ktéry po fermentacji posiada¢ bedzie 15% alkocholu,
lecz dla dojrzatosci swej potrzebowac¢ bedzie 5—10 lat i wie-
cej. Jedna cze$C patoki i tylez wody, daje brzeczke dwoj-
niaka i na cukromierzu wykaze 45 — 56° stodyczy. Jedna
cze$¢ patoki i pottorej czesci wody daje poOitrzeciaka o
gestosci 33—42° stodyczy. Jedna cze$¢ patoki i dwie czesci
wody dajg tréjniak o gestosci 28—37° stodyczy. Wreszcie
gdy na jedng ezes¢ patoki damy trzy czesci wody, otrzymamy
brzeczke czwartaka, pospolicie miodem kwarcianym zwane-
go, ktorego stodycz nie przenosi 23—28° mocy. Péttoraki
dwojniaki — jak wyzej wspomnieliSmy—zaliczajg sie do miodow
najlepszych i po kilkunastu latach odlezenia w piwnicach sta-
nowity zwykle owe stynne w dawnych czasach stare napoje,
ktérymi raczyli sie przy ucztach praojcowie nasi. Pottrzeciak'
i trojniaki—to miody Izejsze. Po fermentacji i odstaniu sie,
bywajg dobre juz po roku dojrzewania w piwnicy (lecz jeszcze
stodkie), a z kazdym rokiem nastepnym nabierajg lepszego
smaku i bukietu i stajg sie wiecej wytrawne. Wreszcie czwar-
tak-to lekki miodek, ktéry juz w pare miesiecy po fermentaciji
i odstaniu sie moze by¢ podawany na stot i posiada najcze-
Sciej okoto 100 alkoholu. Przy dluzszym odlezeniu sie traci
stodycz i wéwczas —jako wytrawny —w jezyku miodosytnikow
bywa zwany debniakiem”™ Z praktyki naszej wyniesliSmy
przeswiadczenie, ze najwdzieczniejsze w przygotowa-
niu sg pottrzeciaki i trojniaki, gdyz szybko fermentuja,
dobrze sie klarujg i po roku odstania sie w piwnicy juz sg do-
bre do wuzycia, a z kazdym rokiem nastepnym potegujg sie
w swych zaletach, wyksztalcajgc bukiet i szlachetnos¢ swoja.
Co sie tyczy przebiegu fermentacji brzeczki miodowej, powta-
rza¢ sie tutaj uwazamy za zbyteczne, gdyz obowigzujg co do
miodéw te same przepisy, ostroznosci i prawidta, jakie zacho-
wac¢ winniSmy w czasie fermentacji owocniakow.

D. c. n



Nr. 1 WINIFIRSTWO DOMOWE Str. 13

Z bibliografji.

Bartnik Wielkopolski. Organ Wielkp. Zw. To-
warzystw Pszczeln. pod. red. Kazim. Szczerkowskiego. Zeszy-
ty listopadowy i grudniowy r. z. Pismo to, redagowane bardzo
starannie przez Swiatte i fachowe sity pszczelarskie, zawiera
nastepujgce prace, zastugujgce na uwage: Dokarmianie pszczoét
na zime. Co wplywa na kolor, zapach i cukrzenie miodu?
Dwie matki w jednym roju. Sprawozdania ze stacji obserwa-
cyjnych.  Rosliny pozyteczne dla pszczét. Sprawozdania z ze-
bran i posiedzen Towarzystw i Zwigzkow bartnych i wiele cen-
nych dla pszczelarzy wiadomosci.

Sad i pasieka. Kwartalnik, wychodzacy pod red.
Jul. Piwowarskiego w Miechowie, ziemi Kieleckiej. Pismo
tanie, dobrze redagowane, ilustrowane, podaje duzo wiadomosci
z dziedziny pszczelnictwa, sadownictwa, owocowiniarstwa
i innych.

Od Zwigzku

Zaw. Wytwércow win owoc, w Warszawie otrzy.
maliSmy odezwe ponizszej tresci:

Do Redakcji miesiecznika ,Winiarstwo Domowe" w Lodzi.
Z numeru czwartego miesiecznika, ktéry przypadkowo (? red.)
si¢’ do nas dostat, dowiedzieliSmy sie ze zdumieniem (I—red.),
7ze jakoby W. Panowie zwracali sie do nas i nie otrzymali
zadnej odpowiedzi. Ot6z niniejszym $pieszymy zakomunikowac,
ze dotychczas nikt w imieniu W. Pandéw do nas sie nie zwracat
ani osobiscie, ani listownie, ani tez nie otrzymaliSmy ani pro-
spektu zadnego, ani pisma.— OsSwiadzenie W. Pandw zatem
z Ni 4 miesiecznika, jako nie bedace zgodne z rzeczywistoscia,

musi by¢ sprostowane.
Z powazaniem — podpis.

* *
*
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Komunikujemy. Natychmiast po wyjsciu, we
wrzesniu r. z., pierwszego zeszytu Winiarstwa Domowego,
pierwszg pocztg wystaliSmy pod adresem Zarzadu Zwigzku
Wytw. win owoc, w Warszawie, fileje Jerozolimskie 47, zeszyt
okazowy z zaproszeniem do przedptaty. To samo powtorzyto
sie z zeszytem pazdziernikowym. W listopadzie, powtérnie
wystaliSmy komplet powyzszych zeszytow razem z zeszytem
listopadowym i prospektem. Poniewaz zadna z powyzszych
przesylek zwrdcong nam przez poczte nie zostala, przypusz-
czamy, ze musialy by¢ doreczone wedle adresu, gdyz poczta
wywigzuje sie z swych zadan b. skrupulatnie i wszystkie nie-
doreczone przesytki zwraca nam z szczegbétowym zaznacze-
niem przyczyn niedoreczenia, a pozatem mamy dowody aku-
ratnego wreczania naszych przesytek nawet na dalekich okra-
inach Kreséw Wschodnich. Przypuszczamy wiec, ze—widocz-
nie— w biurze Zwigzku kto$ zlekcewazyt sobie nasze pismo
i niedostarczat do rgk wlasciwych. PostanowiliSmy wobec
tego dalszych zeszytobw niewysylaé. Lecz w tymze czasie
nadeszia do rgk naszych odezwa p. Makowskiego z Kruszwi-
cy, w ktorej byt taskaw wyrazi¢—nawiasem—uwage o potrze-
bie poparcia naszych usitowan przez Z. W. W. owocowych
w Warszawie. W komentarzu do listu tego, drukowanym
w zeszycie grudniowym, przestanym rowniez przez nas
pocztg na imie Zwigzku do Warszawy — niema .prze-
ciez zadnej wzmianki, abysmy kogokolwiek upowazniali do
ustnej czy piSmiennej interwencji 0 popieranie pisma naszego,
a jedynie byta wzmianka o wysylaniu materjalu okazowego
na ktory nie reagowano zupetlnie, o co zresztg pretensji Ra-
dnych redakcja nasza do nikogo niema.

Wobec powyzszego, zadanie Zwigzku o0 umieszczanie
w piSmie naszym sprostowan, uwazamy za bezpodstawne.

Natomiast odezwa Zwigzku nasuwa nam smutne refle-
ksje na temat niezaradnosci naszej. Po wydaniu pierwszego
zeszytu naszego pisma, wkrotce poczety naptywac¢ do nas,
z zagranicy, prospekty, cenniki i oferty réznych firm, zaintere-
sowanych w branzy winiarskiej, a wsréd nich kilka ofert od
laboratorjow, wytwarzajgcych kultury drozdzy winnych raso-
wych, co do zapotrzebowania ktérych mamy juz zapytania
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od czytelnikbw. Tymczasem — pomimo tego iz wiemy, ze
w kraju pracownie podobne istniejg—dotychczas nie otrzyma-
liSmy ani jednego adresu i nie wiemy dokad czytelnikbw ma-
my kierowa¢ z zapotrzebowaniami. Instytucja za$ naczelna
w branzy winiarstwa, jaka jest Zwigzek W. W., poparcie pi-
sma dotychczas rozpoczeta jedynie od... sprostowania. Polni-
sche Wirtschafft!
Redakcja.

Odpowiedzi redakcji.

W-Iiy Kade, Chelmza. Serdeczne dzigki za wyrazy uznania dla
pisma i dla nas, oraz za nadestang prace, ktérg w zeszycie niniejszym
umiescilismy.

Polski ztoty niech zostanie w kraju!

Poleca sie do nabycia

WINA OWOCOWE
KUJAWSKIEJ WYTWORNI WIN

Centrala w Kruszwicy.

Oddziaty sprzedazy:

Warszawa, ul. Ks. Skorupki 7.

Poznan, Aleja Marcinkowskiego 24

Bydgoszcz, ul. Farna |

Torun, ul. Jeczmienna 17

Gniezno, ul. Chrobrego 1

Piotrkdéw Trybunalski, Aleja 3-go Maja 1.
Wina nasze zostaly odznaczone w roku zesztym w Warsza-
wie, na Wszechpolskiej Wystawie, pierwsza nagroda, Meda-
lem Ztotym M. R. i D. P. i na Miedzynarodowej Wystawie
Handlowe] w Paryzu—Medalem Ziotym.

CENNIKI WYSYLAMY NA ZADANIE.

H MAKOWSKI
KUJAWSKA WYTWORNIA WIN w Kruszwloy.
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Bartni® Wielkopolski

ORGAN ZWIAZKU BARTNIKOW
WIELKOPOLSKI | POMORZA
Wychodzi kazdego pierwszego w Poznaniu

pod redakcjg KAZ. SZCZEPKOWSKIEGO
(redakcja: Ogrod Zoologiczny).

Przedptata roczna Ztotych 8.
Dla czionkéw Zw. B. W. — bezptatnie.

Kurjer tEodzki

NAJWIEKSZY | NAJOCZYTNIEJSZY DZIENNIK
WELODZI | WOJEWODZTWIE tODZKIEM

wychodzi o godzinie 5-ej z rana.

Prenumerata miejscowa zt. 4.50, dla sfer robo-
tniczych zi. 4.00. Za przesytke poczt. zt. 1.20.

t Odzkie Echo Wieczorne

wychodzi o gcdz. 2-ej po potudniu.

Prenumerata miejscowa Zt. 3.50 i ulgowa Zit. 2.70.
Za przesytke pocztowg Zi. 1.20.

ReMcjs i wa w mzi, ul. PiotrkowsKa 1L

Zakt. Druk.-Intr. B. Kazulak, £6dz, Al. Tad. KoSciuszki 37.

"



