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Wyrabiajmy wina dla siebie—w domu i dla swoich—w kraju!

Do Pana Ministra
Rolnictwa i Débr Panstwowych.

Wielce Szanowny Panie Ministrze!

Stojgc na strazy rozwoju nowopowstajgcego w kraju wi-
Piarstwa polskiego, przemystu bardzo miodego, stawiajgcego
pierwsze kroki, staraniem naszego wydawnictwa jest nietylko
iUczy¢ i pomagaé, lec? réwniez mozliwie skutecznie bronic¢
Praw i przywilejow tego pYziemystu gdzieTtylko zachodzi potrzeba.

W tym celu w kwietniu b. r. na imie éwczesnego premje-

i ministra spr. zagr. hr. Skrzynskiego, skierowalismy fist
Otwarty, drukowany w numerze 4 naszego wydawrtictwa,W.D.!",

ktorym wyjasniliSmy szczegétowo wszystkie bolgczki, trapig-
ce przemyst winiarski polski.

Niestety memorjat ten nie doszedt na czas do rak adre-
sata wskutek zmiany gabinetu ministréw i ustgpienia hr. Skrzyn-
skiego z placowki rzadowe.
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Sprawy powyzszej niemozemy jednak uwazaé jako zaprze-
paszczonej i w tym celu postanowiliSmy kontynuowac starania
nasze w dalszym ciggu.

Korzystajgc z tego, iz wielce Szanowny Pan objat odpo-
wiedzialne stanowisko Ministra Rolnictwa i Dobr Pan-
stwowych i — jako ziemianin — zna doskonale ciezkie
warunki, w jakich znajduja sie nasze warsztaty rolnicze; poj-
muje dobrze potrzebe ulg i przywilejow dla wszelkich prze-
mystow z rolnictwem zwigzanych i potrzebe opieki rzadu nad
powstajgcym w kraju nowym pragdem ku otrzasnieciu sie z ma-
nji sprowadzania wina cudzoziemskiego pochodzenia, zatgczamy
przy niniejszem adresowany na imie hr. Skrzynskiego w formie
listu otwartego memorjat z uprzejma prosba o taskawe roz-
patrzenie go, przychylne potraktowanie i wyjednanie na drodze
prawodawczej tych ulg i przywilejow dla winiarstwa polskiego,
ktére wyluszczone sg w czterech punktach korcowych tego
memorjatu.

Nadmieniamy tutaj jeszcze dodatkowo, iz winiarze polscy,
wskutek ograniczen akcyzowych i wysokich optat od surow-
cow (cukru, alkoholu) nie sg W moznosci produkowania
obecnie win ciezkich i wielce cennych win sta-
rych, odlezatych w piwnicach. Wwina takie sprowadzane
bywajg dotad z zagranicy na wage ztota, ubozac kraj i pozba-
wiajac naszych chorych moznosci spozywania starych leczni-
czych napojow w okresie rekonwalescencji, lub w potrzebie
restytucji sit i zdrowia ludzi wycienczonych wskutek ciezkich

warunkow zyciowych. VTW. Ciesielski, red.

Wystawa ogrodnicza w Poznaniu.

Dnia 25 wrzesnia roku biez, w Poznaniu otwartg zostata
wystawa ogrodnicza z okazji roku jubileuszowego Poznanskie-
go Tow. Ogrodniczego. Jednoczes$nie, gdyz dnia 26 wrzes$nia,
na terenie tej wystawy, w sali Belwederu, odbyt sie Zjazd
Pszczelarzy z catej Rzplitej Polskiej.

Na zjezdzie tym obecny byt rowniez redaktor naszego
pisma. Wsrdd zebranych pszczelarzy i licznych delegatéw Tow.
pszczelarskich widzieliSmy redaktora Bartnika Post., inz. Webera,
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ze Lwowa, red. kwartalnika ,Sad i Pasieka" p. Piwowarskiego
z Miechowa, p. Lorenza z Krakowa, p. Rabalskiego, przedsta-
wiciela Min. P. Kolei Panstwowych, delegatéw z Kreséw Wschod-
nich, Gornego Slazka, Cieszynskiego i innych miejscowosci.
Rozumie sie, iz z Poznanskiego i Pomorza przybyly na zjazd
wszystkie nasze powagi pszczelarskie.

Obradom przewodniczyt p. Lorenz z Krakowa. Referaty
wygtosili: prezes Tow. Pszczel. w Rudniku n/S, inz. Pawlowski,
ktéory mowit o obecnym stanie pszczelnictwa na obczyznie
i prezes Krak. Tow. Pszczeln. p. Lorenz — na temat ,Ojczy-
zna i pszczelniclwo" W wolnych wnioskach omawi.ano liczne
bolagczki i niedostatki, hamujgce prawidtowy rozwdj bartnictwa
krajowego. Miedzy innymi zabrat rowniez glos redaktor nasze-
go pisma, ktory w tresciwych zdaniach wyjasnit zebranym, ze
nie moze by¢é mowy o prawidlowym rozwoju pszczelnictwa
w kraju, pokad nie przestaniemy bawi¢ sie w kosztowne za-
bawkarstwo pszczelarskie i ciggle zmiany uli, oraz pokad
Polska wierzbowa i topolowa nie zamieni sie w Pol-
ske lipowg i akacjowa. W serdecznym nastroju rozpo-
czete obrady, przeciggnely sie do poznego popotudnia i zakon-
czone zostaly okoto go6dz. trzeciej, poczem zebrani udali sie

na zwiedzanie wystawy.

*
* *

Teren wystawowy, rozmieszczony na posiadtosci Targow
Poznanskich wokot wiezy Goérnoslaskiej, przedstawiat jedna
obszerne morze kwietnikéw, zielencow, drzew i krzewéw ozdo-
bnych. Pod tym wzgledem ogrodnicy nasi uczynili wszystko,
co bylo w ich mocy i rozporzadzeniu, aby wystawa wypadita
czarujgco. Lecz to bylo dobre jedynie dla oka, kwiatami —
wiadomo — zofagdka nie zaspokoji. To tez wsrdéd eksponatow
poczeliSmy poszukiwa¢ tego, co nas, owocowiniarzy, najbardziej
interesuje — owocow. Niestety, pomologja polska na wy-
stawie przedstawiala sie bardzo, a bardzo nedznie i ubogo.
Zaledwie dwie kolekcje zastugiwaly na uwage i te tez nastep-
nie przez jury zostaty odznaczone medalami. Najpiekniejszg
mianowicie kolekcje wystawita Szkota Ogrodnicza z Tarnowa,
Mip., ktorej dobor owocéw wzbudzat ogélny zachwyt i oskome
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zwiedzajacych  Dyrektor Szkoty tej, p. Drewko, wystawit je-
dnoczesnie préby win owocowych i nalewek alkoholowych,
oraz nasiona, orzechy i grzyby. Wszystko w pieknych okazach,
poetykietowane, opatrzone wiasciwymi nazwami. Drugim wy-
stawcg dorodnych i znakomicie wyhodowanych owocow (dobér
z 72 odmian) byt majagtek Gospodarz pod todzig, wlasnosc
przemystowca t6dzkiego Leona Grohmana. Roéwniez i tutaj
owoce, wyhodowane bardzo starannie, trafnie przez ogrodnika
poetykietowane, zastugiwaly na pelna pochwale i ztad tez
otrzymaly w nastepstwie medal jako nagrode Byly réwniez
mate kolekcje owocarskie z Kresow Wschodnich, zkad przyby-
ta jedna z ziemianek i na wystawie reprezentowata kilkanascie
ogrodnictw Kresowych, lecz widocznem byto, ze ogrodnictwa
te sg dopiero w stanie rozwoju lub zapoczatkowania. Pod
wzgledem pokazu owocéw, cO jeszcze raz powtarzamy — naj-
wiecej nas interesowato, wystawa zawiodta okropnie. Nie mo-
ze tu by¢ tlumaczenia sie nieurodzajnym rokiem na owoce,
gdyz przeciez dwie firmy wystawity wspaniate kolekcje, dowo-
dzace , ze tam, gdzie okoto drzew jest staranie i prawidiowa
hodowla, owoce wyrosly pieknie. Jestto wiec tylko wina nie-
uctwa ogrodnikéw i niedbalstwa wilascicieli sadéw, ktérzy na
wszystko majg czas i $rodki dostatnie, tylko nie na to, aby
utrzymaé dobrego ogrodnika-pomologa i dostarczy¢ mu Srodkéw
dla odpowiedniej hodowli sadéw. Tymczasem za dobre owo-
ce, sprowadzane z sasiednich Czech, kraj ptaci miljony. Tym-
czasem winiarz polski niema doboru owocow dla produkcji win
krajowych i postuguje sie dotgd jagodami lesnymi. Jakiez to
smutne!
Pomolog.

Memorjat

Pomorsk. Przem. Win. ,POMOWIN! Sp. Ac. do Panstwowego
Zakt. Badania Zywnosci i Przedmioiow Uzytku w Poznaniu.

Pomorski Przemyst Winny ,Pomowin” Sp. Akc, w spra-
wie niewlasciwej interpretacji przepisow o produkcji win krajo-
wych i handlu takimi napojami, wystosowat do Panstwowego
Zakltadu Badania Zywnosci i Przedmiotéw Uzytku w Poznaniu
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nastepujacej tresci memorjak:

Pismem z dnia 8. VI. r. b. przestali WPanowie do Miej-
skiego Urzedu Policyjnego w Chetmzy wynik analizy naszego
wina ,Sauternes", ktora wykazata zupeilng czystos¢ i wysoka
spozywczg jego wartos¢. Po takim wyniku badania moglismy
sie spodziewa¢ od Kierownictwa Panstwowego Zaktadu Badania
Srodkéw Zywnosciowych stéw uznania i zachety do dalszej
owocnej, na polu rozwoju winiarstwa krajowego dla spoteczen-
stwa i dla kraju, pracy. Tymczasem — jak z odpisu powyz-
szego pisma, nadestanego nam przez Urzad Policyjny — widaé
Pan Dyrektor nie tylko nie uznat za wlasciwe zaakcentowania
tych bardzo dodatnich wynikdw swego badania, lecz przeciwnie
przyjat na siebie zupelnie niewlasciwg role prokuratora, wyta-
czajgc nam caly szereg inkryminacji nieprawdziwych, i zadajgc
kary dla nas w mysl nieistniejgcych juz przepisow, jak o tern
zechcg WPanowie przekona¢ sie z zatgczonego odpisu Uchwa-
ty  Prokuratury Sadu Okregowego w Bydgoszczy, w iden-
tycznej zupetnie sprawie H. Makowskiego z Kruszwicy. Przy
tern wszystkiem nie mozemy z najwiekszem oburzeniem nie
zaprotestowa¢ przeciwko zupetnie falszywemu podaniu w pis-
mie wzmiankowanem takich faktéw, jak ze ,kupujgca publicz-
nos$¢ jest przeswiadczona, ze kupuje pod nasza etykietg wino
winogronowe" lub, ze .firma nasza celowo i $wiadomie prze-
kracza ustawe". Jak wida¢ ze wszystkiego, W. Pan dyrektor,
biorac na siebie role prokuratora, opiera sie na par. 10 nie-
mieckiej ustawy z dn. 7/IX 1919 r. nie wiedzac o tern, za moc
obowigzujaca tej ustawy w stosunku do win juz dawno zostata
uchylong w mys$l par. 24 polskiej ustawy z dn. 1/XIl 1925 r.
(D. U. R. P. Nr. 75), a dotychczasowe przepisy prawne, dotycza-
ce wina, zastgpione zostaty przez przepisy nowej polskiej
ustawy, podtug ktorej pojecie wina naturalnego jest inne, niz
w ustawie niemieckiej. Stojac tak niewzruszenie na gruncie
juz obalonych przepisbw niemieckich, majacych za cel jedyny
specjalne uprzywilejowanie niemieckiego winiarstwa gronowego
i poparcia jego rozwoju, p. dyrektor Zaktadu staje sie tern sa-
mem rzecznikiem interesow obcych w naszym Panstwie, skie-
rowanych przeciwko naszemu winiarstwu krajowemu. Takie
stanowisko, zdaniem naszem, nie tylko z obowigzkiem Kierownika
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Panstwowego Instytutu Badawczego zupeinie nie licuje, lecz
nie jest ono zgodne réwniez i z interesem gospodarczym
kraju, polegajacym niewatpliwie na najwiekszem wzmozeniu
produkcji zdrowych sSrodkéw spozywczych w kraju, zastepu-
jacych import takich wyrobéw zagranicznych. Polski prze-
myst winny, zwalczajgc spozycie obcych win w kraju drogg
rozwoju produkcji naturalnych win owocowych, nie bedzie
miat zaufania do Panstwowego Zaktadu Badania Zywno$ci
w Poznaniu tak dlugo, dopdki dotychczasowy dyrektor, pod-
pisany na piSmie wzmiankowanem, bedzie statl na jego czele.

. (Podpis).

Z powyzszego memorjalu czytelnicy tatwo pojmujg,
w jak ciezkich warunkach pracowaé¢ musi owocowiniarz pol-
ski, aby zdoby¢ te placéwke dla kraju i wspoétziomkow. Nie-
dos¢, ze konkurowaé trzeba z winiarzami zagranicznymi, ko-
rzystajgcymi z taniego kredytu i ulg celnych i wciskajgcymi
swo6j produkt kupcom polskim za bezcen i na dlugoterminowy
kredyt; niedos¢, ze walczy¢ musimy z falsyfikatami, ktorymi
winiarze zydzi zalewajg nasze rynki za bezcen, lecz wpoprzek
réwniez staje nam biurokracja nasza, na kazdym kroku rzuca-
jac kamienie wmiarzowi pod nogi. Kiedyz nareszcie doczeka
sie Polska tych blogich czasow, iz wina krajowe zwolnione
beda od podobnej opieki biurokratow i bedg mogly w miljo-
nach litréw rozchodzi¢ sie po kraju i poza krajem?

Stfiuinw stan naszego Sadownictwa.

(Dokornczenie).

O tern, azeby drzewo wyprowadza¢ w korone; aby co-
rocznie ziemie wokot mierzwié, a gtdwnie aby drzewo chro-
ni¢c od pasozytbw — chiopa juz nikt nie poucza. Drzewo
wiec rosnie dziko i owoce rodzi réwniez dzikie, psianki. Mie-
liSmy w zyciu setki przykladéw podobnego hodowania sadéw
przez matorolnych. Oprécz powyzszych przyczyn, owocarstwo
nasze — réwniez na wielkiej potaci Kongresowki i Kreséw
Wschodnich — szwankuje wskutek wadliwego systemu pro-
wadzenia sadow. Podczas gdy w bylym zaborze pruskim
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mamy olbrzymie plantacje czeresni na traktach bitych; podczas
gdy dzika Litwa posiadala jeszcze przed wojng wszechswiato-
wa na kilkunasto-dziesiecinowych przestrzeniach sady z jed-
nej tylko odmiany jabtek Antonéwka zwanych, olbrzymia wie-
kszos¢ kraju posiada tylko sady ,dworskie", obliczone na wia-
sne potrzeby i dla tego zaopatrzone w tyle nieraz odmian owo-
cow, ile drzew posadzonych fais. Rezultat takiego systemu
hodowli owocéw jest ten, iz w handlu niema, prawie zupehie,
znanych, choéby wzglednie powszechnie, odmian owocéw do-
brych, tak zwanych w technice ogrodniczej ,odmian handlo-
wych (do spozywania na surowo)" i ,,odmian przemystowych
(na przeroby)". Nie znane sg prawie w kraju dobre jabtka w ro-
dzaju tyrolskich, amerykanskich, lub dawnych, przedwojennych,
z potudnia Rosji masami do Kongresowki przywozonych, synap-
kandyli. Do dzisiaj jeszcze handlarze owocami nie wiedzg nazw
owocow krajowych, przez ich brudne zwykle rece do spozywcy
przechodzacych. A przyczyng tego bywa kolosalna nieraz roz-
maito$¢ odmian. lle koszéw jabtek wystawi handlarz owocow
na sprzedaz — tyle odmian. Przytem jedna odmiana — gorsza
od drugiej. Jesli za$ znajdzie sie partja owocu szlachetniegj-
szego — na wage ziota sprzedawang bywa. Taki system pro-
wadzenia saddw powoduje potrzebe catorocznej Strozy nad sa-
dem od =zilodziejstwa, oraz pieczy nad uchwyceniem pory doj-
rzewania owocu i sprzetu, co przyczynia wiele kiopotu dla
ogrodnika, ktory tazi€ musi po sadzie i wyszukiwaé¢ drzew
z owocem, zdatnym do zebrania. Inaczej przedstawiatyby sie
sady, zaktadane na wielkich przestrzeniach z jednej tylko, odpo-
wiedniej dla klimatu miejscowego, gleby i okolicznego rynku
zbytu, odmiany owocu. Wowczas bowiem o jednej i tej samej
porze dopelniatyby sie w sadzie wszelkie prace, zwigzane
z hodowlg drzew, a nastepnie réwniez wielcé utatwiony bedzie
dozér sadu w czasie dojrzewania owocu, zbidr, rozsortowanie
i zbyt wiekszej partji na rynki. JesteSmy pewni, ze hodowla
pewnej dobrej, odpowiedniej dla gleby i klimatu odmiany owo-
cu przez cala kolonje drobnych rolnikéw, lub tez przez calg
gming czy powiat nawet, zarzucenie taka dobrg odmiang owtrcu
(z rozpowszechnieniem jej wiasciwe] nazwy wsrdod kupujasych)
pewnej potaci lub tez catego kraju, daloby znakomite dla ho-
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dowcow korzysci, zwlaszcza woOwczas, gdyby sprzedaza zajeli
sie bezposrednio sami hodowcy, lub przez nich po kraju roze-
stani z posrod miejscowe] ludnosci, domokrazni sprzedawcy.
Tutaj zwréci¢ musimy roéwniez uwage czytelnika na fatalny
stan handlu krajowym owocem. Z malym wyjatkiem — i to
jedynie na Kresach Zachodnich — handlem owocami zajmujg
sie chrzescijanie. Reszta kraju, tak Kongreséwka, jak Kresy
Wschodnie i Malopolska, opanowane zostaly przez zydostwo,
Ktore handel ten w swych brudnych szponach trzyma do tego
stopnia twardo, iz wobec solidarnosci zydéw zaden polak utrzy-
maé¢ sie w owocarstwie nie zdola. Tendencje takie poteguje
w dodatku ta okolicznosé, ze zaréwno obszarnik jak i chiop,
wskutek niezaradnosci swej, tepoty umystowej na polu handlu
i krancowego lenistwa, nie obywa sie bez zyda i kazdg sztuke
owocu zbywa li tylko za jego posrednictwem. Ztgd monopol
z ktérym zaden chrzescijanin walki konkurencyjnej nie wytrzy-
ma, gdyz zydzi natychmiast wystepuja przeciwko intruzowitawg
i powalajg go w jednym sezonie zmiejsca na obie topatki.
PatrzyliSmy juz w dlugim zyciu naszym na liczne tego przy-
klady i to powtarza sie wkotko do dzisiaj. Tak obszarnik, jak
i wiesniak, majgc sad do oddania w harende, czy tez partje
owocu do zbycia, nie szuka nigdy nabywcy czy dzierzawcy
wsrod swoich, gdyz — w jego przekonaniu — swdj oszuka
i zaptaci mniej. Lezie wiec najchetniej do zyda i wpada, o
czem przekonywa sie zawsze po niewczasie, co nie przeszka-
dza mu jednak powtorzy¢ tego eksperymentu w roku nastepnym
w celu rzekomego ,odbicia sie na zydzie"i znowu wpas¢ jesz-
cze gorzej, gdyz zydzi zwykle dziatajg w zmowie, przewidujg
zgoéry zamierzenia ,goja" i obstawiajg go tak, iz mimowoli
z tranzakcji wychodzi poszkodowanym.

Przypatrzmy sie wreszcie w jakim stanie znajduje sie
przy podobnych stosunkach miode owocowiniarstwo polskie,
walczace o byt swdj na kilku frontach, z ktorych najciezszym
jest dotychczas front nieugietego rzadu naszego, traktujgcego
owocowiniarzy nie jako uczciwych ludzi, patrjotow, dgzacych
do wskrzeszenia w kraju nowej placowki przemystu, lecz jako
zbrodniarzy, wyrabiajgcych trucizne—Iludzi, ktorych tepic¢, gne-
bi¢, przesladowa¢ nalezy wszelakimi sposobami; zniszczy¢
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optatami i podatkami; ogranicza¢ do niemozliwosci w produkciji.
Otéz zly stan sadownictwa polskiego jest réwniez jednym z po-
dobnych ciezko wrogich frontdw, stajgcych na przeszkodzie
rozwojowi owocowiniarstwa. Jesli porownamy owocowiniarstwo
sgsiadéw naszych, gtéwnie francuzow, spostrzezemy, ze majg
oni u siebie bogato rozwiniete hodowle odmian owocéw, spe-
cjalnie nadajacych sie na wina i winiarze li tylko takich odmian
owocOw do przerobu na wina uzywaja Ztad wychodzi, ze ho-
dowcy sadéw i owocowiniarze wspierajg sie wzajemnie. Pier-
wsi hodujg odmiany zadane przez winiarzy, ci za$ proteguja
plantacje, w ktérych znajdujg odpowiedni dla siebie surowiec.
Taki stosunek powoduje, ze hodowca owocOw otrzymuje za swoj
owocC najwyzsze ceny, a winiarz z doborowych odmian owocu
wytwarza wina najlepszej jakosci, wytrzymujace konkurencje
z produktem zagranicznym. A cOz sie dzieje w Polsce?
Nie styszeliSmy dotychczas nic o tern, aby pomologowie pol-
scy ustanowili dla hodowli specjalny dobdr owocow,
przydatnych na wina dla krajowych winiarni. Wobec tego
nie mamy tez na terenie kraju takich hodowli owocow zupetnie
i owocowiniarze postugujg sie takim materjatem, jaki od han-
dlarzy — zydéw wydosta¢ im sie udaje. A ze ci ostatni kaza
sobie pfaci¢ stone kubany za posrednictwo, wiec tez i podobny
nedzny surowiec wypada drogo i nie pozwala prowadzi¢ choé-
by wzglednie tanio produkcji owocniakéw. Taki stan hodowli
owocow i handlu tym produktem powoduje to, iz owocowiniarze
poprzestawa¢ muszg na wytworstwie win z jagéd lesnych i owo-
cow dzikich, zbieranych w warunkach, uragajgcych najelemen-
tarniejszym wymaganiom hygjeny (przez niechlujng dzieciarnie,
stare brudne baby wiejskie, do nieczystych naczyn i t. d.) i
z tych wytwarzajg tez napoje duzo nizej stojgce od zagranicz-
nych pod wzgledem wiasnosci leczniczych , smaku i bukietu.
Spozycie owocu w kraju naszym mogto by zwiekszyc¢
sie o0 tysigc procent, gdyby owoce hodowane byly odpowiednio-,
gdyby tych owocéw byta w handlu obfitos¢ i gdyby ceny byly
przystepne. Ani jedno, z powyzszych poboznych zyczen naszych,
przez pomologéw polskich nie jest brane pod uwage. Sady
i plantacje owocowe znajdujg sie w stanie najokropniejszego
zaniedbania, rodzg — jak juz wyzej zaznaczyliSmy — owoc
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brakowy, zadziczaly, okryty plesniakami, rdzg, robaczywy
i niepomiernie drobny. Znamy wypadek, iz w sadzie dwor-
skim caly zbior porzeczek pozostawiono na pastwe losu,
gdyz — wedle obliczen ogrodnika — zerwanie tych jagéd
kosztowatoby wiecej od wartosci owocu. Ozem sie to dziato?
Oto krzewy porzeczkowe pozostawaty w stanie kranncowego
opuszczenia i niedbalstwa. Nigdy nie mierzwione, nie trzebione
ze starych, nierodzacych peddw, nie opylane truciznami od
pasozytow zwierzecych i roslinnych, rodzity z kazdym rokiem
mniej i coraz drobniejsze jagody, wielkoscia dochodzace za-
ledwie ziarna konopi. Rzecz prosta — takiego owocu zrywa-
nie nie mogto sie optacaé. Podobne wypadki niedbalstwa
w hodowli plantacji owocowych widzimy na kazdym kroku.
Czyja w tern wina? My twierdzimy, ze li tylko ogrodnika.
Gdyz tam, gdzie w sadach zdarzalo nam sie spotykaé ogro-
dnika $wiatlejszego i w zawodzie swym zamilowanego, sad
bywat starannie hodowany i dawal dochody dostatnie, a to
zawsze zachecato posiadacza sadu do wiekszej dbatosci o plan-
tacje i o0 rozszerzenie nasadzen. Niestety sg to jedynie wy-
jatki i przy tern bardzo rzadkie. Jezeli sadownictwo nasze
w podobny sposéb dalej prowadzi¢ bedziemy, to nic dziwne-
go, ze smaczne jabtko, grusze, czy inny owoc, tylko z za-
granicy sprowadza¢ bedziem musieli. Krajowe psianki zdadza
sie jedynie dla spasania trzoda chlewng. A szkoda nieocenio-
na, iz tak rentowna galgz gospodarstwa krajowego lezy odto-
giem. llez mogliby osiggna¢ zyskéw pomologowie przez za-
tozenie wiekszych plantacji krzewéw jagodowych: porzeczek,
malin, agrestu, jezyn i t. p. w poblizu wiekszych owowicarni?
llez dobrych jabtek, dorodnych grusz, stodkich wegierek spo-
zylyby wielkie nasze stolice: Warszawa, Krakéw, Poznan, Lwow,
vyreszcie okregi fabryczne 1{o6dzki, bielski, biatostocki, Gérny
Slask, Zagtebia Dabrowskie, Krakowskie, Borystawskie, gdyby
tych owocow sady polskie dostarczyly w obfitosci, wyhodo-
wanych starannie, dobrze dojrzalych, dorodnych, w czystych
opakowaniach? Tymczasem dzisisiaj, powtarzamy, uftaknac
owocu w tych miejscowosciach musi bogacz i biedak. Pier-
wszy z tej przyczyny, ze dobre odmiany w sadach naszych
sg rzadkoscig i dla tego sg trudne do nabycia w handlu, —
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a ten ostatni — dla tego, ze zyd handlarz na rynku wciska
mu do reki towar brudny, zielony, wstretny i réwniez drogi,
a w ilosciach ograniczonych, dla miejscowego spozycia nie
wystarczajacych. Nad sprawg tg w pierwszym rzedzie bardzo
powaznie zastanowi¢ sie winien rzad, ktérego obowigzkiem
jest postawienie na wysokim poziomie szkolnictwa ogrodni-
czego z wyzszym zakladem ogrodniczym w stolicy, ktéry rok
rocznie wychowywatby zastepy zdolnych ogrodnikéw-pomolo-
gow, przysziych naczelnych kierownikéw szkolnictwa ogrodni-
czego Sredniego i poczatkowego. Rzad rOwniez winien wydac
surowe przepisy o walce z pasozytami sadowymi i corocznie
za posrednictwem swych organow wykonawczych czuwa¢ nad
Scistym i gorliwym ich wykonywaniem, a opieszalcéw kara¢ su-
rowymi grzywnami. Wielce pozadanymi beda réwni' z ulgowe
taryfy przewozowe dla owocéw, a co najgtdwniejsza — odda-
nie dla tadunkéw owocowych miejsc w pociggach pospiesz-
nych, jako dla tatwopsujgcego sie towaru. Ze strony Zrzeszen
i Zwigzkéw Ogrodniczych konieczne sg dazenia do ustalenia
odmian owocow, odpowiednich dla specjalnych celéw—w da-
nym wypadku odmian, najodpowiedniejszych dla przetwodrstwa
na wina. RoOwniez instytucje te winny wsréd stowarzyszonych
szerzy¢ wiedze o racjonalnej hodowli drzew i krzewow cwo-
codajnych, o zasilaniu nawozami i gtbwnie — o walce
z pasozytami tak zwierzecymi, jak i roslinnymi. Oprécz tego
wskazanem tez by bylo, aby Zrzeszenia i Zwigzki Ogrodnicze
informowaly o0g6t producentéw owocow o tern, gdzie i jakie
plantacje owocowe zaktada¢ nalezy w celach wyzyskania tere-
now i rynkéw zbytu. W interesie ogotu producentéw naleza-
toby réwniez energicznie zabiega¢ okoto zorganizowania ro-
dzimego handlu owocami, w celu wyzwolenia sie od zywio-
téw obcych i nam wrogich. Ostatni warunek jest tak wazny,
iz od jego powodzenia wprost zalezng jest przyszios¢ krajo-
wego przetwoérstwa owocarskiego wogOle, a owocowiniarstwa
— w szczego6lnosci. Nie moze by¢ mowy o taniej i pomysl-
nej produkcji win wtedy, gdy surowce nabywaé bedziemy
z reki posrednika — zyda.
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Wino z rabarbaru (rzewienia).

Kt6z nie zna pospolitej na targach naszych rosliny, jaka
jest rabarbar i nie probowat doskonalych z jej miesistych to-
dyg kompotow? Rabarbar jest w obecnych czasach uprawiany
na niezwykle szeroka skale, stanowiagc dla plantatoréw pokazng
rubryke rentownych dochodow.

Roslina ta zastluguje tez na takie poszanowanie, gdyz
sktad chemiczny jej czesci, wsrdéd ktérego dominujacg ilosé
stanowi kwas jabtkowy, jest niezwykle sprzyjajacy dla zdrowia
konsumenta.

Poniewaz niema podrecznika ogrodniczego, w ktérym nie
bytoby przepisu hodowli rabarbaru, jak rowniez niema prawie
ogrodnictwa, w ktorym na warzywniku zapomniano by o sadze-
niu rabarbaru, zatem nie bedziemy rozwodzili sie tutaj nad
sposobami hodowli tej rosliny, ograniczajgc sie jedynie na zazna-
czeniu jej uzytecznosci w winiarstwie.

Kraje Zachodu znaja juz rabarbar od dawnych lat i uzy-
tecznos¢ todyg tej rosliny posuwajg do bardzo szerokich roz-
miaréw. Anglicy, niemcy, czesciowo francuzi nawet, wyrabiajg
Z rabarbaru znaczne ilosci doskonalych win, ktére smakiem
i aromatem nie ustepujg winom gronowym, badz owocowym
tych krajow. Na winie rzewieniowym wyrabiane szampany,
wielce sg rozpowszechnione w Niemczech i stanowig dla wi-
niarzy doskonaly towar dla eksportu do krajow osciennych,
jako wina rzekomo oryginalne, francuski”.

Wina z rabarbaru (rzewienia) wyrabia sie z kolb tej rosli-
ny, zbieranych ws$rod lata — przez maj, czerwiec i lipiec —
dobrze dojrzalych, gdyz miode kolby daja wina mato aroma-
tyczne. Dziesie¢ Kkigr. todyg rabarbaru — przy dobrym obro-
bieniu — daje zwykle do 5—7 litrow soku. Lepsza wydajnos¢
osigga sie przez rozgotowanie kolb, przemacerowanie w ce-
brzyku palka lub zmielenie na miynku o walcach kamiennych
lub drewnianych i wytloczenie. Sok z gotowanych todyg daje
nadto wina lepsze, szybciej dojrzewajace | bez posmaku
surowizny.

W praktyce postepujemy tak, iz 20—25 kig. kolb rabarba-
rowych krajemy drobno, zalewamy odmierzong ilosciag wody
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i rozgotowujemy na miazge, ktérg sie odstawia dla przestudze-
nia i ttoczy dla oddzielenia soku. Wpytloczyny mozna zalaé
wodg powtdrnie, zagotowac i wyttoczy¢ ponownie. Otrzymane
ptyny zlewa sie razem i uzupetnia do 100 litréw woda, w ktorej
rozpuscilismy 18—25 klg. cukru — stosownie do tego, jakiej
mocy i whasnosci wino otrzymac¢ chcemy.

Tak przygotowany moszcz nabijamy do naczyn fermenta-
cyjnych, zadajemy drozdzy rasowych i na kazde 10 litrow pty-
nu — 3 gr. weglanu amonu, ktéry ma wiasno$¢ podtrzymywa-
nia zywszej fermentacji. W braku drozdzy szlachetnych, daje-
my drozdze dzikie, wyfl"dowane z rodzynkéw Malaga podanymi
juz przez nas sposobami.

Po przejsciu burzliwej fermentacji, umieszcza sie wino
w chiodnej, piwnicy dla osadzenia drozdzy, co gdy nastapi,
Sciggamy pltyn z osadu do czystych beczek lub dymicnéw (ba-
lonéw szklanych), zatykamy dobrymi korkami i umieszczamy
w oddziale dla dojrzewania win.

Po roku odstania, nalezy wino ponownie $ciggna¢ z osadu.
O ile jednak pltyn wykazat by jeszcze pewne zamglenie — co
u win rzewieniowych jest czestym wypadkiem — wino przepusz-
czamy przez bibute na filtrze. Lekkie wino rzewieniowe zwy-
kle po roku odstania bywa juz dobre do spozycia; natomiast
wina ciezsze (25—33 klg. cukru na 100 litrébw soku) — potrze-
bujg dla pelnego dojscia do szlachetnosci najmniej trzech lat
i wtedy stajg sie doskonalym napojem, a z kazdym rokiem
nastepnym — zyskujg wiecej na szlachetnosci.

Wina rabarbarowe zastugujg, aby je wyrabiano w kazdym
domu polskim. W pomieszaniu z miodem syconym, dobrze
odlezalym, dajg napdj, zblizony do francuskich soternéw. Czy-
ste wina z rabarbaru — nasladujg wina renskie,

Drozdze rasowe.

Wszystkim Czytelnikom naszym komunikujemy, iz — we-
dle zawiadomienia, otrzymanego od Zarzgadu Zakladu Techno-
logji Fermentacji i Prod. Spoz. przy Politechnice Warszaw-
skiej drozdze rasowe dla fermentacji win i miodéw
mozna otrzymywac z nastepujgcych zrédet krajowych:

1. w Poznaniu u prof. Chrzgszcza — Uniwersytet— Zakiad
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Przemystu rolnego;

2. w Dublanach pod Lwowem u prof. Joszta — Zakiad
Przemystu Rolnego;

3. w Krakowie u prof. Krzemeckiego — Panstwowa Szkofa
Przemystowa;

4. w Warszawie w Instytucie Przemystu Fermentacyjnego
Krakowskie Przedmiescie 66;

Nalezy do powyzszych zaktadow odnies¢ sie z zapyta-
niem o ceny i podaé¢, z jakiago owocu wino ma by¢ sporzg-
dzone i czy wino ma by¢ mocne "zy slabe. Szczepionke
drozdzy przechowywa¢ w miejscu chtodnym, zacienionym, fla-
szeczke ze szczepionkg otwiera¢ dopiero bezposrednio przed
uzyciem. Unika¢ zbyt dtugiego przechowywania .szczepionki:
im Swiezsza szczepionka, tym lepiej dziata. Przy rozmnazaniu
drozdzy, jako tez przy wyrobie wina zachowaé wzorowg czy-
stos¢ pod kazdym wzgledem (czystos¢ lokalu, czystos¢ naczyn,
ezystos¢ pracownika i t. p.) Przy rozmnazaniu szczepionki
i gotowaniu moszczu nie uzywa¢ naczyh miedzianych i zela-
znych niepolewanych Ilub z uszkodzong polewa. Gotowanie
moszczu i rozmnazanie drozdzy w niewielkich ilosciach najle-
piej wykona¢ we flaszkach odpowiedniej wielkosci, zatkanych
korkami z waty. Wygotowywanie moszczu we flaszkach pro-
wadzi¢ nalezy w garnku z wodg, w ktorym na dnie umiesci¢
podstawke tego rodzaju, aby flaszki nie staly bezposrednio na
dnie garnka. Wysiew drozdzy do win owocowych wynosi:
dla moszczom o stabej koncentracji (do 15% cukru) ’/2—I
litra, dla moszczéw o wiekszej zawartosci cukru (20% cukru
i wyzej) 1—2 litréw na kazde 100 litrow wina. Zaleznie od
gestosci moszczu, z ktérego mamy zomiar przygotowaé wino,
wygotowa¢ na kazde 100 litrbw moszczu J/2—2 litrbw mosz-
czu pod przykryciem conajmniej przez 15 minut. Po ostu-
dzeniu gotowanego moszczu do cieptoty 30° C.—24° R. odla¢
zen do czystej szklanki mniej wiecej /4 objetosci szklanki,
a reszte moszczu przechowa¢ w czystej butelce o pojemnosci
mniej wiecej 21® litra, ktorg zatka¢ korkiem z waty, opalonym
w plomieniu. Matg flaszeczke, w ktorej miesci sie szczepion-
ka, oczysci¢ ostroznie z laku, wyja¢ korek i za pomocg drutu
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zagietego na koncu w haczyk (drut nalezy przedtem opali¢
w plemieniu i ostudzi€¢) wygarng¢ drozdze z pozywka do
szklanki, ptyn w szklance wymieszaé, przykry¢ czystym spod-
kiem i pozostawi¢ w zacienionym miejscu (mozliwie 24° R.).
Kiedy drozdze odfermentujg, co powinno nastgpi¢ po 20—24
godzinach, wymiesza¢ doktadnie zawartos¢ szklanki i przelaé
drozdze do pozostalego wygotowanego moszczu we flaszce
i znowu pozostawi¢ na 20—24 godziny w cieptym (24° R.) za-
cienionym miejscu. Otrzymana ilos¢ drozdzy (V2—2 litrow)
stuzy jako wysiew do 100 litrdbw moszczu. Moszcz winien
by¢ Swiezy i nie powinien wykazywa¢ zadnych oznak fermen-
tacji. Przy wiekszych niz 100 litrow ilosciach moszczu nalezy
drozdze rozmnaza¢ w odpowiedniej ilosci (V2—2% ilosci mosz-
czu), zachowujgc te same warunki hodowli.

Warszawa przygotowuje nastepujace drozdze rasowe:

N$ 2 Rabka; Ns 3 Moselskie dla jabtecznikoéw i porzecz-
niakdw; Ns 4 Bordeaux dla win z jagody czarnej; N$ 5 We-
gierskie, mocne; Ns 6 Steinberg — biale, dla jabtecznikow;
Ns 7 Laureiro — dla portweindw (wisniakow, agrestniakow);
Ns 10 Chablis — dla porzeczniakéw biatych; Ns 11 Sautern—
dla porzeczniakéw, na szampany; Ns 13 Tokay — dla agre-
stniakéw i 33 i 34 — dla miodow.

Od Administraciji.

Pomimo parokrotnych przypomnien, pozostaje jeszcze
znaczny zastep odbiorcow naszego pisma, ktdrzy nie uisci-
li nam przedptaty pomimo tego, iz pismo nasze z poczty
otrzymuja. Prosimy usilnie o taskawe uregulowanie zale-
gtosci, gdyz nieakuratnos¢ podobna odbija sie bardzo po-
waznie na naszym budzecie redakcyjnym. Nie otrzymuje-
my zadnych subsydjow, wydajemy pismo li tyiko o wlasnych
silach. Oiatego kazdy grosz zalegty robi pismu krzywde
przez niemoznosc¢ punktualneg 3 obliczania sie z drukarnig.
Uprzedzamy tez zalegajacych w optacie odbiorcow, iz zmu-
szeni bedsiemy zwrdéci€ sie z imiennym zadaniem do tych,

ktorzy nadal okazg sie opieszatymi.
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Z bibliograf]i.

Tokarz Wincenty, inz.: Wyréb win i miodéw. Lwoéw i War-
szawa 1927. Nakiad Ksiegarni Polskiej B. Potonieckiego. Cena w opra-
wie zh 12.

Jestto pierwszy wyczerpujacy podrecznik tego przedmiotu w jezy-
ku polskim, oparty na kilkunastoletniej pracy doswiadczalnej autora,
i uwzgledniajacy w rownej mierze fabrykacje na wiekszg skale, jak
i wyréb dla celow domowych. Autor udowadnia, ze napoje wyrabiane
znaszych owocow krajowych, niczem nie ustepujgimportowanym winom
zagranicznym. Znaczenie tego przemystu dla gospodarstwa narodowego
jest jasne. Ksigzka inz. Tokarza ujmuje catoksztalt przedmiotu teory-
tycznie i praktycznie, zawiera ogo6lne wskazowki co do urzadzenia
i prowadzenia winiarni i miodosytni, jaketez szczegotowe przepisy do
wyrobu wszelkich tego rodzaju napojéw. Jestto niezbedny poradnik za-
rowno dla fachowcow jakotez dla poczatkujacych. Szczeg6towa recen-
zje podamy w przysztosci.

Bartnik Postepowy. Najstarsze pismo bartne, zatozone przez
prof. d ra Teof. Ciesielskiego we Lwowie, pod red. Leon. Webera, za-
wiera szereg prac znanych w pisSmiennictwie bartnym autoréw, oraz
ihfonnacji i korespondencji z kraju. Pismo zdobig liczne ryciny.

Bartnik Wielkopolski. Organ Zwigzku Bartnikéw Wielkopol-
skich. Bogata tres¢ fachowa, mnoéstwo komunikatéw, informacji, spra-
wozdan, wypetniajg szpalty redagowanego znakomicie w Poznaniu, pisma.

Stowo Katolickie. Tygodnik, wychodzacy w Lodzi pod red.
ks. Zycha, przeznaczony dla rodzin katolickich, Cietem piérem, ks. red.
Zych w artykutach swych od czasu do czasu chtoszcze uchybienia ludz-
kie przeciw moralnosci i prawdzie i nawotuje do poszanowania wiary,
do zycia w zgodzie i wiernosci dla Ojczyzny. Pismo winno sie znalez¢
w kazdym domu polskim. Cena 2.50 kwartalnie.

Sad i Pasieka. Kwartalnik. Miechéw. Pod. red. [ul. Piwowar-

skiego. Najtansze pismo ogrodniczo=bartnicze, redagowane starannie,
zastuguje na szerokie rozpowszechnienie.

Odpowiedzi Redakcji.

w-zzv Il. Szmidt, Tomaszéw Mazow., magistrat. W lecie r. b.
zwracat sie Pan do nas z prosba o nieprzerywanie w nadsytaniu pisma,
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obiecujac zalegta przedptate nadesta¢ we wrzesniu ratami. Obecnie
pod datg 29 wrzesnia, pisze pan: ,W odpowiedzi na przynaglenie (sic!)
z dnia 22 wrzesnia r. b. komunikuje, ze naleznos$¢ przesle w trzech ra-
tach po 3 ztote kazdorazowo. Pierwszg rate przesSle zaraz po | paz-
dziernika r. b. i zarazem prosze pana Redaktora o nie nadsytanie mi
dalszych zeszytow. Po uiszczeniu dlugu W. Panu za prenumerate ,,Wi-
niarstwa Domowego”, napisze dlaczego niechce prenumerowaé tego
pisma. Nie bedac dtuznikiem W. Pana, bede moégt pisa¢ wszystko to,
co mi na sercu lezy, a co kazden winiarz domowy powinien wiedzie¢
Z szacunkiem i t d.

Nie rozumiemy pana zupetnie. Ciekawi jesteSmy co za zwigzek
ma, i dlaczego przeszkadza¢ panu moze w wypowiedzeniu sie zalegtos¢
w przedptacie? O ile uwagi panskie bedg stuszne — uwzglednimy je
pomimo tego, czy zalegtos¢ otrzymamy od Pana czy nie. Pod tym
wzgledem nikogo nie krepujemy. Z calego jednak postepowania pan-
skiego upatrujemy, ze u Pana nietylko w kieszeni jest nieporzadek, lecz
réwniez i... w glowie.

W-na Zofja Moroszko-Rorowska, todz. Poniewaz pyta-
nia, postawione w liscie Sz. Pani sg wazne nietylko dla Pani, lecz i dla
0gotu poczatkujgcych winiarzy, zatem, niezaleznie od wystanej odpo-
wiedzi listownej, pozwalamy sobie przytoczy¢ tres¢ listu i odpowiedzi
na tym miejscu w druku.

Sz. Pani pisze:

Kupitam w skladzie aptecznym drozdzy ..szlachetnych” ,Vierka",
jak/ich nazwano. Jest to wyréb niemiecki i w broszurce zapewniaja, ze
mozna przechowywac przez bardzo diugi czas. Cena pudeteczka 2 zi.
lecz tylko mozna ich uzy¢ do 25 litrow! Dlaczego tylko do 25 litrow
— sktad apteczny, gdzie ich sprzedajg, nie umie wyjasni¢. Natomiast
stacja dosw. (przy Muzeum Przem. i Roln. w Warsz.) gwarantuje rozmno-
zenie drozdzy na setki i tys. litrow. Dlaczego taka réznica i co te moga
bv¢ za drozdze? Kupitam do sfermentowania jarzebiny (do ,,fersznitu”)
— nie daty zadnego rezultatu i, spieszac sie, by nie zepsu¢ moszczu —
uzytam drozdzy piekarskich z bardzo pomys$inym skutkiem. Jaki czas
potrzebny do dojrzenia wina deserowego, na szlach. drozdzach z jablek
i czy po paru latach sie nie zmieni, czy tez zyska na wartosci. Mam
porzeczkowe 2-letnie wino deserowe biate $ciggniete do butelek. Posia-
da piekng klarownosc; po kilku tygodniach ukazujg sie w nim klaczki —
strzepy, po przecedzeniu przez wate oczyszcza sie i jest znowu klaro-
wne; co moze byc¢ przyczyng tych kltaczkéw? W jednej niemieckiej bro-
szurce wyczytatam, zeby jabtka obiera¢ ze skorki i uzy¢ owe zachwala-
ne drozdze ,Vierka T.“, to wino nabierze charakterystycznego smaku
tych drozdzy winnych... Co Sz. Pan Redaktor o tern sgdzi? W N-rze 6
»Winiarstwva Domowego” w odpowiedzi Ks. Kupczynskiemu — radzi
Sz. Pan Red, uzywaé¢ moszczu z rodzynkéw. Czy rodzynki uzywaé
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oprocz drozdzy szlach., czy tez fermentowaé¢ na tych rodzynkach. Ja
bede przerabiata jabtka na wino deserowe na drozdzach, sprowadzonych
z Warszawy, Tokajskich. Jakich rodzynkéw uzy¢ i czy wogole uzy¢?
Np. na 100 litréw moszczu — jakg ilosc€ i jaki gatunek? Czy w naczy-
niu aluminiowem mozna moszcze do ferment, gotowac¢? Zyczac pomysl-
nosci Sz. P. Redaktorowi w pracy pozostaje z powazaniem Zofja
Moroszko Korowska.

*
* *

Komoérka drozdzowa jest tak stabym tworem, iz“zycie jej jest
obliczone zaledwie na minuty i sekundy. Stusznie tez nasze, krajowe,
laboratorja bakterjologiczne przestrzegaja, aby drozdze szlachetne byty
uzywane w stanie mozliwie $wiezym, zaraz po sprowadzeniu ze zrédia
przygotowania. Zapewnienia niemieckiego chemika o Jem, jakoby droz-
dze ,,Vierka T" mogty by¢é przechowywane przez bardzo dtugi czas,
jest niesumiennoscia, jak rowniez szwindlem kupieckim jest z jege stro-
ny twierdzenie, iz dana ilos¢ stuzy tylko dla 25 litrbw moszczu. Niemiec
gra na naiwnosci kupujacych w celu liczniejszej sprzedazy tych drozdzy
i obfitszych ztad zyskéw. Z otrzymanych drozdzy mozemy rozmnozy¢
taka ilos¢, jakiej do zafermentowania moszczu ok .ze sie potrzeba. Prze-
pis rozmnazania podajemy w zeszycie niniejszym na innym miejscu.
Sz. Pani zle zrobita uzywajac drozdzy piekarskich. Nalezato uzvé
pewna ilos¢ dobrze roztartych rodzynkow, najlepiej Malaga, w celu
wzbudzenia fermentacji z drozdzy gronowych.

Wina deserowe i wogoble wina ciezkie potrzebujg — zaleznie od
swej ekstraktownosci — dtuzszego okresu dla dojrzewania. Moga lezec
w lochu pare lat i nabierajg z czasem coraz lepszych wiasnosci.

Jezeli porzeczniak po dwodch latach zdradza w butelkach oznaki
zmetnienia, to sna¢ wino musiato by¢ chore. Filtrowanie przez wate
jeszcze sprawe pogorszy. Nalezy takie wino z ogdlnej piwnicy nie-
zwiocznie usungé, gdyz moze to byc¢ ,,sztych octowy", wielce dla innych,
zdrowych win, zarazliwy. Wino takie moze by¢ uratowane przez paste-
ryzacje, lecz juz dobrym winem nie bedzie. Trzeba je predko zkon-
sumowac, lub przerobi¢ na ocet winny.

Obieranie owocu ze skoérek przed ttoczeniem z nich moszczu
nie ma sensu z tych wzgledéw, ze w skorce owocowej sa pewne olejki
eteryczne, ktére dodajg moszczom aromatdéw i wyrabiajg w nastepstwie
tak zwany ,bukietl' winny. Drozdze szlachetne nawet bez podobnej
operacji daja zwykle napoje, zblizone smakiem do win oryginalnych.

Rodzynki, dodane do moszczéw owocowych, wysoce napdj uszla-
chetniaja, wytwarzajac drozdze gronowe. Dodatek drozdzy rasowych
jeszcze wiecej wino uszlachetni. Rodzynko v mozna dodac ilos¢ dowolna.
Im wiecej — tym wino bedzie lepsze, najmniej jednak 100/0. Gatunek
Malaga jest najodpowiedniejszy.

Naczyn metalowych uzywa¢ w winiarstwie nie nalezy, gdyz wina
sie psujg. Gotowaé¢ w kamiennych.
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Kacik humorystyczny.
Z aforyzmoéw Gancpomadera.

Prosi pana! Ci pan wi, jako jest réznice miedzy ase-
nizacje, a sanacje?
——Zadne, prosi pana. | tu i tam... szmierdzi.
*

* *

Przez telefon.

— Panie Fogeltanc, spotkalem dzyszaj panskie corkie
z panskie kasjeru jadg¢ych samochodem do Gdanska. Ci to
nie uczeczka?

— Ma pan racje, panie Pumpenrohr, uni wczoraj uciek-
niali. Moje szczescie, co ja potrzebowalem wczes$niej aseku-
rowacz moéj samochdéd od kradziez i w kase u mnie — Bogu
dzeki — nic nie brakowato. Surcza zabrata z sobg tylko swo-
je brylanty, a una nie wiedzata dotychczas, co to sg brylanty
falszywe. Zapewne daleko nie zajadg i wkrotce bedg muszeli
powrocic.

— To pan szkode zadne nie poniost?

— Bogu dzieki! Nic, a nic.

— No to gratuluje!

*

* . *

— Mojsze! Ty zgubialesz na kontuar 10 groszy. Masz
tutaj, schowaj, bo ktu zabierzy.

— Niech uny lezy. Ja potrzebuje wiprébowacz mojego
nowy subiekt, czy uny jest porzigdny cziowik.

— Co0? Miszlisz co uny poleczy na 10 groszy? Potéz
jemu dwa zioty, to sze przekunasz...

To nie bedzy zadna préba. Dwa ziloty, to i ja tyz

bi wziun i schowat. Niech lezy 10 groszy.
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Polski ztoty niech zostanie w kraju!

Poleca sie do nabycia

WINA OWOCOWE o
KUJAWSKIEJ WYTWORNI WIN i

Centrala w Kruszwicy.

Oddziaty sprzedazy: »
Warszawa, ul. Ks. Skorupki 7. . '
Poznan, Aleja Marcinkowskiego 24
Bydgoszcz, u|. Farna |
Torun, ul. Jeczmienna 17

Gniezno, ul Chrobrego |
Piotrkéw Trybunalski, Aleja 3-go Maja !
Loédz, ul. Sienkiewicza 4, m. 9.

Wina nasze zostaly odznaczone w roktreesztym w Warsza- >
wie na Wszechpolskiej Wystawie, pierwszg nagrodg, Meda-
lem Ziotym M. R. K>."P. i w roku Piet, na Wystawie Spoz.-
Hygjen. réwniez Wielkim Medalem Ztotym oraz na Miedzy-
narodowej Wystawie Handlowej w Paryzu—Medalem Ziotym.

CENNIKI WYSYLAMY NA ZADANIE-

Inz. WINCENTY TOKARZ.

WYROB WIN | MIODOW

Nowy, wyczerpujacy podrecznik, na podstawie wieloletnich
doswiadczen, uwzgledniajagcy zar6wno fabrykacje na wiek-
szg skale jakotez wyréb do uzytku domowego.
Cena w oprawie zt. 12.

Do nabycia we wszystkich ksiegarniach.

a Naktad Ksiegarni Polskiej B. Potowieckiego we Lwowie.

Y ¢ _ >
,Dzwony Poleskie” awutyg=anix

poswiecony propagandzie religijno-spofecznej
Pod redakcja ROMANA KRECZMERA wychodzi.w Pinsku.(Kresy Wseh.)
ul. Albreohtowska obok Kos$ciota Sw. Karola Boromeusza
Warunki prenumeraty: kwartalnie Zt. 2 gr. 50 z r-rzes. poczt.
Cena ogtoszen: cata strona Z+.50, V2 str. Zt 30, 3/ str. Zt. 15, Vs str.Z4.7.

Zakt. Druk.-Intr. B. Kazulak. £6dz. Al.Tad. Kosciuszki 37.



