WINIARSTWO  DOMOWE

MIESIECZNIK ILUSTROWANY,

POSU/IECOHY KRZEWIEHIU PRZEMYStU UIIRIORSKIEGO W KRAJU.
Pod redakcja WLADYSLAWA CIESIELSKIEGO.

Nr. 11/12.  t6dz, listopad — grudzien 1926 r. ROK 1.

Przedptata roczna z przesytka | Ogtoszenia: cata strona Zi. 40, pot
pocztowa Zt. 12 strony Zt. 20, c¢wierc¢ strony Zi. 15.
kwartalnie zZt. 3. | Dla statych klijentbw—rabat.

Rekopiséw nie zwraca sie. Przedruk rozpraw dozwolony za podaniem Zrédia.
Prace niezastrzezone uwazane sg za bezptatne.

Adres wydawnictwa: t6dz, ul. Sienkiewicza 4, mleszk. 9.
Godziny redakcyjne od 2 4 po potudniu.

TRESC ZESZYTU: Od wydawnictwa. Ple$A. Wystawa win i przetworéw
owocowych w Warszawie. Zjazd wytwdrcéw win owo-
cowych w Warszawie. Przemowienie Prezesa Zwigzku
Zawodowego Wytwércéw Win w Polsce. Kryzys w
przemysle cukrowniczym. Klarowanie win. Drozdze
rasowe. Z bibliografji Nieco humoru.

Wyrabiajmy wina dla siebie—w domu i dla swoioh—w kraju!

Od wydawnictwa.

Zeszytem niniejszym zamykamy ciezki dla nas rok drugi
naszego wydawnictwa. Ciezki — powtarzamy — gdyz przez
caly ten rok, niezaleznie od ucigzliwej pracy redakcyjnej, zmu-
szeni bylismy boryka¢ sie z cigglym deficytem kasowym, wy-
wotanym przez niepunktualno$¢ i poczesci nieuczciwosc ze
strony pewnego odtamu odbiorcéw pisma. Trzy pigte naszych
prenumeratoréw zalega w opfacie za ostatnie potrocze; jedna
czwarta — winna jest prenumerate od kwietnia poczawszy,
a jedenastu — zalegajg za caly rok. W takich warunkach pro-
wadzenie wydawnictwa staje sie meczarnig. DotozyliSmy juz
drugi tysigc zlotych. W biezacym potroczu mogliSmy sie zdo-
by¢ zaledwie na zwiekszone dwumiesieczniki ku ogolnej krzyw-
dzie tej szczuplej garstki sympatykdw naszych, ktérzy, pojmujac
doniostos¢ istnienia fachowego organu owocowiniarskiego w kra-
ju, zgéry wniesli przedptate. Za te krzywde, wyrzgdzong im
przez nas z winy nieuczciwych odbiorcoOw pisma, przepraszamy
ich najgorecej.
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W roku 1927 wydawnictwo ,Win. Dom,* wychodzi¢ be-
dzie na dotychczasowych warunkach, z tg réznicg, iz dla cato-
rocznych odbiorcéw, ktérzy wniosg przedptate jednorazowo
zgory, przeznaczamy pewng ilos¢ ,koszow win“ na swieta Wiel-
kanocne, ktore rozestane zostang dla kazdego dziesigtego cato-
rocznego prenumeratora. Nazwiska tych szczesliwych odbior-
cow pisma, ktorym ,kosz wina" przypadnie, bedg podane
w swoim czasie w piSmie. Szczegoly i warunki tej premji be-
da podane w styczniowym zeszycie pisma, ktéry rozeslemy
wszystkim dotychczasowym czytelnikom naszym. Dalsze za$
zeszyty dostarcza¢ bedziemy tyiko tym czytelnikom, ktoérzy
wniosg przedptate zgoéry przynajmniej za kwartat.

Plesn.

Poza sztychem octowym, najuporczywszg roéwniez plaga
w gospodarstwie piwnicznym jest plesn wina (Mycoderma Vini),
wystepujgca stale w tych miejscach, gdzie wina — gtéwnie
miode — przechowujemy. To tez z tymi dwoma zazartymi
wrogami win i winiarza: bakterja octowg (Mycoderma aceti)
i bakterjg plesni (Mycoderma vini) trzeba toczy¢ bezustanng
i zazartg walke, gdyz raz do piwnic dopuszczone, gdy znajdag
dla swego zycia i rozwoju warunki podatne, trudne do pozby-
cia bywaja. Plesn wodzi sie najwiecej w piwnicach
mokrych. Dla pomyslnego rozwoju potrzebuje duzo tlenu
i temperatury S$rednio cieptej. Zimno ponizej zera i gorgco
powyzej 35° R. zabijajg plesn. Poniewaz dla pomysinego roz-
woju potrzebuje wiele biatka, napada najbardziej wina Swieze
i przytem niezbyt alkoholiczne, gdyz w mocnych alkoholach —
na rowni z drozdzami winnymi — nie utrzymuje sie. Komarki
plesni winnej majg wiele podobienstwa do komorek drozdzo-
wych, z tg roznica, ze zarodki plesni mogg zy¢ i pomysinie
rozradza¢ sie tylko tam, gdzie znajdujg tlen. Bardzo tez po-
datnym dla nich podiozem bywajg w piwnicach winnych naczy-
nia drewniane. W klepkach, nasigknietych winem lub moszczem,
plesn lubi osiedla¢ sie i ztad rozsyta zarodzia swe dalej, do
wnetrz beczek, i okseftow z winem, do kadzi fermentacyjnych
i t. p. W naczyniach szklanych i kamiennych pleSh nie znaj-
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duje podtoza dla swego rozwoju i dla tego wina w podobnych
warunkach bywajg wiecej zabezpieczone od tej plagi. W go-
spodarstwie piwnicznem winnismy zachowywac¢ surowe Srodki
ostroznosci, aby szkodnika do win niedopuéci¢. Jako zasa-
de przyjac¢ nalezy, ze tak sztych octowy, jak row-
niez i plesn, juz w piwnicy mamy i walke zajadtg
z tymi plagami toczymy bezustannie. W tym celu na-
lezy w cafej winiarni utrzymywac idealng czystos¢. Po kazdej
robocie dziennej naczynia my¢ wrzatkiem, beczki winem oblane
sptokiwa¢ wodg i ociera¢ do sucha, prézne beczki i naczynia
drewniane siarkowaé, piwnice conajmniej raz na kwartat bieli¢
Swiezo gaszonem wapnem i nastepnie zapala¢ siarke. Kadze-
nie piwnic siarkg powtarza¢ co miesigc, gdyz tego Srodka de-
zynfekcyjnego w gospodarstwie piwnicznem nigdy zbytnio nie
bywa. Im czesciej bedziemy kadzili, tym pewniejsze od
zarazkOw bedzie nasze wino. Pojawienie sie plesni chocéby
w jednym tylko naczyniu, jest oznakag grozna, gdyz wowczas
mozemy by¢ pewni, ze juz cala piwnica jest zajetq przez ba-
kterje tego pasozyta, ktory nastepnie — o ile energicznemi
zarzgdzeniami nie zostanie wyproszony — zagniezdzi sie na
zawsze i zarazi wina we wszystkich naczyniach. Plesn na wi-
nie poczatkowo pojawia sie w postaci cieniutenkiej biatawej
powtoki, ktéra stopniowo bedzie grubiata, az w konhcu zamieni
sie w gruby bialo-zielonkawy kozuch. Jest to najwyzszy
stopien rozwoju plesni. Wino w tym stanie jest juz b. niewie-
le warte, gdyz plesn spozytkuje na swe wyzywienie wiekszos¢
biatka i ptyn tak szkodliwie rozlozy, ze oprdécz odrobiny czesci
organicznych, nic w plynie nie pozostanie. Jednym z gtéwnych
$rodkéw zaradczych jest utrzymywanie pelnych beczek
w piwnicy. W tym celu szpunty perjodycznie otwieramy, po-
jawiajgca sie wokoto plesn wycieramy starannie, beczke dole-
wamy do petna pod sam szpunt, ktory — o ile jest choéby
coskolwiek zaplesnialy — parzymy we wrzatku, lub zastepuje-
my innym, czystym i beczke zabijamy ponownie szczelnie.
W beczkach niepelnych — wino siarkujemy, baczac jednak skru-
pulatnie, aby do ptynu nie kapata palgca sie siarka, gdyz w na-
stepstwie wino nabedzie smaku siarkowodoru. Dobry sposéb
zabezpieczenia beczek z winem od zakazenia plesnig bywa,
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jesli dopetniong pod szpunt beczke skrecimy na bok o tyle, aby
wino zalato szpunt, gdyz plesh niema wowczas do wnetrza na-
czynia dostepu. Z ciezkimi beczkami postepuje sie w ten
sposoOb, ze umieszcza sie beczki na rownym, mocnym legarze
i od poruszenia sie, w te lub owg strone, zabezpiecza sie sto-
sownymi Kklinami, podstawionymi pod boki beczek. Po zalaniu
beczek do petna i zabiciu szpuntow, wyjmuje sie kliny z jednej
strony, beczki obraca szpuntami na boki i kliny podktada we
wtasciwe miejsca. W wypadkach znacznego rozwoju plesni
W naczyniach z winem, uzywamy leja z dluga rura, siegajaca
do dna beczek. Nalewajgc wina do beczki, powodujemy pod-
niesienie sie plesni w gore, a nastepnie przelanie sie jej przez
szpunt na wierzch beczki. Nie mozemy jednak liczy¢ na abso-
lutne pozbycie sie szkodnika z beczki i musimy poddac¢ piyn
dezynfekcji przez pasteryzacje, lub tez—w najgorszym razie -m
odciggng¢ nieco wina lewarkiem i zala¢ wierzch beczki ostro-
znie spirytusem, ktéry zarodki plesni zniszczy, gdyz — jako
Izejszy od wina — utrzymywaé sie bedzie na powierzchni
tuz pod szpuntem. Najtrudniejszg sprawg bywa utrzymanie na-
czyn drewnianych pustych w wolnym cd plesni stanie. Naczynia
otwarte tatwiej uchroni¢ od szkodnika, gdyz w razie dostrzeze-
nia zarodkdw tego grzybka, prostym wyparzeniem gorgcg wodag
zabijamy wszeikie jego bakterje odrazu. Gorzej z pustymi
beczkami, w ktorych kontrola jest trudng i niedostepng. Jedy-
nie przez powonienie mozemy przekona¢ sie o stanie wnetrza
beczki i stosownie do jej stanu zarzadzi¢ Srodki czyszczgce.
Osttzegamy czytelnikbw przed parzeniem zaplesniatych beczek
wrzgtkiem, gdyz plesn wciska sie wtedy w pory klepek i jest

juz nie do wydostania, a beczka — najstaranniej w nastepstwie
traktowana — plesnig traci¢ bedzie. Najlepiej jest traktowac
takg beczke Srodkami zrgcymi.  Jednoprocentowy rozczyn

chlorku wapna, 2% roztwdér nadmanganianu potasu, wreszcie
2—3% roztwor wapna zwyklego, uzyte na zimno, dziatajg ener-
gicznie, aby plesn zniszczyé. Napetniamy jednych z powyzszych
Srodkow beczke do pelna i pozostawiany na dzien lub dwa,
poczem starannie ptéczemy czystg wodg i siarkujemy. Wresz-
cie ptéczemy jeszcze raz i zabijamy szpunt. Beczka powinna
by¢ od plesni wolng i zupetnie dla wina pewng. Dla dalszego
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zabezpieczenia pustych beczek stuzy perjodyczne — raz na mie-
sigc — siarkowanie. Mutnianski zabezpieczat beczki od plesni
ptokaniem 5% spirytusowym roztworem kwasu bornego, ktore-
go éwieré litra ma starczyé dla jednej beczki. Srodek to jed-
nak dos¢ drogi.

Wystaun win i urzetworow owych Ui uiarszawie.

W pierwszej potowie grudnia, w siedzibie Tow. Ogrodn.
przy ul. Bagatela 3, w Warszawie, zostata zorganizowang Wy-
stawa win owocowych i przetworéw z owocéw i jarzyn, ktorej
otwarcia dokonat osobiscie Minister Rolnictwa i Débr Panstwo-
wych, p. Niezabytowski, w otoczeniu licznego grona wybitnych
osobistosci z posrdd inteligencji, oraz wystawcOw i obywateli
ziemskich. Wystawa ta dowiodta, niewierny juz po raz ktory,
wielkiej zywotnosci dziataczéw na polu owocowiniarstwa pol-
skiego, oraz zadokumentowala jeszcze raz, ze winiarstwo kra-
jowe, jako przemyst rdzennie polski, z rolnictwem i — gtéwnie
— sadownictwem zwigzany, nie da sie zdtawi¢ zywiotom obcym,
lecz przebojem wywalczy sobie prawo bytu w kraju naszym.

W niewielkiej sali rozmieScity sie, gustownie urzgdzone,
kioski i koje wystawcOw. Szczupta ich garstka, co przypisac¢
trzeba porze przedswigtecznej i brakowi wolnego czasu, jednak
ci, ktorzy wystapili, zastuzyli sie winiarstwu polskiemu wielce,
gdyz publiczno$¢ miata doskonatg sposobnosé uswiadomienia
sie 0 dobroci win krajowych. Na pierwszym planie staneta
najruchliwsza w kraju firma polska Henryka Makowskiego ,Ku-
jawska Wytwornia win owocowych” w Kruszwicy nad Goptem.
Jej gustownie urzgdzony pawilon, zapeiniony kilkunastu rodza-
jami win i miodéw, pociagat zwiedzajacych, ktérzy tez chetnie
maczali usta w goscinnie podawanych im przez wystawce pu-
harach nektaru bozego, delektujgc sie doskonalym smakiem
i aromatem wystawionych napojéw. Obok rozmiescita sie po-
dazajgca za Kruszwicg — Chetmza na Pomorzu, w ktérej ,Po-
morska Wytwdrnia Win", wtasno$¢ szambelana Weryho-Darow-
skiego, produkuje rowniez doskonate jabteczniki i wina jago-
dowe. Z drugiej strony stanely do apelu wina wytworni ,Za-
krzemiec" w Krzeszowicach (hr. Potockich), biate i czerwone.
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Szkota ogrodnicza Panstwowa w Warszawie wystawita po-
rzeczniaki i agrestniaki, oraz konserwy, kompoty, soki i kom-
plet maszyn pomocniczych. Piekny i wielce pouczajgcy od-
dziat urzadzita Politechnika Warszawska, demonstrujgc na Wy-
stawie cate laboratorjum dla przetwdrstwa owocow i jarzyn.
Publicznos¢ miata tutaj unaoczniony caly przebieg przygoto-
wywania moszczow owocowych, wszystkie stadja fermentacii
win i wszystkie przyrzady pomochicze, uzywane W JoOSpo-
darstwie piwnicznym. Profesorowi Iwanowskiemu, wielce gor-
liwemu krzewicielowi przemystu owocarskiego w kraju, jako
inicjatorowi tego pokazu, oraz towarzyszom jego pracy, za
tak udatne zademonstrowanie catej operacji owocowiniarskiej
na Wystawie, nalezy sie gorgca podzieka. W dalszym ciggu
obestaly Wystawe: Winiarnia ,Masoria" ,Mazowsze" z Ploc-
ka, Wilenska Wytwodrnia Win (wina stotowe, Kahor, agrestniak),
Mieczkowski z Warszawy (miody), oraz firma ,Gromowin",
ktorej katalog wykazat az 92 rodzaje win. Czego te ostatnie
wina byly warte — nie mogliSmy sprawdzi¢, gdyz dla préb
firma ta win nie podawata. Nawiasem nadmieni¢ nalezy, iz
red. Ogrodnika Polsk. wystawita komplet cennikow szkotek
i broszury ogrodnicze. Roéwniez Politechnika wystawita witry-
ne z okazami dziet specjalnych, tyczacych sie sadownictwa
i przetwodrstwa owocow, wsrdod ktéorych znalazt sie réwniez
egzemplarz naszego wydawnictwa. Zapytywano na Wystawie
o to, kto w kraju wyrabia suszarnie do owocow? Wystawa
trwala do dnia 19 grudnia i zamknietg zostata zjazdem wy-
tworcow win owocowych, ktérego obrady odbyty sie w gor-
nej sali. Sprawozdanie z obrad tych podajemy oddzielnie.
Wystawa zrobita na zwiedzajgcych b. dodatnie wrazenie. Sty-
szeliSmy ws$rdod publicznosci oznaki podziwu, iz kraj nasz tak
dobre napoje wytwarza. Jest to niezbitym dowodem zwrotu
w opinji ogdélu do win krajowych i rychla zapowiedzig po-
wodzenia tych ostatnich wsréd konsumentéw polskich, hotdu-
jacych dotychczas wyrobom cudzoziemskim.—

W. C.
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Zjazd wywiwi) uiir owocowych w warszawie.

W dniu 19 grudnia r. b. odbyt sie w Warszawie, z okazji
Wystawy win i przetworéw owocowych, zjazd owocowiniarzy.
Przewodniczyt delegat Centr. Tow. Roln. p. lwanski. W zebra-
niu uczestniczyto 18 osob, wsréd ktérych zauwazyliSmy prof.
Politechniki Ilwanowskiego, prof. Jankowskiego, prof. Gorjacz-
kowskiego, prof. Berga, p. Girdwojna. W poczatkowe] dyskus;ji
nad sprawami przetworstwa owocéw na wina i konserwy, poru-
szano sprawy organizacji wystaw, sprawy utrudnienn ze strony
rzadu, kolejnictwa i akcyz w nabywaniu i sprowadzaniu surow-
cow: cukru, owocow, spirytusu i t. p. Glos zabierali p.p.
prezes Zwigzku Wytworcow win Werycho-Darowski, red. Cie-
sielski, p, Girdwojn, prof. Jankowski, prof. lwanowski, prof.
Gorjaczkowski. O sytuacji staran u wiadz naczelnych co do
poczynienia ulg dla przemystu owocowiniarskiego w optatach
akcyzowych, referowat prezes Weryho-Darowski, poczem wy-
gtosit dluzszy referat o stanie winiarstwa polskiego, ktéry po-
dajemy oddzielnie. W dyskusji nad referatem tym omawiano
srodki zalagodzenia kryzysu w przemysle winiarskim; potrzebe
poruszenia tej sprawy na forum publicznem za posrednictwem
prasy; koniecznos¢ podjecia dalszych staran o redukcje taryf
kolejowych przy przewozie cukru, owocow i win gotowych;
wreszcie ograniczenie kontyngenséw owocow i win sprowadza-
nych z obcych krajow, W rezultacie dos¢ wyczerpujacych, nad
sprawami tymi, debatéw, uchwalono szereg wnioskow, zposrod
ktdrych najwazniejsze: 1) wysta¢ delegacje do ministra skarbu,
do ministra przemystu i handlu i do ministra rolnictwa i débr
panstwowych w celu przedstawienia im rozpaczliwego stanu
winiarstwa polskiego i dezyderatéw, tyczacych sie zniesienia
optat akcyzowych od cukru i spirytusu, zawieszenia wszelkich
podatkow od przemystu winiarskiego przynajmniej na okres lat
pieciu, oraz wylgczenie win owocowych z pod rygoru ustawy
przeciwalkoholowej; 2) wybra¢ Komisje w celu przeprowadze-
nia fuzji Zwigzku owocowiniarzy z poszczeg6lnymi Zrzeszeniami
przetworcow owocow i 3) uzna¢ za bezcelowe urzadzanie wy-
staw i pokazow win bez porozumienia sie ze Zwigzkiem owo-
cowiniarzy. w. C.
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Przemowienie

Prezesa Zwigzku Wytworcow Win w Polsce na Zebraniu w dniu 19 grudnia
1926 roku w Warszawie, w czasie wystawy win i przetworéw owocowych.

Dla przemystu winnego w Polsce, wybija teraz ostatnia
godzina i nalezy bardzo powaznie juz sie zastanowi¢ nad tern,
czy warto go jeszcze ratowaé, i w jaki sposéb. Zadanie to ni¢
tatwe, gdyz mamy do czynienia przedewszystkiem z ustawo-
dawstwem i wiladzg rzadowg, ktére drogga dotychczaso-
wych zarzagdzenn doprowadzity ten przemyst do
upadku. Dowodéw nie trzeba zbyt daleko szukaé. Zejdzmy
na dot, do sali i policzmy tych wszystkich niedobitkéw, repre-
zentujgcych caly winny przemyst naszego olbrzymiego Panstwa.
Jest ich szesciu, wéwczas, gdy prawie dwa lala temu na
takiej samej wystawie tutaj bylo reprezentowanych az 26 wy-
tworni. Zajrzyjmy do rejestru Zwigzku Wytworcow Win w Pol-
sce z poczatku 1925 roku. Znajdziemy tam 47 duzych za-
ktadéw przemystowych, rozsianych po calym kraju od
szarych wodd Dniestrzanskich az po btekit skiebionych fal Bal-
tyku. Produkcja tych 47 wytworni wynosita jeszcze w 1924
roku okoto 2 miljonéw litréw, przy ogoélnej zdolnosci produ-
kcyjnej, siegajacej 12 miljonéw litréw. Zdolno$¢ zwiekszenia
takie] wytworczosci bez zadnych nakladow inwestycyjnych
w tak wysokim stopniu byta zapowiedzig olbrzymiego rozwoju
winiarstwa naszego, nadziejg zaniedbanego sadownictwa, otuchg
dla przemystu cukrowniczego, byta wreszcie naszym bogactwem
i naszg chlubg. Bo wowczas mierzyliSmy daleko. LiczyliSmy
nie tylko na opanowanie rynku wewnetrznego, ale siegalismy
tez mys$lg i po rynki zagraniczne. Czyz nie mieliSmy na to da-
nych? Czyz nie wyprzedziliSmy w technice wytworczej win owo-
cowych wszystkich krajow obcych.? Niech nam kto$ pokaze
wina owocowe zagraniczne, ktére byly by w stanie konkuro-
wac¢ z naszymi winami swojg wartoscig i dobrocig! Czyz nie
zwalczaliSmy uprzedzen konsumentOw; czy nasze krajowe wina
nie zdobyly juz sobie praw obywatelstwa na najwyszukarnszych
nawet stotach? ,Zlota Reneta" i ,Krélowa Renet" — albo
nawet nasze Soterny i Vermuthy, czyz nie wywojowaly juz so-
bie uznania powszechnego? Wszak to sg olbrzymie zdobycze
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jak na tak miody i nieznany jeszcze dotad u nas przemyst-
To sg tryumfy, jakimi zaden inny przemyst w tych samych wa-
runkach bytu poszczyci¢ sie nie zdota. Ale zobaczmy co jest
dzisiaj. Z tych 47 wytworni przemystowych pozostato zaledwie
dziesie¢: Wszystkie inne sg albo juz zlikwidowane, albo prze-
szly na wyréb woédek i likierow. Prawda, ze w tej liczbie znaj-
duje sie pare wiekszych firm, przewaznie starszych, a wiec
i gospodarczo zasobniejszych, nic tez dziwnego ze one sie
ostaly. Reszta z pozostatych bokami robi, i nie wiadomo czy
dlugo wytrzymajg. Czemuz to przypisa¢? Naturalnie przede-
wszystkiem kalkulacji:  Przyjrzyjmy sie cyfrom; i obliczmy co
moze kosztowa¢ 1 litr wina stotlowego u wytworcy:

Surowce na 1 litr wina 0.55 gr.
Robocizna 0.20 ,,
Komorne, Swiatto, opat 0.10 ,
Koszta handlowe 0.10 ,,
Butelka 0.15 ,
Korek, kapsel, etykieta 0.10 , zk 1.20
Akcyza od cukru 0.12
Akcyza od spirytusu (5%) 0.40
Akcyza od wina 028 4
Patenty 0.02
Podatek obrotowy 0.05
b dochodowy 0.02
)) na bezrobotnych 0.01
J na rozbudowe 0.01
Kasa Chorych i Ubezpieczenia 0.06 ,, Zt. 0.97

Razem zt. 2.17

Za litr takiego wina wytwodrnia nie moze osiggng¢ wiecej
niz 2 Zi, czyli ze go nietylko sprzedaje bez zarobku, ale jesz-
cze doklada z wilasnej kieszeni 17 gr. do kazdego litra. A
gdziez sg procenty od kapitalu obrotowego, prowizja agentéw,
frachty, nieuniknione straty na klijjentach i t. p. koszty? Gdy-
byz cho¢ ta stratna cena wplyneta jako gotowizna! Ale wszak
dobrze wiemy, ze w handlu winnym o gotoéwkowe] zaptacie nie
ma mowy, Kredyty teoretycznie sg 3 miesieczne, ale w pra-
ktyce sg przeciggane nieraz do 6 miesiecy i wiecej. Jesli
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obliczy¢ to wszystko, to rzeczywiscie strata wytworcy na litrze
stolowego wina wynosi juz nie 17 groszy, a conajmniej | zioty.
Czy mozna sie teraz dziwi¢, ze w tak kréotkim czasie odpasto
40 wytworni? Ale jakze dajg sobie rade pozostate wytwoérnie
przy takiej kalkulacji? CzesSciowo pokrywaja sobie te strate
réznica ceny na winach mocnych ,i deserowych; czesciowo,
obnizajac wartos¢ produktu jako takiego, brna po uszy w diu-
gach i zalegtosciach podatkowych, i spodziewaja sie wciaz
jakiegos lepszego jutra. Ale to jeszcze nie wszystko, bo naj-
gorszym w tern wszystkiem jest to, ze coraz czesciej juz
spotyka sie u nas w handlu sztuczne wina, suro-
gaty, ktére sie ukazujg pod mianem win owoco-
wych. Jest to bodaj najsmutniejszy objaw w tym przemysle,
ktéry z takim mozotem i z takimi ofiarami zdobywat sobie do-
tad zaufanie. Jest to groZzne memento, mogace zniszczy¢ naj-
cenniejszg zdobycz i jedyng podstawe bytu winiarstwa polskie-
go, jego rynek zbytu. Gdziez sg przyczyny ziego? Poszukajmy
ich w cyfrach. Przemyst trzykrotnie obtozony po-
datkiem spozywczym jednego i tego samego rodza-
ju, jak akcyza, ktéra w sumie na jeden litr wynosi 80 gr.,
nie moze dlugo istnie¢. Z takiego przemystu ani skarb, ani
kraj pozytku mie¢ nie moze. Przy zmniejszajacej sie
produkcji, nie przenoszacej juz dzisiaj 600.000 litréw, skarb
wiele z tego nie uzyska. Zreszta, poczekajmy jeszcze dwa
lata, a zobaczymy jaki bedzie skutek. Krétko mowigc cale zlo
lezy w zadziwiajgcej wprost polityce naszych wiladz panstwo-
wych. Postuchajmy, co pisze na ten temat w artykule ,Stan
smutny naszego sadownictwa" miesiecznik fachowy ,Winiar-
stwo Domowe" w Nr. 9/10 r. b. Zobrazowawszy rozpaczliwy
stan naszego sadownictwa pisze; ,Przypatrzmy sie wreszcie
w jakim stanie znajduje sie przy podobnych stosunkach mtode
winiarstwo owocowe polskie, walczace o swoj byt na kilku
frontach, z ktérych najciezszym jest dotychczas front nieugie-
tego rzadu naszego, traktujgcego owocowiniarzy nie jak uczci-
wych ludzi, patrjotéw, dazacych do wskrzeszenia w kraju no-
wego przemystu, lecz jako zbrodniarzy, wyrabiajacych trucizne,
ludzi, ktérych tepi¢, gnebi¢, przesladowaé nalezy wszelkiemi
sposobami, zniszczy¢ optatami i podatkami, ogranicza¢ do nie-
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mozliwosci w produkcji i t. d.“ Jakiez to fronty naszej walki?
Przedewszystkiem — nasze sadownictwo, brak pdppwiednich
gatunkéw owocéw, brak organizacji zbytu. Dalej ustawa prze-
mystowa, dzieki ktorej tatwiej jest wysadzic w powietrze eytg-
dele, niz uzyska¢ pozwolenie na wytwoérnie. Ale to wszystko
nic, wobec zarzadzen fiskalnych, skarbowych. A wiec: 1) Prze-
cigzenie kosztow produkcji potrojng akcyzg,{a mianowicie dwa
razy od surowca i trzeci raz juz od wina gotowego, 2) Nad-
miar innych podatkéw, 3) Ograniczanie zbytu. W zadnym in-
nym panstwie nie spotyka sie takiege podatkowego przecigze-
nia, ani podobnych, jak u nas, ograniczen dla konsumcji wina,
ktére jak by nie byto, jest produktem zdrowym, poniekad leezr
niczym, a przedewszystkiem pozytecznym, gdyz odciaga ludzi
od trujacych wddek. Takie panstwa jak Wiochy i Francja,
ktorych bodaj jedynym przemystem wielkim jest
winiarstwo, nie znajg zadnej akcyzy, zednych
ograniczen, i dlatego ten pryemyst u nich sie tak
wspaniale rozwingt. Prawda ze tam rzad nie uprawia
spirytusowego monopolu, ktérego cele i zadania z zadaniem
winiarstwa sg wrecz sprzeczne. Powiedza moze nam, Z® to
nie zalezy od rzadu, ale od ustawy antialkoholowej. Ale prze-
dewszystkiem rzad ma obowigzek czuwania nad przemysle,m
rodzimym i dlatego ma prawo inicjatywy ustawodawczej. Do
kog.oz jak nie do niego, nalezy zaopiekowanie sie tg sprawa?
| wreszcie, nikt zdrowomyslacy nie zrozumie, dlaczego ta .usta-
wa, ktorej jedynym celem jest ograniczenie spozyci? alkoholu,
stosuje sie tak Scisle do wina, a nie stosuje sie do wodki?
Czyz o tern nie wiemy, ze pomimo oficjalnego zakazu sprze-
dazy wodki w dnie przedswigteczne i Swigteczne, nie ma ta-
kiego szynku, gdzieby nie mpzna bylo dosta¢ wodki nie tylKé
tyle ile kto zapragnie, ale nawet nieraz wiecej znacznie, niz
kto§ potrzebuje, bo tylko nie mniej jak calg filizanke. Czy
wladza skarbowa o tern nie wie, czy tego -nie uswieca bierno-
Scig swojg? W taki sposob stosuje sie ta nieszczeSliwa ustawa
jednak do waddki tylko, gdyz jaknajwieksze spozycie wodki
przysparza dochodu monopolowi. A jakze .ona stosuje
sie do win? Stosuje sie w ten sposob, jak do
groznego konkurenta, a wiec jaknajscislej, z cata
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ostroznos$ciag prawa. Zaden uczciwy, trzezwy cziowiek,
nie moze wypi¢ 1/2 butelki zdrowego wina stotlowego przy po-
sitku ani w sobote po potudniu, ani przez niedziele. Uzyska-
nie koncesji na sprzedaz win owocowych stato
sie niemozliwoscia. Kazda Izba Skarbowa tlumaczy sobie
istniejagcg ustawe o podatku od wina w zupetnie inny sposoéb.
Brak wyjasnienia rzgdowego w kwestji rozmaitych sprzecznosci
pomiedzy dawnem ustawodawstwem dzielnicowem a nowg usta-
wg polskg, powoduje mase zajs¢ z organami kontroli, protoku-
téw, bezsensownych spraw sgdowych, aresztéw towaru w han-
dlu, jednem stowem moc nieprzyjemnosci, jalowg strate cza-
su, i olbrzymie straty. Dziwny to zaiste objaw, czegbéz nas te
wtadze nienawidzg i gnebig naprawde juz nieraz do niemozli-
wosci? Czyz nie zwracaliSmy sie do nich, czy nie zasypujemy
ich od d.voch lat co pewien krotki okres czasu petycjami, kal-
kulacjami i memorjatami? Wszak wszystkie trzy zainteresowane
Ministerstwa, o ile zadaly sobie trudu przeczytania tego wszyst-
kiego, wiedzg dosy¢ o nas a skutek tego zaden Odpowiedz
na wszystkie krotka: ,zaden z dezyderatébw nie moze byé
uwzgledn ony*“. Slyszgc takg odpowiedz naprawde jest trudno
zrozumie¢, do czego nasz Skarb dazy? Bo gdybyz ten prze-
myst sie rozwijat, gdyby w pierze wzrastal, to jeszcze mozna
byloby wyttumaczy¢ to naglacym interesem fiskalnym. Ale, przy
tym upadku, jaki ostatni laik moze z tatwoscig skonstantowac,
czyz moze by¢ mowa o jakim$ tak znacznym interesie fiskusa,
aby warto bylo sie nad nim zastanawia¢? Wszak ta nadmierna
kontrola skarbowa dla tych pozostatych niedobitkdw kosztuje
wiecej skarb, niz wszystkie dochody z wina kraj wego. Ostct-
nia godzina wybija!l Wiadze Skarbowe powinny raz wreszcie
zbada¢ rzecz do gruntu i powaznie sie nad tern wszystkiem za-
stanowi¢. W przeciwnym razie moglibySmy wzorem idacych na
Smier¢ gladjatorow juz dzisiaj zawota¢ ,Kochany Skarbiell,
~morituri te salutant". v

Klarowanie wina.
Wino, chocby byto wySmienitego smaku i aromatu, gdy
jest metne, zawsze razi oko konsumenta i uprzedza go. U-
przedzony konsument nie da sie przekonaé, obstawaé bedzie
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przy swoim sadzie, naturalnie niepochlebnym, a profan uwa-
za¢ bedzie wino metne za falszowane. Zresztg, czystos¢ za-
wsze przyjemne robi wrazenie, szczegolniej w produktach
spozywczych i pobudza apetyt. Wina jednakze w skladzie
swym sg tak rozne, tak odmienne charakterem i z tego po-
wodu tak rozmaite posiadajg whlasnosci, ze albo zadnych
srodkow klarujgcych nie wymagaja, albo tez réznych, odpo-
wiadajgcych charakterowi zanieczyszczenia i t. p. Do win nie-
wymagajacych srodkéw czyszczgcych i t. p., ani nawet ludz-
kiej pomocy, naleza niemal zawsze takie, ktérych ciezar ga-
tunkowy jest nizszy od ciezaru gatunkowego wody destylo-
wanej; bowiem sg one rzadko-ptynne i dla tego dozwalajg
ré6znym cialom stalym, unoszacym sie w nich, opada¢; — wy-
magajg zatem spokoju diluzszego lub krotszego, odpowiednio
do swej gestosci i t. p.,, i same sie klaruja, gdy spokodj ten
bedzie im zapewniony. Trudniej juz jest z winami ekstrakto-
wemi i cukier nieroztozony posiadajgcemi; ciezar bowiem ga-
tunkowy win takich, wyzszy jest od ciezaru gatunkowego wo-
dy destylowanej, a ze ciala stale, zawieszone w cieczy winnej,
moga by¢ lIzejsze od niej, stad bez zastosowania odpowied-
nich srodkéw, oczysci¢ sie nie pozwalajg. Jeszcze wiekszych
trudnosci nastreczajg wina zawierajgce nierozpuszczone biatko.
Gdy sg miode, wtedy wydzielajg, wskutek tgczenia sie tlenu
z winem, biatkowate materje w mniejszych lub wiekszych pta-
teczkach, ktére opadaja; lecz gdy wino wydzielito juz swe ciala,
wtedy resztki ich, ktore staly sie nierozpuszczalnemi, unosza
sie w winie w tak drobniutkich ptatkach, iz same przez sie
opas¢ nie mogg. Wina zawierajgce barwniki w ilosci wiekszej,
nieroztozony cukier, ciata gumowate i szlamowate, wreszcie
bialkowate, same sie r.ie oczyszczg, a przynajmniej nie tak
predko, jakbysmy scbie tego zyczyli — i dlatego musimy uzy-
wac¢ srodkoéw oczyszczajacych lub filtrow. Wina zupetnie czy-
ste, mogg zmetnie¢,’ gdy czestym ulegaja wstrzasnieniom, jak
np: turkot wozéw ciezkich, obok sktadéw win nieustannie sig
toczacych; sasiedztwo kuzni, gdzie nieustannie ciezkimi kujg
miotami i t. p. Wina metnie¢ takze moga przy kazdej zmia-
nie temperatury. | tak: Wyzsza temperatura sprowadzi¢ mo-
ze rozklad pewnych czesci sktadowych; nizsza za$, wydzielanie
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sie kamienia winnego, ktory krystalizuje w temperaturze niz-
kiej i opada w krysztatach drobnych. Te dwa wypadki naleza
do wyjatkdw i zazwyczaj sg przejsciowe. Najczesciej powo-
dem metnienia sg drobne ptatki biatka — i z tern najbardziej
liczy¢ sie nalezy. Zasadg klarowania wina jest to, ze tylko
wtedy do tej czynnosci przystgpic mozna, gdy wino stanie sie
dojrzalem. Bo z zachowania sie wina niedojrzalego wobec
wplywow powietrza, rozumie¢ nalezy, ze tylko wtedy wzigé
sie mozemy do klarowania, gdy nabralismy pewnos$ci, ze dzia-
tanie tlenu nie bedzie moglo wina zanieczysci¢; to bowiem
dziatanie, odpowiada gtdwnemu warunkowi, jaki jest wymaga-
ny od win dojrzatych: ,trwatloS¢ wobec wplywow powietrzal'.
Jakze sie dowiedzie¢, ze wino jest trwale? Oto, bierze sie
dwie rowne i ze szkla bialego butelki; jedng napetnia sie wi-
nem i mocno zakorkowang, stawia sie w izbie, drugg zas na-
petniamy tern samem winem, lecz uprzednio mocno wstrzgsa-
nem, przez kilka minut, w naczyniu otwartem, np. w wazie,
aby o ile moznosci, jak najbardziej potgczy¢ je z powietrzem
— | stawiamy obok poprzedniej butelki w izbie. Po uptywie
kilku dni poréwnywamy obie préby. Jesli znajdziemy wino
czystem w obu butelkach, to znaczy, ze jest dojrzale i ze
moze by¢ klarowane i do butelek Sciagane; jesli zas wino
z powietrzem mieszane, okaze sie nieco metniejszem, to zna-
czy, ze trzeba sie z klarowaniem powstrzymac¢ i poddac je
innym manipulacjom, przyspieszajac dojrzewanie. Wino za-
tem, ktére tej préby nie wytrzyma, uwaza¢ musimy za niedoj-
rzate, i jako takie nie klarowa¢. Cala nasza praca bytaby
daremng, gdybysmy klarowali takie wino np. przez filtr. Spty-
waloby ono czyste, lecz po niejakim czasie, rozpuszczone
biatko, przejdzie w stan staly i zanieczysci je.
D.c n

Kryzys w przemysle cukrowniczym Polski.
Skutki stosowania systemu dumpingowego.

Prasa codzienna zwrdcita w ostatnich czasach swg uwa-
ge na krytyczny stan cukrownictwa krajowego. Szczegdlnie
cukrownie na terenie b. Kongreséwki przezywajg od lat kil-
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ku ustawiczny kryzys, ktory ostatnio dosiegnagt swego punktu
kulminacyjnego. Juz przed kilku miesigcami ukazaly sie w pra-
sie polskiej i w ekonomicznej opinji zagranicy informacje o
staraniach producentéw cukru, podjetych u rzadu. Starania
te obracaly sie dokota dwuch zadan: obnizenia stawek celnych,
stosowanych do kontyngentu cukrowego przeznaczonego na
eksport, oraz — podwyzszenia ceny cukru w kraju. Starania
te dlugo nie odnosity Zzadnego rezultatu, az wreszcie — przed
2—3 tygodniami, cukrownicy os$wiadczyli, iz wolg raczej za-
niecha¢ wytworczosci, anizeli kontynuowac¢ prace w warun"
kach dotychczasowych. Grozba unieruchomienia cukrowni,
poparta jeszcze stanowiskiem producentéw buraczanych, kto-
rzy ze swej strony zagrozili zaniechaniem produkcji, wywarta
ten skutek, iz rzad zdecydowat sie wreszcie na rozpatrzenie
postulatéw przedstawicieli przemystu cukrowego, obiecujgc
traktowaé cukrownie jako specjalne zaktady przemystowe. Za-
dania cukrownikéw wydajg sie nadmierne i nieuzasadnione,
gdy sie zwazy, iz cukier nie jest wcale tani, lecz przeciwnie,
oraz — ze tak surowiec jak i robocizna sa ogromnie przy-
stepne. Tak jednakze w rzeczywistosci nie jest, a wine pono-
si tutaj gtdwnie niedotezna polityka eksportowa, obliczona na
zdobycie rynkéw zagranicznych bez wzgledu na koszty i stra-
ty. Wiasciciele cukrowni w Polsce stosujg przy eksporcie tak
zwany system dumpingowy, polegajacy na tern, iz wywozony
towar sprzedaje sie poza granicami kraju nizej wlasnej ceny
kosztu, natomiast w kraju, na towar, przeznaczony do wewne-
trznego spozycia, naklada sie takie ceny, ze pokrywa sie cat
kowicie koszty produkcji, a nawet osigga sie pewne zyski.
Zyski te sa wzgledne, zalezne catkowicie od wysokosci spo-
zycia w kraju. Podniesien e jednak cta na towary eksporto-
wane, obejmujgce réwniez i cukier, z jednej strony, za$ stale
ubozenie obywateli, w zwigzku ze wzrastajacym kryzysem eko-
nomicznym, co wptyneto na wydatne zmniejszenie sie konsum-

cji cukru wewnatrz kraju, z drugiej — sprawily, iz wtasciciele
cukrowni znalezli sie w sytuacji naprawde trudnej. Rynek an-
gielski i holenderski, catkowicie niemal przez cukier polski

opanowane, wymagajg wysokiej cyfry wwozu. . Cukrownicy,
obawiajgc sie utraci¢ nabywcéw zagranicg, nie podwyzszajg ce-



Str. 136 WINIARSTWO DOMOWE Nr.11/12

ny. optacajgc dc maximum wysSrubowane cto, podczas gdy ry-
nek wewnetrzny nie daje dostatecznej nadwyzki, wystarczajgcej
na pokrycie strat poniesionych na eksporcie. Cukrownie wiel-
kopolskie, jakkolwiek znajdujg sie niemal catkowicie w rekach
kapitalistow angielskich i holenderskich, sa tak zadtuzone, ze
0 pozyczce, czy kooperacji, mowy by¢ nie moze. Rzad zas,
dazac wszelkimi sitami do powstrzymania wzrostu drozyzny, na
podwyzke ceny cukru w Kkraju nie godzit sie dotychczas.
Oczekiwa¢ nalezy, ze w zwigzku z krytycznem potozeniem
cukrownikow, rzad zgodzi sie na podwyzke cen. O ile jednak
polityka eksportowa cukrownictwa polskiego nie ulegnie zmia-
nie, nalezy watpi¢, czy podwyzka taka przyniesie oczekiwane
rezultaty, tern wiecej, ze rynki zagraniczne otwierajg sie dla
importu cukru z Polski coraz szerzej, za$ zapotrzebowanie
wewnetrzne na cukier zmniejsza¢ sie bedzie réwnomiernie
z wrastaniem jego ceny, oraz obudzaniem sie wewnetrznej
zdolnosci nabywczej.

Takie warunki ciezkie w najdonios$lejszej gatezi krajowego
przemystu jakim jest cukrownictwo, dilugo potrwac nie bedag
mogty. Pociggnie to za sobg jedno z dwop8a: upadek cukro-
wnictwa, albo tez ciezkie zuborzenie tego odtamu ludnosci,
ktora jest spozywcg cukru w kraju, a na ktdérg spada niewi-
dzialny ciezar premjowania wywozu cukru zagranice. Tymcza-
sem Polska jest w tym szczesliwym potozeniu, iz moze caly
nadmiar cukru krajowego, obecnie ze stratg wywozonego do
obcych krajow, przerabia¢ na wina owocowe i alkohole winne.
Produkty te sg tak pokupne za granicami kraju, iz wszelkie
ich ilosci, nawet miljony hektolitrow, znajdg zawsze nabywce
wsérod naszych sasiadow, ktérzy za wina i alkohole owo-
cowe z nich odpedzane dobrze by nam ptacili. Cho-
dzi tylko o to, aby rzad nasz zrozumiat nareszcie, iz ograni-
czeniami w produkcji win i ciezkimi optatami akcyzowymi za-
bija ten przemyst i — jednoczesnie — zadaje ciezkg krzywde
cukrownictwu. Wiadomo, ze 200 klg. cukru dajg hektolitr
czystego alkoholu. lle sliwowicy, wisniaku, borowicy i innych
alkoholi owocowych bytaby w stanie wyprodukowac¢ Polska
i sprzeda¢ korzystnie zagranica, gdyby cukier dla fabrykaciji
w kraju win i takich alkoholi nie podlegat drakoriskim prawom,
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optatom i ograniczeniom ze strony wladz skarbowych przy
przetworstwie na wina, gdyby produkcja win byta traktowang
w Polsce tak, jak traktowang bywa w krajach winodajnych,
wiec wolna od wszelkich optat, podatkéw i kontroli wtadz
monopolowych? Tego jednak prostego wyliczenia nie umie
przeprowadzi¢ Ministerjum Skarbu, ktore stele i uparcie na
zadne ulgi dla przemystu owocowiniarskiego nie zgedza sie.

Drozdze rasowe.

Wszystkim Czytelnikom naszym komunikujemy, iz — we-
dle zawiadomienia, otrzymanego od Zarzadu Zakiadu Techno-
logji Fermentacji i Prod. Spoz. przy Politechnice Warszaw-
skief — drozdze rasowe dla fermentacji win i miodéw
mozna otrzymywac z nastepujacych zrddet krajowych:

1. w Poznaniu u prof. Chrzaszcza — Uniwersytet— Zaktad
Przemysiu rolnego;

2. w Dublanach pod Lwowem u prof. Joszta — Zakiad
Przemystu Rolnego;

3. w Krakowie u prof. Krzemeckiego — Panstwowa Szkota
Przemystowa;

4. w Warszawie w Instytucie Przemystu Fermentacyjnego
Krakowskie Przedmiescie 66;

Nalezy do powyzszych zakladow odnies¢ sie z zapyta-
niem o ceny i poda¢, z jakiego owocu wino ma by¢é sporza-
dzone i czy wino ma by¢ mocne czy stabe. Szczepionke
drozdzy przechowywa¢ w miejscu chtodnym, zacienionym, fla-
szeczke ze szczepionkg otwiera¢ dopiero bezposrednio przed
uzyciem. Unika¢ zbyt dlugiego przechowywania szczepionki:
im Swiezsza szczepionka, tym lepiej dziala. Przy rozmnazaniu
drozdzy, jako tez przy wyrobie wina zachowa¢ wzorowg czy-
sto$¢ pod kazdym wzgledem (czystos¢ lokalu, czystos¢é naczyn,
czystos¢ pracownika i t. p.) Przy rozmnazaniu szczepionki
i gotowaniu moszczu nie uzywac¢ naczyn miedzianych i zela-
znych niepolewanych Ilub z uszkodzong polewa. Gotowanie
moszczu i rozmnazanie drozdzy w niewielkich ilosciach najle-
piej wykona¢ we flaszkach odpowiedniej wielkosci, zatkanych
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korkami z waty. Wygotowywanie moszczu we flaszkach pro-
wadzi¢ nalezy w garnku z wodag, w ktorym na dnie umiescic¢
podstawke tego rodzaju, aby flaszki nie staly bezposrednio na
dnie garnka. Wysiew drozdzy do win owocowych wynosi:
dla moszczéw o stabej koncentracji (do 15% cukru) 72—!
litra, dla moszczéw o wiekszej zawartosci cukru (20% cukru
i wyzej) 1—2 litréw na kazde 100 litréow wina. Zaleznie od
gestosci moszczu, z ktérego mamy zamiar przygotowac¢ wino,
wygotowac¢ na kazde 100 litrw moszczu %—2 litrbw mosz-
czu pod przykryciem conajmniej przez 15 minut. Po ostu-
dzeniu gotowanego moszczu do cieptoty 30° C.—24° R, odlac
zen do czystej szklanki mniej wiecej ¥4 objetosci szklanki,
a reszte moszczu przechowaé¢ w czystej butelce o pojemnosci
mniej wiecej 2% litra, ktorg zatka¢ korkiem z waty, opalonym
w ptomieniu. Malg flaszeczke, w ktérej miesci sie szczepion-
ka, oczysci¢ ostroznie z laku, wyja¢ korek i za pomoca drutu
zagietego na koncu w haczyk (drut nalezy przedtem opali¢
w plomieniu i ostudzi¢) wygarng¢ drozdze z pozywka do
szklanki, ptyn w szklance wymieszaé, przykry¢ czystym spod-
kiem i pozostawi¢ w zacienionym miejscu (mozliwie 24° R.).
Kiedy drozdze odfermentujg, co powinno nastgpi¢ po 20—24
godzinach, wymiesza¢ dokladnie zawartos¢ szklanki i przela¢
drozdze do pozostalego wygotowanego moszczu we flaszce
i znowu pozostawi¢ na 20—24 godziny w cieptym (24° R.) za-
cienionym miejscu. Otrzymana ilos¢ drozdzy (72—2 litréw)
stuzy jako wysiew do 100 litrbw moszczu. Moszcz winien
by¢ Swiezy i nie powinien wykazywa¢ zadnych oznak fermen-
tacji. Przy wiekszych niz 100 litréw ilosciach moszczu nalezy
drozdze rozmnaza¢ w odpowiedniej ilosci (72—2% ilosci mosz-
czu), zachowujac te same warunki hodowli.

Warszawa przygotowuje nastepujgce drozdze rasowe:

Ns 2 Rabka; Nb 3 Moselskie dla jabtecznikéw i porzecz-
niakow; Ns 4 Bordeaux dla win z jagody czarnej; Nb 5 We-
gierskie, mocne; Nb 6 Steinberg — biate, dla jabtecznikow;
Na 7 Laureiro — dla portweindw (wisniakOw, agrestniakow);
N° 10 Chablis — dla porzeczniakéw biatych; Nb 11 Sautern —
dla porzeczniakéw, na szampany; Nb 13 Tokay — dla agre-
stniakéw i 33 i 34 — dla miodow.
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Z bibliografji.

Bartnik Postepowy. Najstarsze pismo bartne, zatozone poeez
prof, d ra Teof. Ciesielskiego we Lwowie, pod red. Leon. Webera, za-
wiera szereg prac znanych w pismiennictwie bartnym autoréw, oraz
informacji i korespondencji z kraju. Pismo zdobig ryciny.

Bartnik Wielkopolski. Organ Zwigzku Bartnikéw Wielkopol-
skich, Bogata tres¢ fachowa, mnéstwo komunikatow, informacji, spra-
wozdan, wypetniajg szpalty redagowanego w Poznaniu, pisma.

»Sad i Pasieka'", kwartalnik ilustrowany, po$wiecony sprawom
zaktadania i prowadzenia ogrodéw i pasiek. Wychodzi VIII rok w Mie-
chowie. Nr. 4 zawiera tres¢: Woystawa ogrodnicza i zjazd pszczelarzy
w Poznaniu, Rezolucje, uchwalone na zjezdzie pszczelarzy. W sprawie
ujednostajnienia ramki. Wiadomosci dla poczatkujgcych pszczelarzy.
Czynnosci sadownicze w listopadzie i grudniu. Rozmaitosci. O jedwa-
bnictwie. Korespondencja, listy do redakcji. Z pismiennictwa. Ogtoszenia.

Pismo wydawane w celach ideowych. Odznaczone na wystawie
ogrodniczej w Poznaniu duzym srebrnym medalem. Redagowane po-
pularnie, tre$¢ doborowa i na czasie. Powinno znalez¢ sie w rekach
rolnikéw i pszczelarzy. Prenumerata wynosi 3 zt. rocznie. Adres wy-
dawnictwa — Miechow, wojewoddztwo Kieleckie.

Nieco humoru.

— Plose pana o kilo chleba, tylko psez dziulek...

— A dla czego to ma by¢ bez dziurek?

— A... a.. dla tego, ze.. ze.. jak sg dziulki, to miéd
psecieka.

*

Mioda pani Sura, wdowa, cieszaca sie opinjg swawolnej
flirciarki, wychodzi zamgz za starego, bogatego, lecz skapego
Jojne.

Ciocia Ruchla, przy wizycie nowozencéw, zapytuje co6-
reczke pani Sury, matg Bruche, jak jej sie podoba obecny
Ltatesze"?

Miatam juz lepszych tatusiow — odpowiada obojetnie
Brucha....
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— Czy maz pani wyleczyt sie z reumatyzmu?

— Niestety, juz...

— Dlaczego *niestety 1?

— Droga pani! Teraz dopiero poznaliSmy, jakim wielkim
btedem byta ta kuracja i ileSmy z Karolem stracili. Przeciez
na letnisku magz byt zawsze doskonatym naszym barometrem.

Polski ztoty niech zostanie w kraju!

Poleca sie do nabycia

WINA OWOCOWE
KUJAWSKIEJ WYTWORNI WIN

Centrala w Kruszwicy.
Oddziaty sprzedazy:

Warszawa, ul. Ks. Skorupki 7.

Poznan, Aleja Marcinkowskiego 24

Bydgoszcz, ul. Farna 1

Torun, ul. Jeczmienna 17

Gniezno, ul. Chrobrego !

Piotrkdéw Trybunalski, Aleja 3-go Maja !

Lodz, ul. Sienkiewicza 4, m. 9.
Wina nasze zostaly odznaczone w roku zesztym w Warsza-
wie na Wszechpolskiej Wystawie, pierwszg nagroda, Meda-
lem Ztotym M. R. i D. P. i w roku biez, na Wystawie Spoz.-

Hygjen. réwniez Wielkim Medalem Ztotym oraz na Miedzy-
narodowe] Wystawie Handlowej w Paryzu—Medalem Ztotym.

CENNIKI WYSYLAMY NA ZADANIE.

T - yer
1e” ™ 1ygodnik
,Dzwony Poleskie ygodni
poswiecony propagandzie religijno-spolecznej
Pod redakcja ROMANA KRECZMERA wychodzi w Pinsku (Kresy Wsch )
ul. Albreohtowska obok Kosciota sw. Karola Boromeusza.
Warunki prenumeraty: kwartalnie Zt. 2 gr. 50 z przes. poczt.
= g Cena ogtoszen: cata strona zt.50, /2 str. Zt. 30, ii str. zt. 15, Vs str. Z+. 7.

—— ————— -
|
Zakt. Druk.-|ntr. B. Kazulak* £6dz, Al.Tad. KosSciuszki 37.



