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»GAZETA PIEKARSKA.-
wychodzi 1. i 15. kazdego
miesigca i kosztuje:
na caty rok 6 kor.
na pél roku 3 kor.

Numer pojedynczy 30 hal.
W Niemczech 6 marek

w Ameryce 2 dolary

w Rosyi 3 ruble
rooznie.

Nalezyto$¢ ptaci sie z gory.

Krakow, 1. wrzeSnia 1910

Rok ni.

Listow nieoptaconych
nie przyjmujemy.
Rekopisow nie zwracamy
Na odpowiedZ prosimy za-
taczy6 marke 10. hal.
Reklamaoye niezapieczeto-
wane wolne sg od optlaty
pocztowej.
Ogtoszenia zamieszczamy
po 40 hal. za wiersz petit,
pierwszy raz, nastepne po
30 hal. — Drobne ogtosze-
nia po 20 hal. od wiersza
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Popierajcie przemyst krajowy!

. PIERWSZA PODOLSKA FABRYKA SPIRYTUSU N

e ) ] N -rj

= DROZDZY PRASOWANYCH
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A LUDWIKA HORODYSKIEGO w KOLEDZIANACH £

poleca znakomite drozdze do uzytku domowego, cukiern i piekarn po cenie najtanszej.

Drozdze cd.zn.aczoE.e maj-wyzezezn.1 nagrodami ma wystawach.; wa Lwowie,

Nad przepascia.
(Miynarzom i piekarzom pod rozwage).

Kto pilnie przygladat sie przewrotnej
gospodarce ekonomicznej w ostatnich kilku
miesigcach, — kto $ledzit te gospodarke ze
stanowiska znawcy, ten z gory mogt prze-
powiedzie¢, ze ta gospodarka przyniesie
bardzo smutny koniec, ze zniszczy niejedng
egzystenc-ye, — ze zrujnuje niejednego samo-
istnego rekodzielnika A ci, ktérzy tak prze-
powiadali, nie omylili sig w swych przewi-
dywaniach. Dzisiejszy formalny krach w za-
wodach piekarskich,-— tudziez mtynarskich,
jest tego najlepszym dowodem.

llez bo to w biezgcym roku upadto
piekarn, ile w obce przeszto rece, — a ilu
to zrozpaczonych majstrow, — nie widzac
wyjscia z trudnego potozenia, — wotato rzu-
cic sie w objecia Smierci, niz patrze¢ na
upadek dtugoletniej, mozolnej swej pracy?!

Tak niestety bylo. Rok biezacy w hi-
storyi austryackiego piekarstwa krwawemi
zapisat sie zgtoskami.

Lecz po kazdej katastrofie nastepuje
opamietanie, — cziowiek zaczyna szukac
przyczyny tej katastrofy, jaka go dosiegta.
A wiec i my dzis rozwazmy przyczyny te-
go nieszczescia, ktorego w. biezacym roku
mnostwo piekarzy padio ofiara.

Niejednokrotnie juz wykazywaliSmy, ze
najwiekszg zakalg, najwiekszem Zzrodiem
nieszcze$é, spadajacych na piekarzy, jest
tak zwany handel terminowy. — Zakazany
w Austryi ten proceder zawierania umow,
rozwielmoznit sie na Wegrzech dzieki poIi-
tyce agraryuszowskiej do tego stopnia, iz
stat sie istng plagg dla austryackiego pie-
karstwa. A rzad austryacki, — ktory tylko
kolosalne podatki na rekodzielnika naktadac
umie, — pozostat gtuchym na wszelkie pro-
testy stowarzyszen piekarskich i z ich zg-

Serllmie, Rzymie i Paryzir.

daniami zniesienia handlu terminowego na
Wegrzech, a przynajmniej ujecia go w ramy
pewnych ustaw, wecale sie nie liczyt i nie
liczy. Rzad slepym pozostat na niebezpie-
czenstwo, jakie grozito stanowi Sredniemu
z zawodu piekarskiego, natomiast popierat
postulaty agraryuszy, ktorzy ufni w tak sil-
ne poparcie, dyktowali z ostawionym Ho-
henblumem na czele swojg wole i cene. —
| dzi$ nic ich to >ie obchodzi, ze ta ich
polityka doprowadzita w Austryi do ruiny
niejednego piekarza.

Piekarze, ktérzy pozawierali drogie u-
mowy terminowe, czyli po prostu tak zwane
rszlussy* — znalezli sie w groznej stytua-
cyi, — a podobne niebezpieczenstwo grozi
tez i mtynom. Co wiecej, pomiedzy obu ty-
mi zawodami nastgpit razacy kontrast, ktory
dotychczasowag zgode wysoce poréZni’r. Tu
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sie swych powinnosci z przyczyny tanieli
uméw co do dostaw w ten sposob, ze je
po prostu albo stornowaty, albo doptacaty
tylko réznice dyiferencyjna.

Dlatego tez w interesie naszego zawo-
du, w interesie naszej przysztosci i w inte-
resie tych wszystkich piekarzy, ktérych"te-
goroczny kryzys najbardziej dotknat, szlemy
pod adresem miynow i dostawcOw nasz apei.

My, majstrowie piekarscy zwracamy sie
do przedstawicieli mtynow z przedstawie-
niem Krytycznej sytuacyi, w jakiej sig¢ znaj-
dujemy i w tym celu mamy prawo domagac
sie, by miynarze darowali cze$¢ dyfferencyi,
jaka sie pomiedzy cenami przy odbiorze o-
kaze. Spodziewamy sie, ze mtyny po dobrem
rozwazeniu catej sprawy zadaniu naszemu
zado$C uczvn:g, — i, jak to juz wiele miby-
now uczynito — nie bedq trwali przy cenie:

w$X7ied.ml-ci.,

trzeba nadmienic, iz piekarze wcale nie spe- jakg zawarto przy terminowej umowie, —

kulowali, jedynie tylko aby zabezpiecz) ¢ na
przysztos¢ swoj skiad, dali sie wzig¢é na lep
czynionych im propozycyj i eksponowali sie
wiecej niz byto potrzeba. A gdy obecnie
doszto do katastrofy, to jej wine nie nalezy
kfasC tylko na barki piekarza, ktérzy dzi$
przedstawiajg zywiot passywny, — ale wing
na obie strony, a wiec i na miynarzy, —
rozdzielic. A zatem jest catkiem stusznie,
by obie strony ponosity skutki swej winy,
a wiec aby wziete byly pod uwage nastate
dyfferencye. Innemi stowy domagamy sie,
aby nietylko piekarze, ale i dostawcy po-
niesli te straty, — a to w ten sposob, iz
w dzien odbioru towaru zakontraktowanego
na mocy umowy diugoterminowej byta od-
tragcong potowa dyfferencyi ceny, wzglednie
jej roznicy pomiedzy ceng z daty kontraktu
a ceng z dniem odbioru.

Bardzo tatwo da sie to przeprowadzic,
a nawet miyny powinny sie na to zgodzi¢,
bo przed trzema laty, gdy ceny maki po-
czely nagle stgpac, liczne miyny pozbyty

w wielu wypadkach przez caty rok obowia-
zujacej.
A wiec czekamy !

Fermenlacya ciasta w praktyce.
iii.

Dla niniejszego celu brakuje tylko omowienia
fermentaoyi przy pomocy kwasnego oiasta i droz lzy
prasowanych. Jezeli takze ze stanowiska biologicz-
nego ni“ ma zasadniczej réznicy miedzy kwasnem
ciastem z drozdzami prasowanemi, to jednak biorgo
pod uwage praktyczne zastosowanie, stosunki dla
tych dwoch rodzajéw ciast sg rézne. Rozczyn droz-
dzy prasowanych, ktéry od samego poczatau jego
sporzadzenie zawiera w sobie nadmiar dobrze fer-
mentujgoyco komorek drozdzy, przechodzi w krét-
kim czasie w kwasne eiasto, ktore pracuje tylko
przy ograniczonej ilosci komdérek drozdzy i nie prze-
kracza nigdy pewnej oznaczonej granicy przekazanej
w ciascie warunkami rozwoju. Mianowicie w wiek-
szych miastach znalazty drozdze wszedzie w piekar
niach prewo obywatelstwa.
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W wiejskich domach, gdzie pewnie tylko raz
na tydzien, albo jeszoze rzadziej pieka, okolicznosé
ta zdaje sie na pierwszy rzut oka nie odgrywa zad-
nej roli. Jednakowoz uzycie ciasta kwasnego pocigga
za sobg tutaj to, ze probka diuzszy czas pizechowy-
wana mniej razniej pracuje w czasie roznienia, ni-
zeli rozozyn jakiej kolwiek piekarni, ktéry, — gdy-
by tak powiedzie¢, pozostaje w ciagtej fermentaoyi.
Nalezy zwr6ci¢ baczng uwage na to ostabienie zasobu
fermentaoyi, gdy drozdze prasowane szeroko sie roz-
powszechnity, takze i w domach wiejskich. W oko-
licach, gdzie zasada rozozynienia powszechnie jest
najbardziej prymitywna, mozna szczerze powitaé
zaprowadzenie drozdzy prasowanyoh, gdyz wyréb
nadmiernie zakwaszonego chleba, zostat dzieki im
wyparty. Jest zresztg jasnem, ze przy uzyciu kwas-
nego ciasta, z powodu poczatkowo wiekszej w nim
zawartosci lasecznikow kwasu mlecznego,  wigoej
wytworzy sig kwasu, nizeli przy uzyciu szybko pe-
dzacych drozdzy prasowanych. Szozeg6lnie wtedy
moze kwasne ciasto zwiekszaC zawarto$¢ kwasu
w cblebie, gdy chodzi o zwigkszenie objetosci, raozej
przez dluzsze lezenie, przedtuzony czas fermentaoyi,
nizeli przez staranne misienie i czeste odSwiezanie.

Ze przez odpowiednia obchodzenie sie z kwas-
nem ciastem takze przy jego uzyciu dosta¢ mozna
pulchne i ubogie w kwas ciasta, dowodzi tego mato
kwasne, a kwasnem ciastem zaczynianie chleby szwaj-
carskie.

Wedtug Hollingera, ktéry zdotat poznaC sie
z doswiadczeniami piekarn chleba pszennego, drozdze
prasowane cieszg sie u piekarzy wiekszem wzieciem
i z tego powodu takze, ze dajg one pieczywo o tak
biatym o$rodku, z jakim na innej drodze nie moz-
naby go uzyska¢. Do dobrych chlebdéw pszenicznych
uzywajg wiec drozdzy prasowanych takze i tam,
gdzie zresztg kwasne ciasto jest zwyktym Srodkiem
fermentacyjnym. Z drugiej strony rozczyn drozdzy
prasowanych powoduje tak predkie i réwnomierne
pulchnienie, ze w catym ciescie przechodzg liczne
bardzo delikatne przewody gazowe. Dlatego chleb
taki predzej schnie na powierzchni przekroju, nizeli
chleb wyrobiony na ciesoie kwasnem. To wytknieto
zresztg stusznie jako strone ujemng i to jest przy-
czyna, dla ktorej piekarze na wsi, majacy wie$
kéw za odbiorcow, nie uzywajg drozdzy prasowanych
do wyrobu zwyktego chleba. —

Bez watpienia wchodzg powszechnie w uzycie
drozdze prasowane, bez poprzedniego zaczyniania kwa-
$nem oiastem. Wedtug wszelkich oznak, drozdze pra-
sowane majg przysztos¢ przed sobg. W tej mysli wy-
powiedzieli sie prawie jednogtos$nie piekarze angiel-
scy na konferencyach zawodowych. Nieznaczne do-
dawanie drozdzy prasowanyoh do calego ciasta zna-
lazto zastosowanie z powodzeniem w Ameryce i stad
takze dalej w wielkim przemysle. Ciasto fermentuje

MALY FEJLETON.

Gietdy zbozowe.

(Ciag dalszy).

W krajach zastgpionych w wiedenskiej Radzi®
panstwa unormowang zostata gietda ustawg o orga
nizacyi gietld z dnia 1. kwietnia 1875, — a ustawa
ta zawiera 21. paragrafow. Wedtug niej zezwala mi-
nisterstwo skarbu i handlu w porozumieniu z Izbg
handlowo przemystowg na zaktadanie gietd. Gieldy
majg swoje wiasne statute, zostajg ale pod nadzo-
rem rzadu.

Pokatne bursy sg zakazane a branie w nich u
dziat karze polityczny urzad przy 1 razie grzywn.
do 200 koron lub aresztem od ! do 14. dni. Kazda
gietda musi mie¢ swoj statut, ktéry zatwierdza mi-
nisterstwo skarbu i handlu; statuta te muszg obej-
mowac postanowienia o zakresie dziatania gietdy, pr
wach i obowigzkach czionkéw, o zarzadzie i orga-
nach kierujacych, w koncu doktadny opis prac, w
nikajacych z dziatalnosci gietdy.

Zarzadowi gietdy przystuguje prawo wydawac
przepisy co do uregulowania handlu na gietdzie. Przy
kazdej gietdzie mianowanym jest komisarz, ktéry czu-
wa nad tern, by wszystkie ustawy i przepisy by y
SoiSle przestrzegane; mianuje go minister skarbu
wspolnie z ministrem handlu.

Wedtug 8. 8 ustawy o gietdach majg cztonko-
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mniejwieoej 3—8 godzin, podczas gdy dla malego
pieczywa regntg jest trzygodzinna fermentacya” —
|

Wiadomos$ci handlowe.

Sprawozdanie Syndykatu rolniczego z targu zbo-
zowego na Kleparzu dnia 23. sierpnia 1910.

Gielda pesztenska wykazuje w dalszym ciggu
tendenoye zwyzkowg zaréwno w gotowym towarze,
jak 1 na poOZniejsze termina.

Skutkiem tegd mozna bylo na targu naszym
uzyska¢ oeny wyzsze zwiaszcza, ze zaofiarowanie
zboza jest znacznie mniejsze.

Sprzedawano: pszenice ozerwong nowg od 9.75
do 10.10 kor., zyto dworskie nowe od 7.30—7.85 k.
jeczmien na krupy 7.39—7.60 kor., owies nowy od
7-30-7.50 kom, otreby pszenne od 4.70—4.80 kor.,
otreby zytnie 4.60—4.70 kor., omieoica (maka ozer-
wona) 6.30 -6.40 kor., siano tgkowe 3 00—3.60 Kkor.
ziemniaki stotowe 2.00—2 20 kor., koniczyne bialg
70.00—80.00 kor. Wszystko za 50 kg.
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Jaja. Wieden 22. sierpnia. Prima 30—31 sztuk,
sekunda 00—32 sztuk, konserwowane w wapnie 00
—00 za 2 K. Krakow 23. sierpnia, 3.20—3.60. Berlin
13. sierpnia, 3 10—3.30 M. za kope zachodnio Gali-
cyjskich.

wie gieldy po jej zamknieciu urzedownie pod okiem
komisarza ustanowi¢ oeny (kursa) wedtug podania sen-
zalow handlowych na czas najblizszy i wedlug dat,
0 jakich senzale, wykonujac swoj urzad, nabyli wia-
domosci. Urzedowy wykaz kurséw ma byd publicznie
podanym do wiadomosci. Zarzadowi przystuguje pra-
wo ustanowi¢ termina likwidacyjne i sposob, w jaki
majg sie¢ operacje gietdowe zlikwidowac, t. j. upo-
rzadkowac.

eDo czynnosci gietdy nalezg te interesy, ktére
zawierajg sie w publicznych lokalach gietdy w cza-
sie ku temu ustanowionym i ktére wolno jest na da-
nej gietdzie przeprowadza¢. Czynnosci gietdy uwaza
sie za czynnosci handlowe a dla nioh waznym sg
osobne dla kazdej gietdy ustanowione przepisy, —
statut gietdowy, ktory dla wiedenskiej gietdy wyda-
nym zostat dnia 19. sierpnia 1888.

W Pradze uczuwano potrzebe zalozenia gieldy
za 0zasOw cesarzowej Maryi Teresy, ktora tez na jej
zatozenie zezwolita, lecz z pozwolenia tego woéwczas
nie korzystano. W latach 1810 i 1818 pragskie gre
mium kupieckie wspolnie z fabrykantami krajowymi
zazadatoj od rzadu zezwolenia na otwarcie gietdy; na
wniosek pragskiego bankiera Lamia zadania te po-
nawiano leoz bezskutecznie.

Gdy w roku 1850 zatozong zostata w Pradze I-
zba handlowa, Lamel w rok pdzniej znowu wskazat
na potrzebe gietdy. Zwilaszcza n wskazat ona wzma-

Lwew. (Sprawozdanie tygodniowe Izby handlo-
wej i przemystowej 0 oenaoh zboza). Bez Opfaty
akcyzowej. Waluta kor. za 50 klgr. Pszenica 9'25—
80. Zyto 6 70—7'—. Jeczmien browarny 6-40—7'15
pastewny 7-20—740. Owies 7°15—7-40.

Budapeszt Pszenica na pazdziernik 9,71—9 72,
na kwiecien 9-95—9-9f>. Zyto na pazdziernik 7 37—
738. zyto na kwieoien 0'—0"—.

~ Oferty mierne, che¢ kupna mierna, usposobie-
nie state ; gorgco.

KOLEDZY! Rozszerzajcie nasze pismo,
ktére broni waszych intereséw. Jednajcie
nam nowych czytelnikbw. Podawajcie adre-
sy znajomych kolegéw. — Niech nie ma
w Polsce piekarza, ktéryby nie byl czytel-
nikiem wlasnego organu.

Przy kazdej sposobnosci, na balach, zaba-
wach, zgromadzeniach, posiedzeniach, zebraniach

zbierajcie grosz na fundusz prasowy wiasnego
pisma.

Drobiazgi 1 pouczenia.

Delegaci z poznanskiego, pp. koledzy Jan Wrob-
lewski i Jozef Matuszewski, przestali nam nastepuja-
ce osSwiadczenie: ,Niniejszem przesytlamy Szanownym
Panom z Krakowa a przedewszysikiem Panu Ceehmis-
trzowi i p. Sekretarzowi za tak milg i staropolskg gos-
cinno$¢ serdeczne podziekowanie. CzuliSmy sie pomie-
dzy Wami bardzo szcze$liwymi a dni 15, 16 i 17 lip-
ca br. pozostang dla nas zawsze w pamieci. Za$ w pra-
cy waszej fachowej i ekonomicznej zyczymy Wam Sza-
nowni Koledzy w Galicyi, abyscie doszli do najwyzsze-
go szczytu a moze da BOg doczekac kiedys, ze bedzie-
my mogli by6é zndéw miedzy Wami. Zasylamy wszystkim
serdeczne podziekowanie od kolegéw z poznanskiego.

Jarocin w sierpniu 1910.

Jan Wroblewski. Jozef Matuszewski.

Unormowanie ceny Chleba. Krakowski cech pie-
karzy wspolnie z piekarzami czarnego pieczywa zwo-
fat dwa zgromadzenia, na ktérych miano uchwali¢ sta-
fa cene wzglednie wage ehleba. Niestety jednak, — przy
znanej i przystowiowej naszej niezgodzie do konkret-
nych uchwat nie doszto— wybrano tylko komisye, kto-
ra ma dopiero co$ stanowczego powziaé. Ze tez to u-
nas wszelkie zgromadzenia, posiedzenia, wiece, ba na-
wet i w Sejmie — zawsze konczag sie wybraniem Kko-
misyj, — ktora potem, zazwyczaj rece majac zwigzane
przewleka zywotnie czesto sprawy ad calendas graecas.

Wystawa W Londynie. Ministerstwo rob6t publi-
cznych donosi, ze od 3. do 10. wrze$nia br. odbedzie
sie w Londynie w Agricultural Halle osiemnasta mie-
dzynarodowa wystawa piekarska, cuKiernicza i pokre-
wnych rzemiost. Ceny za miejsce dla wystawcow wy-
nosi 20 ar 40 sou za 1. m Mniej niz 10 metrdw po-
wierzchni ptaszczyzny nie mozna wynajaé. W miejscach

gajacy sie popyt na obce dewizy, — gdyz sgdzono
ze tak jak obcy dostawcy zboza na swych pragskioh
odbiorcéw — beda bezposrednio trassowali i temsa-
meta za posrednictwem Wiednia i innych miast prze-
stang remboursy — a koszta prowizyjne bedg zao-
szczedzone.

Niemniej jednak sprawa ta ciggnefa sie z roku
na rok, az dopiero 15. kwietnia 1871 otwartg zosta-
fa pragska gietda. W miedzyczasie przez lat 20 prag!
ska lIzba handlowa niejednokrotnie domagata sie za-
tozenia gietldy, a w listopadzie 1855 czionek Izby
Sentler z L6tzu postawit w tej sprawie nagly wnio-
sek, — atoli sprawa nie postepowata naprzdd. Wiec
pragska targowica bierze sie na krok, jak na owe
czasy do$¢ ryzykowny, — bo dnia 19. listopada 1861
otwiera gielde zbozowg, — ale ta po roku istnienia
upadla, — gtdéwnie z tego powodu, ze i jej zatozy-
cielka z powodoéw finansowych zawiesita wyptaty. Po
tern niepowodzeniu sama lIzba handlowa obawiata sie
w tej sprawie uczyni¢ ostateczny poozatek, gdyz rok
1863 byt pod wzgledem stosunkow handlowych bar-
dzo mizerny, zwiaszcza z powodu kryzysu przemystu
bawetnianego podczas wojny amerykanskiej. Zawis-
tos¢ Pragi od Wiednia we wzgledach ekonomicznych
i finansowyoh byta i miata zosta¢ waznym punktem
centralistycznym. (Cigg dalszy nastapi.)



naroznych wybiera sie za kazdy rég o 8. £. wiecej.
Chcacym swoje wyroby tam posiac¢ udziela blizszych in-
formaoyi Il. 8. Rogerse, Assistent Manager and Seo-
retary of the Trades Markels and Exhibition, London
E. C. Palmerston Mouse, old Broad street, — albo tez
galicyjskie Izby handlowe.

Strejkl. Dnia 19. bm zastrejkowalo w Budapesz
cie 3500 robotnikéw miynarskich.

Ostrzezenie. C. k. austryacki konsulat w Madry-
cie w Hiszpanii ostrzega piekarzy przed udawaniem sie
do pracy do piekarsko-cukierniczej firmy Mignefa Las-
cy w Madrycie albowiem firma ta werbujgo do siebie
robotnikéw dziata na ich szkode gdyz nie dotrzymuje
umoéw, zawartych przed przyjeciem i wyjazdem.

Kupno na probe. Kto kupi towar na probe, moze
go przy odbieraniu nie przyja¢ lub po odebraniu wrd
ci¢ z powrotem, o ile w zamdwieniu nie byto co inne-
go zastzezonem. Dlat’go zamawiajac towar ,,na probe"
trzeba koniecznie aby to stowo ,,na prdbeu byto wpisa
ne tak w zamowieniu, jak w kopii i w rachunku (fak
turze) gdyz inaczej odbiorca stracit by prawo zwrotu
zamowionego towaru.

Nowe banknoty 100 koronowe. Z dniem 22.z. m.
rozpoczat Bank austro-wegierski wydawanie nowych
banknotow 100 koronowych z datg 2. stycznia 1910.
Bedace obecnie w obiegu banknoty z datg 2. stycznia
1902 r. mozna uzywa¢ do 31. sierpnia 1912 r., za$ po
dniu 31. sierpnia 1918 r. ustanie obowigzek Banku
austro wegierskiego wykupna lub wymiariy stokoronoé-
wek bedacych obecnie w obiegu.

Traktat handlowy z Serbig Traktat handlowy
z Serbig przyszedt nareszcie do skutku. Traatat ma
0 tyle dodatnie znaczenie, ze z jednej strony migso
bedzie tansze, z drugiej przemyst nasz bedzie mogt
konkurowa¢ w Serbii z zagranicznym. Kilka lat temu
gtdwnym dostawcg wyrobow przemystowych w Serbii
byta Austrya, z powodu wojny ctowej konkurencya
niemiecka i angielska wyrugowaly nasze wyroby prze-
mystowe.

Podrozenie rozméw telefonicznych miedzymiasto
wych. Zupetnie niespodziewanie zostaly podwyzszone
rozmowy telefoniczne miedzymiastowe. | tak kosztuje
rozmowa z Krakowa do Wiednia lub do Lwowa za-
miast 2 kor. 3 kor., ze Lwowa do Wiednia zamiast
3 kor. 4 kor. i t. d. Podrozenie to da sie dotkliwie
odczué¢ sferom handlowym i przemystowym.

Piekarnia miejska w Budapeszcie. W stolicy We-
gier oddano przed dwoma tygodniami do uzytku pu-
blicznego pierwszg piekarnie miejskg. Piekarnia ma na
celu polepszenie jakosci pieczywa, uregulowanie cen
jego, a wreszcie w razie nieurodzaju, zaopatrywanie
w pieczywo ubogiej ludnosci. Nie wytwarzanie konku-
rencyi piekarniom prywatnym ma by¢ jej zadaniem,
lecz nadanie zdrowego kierunku przemystowi piekar-
skiemu.

Piekarnia budapesztenska pod wzgledem udosko-
nalen technicznych stanowi¢ moze wzdr instytucyi tego
rodzaju, nie od rzeczy wiec bedzie przyjrzec sie blizej
urzadzeniu.

Zajmuje przestrzen 1.647 sazni kwadratowych. —
W $rodku najrozmaitszych budynkéw wznosi sie gto-
wny gmach przeznaczony na sktad chleba, majacy 20
m. dtugosci i 9 m. szerokosci. Stad rozchodzi sie chleb
do filii piekarni, rozrzuconych po calem miescie. Obok
sktadu znajduje sie umywalnia, fazienka i garderoba
dla robotnikéw. Kazdy robotnik, zajety w piekarni
miejskiej, musi przed przystgpieniem do pracy wykapaé
sie, a nastepnie wiozy¢ na siebie specyalng odziez,
przeznaczong tylko do roboty. Po za skfadem chleba
wznosi sie trzypietrowy budynek, mieszczacy zapas
maki. Maka przez otwory lejkowate na trzeciem pie-
trze sypie sie na sita, potem do maszyn mieszajacych,
stad dostaje sie do zbiornikbw na drugiem pietrze, a
potem na wagi automatyczne na pierwszem pietrze. —
Po odwazeniu potrzebnej ilosci, maka dostaje sie do
ustawionych na parterze dwoch wielkich dziez meta-
lowych na ciasto. W dziezach tych wyrabiane jest
ciasto, poczem dzieze, poruszajgce sie na kotach, posu-
wane sg do maszyn elektrycznych do miesienia ciasta.
Gdy dzieze wypelnig sie maka, maszyny puszczane
bywaja w ruch i w ciggu pieciu do szesciu minut
ciasto przy ich pomocy jest juz gotowe. Ciasto lezy
przez godzing, poczem dzieze przysuwane sg do sto-
tow, na ktorych robotnicy przerabiajg ciasto na bo-
chenki. Jest to, nawiasem mowiac, jedyna praca, wy-
konywana rekami ludzkiemi.

GAZETA PIEKARSKA

Po obu stronach sali stuzgcej do wyrabiania cia-
sta, znajdujg sie wiasciwe piekarnie, z pieciu podwoj-
nymi piecami parowymi kazda. Sciany wszystkich sal
i piekarni wytozone sg do wysokosci dwdoh metrow
fajansem, podtogi pokryte asfaltem, w garderobie za$
asbestem. Na parterze mieszczg sie¢ nadto biura i o-
grzewalnie piecow piekarskich, na pierwszem pietrze
mieszkanie dyrektora, maszynistow itp. W suterenach
gtbwnego gmachu znajduje sie pralnia. W jednym
s budynkéw bocznych umieszczony jest motor elektry-
czny o sile 40 koni. Obok hali maszyn jest lokal, w
ktorym potrzebne do wyrobu oiasta kartofle sg prze-
mywane, obierane i gniecione. Elewator wsypuje kar-
tofle do ptdczkarni maszynowej, nastepnie za$ do apa-
ratu gotujacego, skad zuowu do maszyny ugniatajacej.
Obok znajdujg sie warsztaty pomocnicze, stajnia, ma-
gazyn przyrzadéow i dom mieszkalny dla niektorych
robotnikoéw. Koszt budowy i urzadzenia piekarni miej-
skiej wyniost 709.000 koron. Na razie piekarnia do-
starcza¢ moze 20 000 funtow chleba dziennie; wszystko
jednak w niej tak urzadzono, ze produkeya moze byc
kazdej chwili, o ile zajdzie potrzeba, zwiekszona.

Kwestya miesna. Rada gabinetowa zajmowata sie
w ostatnich dniach drozyzng bydla i miesa. Gtowny
cel projektowanych zarzadzen, ktére z natury rzeczy
czeSciowo majg trwatemi pozosta¢, a czesciowo obli-
czone sg na czas anormalnych stosunkdw, jest wzmo-
zenie podazy na targach krajowych.

Przedewszystkiem postanowiono z catym pospie-
chem wyda¢ konieczne zarzadzenia, aby zgodnie z trak-
tatem umozliwi¢ import miesa z Rumunii, poniewaz
rumunski traktat handlowy juz jest ratyfikowany i z d.
1. wrze$nia wchodzi w zycie. Zresztg juz przed kilku
miesigcami ze strony rzadu poczyniono kroki, aby
przygotowa¢ na czas zorganizowanie tego importu
miesa i aby az do utworzenia statych rzezni na gra-
nicach. umozliwi¢ odpowiednie celowi prowizoryum. —
Celem ufatwienia importu bitego bydla i nierogacizny
z Rumunii, a pozniej takze i z Serbii, ministerstwo
handlu zaprosito austr. tow. zeglugi parowej na Du-
naju i potudn.-niemieckiego tow. zeglugi parowej, aby
poczynity propozycye w sprawie chiodni dla przewozu
miesa na okretach.

Dalej postanowita Rada ministrow natychmiast
z wegierskim rzad-m rozpocza¢ rokowania w sprawie
dopuszczenia importu miesa z Serbii w obrebie granic
kontyngentu, j~treze przed ratyfikacyg traktatu handlo-
wego, n jpozniej z d. 1, pazdziernika b. r.

Obok tych zarzadzen nastgpig ulgi od wypadku
do wypadku, przez zezwolenie na import bydta zywego
i nierogacizny niepodejrzanej proweniencyi, z Wioch,
Holandyi i Francyi. Dalej ma by¢ wedle moznosci po-
pierany import bydta i miesa z Bosni i Hercegowiny.
Kwestya .mportu miegia argentynskiego bedzie w szyb-
kim tempie poddang ponowuym badaniom ze stanowi-
ska sanitarno- i weterynaryjno-policyjnego.

Nadto zastanawiano sie nad zarzadzeniami taryf
kolejowych, aby wprowadzi¢, o ile to jest potrzebne,
zwiekszone obsypanie targébw granicznych.

Rada postanowita udziela¢ znizek taryfowych i
ubocznych nalezytosci tylko o tyle, o ile przez to fak-
tycznie osiggnietg bedzie znizka cen detalicznych. —
Przy tych uchwatach wychodzita Rada ministeryalna
z zalozenia, ze takze zarzady gminne, obowigzane do
opiekowania sie aprowizacyg, ze swej strony w zakre-
sie swego dziatania wydadzg celowe zarzgdzenia. Dla-
tego rozpoczeto pertraktacye z gminami co do czaso-
wego znizenia nalezytcsci, obcigzajacych ruch targowy,
bydto i mieso i udzielono im rady, aby uwzgledniajac
funkeya zatozonej niedawno centrali dla spozytkowania
bydta, do ktorej gtdwnych zadan nalezy takze popie-
ranie aprowi ncyi, dbaty o zwiekszenie dowozu bydta.
Gmina m. Wiednia specyalnie zostanie wezwang, aby
przeprowadzita decentralizacye dziennego targu mie-
snego i dh I o powiekszenie iloSoi miesa w dzielni
nicach miast».

Zadany trzez kilka zarzadow miejskich zakaz
wywozu by ’t  wziela Rada min. za podstawe przed-
wstepnych tonferencyj. Rada doszta do przekonania,
ze to zarzad .euie przedewszystkiem ze wzgledu na po-
stanowienia traktatow handlowych z prawnego stano-
wiska moze by¢ ze skutkiem zwalczane. Zarzadzenie
to rowniez ze wzgledu na ewentualne stanowisko za-
granicy spotka sie z powaznemi politycznemi zarzuta-
mi, pomingwszy juz, ze konieezng jest do tego takze
zgoda Wegier. W koncu nie nalezy zapominaé, ze wszel-
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ki zakaz wywozu potgczony jest z dotkliwg gospodar-
czg szkodg dla wszystkich kat.

Rada ministeryalna doszta wiec do uchwaty, aby
z zakresu swych obrad skre$li¢ wydanie zakazu wywo-
zu bydta, a to z prawnych, gospodarczych i politycz-
nych wzgledow.

Dla przeprowadzenia uchwalonych przez Rade min.
zarzadzen wydano juz potrzebne zarzadzenia.

Wptyw préchnicy na rozwéj drozdzy i przebieg
fermentacyi alkoholowej zaobserwowat A. Dzierzbicki
przeprowadzajgc w pracowni chemii rolniczej uniwersy-
tetu Jagielloriskiego doSwiadczenia z zakresu bakteryo-
Jogii gleby ; spostrzezenia swoje w tej kwestyyi ogto-
sit Dzierzbicki dotychczas w Bulletin  Akademii Umie-
jetnosci w Krakowie.

Rezultaty doswiadczenn Dzierzbiokkiego prowadzo-
nych nad wptywem prochnicy na rozwdj drozdzy, da-
dza sie stresoi¢ w nastepujacych punktaoh:

1) Materye préchnicowe gleby posiadajg zdolnosé
wywierania bardzo dodatniego wptywu na rozw6j droz-
dzy i na fermentacye alkooholows, odbywajgcg sie
w rozozynie skfadajgcym sie z wody, cukru gronowego
asparaginy i zwigzkéw mineralnych.

2) Ten dodatni wptyw wystepuje szczegdlnie wy-
bitnie wowczas, gdy drozdze rozwijajg sie z matych i-
loSoi, uzytych do zaszczepiania; przy uzyciu do zasz-
czepiania wiekszych ilosoi drozdzy rozwijajg sie one do-
brze réwniez w rozczynie nie zawierajgcym zwigzkow
préchnicowych; w tym drugim wypadku chociaz mate-
rye prochnicowe wywierajg wptyw na drozdze to nie
jest on jednak tak wyrazny.

3) Tego dodatniego wptywu zwigzkéw préchnico
wych na rozwdj drozdzy i na fermertacye alkooholowa
nie mozna przypisywac znaczeniu ich jako bezpo$red-
niego zwigzku pokarmowego; mozna raczej przypusz-
czaC, ze prochnica dziata tutaj pobudzajgco, podobnie
jak to zostato stwierdzone dla azotobaktera przez Krze-
mieniewskiego.

O wplywie prochnicy na azotobaktera, a wiec i
na wigzanie wolnego azotu byli swego czasu poinfor-
mowani czytelnicy ,,Tygodnika“. — Doswiadczenia za$
Dzierzbickiego wskazujg na nowg wilasciwos¢ materyi
prochnicowych, ktére posiadajg tak wazne znaczenie
dla proceséw, odbywajacych sie w glebie; o ile ta no-
wa wihasciwos¢ bedzie mogta by¢ praktycznie zastoso-
wang, nie jest jeszcze rzeczg wiadoma.

Odpowiedzi od Redakcyi.

Wny Z. B. Ropczyce, w tych dniach bede u Pa-
na i sprawe omowimy.

Wny J. U. Czerniowce. Fotografie jeszcze nie go-
towe, poszlemy zaraz po otrzymaniu.

Wny A. M. Zywiec. OdpowiedZ krotka byta w ze-
sztym numerze, co do innych spraw list po powrocie
redaktora.

Wny Fr. W. Wieliczka. Wiascioiel zarzutki zgtosit
sie do nas.

Wny J. W. Jarocin. Adres: Franciszek Wigzowni-
cki, Wieliczka, Galicya.

Wny Duli, Lwoéw. Numer jpostalismy.

Wny A. K. Krynica Przepraszcmy za zwioke w wy-
sytce.

Biuro pracy, wprowadzone przy naszem pismie,
dostarcza robotnikom prace bez wynagrodzenia, za$ p.
kolegom majstrom polecamy robotnikéw za wynagro-
dzeniem 1 Kkorony.

Wszystkich Kolegéw, ktérzy zwracajg sie do nas
Z zapytaniem w swoich interesach prosimy zawsze o
zatgczenie marki na odpowiedz listowna.

0d Wydawnictwa. Zaznaczamy, iz zamkniecie nu-
meru odbywa sie u nas zawsze dnia 10 i 22 kazdego
miesigca. Dlatego wszelkie artykuty, ktére sg nam nad-
sytane z pro$bg o zamieszczenie ich w nastepnym nu-
merze, muszg by¢ nadsytane wczesniej, — inaczej mu-
siiny je odktadac.

Wszelkie sprawy

jak podania o koncesye, rekursy do wiadz
przemystowych, Namiestnictwa i Ministerstw
I t. p. w jezykach polskim, niemieckim lub
ruskim, ustawowo przeprowadzone, zatatwia
po cenach umiarkowanych
LUDWIK ZEOCZANSKI

Krakéw Garbarska 12.

Na odpowiedZ i na przesytke zwrotng nale-
zy dofgczy¢ mark’.



4 gazeta piekarska

o : : : KMINEK
Na catym Swiecie sg rozpowszechnione i bardzo cenione

: ; holendersko-ruski
........ Diamalt (w stanie ptynnym) ........... Jk tegoroczny zbior
........ Triastase (ekstrakt w proszku) & | 100 Klgr. 79 koron loco Krakow
‘ . . . (takze w mniejszych ilosciach)
e, tatwe uzywanie i pewny wynik. _ S|Tr wysyta tylko dla kolegow
| Wielka oszczednoS¢C w materyale, czasie i robocie. fcW Eranciszek Kozlowski
Whyrabiane jedynie przez pierwszg Wiedenska eksportowg fabryke stodu whakciciel piekami, Krikow, Stolarska 6.

Hauser & Sobotka w Stadlau koto Wiednia. jL_j

Piece piekarskie

buduje, przebudowuje, naprawia
uktada posadzki (herty)

0 6)

- PLYTY SZAMOTOWE Jan Stepiriski
vy, najlepszej jakosci firmy W SKawinie prey ko, dom wiesny
MITSCHERLING w RADEBCJRGU
wielkie na spdéd piecow i mate do sklepienn, — poleca

LEON BALUK, gtéwny zastepca fabryk, krakéw, Garbarska 12.
r»- CENY UMIARKOWANE "W

MONOPOQOL¥ w ptynie
stod piekarski

REFORMA"® w maczce : :
Jedyny wyrob fabryki ,Hanna* ] Wszelkle Werby koszykarSkle

(Maksymilian Freund w Ofomuncu). : .
) ) i ) ) ) ) trzciny, wikliny, stomy ! t. p. patentowane
Najwspanialszy srodek pomocniczy piekarski obecnej doby. dostarcza w najlepszej jakosci
,Reforma“ przesytang bywa w workach prawnie ochronionych, | ===== po cenach umiarkowanych =====
ktére po wypréznieniu stuzyé moga jako reczniki. JAN MICHALETZ. fabryka koszykow

L e . . . . , Wieden XIV
NZamowienia przyjmuje i wysyta natychmiast Leon Batuk, majster piekarski, Krakéw, Garbarska, 12xI . ]
przyjmuje 1 wysy Y J P ulica Benedykta Schelingera 18.

<> Zadajcie cennikdw.

. T
PIERWSZA AUSTRYACKO-WEGIERSKA FABRYKA PIEKARSKICH MASZYN i PIECOW forsToTIralffit.ie... B

AKCYJNE TOWARZYSTWO

WERNER 1| PFLEIDERER

Wieden XVI ( ul. Odoakera 35.
Maszyny najlepszej kon- Specyalne piece parowe r
strukcyi do wszelkiego do najmniejszych lokali |]
rodzaju ciasta. zastosowane. ®
%StV W8 >> SSK\vA/WB >> JROPE®ES® = oo = =
A Wicksza oS¢ = DROZDZE ; na'IeP%VzvgzeoCharl]lfniéna\/l\?e’Iem
roznych topat lepsze opa L
| (szybrow) Il bar. MAXA SPRINGERA obecnej doby.
- SV w Wiedniu Setki pism pochwalnych.
Ma Na Sk+ad2|e Y Ograniczone zuzycie wegla. Najpomystowsza

Leon B al,uk znane w Europie z najwyzszej sity konstrukcya, wygodna ustuga i rzetelne wy-
fermentacyjnej i trwatosci tejze, konanie, najwieksze zuzytkowanie powierz-

A z fabryk w Wiedniu-Reiudorf i weFrancyi »  Chni SPOdU praca przewyzszajgca czystoscig
Krakow, Garbarska 12, P Y oo opalanie drzewem, nie pozostgje ani wegiel

w | OdStQpUJe takOWG pO fj_t w Maisons-Alfort i Ris-Orange k. Paryza. ) ani poplo’f n? :5podZ|e
a HISKIEJ cenie P. T. 1] Skiad fabryczny w KRAKOWIE: 50°% oszczednosci na opale.
KOIEgom «NE H. Rosenberg, Starowislna 34. Hlaksym|l|an Spelda
BtBbB BB Jagerndorf (Kamiéw) Slask austryacki

Drukiem J. Litwinskiego w Wieliczce.



