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Rozwazania mleczarskie na pntu 1924 r.
I. Produkcja mleka.
(Ciag dalszy).

W tabelarycznem zestawieniu, umieszczonem w poprzed-
niem numerze "Przegladu Mleczarskiego®, wyszedtem z zatozenia,,
ze na 27,000.000 mieszkancow (catej Polski) przypadaja_l_4,00Q.OQO
krow dojnych %bez Gornego Slaska, i, Wilenszczyzny), Te niesci-
stos6 tagodzi fakt, ze tak Gorny Slask, jak i WilenAszczyzna
w produkcji mleka biorg tylko nieznaczny udziat, natomiast
w 0golnej konsumcji Goérny Slask obcigza silnie inne ziemie.

Opierajac sie na obliczeniach Gtéwnego Urzedu Statystycz'
nego, znajdziemy, ze stosunek liczby mieszkancow do liczby
krow dojnych {)rzyjmuj? 50%), przedstawia sie nastepujaco
w poszczegblnych b. dzielnicach:

w Kongresowce 1 krowa dojna przypada na 7 4 mieszkancow
na Kresach Wsch. 1 . 5 0
w Matopolsce 1 . 64 "
w Wielkopolsce

i Pomorzu 1 " 46
w catej Rzeczypo-

spoi. Pol. bez G.

Slaska i Wilen-

szozyzny 1 " 65

n n

Pod wzgledem rozmieszczenia bydta najkorzystniej przed-
stawia sie bh. zabdér niemiecki, gdzie na 1 KT2 przypada 339/
w Matopolsce 316, w Kongreséwce najwyzej 20 sztukl{ W Niem-
czech, w kraju wybitnie przemystowym, przed wojng przypadato

") "Gazeta Rolnicza“ Nr. 26, r. 1922.
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n& 1 km2 358, w Czachach 441 sztuk. Zwazywszy, ze w Polsce
marny przeszto 24,000.000 ha ziemi uprawnej i tgk, nie liczgo
ogrodéw czyli okragto a/3 catego obszaru w uprawie, dojdziemy
do wniosku, ze mogliby$my jeszcze znacznie pomnozy¢ inwen-
tarz bydta, tern fatwiej, gdybySmy zdotali réwnoczes$nie po-
wiekszy6 wydajnos¢ ziemi. Jednakze pilniejszem zadaniem jest
raczej celowy dob6r, usuniecie z obér kréw-darmozjadow, niz
liczebne pomnozenie inwentarza.

Trudno przesadzac, jaki wptyw wywrze reforma agrarna
na uksztattowanie sie stosunkéw w hodowli bydta mlecznego. Nie
ulega watpliwo$oi, ze dprzed wojng w stosunku do posiadanego
obszaru drobne gospodarstwa chowak naogot wiecej bydta, niz
wiasciciele wiekszych posiadtosci. Ale tez przyznaC trzeba, ze
prawie wytacznie wieksze posiadtosci byty czynnikiem postepu
tak w hodowli bydta, jak tez w produkcji zdrowego mleka, co
scisle zalezy od poziomu kulturalnego hodowcy. Jesliby z reforma
rolng poszta w parze cywilizacja i jej btogie skutki, to przez
analogje w innych krajach moznaby wnioskowac, ze ewolucyjne
tworzenie Srednich gospodarstw kosztem wielkich mleczarstwu
szkdd nie wyrzadzi.

Biskwit mleczarstwa dunskiego dokonat sie przy przewa-
dze drobnych i $rednioh gospodarstw. Chiop duniski, majac 88 4°/0
ziemi uprawnej, a tylko 78°/0" fgk, potrafit system gospodarki
dostosowa¢ do nowych potrzeb i sta¢ sie wzorem rolnika i ho-
dowcy w krotkim stosunkowo czasie.

W Szwecji na drobne oraz $rednie gos‘Podarstwa przypada
34 ziemi uprawnej, a najkorzystniejszy wptyw na rozkwit hoe
dowli bydfa mlecznego wywarly tam S$reduie gospodarstwa
10 do 60 ha, ktérych jest 50°.

Znamienne to, ze w Holandji ziemia znajduje sie wylgcznie
w reku drobnego rolnika. Wprawdzie i tam sg wiasciciele
wigkszych posiadtosci, ale te sg podzielone na osobna mate go-
spod&rstwa i oddane w dzierzawe chtopom. Liczba dzierzawcow
jest w Hol&ndji znaczna. W r. 1900 na 170000 gospodarstw
74.000 byto dzierzawnych, 96.000 za$§ w rekach wiascicieli. Go-
spodarstw majacych powyzej 50 ha byto wowczas w Holandji
zaledwie 3.600, natomiast prawie potowa wszystkich gospodarstw,
mianowicie 80.000 obejmowata 1 do 5 ha. Nalezy zaznaczy¢, ze
tylko 35.000 gospodarstw chowa 6 krow lub wiec?', natomiast
przewazna cze$¢ chowa mniej krow. Ta przewaga drobnych go-
spodarstw nadaje znamienne cechy mleozarstwu holenderskiemu.

Warto jeszcze nadmieni¢, ze prof. A. Peter w swem dziele
"Milchw. Betriebslehre“'twierdzi, iz najkorzystniej produkujg sie
mleko w gospodarstwach o 5 do 20 krowach.

Warto$¢ produkcji mleka w Polsce obniza sie dotkliwie
nieréwnomiernoscig i brakiem schludnosci. Nieréwnomierno$é
wynika z Brzewagi wiosennego okresu cielenia sie bydta i z ohro'
nioznego braku paszy w porze zimowej. Znowu przestrzegania
ochedostwa wymaga wyzszej cywilizacji i pewnego przymusu,



ktory wywiera z najlepszym skutkiem przewaga podazy nad
popytem. Brudny i niesumienny producent, czyto w Sswajoarji,
esy tez w Holandji, nie znajdzie nabywcy na swe mleko, ktore
czestokroC stanowl jedyne Zrodto jego dochodu. Gdzie atoli jest
gtod mleka, tam niema wybrednosoi. Takie otdz warunki godze,
w podstawy nietylko mleczarstwa polskiego jako przemystu, ale
co gorsze takze w podstawy zdrowia narodu — aprowizacja na-
szych miast zadowala¢ sie musi lichemi resztkami miska. Nie
choe uzy¢ tu dosadniejszego wyrazu.

Niestety w dziedzinie produkcji mleka i aprowizacji miast
daleko nam jeszcze do wyzyn Zachodu, ktéry nie spocsywa,
lecz wytrwale kroczy naprzdd.

(C. d. n). Jan Licmerslci.

Przewlekle zmaslanie.

W cieptej porze zmaslanie $mietany odbywa sie zwykle
bez trudnosci. Inaczej w porze zimowej: wtedy czesto sie zdarza,
zwlaszcza w gospodarstwach domowych i matych mleczarniach,
gdzie nie stosuje sie pasteuryzacji 1 nie uzywa zakwasOw, ze
Smietana tylko z wielkim trudem i niezupetnie, albo tez woale
sie nie zmasli. Przesad u ludu przypisywat dawniej przyczyny
tego zjawiska czarom i ztym urokom. Dzi$ nauka i tu rzucita
snop Swiatta i data nam wskazowke, jakie sg przyczyny w&dy
i jak je usuwac.

Charakterystyczng cechg S$mietany opornej na zmaslenie
jest jej zwiekszona lepkosc, czesto przesycenie bezwodnikiem
weglowym (co najtatwiej zauwazymy, otwierajgc sapek przy
szczelnie zamknietych maslinicach), wielka sktonno$¢ $mietany
do pienienia sig, niekiedy goryczka i nieprzyjemny kwasek.
Jesli sie uda masto otrzymaC w krupkach, to sg one drobne
i przesycone biatkiem, w maslance za$S pozostaje sporo niezma-
$lonego ttuszczu. Wyrobione masto jest zwykle nader nietrwate,
biate i najczesciej gorzknieje.

Mleczarze chcac zsaa$lenie takiej S$mietany przyspieszyc,
zwykle podnosza temperature Smietany. Ten zabieg niewa}tpliwie
ma pewne uzasadnienie, gdyz wyzsza cieptota zmniejsza lepkosé
Smietany i utatwia zblizenie sie kuleczek ttuszczu. Skuteczniej-
szym $rodkiem jest rozcienczenie $mietany letnig woda. Te i im
podobne $rodki moga by¢ tylko dorazne i uwazane za zto Kkonie-
czne. To tez opierajac s:e na badaniach prof. Maze i innych
badaczz_, zamiast tagodzi¢ objawy wady, nalezy usunaC przede-
wszystkiem jej przyczyne, a tg przyczyna jest wadliwe kwasnienie
Smietany. Otoz w porze zimowe], kiedy pozytecznych bakteryj
kwasu mlecznego, rozwijajacych si¢ dopiero w cieptocie powyzej
10°, a jako tako przy 15°, jest mato, w zimnem mileku i $mietanie
rozmnazajg sie rozmaite szkodliwe drobnoustroje. One to naru-
szajg nietylko cukier mleczny i wytwarzajg tyle kwasu, ze osig-



?amy pozadany stopiert kwasowosci, czyli usypiajg naszg czujnosc,
ecz takze wytwarzajg bezwodnik weglowy, przesycajg nim
Smietane, przetwarzajg ciala biatkowe, a przy pomocy matych
ilosci wytworzonego atnonjaku sprowadzaja Kkleist*$¢ srodowiska,
mastu za$ nadajg niekiedy postak mydlany. W zbiorowisku
tych drobnoustrojow, rozwija&a,cych sie w niskiej temperaturze,
spotyka sie baktsrje, drozdzaki, oidia I mykodermy. Nie znoszg
one wspotzawodnictwa bakterji kwasu mlecznego w wyzszej
temperaturze. W tom wiasnie tkwi wskazdwka, jak mamy piele-
gnowad sSmietane w chtodnej porze, aby nie dopusci¢ do prze-
wagi szkodnikéw nad prawemi biktarjami kwasu mlecznego.
Gdzie odbywa sie pasteuryzaoja $mietany i zakwaszanie czystemi
kulturami, tam sprawa jest prosta. Niekiedy tylko wskutek dege-
neraoji bakterji zdarza si¢ oiggliwos¢ smietany, ktorg szybko
sie usuwa, zmieniwszy zakwas. W matych mleczarniach, w ktdrych
odbywa sie samoczynne kwasnienie Smietany, nalezy podniesc¢
temperature dojrzewania (16—18°)'i zastosowa¢ zakwasy,
chocby surowe z dobrego kwasnego mleka. Nalezy tez odradzac
od dostawy mleka lub $mietany co drugi lub trzeci dzien, jak to sie
niekiedy praktykuje w porze zimowej na odlegtych filjach.
Gdzie jednak nie mozna tego unikngé, w takim razie przynaj-
mniej staraC sie o to, by mleko lub Smietane jak najrychlej
zamrozi¢. Naogot w takich w¥padkach przektadac nalezy szyb-
kie s kwas nieui e mleka lub $mietany nad przechowanie w nie-
dos¢ niskiej cieptocie, czyli w stanie pozornie niezmienionym.

Poniewaz niektore z posrod bakteryj, powodujgcych Kkle-
istos¢ $mietany, wytrzymujg do$¢ wysoka temperature, przeto
nalezy naczynia starannie odkazaC goracg wodg wapienng i wy-
parzac. .

Przyczynek do znajomosci masta
wioscianskiego.

Z teki posmiertnej $. p. inz. E. Slosarza, chemika-bakterjo-
loga Panstw. Szkoty Mleczarskiej w Rzeszowie, wyjmujemy nie-
ktore wyniki jego prac, ktore, chocby ze wzgledu na brak mate-
rjatow naukowych w tym kierunku u nas, stanowig cenny przy-
czynek do znajomosci masta, pochodzacego z matopolskich spétek
mleczarskich. Niemniej interesujacy jest sposob prac analitycznych
zmieniong (masowa) metodg Dominikiewicza.

W ciggu 1912 r. zbadano 113 probek masta, ktore od lutego
stale przesylat Zwigzek Mleczarski. Oznaczano zawarto$¢ wody,
thuszczu i nisttuszczu; badano réwniez smak i zapach masta
juz po nadejSciu probek i w 2 tygodnie pdzniej; a w grudniu
rozpoczgto nadto oznaczanie stopnia zabarwienia masta wedtug
Ayers S. Henry’ego.



Na podstawie tych oznaczeh obliczono
Sredni °/0 wody wynosi 14 216
" " tluszczu 84159’
" " niettuszozu 1'625
Sredni wsp6tczynnik zatamania $wiatta przy 40°0 wynosit
45426 (=4262" stopni Wollnego).
55 8% probek zawierato wody 14 —16 °/0
368 n n n n 11_21)_14 n
7_4” n n yr 16 —19-6”
Zawarto$¢ thuszczu

w 39 8°/0 prépek wynosita 78112 —835 N

375" ! 83
22" ! 85 88'05 " 7'
_ngé’:czynnik zatamania Swiatlta wahat sie w nastepujacych
granicach:
Srednio minimum TaxiTmT
luty 1'45375  1'45313 1'45441
marzec 1'45345  1-45300 1 45420
kwiecien 145371  1'45290 (=407°) 1'45490
czerwiec 1'45470 145500 1'45390
sierpien 1'45538  1-45450 1'45650 (=45 9°)
wrzesien 1'45490  1'45420 1'45550
pazdziernik  1'45490  1'45450 1'45520
grudzien 1-45337  1'45290 1'45580

Najwiekszy $redni wspotczynnik zatamania wypadt w mie-
sigcu sierpniu 1'45538, najmniejszy w grudniu 1'45337.
Ze wzgledu na smak i zapach byto
bardzo dobrych 24'8%

dobrych 566 "
w stanie Swiezym bardzo dobrych,

po 2 tygodniach ztyoh 51"
wadliwych 88’
ztych 44"

Trzeba zaznaczy¢, ze w czasie oceny badajacy nie zna po-
chodzenia masta. Oznaczenie wody, niettuszozu, wzglednie thu-
Szczu robiono nieco zmieniong metodg Dominikiewicza?) w apa-
racie wiasnej konstrukoji,

Do dziesieciu tygielkow G-oocha na saczki z bibuty sypie
sie wyprazony pumeks; na dno drobnoziarnlstly, na wierzch gru-
boziarnisty i przykrywa luzno niskiemi tyglami z aluminium
o takiej wielkosci, zeby mogty stuzy¢ takze jako podstawki pod
tygle Gloooha. Tygielki tak przygotowane wstawia sie do wa-
nienki. Od $rodka dna tej wanienki odchodzi rurka, ktora, bie-

) Liczby wypisane thustym drukiem sg graniczne.

1) Dominikiewicz Zeitschr. f. Unters. d. Narungs- u. Genussm. 12
(1906) 274.



guac wzdtuz dna i Sciany bocznej wanienki, zgina si¢ w lewar,
tak, zeby kolano lewara siegato ponad tygielki.

Wanienke z tygielkami wstawia sie do suszarki wodnej
na 1 godzine, nakrywa sie szczelnie tyglami z aluminium, ohio-
dzi w ekssikatorze réwniez godzine i odwaza kolejno do tygiel-
kow po 4 do 5 gr masta. Masto wprzod trzeba stopi¢ przy 40°
do 50°C, dobrze wymieszac i mieszajgc schtodzi¢ do skrzepniecia.
Tygielki z odwazonem mastem stawia sie na boku. Tygielki
aluminiowe stuzg teraz jako podstawki (nie do tego samego ekssi-
kators, boby pumeks w sasiednich tygielkaoh zawilgt).

Po odwazeniu wszystkich probek, wstawia sie tygielki w tym
samym porzadku do wanienki i suszy w suszarce wodnej przez
2![2 godziny. Po schtodzeniu w ekssikatorze wazy si¢ w tym sa-
mym, co plerwszy raz porzadku: ubytek to woda. Do tygielkow
aluminiowych przecieka stopiony ttuszcz, o ile nie wsigkt w pumeks.
Po odwazenia usuwa si¢ tygielki aluminiowe, tygle G-oocha wkiada
sie do wanienki a wraz z nig do aparatu ekstrakcyjnego, ktory
ma ksztatt prostokatnego E)ude{ke, tygielki nakrywa sie ptaskim
lejkiem i zamyka sie pudetko przykrywa, wchodzacg w kotnierz
pudetka. W ten kotnierz nalewa sie gliceryny dla uszczelnienia.
Przykrywa ma ksztalt naczynia, przez ktore przepuszcza sie wode
chtodzaca Ze Srodka pokrywy odchodzi w goére krotka rura, na
ktorg naktada sie chtodnice Liebiga. Dno pudetka zaopatrzone
jest w takg samg rure odchodzacg w dot, ktéra tkwi w korku
kolby z eterem wstawionej w faznie wodna.

Eter przekraéolaja,cy sie do wanienki wylugowuje z tygiel-
kow thuszcz, a gdy go sie w wanience nazbiera petno, sptywa
lewarem do kolby, gdzie zostawia ttuszcz, a sam przekrapla sie
znow do wanienki. Ekstrakcje te prowadzi sie okoto 8 godzin.,
Nastepnie czysci sie kolbe z nagromadzonego w niej thuszczu,
a dolewa sie s’wieze%o eteru, do ktérego wrzuca sie kawatek
sodu metalicznego. Robi sie to z tego powodu, ze z parami
eteru lotne sg takze nizsze kwasy tluszczowe, i zwiaszcza, gdy
eter byt kilkakrotnie do ekstrakcji uzywany, nagromadza sig
w nim tyle tych lotnych kwasow, ze saczki ekstrahowane takim
eterem przy suszeniu pod ich wptywem Kkruszejg i nabierajg
ostrej woni.

Przg zestawieniu aparatu nie trzeba kolby z eterem zanu-
rza¢ gteboko w taZnie, poniewaz z chwilg, gdy do prawie pu-
stej kolby przelewa sie zawarto$¢ wanienki, powierzchnia ogrze-
walna powigkszytaby sie znacznie, eter zaczatby gwattownie
wrze€, skutkiem czego skroplony eter zatkatby chtodnice Liebiga,
co spowodowatoby wewnatrz aparatu cisnienie mate, lecz wystar-
czajace, zeby eter wypchuat niski stupek gliceryny, i zaczat sie
na zewnatrz wydobywac.

Zeby zmniejszy¢ straty ciepta, dobrze jest otuli¢ aparat
ekstrakcyjny w pokrowiec sukienny lub t. p.

Druga ekstrakcje prowadzi sie 3 do 4 godzin. (By¢ moze,
ze wystarczytby krotszy ¢zas ekstrakcji, tak gtowniej, jak wtorej).



Po wytugowaniu tluszczu wyjmuje sie wanienke z tyglami,
odpedza eter na hzni wodneﬂ', przykrywa tygle luzno wyczy-
szczonemi w miedzyczasie tyglami aluminiowali i suszy w su-
szarce wodnej 1 godzing, nakrywa szczelnie tyglami aluminio-
wemi i po ochtodzeniu w okssikatorze wazy w tym samym, co
pierwszy raz, porzadku, ze wzgledu na to, ze przy otwieraniu
ekssikatora mimo przykrywki mogg naciagngC tygle nieco wil-
goci, tygiel oetatni oczywiscie najwiecej. Jesli wazy¢ bedziemy
stale w tym samym porzadku, to kazdy z tygli naciggnie mniej
wiecej jednakowa ilos¢ wody i bigd sie zniesie.

Aparat uzywany w tutejszem laboratorjum zrobiony jest
z blachy cynkowej. Tygle nie stojg wprost na dnie wanienki,
lecz ns. nieprzylegajacej do dna podstawce dziurkowanej, dla
utatwienia krazenia eteru. Przykrywa ma od wewnei;[rzne' strony
na okoto na 1 cm od brzegu niskie ogrodzenie, zeby skroplony
na pokrywie eter nie sptyw it po Scianach, lecz do leja. Srednica
wewnetrzna lewara wynosi 6 mm.

Do naszych Czytelnikow.

Wszystkim naszym Czytelnikom, ktorzy przyjeli zyczliwie
"Przeglad Mleczarskill oraz przestali nam stowa zachety,
sktadamy "Bog fapta¢  Zyczliwosé ich bedzie nam bodzcem
do dalszej pracy, zmierzajacej do udoskonalenia pisma i do
powigkszenia jego rozmiarow.

Redakcja.

Wiadomosci biezace | rozmaitosci.

Ogdlno polska wystawa rolnicza we Lwowie 1924 r. Dyrekcja
Targow Wschodnich” we Lwowie zwrdcita sie do Zwigzku Pol-
skich Organizacji Rolniczych z propozycjg urzadzenia ogolno-
polskiej wystawy rolniczej podczas Targow Wschodnich. Wy-
stawa odbytaby sie miedzy 5 — 15 wrzesnia 1924 r. Zwiazek
Polskich Organizacji Rolniczych podjat te mysl przychylnie i juz
rozpoczat prace przygotowawcze. Byfoby niezmiernie pozadanem,
by takze mleczarstwo i serowarstwo polskie wzieto nalezny udziat
w tej wystawie. Lwow bowiem wytycza drogi na potudniowy
wschdd europejski takze dla przemystu mleczarskiego, a zazna-
czyC trzeba, ze juz przed wojng wyborowe masto i sery mato-
polskie sprowadzano do Konstantynopola i Smyrny, % zie juz
wowczas sprzedawane byly nie jako towar austrjacki, lecz jako
polski. Nabiat polski ma w Konstantynopolu odd&wna dobrg
stawe dzieki kolonistom z Ad&mpola. Takze do Rumunji wysy-
fano wyroby rzeszowskie.



_Z Miedzynarodowego Kongresu Mleczarskiego w Waszyng-
tonie. Ostatni- miedzynarodowy kongres mleczarski odbyt™ sie
w ozssie od 2 do 10 pazdziernika u r kolejno w Waszyngtonie,
mFiladelfji i Syracuse/ Wzigto w nim udziat 35 panstw, liczba
za$ uczestnikow wynosita 1200. Polska nie byfa reprezentowana,
mimo ze rzad amerykanski przestat ®sproszenie na kongres
i zobowigzat sie ponies¢ koszt podrozy delegatow.

Wspaniatoscig i wielkim rozmachem za¢mit ostatni kongres
wszystkie poprzednie. Obrady filadelfijskie byty posSwiecone
gtdwnie propagandzie mleka i odbywaty sie pod "hastem: "Mleko
jest podstawg zdrowia narodoéw*. Kongres ujawnit niebywaty
triumf mleczarstwa amerykaﬁskie?o, ktoro w ostatnim czasie
dzieki zakazowi konsumcji alkoholu zdobyto sobie tern wigksze
znaczenie. W Syracuse od ﬁ}a sie wystawa mleczarska oraz pokaz
bydta. Jako owoce celowej hodowli bydta mlecznego pokazywano
tam krowy, dajace 15.000, a nawet 16 000 I mleka, rocznie, czyli
500 do 600 kg masta.

Wspaniale przedstawiat sie dziat maszynowy?, ktéry S$wiad-
ozyt o wielkich postgpach Amerykanow na tern polu; ogodlnie
podobata sie dokfadnos¢ wykonania i niewyczerpana pomystowosc.
Uwage uczestnikow zwracaty na siebie myjarki flaszek o spra-
wncscl 12.000 na godzine, obstugiwane tylko przez 2 do 3 ludzi,
i zaoszczedzajgce w 16 godzinach 64 ludzi.

Niemniej budzity ciekawo$¢ oryginalnoscia pomystu samo-
czynne myjarki konwi o sprawnosci 720 szt. w godzinie.

Nas interesowaC moze jeszcze nowy dziat wytwdrczosci
mleczarni amerykanskich, mianowicie masowy wyrob lodéw $mie-
tankowych. Z posrod 3.500 mleczarni zajmuje sie nim 2.200.
Okolicznos¢ ta Swiadczy, ze konsumcja nabiatu w postaci lodéw
$Smietankowych rozpowszechnia sie tam coraz szerzej,

Cechowanie konewek. Wskutek pisma Okregowego Urzedu
Miar we Lwowie z duia 12/XIl 1923 r., starostwa Wojewodz-
twa lwowskiego polecity gospodarstwom mlecznym, aby zalega-
lizowaty konwie, ktoremi przewozg mleko do sprzedazy. O ile
zalegalizowanie jest réwnoznaczne z cechowaniem, to zarzadze-
nie powyzszo moze doprowadzi¢ do wielu nieporozumien i zby-
tecznych ucigzliwosci. Kto uzywa konewkid'a 0 miary, niechaj
ja da cechowa¢. Dotychczas zawsze i wszedzie konewka stano-
wita wylgcznie niezbedne opakowanie mlek«, ktére podczas
transportu czyto wozem, czy tez kolejg, a zwihaszcza na naszych
kolejach, stale wskutek pogie¢ zmienia swojg pojemno$¢. Temu
nie zapobiegnie zadne cechowanie. Trudno wymagac, by konewki
kursowaty tylko miedzy mileczarnig a urzedem miar.

Prosimy o wiadomosci w tej sprawie z innych wojewodztw,
gdyz okazaC sie moze potrzeba interwencji.

Kotty parowe wolne Otl koncesji. Pobtazliwa ustawa austrjaoka
0 budowie i dozorze kottéw parowych sprawita, ze wiole mle-
czarni w b. Galicji postugiwato sie kociotkami parowemi, tak zw.



wytwarzaczami pary, wolnemi od koncesji, np. kociotkami "Xydou,
Zieleniewskiego i tp. o cisnieniu do 5 atm. Takie kociotki, z ktGe
remi, o ile nam wiadomo, nigdK nie bylo zadnego wypadku,
stanowity w naszych mleczarniach recznych i serowniach wielkg
wygode | byly tanie w uzyciu. Ustawodawcom polskim prawdo-
podobnie nie byto wiadomem, ile takich kociotkéw znajduje sie
w Polsce i jakie ustugi one oddawaty w drobnem przemysle,
gdyz inaczej nie zrozumie sie¢ znacznie ostrzejszej pod tym
wzgledem ustawy polskiej, ktdra za jednym zamachem unieru-
chomita w samej tylko Matopolsce dzi«s;atki kociotkdw wolnych
od koncesji. Poszty one do rupieci. Wedtug rozporzadzenia bo-
wiem Ministerstwa Przemystu i Handlu z dnia 8 listopada 1921,
tylko te kotty nie podlegajg przepisom ustawy o budowie i do-
zorze kottow parowych, ktore sg potaczone bezposrednio z atmo-
sferg zapomocg rury w wode zanurzonej. Srednica tej rury
"w swietle ma wynosi¢ nie mniej niz 100 mm, wysokos$¢ zas
nie wigcej jak 5 m, liczac od najnizszego dopuszczalnego po-
ziomu wody w kotle. Wyjatek stanowig rowniez te kotty, w kto-
rych urzadzenia ochronne, jakkolwiek roznig si¢ od wyzej opi-
sanego, W rzeczywistosci spetniajg to samo zadanie, tj, nie do-
puszczajg do wytworzenia w kotle pary o cisnieniu wyzszem,
niz 13 atm. i wymiarami swemi odpowiadajg wielkoSci powierz-
chni ogrzewalnelj. Wreszcie kotty, ktorych pojemno$C nie prze-
kracza 25 1, a iloczyn s powierzchni ogrzewalnej w m2 i cisnie-
nia roboczego w atm. nie przekracza 02.

Powyzszym warunkom odpowiada rzadko ktory z kociot-
kéw uzywanych w mleczarniach. Znowu przebudowa i dostrolje-
nie ich do wymagan ustawy okazuje sie albo niemozliwe, albo
tez zbyt kosztowne. Zreszta trzebaby przebudowane kociotki
podda¢ nadzorowi, co przy tak ograniczonej uzyteczno$ci pary
sie nie optaca. Byc¢ jednak moze, ze zbiorowym wysitkiem uda
sie wykotata¢ ulgi, chocby tylko na pewien okres przejsciowy.

Najwieksza mleczarnia w $wiecie. Najwieksza mleczarnia
w Swiecie znajduje sie podobno w Nowej Zelandii, w miescie
Hamilton. Przerabia ona dziennie 1’6 miljona 1 mleka dziennie,
czyli 606 miljondw 1 rocznie. Z tej ilosci otrzymuje rocznie 22
miljony kg masta (z dostarczonej smietany), 4 miljony kg sera,
36 miljona kg mleka w proszku i 800.000 kg kazeiny. Przed-
siebiorstwo jest spotdzielcze, a liczba cztonkéw wynosi 7.500.

Przyczynek do stownictwa mleczarskiego. Z dawnych wy-
razow czy to hodowlanych, ozy cez mleczarskich, ktore sie jeszcze
utrzymaty wsrod ludu, podajemy jako echo konkursu nastepujace:

Klepa — znaczy tyle oo krowsko, stara krowa, (styszatem
na Pomorzu a nawet w Matopolsce na Mazurach); w st&ropol-
skim jezyku mysliwskim wyraz klepa znaczy to$ samica ;

Porccpzka — chusta do cedzenia mleka. Syrenjuss pisze: "Sko-
topasowie miasto powazki i cedzidla uzywajg ostrzyny (Swier-
czyny, smereczyny) do cedzenia mleka®.



Prawda— wyraz prawda na okreslenie przedmiotéw jest
w jezyku polskim czesto i w rozmaitem znaczeniu uzywany.
"Prawda“, jestto ta cze$¢ maslnicy thuczkowej, ktdrej zadaniem
jest zatrzymywanie Smietany z tluczka. Gdzieniegdzie nazywajg
te cze$¢ sktadowsa takze "podchlipnikiem®

Cieplica. Wilgotng, cieptg dojrzewalnie serow nazywa J. Li-
cznerski w_swem "Serowarstwie® cieplarniag. Warto przytoczyc,
ze wedtug Z, Glogiera (Enoyklopedja Staropolska) w Polsce uzy-
wano wyrazu "cieplica“ na” okre$lenie parni obok tazui.

Osie¢. Wedtug tegoz zrodia tyle, co suszarnia.
Ozdoicnia, czdnioa, oznics suszarnia (chmielu). B. B.

SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Notowania W. Z. S. M. i J.

Warszawa 10/1 1924 Zwigzek placit loco Warszawa za 1 kg
masta deserowego do 7.500.000 mk. Za jaja Swieze, oryginalne
zs skrzynie (24 kopy) 180,000.000 mk.

Lodz —

Lublin —

Poznan. Ceny detaliczne w Poznaniu za 1 kg masta mlo-
czarnianego byty: 74 1924 6,000.000 mk, 9/1 1924 6,000.000 mk.

Skutkiem przerwania komunikacji towarowej z resztg kraju,
rynek poznanski jest w masto bardzo obficie zaopatrzony. Cena
masta wioscianskiego w sprzedazy detalicznej schodzi do 4.000.000
mk i nawet nizej.

Mleczarnie osiq?(ajal ceny bardzo rozmaite od 4,000.000 do
5,200.000 mk, gdyz kupcy todzcy i warszawscy pomimo prze-
szkod transportowych kupujg towar, pozostawiajac go na miejscu
do otwarcia ruchu.

Sery ttuste utrzymujg sie nadal w wysokich wzglednie
cenach. — Detalicznie tylzycki petnottusty kosztuje 5,600.000
do 6,400.000 mk za 1 kg.

Notowania M. Z M.

Krakow 12/1 1924. W nastepstwie Sniezycy dowozy masta
z koncem grudnia i na poczatku stycznia zmnie{(szy’ry sie — ¢co
facznie z waloryzacjg spowodowato znaczng zwyzke cen. Obecnie
nagromadzone zapasy nadchodzg i powodujg ostabienie tendecji
i obnizenie cen dla gatunkéw drugich. — Gatunki pierwsze po-
szukirzane.

Masto deserowe mp. 7.400.000 do 7,600 000
" stotowe 006,400 "  6,000.000 "
" kuchenne 6,000.000 " 5,500.000 "
za 1 kg w drobnej sprzedazy.

Rozpowszechniajeie

"PRZEGLAD MLECZARSKI*



OGLOSZENIA.

Ksiegarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie

wysyta bezzwlocznie po otrzymaniu zamdwienia
Licznerski, Serowarstwo..........ccccccuveeeieievecnennn.. 4.80

Swinarski, Praktyczne metody badania nabiatu 3.—
Mnoznik Zwiagzku Ksiegarzy Polskich.
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Zarezerwowano dla ogtoszen:

1 nJANKA®

Fabryka serow deserowych

JANA LONGARDTA |
Centrala w Tarnopolu.
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' MLEKO - MASLO - SERY?

zakupuje i pfaci ceny dzienne I
DOSTARCZA

wszelkie maszyny, przyrzady, naczynia
i chemika!}/a dlpa mleczarn i obor (D

MALOPOLSKI ZWIAZEK MLECZARSKI AP)TMELX™,
| KRAKOW LWOW

ul. JABLONOWSKICH 19. ul. MICKIEWICZA 26.
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- Winieini y
Mleczarskich 1 Jajczarskich M
K/I( n Warszawie, ul. Hoza 51,

zatozony w 1904 roku jako Warszawskie Z. Tow.
Mleczarskie,
ma Oddziaty: w Warszawie, Poznaniu, todzi,
Lublinie i Wilnie.
10 ajentur na prowincji i 30 sklepéw do detalicznej
sprzedazy.
Konto czekowe w P. K. O. Nr. 238.
Wskutek swej rozlegtej organizaoji Zwigzek daje gwa-
rancje szybkiej sprzedazy dostarczonych produktow
i natychmiastowej wyptaty pieniedzy.

Masto, sery i jaja przyjmuje Zwigzek do komisowej
sprzedazy lub kupuje po statych cenach.
Zwigzek zorganizowat Warszawskg Fabryke Maszyn
i Naczyn mleczarskich "Omega“

Sp. Akc. w Warszawie, Hoza 51.

Zwigzek dostarcza b. mocne konwie do mleka, masielnice
i wygniatacze z fabryki "Omega“.

Do odciggania tluszczu z mleka Zwigzek dostarcza najlepsze
finskie wirowki Lakta i Milka.

Spotdzielnie rolniczo-handlowe mogg sprowadza¢ wi-
rowki Lakta i Milka jak rowniez wyroby fabryki
"Omega“
przez Centrale Spétdzielczych Stowarzyszen Rolniozo-
Handlowych w Warszawie, Tamka 1.

Utargi Zwiazku za 1922 T. wynosity ~ Mk 2.352,639.173
Utargi Zwigzku za 1923 . przekroczyty Mk 15.000,000.000,

Zapisy na akcje Fabryki "Omega“ przyjmuje
Zarzad, Warszawa, ul. Hoza 51.

) 9,9,9.9.9,0,9.9,0,0.9.0.0,0.0.0.&

Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski. Z drukarni J. A. Pelaraw .Rzeszowie.
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