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Sezonowe mleczarstwo.

Zaozne od stwierdzenia, luznych, ale znamiennych faktow:
cena mleka w dniach upalnych wynosi obecnie we Lwowie 38
gr., w Tarnopolskiej 11 ?r., w Stanistawowskiem nieco zdata
od komunikacji 7 gr., masta deserowego mleczarskiego w hurcie
na targu lwowskiem, {6dzkiem, krakowskiej 4—410 zt., masta
wioscianskiego dosta¢ mozna dosyta nawet z rgk posrednikow
po 166 zt (3,000.000 mk). Stosunek tych liczb przedstawia sie
w zaokragleniu, przyjmujac 7 gr. wzgl. 166 zt. =1, co do mleka
5'4: 1'6 :1, natomiast co do mas’ra,cf'ak 21:5' czyli innemi stowy:
ceny mleka wahaja s;¢ zaleznie od warunkéw rynku zbytu (nie
od jakosci produktu) w granicach wzwyz pieciokrotnosci, cen%
za$ masta zaleznie przedewszystkiem od j&kosci w granicac
wzwyz dwukrotnosci.

Podobne stosunki stwierdzi¢ mozemy takze na innych obszae
rach Rzeczypospolitej Polskiej. Zjawisko to ttomaczy sie nad”
produkcja mleka w porze letniej, nadprodukcja, ktora me jest
znowu tak wielka, zeby mozna byto mowi¢ az o embarras de richesse.
Jest chwilowe przesycenie targu mastem, zwiaszcza lichem ma-
stem wioSciansiliem, co niewatpliwie juz sie odbija, a wkrotce
jeszcze sie niekorzystniej odbija takzs na cenach masta mleczar-
nianego. Ten objaw powtarzaC sie bedzie kazdego roku, gdy
bydto wyjdzie na pastwisko 1 po chudej zimie przyjdzie nieco do
siebie. W b. r. dzieai dostatecznej ilosci f)aszy W porze zimoweyj,
a_obfitoSci paszy zielonej w obecnej chwili, potok mleka wezbrat
nieco silniej, niz wr. u. o tym czasie. Niewatpliwie i tu odczuwa
sig skutki polityki wywozowej Rzgdu — tanio$C trzody chlewnej,
a co zatem idzie, niskie oeny stoniny i smalcu tam, gdzie niema
zorganizowanego pask&rstwa posrednikéw,

W mleczarstwie przemystowem powstato zaniepokojenie,
niemniej wsrod wiekszych producentéw mleka. Kazdy pyta, jak
daleko podjdzie tendencja znizkowa w uksztattowaniu sie cen,
jak kalkulowaé, co czyni¢, jedni wyrazajg zyczenie, zeby masto
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wywozi¢, magazynowaé, byleby byly na to techniczne urzadze-
nia, organizacje handlowe, no 1 — last non least — kredyt. Inni
woleliby nie sprzeciwiac sie zlu, ale raczej zaczekaé, by organizm
mleczarski takie choroby bez nadzwyczajnych sztucznych $rod-
kow or?anizacyjnych itp. powoli przezwyciezat i do nich sie
dostrajat. Niewatpliwie sezonowy producent mleka juz za kilka
tygodni, skoro znowu bedzie niechybny brak mleka, zapomni
0 tern, ze od maja do sierpnia za bezcen sprzedawat mleko, cz?]/
tez jego przetwory i moze tylko w bardzo rzadkich przypadkac

stara¢ sie bedzie o przesuniecie okresu laktacyjnego na pore zi-
mowa. Pod tym wzgledem recydywy bedg sie powtarzaty z ka-
lendarzowg dokfadnoscig jeszcze wiele lat, gdyz wyrownanie
produkcji mleka jest owocem wysokiej kultury hodowlanej, a tej
nie stwarza sie na poczekaniu.

Organizacja mleczarn przemystowych, obejmujaca siecig wiel-
kie obszary predzej wiedzie do celu. Jednakze i tu trzeba sobie
zdaé spraweh ze stabej strony naszego mleczarstwa, tj. z jego se-
zonowego charakteru. Sezonowe mleczarnie pracujg mniej eko-
nomicznie od mleczari o wyréwnanej produkcji, magazynowanie
i sprzedaz ich produktu sg technicznie mozliwe, atoli sezonowy
eksport masta jest nader trudny w czasie, gdy takze Swiatowa pro-
dukcja jest wieksza. Do tego w wywozie masta Polska dopiero musi
sobie zdoby¢ zaufanie za?ranicy. Rynki zagraniczne otworzy nam
nie sezonowy, lecz regularnie i starannie przygotowany produkt
WYwO0zowy, no i tanszy od zagranicznego przy rownych zaletach.

W obecnych warunkach pozostatoby magazynowanie masta,
przeznaczonego do wiasnej konsumcji na czas jego braku i wy-
sokich cen. Na to niestety nie jesteSmy przygotowani ani teoh-
nicznie, ani organizacyjnie. Tych kilkadziesigt wagonéw, ktore
z trudem mogliby$my przechowaé wobec prawie zupetnego braku
urzadzen chtodzarnianych, zawazytoby nieoo na szsli, wszelako
obeunie magazynowanle na wiekszg skale zdaje sie niewykonal-
nem wobec niezwyktych trudnosci kredytowych.

Nrilezatoby skierowa¢ pewne ilcsn mleka do celéw sero-
warsknh, zwilaszcza do fabrykacji trwatych seréw, i w ten spo-
sOb odcigzy¢ dziat muslarski. Ale i tu sg pewne trudnosci, z je-
dnej strony te, ktdre Wynikajﬁ z kazdej sezonowosci w produkgiji,
to znowu z powodu naogot lichego surowca i braku wykwalizi-
kowanych serowarOw, a zresztg kapitatu obrotowego, ktérego
przemyst serowarski, wytwarzajacy trwaty towar, wymaga wiecej,
niz przemyst maslarski.

Sadze, ze tych kilka uwag, ktére nie wyczerpujg omawia-
nego zagadnienia, wystaroza, aby zrozumie¢ gtowne przyczyny
chronicznego niedomagania naszego mleczarstwa i obecnego prze-
silen.a w przemysle mleczarskim, ktory sprawie wrazenia, ze
jest zawsze nieszczesliwy, raz z tej przyczyny, ze ma za mato mleka,
to znowu, ze go ma za wiele, a nigdy w sam raz. Nie watpie,
ze bedziemy m.eli i eksport masta i serow, organizacje, kredyt
i wszelkg szczesliwosé, bylesmy mieli wiele, bardzo wiele dobrego
mleka o kazdej porze. E-field.



Wyrob Smietany mrozonej (ice-cream)
sposobem przemystowym w Ameryce.

W sztuce kulinarnej wyréb lodéw $mietankowych znany byt
oddawna, a przepisy wyrobu mato roznity sie ongis od dzisiej-
szych. Udoskonalenie, jakie z biegiem czasu wprowadzono, do-
tyczyty gtdwnie — sit venia verbo — wytwarzania i konserwo-
wania zimna, jako tez konstrukcji przyrzadow stuzgcych do do-
kfadnego wymieszania produktu zamrazanego. W Europie wy-
rob lodéw nie przybrat nigdzie szerszych rozmiardw, natomiast
w Ameryce, gdzie konsumcj lodow, zwiaszcza émietan?/ mrozo-
nej, jest znaczna, fabrykacja lodow odbywa sie na wielka skale
sposobem przemystowym. Z natury rzeczy Smietana mrozona stata
sie przedmiotem produkcji przemystu mleczarskiego amerykan-
skiego, w tamtejszych zas szkotach mleczarskioh jest przedmio-
tern nauki praktycznej na réwni z wyrobem masta i serow.

"W Stanach Zjednoczonych i Kanadzie ocenia sie¢ obecnie
warto$¢ rocznej produkcji $Smietany mrozonej na 290 miljondw
dolaréw, konsumcja za$ wzrasta z roku na rok dzieki niezwykiej
propagandzie odzywiania si¢ mlekiem i probibycji alkoholu. Trzeba
nadmieni¢, ze produkt amerykanski, o ile chodzi o zawartos¢
chemiczng, ustepuje europejskiemu, jest zwykle chudszy, zato
dostarcza go si¢ w stanie wyborowym pod wzgledem wygladu,
smaku i zdrowotnosci, a co jest niemniej wazne, po cenie nader

rzystepnej dla wszystkich warstw spotecznych. To tez mozna
ez przesady powiedzie¢, ze Smietana mrozona w Ameryce stata
sie potrawg narodows.

Nalezy tez wyj sni¢, ze lody Smietankowe wyrabiane przez
przemyst mleczarski amerykanski pod wzgledem konsystencji
I struktury réznig sie od europejskich. Jest to raczej zamrozona
pianka (krem), ktora przez bicie 1 zastosowanie niektorych zabiee
gow narasta do jakiej dwukrotnej objetosci w porownaniu z pier-
wotng objetoscig surowca. Oczywiscie jest sporo sposobow wyrobu
tego produktu, jednakze roznice sg tylko nieznaczne i dotycEg
szczegOtow, ktore wynikaja gtownie z domieszki rozmaitych
ingredyencyj oraz z zastosowania roznych urzadzen. To tez opis
roznych sposobow wyrobu jest zbyteczny, dla naszej informacji
wystarczy opis podany przez L. Bourgoin jako typowyl).

Jaka jest urzedowa Scista definicja lodu Smietankowego,
trudno ﬁodaé, chocby z powodu roznic brzmienia ustaw obowig-
zujacych w rozmaitych Stanach. Okreslenie Ministerstwa. Rolnictwa
brzmi: "lce-cream jest produktem powstatym z zamrozonej $mie-
tany i cukru, z dodatkiem lub bez domieszki naturalnej esenciji,
zawierajgcym najmniej 14°/0 thuszczu mlekowego® Takze ten
produkt ma tu swojg sztandaryzacje (typowa normeﬁ.

Obok $mietany i cukru uzywa sie przyBraw, térﬁch prze-
znaczenie jest rozmaite, np. nadanie woni, barwy, lepkosci, od-
powiedniej ilosci sktadnikéw w suchej masie itd. Uzywa sie wiec
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mleka, zageszczonego w proszku, masta ze stodkiej Smietany
mwyrobionego, zelatyny, gumy roslinnej, nieszkodlin/ch barwi-
koéw, rozmaitych sokéw owocowych, owocéw catych [ub drobio’
nych, orzechow, poziomek, czeresni, malin, pomaraicz, anana-
sow, cytryn, rodzynek, ptynnej czekolady, wyciggu kawy itp.

Szczegdty wyrobu lodow $mietankowych na 3po3ob amery-
kanski sg w ogdlnym zarysie nastepujgce:

Poniewaz podstawowy i najcenniejszy surowiec stanowi tu
Smietana, przeto fabrykant zwraca baczng uwage na staranny
wybor smietany, wiec_hygjenicznej, swiezej, o dobrym smaku
i zapachu, wreszcie w tikiej ,ilosci, by przerobki zatrudnita ro-
botnikow przez caty dzhn. Smietane o0 jednakowych wiasno$ciach
gromadzi sie¢ w zblornikaoh-pasteuryzatorach (stosowanie niskich
temperatur) i reguluje w niej zawarto$¢ ttuszczu na jakie 14—15°/0.
Mleko zageszczone, ocukrzone lub zwykte daje sie réwniez do
zbiornika w ilosci, jaknij wymaga formuta mieszaniny, nastepnie
zelatyne, gume lub proszek a jaj. Niekiedy nadaje sie takze cu-
kier juz w tym okresie.

Mieszaning odpowiednio unormowang skidca sie jednolicie
i poddaje pasteuryzacji przy 60—65°0 przez 30 do 20 minut.
Po spasteuryzow&niu, gdy temperatura spadnie do 40—42® 0,
Smietane ujednostajnia sle na homogenizitorza przy cisnieniu
100—140 atm. Doswiadczenie uczy, ze stosu&qc skrajne cisnienie,
otrzymuje sie wprawdzie produkt zupetnie dobrej jakosci i zada-
walajacej konsystencji nawet w temperaturze,topnienia, jednakze
wydatek jego jest wtedy mniej korzystny. Smietana zbyt gesta
i zbyt lepka, trudno urasta podczas bicia i jest mniej strawna;
konsument zuzywa jej mniej.

Mieszaning ujednostajniong i ochtodzong szybko przy po-
mocy chtidnika solinkowego do jakich 10°C, przelewa 5|§ do
zbiornikow poziomych lub pionowych, pojemnosci 400 — 3 500 1
wyrobionych z blachy pobielanej lub emaljowanych i zaopatrzo-
nych w chlodnice ruchome, skrecone wezowato lub chiodnice
Srubowate, przez ktére jako $rodek chtodzacy przeptywa solanka.

Najczesciej w tej fazie dodaje sie do pojemnikdéw cukier
w ileSu 10—14°/0 w stosunku do zawartoSci. Skoro cukier roz
pusci sie, sztaudaryzuje sie mieszanine. W praktyce potrzebne
sg dwie liczby stal-, mianowicie procentowa zawartosc ttuszczu
i suchej masy Proby wykonywa sie dzi§ przy pomocy przyrzadu
Mojonniera. Stwierdzenie potrzebnych danych trwa przy zasteso-
waniu tej metody najdtuzej 1 godrine. Kwasowo$¢ ozhacza sie
rowniez, a budzi ona obawy szczegdlnie wtedy, gdy towarzyszy
jej nieprzyjemny smak.

Wedtug otrz%/manych wynikébw mozna unormowac skiad
mieszaniny, uwzgledniajac przedewszystkiem te skiadniki, kto-
rych wymaga sztandaryss&cja. W niektorych przypadkach dodaje
sie rownoczesnie z cukrem takze zelatyne lub gume, jednakze
ten sposob nie jest wskazany, gdyz tworzg sie grudai I skupie-
nia, ktére nielatwo sie rozpuszczaja, w gotowym za$ produkcie



powodujg niejednolitoS¢ masy. Te domieszki nalezy dac w innym
okresie przerobki, ktory jeszcze poznamy.

Naj wazniejszem zadaniem jest tu przygotowanie sposobnej
mieszaniny, i rzeczywiscie stwierdzono, ze caty szereg wad i bra-
kéw w teksturze gotowego produktu, pochodzi przedewszystkiem
z nieprawidtowego przysposobienia mieszaniny, wigc nieprawi-
dtowosoi w sumie suchej masy, zawartosci ttuszczu, wadliwej
pasteuryzacji, z powodu uzycia surowca w s anie nadpsutym,
czyli o zmienionych wiasnosciach fizyczno-chemicznych. W ta-
kich przypadkach lody $mietankowe nie zachowujg jednostajnosci,
tworzg sie wtedy niejednolite warstwy (dekompozycjag, na dnie
za$ naczynia tworzg sie_krysztatki lodu w postaci igiet, niekiedy
nawet cukier krystalizuje, tekstura jest piaszczysta (sandy ice-
cream), krem toczy sie po jezyku i drapie, czyli staje sie nie-
prdeatnym do sprzedazy. Tego wszystkiego mozna zupetnie
unikna¢ albo przynajmniej znacznie zmniejszy¢ niedogodnosci,
jesli mieszaning pozna si¢ dokfadnie, zanim jg podda sie zamro-
zeniu. Znaczenie analizy nalezy tu silnie uwydatnic.

Od kilku lat rozpowszechnito sie w Ameryce zastosowanie
zaczynOw (djastaza) przyczyniajacych sie do czesciowej koagu-
lacji mieszaniny, przyczem kwasowo$¢ nie wzrasta. Dzieki ich
dziataniu krem na talerzu zachowuje wyglad Swiezosci nawet
wtedy, gdy sie zestarzeje i ogrzeje, gdyz koagulacja dokonywa
sie powoli w miar¢ podnoszenia sie temperatury, masa zas gestnieje.
Zaczyny te, spozywane w matej iloSci majg sie przyczynia¢ do
lepszego trawienia kremu.

Zesztandaryzowang mieszaning pozostawia si¢ W spokoju na
12 —24 godzin w cieptocie 15—18°C, by zaczyny mogty dziatac,
czyli mieszanine doprowadza si¢ do pozadanej zratosci. Skoro
to nast%m, Co poznaje sie po konsystencji, dodaje sie soki owo-
cowe i barwiki. (Dok. nast.).

Polityka rzadu wobec rolnictwa.

Na posiedzeniu po{qczonc?/ch sed'mowy_gh komisji rolnej i walki
z drozyzng w dn. 15 maja, podczas ySkUSIJI nad otwarciem granic
i eksportéw produktéw rolnych, min. roln. i doébr panstwowych
p. Stanistaw Janicki ztozyt nastepujgce oswiadczenie:

Obecna polityka ekonomiczna rzadu w stosunku do rolnictwa
jest wypadkowa polityki, majacej na celu obrong interesow rolni-
ctwa, Ktorej wyrazicielem jest przedewszystkiem minister rolnictwa
i dobr panstwowych, oraz polityki uwzgledniajgcej interesy pozo-
statych grup spotecznych w ramach ogolnego interesu panstwa
i ludnosci. Min. rolnictwa, jako cztonek rzadu, stosowac sie musi
do ogdlnej potityki przez rzad za celowg uznanej. Min. rolnictwa
w biezgoym okresie sanaoji skarbu uzn&je nastepujace wytyczne
polityki ekonomicznej w zakresie swego dziatania:

1) Za podstawe swojej polityki uznaje najdalej posuniety
liberalizm ekonomiozny i w zwigzku z postepujacg naprawg sto-



sunkow ekonomicznych dazy do catkowitego uchylenia reglemenm
tacji obrotu ziemioptodami, na co rzad w niedtugim czasie wy-
r&zi swg egode.

2) Wychodzac z zatozenia, iz przy obecnej strukturze agrarnej
na ziemiach polskich obowigzkiem ministra rolnictwa jest dbao,
aby wszystkie warstwy rolne pracowaty mozliwie najwydatniej,
i ze wzgledu na potrzeby panstwa byty mozliwie podatkowo siln9
uwaza, ze popieranie wytworczosci rolnej i handlowej wymaga
zupetnie réwnorzednego traktowania.

3) Za wzgledu na zatrudnienie trzech czwartych cz?s'ci
ludnosci pracg rolng oraz na przyrost ludnosci, Polska usilnie
dbad musi o to, aby zasady samowystarczalnosci przedewszyst-
kiem oraz wzmocnienie produkcji na wywodz byly podstawg po-
lityki gospodarczej, prayczem jednym z gtéwnych celéw tej po-
lityki winno by6 mozliwie najkorzystniejsze zatrudnienie rgk do
pracy na roli.

4) Wychodzac z tych trzech kardynalnych zatozen, minister
uwaza za wskazane, mozliwie najszersze poparcie produkcji z zie-
mioptodéw okoloowych, jako podstawy rozwoju przemystu roi-
nego oraz mozliwie najintensywniejszy wywoz produktow tcgo
przemystu, nie zaniedbujac jednakze troski o wzmocnienie pro-
dukcji zb6z, gdyz bez wydatnej uprawy tychze, Polska dtugi
czas jeszcze obej$¢ sie nie bedzie mogta, zaréwno ze wzgledéw
rolniczych, jak ze xvzgledow na potrzeby miast, a w szczegot-
nosai na potrzeby armji. Uwaza rowniez za pozadany rozwoj
nasiennictwa zardwno na potrzeby wewnetrzne, juk réwniez na
potrzeby rynku zagranicznego.

5 B rdzo wielkg wage min. przywiazzui'e do popierania
rozwoju hodowli bydta, trzody i drobiu, jako gtéwnego artykutu
zbytu drobnych warszt-ito w rolnych. Przez wzmocnienie i inozli-
wie najwydatniejszy wywoz tych artykutow, da sie osiggnac
rozwéf'( hodowli 1 w ton sposéb racjonalne zuzytkowanie naszej
produkcji roslinnej i wzmocnienie ogolnej gospodsrki. Stwierdzic
jednakze nalezy, ze obecny stan bydta rogatego w Polsce wogole,
a u drobnych rolnikéw w szczegélnosci, stoi na niskim poziomie,
wobec tego poprawa jakosci bydta na ziemiach polskich i wpro-
wadzenie w tym wiasnie kierunku racjonalnej polityki eksporto-
wej, jest najpilniejszg koniecznoscia.

Przepisy 0 warunkach legalizowania przyrzadow
mierniczych da mleka.

(Dokonczenie).
Menzury ze skalg przezroczysta,
1. Objetos¢ oznacza sig na sz&/b,ie wziernika szerokosci, nie
mniejszej niz 4 cm, kreskami, nie krétszemi niz 2 cm. )
2. Menzury ze wziernikami majg byé zaopatrzone w pion.
Wykonanie i umocowanie piona powinno byo takie, aby wza-



jemne potozenie punktu zawieszenia piona do wskezuika, jak
rozniez potozenie ich wzgledem osi naczynia, byto statem i nie
mogto by¢ zmienionem bez uzycia narzedzi pomocniczych. Ba
czng uwage nalezy zwrdci¢ na to, aby ramie, na ktérem wisi
pion, i ramie wskeznika byly zabezpieczone od zgiecia.

3. Przekr6j mensur do mleka powinien mie¢ mozliwie ksztatt
kota. Ksztalt wewnetrzny ma umozliwia¢ zupetne oproznienie.
Dolne ograniczenie stenowi dno lub kran spustowy. W tym osta-
tnim wypadku naczynie powinno zwezaC sie stopniowo w swej
dolnej czesci.

4. Sbanka ma by¢ wykonana z jednego kawatka, a naczynie
powyzej 20 | majg byC w razie potrzeby odpowiednio usztywniona
obreczami. Zlewniki (dziobki) mus™g sie znajdowaC poza poje-
mnoscig miernicza. Dno ograniczajace objetos¢ miernicza, musi
odpowiada¢ warunkom, obowigzujacym dla pojemnikow.

5. Kresy podziatki nie powinny byC przerywane i majg
by¢ widoczne na catej swej dtugosci. Tak one, jak i wskazniki,
majg leze¢ w plaszczyznie prostopadtej do osi naczynia.

6. Dla naczyn powyzej 20 1 podziatka ma sie rozpoczynac
od 51, dla naczyn mniejszych — od 11

7. Odlegtos¢ miedZK dwiema jednolitrowemi podziatkami
ma wynosi¢ dla wszystkich naczyn mierniczych ?owyiej 201
przynajmniej 1 cm, dla naczyn ponizej 201 przy skali wewnetrz-
nej 1.5 cm, prsy skali przezroczystej 2 cm.

8. Kr ski i zabki dla pieciokrotnych litra powinny byc¢
dtuzsze niz dla est go litra, a te znowu dtuzsze niz dla pot litra,

Sztyfiy i im podobne znaki dla pot-litrbw powinny by¢
mniejsze od pozostatych. Odcinki, odpowiadajace pot i catemu
litrowi, majg by¢ oznaczone pojedyriozym, a pieciokrotnej litra
— podwdjnym znakiem.

Oznaczanie. 1. Pojemno$¢ menzur oznacza¢ nalezy w litraoh,
rzyczem nazwa jednostki wyﬁisuje sie catkowicie w odpowiednigj
ormie gramatycznej lub w skrécie L

Ogolna pojemno$¢ miernicza oznacza sie na przylutowanej
i zabezpieczonej cechg urzedu tabliczce, na ktérej musi sie jeszcze

znajdowaé napis: "Tylko do mleka“

2. Oznaczenia podziatki powinny wyraza¢ objetosci ptynu,
ktorego zwierciadto osigga wskaznik oznaczony, i rozmieszczone
by¢ majg w sposdb nastepujacy:

Jezeli najmniejsza dziatka podziatki odpowiada jednemu
litrowi, to liczby, oznaczajgce objetos¢, powinny sig znajdowac
obok kazdej piatej kreski,d'ezeli najmniejsza dziatka odpowiada
% litrowi — przy kazdej drugiej kresce.

3. Oznaczanie podziatki mianem jednostki wykonywa sie
conajmniej przy kazdej pigtej kresce podziatki, oznaczonej liozba.

Uchybienia dopuszczalne. U chybianie dopuszczalne wynosi dla
kazdej objetosci, wyznaczonej przez podziatke, jedng dwuchsetng
najwieksze] pojemnosci.

Przy wtorej legalizacji dopuszcza sie uchybienia podwojne.



Cechowanie. 1. Cechuje sie bezposrednio przy oznaczeniu
gtownem albo, o ile ono znajduje sie oprocz tego przy kresie
podziatki, to i na niej lub bezposrednio pod nig.

2. Nalezy natozyC cechy urzedu, majace na celu uniemozli-
wienie roztgczenia poszczegblnych czesci menzury, ograniczajg-
oych pojemno$¢ (szwydno i t. p.). Nalezy zabezpieczy¢ cechg
urzedu nieruchomos$¢ skali wzgledem menzu:jy.

3. Ceche roczng dodaje sie do cechy urzedu, zabezpieczajacej
tabliczke z oznaczeniem najwieksze] pojemnosci mierniczej.

Postanowienia koricowe. Przepisy niniejsze otrzymuja moc
obowigzujacag na catem terytorjum Parstwa od dnia ogtoszenia
ich w Przepisach obowigzujagcych w miernictwie. Od tego dnia
uchyla sie w b. dzielnicy pruskielj wszystkie postanowienia
sprzeczne z niniejszem oraz W b. dzielnicy austrjackiej : Przepisy
dotyczace dopuszczania do Iegalizacéi naczyn do mleka ze skalg
(Milohgefasse mit Messtab; R. Gr. Bl. ex 1879 st. XXXIX Nr.
107; VOE str. 146), | uzupetnienie do nich (R. Gr. Bl. ex 1881
st. XXVI Nr. 68; VBE str. 172), 1l uzupetnienie do nich (R. Gr.
Bl. ex 1882 st. XLIV Nr. 122; VBE str. 145) i uzupeknienie do
nich (R. Gk BIl. ex 1902 st. XOI Nr. 180; VBE str. 1021).

KOMUNIKATY ,
Zjednoczenia Mleczarskiego na Wielkopolska, Pomorze i Slask,

Dnia 17 czerwca b. r._o godz. 14 odbedzie sie w sali hotelu
w Laskowicach (Pomorze) Zebranie cztonkow Zjednoczenia Mle-
Czarskiego z nastepujacym porzadkiem obrad : 1) Referat w spra-
wie fabryki kazeiny “Lactarina“; 2) Przyjecie nowych cztonkow;
3) Rozmaite. — Uprasza si¢ o liczny udziat czionkéw w zebraniu
ze wzgﬂedu na doniosto$C sprawy, wymienionej w 1 punkcie, oraz
na zachete w gronie sgsiadoéw fachowcow, ktorzy jeszcze nie nalezg
do Zjednoczenia, by do niego sig¢_zapisali. Bedzie to godna odpo-
wiedz na prowokacje ze strony niemieckiego zwigzku, jakobysmy
nie mieli warunkéw istnienia z powodu matej liczby.

ZARZAD.

Wiadomosci biezace i rozmaitosci.

Z Panstwowej Szkoty Mleczarskiej w Rzeszowie. Frekwencja
uczniow. Na roczny kurs” maslarsko-serowarski, ktory rozpoczat
sie dnia 1 kwietnia b. r., zglosito sie wzwyz 100 kandydatow,
z pomiedzy ktorych ze wzgledu na specjalny charakter nauki
w takich zaktadach, przyjeto tylko 22 kandydatow, tj, i tak juz
10 ponad norme statutem organizacyjnym ustalong. \Wobec prze-
petnienia Zakfadu Dyrekcja w r. b. nie urzadza krétkotermino-
wych kurséw specjalnych, przyjmowanie za$ praktykantow znas
cznie ograniczyt«.

Silny naptyw kandydatow $wiadczy o wzmozeniu sie ruchu
mleczarskiego w Polsce. Liozac sie z nim, nalezatoby jak naj-
rychlej powota¢ do zycia nowe szkoty zawodowe.



~Walne Zgromadzenie Zwigzku Spotdzielni Mleczarskich i Jajczar-
Skich w Warszawie odbyto sie dnia 30 kwietnia b. r. przy licznym
udziale cztonkéw. Zebraui prz?/jeli do wiadomosci sprawozdanie
z dziatalno$n Zwiagzku or&z bilans i udzielili Radzie Nadzorczej
jak tez Dyrekcji skwitowania. Z porzadku dziennego skreslono
sprawe pofaczenia z Matopolskim Zwigzkiem Mleczarskim, i co
sig z tom taczyto, sprawe zmiany statutu i wyborow. Wyniki
dziatalnoSci Zwigzku uwazaé nalezy za pomysine, a podnies¢
nalezy, ze dziatalnos¢ ta byta nietylko handlowa, ale takze
W znacznej mierze organizacyjna. Za posrednictwem Centrali
w Warszawie i Oddziatow sprzedano w r. 1923:

masta, za mkp. 115368 949181m—

70430 126 559 —
serow ! 17 615 284 364.—
roznych towaréw " 25 335 375 193 —
maszyn i naczyn " 19 540 920 411—

ogbtem mkp. 248 290 655 708m—

Walne Zgromadzenie Matopolskiego Zwiazku Mleczarskiego
odbyto sie w Rzeszowie dnia 29 kwietnia b. r. Obradom prze-
wodniczyt p. prezes Alfred Kepinski. Dyrektor Bajorski zdat
sprawe z dziatalnosci Zwigzku w r. u. Naogot dziatalnos¢ Zwigzku
nalezy uwaza¢ za korzystniejsza niz w ubiegtych powojennych
latach, zwtaszcza we wschodniej Matopolsce ozywit sie znacznie
spotdzielczy ruch mleczarski. Zebrani przyjeli do wiadomosci
sprawozdanie Zwigzku i udzielili absolutorjum Radzie Nadzorczej,
jako tez Dyrekcji.

Sprawa potgczenia ze Zwigzkiem Spotdzielni Mleozarskioh
i Jaj Czarskich w Warszawie, tak wazna dla przysz’reé;o uksztatto-
wania sie stosunkow na polu mleczarstwa, przedewszystkiem
dla jednolitoSci i uzgodnienia akcji w dziedzinie handlowej,
zwlaszcza eksportowej i magazynowania, nie zostata ostatecznie
zatatwiona, jakkolwiek zapadta jednomy$ina uchwata za pots-
czeniem sie ze Zwigzkiem w Warszawie. Odroczono jg celem po-
rozumienia sie ze Zwigzkiem w Warszawie, co do niektorych
zmian w postanowieniach projektowanego statutu.

Kursy pozarnictwa. Polska Dyrekcja Ubezpieczen Wzajemnych
we wielu sakotach zawodowych, tj. seminarjach nauczycielskich,
szkotach rolniczych, ogrodniozych i im pokrewnych prowadzi
kursy pozarnictwa. W roku biezacym w maju kurs_taki urzadzono
w Panstwowej Szkole Mleczarskiej w Rzeszowie. Przyszli pjo-
nierzy tworczosci kraju naszego dowiedzieli sie z kursu, jak
straszng w skutkach jest kleska ogniowa w Polsce i jak z ni
nalezy walczy¢, jak budowac Polske ogniotrwata, jak gasi¢ ogien
za pomocg strazy pozarnych; co i w jakim stopniu nalezy ubez-
piecza¢. Kurs prowadzi inspektor pozarnictwa p. J6zef Kowalewski
z Warszawy przy wspotudziale instruktora p. Jézefa Mikuty
z Krakowa.



SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Warszawa 27/V. Ceny hurtowe: Masto la 4'— Zt. Jaja $wieze
oz%gmalne za skrzynie (24 kopy) do 95— Zt. Mleko 'w hurcie

toédz 26/V. Masto la 4'10 Zi.

Lublin 24/V. Masto 4 20 zZi.

Poznan 30/V. Ceny hurtowe, Masto 322 Zt, do 3 44 Zi, Ten
denoja bardzo nieréwna, ogdlnie staba.

Krakow 28/V. Masto deserowe 4 25 Zt., mas’ro stotowe 3 78 Zt.,

masto kuchenna 3— Zt. Ser trapistow det. 279" Zt. Twardg 0 45 Z.
Jaja Swieze 006" Zt. za sztuke. Mleko litr 0 28 Zt. Ceny detaliczne.

Lwow 28/V. Masto des. 380 Zt._Ser trapistow 2 80 Zt. Mleko
025t> Zt. Twar6g 060" zt. Jaja 008 Zt. za szt. Ceny det. Zupetny
zastoj.

OGLOSZENIA.
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s MLEKO - MASLO - SERY 5
o zakupuje i ptaci ceny dzienne 0
6 DOSTARCZA

wszelkie maszyny, przyrzady, naczynia 3
5 i chemikalja dla mleczarn i obér 0
o MALOPOLSKI ZWIAZEK MLECZARSKI WIPA™dPow o
0 KRAKOW LWOW 0
0 ul. JABLONOWSKICH 19. ul. MICKIEWICZA 26. g
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Mleczarnia Pelplin, Pomorze

oddaje 1 wagon dobrego suchego twarogu

Oferty z podaniem cen do Mleczami i piekarni parowej w Pelplinie.

Zjednoczenie Mleczarskie,
na Wielkopolske, Pomorze i Slask

donosi swym Cztonkom, ze w my$l uchwaty powzietej na Wal-
nem Zebraniu w dniu 29/1\V 1924 r. zosta’ra uruchomiong spot-
dzieloza fabryka kazeiny pod nazwa "LACTARINA*, Po blizsze
informaoje, dotyczaoe przystaplenla do spotdzielni i wysyiki twa-
rogu, prosimy zwraoaé sie do: "Lactarina®, Poznan, Kolejowa 57.



Bezptatne ogfoszenia dla poszukujacych posad.

POMOCNIK MLECZARSKI, lat 20, obeznany z catym zakresem mleczarstwa, takze
z wyiobem serow tylzyckich, maszynami parowemi i motorami benzynowemi,
poszukuje posady od 15 maja lab pézniej. taskawe oferty do Franciszka
Borowskiego, Mleczarnia Brodnica — Pomorze.

Ksiegarnia W. Czarskiego w Rzeszowie

) wysyta bezzwtocznie po otrzymaniu zamowienia
Licznerski, Serowarstwo — 4.80 (Biezacy mnoznik Z. K. P.).

j _10.DDD0000
o fieiCKii» |
Kroéion™ a wirowek. X

Srebrny medal (ztotego wogéle nie 9przyznaja;) N\ wy
stawie w Londynie 1922
Ztoty medal na wystawie w P&ryzu 1923 r. W
otrzymata Lacta do zapedu motorowego.
Wiréwki Licta re:aue, odznaozone juz poprzednio ©
srebrnemi i ztotemi medalami na roznych wystawach.
1"AlIUY CZNY HIit.AD) WIROWEK

+ acta i
w Zwigzku Sp. Mleczarskich ®

Poznan — Warszawa — Wilno — Katowice — Krakow —
Lwow — +0dz — Lublin.
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Mleczarnia parowa w Wilczycach,

poczta Sandomierz, przyjmie pomocnika, obeznanego
z wyrobem seréw. — Zgtoszenia pisemne z podaniem
zadanych warunkéw przyjmuje Zarzad.

handel delikatesow

Jan TOmS i hurtowy sktad serow

wW "Rzeszowie
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Wyrabiamy iot w kralys

(nie nalezy zatem sprowadza¢ z zagranicy)
Skopki do doju, cedzidta. wsz>Uiego rodzaju, sita, bateny,
konwie do mleka, aparaty Gerbera, masielnice blaszane
i drewniane réznej wielkosci, wygniatacze, firmy do serow
holenderskich i tylzyckich, miary, czerpaki, naczynia
Szwarca, zbiorniki do mleka
przygotowujemy wyrob: chtodnikéw, miynkéw do twarogu,
pras 00 serow, wyrw, rzaczy pary najlepszego systemu, poza
tem na zamowienie wykonujemy wszelkie aparaty, przy
rzady i naczynia pctrz-bue w mleczarstwie

"OMEGA*

Warszawska Fabryka
Maszyn i liaczyh Mleczarskich

~\Vars5zaAva, ulico. JEloza INi551 ."

Gtoéwne biuro sprzedazy, Warszawa, Krak. Przedmiescie 6.

Reprezentacje w Zwigzkach Mleczarskich: Poznan, Warszawa,
Wilno, Katowice, Krakow, Lwow, £6dz i Lublin.

FOOOOOOO0O000000O0O0O0O0000000
Egzystuje 45 lat Egzystuje 45 lat

PIERWSZA KRAJOWA
FABRSKA WACWI | MA3HI MLECZARSKICH

KONSTANTEGO MILLERA

Sp. u ogi'. odp.
W WNUZELSZ™MWIE,
ul. Belwederska Nr. 5, dom wiasny, telef. 46-03.

Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do mle-

czarStwa, jako to konwie, mierniki, skopce, oziebiacze,

pasteryzatory, Podgrzewacze . p., wsz%stko tylko w fga-
unkacn pierwszorzednych.

Roczna produkcja 50.000 sztuk samych konwi. §
)C0&0S0000000000S

Naktadem Zwiazku Spotdzielni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie.
Odpowiedzialny redaktor Jan Lioznerski. Z drukarni J. A. Pelaraw Rzeszowie.



