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Wapno i soda Jako Srodek odka2ajqcy w mleczami.

Jako s$rodkéw odkazajacych u%ywa sie w mleczarniach i se-
rowarniaoh najczesciej wapna i sody. Wszelako rzadko kiedy
uwaza si¢ tu na koncentracje czyli site roztworu i na jego tern-
perature. Pod tym wzaledem rozni badacze przeprowadzili do-
Swiadczenia, lecz wyniki ioh badan zwykle przebrzmiewaty bez
echa. Tak stwierdzit Auer, ze laseczniki tyfusu ging w 1°/0-owym
roztworze mleka wapiennego po uptywie godziny, natomiast za-
razki cholery dopiero po uptywie 24 godzin. Ten sam badacz
znalazt, ze odlezato wapno gaszone w dotach, wziete po usunie-
ciu gornej warstwy, dziata skuteczniej, niz Swiezo gaszone, gdyz
tatwiej rozpuszcza kat i wnika giebiej.

W ostatnim czasie E. Hanke w Kilonjil) przeprowadzit
szereg badann nad bskterjobdjczem dziataniem wapna i sody,
biorac za przedmiot do$wiadczen te drobnoustroje, ktére naj-
czesciej spotyka sie w mleczarstwie, mianowicie:

1) zielone fluoryzujace bakterje gnilne, ktore zabarwiajg
resztki mleka na zielono, fiadajg  mleku wadliwy smak, a w masle
powodujg zjetozenie,

2) bakterje katowe (coli), w brudnem mleku spotykane
w znacznej ilosci, ktore przyczyniajg si¢ do nadania mleku za-
pachu stajennego, w serach za$ powodujg wzdeoia,

B) zwykle bakterje kwasu mlekowego, powodujace kwasnie'
nie mleka, w nadmiernej za$ ilosci jego nietrwato$o,

4) bakterje sianowe, tworzace zarodniki, ktére nie ging na-
wet podczas gotowania. Powodujg one psucie sie mleka przego-
towanego. Do mleka dostajg sie zwykle z kurzu passy.

Doswiadczenia z wymienionemi drobnoustrojami przeprowa-
dzono w ten sposob, ze nasycono odpowiedniemi kulturami wy-
jatowione kawatki miekkiego drzewa, czyli stworzono podobne
warunki ochrony dla drobnoustrojéw, jakie oae znajdujg w po-
rach i szczelinach naczyn mleczarskich.

") Milchw. Ztg. Nr. 11, r. 1924.
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Wynik doswiadczen byt nastepujacy:

1. PoszczegOllne gatunki drobnoustrojow okazywaty rdzng
w?/trzymaloéé na dziatanie sody i wapna. Tak np. bakterje kwasu
mlekowego ginety w 26-procentowym zimnym roztworze sody
juz po uptywie 6 minut, natomiast w tychsamych warunkach
bakterja fluoryzujgca ucierpiata tylko nieznacznie, bact. coli oka-
zata sie zupetnie wytrzymata. Z tego wynika, ze zimny nawet
silny roztwdr sody jako $Srodek odkazajacy
w mleczarstwie nie ma zgota zadnej wartosci.

2. 20 procentowe mleko wapienne, wiec 1 0z. gaszonego
wapna na 4 czesci wody, niszczy bakterje nie tworzace zarodni-
kow po uptywie 1 minuty, 10 procentowe mleko wapienne po
uptywie 5 minut, ale to nie dziata juz na wszystkie drobnoustroje
np. wytrzymuja jeb. fluoryzujace. 5-prooentowe mleko wapienne nie
jest skuteczne, gdy dziala tylko w okresie wyzej wymienionym.

3. Gorch(/ roztwér sody o koncentracji najmniej 25°/0
niszczym wszystkie bakterje, nie tworzace zarodnikéw, w przecia,Eu
1—5 minut. Ten sam skutek osigga sie, uzywajgc gorgcego mleka
wapiennego w koncentracji 5°/0.

4. Zarodniki lasecznikéw Sianowych nie ging przy uzyciu
tych Srodkow odkazajacych nawet w cieptocie 80° C.

~ Autor wycig?a na podstawie wynikow swych badan naste-
pujgce wnioski_dla praktyki mleczarskiej: Ghcai nalezycie od-
czysci¢ naczynia mleczarskie tak drewniane, d]ak I metalowe, na-
lezy je najpierw obficie poptoka¢ zimng wodg, nastepnie wyszo-
rowiic 2 5-procentowym goragcym roztworem sody, ktdra rozpuszcza
brud i zobojetnia kwasy. Wreszcie poptokuje sie naczynia grun-
townie gora g wodg (przynajmniej Erzegotowanq) I powleka 20-pro-
centowym mlekiem wapiennem, ktéra zmywa si¢ gorgcg wodg
dopiero wtedy, gdy dziatalo najmniej przez 1 godzine. Naczynia
glinowe traktuje si¢ mlekiem wapiennem, gdyz soda je niszczy.
Szczotki, miotly i Soierki, te siedliska zakazen, nalezy réwniez
wyparzr¢ w goragcym roztworze sody. Odkazanie przewodow
odbywa sig¢ skutecznie Swiezg parg przy okoto 100° 0, ale to po-
winno trwac okoto 6 minut, aby zniszozeniu uleg’fz rowniez za-
rodniki. Krotkie wyparzenie nie odnosi skutku. Potki na sery
odkaza sie skutecznie 20-procentowym mlekiem wapiennem, ktore
powinno dziata¢ okoto 2 godzin, podobnie podtogi i Sciany.

Wyrdb Smietany mrozonej (ice-cream)
sposobem przemystowym w Ameryce.

(Dokonczenie).

Zamrazanie i bicie mieszaniny, przeznaczonej na krem,
odbywa sie w pionowych lub poziomych przyrzadach, ktéryoh
pojemnos¢ wynosi 36 do 90 I i nawet wiecej. Zaprawionej Smie-
tany daje sie tylko tyle, by wypeknita jaka potowe pojemnika,
mieszadto silnioowe wstrzgsa i ubija ja w piang, réwnoczes$nie



za$ solanka, przeptywajaca z drugiej strony pojemnika, utrzymuije
ja w temperaturze —10 do 18° C. Czynno$c¢ ta trwa 10 do 20 minut
Kilka minut przed ukonczeniem jej dodaje sie do Smietany cate
lub rozdrobnione owoce, np. orzechy, wisnie, ananasy, rodzynki,
cytryny, pomarancze.

W przedsiebiorstwach $cisle kontrolowanych nie pozostawia
sie przypadkowi okresu bicia $mietany na piane, lecz reguluje
go sie wedtug wydatku. Wiedzac o tern z praktyki, ze z | obje-
tosci pierwotnej smietany otrzymuje sie 13/4 do 2 obLQtoéu goto-
wego, zamrozonego kremu, odwaza si¢ podczas bicia pewng
objitoé(’: piany na czutej wadze i wedlug wyniku Wagowego
w kilku sekundach ocenia sie, jak dalece naro$niecie Smietany
postapito. = Skoro wiec osiagnieto pozadany stopien wydatku,
wstrzymuje si¢ doptyw oziebiajacej solanki i oproznia si¢ maszyne.
Przemyst amerykanski rozporzadza tu specjalnemi aparatami,
zw. "overran tester, ktore znakomicie utatwajg kontrole, craz
jednolito$¢ produktu, wreszcie wydajnos¢ wedtug zgéry posta-
nowionej kalkulacji.

Podczas bicia na piane niektérzy wprowadzajg do Smietany
znaczne iloSci powietrza, w ostatnim zas czasie pewien Amery-
kanin dat sobie opatentowa¢ sposéb nasycania $Smietany w tym
okresie przerobki bezwodnikiem weglowym. Pono$ ten nowy
sposob nie poprawit widocznie ani smaku ani wygladu kremu,
ale gloga_tnio wptynat na zmniejszenie ilosci bakterji w gotowym
produkcie.

Z maszyny daje sie Smietane, ktorej cieptota wynosi —5 do
10° C, do cylindrycznych naczyn z blachy pobielanej, o pojemno-
$ci 4 do 25 1. Na wierzch Smietany daje sie papier pergaminom(?/
z godtem fabrykanta, zamyka pokrywa metalowg i przenosi do
chtodni utrzymujacych stale —18 do 24° C, w ktorej dokonywa
sie zamrozenie czyli zlodowacenie. Bledy popetnione w utrzyma-
niu temperatury, zwiaszcza przekroczenie skrajnych granic,
wywartyby jak najgorszy wptyw na zamrozong S$mietane, spowo-
dowatyby: Krystalizacje, dekompozycje czyli uwarstwienie, opa-
danie, nieprzyjemny smak.

Celem ufatwienia sprzedazy wyrabiajg takze krem w postaci
graniastostupéw zw. "brykietami“ miary 70X”*2X165 mm lub
70 X 50X 135 (zw guart i pint). Formujg je w podobny
sposdb, jak u nas sztuczny lod, nalewajac z maszyny pianke
Smietankowg do blaszanych form i zamrazajac w chiodni. Po
zlodowaceniu i wyjeoiu z form tnie si? bloki na brykiety, zawija
w papier pergaminowy, daje do pudetka tekturowego, powleczo-
nego parafing i znowu ustawia w chtodni celem stezenia. O ile
chodzi o wyrob brykietow, ztozonych z r6znych warstw kremow,
to robota jest zmudna, gdyz po natozeniu kazdej warstwy, trzeba
lody zamraza¢ na Swiezo. Wszelako i.tu zastosowano juz maszyny,
ktore formujg 1000 do 2000 brykietow w przeciggu godziny.
Grodnem uwagi jest napetnianie kremem torebek papierowych
i pudetek kartonowych, do ktéralch dofacza sie drewniane tyzeczki.
Krem spozywa sie bezposrednio z tych praktycznych i higje-



nicznych naczyn, co jest nader dogodne podczas wycieczek, na
okretach i w wagonach kolejowych, biurach. Uzywa sie réwniez
naczyn szklanyoh rozmaitego ksztattu, natomiast pomija sie
blaszane.

Handel kremem $mietankowym jest znaozny, zwiaszcza
w letnich miesigcach. W lipcu konsumuje sie w Ameryce P4l-
nocnej okoto 100,000.0001, roczna za$ konsumcja kramu wynosi
tam zaleznie od okolicy 5 do 101 na osobe. Dostawa jest dla
fabrykanta zadaniem nie byle jakiem. Naczynia z kremem daje
eie‘l do wiekszych zbiornikéw, otula mieszaning lodu z solg i wy-
syta nawet na odlegtosci wynoszace setki kilometrow, samochodami
i pociggami pospiesznemi. Osobne kompanje zajmujg sie oziebia-
niem przesylek w drodze i na miejscu odbioru, zwracaniem
préznych naozyn, oraz niesprzedanego lub zepsutego towaru.
Wszystko sie dzieje z ameryke-.nska szybkosoia i wielkim rozma-
chem, co utatwia wysoki poziom urzadzen technicznych i komu-
nikacyjnych. Pomijamy wiele szczegotow w dostawie, dos6 na
tem, ze tek hurtownik, jak tez detalista otrzymuje produkt
zamrozony. Hurtownik, zaopatrzony w oziebiarki, zamraza go
ponownie, detalista otrzymuje mieszaning lodu z solg celem
oziebiania naczyn z kremem.

Sredni sktad niektérych kreméw amerykariskich jest naste-

PWy: o o To % T
Thuszczu § 10 12 14 18
Cukru trzcin. 13 14 14 14 14
Wyciag bezttuszczowy 125 105 85 95 75
Zelatyny 0-5 05 05 05 05
Substancji sueh. razem 35 3 3H 38 40
Wody 66 65 65 62 60

Dobra kompozycje daje w praktyce 12% tluszczu i 35°/,
statych substancyj.

Smietana mrozona stanowi Srodek odzywczy zupetny i wiel-
kiej wart isci, to tez oieszy sie wielkiem popytem rowniez w ame-
ryksnskich sintaIach, gdzie dobrze stuzy chorym i rekonwales-
centom. Dzieki wielkiej konsumcji lodow $mietankowych mle-
cz&rstwo amerykanskie znalazto nowe korzystne Zrédia zbytu,
a hodowcy zachete do dalszych wysitkow, zmierzajacych do powie-
kszenia produkcji mleka.

Warunki lesallzowanla uzorcowanych baniek (konLi)
do przewozu mleka.

Zakres stosowania.

§ 1. Wywzorcowane i legalizowane banki do mleka (konwie
do przewozu mleka) rri'tﬁ( by¢ stosowane jako wzorce objetosci
przy kupnie-sprzedszy mleka na miare objetosci. Natomiast barki
te nie moga by¢ uzywane w obrocie publicznym do mierzenia
objetosci innych ciat.



Konstrukcja baniek do mleka.

8§2. Postanowienia ogolne. Boczna powierzchnia
baniek powinna posiada¢ ksztatt ciata obrotowego, ktérego gorna
0zes$¢ przechodzi w szyj ke cylindryczng. Tworzaca tej powierzchni
moze byC dowolna, byleby tylko ptyn przy nalezytem przechyleniu
banki wyptywat z niej oatkowicie bez zadnych trudnosci. Précz
tego ksztattu (oiata obrotowego, zakonczonego szyjka cylindryczna)
dopuszcza sie ksztatt stozka, ktorego gérna Srednica nie powinna
przekraczac potowy wysokosci naczynia, albo tez ksztattbeczkowaty.
Cz%éé oylindryozna baniek metalowych moze by¢ wykonana
z blachy zlekka falistej, Bmki mogg by¢ wykonane z dobrze
pobielonej blachy, albo a drzewa, i powinny mie¢ grubos¢ scian
I dna odpowiednig do swoich rozmiarow.

§ 3. Pojemnos¢ baniek nie powinna wynosi¢ mniej niz 51
i wiecej niz 50 L

84. Metalowe banki do mleka. Metalowe bsnki
do mleka moga by¢ wykonane z jednolitej sztuki materjdu, albo
tez i z kilku czesci. W tym ostatnim wypadku na kazdym szwie
taczgcym powinny byC umieszczone po dwie krople cynowe
w réznych odstgpach.

Banki powinny by¢ wzmocnione dobrze pobielonemi obre-
czarni, albo tez przy pomocy zelaznych zeber, rowniez dobrze
pobielonych. U naczyn ponizej 10 [itrw pojemnosci powinna
sie znajdowac na dnie przynajmniej jedna poprzeczka, a u naczyn
wiekszych przynajmniej dwie na krzyz ziozone i przylegajace
do dna wezsza grania. Poprzeczki te w bankach lutowanych
powinny szczelnie przylegac do ptaszczyzny dna, a w bankach
Jbednolitych przynajmniej w dwoch miejscach dna bliskich jego

rzegu.

Zamiast za pomocg obreczy, mozna usztywnia¢ gorny brzeg
za pomoca\gvx_/yobllny Z wpuszczonym w nig drutem.

§ 5. Pojemnosc miernicza, powinna by¢ ograniczona przez
odpowiednie wskazniki. Wskazniki powinny by¢ przymocowane
na wewnetrznej $cianie naczynia w dwoéch miejscach, lezacych
naprzeciwko siebie, albo tez w trzech, lezagcych w rownych od
siebie odlegtosciach. Krawedzie wskaznikdw, %graniczajqce miare,
powinny wszi/stkie jednoczesnie leze¢ na jednym poziomie (na
zwierciadle ptynu), gdy banka stoi na plaszczyznie poziome;.

Takie wskazniki moga by¢ konane z paskow mocnej
blachy dobrze pobielonej. Te paski blachy powinny by¢ praylu-
towane, a oprdcz tego przynitowane do $ciany naczynia, a nastenie
zgieto poziomo tuz nad (lub pod) nitami i wystawa¢ do Srodka
pranaJmmeJ na 3 mm. Gorna ptaszozyzna zagietych koncow
tych wskaznikéw stanowi wiasciwe ograniczenie przestrzeni
mierniczej. Wystajace konce moga by¢ zaostrzone ku gorze.

Oprocz tego dozwolone s nastepujace wskazniki:

a) Wskaznik w ksztatcie ucietego gwozdzia (okragtego lub
czworograniastego) z miedzi lub mosigdzu; gwozdz ten _jest
pobielony i zaostrzony ku dotowi. Czesci poziome wskaznikow
powinny by¢ tak krotkie, aby ich zginanie nie bylo mozliwe.



Zaostrzenia powinny byé tepe, by nie kaleczylty reki, czy-
Sz0zgcej naczynie.

6) Wskaznik wbity i wlutowany w postaci sztyfta z gto-
wkg stozkowa,

¢) Wskaznik, wycisniety w S$ciance w ksztatcie stozka lub
podtuznej wypukliny.

d) Wsk8Znik w postaci nita, ktérego wieksza wewnetrzna
gtowka jest Scieta poziomo od dotu. Krawedz, stad powstata,
ogranicza powierzchnie plynu.

Konce nitow, ktdremi sg przymocowane wskazaiki, powinny
by6 zaopatrzone na stronie zewnetrznej kroplami cynowemi do
ocechowania. Wglebienie od strony zewnetrznej wskaznika
powinno by zapetnione kroplg cynowa.

§ 6. Na Scianie naczynia powinna by6 trwale przylutowana
ptytka miedziana lub mosiezna i zabezpieczona przynajmniej
dwiema kroplami cynowemi.

Ptytka ta_otrzymuje oznaczenie pojemno$.-i naczynia, a to
przez podanie ilosci litrow i ich dziesietnych czesci (jako utsmek
dziesietny) z dodaniem stowa litrow lub litra (stosownie do pra-
widet grsmatyki), albo tez litery 1

W bankach 10 1 i wiekszych czesoi litra mozna takze wyrazad
utamkiem prostym w 14 1

Wyzej wspomniane dwie krople cynowe, siegajace czesciowo
na plytke, czesciowo na jej podstawe (Sciane naczklnia, obrecz),
powinny si¢ mocno trzymac tak podstawy, jak i ptytki.

Drewniane banki do mileka. § 7. Banki do mleka,
wykonane a drzewa, powinny by6 zaopatrzone w zelazne obre-
cze i moga byod wytozone wewnatrz dobrze pobielong blacha.
Dwie z pomiedzy zelaznych obreczy (dolna i gérna) powinny
by6é przymocowane do drewnianej $ciany za pomoca dwadch réwno-
miernie rozstawionych nitéw lub srub, ktérych gtéwki musza byd
zaopatrzone w krople cynowe do natozenia cechy.

Pojemnos¢ miernicza powinna byC ograniczona przy pomocy
wskaznikow, opisanych w ust. 1 § 5.

Przymocowanie wskaznikéw do $ciany naczynia powinno
byo takie, aby niezmienno$¢ ich potozenia mogta by6 zabezpie-
0zona przez ocechowanie.

§ 8. Oznaczenie pojemnosci nacz?/nia nastepuje, jak w § 6.
Jezeli naczynie posiada ptytke metalowa, to powinna by6 ona
trwale przylutowana do gornej obreczy i zaopatrzona w krople
cynowe tak, jak to przewidziano w § 6 przep. nia. Zamiast na
ptytce metalowej oznaczenie moze by6 wykonane na drewnianej
powierzchni naczynia przez wypalenie. (Dok. nast.).

Wiadomosci biezace i rozmaitosci.

Panstw. Szkota Gospodarstwa W|efsk|ego w Cieszynie posiada dwa
obecnie czynne wyd2|aI?/: rolniczy I instruktorsko-nauczycielski.
I. Wydziat rolniczy. Zgtoszenia o przyjecie na. 1 rok
Wydziatu rolniczego, nalezy wnosi¢ na rece Dyrekcji Szkoty



najpdzniej do dnia 10 wrzesnia biezacego roku, adresujac do Cis-
szyna (ul. K. Miarki).

Do podania zataczy¢ nalezy: 1. Wiasnorecznie napisany
zyciorys. 2. Dowod ukonczenia I7 roku zycia (metryke chrztu).
3. Dowod ukoriczonej G-tij klasy szkoty éredmeL o?(é noksztat-
cacej lub réwnorzednej. 4. Dowdd odbycia praktyki rolniczej
przynajmniej jednorocznej. 5. Pisemne zezwolenie rodzicow lub
opiekuna, w razie niepetnoletnosci.

Nadto kandydaci obowigzani sg ztozyC egzamin wstepny,
ktc’)rﬁ odbedzie sie dnia 2 lipoa i 28 wrzesnia br. Drugi z powyz-
szych terminéw odpadnie, o ile ilo$¢ przyjetych w pierwszym
terminie okaze sie wystarczajgca.

Przedmiotem egzaminu wstepnego jest: a) Fizyka (catos¢
fizyki z wyjatkiem akustyki, bez matematycznych wywodow
prawidet. Rozumowe wyjasnienie zjawisk przyrody. Jednostki
I state fizyczne. Miernictwo fizyczne), b) Matematyka (Geometrja.
Catoksztatt geometrji elementarnej : planimetrja, stereometrja, obli-
czanie ptaszczyzn i bryt. Goniometrja i jej zastosowanie do try-
gonometrji. Algebra. Pojecie fnnkcylj matematycznych. Rownania
pierwszego i drugiego stopnia z ledug i wigcej niewiadomych.
Rozwigzania liczbowe i graficzne. Log&rytmy. Szeregi), ¢) Jezyk
polski (ustne sprawozdanie z praktyki rolniczej).

Kandydaci, posiadajacy mature, zwolnieni sg od egzaminu
z matematyki i fizyki, sktadajg jedynie sprawozdanie z praktyki
rolniczej.

Nauka na_ wgdzijcxle rolniczym trwa pieC potroczy. Oprocz
tego istnieje nieobowiazkowy potroczny kurs uzupetniajacy dla
absolwentow szkoty, ktorzy ztozyli egzamin gtéwny. Celem kursu
uzupetniajacego jest pogtebienie materjatu przyswojonego sobie
przez stuchacza i utatwienie mu zdobycia wiedzy, ktérg trudno
mu bedzie posigé¢ w zwyklej praktyce zawodowej folwarcznej.

Pdtrocze zimowe rozpoczyna sie 1 pazdziernika, potrocze
letnie 19 lutego i koﬁczE(/ 30 czerwca kazdego roku.

Stuchacze obowigzkowo z koncem kazdego potrocza skia-
dajg egzaminy i kollokwja z wystuchanyoh przedmiotéw. Niezto-
zenie egzamindéw pociggna¢ za sobg moze niezaliczenie roku
studjow, wzglednie nawet wykreslenie z listy stuchaczow szkoty.

Z koncem pigtego semestru przystepujg stuchacze do zto-
zenig egzaminu gtéwnego (dyplomowego), skfadajacego sig z egza-
minu pisemnego i ustnego.

Il. Wydziat instruktorsko-nauozycielski. Wy-
dziat ten. przeznaczony jest do ksztatcenia instruktoréw (lustra-
torow) dla wiekszych towarzystw rolniczych i organizacyj spot-
dzielcchh, a nadto nauczycieli powiatowych szkdt rolniczych.
Warunkiem przyjecia na wydziat ten jest: 1) ukonczenie 20-go
roku zycia; 2) ukonczenie catego studjum rolniczego na jednym
z uniwersgtetow lub tez w Panstw. Szkole Gospodarstwa Wiej-
skiego w Cieszynie ; 3) przynajmniej Jednoroczna praktyka rolnicza.

Caty kurs nauki trwa dwa potrocza. Nauka rozpoczyna sie
1 pazdziernika i konczy 30 ozerwca. Podania o przyjecie nalezy



wnosi¢ na rece Dyrekcji szkoty do dnia 10 wrzesnia, Wykiady
obejmujg o0golng metodyke nauczania i psychologje, a nadto
szozegotowg metodyke mcuenia przedmiotdw rolniczych i przyroe
dniczych, potrzebnych w zawodzie nauczyciela rolniczego lub
instruktora. Szczegollny nacisk kiadzie sie na wspétdzielczoso
W rolnictwie.

Tygodniowa ilo$¢ godzin wyktadu nie przekracza czternastu,
reszta natomiast ozasu poswiecona jest na cwiczenia praktyczne,
demonstracje, tudziez prace seminaryjne i wycieczki. Stuchacze
pod kierunkiem profesorow wykonujg prace pisemne i wygtaszajg
referaty ustne, czy to na seminarjach, czy tez na osobnych wie-
ozorach dyskusyjnych wobec szerszego audytorjum.

Z koncem nauki otrzymuja stuchacze absolutorjum z wymienie-
niem obszerniejszych prac wykonanych, tudziez z oceng postepow.

Mleczarstwo a Pierwszy Polski Kongres Rolniczy. Pierwszy
Polski Kongres Bolniczy ma si¢ odby¢ w dniach 15 do 17 czerwca
w Warszawie. Ze sprawozdan 7 sekcyj Komitetu Organizacyjnego
wynika, ze zgtoszono 64 referaty, w tern 13 w sekcji VII gprze-
mystu rolnego). Sekcja ta dzieli sig na nastepujace Z(I;rupy: 1) gorzel-
nictwo, 2) cukrownictwo, 3) kroohmalnictwo, 4) suszarnictwo,
5) stodowniotwo, 6) miynarstwo, 7) przemyst miesny i chtodni-
ctwo. Ze zdziwieniem stwierdza sie, ze w grupie przemystu
rolniczego pustkami Swieci mleczarstwo, ktéremu przeciez nais-
zato sie w obradach Kongresu poczesne miejsce, zwiaszcza, %dy
jednem z najwazniejszych zadan obecnej chwili powinna byc
rewizja kierunkdw gospodarczych. Wprawdzie w sekcji V (spot-
dzielcso$¢ w rolnictwie i organizacja zbytu produktow rolniczych)
zgtoszono jeden referat dyr. F. Przeradzkiego, p. t. "Organizacja
zbytu nabiatu®, ale to nie wystarcza. Czyja wina? — i Komitetu
Organizacyjnego i interesowanych sfer, zaréwno mleczarskich,
jak i rolniczych.

Wystawa polska w Konstantynopolu odbedzie sie prawdopo-
dobnie w potowie pazdziernika b. r. Mleczarstwo pols ie(j)owinno
wzig¢ w niej udziat celem nawigzania stosunkéw handlowych,
przerwanych wypadkami wojny Swiatowej. Matopolska bowiem
do 1914 r. wysytata tam masto i sery, ktore zdobyty sobie w Turcji
rynki zbytu i dobrg stawe. O tyle byfaby droga juz utorowana.

Konserwowanie nawozu serwatkg. Chr. Barthel i S. Rhodin
juz w 1912 r. zwrdcili uwage na korzys$¢, wynikajacg z konser-
wowania nawozu przy pomocy dodatku serwatki, zwtaszcza tam,
gdzie niema zbytu na nig i gdzie wylewa jg sie do kanatow, co
zatruwa Scieki i zaSmierdza otoczenie. — Kwas mlekowy, wytwo-
rzony z serwatki wigze amonjak w formie fatwo przyswajalnej
dla roslin, jako tez dla bakteryj nitryfikacyjnyeh. Dodatek 50 do
100 1 serwatki wartosci najwyzej 50 gr. moze podnies¢ wydajnos¢
dobrej ziemi o jakie 5 zt. 0. Jenson znowu zwraca uwage na
t% okolicznos$é, ze nie tylko odpadki mleczarniane, ale nawet po-
ptéczyny z mleczarni dzieki zawarto$ci azotu majg pewng war-
tos¢ nawozowg i ze nie nalezy ich marnowa¢, tak samo jak ser-



watki. Poptéczyn mozna uzywac do bezposredniej irygacji, byleby
zawieraty dostateczng ilo$¢ wapna, wystarczajgcego do zobojetnie-
nia kwasow, wytwarzajacych sie z cukru mlekowego. O ile w mle-
czarni uzywa sie do mycia i dezynfekcji wapna w zwyktej ilosci,
to niema obawy zakwaszania ziemi.

Pomnik z masta na wystawie w Wembiey. Jedng z osobli-
wosoi wystawy w Wembiey, to pomnik ksiecia Walji catkowicie
rzezbiony z masta. To nietrwate arcydzieto jest olbrzymiem
panneau w plaskorzezbie, liczagcem 15 metréw wysokosci, 2 50
szerokosci i 3 m. glebokie. Najlepsza Smietana kanadyjska uzy-
czyta nan materjatu. Dzieto przedstawia ksiecia w swem “ranchm
(zagrodzie), stojacego obok pigknego konia prerji, wokot ktorego
przechadzajg sie rozne inne domowe zwierzeta.

Trzeba byto nieraz w ciggu pracy oziebi¢ masto do dwoch
stopni powyzej zera, aby je uczyni¢ odpowiedniejszem do rzez-
bienia. Zwiedzajgce wystawe gosposie spogladajg okiem zazdro-
snem na pomnik, obliczajac ilos¢ doskonatego masta tak rozrzu-
tnie zuzytego.

Gdy lat temu kilkanascie, kajzer Wilhelm Il przyjechat do
Poznania., znalazt na stole biesiadnym swe popiersie z masta
wymodelowane, a ofiarowane przez owczesne sfery mleczarskie
"Ostmarku“, Nie wiadomo, ktérg cz%s'é popiersia zaczeto zjadac,
dos$¢ na tern, ze forma, prezentu wzbudzita niesmak.

Rzezbe z masta wykonat w r. 1767 Canova, majgc lat 10.
Ale ilez wiecej poczucia dobrego smaku okazat ten mtodociany
mistrz. Otdz czytamyl): Znakomity biograf Canovy, Vittorio Ma-
famani, rozpoczyna swe opowiadanie o wielkim rzeZbiarzu bar-
dzo mifg anegdotq. Senator wenecki, Zaan Falier, dawal na
imieniny wielki obiad w swej willi. Uwage gosci zwrocit skrzy-
dlaty lew $w. Marka, z masta, wyr6zniajacy sie wsrdd srebrnych
koszOw, ktdre stot zdobity. Zapytano ?ospodarza, jaki to znako-
mity artysta tak wybornie wymodelowat ulubiony znak Wenecjan,
na co senator skromnie odpowiedziat, ze tym rzezbiarzem jest
10-letni Tonin Oanov. Lew $w. Marka z masta stat sie dlan zba-
wieniem. Senator bowiem wymdgt na dziadku chiopca, ze go
oddat na nauke do rzezbiarskiego zaktadu.

SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Warszawa 10/VI. Ceny hurtowe: Masto 1a330" zt. J&ja Swieze
8‘r 8gigtalne za skrzynig (24 kopy) do 88'— zt. Mleko w hurcie

t6dz 10/VI. Masto la 280" zt.

Lublin —

Poznan 13/VI. Ceny hurtowe loco mleczarnia. Masto 280" zt.
do 310" zt, Tendencja i popyt stabe.

Krakow 10/V1. Masto deserowe 3 60 zt., masto kuchenne 240' zt.
Ser trapistow det. 2'60 z. Twar6g 050 zt. Jaja Swieze 0'06 zt
za sztuke. Mleko litr 028 zi. Ceny detaliczne.

A Kazimierz Chledowski, Rokoko we Wioszech.



Lwow 7/VI. Masto des. 360 zt. Ser trapistow 2 60 zt. Mleko
025 z+. Twardg 060’ z+. Jaja 008 zt. za szt. Ceny det. Tendencja
ospata, wielka podaz masta wiejskiego po okoto 220 zi.

OGO ZKMA.

Mleczarnia Pelplin, Pomorze

oddaje 1 wagon dobrego suchego twarogu

Oferty z podaniem cen do Mleczarni i piekarni parowej w Pelplinie.

Dla mleczarni w Krakowie
potrzebny jest od 15 lipca samodzielny kierownik

obeznany gruntownie z mleczarstwem i serowarstwem. — Zgloszenia pi-
semne z podaniem zqdanych warunkow_przyjmuje Administracja "Prze-
gladu Mleczarskiego“ w Rzeszowie, Panstwowa Szkolg Mleczarska.

Zjednoczenie Mleczarskie
na Wielkopolske, Pomorze 1 Slask

donosi swym Cztonkom, ze w mys$l nohwaty powzietej na Wal-
nem Zebraniu w dniu 29 IV 1924 r. zosta%a uruchomiong spot-
dzieloza fabryka kazeiny pod nazwa "LACTARINA®. Po blizsze
informacje, dotyczaoe przystaplenla do spotdzielni i wysyltki twa-
rogu, prosimy zwraoa6 sie do: "Lactarina“, Poznan, Kolgjowa 57.
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5 MLEKO - MASLO - SERYg

I zakupuje i ptaci ceny dzienne
DOSTARCZA:

wszelkie maszyny, przyrzady, naczynia
0 Iki d i
0 i chemikalja dla mleczarh i obér 2
0 MAtOPOLSKI ZWIAZEK MLECZARSKI ..y > ver ompow. ©
0 KRAKOW LWOW 0
A ul. JABLONOWSKICH 19. ul. MICKIEWICZA 26.
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"PRZEGLAD MLECZARSKI*



Bezplatne ogtoszenia dla poszukujacych posad.

STARSZY RUTYNOWANY FACHOWIEC (doSw. serowar) poszukuje posady zawia-
dowcy w wiekszej mleczarni. — taskawe ofeity uprasza pod A. K do
Administracji "Przegladu Mleczarskiego*

Ksiegarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie

wysyta bezzwiocznie po otrzymaniu zaméwienia
Licznerski, Serowarstwo — 4.80 (Biezacy mnoznik Z. K. P.).

handel delikatesow

Jan TOmS | hurtowy sktad serow

| . acta B

Krolowa wirowek.
Srebrny medal (ztotego wogole nie przyznaja) na wy-
stawie w Londynie 1922 .

Ztoty medal na wystawie w Paryzu 1923 r.
otrzymata Lacta do zapedu motorowego.
Wiréwki Licta reczne, odznaczone juz poprzednio
srebrnemi i ztotemi medalami na réznych wystawach.
T AISIii Y<’ZS Y SKEAI) WIROWEK

. aota 1 IMElIKzet
w Zwigzku Sp. Mleczarskich

Poznan — Warszawa — Wilno — Katowice — Krakow —
Lwow — t6dZz — Lublin.

I Q0@

QF @@

Mleczarnia parowa w Wilczycach,
poczta Sandomierz, przyjmie pomocnika, obeznanego
z wyrobem serow. — Zgtoszenia pisemne z podaniem

zadanych warunkéw przyjmuje Zarzad.



Ws?rabiasw Juz w kraju:

(nie nalezy zatem sprowadza¢ z zagranicy)

Skopki do doju, cedzidta wszelkiego rodzaju, sita, baseny,

konwie do mleka, aparaty Gerbera, masieinice blaszane

i drewniane roznej wielkosci, wygniatacze, fbrmy do serow

holenderskich i tylzyokich, miary, czerpaki, naczynia
Szwarca, zbiorniki do mleka

przygotowujemy wyrob: chtodnikéw, miynkéw do twarogu,

pras do serow, wytwsrzaczy pary najlepszego systemu, poza

tern na zamowienie wykonujemy wszelkie aparaty, przy-
rzady i naczynia potrzebne w mleczarstwie

"OMEGAY s» Mo

Warszawska Fabryka
Maszyn i Naczyn Mileczarskich

WVarszawa, ulica Hoza INr. 551.

Gtoéwne biuro sprzedazy, Warszawa, Krak. Przedmiescie 6.

Reprezentacje w Zwiazkach Mleczarskich: Poznan, Warszawa,
Wilno, Katowice, Krakow, Lwow, £6dz i Lublin.

Egzystuje 45 lat Egzystuje 45 lat

PIERWSZA KRAJOWA
FABRRKA HACUW 1 MASZRK MLECZARSKICH

KONSTANTEGO MILLERA

8p, z ogr. odp.
W WARSZ
ul. Belwederska Nr. 5, dom wiasny, telef. 45-03.

Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do mle-

czarstwa, jako to konwie, mierniki, skopce, oziebiacze,

pasteryzatory, Podgrz__ewacze it p., Wsz¥stko tylko w fa-
unkacii pierwszorzednych.

Roczna produkcja 50.000 sztuk samych konwi.
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Naktadem Zwigzku Spoétdzielni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie.
Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski. Z drukarni J. A. Pelaraw Rzeszowie



