PRZEGLAD MLECZARSK

Wychodzt /d&airazy na miesigc pod redakcjg Jana. Licznerskiego

PremCuiera’1 kwartalna 1 zt. — Cena pojedynczego numeru 15 gr.
Ogto”zeiiia: I,str. 8 zk., U2 str. 4 zt, U4 sir. 2’50 zt, s str. 1'50 zt,

iB s zt. «-a Drobne ogtoszenia za stowo 10 gr., najmniej 1 zt., dla
y? poszukujacych posad bezptatne.

Adre”®edafecjj i Administracji: Rzeszéw, Panstw. Szkota Mleczarska.
‘4*|/feachunek w P. K. O. Warszawa Nr. 152.747.

Moje spostrzezenia.

Spodziewam sie, ze "Przeglad Mleczarski“ czytaja wszyscy,
ktorych mleczarstwo nasze interesuje, dlatego pozwalam sobie
podzieli¢ sie z Sz. Czytelnikami wiasnem zapatrywaniem na mle-
czarstwo nasze, jakiem mi sie ono wydaje, i dorzuci¢ kilka uwag
do artykutdbw w "Przegladzie Mlecz.“ umieszczonych na temat
stanu i potozenia naszego mleczarstwa. Bedzie to wymiana mysli

I wyraz kontaktu z naszem zawodowem czasopismem oraz jego
czytelnikami.

Najbardziej piekacal(sprawa, i dajacag wiele do myslenia jest
obecnie réznica cen mleka, o ktérej byta juz mowa w art. "Se-
zonowe mleczarstwo®, a ktéra powtarza sie rok rocznie.

Chcgo sie przekona¢, czy i w innej czeSci kraju panujg
takie same stosunki, jakie podaje autor artykutu "Sezonowe mle-
czarstwo®, w ktorym wykazuje roznice cen mleka we wschodniej
Matopolsce, urzadzitem sobie wycieczke na rowerze. Znaja,c‘ljuz
stosunki tddzkie i warszawskie, pomingtem ten teren i wyjechatem
z okolioy Piotrkowa przez Opoczno, Radom, Pufawy, Lublin,
Tarnobrzeg, Mielao do Przeworska. Podczas wycieczki przeko-
natem sie o tem wszystkiem, co bylo juz pisane w "Przegladzie
Mleczarskim® w art. "Rozwazania mleczarskie na progu 1924 r.“
"Sezonowe mleczarstwo* i "Uwagi na czasie“,

Dos¢ czesto juz w 5-kilometrowej odlegtosci stwierdzatem
roznice ceny 1 1 mleka dochodzacg do 100.000 mk, a w odlegtosci
10 km dochodzita r6znica do 250.000 mk ; jako skra!')ne ceny mleka
w czasie mojej wycieczki, t, j. od 20 do 27 czerwca b. r. znalaztem
550.000mk, do 120.000 mk, czyli r6znica wynosita 430.000 mk!

Poniewaz f'est to materjat juz oméwiony w wyzej wymie-
nionych artykutach, a powtére Zwia}zek Rewizyjny P. Sp. R.
ma_swoich instruktoréw, Zw. Sp. MI. i J. ma swoje oddziaty
i ajentury, ktérych zadaniem jest (tak mysle) orjentowanie sie-
bie i spotdzielczos¢ mleozarBkg co do drogi I kierunku
mleozarstwa polskiego, dlatego nie bede sie rozpisy-



wat na ten temat. Zaznaczam tylko, ze nalezatoby dostosowac
nasz przemyst mleczarski do rynkéw zbytu tak, by te znaczne
wahania i wielkie réznice cen zanikty lub przynajmniej znacznie
sie zmniejszyty. Go do aprowizacji miast i miasteczek w mleko,
to istotnie stol ona w Polsce fatalnie. "Z matemi wyjatkami wi-
dzimy tu brak urzadzen organizacyjnych i technicznych, ktéremi
rozporzgdza sie na Zachodzie* ).

Dla dobra ogétu o organizacje aprowizacji miast w mleko
nalezy wotaC z cafej piersi; a wzor takiej organizacji znajdziem
na Zachodzie, jedynie zastosowa¢ jg odpowiednio do naszyc
potrzeb i stosunkow.

Jezeli zaopatrzymy miasta do syta w mleko, nie bedziemy
tak silnie odczuwac letniej nadprodukcji, bo w lecie zwieksza
sie nie tylko produkcja mleka, lecz takze i konsumoja. Dzisiejsze
roznice cen mleka powstaty tylko dlatego, ze w miastach i miej-
scowosciach przemystowych brak mleka, pomimo wzrostu pro-
dukcji, a to dlatego, ze rolnik jako producent mleka, z powodu
zajeC gospodarskich nie moze codziennie dostawi¢ mleka do mia-
sta, lecz "przerabia je pierwotnym sposobem na masto i twardg*“,
Z tego powodu jest brak mleka w miescie i dlatego jest za dro-
gie, gdy tymczasem masta jest za duzo i dlatego jest tak tanie,
ze produkcja mssta wcale sie nie kalkuluje, tak ze producenci
ponoszg wielkie straty. Poniewaz to powtarza sie rok rocznie,
dlatego producenci nie dbajg o powiekszenie produkcji mleka, bo
sami nie mogg jej dobrze wykorzystac.

W tern tkwi wskazéwka, ze mleczarstwo nasze powinno
zaja¢ sie gromadzeniem mleka od producentow, oczyscic je,
utrwali¢ i poda¢ do konsumoji jako mleko petne, Smietane, ma-
Slanke i t. p., a reszte mleka dopiero przerabia¢ na masto 1 sery.
Wted?/ zobaczymy nie tylko to, ze u nas jest brak mleka w zi-
mie, lecz, ze 1 w lecie niema go za wiele. | jezeli mleczarstwo
stanie na tej wysokcSoi, ze bedzie mogto wykorzysta¢ wszystko
mleko, ktore sig¢ dziS produkuje, to wtedy producenci, chcgo
zwigkszy¢ swoje dochod?/, zwiekszg produkcje mleka tak, ze star-
czy nie tylko dla nas, lecz i dla innych.

Na "Obradach serowarskioh“ powinno sie omoéwi¢ og6lny
kierunek mleczarstwa, a poOzaiej poszczegolne dzia’rﬁ. W pierw-
szym rzedzie powinno sie zorganizowaC "Zwigzek Mleczarzy*
z cafej Polski, aby ci ujeli ster i nadali mleozarstwu naszemu
wiasciwy Kkierunek.

Gniewczyna, dnia 24 lipca 1924 r.

W. Lasek.

Projekt miedzynarodowe] organizacji requlujacej
zuzytkowanie mleka.

Dr. Laur, profesor politechniki w Zurychu i znany sekretarz
gospodarczej organizacjli wioscianiskiej pod nazwa "Schweizeri-

") "Przeglad Mleczarski* Nr. 3 "Rozwazania mleczarskie na progu 1924 r.“,



sches Bauernsekretariat”, ktory wielce zastuzyt sie takze okoto
rozwoju mleczarstwa szwajcarskiego, przedtozyt Miedzynarodo-
wemu Kongresowi Mleczarskiemu w Waszyngtonie projekt, ma-
jaoy na celu ochrone od strat producentow mleka wszystkich
krajow. Prof. Laur prowadzi juz od 15 lat w Sekretarjaoie sta-
tystyke cen mleka 1 jego przetworéw na rynkaoh $wiatowyoh,
oglasza z tej dziedziny kwartalne sprawozdania i w ten sposob
sprawuje cenng stuzbe informacyjng. Zwraca on uwage na te
okoliczno$é, ze ceny masta, serow i mleka zageszczonego, ktdre
to produkty stanowig przedmiot handlu $wiatowego, wywierajg
znaozng wptyw na ksztattowanie si¢ cen mleka. Handel uregu-
luje sobie zwykle ceny, natomiast producenci mleka, nie majgo
zadnej miedzynarodowej organizacji, ktoraby udzielata im porady
w sprawie regulowania produkcji, idg po omacku. To tez dr. Laur
proponuje stworzenie miedzynarodowej Komisji, zbierajacej sie
raz lub dwa razy do roku, ktoraby udzielata informacyj co do
ustalania cen mleka i rozmiardw jego produkcji, jako tez zu-
zytkowania. Zatem najwazniejszem zadaniem tej Komisji bytoby:

1. Badanie potozenia na rynkach.

2. Normowanie cen mleka w sprzedazy.

3. Wyrownywanie podazy przetworow mlecznych tak, by
otrzymac¢ oeny, pokrywajace koszta produkcji.

Komisja udzielataby odpowiednich wskazowek nietylko co
do $rodkéw, zmierzajacych do wyrdéwnania produkcji mleka, lecz
takze co do optacalnosci poszczegélnych gatezi przerébki, dawa-
taby inicjatywe w szerzeniu propagandy i stosowaniu odpowiednich
sposobdw, wiodacych do zwiekszania konsumcji nabiatu, dawa-
taby pochop do stwarzania organizacyj, majgoych na oelu kupno
i sprzedaz mleka i jego przetworow, 1 to w porozumieniu
z handlem.

Autor projektu proponuje, by w Komisji braty udziat orga-
nizaeje poszczegolnych krajow, wysytajac odgowiedniq ilos¢ de-
legatow. Whkiadka 1 delegata ma wynosi¢ 200 dolaréw rocznie.
Projekt dra Laura zastuguje na baczng uwage.

Wynika z niego, ze pods.awe projektowanej wielkiej mie-
dzynarodowej organizacji z natury rzeczy tworzyC maja odpo-
Wiednie organizacje w poszczegolnych krajach, organizacje zna-
jgoe doktadnie zycie gospodarcze i rozporzadzajgce odpomednim
materjatem statystycznym, jakim n. p. rozporzadza "Schweize-
risches Bauernsekretariat“, Warto zwr6ci¢ tu uwage na dzieto
dr. W. Pauliego p. t. "Produktionskostenbereohnungen in bauer-
lichen Betrieben mit besonderer Beriicksichtigung der Milchpro-
duktion®, Jena 1913. i

ProbalTlzaroloioa zastosowana ¥ spotdzielniach
mleczarskich wioscianskich.

Patrag na zainteresowanie sie mleczarstwem po wsiach u na-
szych gospodarzy, spotykam sie ciggle z ludZzmi, ktérzy przyoho-
dzg do Szkoty Mleczarskiej w Rzeszowie i pytajg jak to zawig-



za¢ spoki, jak sie wzigsdé do pracy, aby ta spoOtka faktycznie
opfacata sie, nasuwajg mi sie rozmaite mysli, co robid, aby na-
lezycie wyzyska¢ dostarczone mleko, aby rozpozna¢ jako$¢ mleka,
odpowiednio posegregowaé, zwréci¢ uwage dostawcow, ze ziego
mleka dostarczajg, ewentualnie odrzuci¢, nie przyja¢ mleka nie-
nadejacego sie do przerdbki.

Takim $rodkiem tatwym do zaprowadzenia jest proba, aliza-
rolowe, z powodzeniem stosowana w Spotdzielniach Mleczarskich
Krasne i Zaozernie, dostarczajacych wielkie ilosci mleka do Szkoty
Mleczarskiej, gtdwnie na przerébkg na sery. Zastosowanie tej
proby uchronito z jednej strony Szkote Mleczarskg od strat,
z drugiej stronK przyczynito sie do ptacenia wyzszych cen za
mleko tym spotkom, gdy dostarczajg mleko nadajace sie do prze-
robki na sery.

Sprawa to nie tak trudna, troche dobrej woli i pracy,
a mozna tatwo te proby zastosowaC. Za radg Dyrekcji Szkoty
zaprowadzita te probe u siebie Spotdzielnia Mleczarska w Han-
dzléwce, przerabiajgca mleko na sery trapistow, i uchronifa sie
czesciowo od strat, gdy przedtem bez segregacji mleka wyrabiata
sery, ktore wskutek nieodpowiedniej jakosci mleka daleko od-
biegaty od pierwowzoru.

Cbz to jest ten alizarol, na ozem polega ta préba oraz
technicznie jak sie wykonuje? ohce poda¢ tym Szanownym Czy-
telnikom, ktérzy nie majg sposobnosci i moznosci naukowego
studjowania mleozarstwa, a sg tymi, ktorzy to nasze mleczar-
stwo pohajg naprzdd swymi sitami fizyoznemi.

Alkohol (spirytus) czysty, czy denaturowany dodany do mleka
(réwne ilosci mleka i alkoholu) ma zdolne$¢ odciggania wody
od sernika i wskutek tego tworzg sie klaczki, jak to sie prakty-
cznie moéwi sernik wypada. Ot6z o ile w mleku nastgpity zmia-
ny wskutek przemiany cukru mlekowego na kwas mlekowy
pod wptywem baktsrji kwesu mlekowego, wtenczas te ktaczki
s3 EOd wp%Kwem alkoholu wieksze i juz mozemy poznaé, ze
mleko jest jak to sie méwi "kwasne“, cho¢ trudno nam to przy-
chodzi oceni¢ naszemi zmystami: smakiem czy wechem, do czego
trzeba mie¢ wielkg wprawe i co zabiera wiele czasu, gdyby sie
chciato w ten sposob mleko bada¢ z kazdej banki.

Po wielkosoi ktaczkow osadzamy jak daleko rozktad sie
posunat. O ile w mleku zachodzi fermentacja podpuszczkowa,
a wiec zamiana kazeiny (sernika) na paraktizeinge i proteine ser-
watkl pod wptywem tez bakterji ﬁdrobnoustrojéw) tak zwanych
Sianowych, natenczas po dodaniu alkoholu tworzg sie tez kiaczki
wieksze, klaczki te tworzg sie i wtenczas, gdy mleko jest anor-
malnem, zawiera wiele soli zasadowych, pochodzi od kréw cho-
rych na zapalenie wymienia, albo gruzlice wymienia, albo jest to
mleko dostarczone przez nieuczciwych dostawcow, ktérzy kwa-
sowos$¢ chcieli usung¢ przy pomocy sody i mleko takie nie nadaje
si(i do zadnych celow. Wada tej metody oznaczenia rozkiadu
mleka przz pomocy alkoholucf'est to, ze trudno pozna¢, esy two-
rzace sie kiaczki sg z powodu fermentacji mlekowej, czy pod-



%yszczkI](owej, czy tez z powodu zawartosci w mleku soli zasa-
owyoh.

S[grawe te wyjasnia badanie mleka metodg alizarolowg Mor-
resa. Do spirytusu dodaje sie alizaryny, zwiazek chemiczny or-
ganiczny. Przy badaniu tak otrzymanym ptynem (alkohol 1 ali-
zaryna), alizarol, oprocz kfaczkdw wystepuje zabarwienie i po
zabarwieniu oraz po wielkosci ktaczkow poznajamy, jaka fermen-
tacja zachodzi, ewentualnie czy mleko nie jest zasadowe (alka-
liczne). Trudno przedstawi¢ stownie, jakie to ma by zabarwie-
nie, nie majac do tego tablicy, dlatego wskazanem bytoby bar-
dzo, aby nasze instytucje mleczarskie mogty odpowiednie barwne
tablice sprowadzi¢ albo uzyskaC pozwolenie na ich mwydanie, by
nasze mleczarnie, a specjalnie serowarnie, gdzie trudno pomyslec,
jak sie mozna obejs¢ bez préby alizarolowej, mogty takowe nabyc.

Do malutkich probéwek objetosci okoto 10 cm3 waskich, dodaje
sieb pipetg 1 cm3 alizarolu i 1 om3 mleka i miesza. O ile wystapi
zabarwienie, przypominajace barwe kwiatu koniczyny i bez klacz-
kow, albo catkiem drobne, natenczas mleko jest Swieze. Przej-
Scie stopniowe od barwy kwiatu koniczyny do zOMej, wraz
z wzrostem wielkoSci kfaczkow Swiadczy o zwiekszajacej sie
fermentacji kwasu mlekowego. Zabarwienie fiotkowe | drobne
ktaczki Swiadczg o obecnosci wielkiej ilosci soli zasadowych.
Przy fermentacji podpuszczkowej barwa w odcieniach od nie-
bieskawo- czerwonej do brunatnej, ale ktaczki nie odpowiadajg
co do wielkosci zmianie barwy, sg 0 wiele wieksze, tak ze przy
matej wprawie tatwo to wpada w oko.

Stusznie moze kto$§ a Czytelnikbw po przeczytaniu mych
uwag i)owiedziec': dobrze, zaprowadzimy te probe, ale jak ten
alizarol sfabrykowac? | to da sie zrobiC, ale trzeba doktadnie
robi¢ i zawsze mie¢ taki sam alizarol, azeby mozna byto wedle
niego napewne mleko okreslac.

Alkoholu czystego nie optaci sie bra¢, bo to za drogo ko-
sztuje, wystarczy spirytus denaturowany. Koniecznie jednak po-
trzebny Jest do tego celu areometr Tralle®a, ktorym mierzymy
procentowg zawarto$¢ alkoholu przy 15° C. Do alizarolu trzeba
nam spirytusu denaturowanego 70—72° Trallea. W Szkole Mles
Czarskiej przyjeto uzywanie spirytusu denaturowanego o zawar-
tosn alkoholu 72° Traltejja, albo co tyle samo znaozy 72 prooen-
towego.

gO ile okaze sie, ze kupny spirytus zawiera wiekszy procent
alkoholu, rozcienczamy go woda, wskazane jest wodg przekro-
ptong. lle mamy doda¢ wody, obliczamy za pomoca rachunku
mieszaniny, n. p.: chceny mie¢ 72°/0 a areometrem zmierzyliSmy
ze kupiony ma 89°/0, wypisujemy z lewej strony ten, ktory
chcemy mie¢ 7‘12 = 89 1;

nastepnie ten, ktory mamy i wode, ktorg przyjmujemy za 1,
roznica m'elzy ciezarem wody, a ciezarem spirytusu jaki chcemy
mie¢, wskaze nam ilos¢,,spirytusu kupnego, jakag mamy wzig¢ do
naszej mieszaniny, roznicg miedzy kupnym, a tym jaki chcemy



mieé, wskaze nam ilos¢ wody, jaka mamy wzig¢, aby otrzymac
spirytus 72°/0.

W tym stosunku wyliczywszy, przygotowujemy sobie na-
raz wiekszg ilos¢ spirytusu, aby mie¢ na dtuzszy czas. Nastepnie
za pomocg areometru kontrolujemy, ozy faktycznie dobrze obli-
ozylisSmy, ezySmy dobrze odmierzyli, doktadnie tak spirytus jak
wode, czy otrzymana mieszanina ma faktycznie 72°/0 alkoholu,
0 ile nie, to znowu przy pomocy rachunku mieszaniny obliozamy,
ile dodaC jeszoze wody czy kupionego spirytusu. Wskutek do-
dania wody do spirytusu, mieszanina ogrzala sie, trzeba jg za-
chtodzi¢ do 15°0 i pamietaé, ze zawsze areometrem Trallera
trzeba mierzy¢ przy 16°C.

Roztwor przygotowujemy, dodajac na 1 litr spirytusu 72°/0
1—TI2 g kupnego ciasta alizarynowego, albo 04— 06" g aliza-
ryny w proszku (zokty proszek).

Alizaryna powinna by¢ zawsze w nadmiarze, aby roztwoér
byt nasyconym, a cze$¢ aliz&ryny pozostata nierozpuszczona.
Roztwor kilkakrotnie wstrzasamy, pozostawiamy przez godzing,
nastepnie saczymy i alizarol barwy wisniowej gotowy do uzytku.

Na zakonczenie jeszcze raz bardzo radze zastosowaé te
tatwg probe, a cho¢ jak sam bytem Swiadkiem w jednej za Spo-
tek wioscianskich, gospodynie narzekaf'az, ze biorgoy 1 cm3 mleka
po wymieszaniu na probe, bierze najtlusciejsze mleko i ze potem
proba konserwowana miesieczna wykaze mniejszy °/0 ttuszczu
nie jest to tak niebezpieoznem i z pewnoscig dostawcy nauoza
sie dostarcza¢ mleka dobrego, za co otrzymajg i wieksza zapfate.

T. D.

Wiadomosci biezace i rozmaitosci.

Przepisy i opfaty stemplowe. Na podstawie rozporzadzenia
Ministra Skarbu z dna 28 kwietnia r. b. (Dz. Ust. Nr. 36 poz. 392)
wprowadzone zostaty’ nowe optaty stemplowe przeliczone na ziote,
obowigzujgce od dnia 1-go maja r. b.

I. Od podan spétdzielni:

a) o zezwolenie na prowadzenie przedsiebiorstwa zarobkom
wego lub zawierajacych przepisane ustawg przemystows zgtosze-
nie przedsiebiorstwa, do ktérego prowadzenia nie jest wymagane
zezwolenie, — w wysokosci 7 zt. od pierwszego arkusza, od kaz-
dego za$ dalszego arkusza — po 30 groszy,

b) od zwyczajnych podan — 2 zk, od zatgcznikow za$ — po
40 gr. od sztuki bez wzgledu na ilo$¢ arkuszy;

¢) od podan (rekurséw) o zmiane decyzji w przedmiocie
podatku: jesli suma sporna nie przewyzsza 20 zt. — po 20 gr.,
jesli suma sporna przewyzsza 20 zt., a nie przekracza 140 zt. —
po 40 gr., od zatacznikow zaS —po 10 gr., jesli suma sporna
przewyzsza 140 z. — po 2 zt, od zatgcznikéw za$ — po 40 gr.

Il. Od $wiadectw urzedowych:

a) Swiadectwa, zawierajgce zezwolenie dla Spétdzielni na pro-



wadzenie przedsiebiorstwa zarobkowego (dokumenty koncesyjne)
podlegajg optacie stemplowej w kwocie 7 z;

& Swiadectwa urzedowe — od pierwszego arkusza — 2 zt,
od kazdego za$ arkusza nastepnego — po 40 gr;

¢) odpisy lub wyciagi, sporzadzone przez Urzad, od kazdej
stronicy cateJ lub zaczetej — po 1 zk.

d) odpisy lub wyciagi, sporzgdzone przez spotdzielnig, asaopa-
trzone przez Urzad w poswiadczenie zgodnosci z pierwopisem,
od kazdej stronicy catej lub zaczetej — po 40 gr.

1. Od petnomocnictw:

«)-petnomocnictwa sgdowe do zastepstwa w postepowaniu
sgdowo-cywilnem w 1 ej instancji podlegajg optacie stemplowej —

o 70 gr,
P &)gwszelkie inne dokumenty, stwierdzajgce petnomocnictwo,
zasadniczo — po 2 zi.

IV. Przy rejestrowaniu spétdzielni:

a) poswiadczenie whasnorecznosci Eodpisu zasadniczo podlega
optacie stemplowej — po 30 gr. od kazdego podpisu. W razie
jednak réwnoczesnego poswiadczenia wiasnorecznosci wiecej niz
dwdch podpiséw umieszczonych na tym samym dokumencie —
1 zk. za wszystkie podpisy;

_ &) podania do sadu handlowego w przedmiocie zarejestrowa-
nia spoétdzielni lub zmian nalezy ostemplowa¢ znaczkiem 2 zi;

¢) zatgczniki do tegoz podania podlegajg optacie po 40 gr.
bez wzgledu na ilos¢ arkuszy;

dl) za weciagniecie do rejestru sadowego przypada optata
stemplowa: za pierwszy wpis — 4 zt., za wpis 0 zmianie statutu
lub za wykreslenie firmy — 2 zt, za kazdy inny wpis — 1 zt.
Za weciggniecie wzmianki do rejestru Zaktadu Gtéwnego o oddziale
nie przypada zadna opfata.

V. Od rachunkéw i pokwitowan:

a) rachunki, opiewajaca na kwote ponad | zt., winny by¢
ostemplowane znaczkiem po 10 gr. od kazdych nawet niepetnych
50 zk. .Rachunki i kwity nie podlegajg optacie, jezeli naleznos¢
W nich wyrazona nie przekracza 1 zi.

&) duplikaty i odpisy rachunkow, jezeli od oryginatu uisz-
czono opfate, podlegaja ostemplowaniu po 20 gr.

¢) poSwiadczenia odbioru (pokwitowania) podlegaja optacie
po 10 gr. od kazdych nawet niepetnych 20 zi.

Optaty stemplowe, przypadajace od jednego rachunku lub
potwierdzenia odbioru w kwocle wyzszej niz 60 zt., mozaa uisci¢
takze w gotowce w kasie skarbowej.

Przyktad: Od rachunku na sume 9375 zi. nalezy sie optaty
stemplowej: [93 X 2 + 2] X O =1880 gr., t j. 18 zt 80gr;
od pokwitowania na t% samg sume: [93 X 5 -j- 4] X 10 = 4690 gr.,
t. . 46 zt. 90 gr. llos¢ setek mnozy sie przez 2 (wzglednie
przez b) i dodaje sie tyle jednostek ile wypada z podziatu
dwoch ostatnich cyfr przez 50 (wzglednie przez 20); otrzymang
sume nalezy pomnozy¢ przez 10 groszy.



Butyrometry "Dlirax* (Brandta) z ochrong skali wprowadzita
jako nowo$¢ fabryka Puckiego i Ski w Berlinie. Stabg strong
wszystkich butyrometréw byta dotychczas tatwa tamliwo$¢ w zwe-
zonej czesci, na ktorej miesci sie skala. Nowe buéyrometry pod
nazwg "Durax‘ majg skale, na ktérg jest nawdziana szklana
ochrona stopiona z dolng grubsza czescig. Ochrona ta nietylko
wzmacnia znacznie butyrometr w jego najstabszem miejscu, ale
stanowi poniekad pewien izolator, gdyz miedzy ochrong, a skalg
znajduje sie préznia. Dzieki temu warstwa ttuszczu w butyrome-
trze nie ozigbia sie tak szybko, jak pr_zl_y uzyciu zwyktych bUtI)(/-
rometrow nie majacych ochraniacza. To tez odczytanie wyniku
jest pewniejsze 1 dokladniejsze, a przy zwyklej temperaturze
otoozenia kapiel wodna staje sie¢ zbyteczng Wstrzasanie butyro-
metrow jest wygodne, gdyz ciepto wewnatrz wytworzone, dzieki
wolnej przestrzeni nie udziela sie oponuie. Ochrona ta sprawia
i to, ze tagodzi znacznie promienie Swiatta, ktore utrudniajg
odczytywanie wyniku na zwyktych butyrometrach Na nowych
butyrometrach "Duraxu warstwa thuszczu'jest wyrazna, klarowna
i wyrazna w zarysach.

PORADY ZAWODOWE.

Pytanie: Jak przedstawiataby sie u nas sprawa zatozenia
fabryki mleka zageszczonego (kondensowanego) i jego optacalnosc?

R. M. w W.

OdpowiedZ: Trzebaby wiele o tern pisa¢, a przede wszystkiem
zna¢ wszystkie warunki produkcji mleka, i wiele innych, wkoncu
pozgdaneby byto, by Pan zwiedzit o ile sie to uda, jedng z wzo-
rowych fabryk za granica, np. w Szwajcarji lub Holaudji, Podsta-
wowym warunkiem jest tu dostateczna ilos¢ wyborowego, stod-
kiego mleka chocby jakie 10.000 ! dziennie, gdyz im mniejsza
fabryka, tern drozej pracuje, dalej zapewniona dostawa mleka
po cenie wytrzymujacej konkurencje zagraniozaa, umiejetna prze-
robka — no i zbyt. Urzadzen do takich fabryk dostarcza miedzy
innemi Jaulin w Paryzu. Jaki bytby koszt urzadzenia nie mozemy
powiedzie¢, tego nie powie tez na zawolanie zadna fabryka, bo
suma wynika z rozmiaréw urzadzenia fabrycznego i doktadnego
kosztorysu. Zaznaczy¢ jednak trzeba, ze urzadzenie powinno
0 ile moznosci zautomatyzowaé czynnosci — koszt inwestycyjny
jest wtedy bardzo wysoki, ale z biegiem czasu opfaca sie to,
gdyz oszczedza sie znacznie na robociznie.

Nie twierdzimy, ale mniemamy, ze w lacie produkcja mleka
zageszczonego opfacataby sie dobrze, lecz co do zimy, to mamy
pewne watpliwosci, a przedewszystkiem nasuwa sie ta watpli-
w?éﬁ, czy obecnie znajdzie Pan tyle do zageszczania sposobnego
mleka.

Pytanie: Czy nasze fabryki wyrabiajg rotacyjne wygniatarki
do masta i ktore wytwornie ? Ktore z posrod wygniat&rek innych
systemow sg polecenia godne? F, M. w Z.



Odpowiedz: O ile nam wiadomo, to zadna z fabryk krajo-
wych nie wyrabia jeszcze rotacyjnych wygniatarek do masta,
aczkolwiek nie trudno je wyrabiaC. Obecuie kazdy stara sie na-
prawi¢ stare wygaiatarki. Z posrod wygniatarek recznych do
wygniatania matych ilosci masta, wystarczy wygniatarka stolai-
cowa, przedstawiona na rys. A, przypominajgca nieco miedlice.
Trzon jest karbowany wdiuz, ruchy wykonywa sie nim wachla-
rzowato. Jest oddawna uzywana zwiaszcza po dworaoh, na wseho-
dzie ziem poi«kich. Latwo jg wyrobi kazdy stolarz. Druga, ozna-
czona ni rys. literg B, jest to wygniatarka Listra (angielska) row-

Rys. A.

niez stolnicowa. Po stolnicy porusza sie na kotkach karbowany
watek. Zaleznie od ruchu tym watkiem mozna masto wygniata¢
i zwija¢ w zwoje. Naby¢ je mozna w fabryce "Omega“, w War-
szawie, lub w Matopolskim Zwigzku Mleczarskim w Krakowie.

SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Warszawa 11/VIIl. Masto deserowe do 425 zt. Masto sto-
towe do 378 zt. Jaja Swieze ory?lnalne za skrzynie (24 kopy)
do 115 zt. Mleko w hurcie 025 zt

£6dz 11/VIII. Masto $Smietankowe 380" zt.

Lublin 13/VI1l. Masto mleczarniane Ir 420 zt.

Poznan 13/VI11. Masto la burt loco mleczarnia 3 60 do 3 80 zt.
Tendencja utrzymana.

Lwow 12/VII1. Masto deserowe 4 60 zt. Masto deserowe bur-
townie 440 z+. Masto deserowe z chtodni hurt. 370" zt. Masto de-
serowe z chtodni detal. 380 zi. Sery trapistow 260 zt. Mleko
petne 0'26 z+. Twardg 060' zi.



Krakéw 12/VI11. Masto deserowe 4 40 zt. Masto stotowe 4'— zt.
Ser trapistow 3'—zt. Ser tylzycki 340" zt. Twarég 040 zt. Mleko
litr 026 zk. Jaja $wieze 008 zi. za sztuke. Ceny detaliczne.

OGLOSZENIA.

Ksiegarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie

wysyta bezzwtocznie po otrzymaniu zamowienia
J. Licznerski, Serowarstwo — Cena Zt. 4.—

Do sprzedania:

Uzywany aparat do badania mleka (Gerbera) 24 préb. — Maszyng do mielenia twa-

rogu, z kamiennemi walcami (Bickera). — Kilkadziesigt nowych | uzywanych

ratek (Mord.). — 50 kg natrlum — i okoto 100 kg starej miedzi — ma do zbycia
Spotk. Mleczarnia Gostoczyn, pow. Tuchola, Pomorze.

handel delikatesow
| hurtowy sktad seréw

W RzCSZOwie

MLECZARZ, z dtugoletnig samodzielng praktyka, z dobremi Swiadectwami poszu-
kuje posady kierownika (okolica obojetna). task, oferty do "Przegladu Mle-
Czarskiego” pod "Wielkopolanin®.

4 etnottusty, mamy do
MaSJIO, TWar0S.Ser smis s o
Dwor Szwajcarski, Bydgoszcz, Jackowskiego 25/27.

Pomocnik mleczarskl Beeeors, Fasade st

Dwoér Jackowskiego 25/27.

Bezptatne ogtoszenia dla poszukujacych posad.

STARSZY POMOCNIK, lat 28, dobrze obeznany w swoim zawodzie, poszukuje
miejsca, jako pomocnik od zaraz lub 15 sierpnia. taskawe oferty prosze skie-
rowa¢ do F. Markowskiego, Inowroctaw, ul. Andrzeja 17.

POMOCNIK MLECZARSKI, lat 24, z dobremi $wiadectwami poszukuje od zaraz
ewentualnie pdzniej posady. — Zgtoszenia do "Przegladu Mleczarskiego”

POSZUKUJE dla miodszego pomocnika posady, by sie w serowarstwie wydosko-
nalit. — J. Warczak, Spolkowa Mleczarnia, Gostoczyn powiat Tuchola, Pomorze.
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' PRZETWORNI MLEKA

° w KAZIMIERZY WIELKIEJ, powiat Pihczow
0 potrzebny jest od zaraz 0
0 samodzielny kierownik kawaler 2

obeznany gruntownie z mleczarstwem i serowarstwem (specjalnos¢ sery
EDAM). — Zgloszenia pisemne z podaniem zadanych waruntéw przyj- 2
muje PRZETWORNIA MLEKA, Sp. z ogr. odp. w KAZIMIERZY WIELKIEJ.
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Nigzek A

Spétdzielnia zarej. z ogr. odpow.

KRAKOW LWOW
ul. Jabtonowskich 19. ul. Mickiewicza 26.

dostarcza dla mleczarn i obor
maszyny
przyrzady
naczynia
Przybory | chemiKolln

YAXAKXAKXHKXHKXAKXAKXHO O KXHKXK XA

Rozpowszeclmiajcie

"PRZEGLAD MLECZARSKI*
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Wyrabiamy iyi w krajys
(nie nalezy zatem sprowadza¢ z zagranicy)

Skopki do doju, cedsidta wszelkiego rodzaju, sita, baseny,
konwie do mleka, aparaty Gerbera, masielnice blaszane
i drewniane roznej wielkosci, wygniatacie, formy do seréw
holenderskich i tylzyckich, ml_ala/, czerpaki, naczynia
Szwarca, zbiorniki do mleka
przygotowujemy wyrob: chtodnikéw, miynkéw do twarogu,
pras do serow, wytwarzaczy pary najlepszego systemu, poza
tern na zamowienlie wykonujemy wszelkie aparaty, przy-
rza,dy i naczynia potrzebne w mleczarstwie

"OMEGA* sp-

Warszawska Fabryka
Maszyn i Nacz|yr’1 Mleczarskich

AV nrszaAva, ulica Hoza Nr. 51.

Gtowne biuro sprzedazy, Warszawa, Krak. Przedmiescie 6.

Reprezentacje w Zwiazkach Mleczarskich: Poznan, Warszawa,
Wilno, Katowice, Krakéw, Lwow, £6dz i Lublin.

Egzystuje 45 lat Egzystuje 45 lat

PIERWSZA KRAJOWA
FABRJKA WACBI | MASZSH MLECZARSKICH

KONSTANTEGO MILLERA

Sp. z ogr. odp.
W WARSZAWIE,
ul. Belwederska Nr. 5, dom wiasny, telef. 46-03.

Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do. mle-

czarstwa, gako to konwie, mierniki, skopce, oziebiacze,

pasteuryzatory, podgrzewacze i t. p., wszystko tylkow ga-
tunkach pierwszorzednych.

Roczna produkcja 50.000 sztuk samych konwi.
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Naktadem. Zwigzku Spotdzielni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie.
Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski. Z drukarni J. A. Pelaraw Rzeszowie.



