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Urzadzenie mleczarn parowych
0 zespole turbinowym.

Jak juz w numerze 20 "Przegladu Mleozar.“ wspomnielismy,
na tegorocznych Targach Wsohodnich we Lwowie, fabryka ma-
szyn 1 naczyn mleczarskioh ,,Omega“, Sp. Akc. w Warszawie,
Hoza 51, wystawita bardzo ciekawe urzgdzenie mleczarni paro-
wej dla popedu turbinowego, fabrykatu szwedzkiego.

Urzadzenie to, sklada sig¢ procz naczyn i maszyn znanych,
powszechnie w mleczarniach uzywanych, jak wagi do mleka,
baseny, pompy i t. p., takze z maszyn dotychczas u nas mato
znanych, chociaz za granicg od szeregu lat_bardzo rozpowszech-
nionych, ktore zdobyty sobie ogdlne uznanie.

Maszyny te sg nastepujace:

1) kociotek parowy wodnorurkowy,

2) agregat turbinowy sktadajacy sie:

a) z wiréwki turbinowej,

b) pasteuryzatora oszczedno$ciowego,

8 ptyty fundamentowej,

) ozesci taczacych te aparaty,

3) masielnica o duzej pojemnosoi, skombinowana wraz
Z wygniataczem.

1. Kociotek parowy.

Kociotek parowy, wodnorurkowy nadzwyczaj ekonomiczny,
sktada sie z pionowej komory wodnej kompletnie zaszwejsowa-
nej i szeregu rurek wodnych poziomych, wytwarzajgcych pare.

Rurki te sg wymienne, a jedna z nich lezaca ponizej nor-
malnego stanu wody, zaopatrzona jest w korek bezpieczenstwa
z tatwo to;oliwego metalu, ktéry w razie opadniecia wody poni-
zej dozwolonego stanu, zostaje przez pare wodng stopiony, ktora
nastepnie gtuszy ognisko, zapobiegajac ewent. katastrofie.



Kociotek zaopatrzony jest w automatycznie dziatajacy re-
gulator wodny, ktéry utrzymuje wode w kotle w statym pozio-
mie mimo funkcjonowania pompy, zasilajacej bez przerwy. Roz-
Iegf?y ruszt dozwala spalanie pod kottem wegla, drzewa lub
torfu.

Kociotki te mimo matej objetosci posiadajg zdoInosC wy-
twarzania duzej ilosci pary o ciSnieniu 7 atmosfer, przyczem
pare uzyskuje si¢ w czasie 10—20 minut od chwili rozpalenia
ogniska, a wiec zuzywajac bardzo mato opatu.

2. Agregat turbinowy.

Z kociotka dostaje sie para wodna przez odpowiednio skon-
struowang dysze do komory turbinowej, gdzie dwukrotnie ekspan-
dujac, oddaje swoja energje kotu turbinowemu, ktore uzyskuje
okoto 7.000 obrotéw na minute. Te samg iloS¢ obrotéw, reguto-
wang za pomocg automatycznie dziatajgcego regulatora, uzyskuje
bak wirdwki, spoczywajacy na osi sprzagnietej z osig turbiny.
Za pomoca wrzeciona i kota slimakowego przenosi sig ton ruch
obrotowy, zredukowany do 1.000 obrotow, na wat kota $limako-
wego, zakonczony kotem pasowem, ktore za pomocg pasa uru-
chamia transmisje. Na wale tym umieszozone kotko trybowe
uruchamia réwnoczes$nie za pomoca pasa faricuchowego p&steury’
zator. Para wodna po W%/Jfadowaniu swej energji Kkinetycznej
w komorze turbinowej, uchodzi rurg do pauteuryzatora, skad po
oddaniu swojej energji cieplnej dla podgrzewania wzglednie
pasteuryzaclji mleka, dostaje sie w postaci wody skondensowanej
I przedystylowanej z powrotem do kotta. W ten sposob zapo-
biega sie tworzeniu kamienia kottowego.

Nadmiar pary zostaje skierowany do wytwarzania goracej
wody w specjalnie do tego celu stuzacym aparacie.

W ten sposob catkowita energja pary, zaréwno Kinetyczna,
jak i cieplna, zostaje catkowicie wyzyskana. Jezeli do tego do-
damy, ze pasteuryzator oszczednosciowy, o Scianach gtadkich,
bardzo tatwych do czyszczenia, jest w ten sposob skonstruo-
wany, ze mleko po pasteuryzacji, a wiec po 03iggaieciu najwyz-
szej temperatury, oddaje w pasteuryzatorze potowe swego oiepta
na ogrzanie mleka $wiezo doptywajgcego, ochladzajac sie réwno-
czeSole, to zrozumiemy, ze w ten sposob uzyskano wprosi idealne
rozwigzanie techniczne pod wzgledem ekonomji paliwa i 0szozed-
nosoi wody do zasilania kotka i chtodzenia mleka.

Turbina daje dostateczng site do réwnoczesnego urucho-
mienia wirdwki, p&steuryzatora, maslnicy, pomp wodnych i do
mleka. Mozna jednak przez odpowiednie nastawienie dzwigni
wytgczy¢ zarowno wirdwke, jak pasteuryzator i uruohamiac tur-
bing samg transmisjg, wyzyskujgo te site dla innego celu.

3. Masielnica skombinowana z wygniataozem, ma
ksztalt waloa, obracajacego si¢ okoto osi poziomej. Duza po-
jemuos¢ beozki umozliwia zmaslanie odrazu wiekszej ilosci $mie-
tany przy minimalnej zawartosci thuszczu w maslance.
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Dwie pary walcow karbowanych, umieszczonych wewnatrz
maslnicy, umozliwiajg doktadne wygniecenie masta bez mozli-
WOSci dotykania go rekami.

Obszerny otwér dla przykrywy, umozliwia bardzo tatwe
przewietrzanie i czyszczenie maslnicy, zwiaszcza, ze wewnetrzne
Jej Sciany sg zupetnie gtadkie bez zalnych listew, ktore sig
znajdujg w masinicach tego typu fabrykatu niemieckiego. Podtu-
zna forma masinicy umozliwia ustawienie jej w ubikacjach oat-
Iéie_m niskich, co przy masinicach holsztynskich byto rzeczg utru-

niona.

Z powyzszego opisu widzimy, ze gtowne zalety omdwionego
urzadzenia parowego, dla popedu turbinowego, sg nastepujace :

1) stosunkowo mate koszty zaktadowe w poréwnaniu do urza-
dzenia motorowego innego typu;

2; onedyncza solidna konstrukcja maszyn;

3) krotki czas rozpalania pod kottem — 15 minut do wytwo-
rzenia pary;

4) tatwa obstuga maszyn, dzieki zastosowaniu automaty-
cznie dziatajacych regulatoréw a) do zasilania kotta i b) do regu-
lowania chyzosoi obrotéw wirdwki (cata mleczarnia moze byd
obstuzona przez jednego oztowieka);

h5) oszczedno$¢ miejsca, opatu i wody, a wiec mate koszty
ruchu;

6) catkowite wyzyskanie energji kinetycznej i cieplnej pary
wodnej ;

7) lepszy wydatek masta i uzyskiwanie produktu jednostaj-
nego wskutek zmaslania odrazu calej ilosci Smiatany, — lepszego
i trwalszego, wskutek zastosowania pasteuryzacji, a wiec mozli-
wos$0 osiggniecia lepszej ceny aa taki produkt.

Czy dla naszych stosunkow urzadzenie to nadaje sie
i dla jakich ilosci mleka ?

Im wiecej wzrasta, warto$¢ surowca, tern wieksza jest po-
trzeba udoskonalenia metod i urzadzen, stuzacych do wytwarza-
nia produktu pierwszej jakosci, przy jednoczesnem zmniejszeniu
kosztow produkcji.

Ta zasada, zastosowana do mleka zagranica, gdzie ze
wzgleddéw higjenicznych pasteuryzacja mleka jest ustawowo na-
kazana, — zmusita producentéw z jednej strony do pasteuryzo-
wania catego mleka, z drugiej do zastosowania pasteuryzatora
oszczedno$ciowego, Kktéry zaoszczedza okoto 500/0 ciepta po'
trzebnego do pasteu?/zacji. — Zastosowanie pasteuryzacji mleka,
wymaga jednak i sity motorycznej i duzej ilosci pary, a wiec
duzego i kosztownego kotta parowego, ktoryby wytwarzat do-
stateczng ilos¢ _Pary do popedu maszyny parowej I do pasteu-
ryzacji mleka. Takie urzadzenie byto dotychczas za kosztowne

la matej i Sredniej iloSci mleka, jakg przewaznie rozporzadzajg
nasze mkczarnie tak prywatne, jak i spotdzielcze w bytej Kon-
greséwce i Matopolsce.



Zadanie to rozwigzuje znakomioie wyzej opisany agregat
turbinowy, gdyz ilos¢_pary potrzebna do pasteuryzacji mleka,
wystarcza rownocze$nie do uruchomienia wir6wki turbinowej
i transmisji, czyli innymi stowy przy zastosowaniu agregatu tur-
binowego, site motoryczng do uruchomienia mleczarni otrzy-
mujemy za darmo.

Stwierdzenie tego faktu, daje zarazem odpowiedZ na posta-
wione pytanie: dla jakich ilcSoi mleka nadajg sie wyzej opisane
urzgdzenia.

Wszedzie tam, gdzie sie chce zastosowaC pasl.euryzacje
mleka, a gdzie iloSC mleka jest za mata, azeby pokryta koszty
administracyjne, zwigzane z instalacjg duzego kotta I maszyny
parowej, a wiec dla przerobki dziennej 1.000 —6.000 litrow, za-
stosowanie wyzej opisanego agregatu turbinowego jest bezwzgled-
nie najekonomiozniejsze.

Istniejg 4 wielkosci takich urzadzen:

L dla przerobki 750 Itr. mleka na godzing w cenie 8.000 kor. szwedz.
2., ’ 1000 ", ; « » 11000 '

3, n 1600 ' » 13000 '

4. ; 2.000 « W » 16.000 )

Ceny rozumiejg sig za kompletne urzadzenie mleczarni wraz
z transmisjg I montazem maszyn, jednak bez cta i transportu
maszyn, przyczem mozna uzyska¢ 2-letni kredyt.

Przedstawicielstwo na te urzgdzenia posiada Zwigzek Spot-
dzielni Mleczarskich i Jajczarskich w Warszawie, Hoza 51.

J. LICZNERSKI.

Szlakami serowarstwa polskiego.

(Ciag dalszy).

Z biegiem czasu tu i 6wdzie probowano serowarstwa, prze-
noszac na grunt polski najczesciej stabe wzory niemieckie. Wy-
rabiano przewaznie maziowe sery miekkie pod rozmaitemi na-
zwami, jak deserowe, cegietkowe, Smietankowe, niekiedy naduzywa-
jac dobrej stawy zagranicznych serow, jak brie 1 camembert,
gdyz précz nazwy nie miaty one nic wspblnego z produktem
oryginalnym. Serowarstwo takie, pod wzgledem technicznym
nader tatwe, stworzy¢ mozna na zawotanie, byleby znalezli sie
odbiorcy na jego nietrwate ptody. Nie chcac podzieli¢ losu efe-
merydy, musi ono mie¢ oprocz nich szybka i fatwg komunikacje,
a nawet wtedy nie moze ono przybraC szerszych rozmiarow,
gdlyz produkta jego pozbawione sg zalet, jakich wymaga sie od
solidnego towaru eksportowego. Sporo przykladoéw serowarstwa
tego pokroju mieliSmy w b. zaborze pruskim i austrjackim, po-
dobne za$ proby na Mazowszu, za czasow rosyjskich przedsie-
wziete, skonczyty sie zupetnem fiaskiem.



W krajach oddawna serowarstwem sie zajmujgcych nikt
odrazu nie wskazat whasciwego kierunku przerdbki i nikt odrazu
nie ustalit i nie udoskonalit gatunku. Czy to chodzi o dzisiejszy
ser ementalski, czy parmezan lub ser edamski, to wynik pracy
i doSwiadczenia wielu pokolen serowarskich, a w nowszych cza-
sach takze wynik nauki. | gatunki seréw majg swojg historje
ewolucji.

W dawnych czasach, gdy tajemniczo$¢ tlumaczono sobie
czarami i zabobonem, gromadzenie i nalezyte pozwigzanie wy-
nikéw doswiadczenia kosztowalo wiele. Cale szczeScie, ze kon-
sument byt mniej wybredny, niz dzisiaj, w podobny sposéb, jak
my podczas wojny.

Z takiego trudu i mozotu wielu pokolent serowarskich wy-
faniaty sie i przybieraty wyrazne ksztatkty i kierunki serowsr-
skie, t. j. wytworzenie sie gtownych tyBéw i gatunkow. Nader
ciekawa iest historja doskonalenia si¢ fabrykacji parmezanu, sera
ementalskiego, edamskiego i innych. Wielce znamiennym jest
ten rys, ze w dawnych wiekach dazono do ujednostajnienia pro-
dukcii, jak i dzis w krajach wybitnie serowarskich, z czego wy-
rastata dla Eroducenta niejedna korz%_éé tak pod wzglc—;dem han-
dlowym, jak i bakterjologicznym. Tymczasem w Krajach, nie
znajacych tradycji serowarskiej, w nowszych czasach popadano
zwykle w szkodliwg manje oryginalnosci. Nie stworzono nic no-
weﬂo, chyba mnéstwo nazw antastycznych, barwnych etykiet
I chaos w nomenklaturze. W rzeczywistosci w serowarstwie jest
mato gatunkoéw typowych, wyrdzniajgcych sie miedzy sobg od-
rebnemi cechami. Serowarstwo, to przemyst fermentacyjny, dzi$
przewaznie jeszcze zalezny od normalnej mikroflory mleka i oto-
ozenia, a te wazne czynniki usuwajg sie z pod wiadzy wyna-
lazcow. To tez wigkszg korzySC odnosi sig, skierowujac wysitki
ku poprawie higjenicznej wartosci mleka i ku doskonaleniu za-
biegow technicznych, zmierzajacych do ujednostajnienia catej
produkcji. Jest to stokrotnie wieksza sztuka, niz obmyslanie
nowej nazwy dla samoczynnie gliwiejacego kawatka sernika.
Niech to nam bedzie przestroga, ze w krajach, o pstrokaciznie
"gatunkéw” nieokreslonego pokroju, serowarstwo pozostato na
niskim poziomie, nie zdobyto sie na produkt sposobny do wy-
wozu poza granice, lecz stuzy wytgcznie do zaspokojenia nie-
wybrednego konsumenta wewnatrz kraju. Natomiast kraje, w kto-
rych serowarstwo stanowi ich podstawe gospodarcza, jest mato
i to pokrewnych gatunkéw, zato A’ednolitych i nadajacych sie
do masowego wyrobu, co jest jednym z kardynalnych warun-
kéw zdolnosci eksportowej.

Na wytworzenie sie typowych gatunkow serow w rozmai-
tyoh krajach wywarly niezaprzeozenie swoj wptyw nastepujace
czynniki.

1. Warunki przyrodzone: klimat, gleba (pasza), mikroflora
otoczenia, normalna infekcja mleka i serow.

2. Warunki komunikacyjne.

3. Warunki gospodarcze.



4, Poziom kulturalny narodu.
5. Upodobanie konsumenta, tatwos$¢ zbytu.

Ramy niniejszego artykutu nie pozwalajg na szozeg6towe
omowienie wpltywu 1 oddziatywania wymienionych czynnikéw
na rozwoj serowarstwa i ugruntowania sie gatunkow serow.

Wystarczy tu kilka uwag, ktdre rzecz poniekad objasnia.
Ot6z zdrowy rozwdj serowarstwa wymaga pewnego nadmiaru
czystego i zdrowego mleka, pozostajacego po zaspokojeniu kon-
sumrji, Przerébka tego mleka na sery musi sie lepiej opfacac,
niz na masto, gdyz wyrob seréw wymaga wiekszego naktadu
pracy i kapitatu, wreszcie potgczony jest z wiekszem ryzykiem.
Kazda gitgZz serowarska wymaga zdrowego i czystego mleka,
a gatunek powinien by¢ dostosowany do normalnej mikroflory
mleka i otoczenia.

Szwajcar nauczyt sie od wiekéw odpowiednio zywi¢ i pie-
legnowac krowy, obchodzi¢ sie z mlekiem i dostosowa¢ do tego
mleka metody przerobki.

Przystowiowa holenderska czysto$¢ jest jedng z gtownych
podwalin wspaniatego rozwoju serowarstwa holenderskiego, a kto
wie, czy z przymusu czystego obchodzenia sie z mlekiem nie
wyrosta sktonno$¢ do ochelostwa na kazdym kroku, nietylko
w stajni i serowni. Brie i camembert, byleby mu da¢ odpo-
wiednig strukture i kwasowos$¢, wynikajgca z dziatalnosci odpo-
wiednioh bakteryj kwasu mlekowego, otrzymuje swe gatunkowe
pietno z taski przyrody, bo dzieki lokalnej florze drobnoustrojo-
wej, zyjgcej w tamtejszym klimacie, wiec mykoderm, biatych
plesniakow i rozrzedzajacych bakteryj czerwieni. Nieraz zaohwy-
catem sie w Normandji wybornym smakiem kwasnej $mietany
i masta z niej wyrobionego w zwykly sposdb domowy. Smietane
przechowywano w zimie przez kilka dni bez osobliwego pielegno-
wania, a przeciez otrzymywano z niej wspaniate masto "lssigny*,

Piekne to dary przyrody. Jakie dary przyroda sypie nam
z rogu obfitosci, kto tam wie. WSszak nie znamy jeszcze nor-
malnej flory naszego mleka w rozmaitych okolicach Polski. Wiemy
np., ze gdzie najbrudniej ludno$¢ obchodzi sie z mlekiem, tam
w niem zjawiajg sie dobrotliwe, niewybredne laseczniki kwasu
mlekowego, odmiany bact. bulgaricum (hu$lanka, kototucha)
i chronig to mleko od gnicia obfitoscia wytworzonego kwasu
mlekowego.

Chociaz w J)raktyoznem serowarstwie nie zna sie tych ma-
tych gosci, miedzy nimi mitych i nieproszonych intruzéw, kto-
rzy nam niemato ktopotu sprawiaja, to przeciez poznajemy ich
przemozne wptywy po tern, jak nam sie sery udajg. A udawac
sie one bedg tem lepiej, im wiecej znajdzie sie w nich, czy tez
na ich powierzchni, istot nam pozytecznych. Wynik bedzie tem
wspanialszy, gdy na szczesliwy dobor bakteryj wptywac bedzie
klimat, pasza, starannos¢ ludnosci, wreszcie nasza umiejgtnosc
stworzenia w sam raz utrafionego Srodowiska, t. j. odpowiednio
przygotowanej masy serowej. Gdy te okolicznosci powtarza¢ sie



bedg stale, bez wielkich réznic i odchylen, otrzymamy wtedy
pod wzgledem bakterjologicznym trafnie dobrany giatunek sera.
Wtedy nie potrzebujemy mocowac sie z przyroda, lecz mozemy
korzysta¢ z jej bezptatnych ustug.

Takg to drogg obserwator dochodzi do wyboru odpowie-
dniego gatunku sera. Poznanie cudnego Swiata misternych ta-
jemnic i zycia pracowitych drobnoustrojow-chemikdw, wysnucie
Eraktycznych wnioskow | wskazowek nalezy juz do zadan nauki,

tora w nowszych czasach i serowarstwu oddata wiele cennych
ustug. (C. d. n).

Wiadomosci biezace i rozmaitosci.
Od Administracji.

Zwraca sie uwage Szan. Prenumeratoréw, ze ze wzgledu
na mate sumy, a zbyteczne koszta, nie pobieramy prenumeraty
kwartalnej za zaliczeniem pocztowem, tern wiecej, ze zamawia-
jacy czesto nie wykupujg przesytki. Prosimy przedptate prze-
syta¢ przez P. K. 0. lub przekazem.

Narady mleczarskie w Warszawie. Z inicjat Zjednocze-
nia Zwigzkdéw Spodtdzielni Rolniczych odbedg sie dnia.23 b. m.
narady mleczarskie w sprawie ustalenia programu dziatalnosci
na najblizszy okres, a to w Swiadomosci, ze rozwoj mleczarstwa
w Poisce zapowiada sie dcs¢ pomysinie i winien odbywac sie
po Iingi najwiekszego pozytku.

orzadek dzienny obrad jest nastepujacy:
. Kierunek mleczarstwa.
Propaganda.
CzasoEisma fachowe.
Pozyskanie nowych sit.
Organizacja szkolnictwa.
Sprawa urzedu do walki z lichwg i spekulacja.
. Whnioski uozestnikow.

Wystawa wsi polskiej w Liskowie. O brakach i niedomaga-
niach zycia wsi naszej wszyscy dobrze wiedzg. Az do znudzenia
styszymy stale w kotko, "ze jest Zle, ze jesteSmy jeszcze bardzo
daleko w dziedzinie rolaictwa, o$wiaty, urzadzin spotecznych
i gospodarczych wsi naszej“. Krytykéw jest wielu, krytyki duzo,
lecz sama krytyka nie poprawi jeszcze sprawy, nie usunie niedo-
magan zyciowych.

Chcac wydoby¢ wie$ z odmetu zacofania, trzeba rozpoczac
tworczg prace. Do pracy tej muszg stanaC wszyscy. Jac sig jej
muszg rolnicy, pracujgcy na wiasnych warsztatach, miodziez
ze szkot rolniczych, oraz ci, ktorzy chociaz nie sg rolnikami,
lecz rozumiejg potrzebe podniesienia materjalnego i duchowego
poziomu wsi polskiej.

NooswN e



Dopoki waluta markowa spadata, praoa taka napotykata
na duze trudno$ci, nie mogta wiec byd prowadzona z takiem
natezeniem, jak tego potrzeba.

Nadszedt jednak czas, ze mozna jg podjgd na trwatych
podstawach, pozwalajacych pracg i energje jednostek, jak ziarnko
do ziarnka skupiaC I skfada¢, aby wyrastaty dziela pozyteczne
ludziom i OjczyZnie.

Niech wiec od gminy do gminy, od wsi do wsi rozbrzmiewa
hasto wzywajace do czynow. DosyC krytyki, dosy¢ narzekan.
Wiemy wszyscy, ze jest Zle, otrzgsnijmy sie wiec z odretwienia
i zacznijmy tworcza prace.

JesteSmy w takiem szcze$liwem potozeniu, ze nie potrze-
bujemy sigdjuz catkowicie ucieka¢ do wzoréw obcych. Juz nie-
mai w kazdym powiecie mamy we wsiach takie lub inne insty-
tucje spoteczno gospodarcze i oswiatowe, ktore mogg niejednemu
stuzy¢, jako zacheta i wzor. A wsrdd licznych wiosek i si6t
naszych na czoto wysuwa sie w powiecie kaliskim Liskow,
jako wies wzorowa. Roznorodno$¢ organizacyj spotecznych
I gospodarczych w Liskowie, sprawia, ze kazdy kto do tej wsi
przyjedzie, czerpie w niej, jak ze skarbnicy zachete i nauke
do swej przysziej pracy.

Liskow przed wojng byt na ustach wszystkich dziataczy
spotecznych, wielu S$wiattych rolnikow odbywato tu pouczajace
wycieczki. Nawet obcy zwiedzajgcy Polske zachwycali sie Lisko-
wem. Kazdy wiec kto dzi$ rozpoczyna prace spoteczna, powinien
zwiedzi¢ Liskéw. Aby uprzystepni¢ poznanie Liskowa i da¢
jednocze$nie zwiedzajacym jaknajwiecej korzysci, ks. kanonik
Blizinski, oraz prezes Kotka Rolniczego w Liskowie A. Pigtkowski
rzucili projekt urzadzenia w Liskowie w 1925 r. wielkiej
wystawy wsi polskiej, na ktérej maja by¢ zebrane
wszystkie prace dot?/czace o$wiaty, rolnictwa, hodowli, spotdziel-
czosci, Erzemys’ru udowego i urzadzen spotecznych wsi z catej
Polski. Bylyby to cenne skarby, dla ktoryoh Liskéw jest naj-
Swietniejszem tem.

Projekt ten nalezatoby poprze¢ jaknajusilniej. Pomoo w urze-
czywistnieniu tego planu WinnP/ okaza¢ czynniki miarodajne
i spoteczenstwo. Urzadzeniem najliczniejszych wycieczek winnyby
sie zajgC organizacje rolnicze i instruktorzy rolni. Znizki kolejowe
umozliwityby odbycie wycieczek najszerszym masom rolgikow,
mlodzi_ezﬁ szkolnej i cztonkéw réznych organizacji pracujacych
na wsiach.

Korzysci urzadzenia wystawy bedg ogromne, znaczenie
wystawy dla wsi i dziataczy spotecznych, tak donioste, ze dowo-
dzi¢ nie trzeba.

Jeszcze jedna przyczyna zacheca¢ winna do urzadzenia
wystawy wsi polskiej w Liskowie. Jak wiadomo, w czerwcu
1925 r. ms sie odby¢ w Polsce Migdzynarodowy Kongres Rolni-
czy, na ktory przyjadg przedstawiciele rolnikéw réznych krajow.
Czyz nie korzystnem bedzie dla Polski pokazanie naszym gosciom



tej wystawy w Liskowie, jako S$wiadectwa zywotnosci ludu
polskiego.

Nalezy wiec jaknajusilniej poprzec¢ inicjatywe urzadzenia
wystawy wsi polskiej rzuconej przez Liskowiakdw.

Wyptata zaliczen kolejowych za posrednictwem P. K. 0. Po-
niewaz “sfery przemystowo-handlowe zainteresowane w szybkim
obrocie zaliczen kolejowych nie sg nalezycie poinformowane
0 mozliwosci wyptaty pobranego zaliczenia za posrednictwem
Pocztowej Kasy Oszczednosci, podajemy ponizej epo3bb i wa-
runki wyptat tych za posrednictwem P. K. O.

Nadawca moze zadaé, by stacja przeznaczenia przestata mu
zaliczenie, pobrane od odbiorcy przekazem pocztowym, lub za
posrednictwem Pocztowej Kasy Oszczednosci. Jezeli nadawoa
zazada, by stacja przeznaczenia wyptacita pobrane zaliczenie
przekazem OCZtOV\QIm, lub za po$rednictwem P. K. O., powi-
nien on dotgczy¢ do listu przewozowego nalezycie wypetniony
przekaz pocztowy, zaopatrzony znaczkami pocztowemi odpo-
wiedniej wartosci, wzgl blankiet P. K. O., zaznaczajgc dotgcze-
nie tych dokumentow w odpowiedniem miejscu listu przewozo-
wego. Kwoty zaliczeniowe wykazane na blankietach pocztowych
powinny sie zgadza¢ z takimiz kwotami wskazanemi na listach
przewozowych, gdyz w przeciwnym razie blankiety pocztowe
zwréoi sie nadawcy celem dotgczenia innych.

Jesli nadawca zastrzeze wyplate zaliczenia za posredni-
otwem P. K. O. osobie trzeciej, powinien na odcinku blankietu,
oznaczonym nagtéwkiem "dowod odbioru®, bezposrednio pod
miejscem przeznaczonem na wpisanie kwoty, albo tez na od-
wrotnej stronie odcinka umiesci¢ uwage: "na rachunek (nazwi-
sko nadawcy)“.

Nadawca moze zadac zawiadomienia, z jakiego tytutu wpta-
cono kwote na jego rachunek. W tym celu powinien nalepi¢ na od-
wrotnej stronie "dowodu ztozenia“, odpowiedni znaczek pocztowy.

Cizia Przem.-Hancll. iv Poznaniu).

Kiszonka wioska. Prof. M. G-orini juz od 1904 r. przeprowa-
dzat badania nad poprawg przyrzadzania kiszonek droga nadzoru
flory bakteryj. Wymieniony badacz stwierdzit zaleznos¢ fizjo-
gnomji bakteryjnej kiszonki od flory bakteryjnej materjatu, kto-
rego uzyto do iEj przyrzadzenia. Kiszonki, w ktorych majg prze-
wage bakterje kwasu mlecznego, udajg sie najlepiej : konserwujg
sie dtugo, nie wydzielajg ostrego zapachu i mozna ich uzyc
z korzyscig w produkcji mleka, chocby dla serowni przeznaczo-
nego. Gdy natomiast brak bakteryj kwasu mlekowego, to
spotyka sie bakterje kwasu mastowego, gnilne i wydzielajace
gazy, ktore sg pod kazdym wzgledem niebezpieczne. Chcac
otrzyma¢ odpowiednig kiszonke, nalezy pasze nieco podsuszyc,
w szczelnych dotach silnie ﬁrzyprasowac (na 1 m2 1000 kg ci-
Scienig), aby w ten sposob, jak tylko mozliwe, ograniczy¢ dostep
powietrza i podniesienie sie temperatury.



Metoda prof. Goriniego coraz wiecej rozpowszechnia sie
nietylko we Wioszech, ale takze w Stanach Zjednoczonych Poin.
Ameryki pod nazwag "the italian method of ensiling®, gdzie
stwierdzono przy zastosowaniu wioskiej metody znacznie lepsze
wyniki, niz uzyciu zwyczajnych sposobOw, uzywajac materjatu
mokrego i przegrzanego.

"Ze La«“ Nr. 37, 1924.

SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Warszawa 11/XI, Masto deserowe wyborowe do 4 70 zt. Ma-
sto stotowe do 4'45 zk. Jaja Swieze oryginalne za skrzynie (24
kopy) do 205 zt. Mleko w hurcie za litr 036 zt.

téglé_ 10/X1. Masto Smietankowe la 380" zt.
ublin —

Poznan 13/XI. Masto la hurt looo mleczarnia 4— do 420' zt.
Tendencja staba.

Krakdw 13/XI. Masto deserowe la 440" zt. loco mleczarnia.
Tendencja utrzymana,

Lwow —
OGLELOSZENIA.

Ksiegarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie

wysyta bezzwtocznie po otrzymaniu zamowienia
J. Licznerski, Serowarstwo — Cena Zt. 4.—

MLECZARZ SEROWAR, kawaler z ukonczong szkolg mleczarska i dtuzsza praktyka
serowarska, chetny i pracowity, potrzebny dla serowni w Krakowie. — Zgto-
szenia z odpisami $wiadectw i podaniem zgdanego wynagrodzenia, nadsytac
do Matopolskiego Zwiazku mleczarskiego w Krakowie ul. Jabtonowskich 19.

Bezptatne ogtoszenia dla poszukujacych posad.

MLECZARZ, zonaty, wysob seréw: tylzyckiego, litewskiego i holenderskiego, szuka
statej posady zaraz, lub p6zniej, jako samodzielny kierownik mastami. taskawe
szczegGtowe warunki uprasza do "Przegladu Mleczarskiego® pod "Kierownik*:,

KIEROWNIK MLECZARNI, kawaler, lat 30, biegty w korespondencji polsko-niemiec-
kiej, obeznany z ksigzkowoscia, maszynami parowemi i recznemi, doswiadczony
w wyrobie masta i réznych seréw. Posiadajacy pierwszorzedne $Swiadectwa,
poszukuje od 1 stycznia 1925 r., lub pd6zniej, statej posady kierownika mle-
czarni. Kaucja do dyspozycji. — taskawe zgtoszenia z podaniem warunkow
do "Przegladu Mleczarskiego*.

FACHOWIEC, lat 40, biegty w korespondencji polsko-niemieckiej, z dobremi $wia-
dectwami, z dtugoletnig samodzielng praktyka, wchodzacg w zakres mleczarstwa,
obeznany z wyrobem seréw, za wyroby masta otrzyma! dyplom, poszukuje
w miejskich lub wiejskich mleczarniach statej gosady. — Zgtoszenia przyjmuje
M. Wojewddzki — Bydgoszcz, ul. Sniadeckich 26.



. TJZICYBLCI | handel delikatesow,
Joli | OITfS i hurtowy sklad serow

w Hzeszowie

iZiarezerwowono dla o”loszen:

<<H

"IJANK m

Fabryka serow deserowych é‘L
JANA LONGARDTA
Centrala w Tarnopolu.

IHACIA

Krolowa wirowek.

Srebrny medal (ztotego wogdle nie przyznajg) na wy- do
stawie w Londynie 1922 r.

© Ztoty medal na wystawie w Paryzu 1923 r. ®
otrzymata Lacta’ do zapedu motorowego.

Wiréwki Licta reosne, odznaczone juz poprzednio
srebrnemi i ztotemi medalami na_roznych wystawach.
I-AlINYCZNY Slii.Al) IHOWUK

Ltacta 1 ZMZIUtet €
w Zwigzku Sp. Mleczarskich J

Poznan — Warszawa — Wilno — Katowice — Krakow —
Lwow — t06dZz — Lublin.

Se®i @RI ee® ABR®*®R®*OW
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Wyrabiamy juz w kraju:
(nie nalezy zatem sprowadzaé z zagranicy)

Skopki do doju, cedzidta wszelkiego rodzaju, sita, baseny,

konwie do mleka, apsr<.ty Gerbera, masieinice blaszane

i drewniane roznej wielkosci, wygniatacze, formy do serow

holenderskich i tylzyckich, miary, czerpaki, naczynia
Szwarca, zbiorniki do mleka

przygotowujemy wyrob: chtodnikéw, mtynkéw do twarogu,

pras do serow, wytwsrzaozy pary najlepszego systemu, poza

tem na zamowienie wykonujemy wszelkie aparaty, przy-
| rzady i naczynia potrzebne w mleczarstwie

"OMEGA*

Warszawska Fabryka
Maszyn i Naczyn Mileczarskich

SRS B alery. Warszawd: SR BEeicEle
e SRS RIS e
FABRRKA MAEIIA | MAWIH MLECZARSKIWIM

o KORSTRRTEGT R ERA G

Sp. z ogi’. odp. 0
W WARSZAWIE, 8
ul. Belwederska Nr. 5, dom wiasny, telef. 45-03. O]

Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do_mle-

czarsStwa, gako to konwie, mierniki, skopce, oziebiacze, [

pasteuryzatory, podgrzewacze i t. p., wszystko tylkow pga-
tunkach pierwszorzednych.

RocznaSprodukcja 50.000 sztuk samych'konwi.

0000000000000

Naktadem Zwigzku Spétdzielni Mleczarskich i JajCzarskich, w Warszawie.
Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski, Z drukarni J. A. Pelaraw Rzeszowiee



