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Zjazd mleczarski w Warszawie.

Dnia 23 listopada odbyt sie w Warszawie Zjazd mleczarski
zwotany przez Zjednoczenie Zwigzkéw Spotdzielni Rolniczych
Rzeczypospolitej Polskiej. W obradach wzieli udziat przedstawi-
ciele naozelnyoh spdtdzielozyoh organizaoji rolniczych i mleczar-
skich, jako tez osoby praoujace na niwie mleozarskiej, przewodni-
ozyt za$ pierwszy organizator i tworoa polskiej spotdzielczosci
mleczarskiej, p. inz. Zygmunt Chmielewski. Obrady toozyty sie
przedewszystkiem nad linjami wytycznemi rozwoju, po jakich
winno po6js¢ mleczarstwo polskie, naocechowane za$ byty wysokim
poziomem i gitebokoscig pogladow na catoSC najwazniejszych
I najpilniejszych zagadnien, przed ktéremi staneto obeonie mle-
ozarstwo polskie, szczeg6lnie mleozarstwo spdétdzielcze.

Obrady nad 3 punktem porzadku dziennego, ktory pozna-
liSmy w poprzednim numerze "Przegladu Mlecz.”, odroozono
z powodu trudnosci, jakie wytonity si§ wskutek zapowiedzianego
ustgpienia J. Licznerskiego z redakoji “Przegladu Mleczarskiego*.
Zasadniczo o$wiadczono sie za dalszem wydawniotwem "Prze-
gladu Mleczarskiego“ sumptem organizacji Spotdzielozyoh.

Zjazd powzigt nastepujgce uohwaty:

Zjazd mleczarski, zwotany w Warszawie 23 listopada 1924 r.
przez Zjednoczenie Zwigzkéw Spotdzielni Rolniczych Rzeczy-
pospolite] Polskiej, stwierdza co nastepuje:

1. Wigksze niz dotychczas uwzglednienie kierunku hodowla-
nego, szczegblnie mlecznego, przejscie od gospodarstwa zbozo-
wego do hodowlano-mlecznego, jakotez uprzemystowienie stano-
wi coraz bardziej uznang linje wytyczng racjonalnego rozwoju
naszego rolnictwa.

2. W roku obecnym nieurodziju zboza, a urodzaju paszy,
na mleozarstwo, jako produkcje ratunkowa, winna by¢ zwrdcona
szczegblna uwaga i winny byc podjete wszelkie wysitki, by mle-
czarstwo weszto na droge prawidtowego rozwoju.
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3. Dotychczasowy rozwoj przemystu mleczarskiego na zie-
miach polskich, przejawia si¢ w trzech organizacyjnych Kierun-
kaob, a mianowicie: w formie spotdzielni mleczar-
sk.ich, mleczarni dworskich i mleczarni prowadzonych
Brzez przedsiebiorcow. Forma spotdzielni winna
yC przez wszystkie instytucje fachowe zalecana jako najbardziej
korzystna dla  producentow i najdodatniej wply-
wajgoa na podniesienie hodowli.

4. Nalezy réwnomiernie, zaleznie od warunkow, Bopieraé
zbyt mleka w stanie nieprzerobionym, wyréb masta
i wyrob serdw. W okolicach, majacych tatwg komunikacje
z miastem, nalezy organizowaC spotdzielnie zbytu petnego
mleka; w okolicach z trudniejszg komunikacjg, gdzie producent
pragnie takze zby¢ i mleko chude i gdzie jest mozno$c pozyska-
nia sit fachowych, nalezy otworzy¢ serownie;
w okolicach, gdzie komunikacja jest utrudniona i producent
zuzytkowuje mleko chude w swem wiasuem gospodarstwie, winny
by¢ organizowane maslarnie spotdzielcze.

6. W imie dobrze zrozumianego interesu zarowno mite, jak
i duze gospodarstwa Powinny faczy¢ sie w celu organizowania
wspollnemi sitami spotdzielni mleozarskich, czy to dla zbytu
mleka, czy t“z dla wyrobu masta lub sera.

6 Wobeo tego, ze nalezyta optaoalno$¢ maslarni i serowni
jest osiggalna przy przerébce oonajmniej 500 litréw dziennie
W najgorszym sezonie, istniejagce a blizej potozone spoétdzielnie
winny sie tgozy¢ w jedno przedsiebiorstwo, a nowotworzone
powinny sie opiera¢ na zabezpieczeniu oonajmniej powyzszej
ilosoi mleka.

7. Organizacje faohowe powinny w osrodkaoh spétdzielni
mleczarskioh oddziatywa¢ na producentdw w kierunku zmiany
obeonego nieracjonalnego systemu hodowlanego,
stwarzajacego to, iz lato dajB nadprodukoje mleka,
zimowe zaS miesigoe — niedobdr. Jedynie zmiana systemu
hodowlanego zapewni nalezyta optacalnosé, zabezpieozy
przed importem produktéw nabiatowy oh obcokrajowych
I umozliwi z biegiem ozasu nalezyoie oplaoajgoy sie eksport.

Wysitki powinny by¢ skupione w wybranych o$rodkaoh,
w ktéryoh obok mleczarn spotdzielozyoh nalezy organizowac
zwigzki kontroli mleczno$oi i prowadzi¢ intensywng nauke
zywienia bydta. Nalezyoie w ten sposdb zorganizowane osrodki
stang sie najlepszym przyktadem i wzorem.

8. Udoskonalenie teohniki mleozarskiej jest zalezne od rozpo-
wszechnienia mleozarni parowyoh, szozeg6lniej w tyoh
okolioaoh, gdzie drobny rolnik nie ma uprzedzenia do zwraoanego
mu chudego mleka.

Przy braku dostatecznego kapitatu zaktadowego
moga byC tworzone mleozarnie reozne.

9. Organizacje faohowe rolnioze powinny w wiekszej niz
dotyohozas mierze przystgpi¢ do propagandy i organizowania



zwigzkéw kontroli obdr i pouczania o nalezytem zywieniu
krow mlecznych.

Wobeo potrzeby rozwiniecia jaknajbardziej rozlegtej i umie-
jetnej propagandy w kierunku ozywienia ruohu mleozarskiego
w naszym kraju Zjazd uznaje za konieczne azeby:

a) wszystkie organizacje fachowe rolnicze, istniejgce na zie-
miaoh polskioh, rowinety przez swyoh instruktorow w Kotkach
Rolniozyoh jak najzywszg propagande, zmierzajgog do organizo-
wania nowyoh spotdzielni mleczarskioh;

b) Zjednoozenie Zwiazkéw Spotdzielni Rolniozyoh Rzeozy-
pospolitej Polskiej wydato ulotki i broszurki popularyzujgce
spotdzielczo$¢ mleczarska, oraz tablice pogladowe, ktore winny
sie znale$6 we wszystkich szkotaoh ludowych, rolniozyoh, oraz
na staojach koleji;

c) zwigzki rewizyjne wzmogly swg prace uswiadamiajaca
w nalezgoych do nich spotdzielniach przez wygtaszanie na Wal-
nych Zgromadzeniach treSoiwych pogadanek, wykazujacych pozy-
tek ptynacy z mleczarni spotdzielczych;

d) wszystkie pisma rolnioze i ludowe zamieszozaly jaknaj-
ozesoiej artykuty faohowe, propagujgoe wazno$¢ mleozarstwa
dla podniesienia dobrobytu rolnika i uprzemystowienia rolniotwa;

e) we wszystkioh szkotaoh rolniozyoh wyzszyoh i nizszyoh,
na kursaoli, na zjazdaoh rolniozyoh, jak tez w seminarjaoh duoho-
wnyoh i nauozyoielskioh byty urzadzane pogadanki o mleozar-
niaoh spoétdzielozych i ioh znaczeniu dla rolniotwa.

Zjazd zaleoa zwigzkom rewizyjnym i centralom handlo-
wym mleczarskim zwréoenie uwagi na konieczno$¢ pozyskiwania
nowyoh sit z nalezytem ogo6lnem wyksztatceniem i szkolenie ioh
w zakresie spotdzielczosci mleczarskiej, celem przygotowa-
nia nowyoh twdérozyoh sit na polu mleczarskiem.

Zjazd stwierdza pilng potrzebe reorganizacji dotyohozasowego
szkolnictwa mleozarskiego. Jedyna bowiem obeonie Panstwowa
szkota mleozarska i serowarska w Rzeszowie nie zaspakaja istnie-
jaoej potrzeby mleozarzy. Ponadto Zjazd wyraza mniemanie,
iz ryohta reorganizacja szkolniotwa mleozarskiego winna
zaspokoi¢;

a) pilng potrzebe specjalnej szkoty serowarskiej
0 dtuzszym kursie i dostateoznej praktyce, ktoraby istotnie
przygotowywata nalezyoie wyszkolonyoh serowa row.

b) stworzenie specjalnej szkoty mleczarskiej, uwzgledniajacej
w dostateoznej mierze nalezyte przygotowanie faohowyoh mle-
ozarzy dla spotdzielni mleozarskioh, produkujgoyoh tylko masto,
przyczem speojalna uwaga szkoty winna by¢ zwrdoona na uro-
bienie spoteczne przysztych mleozarzy, kierownikéw spétdzielni
mleozarskioh.

e) rychte stworzenie krotkioh 2 — 3 miesieoznyoh
kursow mleozarskioh dla mleozarzy obeonie zatrudnionych w spét-
dzielniaoh mleozarskioh.



a) Zjazd uznaje za jedynie racjonalng panstwowg kontrole
produktow spozywozych, a szozegélniej nabiatowych, wykonywang
przez Stacje Badania Srodkdéw Spozywozyoh i uznaje za racjo-
nalne wymierzanie kar sadowyoh za sprzedaz produktow spo-
zywozych zlej jakosoi. Jak najwieksze rozpowszechnienie tej kon-
troli da spotdzielczosci moznos¢ nalezytej konkurenoji z handlem
nieuozciwym i zapewni konsumentowi mozno$¢ nabywania
towaru dobrego.

b) Dziatalno$é Urzedu Walki z Lichwa i Spekulaojg z natury
rzeczy jest skierowana po linji najmniejszego oporu I zamiast
gnebi¢ sprzedawodw liohego towaru, zwraca sie przeciwko orga-
nizacjom spotdzielczym, jako najbardziej przystepnym, bez wzgledu
na dobro¢ towaru przez nie dostarczanego. Dziatalnos¢ ta dopro-
wadzita do tego, ze znaozna cze$¢ spotdzielni spienieza swe
masto nie przez swe oentrale gospodaroze, leoz przez posredni-
dnikow, ktorzy placg wiecej, gdyz towar nastepnie fatszuja.
Dziatalnos¢ zatem Urzedu Walki z Liohwa i Spekulacjg nie osigga
nalezytyoh skutkéw dla konsumenta, a dezorganizuje spétdziel-
czo$¢ producenta.

¢) Zwracajgo nha powyzsze uwage, Zjazd apeluje do Ministra
Rolniotwa i Dobr Panstwowych, by otoozyt nalezytg opiekg
rozwéj mleczarstwa spotdzielczego, a szczegolniej bronit je przed
niestusznemi zarzadzeniami Urzedu Walki z Liohwg i Spekulacja.

Ocena masta.

Zalety dobrego masta. Masto wyborowe, wolne od wad,
powinno sie odznaczaC delikatnym, migdatowym smakiem, przy-
jemnym, orzezwiajagcym zapachem (aromatyczng wonig), powinno
mieC odpowiednig pomazankowatos¢ (konsystencje), " t. j. roz-
mazywacC sie bez rozpadania sie na grudki lub rozwlekania sie
w smar, wyglad lekko matowy, barwe przyjemna, strukture
drobnoziarnista na przetomie, a na przekroju rose z niewielu,
matych kropelek klarownej wody. TrwatoSC jego powinna byc
taka, by przed uptywem miesigca nie ujawnity si¢ zadne wi-
doozniejsze zmiany pod wzgledem smaku i zapachu, a wyborne
masto w chlodzie i suchem miejscu mozna przechowa¢ nawet
rok i dtuzej, przyczem masto nie wiele traoi ze swych pierwot-
nyoh zalet.  Grudka masta nie powinna sie stopi¢ w ustach ani
zbyt szybko, ani tez zbyt przewlekle, przytem powinna stwarzac
uczucie ohtodu. Jeet to miarg iloéciowe?(o stosunku rozmaitych
ttuszczow do siebie, z ktorych masto sie sktada, thuszczéw w zwy-
kiej temperaturze statych i ptynnych. Na mieszaning tych ttusz-
czow wpltywa przedewszystkiem pasza, Scislej tluszcze i ciata
biatkowe w paszy zawarte, w dalszym za$ ciggu zaleZg od wzajem-
mne*go iloSciowego stosunku tych tluszczéw do siebie topliwos¢
masta.

Wedtug dobroci odréznia sie w handlu $wiatowym 4 lub
5 gatunkéw czyli klas masta.



Masto la, wyborne, bez jakichkolwiek, nawet najdrobniej-
szych wad, wiec z petnig zalet. Zawarto$¢ wody masta solonego naj-
wyzej 16°/0, niesolonego za$ najwyzej T8%.

Masto IMa, dobre, ma tylko nieznaozne wady pod wzgledem
smaku, zapachu, wygladu i konsystencji.

Masto Ilia, Sredniej jakosci; o wybitniejszych wadach, jak
w smaku nieco drapigce, zawierajgce slady maslanki, bez woni,
przerobione (metne, maziste).

Masto 1Va, wadliwe — w smaku ordynarne, lekko zjetczate
lub kwasne, serowate o posmaku oleju, tracace stechlizng, dy-
mem, stajnig. Wady nie powinny by¢ zbyt wybitne, tak, ze
masto jeszcze sie nadaje do celéw kuchennych.

Masto Va, zte — brudne, silnie zjelczate, gorzkie, serowate,
splesniate, smrodliwe. Nadaje sie tylko wtedy do celow kuchen-
nych, gdy wady nie sg zbyt jaskrawe, Lepiej uzy¢ do celow
technicznych (wyréb mydta, perfumerji i t. d.).

Nazwy: masto $mietankowe, herbaciane, deserowe, stotowe,
wiejskie, babskie i t. p. nie okreslajg Scisle jakosSci masta, gdyz
masto wiejskie, czyli domowym sposobem wyrobione, moze byc¢
lepsze od ‘masta $mietankowego,' czy tez mleczarnianego.

Gratunkowanie masta O|oodczas ocen i wystaw lub tez w ma-
gazinach_ eksportowych odbywa sie wedtug 100, 50, 20 lub 16-
punktowej skali np, w Danji i Szwecji. Jakg miarg mierzy sie
poszczegOlna whasnosci masta, WidzimK z zastosowania 100-punkto-
wej skali. Ot6z najwyzsza ilos¢ punktow przypada :

smak........cce.. 50
zapach - _ - . 10
wygniecenie . . 20
wyglad - - - - 5
strukture ... . 6
trwatos¢ . . . 10

Razem . . 100

Przy gatunkowaniu wedtug tej skali otrzymuje:

| gatunek §wyborowy sume punktow 90—100

nm - bardzo dobry) 89 —80 ! !

(1] - (dobry) 79 —70 "
wadliwe i zte . . . ponizej 70

Trwato$¢ masta ocenia sie po 10—14-dniowem przeohowa
niu przy 10—15°C.

Wady masta. Do niedawna jeszcze istniat w literaturze
mleczarskiej istny ohaos w ocenie wad masta, zwiaszcza oo do
trafnego powigzania przyczyn i skutkéw. Jednym z pierwszyoh
badaozy, ktory tu wprowadzit rozumny porzadek, byt O. Jensen,
ktéry wady masta i ich przyczyny ugrupowat nastepujaco:

1) wady pierwotne, 2) wady nastepne,

przyozyny natury a) bakteryjnej,
b) ohemioznej,
¢) technicznej.



Ponizej podajemy proste,« a instrnktywne zestawienie wad
masta, wedtug prof. "W. Winklera, ktéry to zestawienie poprze-
dza nastepujacym krotkim wstepem: "Wady masta powstajg naj-
ozgsoiej wskutek dziatalnosci drobnoustrojow i s skutkiem braku
czystosci w obchodzeniu sie z mlekiem I $mietang. Rzadsze niz
wady wskutek niechlujstwa sg te, ktore wynikajg z paszy, ztego
wyrobu i przechowania masta“.

I. Wady objawiajgce sie w smaku i zapachu.

Przyczyny: a) brak czystosci — nieczyste mleko, naczynia brudne,
brudne obchodzenie sie z mlekiem, zta woda.
Skutki.
1. Smak nieczysty, ordynarny (zte masto).
2. Zjetczenie.
S. Masto zgnite.
4. Zapach stajni, pochodzacy od zanieczyszczenia katem (bact. coli),
zawalane wymie, bydto cierpiace na rozwolnienie.

b) Pasza.

1. Gorzkie masto, nadmierne zywienie kapusta, rzepa, makuchem
rzepakowym, zepsutemi ziemniakami, mieszankami z wyki, zwiasz-
cza nadgnitemi, psim rumiankiem.

2. Smak buraczany, w matej czesci niektére substancje, przecho-
dzace do mleka wprost z pasz, jak z brukwi, rzepy, burakéw;
gtéwnie powodujg go bakterje i plesniaki (B. coli, strepto-tyrofhrix,
peniciiiiriT brevicaule), ktérych rozwoj te pasze wspierajg. Unikac
racji nadmiernych, dodatek siana. Konsystencja katu powinna by¢
normalna. Mleko szybko odwirowac i spasteuryzowac.

3. Masto miekkie, maziste — po zbyt miodej zielonej paszy (brak
biatka).

4. Masto tojowate — nadmierne zywienie makuchem olejnym, zwiasz-
cza zepsutym.

¢) Wadliwe kwasnienie sSmietany.

1. Masto o posmaku oleju, tranu, nieodpowiednie lub zdegenerowane
bakterje kwasu mlekowego.

2. Smak stodu, spalenizny — wadliwe bakterje kwasu mastowego.

3. Masto kwasne, serowate — $mietana zbyt kwasna lub przesta-
rzata, albo wskutek dziatalnosci nieodpowiednich bakteryj, wytwa-
rzajacych wiele kwasu mlekowego (laseczniki) lub wytwarzajacych
kwas octowy i inne nieodpowiednie.

d) Wady mleka.
1. Masto jetko-gorzko, stono-gorzkie. Mleko stono-gorzkie od kréw
zasuszajacych sie, przy zapaleniach wymienia.
2. Masto 0 mydianem smaku — zte bakterje.
3. Masto kwasne, tracace zgnilizng, z takiegoz mleka.

e) Z brudnych naczyn.
1. Masto o posmaku mydlanym — resztki sody w naczyniach.
2. Posmak olejny i metaliczny — zardzewiate naczynia, drobnoustroje.
3. Masto stechte — zbutwiate, nieprzewietrzone masinice.
f) Zta woda.
1. Masto jetkie, szybko starzejgce sie — bakterje fluoryzujace, do-
stajgce sie do masta zwykle z wody.
2. Masto o posmaku mydlanym — woda zawiera zbyt wiele wapna
lub innych soli.
3. Masto o smaku oleju lub trgcace metalem — woda zelazista. (Nie
uzywac takiej wody do ptékania masta, lecz odzelezni¢ jg, prze-
puszczajac przy doptywie powietrza przez koks, szuter).



g) Wadliwam przerébka.

1. Masto przerobione w maslnicy lub na wygniatarce — migkkie,
maziste, tojowate.

2. Smak przypalenia — $mietana pasteuryzowana zbyt diugo i przy
zbyt wysokiej temperaturze a nalezycie nieschtodzona.

h) Wadiiwe przechowanie.

1. Masto stechte — wilgotne i stechte magazyny, zbutwiate masinice.

2. Masto smrodliwe, o obcych zapachach — zapach karbolu, nafty,
Sledzi, kapusty i t. d. Masto przechowane choéby razem z owom
cami nabiera nieprzyjedmnego zapachu, szczegdlnie po cytrynach
i brzoskwiniach.

8' Masto przydymione — dym.

4. Masto tracace plesnig, — jak ser roguefort lub gorgonzola — po-
chodzi z zapleSnienia zielong plesnig $cian, papieru pergamino-
wego, beczek.

Wady wygladu.
a) Wskutek wadliwej przerobki.

1. Masto nieczyste, czastki brudu, wegli, muchy, Wiosy it op.

2. Masto silnie matowe, bez potysku — przerobione, "przemeczonell

8. Maziste, msmarowate masto — zbyt wysoka temperatura zmaslania,
zbyt szybkie zmaslenie, przegniecenie.

4. Masto metne — wiele kropli maslanki.

5. Nierowno zabarwione, smugowate, pstrokate, mirmurkowate —
nieodpowiednie dodanie farby lub zmieszanie réznie zabarwionego
masta.

6. Masto serowate — S$mietana przestarzata, przekwaszona.

b) Wskutek nieodpowiedniej paszy.

1. Masto biate i twarde — nadmierne zywienie stoma.

2. Masto tracace plesniag — zywienie splesniatg pasza.

¢) Wadliwe przechowanie.

1. Masto tojowate, w gornej warstwie zbielate — wystawienie na
dziatanie promieni stonecznych i powietrza.
2. Masto z porostem plesni — splesniaty papier pergaminowy, sple-

$niate faski, wilgotne i stechte magazyny.
d) Wady wskutek brudu i starosci.
1. Masto stare i zjetczate, z z6tqg przezroczystq wierzchnig warstwa.

Wady w strukturze i wygnieceniu.

a) Wadliwa przerébka.

1. Masto miegkkie, maziste, smarowate — zmas$lanie trwato zbyt
dtugo, przegniecenie na wygniatarce.

2. Masto wodniste — zawiera zbyt wiele wody wskutek niedosta-
tecznego wygniecenia przy normalnem rozmieszczeniu kropelek.

3. Masto suche, przegniecione.

4. Masto kruche, sypkie, serowate — przekwaszona Smietana, zbyt
niska temperatura zmaslania.

b) Nieodpowiednie zywienie.

1. Masto zbyt miekkie — nadmierne zywienie otrebami przennemi,
kukurudza, makuchem rzepakowym, konopnym, stonecznikowym,
mtoda zielong paszg i t. d.

2. Masto zbyt twarde — nadmierne zywienie stomg, lisémi i gtow-
kami buraczanemi, makuchem kokosowym, palmowym, bawetnia-
nym, Inianym, strgczkowemu

3. Masto kruche, rozsypujace sie — nadmierne zywienie stomg i gtow-
kami buraczanemi.



¢) Wadliwe mleko.
1. Masto twarde i sypkie — mleko od krow zasuszajgcych sie.

IV. Wady pod wzgledem trwatosci.

Przewaznie wskutek braku czystosci, czesciowo zte przechowanie,
rzadziej inne przyczyny.

Masto wyborowe przechowane przy 10—18° C powinno zachowaé
Swiezos¢ przez najmniej dwa tygodnie. Niekiedy masto poczat-
kowo petne zalet, psuje sie juz po uptywie Kiikri dni.

Znajgo przyczyny rozmaitych wad masta, mozemy tez im
zaradziC. Wprawdzie wielce skuteczng jest pasteuryzacja
Smietany i zastosowanie czystych kultur do za-
Kwaszania, jesli w mleozarni przestrzegaC si¢ bedzie skrupu-
latnej ozystosci na kazdym kroku i nie popetni sie btedow tech-
nicznych, ale tez niemniej wazng jest produkcja zdrowego mleka
od samego poozatku. Od zywienia i pielegnowania kréw, od udoju
mleka az do wysytki gotowego masta — droga daleka i najezona
mnostwem przeszkdd. A masto jest wytworem nader delikatnym
i wrazliwym, wymagajaoym wielkiej troskliwosci.

A. K.

Wiadomosci biezace i rozmaitosci.

Ciezki kryzys w serowarstwie polskiem. Dzieki niskim staw-
kom celnym oraz wysokiej walucie polskiej dzieje sie od pew-
nego czasu istny zalew Polski zagranioznemi wyrobami serowar-
skiemi, np. z Lotwy imitacjami serow ementalskich, z Holandji
ohudemi serami edamskiemi, szwajcarskiemi i franouskiemi. Towar
zagraniozny przelewa sie do Polski wielkim strumieniem, prze-
waznie przez Gdansk za posrednictwem niemieckich wojazerow.
Niemcy noszg sie nawet z zamiarem urzadzenia w Polsoe skfa-
doéw dla towaru zagranicznego.

Miarodajne sfery polskie nie zdajg sobie sprawy z niebez-
pieozenstwa, jakie grozi z tej strony mtodemu, stabemu i pozba-
wionemu wszelkiego kredytu i opieki serowarstwu polskiemu.
Oby rzad nie spostrzegt sie zap6zno. Stwierdzi¢ nalezy, ze towar
zagraniczny jest nieraz gorszy od polskiego, gdyz zagranica po-
syfa do nas wybiorki i to nie taniej od towaru polskiego.

W tej sprawie otrzymujemy od jednej ze znanyoh serowni
polskioh proshe, by interesowane serownie jak najliozniej zwra-
caty sie do wiadz z apelem i przedstawieniem groznej sytuacji,
w jakiej znajduje sie serowarstwo polskie wobec braku dosta-
tecznej ochrony ze strony rzadu. Nalezy przeto wnosic¢
odpowiednie memorjaty do Ministerstwa Handlu i Prze-



mystu w Warszawie, do Izb Handlowyoh i Przemystowych
w  Warszawie, Krakowie, Poznaniu, Katowioaoh, Grudzigdzu
i Lwowie, do Dyrekcji Oet w Poznaniu, Mystowioaoh i Krako wie.

Obecne ciezkie potozenie serowarstwa polskiego dobitnie
dowodzi potrzeby wiasnej wspdlnej organizacji.

Kurs mleczarski w Liskowie. W Szkole Rolniczej w Lisko-
wie odbedg sie od 7 stycznia do 1 kwietnia 1925 r. 3-mie-
sieczne Kursa Mleozarstwa z uwzglednieniem serowarstwa,, liodo
wli, weterynarji. Praktyozne zajeoia z mleozarstwa na miejscu.

Nauke, mieszkanie, opat, $wiatto, uczniowie dostang, bezpta-
tnie, natomiast za utrzymanie optacaC bedg okoto 100 kg. zyta
miesiecznie.

Ze wzgledu na drozyzne ksigzek, uczniowie moga korzy-
sta¢ z bibljoteki szkolnej, ktora posiada podreczniki z réznych
gatezi rolniotwa.

Kandydaci bedg przyjmowani od 16-tu lat, majgoy najmniej
ukonczone 4 oddziaty szkoly powszechnej, umiejgoy poprawnie
czytac i pisa¢, oraz posiadajagcy doktadng znajomosc rachunkow.

Do podania nalezy dotaczy¢ Swiadeotwo szkolne, _metryke
urodzenia. — Shuchacze winni mie¢: wiasny siennik, posoiel,
bielizng i ciepte ubranie.

Zapisy bedg przyjmowane do dnia 1 styoznia 1925 roku
pod adresem Dyrekoji Szkoty, poczta Liskéw Kaliski
staoja kolejowa: Opatowek.

Obrady w sprawie osuszenia Polesia. Sprawa osuszenia
Polesia znalazta sie znowu na porzadku dziennym. Pod przewo-
dnictwem inz. Prokopowioza | przy udziale delegatow Kkilku
ministerstw odbyta sie w Min. Rob6t Publioznyoh konferenoja,
na ktérej omawiane byly projekty, zwigzane z przystgpieniem
do prac okoto osuszenia btot poleskich.

Posag ks. Walji zamieniony na smar do wagonow kolejowych.
W jednym z poprzednich numeréw zamiesciliSmy notstSe o ol-
brzymim posagu z masta na panbrytyjskiej wystawie w Wembley,
przedstawiajacym ks. Walji z jego ulubionym koniem.

Posag ten, naturalnej wielkosci, wykonany z masta kana-
dyjskiego, nakryty byt olbrzymim kloszem, a pod nim utrzymy-
wano niskg temperature, aby sie nie roztopit. Spodziewano sie,
ze masto, z ktorego posag wykonano, zostanie za bezcen sprze-
dane po zamknigou wystawy i ze bedzie zupetnie zdatne do
uzytku z powodu zimna, w jakiem stat posag.

Tymczasem nadzieje zawiodly. Do masta bowiem dodano
jakas substancg'e, abE(/ uczyni¢ je wiecej podatnem. Substancja
ta smak masta catkowicie zepsuta tak, ze posag a wihasciwie
grupa zostata sprzedana jednemu z towarzystw kolejowych dla
przerébki na smar do lokomotyw i wagonow.



SPRAWOZDANIE TARGOWE.

Warszawa 27/X1. Masto deserowe wyborowe do 504 zi
Masto stotowe do 4-70 zt Jaja Swieze oryginalne za skrzynie
(24 kopy) do 235 zi. Mleko w huroie za litr 036 zi.

t6dz 26/XI1. Masto $mietankowe la 515" zt.

Lublin 26/X1. Masto mleozarniane la 530" zt.

Poznan —

Krakow 21/X1. Masto deserowe la 520 zt. looo mleozarnia,
masto targowe 4s— do 450 zi. loco staoja nadawcza. Tenden-
oja utrzymana.

Lwow 27/X1. Dostawa masta pierwszej jakosoi znacznie
spadta. Cena loco staoja nadania 480" zt. — Gatunki gorsze
i zapasy masta z lata nie znajdujg chetnych nabywodw.

Mleko znacznie podrozato z powodu pryszozyoy w wiekszej
czesoi gmin Iwowskiego powiatu i innyoh powiatéw okolioz-
nych. — Cena hurtowna, looo staoja kolejowa Lwéw 040" zt.

OGLELOSZENIA.

handel delikatesow

Jan TOmS | hurtowy sktad serow

Wazne dla mleczarnl

Jako zastepca firmy

" Aktiebolaget S. Barnekows, Malmo“ (Szwecja)
dostarczam ze sktadu mojego po najtanszych cenach :
Podpuszczke w proszku (Kaselab). — Podpuszczke w ptynie
Farbe do sera w ptynie z roslin
" ., Mmasta ; "
Ferment kwasu mlecznego.
I Proby przeprowadzone w tutejszych mleczarniach, daty jak najlep-
sze rezultaty. Na zadanie stuze wzorami i cena.
Fritz Kyser (Drogerja)
Grudziadz, Rynek 12, (Pomorze).
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MLECZARZ SEROWAR, kawaler z ukonczong szkolg mleczarska i dtuzsza praktyka
serowarska, chetny i pracowity, potrzebny dla serowni w Krakowie. — Zglo-
szenia z odpisami $wiadectw i podaniem zadanego wynagrodzenia, nadsytac
do Matopolskiego Zwigzku mleczarskiego w Krakowie ul. Jabtonowskich 19.



Ksiegarnia W. Uzarskiego w Rzeszowie

wysyta bezzwiocznie po otrzymaniu zs méwienia
J. Licznerski, Serowarstwo — Cena Zt. 4.—

Krolowa wirovhek.

Srebrny medal (ztotego wogéle nie przyznaja) na wy-
e stawie w Londynie 1922 T.

Ztoty medal na wystawie w Peryzu 1923 r.
otrzymata Lacta do zapedu motorowego.

Wirowki Lacta reczne, odznaczone juz poprzednio
srebrnemi i ztotemi medalami na réznych wystawach.
FABRYCZNY SKEAD WIROWEK

Lacta 1 JMLillsicL
a w Zwiazku Sp. Mleczarskich

Poznan — Warszawa — Wilno — Katowice — Krakow —
Lwow — £0dz — Lublin.

‘ Zarezerwowano dla ogtoszen:

"IJANKA*

Fabryka serow deserowych
JANA LONGARDTA
Centrala w Tarnopolu.

=



©000000000000000000
Egzystuje 45 lat Egzystuje 45 lat I

PIERWSZA KRAJOWA
FABRYKA HOMYW | MASZ9H MLECZARSKICH

KONSTANTEGO  ILLERA

Sp. < ogr. oilp.
W WARSZAWIE,
ul. Belwederska Nr. 5, dom wiasny, telef. 45-03.

Fabryka wyrabia wszystkie naczynia potrzebne do mle-

czarstwa, gako to konwie, mierniki, skopce, oziebiacze,

pasteuryzatory, podgrzewacze i t. p., wszystko tytkow pa-
tunkach pierwszorzednych.

Roczna produkcja 50.000 sztuk samych konwi.
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Wyrabiamy juz w kraju:
L (nie nalezy zatem sprowadza¢ z zagranicy)

Skopki do do,u, cedzidta wszelkiego rodzaju, sita, baseny,
| konwie do mleka, aparaty Gerbera, masielnice blaszane
i drewniane roznej wielkosci, wygniatacze, formy do seréow
holenderskich i tylzyckich, miary, czerpaki, naczynia

Szwaroa, zbiorniki do mleka
przygotowujemy wyrob: ohtodnikéw, mtynkéw do twarogu,
pras ao serow, wytw”rzaczy pary najlepszego systemu, poza
tern na zamowienie wykonujemy wszelkie aparaty, przy-

rzady 1 naczynia potrzebne w mleczarstwie

"TOMEGA*

Warszawska Fabryka
Maszyn | Naczlyh Mleczarskich

WwWarszawa, ulica Hoza Nr. £51.

Gtoéwne biuro sprzedazy, Warszawa, Krak. Przedmiescie 6.

Reprezentacje w Zwigzkach Mleczarskich: Poznan, Warszawa,
Wilno, Katowice, Krakéw, Lwow, £6dz i Lublin.

Naktadem Zwigzku Spotdzielni Mleczarskich, i Jajczarskich w Warszawie.
Odpowiedzialny redaktor Jan Licznerski. Z drukarni J. A. Pelaraw Rzeszowie.



