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Liczba zwrotéw kaleudarskich.
VI.

'.S(X\Xll. + Podhug starego Juljafiskiego

X. Poczet rzymsKi.......c.o..... X.| Kalendarza.
F. Litera niedzielna................ C.'

Swieta ruchome.
KOSCIOEA WSCHODNIEGO:

Niedziela Myt. i Far. dnia 5 Fewrala.

RZYMSKO-KATOLICKIE:
Niedziela Starozapustna dnia 17 Lutego.

Niedziela Miesopustna 24 Lutego. Niedziela Migsopust.. 5 19 Fewrala.
Niedziela Zapustna .... , 3 Marca. Niedziela Syropustn.. 26 Fewrala.
Popielec..... .. » 6 Marca. Niedziela Werbnaja . 9 April.
Wielkanoc. . 21 Kwietn. Woskiesenie Christ.. 16 April.
Krzyzowe dni 127, 28, 29 Maja. Woznesenie Hosp. .. 25 Maja.
Whiebowstapienie Parskie d. 30 Maja. Soszestwie S. Ducha. 4 Junja.
Zielone Swigtki............. w9 Czerwca. 1 den Petrowa Posta 12 Junja.
Swietej Tréjcy. .. 5 16 Czerwca.

Boze Ciato.......ccccvunee. 20 Czerwca.

Niedziela 1 Adwentu.. , 1 Grudnia.

Miesopustu rachujac od Nowego Roku do Popielca, jest tygodni 9 dni 2.
Suche dni.

Pierwsze dnia 13, 15 i 16 Marca, | Trzecie dnia 18, 20 i 21 Wrzesnia.
Drugie dnia 12, 14 i 15 Czerwca, | Czwarte dnia 18, 20 i 21 Grudnia.
Cztery pory roku astronomiczne.
Wiosna zaczyna sie dnia 21 0 g. 3 min. 3 rano. | Jesien zaczyna sie d. 23 Wrze$. og. Im. 58 w.
Lato zaczyna si¢ d. 21 Czerwca 0 g. 11 m. 35 w.! Zima zaczyna si¢ d. 22 Grudnia 0 g. 8 m. 10 r.

Wyktad znakoéw kaleudarskich.
Néw Ksiezyca. | # © Pehnia.

5 Pierwsza kwadra.

® Ostatnia kwadra.

Zaémienia w roku 1867.

W roku 1867 przypadaja dwa za¢mienia
stonca i dwa ksiezyca, z tych tylko pier-
wsze zaémienie stonca i drugie ksiezyca
u nas widzialne beda.

I. Zaémienie stofca czastkowe dnia 6
Marca widzialne w ogéle w catej Europie,
w pétnocnej stronie Afryki i w zachodnich
stronach Azji; dla Warszawy poczatek zac-
mienia nastapi 0 godzinie 9 min. 56 sek.
33 rano; $rodek ogodz. 11 m. 20 s. 25 rano;
koniec o godz. 12 m. 44 s. 17 rano; wiel-
kos¢ zaémienia 11 cali.

Ameryki i w bardzo matej czesci potudn.
Afryki.

I. Zaémienie czastkowe ksiezyca d. 20
Marca, widzialne w Ameryce, a przy kon-
cu swego trwania i w Australji.

11. Zaémienie ksiezyca czastkowe d. 14
Wrze$nia, widzialne przez cate trwanie
w Europie i w Afryce, a przez znaczng
cze$¢ trwania i w Ameryce, dla Warszawy
poczatek zaémienia nastapi o godz. 0 min.
21 rano; $rodek o godz. 1 m. 50 rano; ko-
niec 0 g. 3 m. 19 rano ; wielko$¢ zaémie-

1. Zaémienie stonca catkowite d. 29 nia 84/10 cali od strony po6tnocnej tarczy
Sierpnia, widzialne wwiekszej czesci potud. ksiezyca.

Epoki gtowne.
Rok 1867 Ery chrzescijanskiej jest:
6580 perjodu Juljanskiego;
7375 ery Byzantynskiej.
1283 ery tureckiej, ktérego poczatek d. 22
maja 1866r. a koniec d. 15 maja 1867 r.
5628 ery zydowskiej, ktérego poczatek d. 21
Wrze$nia 1866 r.
2344 Olimpiad, albo 2-gi rok zaczynajacej

zaprowadzonego, zaczynajacy sie d. |
stycznia n. s. Rok za$ 1867 podtug
kalendarza Juljanskiego zaczyna siew 12
dni pdzniej, tojest d. 13 stycznia n. s.
Nowy kalendarz zaprowadzony zostat
w Polsce w r. 1586.

Rok 902 od zaprowadzenia religji chrzescijan-
skiej w Polsce.

sie w lipcu 1866 roku. 634 od odkrycia zup solnych w Wieliczce.
2620 od zatozenia Rzymu, podtug Narsona. 619 od otwarcia kopaln Olkuskich.
2614 ery Nabonassara. 467 od nadania przywileju akademji Krakéw.

1867 kalendaria Gregorianskiego, od 284 417 od odkrycia sztuki drukarskiej.
lat. to jest od r. 1582 d. 4 pazdz. 394 od urodzenia Mikotaja Kopernika.
Wolno drukowaé, pod warunkiem ztozenia w Komitecie Cenzury, po wydrukowaniu, prawem
przepisanej liczby egzemplarzy.
W Warszawie, dnia 25 Czerwca (10 Lipca) 1866 r. — Cenzor: Stanistawski.
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Ktére nalezy obchodzi¢ przez nabozenstwo i uwol-
nienie uczniow od lekcji
Styczen.

Dnia 13 (1) Nowy Rok Ruski, oraz Rocznica
Urodzin J. C. W. W. X. Heleny Pawtéwnej
i J. C. W. W. X. Aleksieja Alexandrowicza.

Marzec.

Dnia 3 (19 lutego) Pamigtka Wstgpienia na
Tron Jego Cesars. Krdl. Mosci N. Alexan-
dra Il Miko*ajewicza.

Dnia 10 (26 Ilut.)) Rocz. Urodzin J. C. W. W.
X. Alexanra Alexandrowicza Nast.Tronu.

Kwiecien.

Dnia 29 (17) Rocznica Urodzin Jego Ces. Kr.
Mosci N. Alexandra Il. Mikotajewicza
iJ. C. W. W. X. Mikotaja Michatowicza.

Sierpien.

Dnia 3 (22 lipca), Imieniny Jej Cesars. Krol.
Mosci N. Marji Alexandrownej i J.C. W.
W. X. Maryi Alexandrownej Corki leli Ces.
Krél. Modci, tudziez J. C. W. W. X. Marji
Mikotajewnej, Wdowy po J. Ces. W. W. X.
Maksymiljanie Leuchtenbergskim.

Dnia 8 (27 lipca), Roczn. Urodz. Jej C. Krdl.
M. N. Marji Alexandrownej, tudziez Rocz.
Urodzin i Imieniny J. C. W. W. X. Mikotaja
Mikotajewicza Starszego, i Imieniny J. C. W.
W. X. Mikotaja Mikotajewicza Miodszego.

Wrzesien.

Dnia 7 (26 sierpnia) Rocznica Koronacji Jego
Ces. Kr. Mosci N. Alexandra Il Mikota-
jewicza i J. C. K. Mosci N. Marji Ale-
xandrownej.

Dnia 11 (30 sierpnia), Imieniny Jego Ces. Kr.
Mosci N. Alexandra Il Mikotajewicza i
J. C. W. W. X. Alexandra Alexandrowicza,
Nastepcy Tronu, oraz Rocznica Urodz. J. C.
W. W. X. Ofgi Mikotajewnej, Matzonki J.K.
M. Kréla Wirtcmbergskicgo i Swieto Orderu
S. Alexandra Newskiego.

Ktdre nalezy obchodzi¢ tylko przez nabozenstwo.
Styczen.

Dnia 3 (22 grudnia), Imieniny J. C. W. W.
X. Anastazji Michatownej.

Luty.
Dnia 15 (3), Roczn. Ur(%zin J. C. W. W. X.
Mikotaja Konstantynowicza.
Dnia 16 (4), Roczn. Urodzin J. C. W. W. X.
Wiary Konstantynéwne;j.
Kwiecien.
Dnia 13 (1) kwietnia, Rocz. Urodz. J. C. W.
W. AZeaandra Michatowicza.
Dnia 22 (10), Rocz. Urodz. J. C. W. W. X.
Wiodzimierza Alexandrowicza.

Dnia 5 (23 kwietnia),
Alexandry Jozefownej, Matzonki
X. Konstantego Mikotajewicza i J. C. W. W.
X. Alexandry Petréwnej, J. C. W. W. X. Miko-
taja Mikotajewiana.

Maj.

Imieniny J. C. W. W. X.
J. C. W. W.

C. W. W

Czerwiec.

Dnia 1»(20 maja), Imieniny J. C. W. W. X.
Alexieja Alexandrowicza.

Dnia 2 (21 maja), Imieniny J. C. W. W. X. Kon-
stantego Mikotajewicza, J. C. W. W. X. Kon-
stantego Konstantynowicza i J. C. W. W. X.
Heleny Pawtéwnej, oraz Rocz. Urodz. J. C.
W. W. X. Alexandry Petroionej.

Lipiec.

Dnia ! (13 czerwca), Rocz. Urodz. J. C. W.W.
X. Dymitra Konstantynowicza.

Dnia 8 (26 czer.), Rocz. Urodz. J. C. W. W. X.
Alexandry Jézefownej, matzonki J. C. W. W.
X. Konstantego Mikotajewicza i Imieniny J. C. W.
W. X. Dymitra Konstantynowicza

Dnia 11 (28 czerwca), Imieniny J. C. W. W.
X. Pawta Alexandrowicza i J. C. W. W. X.
Piotra Mikotajewicza.

Dnia 13 (1) Roczn. Urodzin J. C. W. W. X
IPdclawa Konstantynowicza.

Dnia 17 (5), Imieniny, J. $. W. W. X. Ser-
gjusza Alexandrowicza.
Dnia 23 (11), Imieniny J. C. WIf W. X. Olgi

Mikotajewnej, Matzonki J. K. M. Kréla Wir-
tembergskiego, J. C. W. W. X. Olgi Kon-
stantynownej i J. C. W. W. X. Oflgi Fedo-
réwnej.

Dnia 27 (15), Imieniny J. C. W. W. X. Wio-
dzimierza Alexandrowicza i Rocz. Urodz. J.
C. W. W. X. Anastazji Michatownej.

Sierpien.

Dnia 18 (6), Roczn. Urodz. J. C. W.
Marji Mikotajewnej, Wdowy po J. C.
X. Maxymiljanie Leuchtenbergskim.

Dnia 22 (10), Roczn. Urodz. J. C. W.
Konstantego Konstantynowicza.

Dnia 23 (11) Roczn. Urodz. J. C. W.
Jerzego Michatowicza.

Dnia 23 (16), Roczn. Urodz. J. C. W.
Katarzyny Michatdwnej.

Wrzesien.

Dnia 3 (22 sierpnia), Roczn. Urodz. J.
W. X. 0/(7« Konstantynéwne;.

Dnia 20 (8), Roczn. Urodzin J. C. W.
Ofgi Fedorétonej.

Dnia 21 (9), Roczn. Urodzin J. C. W.
Konstantyna Mikotajewicza.

Dnia 29 (17), Imieniny J. C. W.W. X. Wia-
ry Konstantynéwnej.

Pazdziernik.

Dnia 3 (21 wrze$nia), Rocz. Urodz. J. C. W.
W. X. Pawla Alexandrowicza, i Imieniny J.
C. W. W. X. Dymitra Konstantynowicza.

Dnia 4 (22 wrze$.) Swieto Orderu Réwno-Apo-
stolskiego X. Wiodzimierza.

Dnia 10 (28 wrze$.) Imieniny J. 0. W. W. X.
Wactawa Konstantynowicza.

Dnia 17 (5), Roczn. Urodzin J. C. W. W. X
Marji Alexandréwnej, cérki Ich Ces. Kr. Mo-
dci i J. C. W. W. X. Michata Michatowicza.

£ £ g ssg
X X X Sx

C. W.
W. X.
Ww. X.

Dnia 11 (29 kwietnia), Rocz. Urodz. J. C. W. Dnia 25 (13), Roczn. Urodzin J. C. W. W. X.

W. X. Sergjusza Alexandrowicza.

Michata Mikotajewicza.
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Listopad.

Dnia 18 (6), Kocz. Urodz. J. C. W. W. X. Mi-
kotaja Mikotajewicza Mtodszego.

Dnia 20 (8), Imieniny J. C. W. W. X. Micha-
ta Mikotajewicza i J. C. W. W. X. Michata
Michatowicza , tudziez Sw. wszystkich Cesar-
sko-Rossyjskich Orderéw.

Grudzien.

Dnia 6 (24 listop.) Imieniny J. C. W. W. X.

Katarzyny Michatéwnej, i Sw. Orderu $. Ka-
tarzyny W. Mecz.

Dnia 8 {26 listop.) Sw. Orderu S. Jerzego W.
M. Im. J. C.W.W. X. Jerzego Michatowicza.

Dnia 12 (30 listopada) Sw. Orderu S. Andrze-
ja Apostola.

Dnia 18 (6), Imieniny J. C. W. W. X Miko-
taja Konstantynowicza i J. C. W. W. X. Mi
kotctja Michatowicza.

,,,,,,,,,,,,,, {t- -

WYKAZ ALFABETYCZNY SWIETYCH

SWIAT NA ROK 1867

z wyrazeniem dnia i miesigca.

.Abdona Meczennika 30 lipca.

Adama 24 grudnia.

Adelajdy 10 grudnia.

Adolfa Biskupa 17 czerwca.

Adrjana Meczennika 9 wrze$nia.
Agapita Meczennica 18 sierpnia.
Agatona Papieza 10 stycznia.

Agaty Panny Meczenniczki 5 lutego.
Agnieszki Panny Meczenniczki 21 stycznia.
Agrypiny 23 czerwca.

Albina Biskupa ! marca.

Albiny Panny IG grudnia.

Alexandra Meczennika w Rzymie 26 lutego.
Alexandra Papieza 3 maja.

Alexandra Meczennika w Alex. 12 grudnia.
Aleksego Wyznawcy 17 lipca.

Alfonsa 22 pazdziernika.

Alfreda 3 lipca.

Alodji P. M. 22 pazdziernika.
Aloizego Gonzagi 21 czerwca.

Amelji Ksieznej 10 lipca.

Ambrozego Biskupa 7 grudnia.

Amalji Panny 2 marca.

Anastazego B. W. 2 maja.
Anastazego Meczen. 22 stycznia.
Anastazego Papieza 27 lutego.
Anastazego Wyznawcy 29 marca.
Anastazji Panny 26 lutego.

Anastazji Rzymianki 26 pazdziernika.
Anatolji Meczenniczki 9 lipca.
Anatoljusza Biskupa 3 lipca.

Andrzeja Apostota 30 listopada.
Andrzeja Polaka Pustelnika 6 maja.
Andrzeja z Krety 7 pazdziernika.
Angeli 30 marca.

Anny Matki N. Marji Panny 26 lipca.
Aniotéw Strézéw 2 pazdziernika.
Ansgarego Biskupa 4 lutego.
Antoniego Opata 17 stycznia.
Antoniego Padewskiego 13 czerwca.
Antonina Arcybiskupa 10 maja.
Antoniny 16 grudnia.

Anzelma 23 kwietnia.

Apolinarego Biskupa 23 lipca.
Apolonji Panny Meczenniczki 9 lutego.
Apolonjusza Meczennika 18 kwietnia,
Arkadjusza Meczennika 12 stycznia.
Arsenjusza Biskupa 19 lipca.

Artura Biskupa 6 pazdziernika.
Anastazego Biskupa 2 maja.
Augusta Wyznawcy 3 sierpnia.
Augustyna Biskupa 28 sierpnia.
Aurelji Panny 25 wrze$nia.
Awita Meczennika 12 stycznia.

Balbiny Panny 31 marca.

Barlaama 27 listopada.

Barbary Panny 4 grudnia.
Barnaby Apostota 11 czerwca.
Barttomieja Apostota 14 sierpnia.
Bazylego Biskupa 14 czerwca.
Beaty Panny 8 marca.

Bcdy Kaptana 27 maja.

Belina Biskupa i Wyz. 26 Listop.
Benedykta Opata 21 marca.
Benigny Panny 19 sierpnia.
Benona Biskupa 16 czerwca.
Bernarda Opata 20 sierpnia.
Bernarda Scnenskiego 30 maja.
Bibianny Panny 2 grudnia.
Btazeja Biskupa 3 lutego.
Bogumita 10 czerwca.
Bonawentury Kardynata 14 lipca.
Bonifacego Meczennika 14 maja.
Bonifacego B. Forentynsleiego 30 maja.
Bonifacego Biskupa 5 czerwca.
Bony Panny 24 kwietnia.

BOZE CIALO 20 czerwca.
Bronistawy 18 sierpnia.

Brunona Wyznawcy 6 pazdziernika.
Brygidy Panny 1 lutego.

Brygidy Wdowy 8 pazdziernika.

Ccceylji Panny Mecz. 22. listopada.

Celestyna 6 kwietnia.

Cclsa Meczennika 28 lipca.
Cezarjusza Biskupa 27 sierpnia.
Cyprjana Biskupa 16 wrzesnia.
Cyprjana Meczennika 26 wrze$nia.
Cyrylla Biskupa 9 lipca.

Cyrjaka Kaptana 16 marca.
Cyrjaka Meczennika 8 sierpnia.
Cyrylla Djakona 22 marca.
Czestawa Wyznawcy 20 lipfca.
Czterdziestu Meczennikéw 10 marca.
Czterech Koronatéw 8 listopada.



Damazego Papieza 11 grudnia.

Damiana Meczennika 27 wrze$nia.
Daniela Meczennika 3 stycznia.
Daniela Proroka 21 lipca.
Dawida Kréla 30 grudnia.
Dezyderjusza Biskupa 21 maja.
Domicelli Panny 7 maja.
Dominika Wyznawcy 4 sierpnia.
Dominiki Panny 6 lipca.

Donata Pustelnika 17 lutego.
Doroteusza Meczennika 28 marca.
Doroty Panny 6 lutego.

Dydaka Wyznawcy 12 listopada.
Dygny Panny 11 sierpnia.
Djonizego Biskupa 8 kwietnia.

Djonizego Meczennika 9 pazdziernika.

Dzien zaduszny 2 listopada.

Edmunda Biskupa 16 listopada.

Edyty Krélewny 15 grudnia.
Edwarda Kréla 13 pazdziernika.
Eleonory Panny 21 lutego.
Eljasza Proroka 20 lipca.
Eligjusza Biskupa | grudnia.
Elizeusza Proroka 2 pazdziernika.
Elzbiety Wdowy 8 lipca.

Elzbiety Panny 5 listopada.
Elzbiety Krélowej 19 listopada.
Emeryka Krélew. 5 listopada.
Emiljana Biskupa 11 wrzesnia.
Emiljany 5 stycznia.

Emilji 30 czerwca.

Engelberta 7 listopada.
Epifanjusza Biskupa 7 kwietnia.
Erazma Biskupa 2 czerwca.
Estery Krolowej 18 listopada.
Eucharjusza Biskupa 20 lutego.
Eudoxjusza M. 5 wrzesnia.
Eufemji Panny 16 wrze$nia.
Eufrozyny Meczenniczki 3 wrze$nia.
Eufrozyny Panny 11 lutego.
Eugeuji Panny Mecz. 24 grudnia.
Eugenjusza Meczennika 14 sierpnia.
Eugenjusza Biskupa 30 gruduia.
Eulalji Panny 10 grudnia.
Eustachjusza Meczen. 20 wrzes$nia.
Euzebji Pan. Mecz. 29 pazdziernika?
Euzebjusza Biskupa 16 grudnia.
Ewarysta Papieza 26 pazdziernika.
Ewy 24 grudnia.

Ezechjasza Kréla 30 pazdziernika.
Ezechiela Proroka 10 kwietnia.

Jc abjana 20 stycznia.

Faustyny Meczenniczki 15 lutego.
Faustyny Wdowy 19 grudnia.
Felicjana Biskupa 24 stycznia.
Felicjana Meczennika 9 czerwca.
Felixa Kapucyna 18 maja.
Felixa Meczennika 30 sierpnia.
Felixa z Noli 18 stycznia.
Felixa Walezjusza 20 listopada.
Ferdynanda Kréla 30 maja.
Filipa Apostota 1 maja.

Filipa Nerjusza 26 maja.

Filipa Benicjusza 23 sierpnia.

Filomeny Panny Meczen. 5 lipca.
Flawiana Meczennika 25 lutego.
Flawji Panny 5 pazdziernika.
Florentyna Biskupa 16 pazdziernika.
Florentyna Meczennika 4 maja.
Florjana Meczennika 17 pazdziernika.
Fortunata Meczennika 27 Lutego.
Franciszka Borgjasza 10 pazdziernika.
Franciszka Salezego 29 stycznia.
Franciszka a Paulo 2 kwietnia.
Franciszka Serafickiego 4 pazdziernika.

Franciszka Ksawerego Wyznawcy 3 grudnia.

Franciszki Rzymianki 9 marca.
Fryderyka Opata 5 marca.
Fulgentego Biskupa 1 stycznia.

VJTabrjela Archaniota 18 marca.
Gaudencji Panny 30 sierpnia.
Gaudentego Biskupa 12 lutego.
Gawla Opata 16 pazdziernika.
Gedeona Sedziego 18 czerwca.
Genowefy Panny 3 stycznia.
Gerarda Biskupa 24 wrze$nia.
Germana Biskupa 28 maja.
Gertrudy Panny 17 marca.
Gerwazego 19 czerwca.

Gotfreda (Bogumita) 13 stycznia.
Gotfryda Biskupa 8 listopada.
Gracjana Biskupa 18 grudnia.
Grobu Chrystusa 5 maja.
Grzegorza Biskupa 4 stycznia.
Grzegorza Papieza 12 marca.
Grzegorza Nazyanskiego 9 maja.
Grzegorza Cudotwoércy 18 listopada.
Gustawa 2 sierpnia.

Gwidona Wyznawcy 12 wrzes$nia.

Heleny Cesarzowej 2 marca.

Heleny Kroélowej 21 maja.
Heljodora 3 lipca.

Henryka Cesarza 15 lipca.
Henryka 10 stycznia.
Hermenegilda Meczen. 13 kwietnia.
Hermogenesa 19 kwietnia.
Hiacynty Panny 30 stycznia.
Higina Papieza 11 stycznia.
Hilarego 14 stycznia.

Hieronima Dr. kosciota 30 wrze$nia.
Hipolita 13 sierpnia.

Honoraty Panny 12 stycznia.
Huberta Biskupa 3 listopada.
Hugona 1 kwietnia.

Idy Panny 13 kwietnia.

Idziego Opata 1 wrze$nia.
Ignacego Biskupa 1 lutego.
Ignacego Lojoli Wyznawcy 31 lipca.
lldefonsa 23 stycznia.

Imienia Jezus 20 stycznia.

Imienia Marji 15 wrzes$nia.
Inocentego Papieza 28 lipca.
Ireneusza Smyrnenskiego 25 marca,
Ireneusza Meczennika 15 grudnia.
Ireny Panny 20 pazdziernika.
lwona Wyznawcy 19 maja.

Izabeli Panny 15 marca.

Izabeli Krélowej 3 wrzesnia.



18

lzajasza Proroka 6 lipca.
lzydora Biskupa 4 kwietnia.
lzydora Oracza 10 maja.

Jacka Wyznawcy 18 sierpnia.

Jadwigi Wdowy 15 pazdziernika.
Jakéba Apostota 1 maja.

Jakoba Apostota 25 lipca.

Jakéba P/trjarchy 21 kwietnia,
Jakéba z Nizybu 15 lipca.

Jakoéba Pustelnika 17 lutego.

Jana Jatmuznika 23 stycznia.

Jana Chryzostoma 27 stycznia.
Jana Franciszka 16 czerwca.

Jana z Matty Wyznawcy 8 lutego.
Jana Bozego 8 marca.

Jana w Oleju 6 maja.

Jana Nepomucena 16 maja.

Jana Papieza 27 maja.

Jana Chrzciciela 24 czerwca.

Jana Meczennika 26 czerwca.
Jana Gwalberta 12 lipca.

Jana Kantego 27 pazdziernika.
Jana z Dukli 7 lipca.

Jana Kapistrana Wyz. 23 pazdziernika.
Jana od Krzyza 24 listopada.
Jana’Ewangelisty 27 grudnia.
Januaryusza Biskupa M. 19 wrze$nia.
Jerzego Meczennika 24 kwietnia.
Joachima Ojca N. M. P. 2 wrze$nia.
Joanny Wdowy 24 maja.

Joanny Fremiot 21 sierpnia.
Jordana Wyznawcy 13 lutego.
Jowity Meczenniczki 15 lutego.
Jozefa 27 listopada.

Jozefa Obi. N M. Panny 19 marca.
Jozefa Kalasantego Wyz. 4 lipca.
Jozefa z Kopertynu 18 wrzesnia.
Judy Tadeusza Ap. 28 pazdziernika.
Judyty Wdowy 16 listopada.
Juljana Meczennika 27 stycznia.
Juljana Meczennika 13 lutego.
Juljanny Panny 16 lutego.

Jalji Panny Meczenniczki 22 maja.
Juljusza Papieza 12 kwietnia.
Julity Panny Meczenniczki 30 lipca.
Justa Biskupa 2 wrzesnia.

Justyna Meczennika 17 wrze$nia.
Justyniana B skupa 5 wrze$nia.
Justyny Panny M. 7 pazdziernika.
Juwencyusza Meczennika | czerwca.

Kaja Meczennika 22 kwietnia.

Kajetana Wyznawcy 7 sierpnia.
Kalixta Papieza 14 pazdziernika.
Kamilla Wyznawcy 18 lipca.
Kandyda Meczen. 9 pazdziernika.
Kanuta Kroéla 19 stycznia.

Karola W. Cesarza 28 stycznia.
Karola Boromeusza 4 listopada.
Karoliny 5 lipca.

Kassjana Meczennika 13 sierpnia.
Kassyldy 15 kwietnia.

Katarzyny Szwedzkiej 23 marca.
Katarzyny Senenski6j 30 kwietnia
Katarzyny Panny M. 25 listopada.
Katedry §. Piotra w Rz. 18 stycznia.

Kated. §. Pawta w Antyochji 22 lut.
Kazimierza Krélewicza 4 marca.
Kiliana Biskupa 8 lipca.

Klary Panny 12 sierpnia.

Kleta Papieza 23 listopada.
Klemensa Biskupa M. 13 lutego.
Klemensa Papieza 23 listopada.
Kleofona Meczennika 25 wrzesnia.
Klotyldy Krolowy 6 czerwca.
Kolety Panny 6 marca.

Konstancji Panny M. 18 lutego.
Konstantyna Wyznawcy 11 marca.
Konrada Wyznawcy 19 lutego.
Konrada Biskupa 26 listopada.
Korduli Panny 22 pazdziernika.
Kornelji Meczenniczki 31 marca.
Kozmy Meczennika 27 wrzesnia.
Kryspina i Kryspjanina 28 pazdziernika.
Krystyny Panny 24 lipca.
Krzysztofa Meczennika 25 lipca.
Kunegnndy Cesarzowej 3 marca.
Kunegundy krél. Polskiej 29 lipca.
Kwiryna Meczennika 20 marca.
Krzyzowe dni 27, 28 i 29 Maja.

Lamberta 16 kwietnia.

Larga Meczennika 8 sierpnia.
Leandra Biskupa W. 27 lutego.
Leokadji Panny 9 grudnia.
Leona | Papieza 11 kwietnia.
Leona XI Papieza 28 czerwca.
Leonarda Wyznawcy 5 listopada.
Leonilli Panny M. 17 stycznia.
Leontyny Panny 15 marca.
Leopolda Margr. 15 listopada.
Longina Meczennika 15 marca.
Lucjana Meczennika 7 stycznia.
Lucyny Panny 30 czerwca.
Lucyny Meczen. 17 pazdziernika.
Ludgardy Panny M. 16 czerwca.
Ludgera Biskupa 26 marca.
Ludomira 3 pazdziernika.
Ludwika Wyznawcy 12 lutego.
Ludwika Krél. Sycyl. 19 sierpnia.
Ludwika Krol. 25 sierpnia.
Ludwiki Panny 15 kwietnia.

ILiadystawa z Gieln. 22 wrze$nia.

tazarza Biskupa 17 grudnia.
tucji Panny 13 grudnia.
tukasza Ewang. 18 pazdziernika.

Macieja Apostota 24 lutego.
Magdaleny 25 maja i 22 lipca.
Makarego Opata 2 stycznia.

Makryny Mecz. 21 lipca.

Matgorzaty Krél. Wegierskiej 13 lipca.
Matgorzaty Krél. Szwedzkiej 10 czerwca.
Malgorzaty Panny i Mecz. 20 lipca.
Mamerta B:skupa 11 maja.

Mansweta Biskupa 28 listopada.
Marcella Papieza 16 stycznia.

Marcelli Wdowy 31 stycznia.
Marcellana Papieza 18 czerwca.
Marcellina Papieza 26 kwietnia.
Marcina Biskupa 11 listopada.
Marcina Papieza 12 listopada.



Marcjana Meczennika 17 kwietnia.

Marcjanny Panny Meczenniczki 9 stycznia.

Marka Meczennika 24 marca.
Marka Ewangelisty 30 stycznia.
Marka z Rzymu Mecz. 18 czerwca.
Marty Meczenniczki 19 styczmia.
Marty Panny 30 stycznia.

Marty Panny 29 lipca.

Marji Egipcjanki 10 kwietnia.
Marji z Engji 23 czerwca.

Marji Kleofy 9 kwietnia.

Marji Magdaleny we EIl. 31 maja.
Marji Magdaleny w Jerozolimie 22 lipca.
Marjusza 19 stycznia,

Mateusza Apostota 21 wrze$nia.
Matyldy Krolowej 14 marca.
Maurycjusza 22 wrze$nia.
Maurycego 13 wrzesnia.
Maxymiljana Biskupa 12 pazdziernika.
Maxymina Biskupa 8 czerwca.
Medarda Biskupa 8 czerwca.
Melanji P. M. 18 lutego.
Metodego 9 marca.

Michata Archaniota 29 wrzednia.
Mikotaja z Tolentynu 10 wrzesnia.
Mikotaja Biskupa 6 grudnia.
Mirona Meczennika 17 sierpnia.
Mtodziankéw 28 grudnia.

Modesty Panny 15 czerwca.
Moniki Wdowy 4 maja.

Narcyza Biskupa 20 pazdziernika.

NARODZENIE CHR. 25 grudnia.
NARODZENIE N. M. Panny 8 wrze$nia.
Natalji Panny 27 lipca.
Nawrdcenie Sw. Pawta 25 stycznia.
Nazarjusza Biskupa.

. M. P. Anielskiej 2 sierpnia.

P. Bolesnej 12 kwietnia.
P. od wyzw. niewdl. 24 wrze$nia.
P. Loretaiskiej 10 grudnia.
P. taskawej 12 maja.

P. Roézancowej 6 pazdziernika.
P. Snieznej 5 sierpnia.
P. Szkaplerznej 16 lipca.
Nawiedzenie N. M. P. 2 lipca.
Niemezjusza Mecz. 19 grudnia.
Nieefora Biskupa 13 marca.
NIEPOK. POCZ. N. M. P. 8 grud.
Nikodema Mecz. 15 wrzesnia.
Norberta Biskupa 6 czerwca.
Niedziela | Adwentu 1 grudnia.
Niedziela Starozapustna 17 lutego.
Niedziela Miesopustna 24 Lutego.
Niedziela Zapustna 6 marca.

zzzzzzz
‘ZTZITZZEE

Oczyszczenie n. m. p. 2 lutego.
Ofiarowanie N. M. P. 21 listopada.
Oktawiana Mecz. 22 marca.

Olimpji 26 marca.

Onufrego Pustelnika 12 czerwca.
Opieki $w. Jozefa 12 maja.

Opieki N. M. P. 10 listopada.

Optata Biskupa 4 czerwca.

Ottona Biskupa 2 lipca.

Ottona Meczennika 16 stycznia.

Otylji Panny Meczenniczki 13 grudnia.
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Pafnucego Meczennika 19 kwietnia.

Pankracego 12 maja.

Pantaleona Meczennika 27 lipca.
Paschalisa 17 maja.

Paschazego Biskupa 22 lutego.
Patrycji Meczenniczki 13 marca.
Paulina Biskupa 22 czerwca.

Pauliny Wdowy 26 stycznia.

Pawta Biskupa 22 marca.

Pawta Meczennika 26 czerwca.

Pawta | Pustel. 15 stycznia.

Pawta Apostota 29 czerwca.

Pelagji Panny 11 lipca.

Pelagji Pokutnicy 12 pazdziernika.
Petronelli 31 maja.

Pieciu Braci Polakéw Meczen. 12 listopada.
Pieciu ran $w. Franciszka 17 wrze$nia.
Piotra Chryzologa 5 grudnia.

Piotra Eksorcysty 2 kwietnia.

Piotra Nolaski 31 stycznia.

Piotra Meczennika 29 kwietnia.

Piotra Celestyna 19 maja.

Piotra z Werony Mecz. 20 kwietnia.
PIOTRA i PAWLA 29 czerwca.
Piotra w Okowach 1 sierpnia.

Piotra z Alkantary 19 pazdziernika.
Piusa Papieza 5 maja.

Placydy Meczenniczki 5 pazdziernika.
Placydy Panny 11 paZdziernika.
Podwyzszenie $w. Krzyza 14 wrze$nia.
Polieukta Meczennika 21 maja.
Polikarpa Biskupa Meczennika 26 stycznia.
Popielec 6 marca.

Praxedy Panny 2 lipca.

Prokopa Meczennika 4 lipca.

Prokula Meczennika 1 czerwca.
Prospera Biskupa 25 czerwca.

Prota Meczennika 11 wrze$nia.
Protazego 19 czerwca.

Pryma Meczennika 9 czerwca.

Pryski Panny 18 stycznia.
Przemienienie Panskie 6 sierpnia.
Przeniesienie $w. Kazimierza 27 sierpnia.
Przeniesienie $w. Wojciecha 20 pazdziernika.
Pulcherji Meczennizcki 7 lipca.
Pulcherji Panny 10 wrze$nia.

.ttafata Archaniota 24 pazdziernika.
Rajmunda 28 stycznia.

Rajmunda Kardynata 31 sierpnia.
Reginy Panny 7 wrze$nia.
Remigjusza Biskupa 1 pazdziernika.
Roberta Opata 7 czerwca.

Rocha wyznawcy 16 sierpnia.
Romana Opata 28 lutego.

Romana Meczen. 9 sierpnia.
Romany Panny 23 lutego.
Romualda Opata 7 lutego.

Rozalji Panny 4 wrze$nia.
Rozestanie Apostotéw 15 lipca.
R6zy Panny 26 sierpnia.

Rudolfa 17 kwietnia.'

Rufy Meczenniczki 28 listopada.
Rufina wyznawcy 19 sierpnia.
Rufiny Panny 31 sierpnia.
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Ruperta Biskupa 27 marca.
Ryszarda Biskupa 3 kwietnia.

Sabby Opata 5 grudnia.

Sabina Wyznawcy 11 lipca.

Sabiny Mecz. 27 pazdziernika.

Salezego Meczen. 12 sierpnia.

Salomei Panny 17 listopada.

Salwiana 17 marca.

Saturnina Mecz. 29 listopada.

Saturniny Panny i Mecz. 4 marca.
Scholastyki Panny 10 lutego.

Sciecie sw. Jana Chrzciciela 29 sierpnia.

Serapiona Wyznawcy i Mecz. 14 listopada.

Serca Pana Jezusa 28 czerwca.
Sergjusza Meczennika 24 lutego.
Serwacego Biskupa 13 maja.
Serwiljana Meczennika 20 kwietnia.
Seweryna Opata 8 stycznia.
Siedmiu braci $pigcych 10 maja.
Sebastjana 20 stycznia.

Sonnena Meczennika 30 lipca.
Sotera Papieza 22 kwietnia.
Spirydona Biskupa 14 grudnia.
STANISEAWA Biskupa 8 maja.
Stanistawa Kostki 17 listopada.
Stefana Kréla Wegierskiego 2 wrzesnia.
Suplicjusza Mecz. 20 kwietnia.
Sygfryda B. M. 25 lutego.
Sylwerjusza 20 czerwca.

Sylwestra Papieza 31 grudnia.
Sylwiana Biskupa 17 lutego.
Symforjana Meczen. 22 sierpnia.
Synezjusza Meczen. 12 grudnia.
Syxta Papieza 28 marca.
SZCZEPANA | Meczen. 26 grudnia.
Szczepana Papieza 2 sierpnia.
Szymona z Lipny 28 lipca.
Szymona Apostota 28 pazdziernika.
Szymona z Edesy 5 lipca.

Tadeusza Apostota 28 pazdziernika.
Tarsylji Panny 24 grudnia.

Tekli Panny 23 wrzes$nia.
Telesfora Pap. Mecz. 5 stycznia.
Teobalda Pustelnika 1 lipca.
Teodora Meczennika 9 listopada.
Teodora Zakonnika 7 stycznia.
Teodory Meczenniczki 1 kwietnia.
Teodory Pokutnicy 11 wrzesnia.
Teodozji Panny Meczen. 20 maja.
Teodozjusza Wyznawcy 11 stycznia.
Teodoryka 1 lipca.

Teofila Meczen. 6 lutego.

Teofila Biskupa 27 kwietnia.
Teofila Meczennika 20 grudnia.
Teresy Panny 15 paZdziernika.
Tomasza z Akwinu 7 marca.
Tomasza z Willanowa 18 wrze$nia.
Tomasza Apostota 21 grudnia.
Tomasza Kantuaryjsk: 29 grudnia.

TROJCY $S. 16 czerwca.
TRZECH KROLI 6 stycznia.
Tyburcjusza 14 kwietnia.
Tymoteusza Biskupa 24 stycznia.
Tymoteusza Mecz. 21 stycznia.
Tytusa Biskupa 4 stycznia.

Ubalda Biskupa 16 maja.

Urbana 25 maja.
Urszuli Panny 21 pazdziernika.

WV actawa Kréla 28 wrzesnia.

Walentego kaptana Mecz. 14 lutego.
Walerego Biskupa 12 grudnia.
Walerego Mecz 12 wrze$nia.
Walerji Mecz. 5 czerwca.
Walerji Panny 9 grudnia.
Walerjana Meczen. 14 marca.
Wawrzynica Mecz. 10 sierpnia.
Wenantego Mecz. 18 maja.
Wenefrydy Panny 3 listopada.
Weroniki Panny 13 stycznia.
Weroniki Panny 4 lutego.
WIELKANOC 21 kwietnia.
Wiktorji Panny 23 grudnia.
Wiktora 1 wrzednia.

Wiktoryna Mecz. 6 marca.
Wiktoryna Biskupa 5 ‘wrzesnia.
Wiktora Bisk. Mecz. 2 listopada.
Wilhelma Arcyb. 10 stycznia.
Wilhelma Opata 6 kwietnia.
Wilhelma Ksiecia 28 maja.
Wilibalda Biskupa 7 lipca.
Wilibranda Biskupa 7 listopada.
Wincentego Biskupa 20 marca.
Wincentego Mecz. 22 stycznia.
Wincentego Fer. W. 5 kwietnia.
Wincentego a. Paulo 19 lipca.
Wincentego Kadtubka 13 pazdziernika.
Wita 15 czerwca.

Witalisa Mecz. 28 kwietnia.
Wiadystawa Krola 27 czerwca.

WNIEBOWSTAPIENIE PANSKIE 30 maja.
WNIEBOWZIECIE N. M. P. 15 sierpnia.

Wojciecha Biskupa M. 23 kwietnia.
Wolfganga Biskupa 31 pazdziernika.
WSZYSTKICH SW. 1 listopada.

Zacharjasza Proroka 6 wrzesnia.

Zacharjasza Papieza 5 listopada.
Zaslubienie N. M. P. 23 stycznia.
Zefiryna Papieza 26 sierpnia.

Zenobji Panny 30 pazdziernika.
Zenobjusza 30 pazdziernika.

Zenona Zoknierza 22 grudnia.
ZESEANIE DUCHA SW. 9 czerwca.
Znalezienie $w. Krzyza 3 maja.

Zofji i trzech cérek 15 maja.
Zuzanny Panny Mecz. 11 sierpnia.
ZWIASTOWANIE N. M. P. 25 marca.
Zygmunta Kréla 2 maja.



Wedle powszechnego mniemania, nic potrzebniejszego kobiecie nad miano
dobrej gospodyni, ajednakze, rzecz dziwna, jak w wychowaniu og6lnie mato
zwracajg, uwagi, czy mtode osoby potrafig kiedy$ odpowiedzie¢ temu przezna-
czeniu. Powodem do tego bywa wyobrazenie, ze zarzad domu jest rzecza
bardzo tatwg; wyobrazenie to btedne, bo dobra gospodyni powinna sama by¢
wzorem porzadku i pracowitosci, aby zabiegi jej gospodarskie pozadane wy-
daty owoce, a dom stat sie mitym kazdemu. Nie nalezy bezwatpienia, aby
matka oddawa¢ miata kierunek swego gospodarstwa mtod¢j corce i odrywac
ja w ten sposéb od wszelkich zaje¢ umystowych, lecz zle czyni, jezeli po tro-
chu nie przyucza jg do zatrudnien domowych i po za obrebem fortepianu,
robotki, lub ksigzki, nie daje jej innego zajecia, tak ze panienka po pdéjsciu
zamaz, dopiero przechodzi¢ musi szkote gospodarstwa i niejednokrotnie dro-
go przyptaca¢ swojg nieudolnos¢, a zawsze wiele skutkiem jej dozna¢ przy-
krosci. Mowimy tu, zdaje sie, prawdy nie nowe i powszechnie znane, a jed-
nakze wida¢, ze mato kto zastanawia sie nad niemi gruntownie, skoro tak
rzadko napotykamy dobre gospodynie. W mniej zamoznych domach, gdzie
caty tad i sktad na samej pani zalezy, bo nie ma sie kim wyreczy¢, brak ten
szczegblnie czu¢ sie daje, réwnie tez i na wsi, gdzie chcagc mie¢ dom urza-
dzony wygodnie i porzadnie, wszystkiem sie samej zaja¢, 0 wszystkiem wcze-
$nie pomysle¢ wypada. Aby ulatwi¢ zajecie tak potrzebne, zamierzyliSmy
wyda¢ dla gospodyn podrecznik, przypominajacy i wskazujacy zarazem
niektore wiasciwe im czynnosci.

Zamieszczamy tu rady co do urzgdzenia wygodnie domu, przepisy ku-
chenne i ogrodnicze na kazdy miesigc, zwazywszy, ze nie kazdy réwnie jak
biegtego w swoj sztuce kucharza, moze trzyma¢ ogrodnika, na ktéregoby
zupetnie spusci¢ sie mozna.

Wskazujemy rowniez sposoby chowania drobiu i innych zwierzat do-
mowych. Ze za$ milosierdzie jest wedle naszego mniemania, jednym z naj-
pierwszych obowigzkéw pani domu, umieszczamy przeto wskazowke lekarska
jak postgpi¢ nalezy w wypadkach skaleczenia, potluczenia, oparze-
nia itp. tak powszechnych na wsi, zanim uda¢ sie mozna po ratunek do
odlegle czesto zamieszkatego lekarza.



KOBIETA | GOSPODARSTWO WIEJSKIE.

»Prawdziwy postep kobiety, rozpoczyna
sie walka, z nedzg jg przygniatajgca, z gru-
ba i ciezkg praca, czynigcg twardg i szor-
stkg te dton, ktora ulge i ostode miekka
nies¢ winna. Ci, ktorzy sg istotnemi przy-
jaciotmi kobiety, w tym kierunku swa pra-
ce wyteza¢ powinni, a owocem jej bedzie
ulga bolesci spotecznej, rozwidnienie dzi$
tak zachmurzonego horyzontu, przeciecie
jednego z pet krepujacych rozrost ludzko-
8ci”. Przytaczamy te stowa z dawniejszej
naszej pracy '), aby wskaza¢ na wstepie
zasade, ktora zostata powszechnie uznang
za pewnik miedzy myslagcemi kobietami.
Nedza i zbyt ciezka praca, na jakiemkol-
wiek polu dziatalno$ci niewiesciej, nie przc-
stajg by¢ w naszych oczach ochydnym
chwastem, najwazniejszem zrodtem skaze-
niaspotecznego, upadku moralnosci i du-
chowego zdrowia w rodzinie. Niestety! rol-
niczy nasz kraj, w tej witasnie szlachetnej
gatezi zaje¢, ktoragsSmy odziedziczyli po
przodkach w rolnictwie i gospodarstwie
wiejskiem, przedstawia najwiecej niedostat-
kow: najsilniejsza nedze niewiasty, najgrub-
szg 1 najciezszg jej prace oddziatywajgca
mocno na jej moralne usposobienie. A cbo-

*) Kobieta i Igta w Noworoczniku dla Polek
zr. 1866, str. 170, tudzez Kobieta i Ogrod w
Noworoczniku z r. 1864,
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cigz skutkiem dobrych popedéw plemiennych skazenie niewielkie stosunko-
wo robi postepy, to przeciez pijanstwo, brak oswiaty, chciwos¢ i swarliwosc,
sg czarng plamag kobiet wiejskiego ludu. Wstgpmy tylko do chat naszych,
a nie jeden szczegdt przekona o prawdzie stow powyzszych. Pierwszg tu
oznakg ubdstwa i grubijanskiego usposobienia, niechlujny stan mieszkania,
nieporzadek zaréwno obejmujacy statki domowe jak posciotke, dzieci jak
i zwierzeta, ktore w tein gospodarstwie wspolny acz smutny z pierwszemi los
dzielg. 1 ani zmiana stosunkéw bytu, w jakich sie obecnie nasz witoscianin
znalazt, ani postep w oSwiacie wyobrazen i rozwinieciu spotecznem, ktorego
pod pewnym -wzgledem niepodobna zaprzeczy¢, nic nie wptyneto na polepsze-
nie doli i stanowiska w jakiem sie kobieta wioscianka znajdowata i znajduje.
*Tezeli teraz pojdziemy w wyzsze warstwy spotecznosci wiejskiej — jezeli zaj-
rzemy do dworkow drobnych wiascicieli, oficjalistbw — spotkamy obraz po-
cieszajagcy pod wielu wzgledami, ale niedos¢ jeszcze zadawalajgcy. Prawda,
nedza tu ustepuje wzglednej zamoznosci, ordynaryjnos¢ pracy o wiele mniej-
sza, poboznos$¢ i cnoty domowe, bronig przystepu ztemu — ale zawsze jesz-
cze poziom umystow w tem stanowisku niewiast nizki, préznos¢ rozwijajaca
sie toczy cnoty starodawne jak robak zniszczenia, a che¢ uzycia juz nie od-
powiada zamozno$ci wiasnemi $rodkami zdobywanej, skoro postep w pracy
i sposobach jej wykonywania nie zawitat pod te strzechy. | dziwna rzecz, to
co jest obcg, zgubng naleciatoscig, to wprzody jako mijazma zdrowiu szkodli-
we, wkrada sie do tych biatych ubozuchnych dworkow, niz mysl szersza,

A jednak tak w jednym jak i w drugim razie, kobiece gospodarstwo wiej-
skie ma najlepsze, najskuteczniejsze lekarstwa w sobie, przeciwko nedzy i mo-
ralnemu upadkowi; w niem kryje sie zrodto obfite zamoznosci dla rodzin;
w niem pomoc rolnictwu mezkiemu, pomoc nie raz tak dzielna, iz zdotataby
wydzwigna¢ sama jedna ciezko dotknietg stratami fortune. Wspo6lnie z wszel-
kiemi innemi rzeczami ludzkiemi, ma gospodarstwo kobiece dwie strony me-
dalu: ujemng i dodatnig, uciskajaca i gojaca. — Od reki, ktéra bierze rzady
domu wiejskiego, zalezy uja¢ jedng lub drugg strone. Hotdujac gnusnosci,
przesagdom, bezsilnosci, podlega niewiasta wiejska w nizszych warstwach,
wszystkim ztym skutkom, zgubnym wpltywom gospodarstwa domowego i rol-
nego. Od niej nalezy aby wstapi¢ na inng droge i ze zrddta ztego uczynic¢
zrédlo dobrego. Na to potrzeba tylko zastosowa¢ nowe s$rodki i ulepszenia,
odnowi¢ zapomniane a dobre sposoby — jednem stowem wprowadzi¢ nieco
przemystu w gospodarstwo kobiece.

Prababki nasze zostawity nam wznioste przyktady cnét domowych a tra-
dycja przedstawia,je zawsze na tle rodziny, jako matki, opiekunki biednych
| gospodynie. Kobieta u nas mato zyta publicznie. Zaledwo wielkie panie ary-
stokratycznych rodzin, zblizone do dworu i jego intryg, braty udziat czynny
w wypadkach zajmujacych kraj lub spoteczno$¢. Polka szukata dobrowolnie
pewniejszego, cichszego stanowiska, a surowa pobozno$¢, wielka moralnosé
1 gospodarnos¢, liczone byly za wieniec cnoét, ktory najmilej okalaty czoto
nitodej dziewicy. Mozemy nawet rzec, iz cate wychowanie wiekszosci kobiet
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naszych, zasadzato sie tylko na wpojeniu cnét chrzescijanskich i nauczeniu
domowego gospodarstwa. Po zenskich klasztorach, ktére, moéwiac nawiasem,
dostepne tylko byty dla zamozniejszych, lub w izbie fraucymmeru, miode
dziewczeta te jedynie przyktady i wzgledy miaty na widoku. To tez stawa
dobrej gospodyni wysoko po wszystkie czasy byta ceniong w Polsce. Przechowy-
waty sie nawet tradycjg w szlacheckich rodzinach, rozne sekreta gospodar-
skie, ktore miodsze pokolenie odziedziczalo po pokoleniu zstepujgcem do
grobu. Nie raz siliia rerum lub inne familijne zapiski, mieszczg zbi6r tych
sekretow, ktorych niezawodnos$¢ dtugg stwierdzona praktyka, zmienita sie
niemal w madro$¢ prawidet gospodarstwem kobiecem rzadzacych. Zaprawde
bytoby i dla dzisiejszego pokolenia niemniej ciekawg i pozyteczng rzecza, ze-
braC te stare i rozpierzchite notaty w jedng cato$¢, aby tym sposobem stwo-
rzy¢ praktyczng nauke gospodarcza dla niewiast, nauke swojg wiasng i tern
wiecej moze na zaufanie zastugujacg. Prawda, w tej nauce tradycyjnej a w cze-
§ci rutynicznej, znalaztaby sie nie jedna staba, na przesadzie lub btedzie opar-
ta, wiadomos$¢; prawda, czasy sie zmienity a z niemi $rodki, ludzie, ich po-
trzeby i wymagania — ale zawsze podstawa na wiekowych spostrzezeniach
oparta, musiataby zosta¢ niewzruszong; jednak, tak straciliSmy wszelkg wia-
domos$¢ o tern co byto, iz zlota ni¢ tradycji wigzaca przesztos¢ z terazniej-
szo$cig w znacznej czesci, niestety! moze by¢ uwazang za zupetnie zerwana.
Lecz kiedy dawne zapomnieliSmy — nowego jeszczeSmy sie nie nauczyli. Sta-
re gospodarstwo kobiece z catym patryarchalnym jego przyborem, z liczng
stug gromada, z wieczorynkami przy kadzieli, z pracami okoto nabiatu, ogro-
du, spizarni—to wszystko zdaje nam sie niemozliwym, niepraktycznem, prze-
starzatem. Nowe gospodarstwo zyjace z krodka, obrachowujace korzysci, uzy-
wajgce ulepszonych przyrzadow, racjonalnych zasad , kierujace sie przemy-
stem, i produkujgce na handel, zupeinie jeszcze nieznane. Stojemy w po-
srodku nie wiedzac co robi¢, gdzie sie zwrdci¢ i ulegajac naszemu lenistwu
nic nie robimy. SzczegoOlniej zarzut taki, stosuje sie do tych niewiast obywa-
telek, ktore osiadlszy na jednej ale zasobnej wiosce, sg niejako $rodkowg
warstwg narodu, zkad przyktad i inicjatywa wszelkiego postepu wychodzic¢
powinna. Kobieta wiesniaczka walczy z nedza i ucigzliwoscig swej rolniczej pra-
cy, kobieta z pod strzechy dworkowej dos$¢ jest energiczna ale mato o$wie-
cona. .. zona obywatela wioskowego ma dosy¢ oSwiaty, aby pojac gdzie i w czem
lezy korzys¢, jest do$¢ zamozna, aby w sferze swej dziatalnosci odpowiednie
ulepszenia wprowadzi¢.

Ot6z—a darujcie mi piekne gosposie — w tern najsilniej musimy na-
ganie, ze nie widzimy z waszej strony zadnych usitowan do krzewienia i po-
prawy gospodarstwa wiejskiego, w gateziach pod waszem bertem zostajgcych.
Dwory zamozniejsze tak pod tym wzgledem stojg nisko, iz w wielu okolicach
a bodaj czy nie w catym kraju, zakupujg produkta wiejskiego gospodarstwa
na wiasng potrzebe. A gdziez tu mowi¢ o przemysle wiejskim kobiecym,
ktoryby sie stat zrodtem pieknych dochodoéw podtrzymujgcych ogoélny gmach
majatkowy obywatelskiej rodziny?!l...

— Jakto, zawotajg moje, nie watpie, ze mite czytelniczki — radzisz dom
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nasz, dotad cichy przybytek rodzinny, zamieni¢ w jaka$ fabryke gospodar-
stwa kobiecego, ktoreby mowiagc jezykiem ekonomistow, produkowato roz-
maite wyroby i przetwory na handel publiczny? Mamyz sie zmieni¢ w prze-
mystowcéw i handlarki? Co, moze jeszcze zaprzagtszy wozek w jednego ko-
nika, z produktami swemi wyjezdza¢ bedziemy najarmark do miasteczka ?!

Och! wstrzymajcie swoje oburzenie. Nic podobnego wam nie chce ra-
dzi¢, i propagujac idee postepu w wigjskiem waszem gospodarstwie wcale
nie mam na mysli abyscie go rozwinely w rodzaj jakiej$ fabryki regularnej,
Scisle obrachowujgcej zyski. Bron Boze! Wierze i zawsze bede to wyzna-
wat, iz kobieta wiejska, obywatelka w gronie rodziny, ma tyle i tak r6zno-
rodnych zaje¢, iz chcac im wszystkim zado$¢ uczyni¢, jak tego jej godnosc¢
i obowigzek wymaga, nie miataby dos¢ czasu do specjalnego poswiecenia sie
na fabrykantke, choéby nawet w nader ograniczonych rozmiarach. Rodziny
wasze zbyt sg mi drogie, abym chcial je pozbawia¢ pieczotowitosci waszej
dioni. Owszem, pragne najszczerzej, aby mezowie i synowie wasi, odbierali
pierwociny z pracy okoto gospodarstwa wiejskiego. Kobieta gospodyni z wiel-
kim pekiem kluczy u pasa, wcale nie jest dla nas czem$ S$miesznym. Po-
wazamy jej zajecia, tak wiasciwe pici niewiesciej. Uznajemy stuszno$¢ w wy-
maganiach tych mezéw, ktorzy pragng, aby zony myslaty o catosci ich do-
mowej bielizny i o spizarce. Jakkolwiek mozemy o gastronomji mniej po-
chlebne mie¢ wyobrazenie, a smakoszostwo i obzarstwo stawia¢ w rzedzie
naszych natogdéw godnych szyderczej chiosty, przyznajemy chetnie, iz zamo-
zno$¢ spizarni, czystos¢ i tad gospodarczy, czyni na nas mite wrazenie. Za-
pewne dobrze zrobiona zupa, lub szeregi potgeskow zawieszonych w spizar-
ni, nigdy nie beda dla nas ostatecznym ideatem przymiotéw zony, ale z dru-
giej strony krzatanie sie koto kuchni i spizarki, chocby najpiekniejszych ra-
czek i najdelikatniejszej buzi, nie robi na nas ztego efektu. Gospodarnosc
w naszych pojeciach, zupenie sie godzi z wyksztatceniem kobiety, nawet wyz-
szem, z delikatnoscig jej uczu¢ i popeddw.

Niech wiec kobieta pozostanie zawsze pierwszg gospodynig domowego
ogniska. Niech troska sie o jego wygody, a nawet przyjemnostki. Obo-
wigzki te w wiekszym jeszcze stopniu ciezg na gospodyni wiejskiej, Kktora
catg swa niemal spizarnie stworzy¢ i zapetni¢ musi, wiasng zabiegliwoscig
i praca. Miastowe gosposie, majg targi, majg sklepy zaopatrywane obficie
w produkta wszystkich niemal pieciu czesci Swiata. Wszystko to jest u nich
pod reka, a do$¢ byleby pienigdz byt, to i znajdzie sie co i gdzie kupic.
Ale na wsi, pozostajg Srodki wihasne i rzadno$¢, koniecznej znajomosci rzeczy
wymagajagca. Dobra gospodyni z niewielu danych $rodkéw, stwarza niemal
cuda. Kto sie kiedy wiejskiej gosposi przypatrywat, musi uznac, iz jest to
krecenie bicza z piasku. Skrzetnos¢ staje sie zadziwiajacag. Umie ona od
koniecznych nawet rob6t w polu, ujaé jakas reke pracownika i skorzystaé
z niej czy to w oborze czy w sadzie, lesie albo na stawie. Kazda pora roku
ma wihasciwe dla naszych gospodyn zajecia, ktorych gtdwnym celem spizar-
nia. Spizarnia jest bardzo wazng czescig w kazdym obywatelskim dworze,
a rozumiemy pod tern nazwiskiem wszystkie przynalezne czesci, cho¢ od-
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dzielnie stojace, jak piwnica, mleczarnia, sernik, suszarnia itp., ktorych pro-
dukta schodza, sie wspdlnie w spizarni.

Ot6z proponujgc wiecej postepu w gospodarstwie kobiecem, nie mamy
nic innego na mysli, jak zostawiajac kobiete w sferze obecnej spizarni, roz-
szerzy¢ nieco granice tejze i dziatalnosc.

Czas przechodni zmienia zwyczaje, nawyknienia, obala jedne, ruguje
drugie, a na to miejsce stawia nowe, ktorym hotdujg przychodzace pokole-
nia. 18¢ przeciwko temu pradowi naturalnemu, bytoby préznym wysitkiem,
pracg bezuzyteczng, a moze nawet i szkodliwg. Tym zmianom w przebiegu
czasu, podlegajg tak wielkie jak i matle sprawy ludzkie... wiec i gusta
smakoszostwa, kuchnia narodowa nawet. Niewatpliwie nie jeden z nas juzby
dzi$ nieskosztowat tych potraw’, ktdre techtaty podniebienia naszych przod-
kow'. Kiedys, flaki z szafranem stanowity narodowg sandomierskg potrawe,
a Litwa miata mndstwo specjalnych smakotykoéw, ktore nawet znalazty
uwiecznienie w tradycji i poezji. Bigos, o ktorym Mickiewicz tak szeroko
sie rozpisuje, 6w bigos co wydawat zapach najkosztowniejszych kadzidet,
mozeby juz dzisiaj nie jednemu nie smakowat. Zastgpity te potrawy inne,
moze mniej zdrowe, mniej pozywne, ale dla naszych podniebien dostepniejsze,
a ztad powszechne i upowszechniajgce sie. Przy calem poszanowaniu dla trady-
cji, czujemy, iz nie w mocy naszej zmienic¢ ten prad, ktory sie poczat z narodowej
wady, nasladowania wszystkiego co obce. Gdybysmy naszg polskg kuchnie przej-
rzeli, obaczylibySmy w niej mndstwo obcych naleciatosci, zmienionych tylko nieco
w swej formie — spolonizowanych, ze tak powiemy. Szczegdlniej stosuje sie to do
kuchni miejskiej, wyrabiajacej sie nawet nie na polskiem gospodarstwie, ale albo
na francuzkich wzorach restauracji i traktjerni, albo na niemieckich, oszczed-
nych obiadkach. Warszawa w tej zepsutej polskiej kuchni szczego6lniej prze-
wodniczy i wywiera niekorzystny wpltyw zardbwno na miasta prowincjonal-
ne jak i wsie. Wplyw ten zmienionych gustéw i kuchni oddziatywa jeszcze
na targi zywnoscig. W ostatnich mianowicie czasach, targi nasze, ulegajac
temu pochopowi do przedmiotdw obcych, zapetniajg sie mnostwem wyrobow
zagranicznych. Zaczawszy od prasowanego miesa i buljonu, a skonczywszy
na deserowym serze i owocach, wszystko sprowadzamy z zagranicy. Nawet
make banacka na piekne ciasto! Za te wszystkie przedmioty, ogromne do
obcych wychodza summy. Zatujemy niezmiernie, iz brak szczeg6towych da-
nych, czyni nam niepodobnem tej uwagi poprzec¢ cyframi. Wtedy to ujawni-
toby sie, ile kraj nasz rok rocznie wysyta gotowki ciezko zapracowanej. —i
Bytoby bardzo pozadang rzecza, aby zbytek zupetnie zostat wykluczony
z naszych potrzeb — ale skoro tego niepodobna osiegna¢, jak réwniez niepo-
dobna zmieni¢ smaku ogodlnego — zachodzi wiec pytanie, czyby produkcja
miejscowa nie mogta wyprze¢ kosztowniejsza zagraniczng i sama zagarngc
te wszystkie korzysci? Niezawodnie, nad tern pytaniem warto sie szczego-
fowo zastanowi¢, posiadamy bowiem w wigkszej liczbie wypadkéw, wszyst-
kie warunki, ktére czynig mozliwg produkcje na miejscu. Co wiecej, roz-
bierajagc te warunki, przychodzimy do przekonania, iz wihasnie mieszczg sie
one w szrankach gospodarstwa wiejskiego, ktére wsparte matym przemystem,



przy pewnych zmianach, z korzyscig dla siebie i kraju mogtoby zados$¢ wy-
maganiom i potrzebom uczyni¢. Warunki te nawet tak sg tatwe i dogodne,
iz niepotrzeba by zmienia¢ gtdownego kierunku gospodarstwa kobiecego, ma-
jacego na celu zaopatrzenie domu i wiasnej spizarni — ale pewna pozosta-
to$¢ od potrzeb domowych, pewien tatwy do osiggniecia nadmiar, bytby
w tym celu najzupetniej juz wystarczajgcym. Z tego nadmiaru pozyskanego
pracg zastosowang do wymagan, czerpatby handel sowicie wyptacajac sie
producentom. Ztadby ptyneta korzys¢, czesto, jak uczy praktyka, tak znacz-
na, iz stanowi¢ moze zrédto zamoznosci. — Oto cate zadanie jakie stawiamy
dzisiaj wiejskiemu kobiet gospodarstwu, a zarazem wiejskiemu przemysto-
wi. Niech idg z sobg w parze, niech sie podpierajg i uzupeiniajg wzajem-
nie, uzytkowujac prace, darzac bogactwem.

Spizarnia w staroszlacheckim domu, miata osobng swojg obstuge, a na
jej czele stata klucznica. W zywych wspomnieniach zesztego i poczatku te-
razniejszego wieku, przechowata sie jeszcze ta posta¢ typowa, dzis niemal
zupetnie znikla z naszego spoteczenstwa. Nie dla tego aby po dworach nie
byto gospodyn, zajmujacych obowiazki dawnej klucznicy—ale ptatne te stu-
gi W niczem nie sg do niej podobne. Bez tradycji, a czesto bez zadnej zna-
jomosci rzeczy, majg tylko wielkie pretensje, a wiekszg jeszcze zreczno$¢ pa-
mietania 0 sobie. Dawna klucznica rozumiata swoéj obowigzek, cenita go,
i piastowata z wielkg godnoscig swoj urzad, ktéry ja stawiat bezposrednio
po gospodyni i pani domu na czele reszty zenskiej czeladzi. Niekiedy Klu-
cznicg byla daleka a uboga krewna, traktowana na réwni z panig domu,
a zawsze niemal ulubienica i w wielkim respekcie zostajagca u domownikdow.
Dzi$§ ze zmiang i ten stosunek zostat zerwany... zawigzywa¢ go przy na-
szych zwyczajach moze niepodobna. Tak wyszliSmy z patryarchalnosci da-
wnej, tak oziebliSmy w sobie i na zewnatrz! Jezeli wigec nie mamy prawa
zada¢ owej pokrewnosci uczué¢, to przynajmniej od klucznic dzisiejszych,
czyli, jak ich nazywaja, gospodyn, nie zawadzitoby wymagac specjalnej zna-
jomosci przedmiotu. Przeciez nie kazda kobieta moze by¢ nauczycielka, nie
kazda posiada sztuke robienia strojow, wiec tez i nie pierwsza lepsza moze
stuzy¢ pani domu w pomocy do zarzadu gospodarstwem. Gospodyni w wie-
kszej majetnosci, koniecznie potrzebuje takiej pomocnicy, na ktérgby mogta
zda¢ sie i by¢ pewna, ze polecenia wykonane bedag z sumiennoscig i umie-
jetnoscig. Praktyczne rozwigzanie tego wzgledu, wywartoby niezawodnie naj-
korzystniejszy wptyw na gospodarstwo wiejskie kobiece. Kto sie z nim kie-
dykolwiek stykat, oceni calg stuszno$¢ naszej uwagi i wielkg wage jaka
przywigzujemy do tego przedmiotu. Niewatpliwg zdaje sie wiec rzeczg, iz
do obowigzkéw wiejskich gospodyn, potrzeba specjalnego wyksztatcenia
w obranym zawodzie. Jakto — wiec moze potrzeba szkoty wiejskich gospodyn?
Nie jesteSmy dalecy od tej mysli, ktdra moze bardzo wielu kobietom wyda
sie Smieszng lub wcale nawet bezsensowa. Chciejmy sie jednak tylko zimno
zastanowi¢. Jezeli mezczyzni przyszli juz dzi$ do przekonania, iz bez pra-
ktycznej szkoty, potaczonej z teoretycznym wyktadem, nie bedziem mieli zdol-
nych nawet nizszych oficjalistow, jezeli na karbowego, ekonoma, owczarza,
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trzeba konczy¢ szkote i zdawac egzainina, to nic tak bardzo nie widzimy
strasznego i nielogicznego, aby niemniej trudne i znajomosci specjalnej wy-
magajace obowigzki gospodyn, nie miaty takze posiada¢ szkoty, rozumie sie,
praktyczno-teoretycznej. Czy znajomo$¢ obchodzenia sie z drobiem, mleczy-
wem, wyrabiania masta i serOw, suszenia i konserwowania owocOw, jarzyn
itp. czynnosci gospodyn nie dadzag sie objasniaC, pokazac¢ praktycznie i ule-
pszac? Wiadomo, ze we wszystkich tych zatrudnieniach, poczyniono mno-
stwo ulepszen, o ktérych mato co wiedza nasze gospodynie, a chociaz i wie-
dza, to nie stosuja, bo u nas teorja w zycie, bardzo ciezko przechodzi. Nic
wiec nie widzimy $miesznego w zaktadaniu wzorowych folwarkéw gospodar-
stwa wiejskiego, gdzieby stosujgc caty postep, praktycznie ksztatcono mio-
de kobiety na gospodynie wiejskie. Jezeli sie nie mylimy, zakiady takie
istniejg juz w praktyke wprowadzane we Francji a z pewnoscig w Ameryce
gdzie niewiasta bardzo wysoko w wyksztatceniu fachowem stoi. | u nas da-
toby sie co$ podobnego przeprowadzié, bo nie braknie na zarzadzajgce ta-
kiemi folwarkami zdolnych gospodyn. Zresztg nie myslimy tu o zadnych
formach urzedowych. Kazda renomowana gospodyni w swej okolicy, ksztat-
cac okoto siebie miode dziewczeta moze wydawaé prywatne $wiadectwa o ich
zdolnosci i umiejetnosci. Niewatpliwie, obdarzone takiemi $wiadectwami wsze-
dzieby miejsca znalazty.

Spizarnia jest tylko magazynem, gdzie sie gromadzg produkta wiejskiego
kobiecego gospodarstwa. Tam nawet gdzie to gospodarstwo jest dos¢ rozle-
gle, spizarnia obstugujgca domowe potrzeby, Scisle jest odgraniczong z tg
ogolng spizarnig. Urzadzenie tej ostatniej, jako magazynu stuzacego do prze-
chowywania, musi by¢ i jest dla gospodarstwa kwestjg wielkiej wagi. Zwa-
zajgc na produkta otrzymywane — a bedace zwykle materjatami pokariho-
wemi — na ich nature, musimy dojs¢ do wniosku, iz niedos¢ czystosci i ogol-
nego porzadku w spizarni, ze miejsce na nig przeznaczone musi mie¢ inne
jeszcze warunki. Naturalnie, sama nawet rozmaitos¢ produktéw, wymagajuz
pewnego rozdziatu na gatezie, ktérym osobne schowania czyli osobne spizarnie
stuzy¢ musza. Zrobimy tu uwage, iz za granicg wynaleziono juz mnostwo bar-
dzo praktycznych Srodkéw, konserwowania rozmaitych materjatéw pokarmo-
wych. Pismiennictwo gospodarcze bytoby z wielkg korzyscig zbogaconem dziet-
kiem, w ktérem zebranoby te wszystkie sposoby, gdzieby rozebrano kazdy szcze-
got, nie ze stanowiska ekonomicznego jak my to czynimy obecnie, ale specjalnie,
technicznie. Dzi$ istnieje juz niemal mechanika gospodarcza, chemja gospo-
darcza i inne umiejetnosci. Naturalnie, nie idzie nam o naukowe teorje, ale
0 wykazanie praktycznych zastosowan. Takim ksigzkom rokujemy w gospo-
darstwie wiejskiem réwne powodzenie jak kucharskim dobrze napisanym. —
Moglibysmy nawet wzigs¢ za wzér ktorekolwiek z dziet francuzkich (np. Mai-
son Rouge) zmieniajac je odpowiednio do naszych potrzeb i zwyczajow, a za-
chowujac wszystko co jest racjonalnym postepem. Zachecamy nasze dobre
gospodynie, obeznane z pismiennictwem zagranicznem do tej pracy, ktéra nie-
watpliwie bardzo pozyteczngby sie pokazata. Wtedy to na pierwszem miejscu
podobnego dzieta, znalaztaby rozbiér kwestja urzadzenia spizarni bardzo dzi$
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niedostatecznie znana. Potaczenie trudniejsze przechowania materjatow po-
karmowych z budowlami mieszkalnemi, przewietrzanie ich, wiasciwa tempe-
ratura, urzadzenie putek i schowan etc., sa to rzeczy bardzo wazne, a kto-
rych ulepszenie i zachowanie umiejetne, dla postepéw gospodarstwa bytoby
nader pozgdanem. Zresztg sama spizarnia nie jest jeszcze ani dostatecznem
miejscem gdzie sie materjaty przechowujg, ani tez gdzie sie przyrzadzaja.
W wielu bardzo razach urzadzenie dobrej piwnicy, lub lodowni, zapewnito-
by gospodarstwu znaczne korzysci. Dzi$ uzycie lodu w konserwowaniu po-
karméw ma niezmierne znaczenie i dla tego tez zagranicg spotrzebowanie
tego materjatu rok rocznie olbrzymio wzrasta. Zawigzaty sie¢ nawet miedzy
odlegtemi krajami stosunki handlu lodem, jak miedzy Indjami Wschodniemi
sprowadzajacemi z Ameryki pétnocnej ogromne tadunki tego materjatu. —
U nas tylko lodownie po dawnemu, sg przedmiotem zbytku. Zdaje sie, ze
ulepszone sposoby przechowywania lodu przez lato, postepy w stawianiu lo-
downi na powierzchni ziemi, zupelnie sg nieznane. Jakg szkode ponosimy
przez to, Swiadczg tysigce zmarnowanych produktéw podczas letnich upatow.

Toz samo musimy powiedzie¢, iz urzadzenie komindéw po wiejskich ku-
chniach, opatrzenie ich ulepszonemi suszarniami w gospodarstwie domowem,
musi mie¢ niezmierne znaczenie i jest potrzebg pierwszego rzedu. Pomija-
my juz marnowanie drzewa na dzisiejszych kuchniach, gdzie wieczny ogien
ptonie—ale cd6z na nich mozna robi¢ porzadnie? O wysuszeniu produktow’,
0 wedzeniu takowych gdy potrzeba, nie ma juz nawet mowy. Rozumie sie
tam gdzie mozna, gdzie obszar gospodarstwa na to pozwala, konieczne sg 0so-
bne suszarnie z wszelkiemi ulepszeniami. Ale powtarzamy, wszystkie te kwe-
stje praktyczne wywota¢ powinny koniecznie specjalne dzieto szczegdtowo
opisujgce cate gospodarstwo kobiece, dzienniki za$ kobietom po$wiecone pro-
wadzi¢ dopiero bedg mogty dalej wiadomosci i ulepszenia. Bez podstaw, nie
ma gmachu.

Jedng z najwazniejszych gatezi gospodarstwa kobiecego na wsi, jest
obora. Wymaga ona prawda wytacznego zajecia, nie matych trudéw prze-
chodzacych sity i usposobienia kobiety; to tez wiasciwie prace koto niej po-
wierzone by¢ powinny mezczyznom, a tylko sam ud6j i mleczarnia zostajg pod
wihadztwem niewiasty. Jest to dan jej nalezna. Ten biaty ptyn, przedziwny
produkt natury, pod jej reka przybra¢ moze rozmaite formy, ktére go czynia
uzytecznym w przemysle: masto, twardg, ser najprzerdzniejszych odmian i ga-
tunkéw biorg poczatek z mleka. U nas jednak czy to skutkiem zaniedbania,
czy tez braku przemystu, zajecie sie mleczarnig, niegdy$ obowigzkowe dla kaz-
dej gospodyni, co raz jest rzadsze i mniej u pici niewiesciej liczy amatorek.
Natomiast upowszechnit sie zwyczaj wypuszczania obory w pacht, najczesciej
izraelitom, ktorzy ogotowo ptacg lub tez od sztuki. Powiadajg obywatele
i obywatelki, iz taki system zado$¢ czyni potrzebie, bo zapewnia korzysci
wiascicielowi obory, pomniejsza jego trudy. NicbySmy przeciwko temu nie mieli
gdyby rzeczywiscie pacht ptacony byt wedtug istotnej wartosci mleka, a przy-
tem oddany w rece kompetentne. Rozdziat podobny przemystu, miatby swojg
dobra strone. Ale najczesciej pachciarstwo dla zajmujacego sie nim izraelity»

2
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jest tylko pretekstem pokrywajacym inne, daleko korzystniejsze interesa. Nie
zajmuje sie on niem ani z zamitowaniem, ani tez ze znajomoscig rzeczy. Z te-
go wiec wyplywa, iz w wyrobach mlecznych ani przodujemy, ani tez nawet
wiasnych nie umiemy zaspokoi¢ potrzeb. Jezeli wezmiemy gospodarstwa mle-
czne w bliskosci Warszawy, to z matym wyjatkiem pozostajg one w rekach
drobnych, ciemnych i chciwych przedsiebiercéw, niepojmujacych ani zasad zy-
wienia i utrzymywania obory, ani przechowywania czystego, zdrowego mle-
czywa. Utrzymujg oni a raczej one, bo zajmujg sie tem kobiety, krowy rassy
matomlecznej, zywione Zle, hodowane niedbale — a wiec ilos¢ wyzyskiwanego
mleka jest mata. Nie pozostaje wiec przeto nic innego, jak ucieczka do réz-
negorodzaju zafatszowan. Prawda, warszawskie miejskie i podmiejskie mleczar-
ki, o wiele nie dochodzg w dowcipie fatszowania mleczywa mleczarek paryz-
kich i londynskich, ale przez swa ciemnote, sg niemniej dla publicznego zdro-
wia szkodliwe. Nieuzasadnione dodatki alkaljéw, a mianowicie sody lub po-
tazu, w' celu zabezpieczenia mleka od zwarzenia, robig takie fabrykacje kary-
godnemi i tylko zjednej strony dobrodusznosci konsumentéwi, z drugiej bra-
kowi Scistego nadzoru na targach, przypisa¢ musimy bezpieczenstwo, z jakiem
podobne oszustwm u nas sie praktykuje. Zrobimy jeszcze uwage, iz kazde
wielkie miasto posiada w pewnej od muréw odlegtosci, tak nazwany okreg
podmiejski mleczny, gdzie caty tryb gospodarstwa, zastosowany jest wyitgcz-
nie do produkcji mleka i masta. Warszawa tylko takiego okregu nie posiada
i nieliczne obory po folwarkach réwniez w rekach pachciarzy pozostajg. A je-
dnak, malenkie, pastewne gospodarstwa prowadzace, folwarki z oborami, byty-
by nader pozadanem zjawiskiem okoto Warszawy, a urzgdzane w samem mie-
Scie sktady mleczywa, wkrétce liczng klientele wyrobicby sobie zdotaly. Jest
to koniecznem réwmie i w prowincjonalnych miastach, narzekajacych bardzo
na brak dobrego mleczywa. Przed laty nawet kilku, w fomzy, jesli sie nie
mylimy, powstat podobny skiad nabiatu z folwarkéw débr Jedwabne. Ze po-
czatkowo miat wzietos¢, styszeliSmy, ale czy sie utrzymat skiad taki, nie wie-
my. W kazdym jednak razie namawiamy i drobnych kapitalistéw do zakta-
dania folwarkéw mlecznych i gospodynie do pilnego zajecia sie mleczarnia.
Oprécz prowadzenia czystej mleczarni, to jest sprzedawania mleka, $mie-
tanki 1 Smietany, co moze by¢ jedynie korzystnem przy duzych miastach, na-
biat daje sie przerobi¢ w najrozliczniejsze produkta. Ale skutkiem wypuszcze-
nia obor w pacht, nieznajgcym sie na tem, a zaniedbania tego przemystu przez
gospodynie, wyrdb produktéw nabiatowych bardzo w naszym kraju upadt.
Juz nie produkujemy ani cze$ci masta co dawniej, a nawet owe rzeczy-
wiscie stawne solone masta litewskie, nietylko, ze stajg sie coraz drozsze, ale
i coraz z mniejsza umiejetnoscig przyrzadzone, a zatem gorsze. W ogdle kon-
serwowanie masta jest u nas zaniedbane, ajego wyréb wcale niekdrzysta z no-
wszych ulepszen, podnoszacych procent otrzymywanego produktu. Gorzej je-
szcze stojemy pod wzgledem seréw. Znikly juz, przywozone na targi dawniej
smakowite gomotki, bryndze, sery thuste krowie. Prawda i smak publiczny
w tym wzgledzie nie malej ulegt zmianie. Dano pierwszenstwo serom thustym,
na sposob szwajcarski, limburgski lub chesterski przygotowanym, a gdy nie
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znaleziono takowych w kraju, sprowadza¢ zaczeto z zagranicy ito w wielkiej
ilosci. Znawca tego przedmiotu p. Ronikier z Korytnicy, sam posiadajacy naj-
piekniejszg fabryke serow, podaje, iz corpcznie do kraju wprowadzajg za pot-
miljona ztotych obcych seréw. Nie byloby zbytccznem zatrzymac te sumke
w kraju, jako zaptate za prace okoto obdr; a przeciez summa ta tatwoby sie
zdwoita, gdyby ceny seréw spadty i rézne gatunki smakowite, miedzy publi-
cznoscig mniej nawet zamozng upowszechnity sie. Gospodarstwa wiec mleczne
powinny na te droge ulepszonej fabrykacji serow wstapic, dla wihasnej i kraju
korzysci. Liczne jednak przeciwko temu kierunkowi ustyszymy zarzuty. Jakto?
zawotajg moje czytelniczki, mamyz fabrykowa¢ sery szwajcarskie, limburg-
skie, a ktdz nas tego nauczy? Tak, nie ulega watpliwosci, iz robota tych
gatunkow sera, wymaga koniecznie specjalnej znajomosci. Lecz Swieci garn-
kow nie lepig. llez to z was, moje gosposie, podrézuje po Belgji lub Szwaj-
carji i mogtoby sie z niemalg korzyscig przypatrze¢ pracom okoto mleczarni
i wyrobu seréw. Reszte dobra ksigzka dopehni. Jedna za$ zatozona mleczar-
nia w ten sposéb, moze mnostwo mleczarek wyksztatci¢. Kto zamozniejszy
mogtby sprowadzi¢ do gospodarstwa obznajmionego z fabrykacjg seréw robo-
tnika, a kto tak kosztownych $rodkéw szuka¢ nie moze, niech jedzie do Ko-
rytnicy do p. Ronikiera, do Gietgudyszek do p. barona Keudla i innych miej-
scowosci, gdzie sery ulepszone robig, a przypatrzy¢ sie i nauczy¢ tego zdota
przy checi i dobrej woli.

Jest jeszcze inny zarzut przeciwko temu trybowi prowadzenia gospo-
darstwa mlecznego, a mianowicie, iz jedna mleczarnia jest za matem polem
do rozwiniecia ulepszonej fabrykacji serow. Sama fabrykacja wymaga pewnych
naktadow i przyrzadow, ktére nie optacg sie przerébka mleczywa z jednej
obory. Ale kt6z w takim razie zabrania stowarzysza¢ sie mleczarniom w tak
nazwane spotki nabiatowe? Cata Szwajcarja pokrytajest temi spdtkami, a ich
urzadzenie godne nasladowania i mianowicie dla wiejskich gospodyn z ludu,
bytoby niezmiernie korzystnem. Zatrzymujac mysl spotek szwajcarskich, a zmie-
niajac w nich to, czego wymaga zwyczaj miejscowy, w krétkim czasie wyro-
bilibySmy jedne z najpozyteczniejszych wiejskich instytucji. Mleko z kazdej
obory oddawane do wspdlnej fabryki, kontrolowane co do ilosci i jakosci,
przerabianeby byto na sery, a kapitat powstaty ze sprzedazy ich, rozdzielany
stosunkowo do dostarczonego mleczywa. Ani na chwile nie watpimy, iz po-
dobna operacja podniostaby niezmiernie zyski z obdr i mleczarni, co w wielu
razach datoby piekng niezaleznos¢ gospodyniom, a nawet mogtoby sta¢ sie
pomocg ogdlnemu gospodarstwu, w jego tak licznych terazniejszych ktopotach
i stratach.

Druga, niemniej wazng, a zaniedbaniu ulegajacg gatezig gospodarstwa
domowego, jest hodowla drobiu. Piekny drob byt zawsze dumg gospodyn
naszych, ale w ostatnich czasach skutkiem zaniedbania, choréb drobiu i uprze-
dzen, chéw tego ptastwa bardzo sie zmniejszyt. Wielkie gospodarstwo rolne,
energicznie wystepuje przeciwko hodowli drobiu: gesi sg szkodliwe dla jego
lak irygowanych, kaczki dla zarybionych stawdw, kury dla porzadku domo-

wego, indyki trudne do utrzymania... i... i wiele gatunkéw ptastwa, tyle
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przytaczaja, powoddw przeciwko jego trzymaniu. Ztad tez drob rosnie u nas
w cenie, w miare jak gospodynie obojetniejg na te gatez swych wiejskich za-
je¢. O tuczeniu gesi, kaczek, pulard, nikt u nas nie mysli, a nietylko po pro-
wincji ale nawet pod Warszawg i przy innych wiekszych miastach. Cala wiec
hodowla skupia sie w reku wiesniaczek, prowadzacych ja nieumiejetnie bez
stosowania zadnych zasad postepu. Inaczej te kwestje pojmujg za granicg. Po-
mingwszy np. Strasbourg, gdzie miljony gesi tuczg dla wydostania watroby,
z ktorej przygotowuje sie pasztet, we Francji chow drobiu bardzo jest upo-
wszechniony. To tez tam spetnia sie niemal codziennie zyczenie dobrego kro-
la Henryka IV; tlusta kura znajdzie sie zawsze w garnku najubozszego nawet
wioscianina. Chow drobiu propagujg tez tam wszelkiemi srodkami a nawet po-
waznie zajmuje sie nim i przyczynia nie mato ogrod aklimatyzacji. W tym
to ogrodzie aklimatyzacyjnym w Paryzu, jednym z najciekawszych dziatéw jest
zbior kur i kogutéw. Mianowicie licza 58 odmian, a piekne sg tak zwane
odmiany de Crevecoeur, la Fleche Maus, lloudin, Gaskonskie, Benthama,
chinskie i japonskie drobne, ale tatwo tuczne a $wiezo przywiezione z Nan-
gasaki. Dotychczas ogréd aklimatyzacyjny sprzedat za 100 tysiecy frankow
nowych gatunkéw kur, w celu rozpowszechnienia licznych odmian.

Nie poprzestajg na tern; na kazdej wystawie rolniczej dréb posiada oso-
bny oddziat, a wystawcy najlepszych sztuk wieAczeni sg nagrodami. W prze-
sztym roku nawet (1865 r.) urzadzono w Paryzu wystawe drobiu tuczonego
zabitego, ktora zachwycita stolice, a zarazem pokazata, jak Francja pod tym
wzgledem stoi wysoko. To tez nic dziwnego, ze w okolicach Paryza istniejg
kurniki, gdzie chowa sie po 100,000 sztuk drobiu w najstaranniejszy i najtanszy
sposob utrzymywanego. W zaktadach takich jak np. p. Sora, wyleganie kur-
czat odbywa sie sztucznie, a karmienie i hodowla zajmuje przeszto 60 kobiet.
Miljonowe dochody sg nagrodag tego przemystu dla pana Sora. My nie zg-
damy tak obszernych kurnikdw, ale pragnelibysmy aby w bliskosci Warsza-
wy, powstat cho¢ na mniejszg skale zaktad sztucznego hodowania drobiu,
a tym sposobem, oddziatywaniem swoim znizyt ceny na targach naszych, .ce-
ny zbyt wygorowane skutkiem zupetnego niedostatku konkurencji. Bytoby
takze do zyczenia aby handel drobiu dostat sie w lepsze niz dotychczas rece,
a przynajmniej, aby kazda sztuka nieprzechodzita przez tylu agentéw i fakto-
réw, co bez potrzeby obcigza jej cene. Ale to juz nie od gospodyn naszych
zalezy, ktére zacheca¢ tylko mozemy do pilniejszego zajecia sie kurnikami,
w czem znajdg i w naszej nawet literaturze nie matg pomoc w dzietach Szpi-
tala, Pietrusinskiego, Gawareckiego i innych, przedmiot ten wyczerpujacych.
O zbytek drobiu pewno sie leka¢ nie mamy potrzeby, udogodnienie bowiem
kommunikacji kolejowych, pozwoli odlegtym nawet stronom, przesytac na targi
miast produkcje kurnikéw: jaja i dréb zabity. Tam za$ gdzie i ten resurs
nie stuzy, przygotowanie potgeskéw, rulad z drobiu i innych potkuchar-
skich produktéw, dzi§ sprowadzanych do naszych handli z zagranicy, moze
by¢ przedmiotem korzystnego zajecia, chociaz jeszcze do tych srodkéw uda-
wac¢ sie nie ma potrzeby, skoro produkcja w zwyktej formie nie zaspakaja
wymagan konsumcji.



13

Nie mamy moznosci ani zamiaru, przechodzi¢ wszystkich gatezi wiejskie-
go gospodarstwa niewiesciego — ale chcielismy tylko1zwrdci¢ uwage na sto-
sunek jego do kobiety i ogdlne nasze rozumowania poprze¢ kilkoma wybitne-
mi przyktadami. UwazaliSmy nawet podobne przypomnienie za tym wiekszy
obowigzek, iz warstwa kobiet obywatelek, najwiecej wpltywowa, zaniedbuje
wiasnie nie jedne gatez korzystnych niewiescich na wsi zaje¢. Pozostawiamy
za$ kazdej z gospodyn uznanie, co, gdzie i jak wykona¢. W jednych miej-
scowosciach obora, w innych hodowla drobiu, ogrodnictwo, suszenie jarzyn
i zbidrka lesnych ptodow, stanowi¢ mogg przewazne zajecie. Co gdzie le-
pidj i dogodniej. Zmyst praktyczny, jakim sg kobiety w wysokim obdarzone
stopniu, wskaze najwiasciwszy rodzaj i najodpowiedniejsze granice, réznym
zajeciom. Ale sg jedne i ogolne wzgledy, na ktore gtowny nacisk ktadzie-
my i zdaje nam sie, iz takim wzgledem jest obowigzek przykiadu. Kazda
niewiasta na wyzszem stanowisku o$wiaty stojaca, winna wywiera¢ wptyw
zbawienny na nizszem potozone. Uczucie solidarnosci, a nawet pewnego rodza-
ju misyjnosci, powinno we wszystkiem przewodniczy¢. Prowadzac wzorowe
gospodarstwo kobiece, osiggamy zyski i one sg niejako nagrodg materjalng
naszej pracy, najpilniejszym do niej bodzcem. Nic jednak nieprzeszkadza, aby-
smy obok tego nie mieli szuka¢ pewnych zadowolehn moralnych z rozprze-
strzenienia nauki i dobrego przykiadu. Kazda niewiasta, ktora wiasng pracg
i wzorem zaszczepi w jednej wsi jakakolwiek gatez przemystowego gospo-
darstwa, ktéra do istniejgcych wprowadzi ulepszenia, a tem samem utatwi
prace, uczyni ja korzystniejsza, zbogaca tym sposobem swoich bliznich, wy-
zwala kobiete z pod zgnebienia i posuwa naprzod zdrowe ideje swej emancy-
pacji. Zdaje nam sig, iz nie ma nic piekniejszego dla obywatelki gospody-
ni, jak sta¢ na czele wiejskich niewiast, by¢ dla nich wzorem tadu, porzadku,
by¢ tworcg niemal ich pomysinosci. Szcze$liwa okolica, ktora posiada takie
ubtogosta*wienie!

Site do podobnej pracy, procz tej moralnej, jaka udziela religja i po-
czucie obowigzku, wyciggna¢é mozna z zaje¢ rolniczych, araczej gospodarstwa
wiejskiego, potepiamy bowiem jak najenergiczniej ten gruby zwyczaj wioscian,
uzywajacych kobiety do zatrudnien w.polu, do wyrzucania gnoju itp. Lecz toz
samo rolnictwo tylko podniesione, utatwione i odpowiednio zastosowane, mo-
ze by¢ bogactwem i podniesieniem niewiasty. Tam gdzie upowszechni sie chow
drobiu i otworzy dla niego odbyt, gdzie sie uprawa jakiej pozytecznej rosliny
zaprowadzi, tam kobieta wraca do swego naturalnego bo odpowiedniego jej
sitom zajecia, odzyskuje powaby wiasciwe jej ptci. tagodniejg obyczaje, krze-
wi sie tad i porzadek domowy, wraca moralno$¢ do zaktéconych rodzin, har-
monja do spoteczenstwa. Nie jest to wcale ztudny i niepodobny do osiggnie-
cia cel — owszem, widzieliSmy go nie raz przez nasze niewiasty pozyskiwany
a zyczymy, aby byt on metg dla wszystkich. W kazdych warunkach znalez¢
niozna odpowiednie do tego S$rodki, byleby byta cheé, silna wola i zrozumie-
n,e przedmiotu—r a nawet pewnego rodzaju poswiecenie. Na takiej dzwigni ma-
temi nawet sitami, wielkie rzeczy zdziata¢ mozna. Powtarzamy, iz wiejskie do-
bowe niewiast gospodarstwo, ulepszone i wykonywane sumiennie, jest jednym
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z najsilniejszych srodkéw postepu kobiety, w tym duchu w jakim my postep
rozumiemy, ana co, zdaje sie, wiekszo$¢ uczciwych niewiast chetnie sie zgo-
dzi. Wszakze nic wiecej nie zadamy, nad podniesienie i udogodnienie warun-
kow pracy. Adam  Wislicki.

O RACHLWKOWOSCI.

Kto mniej wydaje niz ma dochodu, o tym zawsze powiedzie¢ mozna, ze
sie dobrze rachuje, chocby zadnych nie pisat rachunkéw, lecz nie kazdemu
z fatwoscig, przychodzi tak sie urzadzi¢. Na to trzeba mie¢ dochody znaczne,
a mate potrzeby, gdy za$ widzimy, ze te ostatnie daleko szybciej od pierwszych
rosng, ze do wydatkbw popychajg nas czesto zewnetrzne okolicznosci, cheé
sprostania drugim, lub nawet godziwa poniekad mitos¢ wiasna, dobrze jest
wiec spisywac wszystko co sie wydato, azeby z summg przychodéw poréwnac.
Jest to zwykle udziatem gospodyni domu, to podcigganie pod jedng rubryke,
nieskonczonych szczegotdw domowego rozchodu; zajecie drobiazgowe codzien
sie powtarzajgce, na pozOr nieznaczace, jak wszystkie zatrudnienia kobiety
w rodzinie, a jednak z tego rosnie tad, spokdj, mato méwie — honor domul...
Gdy bowiem skutkiem ziej administracji nastepuje brak, gdy przewyzkg wy-
datku nad dochod fundusz sie wyczerpie, Szukamy czesto ratunku w pozycz-
kach, ktore sg raczej zgubg. Diug maty pocigga wiekszy za soba, krzywdzi sie
drugich, nie oddajac im ich mienia, tak dalej cata rodzina brnie w nieszcze-
Scie i wnedze. Tu tedy na strazy joj bezpieczenstwa stang¢ powinna kobieta,
rzadnoscig i wyrachowaniem jako gospodyni domu, radg przezorngjako zo.
na, przestroga i przyktadem jako matka. Wstret do dtugow we wzrastajgcem
pokoleniu, jak najwczesniej budzi¢ nalezy. Niech nikt, za mtodu szczegolniej,
nie przyzwyczaja sie bra¢ na rachunek; ustuzny kredyt kupcow, bywa tu tru-
cizng. — Masz za co? kupuj. — Nie masz, to sie obejdz, a nie nawykaj do zu-
zywania rzeczy, ktére nie sg jeszcze twojg wiasnoscig, a ktorych juz zwykle
nie ma, gdy za nie ptaci¢ przychodzi i wtedy wyglada to jak grosz darmo
z kieszeni nam wyrwany, zeSmy prawie gotowi mie¢ zal do tych, ktorym on sie
stusznie nalezy.

Dla wygody gospodyn, jest urzadzona bardzo dobra ksigzka do rachun-
kow, ktérg naby¢ mozna w ksiegarni p. Blaszkowskiego po pét rubla, a w kto-
rej kazdy szczegdt wydatkdw, nawet zabawa, ma swdj dziat osobny. Rubry-
ka wydatkow na zywnos¢, podzielona na miesigce i dnie, alfabetycznie za$ wy-
drukowane wszystkie przedmioty, ktore sie zwykle kupujg na rozchod domo-
wy. Wopisujac co dzien co sie wydato, mozna doskonale obliczy¢ ile sie po-
trzebuje na wyzywienie domownikéw, na opat, Swiatto, ubiér, wychowanie
dzieci, rozrywki, choroby; mozna tez dostrzedz w czem wydatek w granice
zbytku wkroczyt i na czasie zabra¢ sie do oszczednosci.
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1) O M.

Nie bedziemy tu opisywac jak dom winien by¢ stawiony, ile, i w jaki
roztozonych sposob, miesci¢ ma pokoi, wiemy bowiem, ze nikt nowego domu
wedle wskazowki naszej budowaé nie bedzie; poniewaz wiemy réwniez, ze
podrecznik nasz znajdzie sie w domach juz umeblowanych, nie bedziemy za-
tem wskazywa¢ jakiego koloru krzesta gdzie miesci¢ sie powinny, lecz nad-
mienimy tylko, ze w ogole, w tak nazwanym saloniku, czyli raczej bawialnym
pokoju skromnego w iejskiego dworku (a takie gtownie piszac to, mamy na my-
§li) nie nalezy stawiaC nic innego, procz kanap, krzeset, kozetek, stolikow'
i fortepianu. Komody, szafy, serwantki itp. rzeczy, najstosowniej umieszczaé
W sypialnych, jadalnych, lub innych przylegtych pokojach. Obicie do saloniku
najlepiej przyozdabia, gdy jest na tle biatem w jasno pertowce wzory, sto-
suje sie bowiem do kazdego koloru mebli i rozjasnia oswietlenia wieczorne.
Kosztowniejsze jest wprawdzie od malowania, ktérem je zastepujg, lecz za to
nieréwnie trwalsze. Sciany wybielone, rzadko juz gdzie dzi$ napotykamy, bo
jakkolwiek mite moga by¢ dla oka, potrzebujg czestego odnawiania, aby sie
utrzymywaly w czystosci, koszt za$ tego wyréwna prawie cenie malowania.
Chcac w pokojach utrzymac $wieze powietrze, potrzeba zimg otwiera¢ przynaj-
mniej na kwadrans codziennie lufciki, w czasie palenia w piecach; w lecie za$
do dnia przed wschodem stonca, cate okna. P&zniej dla much i gorgca zamy-
kacje potrzeba, lub przymykac tylko okienice albo zapuszcza¢ story, w oknach
za$ zaktadaC siatki przezroczyste chronigce od ow'adéw. Piece na zime po-
winny by¢ porzadnie opatrzone, zeby nie dymity i dawaty nalezyte ciepto;
wazna to bowdem rzecz tak ze wzgledu na oszczednos$¢ drzewm, jak na zdrowie
mieszkancow. Przeciw wilgoci, ktéra czesto widzie€ sie dajc w mieszkaniach,
najskuteczniejszym S$rodkiem, jaki z wiasnego poda¢ mozemy dos$wiadczenia,
jest stawianie zarzacych wregli przy Scianach, w nowych glinianych naczynia! h
| otwieranie pod ten czas lufcikdw oraz blach w Swiezo napalonych piecach.
Ma sie rozumie¢, ze potrzeba aby wtedy nikogo nic bylo w pokoju, gdyz
8Wed moze tatwo nabawi¢ bolu gtowy. Czynno$¢ ta powtarza sie codziennie
dopdki Sciana zupetnie nie wyschnie. Mdle, ktdére czesto gniezdzac sie w me-
blach tyle czynig szkody, najlepiej wygubi¢ mozna podkadzajgc stotki i ka-
napy proszkiem perskim sypanym na wegle. Na ten cel zgromadzi¢ trzeba
wszystkie zamulone przedmioty w jednym pokoju i pozamyka¢ szczelnie drzwi
| okna, aby sie dym nie ulatniat. 'Kadzenie to powtarza sie kilka razy. Po6-
zniej skrapia sie jeszcze spody od mebli gorgcym octem, a méle wyging zu-
petnie. CzystosC jest najwiekszg ozdobg kazdego mieszkania, utrzymac jg za$
niozna w'tedy tylko, gdy sama pani domu zamitowana w porzadku, przestrze-
ga go pilnie. Gdzie stuzba nieliczna, gospodyni wstawszy rano, najpierw za-

sie winna uprzatnieniem pokoi, a zwilaszcza przedpokoju i bawialni, aby
na wypadek rannych gosci, unikna¢ zachodu i wstydu. Wczesne wstawanie
Pani, przyczynia sie nie mato do utrzymania porzgdku wszedzie. Niepowdnna
818 tez uchyla¢ od niego dobra gospodyni, dogadzajac lenistwu pod pozo»
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rem zdrowia; trzeba bowiem bardzo skotatanego wiekiem lub chorobg, or-
ganizmu, aby dtuzszy wypoczynek byt mu niezbednym. Dtlugie spanie jest
tylko szkodliwym natogiem, od ktérego odwykng¢ fatwo z odrobing dobrej
woli. Wszelkie rozporzadzenia gospodarskie i roboty, wigilja rozrzadzone by¢
powinny, aby pani miata wolniejsza ranng pore, w ktérej i tak dos¢ miec¢ be-
dzie zajecia. Ubidr, o ile moznosci, od samego rana powinien by¢ czystym i sta-
rannym, tak, aby przybycie niespodziewanego goscia, nie robito ktopotu. Na ten
rowniez cel na wsi nalezy mie¢ zawsze w pogotowiu chocby najskromniejsze spi-
zarniane zapasy, jak np. wedliny i ciasta. Jest to raczej umniejszeniem ani-
zeli powiekszeniem wydatkOw przyjecia, najwiecej bowiem rzeczy, réwniez
jak 1 czasu marnuje sie, gdy wszystko co potrzeba, nagle byc¢ robione musi.
Jezeli obok sypialnego znajdzie sie jaki wolny pokoik, nalezy go przezna-
czy¢ na skiad sukien i bielizny, oraz postawi¢ w nim umywalnie i wszelkie
toaletowe przybory; w ten sposob wszystko sie znajdzie w miejscu przy ubie-
raniu i tatwiej utrzyma¢ porzadek w innych pokojach. W tym celu chcieli-
bysmy takze wszedzie obok jadalni widzie¢ podobny pokéj przeznaczony na
schowanie podrecznych zapaséw zywnosci, obok za$ kuchni gtéwng spizar-
nie. Goscinny pok¢j (chocby jeden) utrzymany $wiezo i czysto, jest takze nie-
zbedng oznaka dobrej gospodyni. Brak stuzby, bywa czesto wymowka dla
pan, ze nie moga utrzymac¢ porzadku, wymodwka ta jest ptonng, bo kto lubi
czystos¢, nawet praca rgk wiasnych utrzymac ja woli, anizeli znosi¢ niepo-
rzadek. Nadmieni¢ tu musimy, ze aby znalez¢ nalezytg pomoc w stuzacych
we wszelkich pracach i zachodach, wypada, trzymajac ich w rozumnej karnosci,
zyskac ich przychylnos¢ dobrem i sprawiedliwem obejsciem. W miejscu wias-
nych uwag, przytoczymy tu stowa wyrzeczone niedawno w tym przedmiocie,
przez jednego ze znakomitych pisarzy naszych:

»Nie ma skarg ogolniejszych i bardziej wzajemnych, jak skargi stug na
panéw, a panow na stugi. Ale i tu, jak w sporach matzenskich, sprawiedli-
wosc jest zwykle wr posrodku. Jesli bowiem w klasie stuzacych, nieo$wiecony
umyst, temperament niehamowany wychowaniem, czesto zty przyktad w do-
mu i towarzystwie, w ktdrem ich dziecinstwo uptywa, wyradzajg przywary
i natogi, ktérych szorstko$¢ i nieumiarkowanie czyni ich nieznosnemi w po-
zyciu, odwraca od obowigzkéw, i zmusza nakoniec pandw, izby po kilko-
miesiecznej probie, coraz nowych stug sobie szukali, z coraz mniejszg na-
dziejg znalezienia dobrych, to tez powiedzmy prawde, czy z drugiej strony,
w klasie oSwiecenszej, mozniejszej, wyksztatcenszej panodw, znajdujemy zawsze
te przymioty i cnoty, do ktérych kazda wyzszos¢ jest obowigzang, aby sie
na swem stanowisku utrzymac, aby uzyska¢ te cze$¢ i uznanie, na ktérych
cata jej sita i istota polega? OdpowiedZ nato zapytanie, w ogoélnosci, nie-
stety! zadowalajacg nie bedzie, a za najogolniejsza tego przyczyne, kladziemy
$miato: brak poczucia i poszanowania godnosci blizniego w stuzacych. Wie-
my z goOry, ze przeciw temu zarzutowi zaprotestujg niektdrzy panowie, i to
nie dla tego bynajmniej, aby w sobie te wine ptaszczykiem obtudy pokry-
wac, lecz ze sie sami do niej rzeczywiscie nie czujg. Kto sie raz bowiem
w niej postrzegt, ten sie juz niezawodnie poprawit. Ale chciejmy sie tylko
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zastanowi¢ sumiennie, czy w obcowaniu ze stuzacemi, panowie, jako oSwie-
censi i wyzsi, nie powinni troskliwiej i baczniej czuwa¢ nad soba, samymi,
aby ich swemi wadami nie razi¢ a przykladem nie gorszy¢, jak to czynig
w obcowaniu z réwnemi sobie? Czy wzgledem stug, jako mniej o$wieconych
1 stabszych, nie powinniby by¢ pobtazliwszymi i wyrozumialszymi, niz sg za-
zwyczaj wzgledem réwnych sobie? A przeciez na tern to hamowaniu sie
| pobtazaniu wzajemnem, polega caty wdziek i przyjemno$¢ wyksztatconych
towarzystw; a przeciez pok¢j i swoboda domowa, ktére tak wiele od sto-
sunku ze stugami zaleza, nie mniejszego warte sg wzgledu. 1 nie mowmy,
ze studzy tego oceni¢ nie potrafig. Pan BOG dat duszy ludzkiej poczucie
dobrego i ztego, jak smakowaniu wiasnos¢ rozréznienia miodu od pieprzu;
trzeba tylko, bySmy to dobro jedni drugim zasmakowa¢ dawali. Ale jak zwy-
kle zjednej strony w stugach szukamy tylko narzedzi dogodnosci wiasnych,
tak z drugiej, w stosunkach z niemi, majac gtdwnie zwrdcong baczno$¢ na
to, co sie nam od nich nalezy, nie do$¢ myslimy o tern, coSmy sami czy-
ni¢ powinni, azeby im w petnieniu powinnosci dopomddz. Nie samo przykre
nasze wrazenie, ale wniknienie w powody postepku, ktéry je sprawit, sta-
nowi stuszny sad o nim. Dopoki wiec nie zechcemy zada¢ sobie pracy, aby
usterk mimowolny, z niedo$wiadczenia lub nierozwagi wynikty, ktéry tago-
dne upomnienie fatwo moze sprostowaé, umie¢ odr6zni¢ od wynikow ziej
woli, moralnego skazenia lub uporczywego natogu: dopOty nie mozemy sie
spodziewaé, azebySmy i sami ze stug catkiem zadowoleni byli i skutecznie
na poprawe ich wpltywa¢ mogli. A przeciez kazdy stuzacy, rozpoczynajac
swolj zawdd, zwykle do pierwszej z dwoch powyzszych kategorji nalezy i do-
piero najczesciej przez niewyrozumiatg fantazyjnos¢ panow, nietylko sie z wad
swoich, bez rady i przewodnika, sam poprawi¢ nie umie, lecz sie w nich
owszem przez nieche¢ i przekore zatwardza. Zadna wiadza, zadna instytucja
me tworzy, bo nie moze, doskonatych ludzi; trudno wiec chcie¢ je obarczac
staraniem, azeby same dla nas, doskonatych stuzacych ksztatcity. Wszelki
stopien doskonatosci moralnej osigga sie tylko w szkole ,,wzajemnego ucze-
n,a“, ktorej naukg jest prawda, a mistrzynia mitosc, to jest chrzescjan-
ska mito$¢ blizniego. Dom, w ktérym ona panuje i sprawiedliwosci naucza,
dom ten moze by¢ pewnym, ze jesli nie od razu, to przynajmniej nakoniec,
dobre stugi ,,przydane mu bedg™.

Dobra gospodyni powinna takze przestrzega¢ ocheddstwa w ubiorze
stuzby. Stuzgce dopdty powinny mie¢ wzbroniony przystep do pani, dopoki
me uczeszg wtosdw i nie ubiorg sie czysto. Aby dzieci przyzwyczai¢ do za-
mitowania porzadku, nalezy wzbrania¢ im surowo brudzenia rak, twarzy i su->
kni. Niepodobna, aby nieraz nie przekroczyly tego zakazu, lecz zawsze pil-
mejsza na siebie bacznos¢ dawac bedg i z czasem potrafig utrzymac czystosé
zardbwno okoto wiasnej osoby jak w domach swoich. Sg bowiem pewne na-
"yknienia dziecinstwa, od ktérych ludzie starsi rzadko kiedy odstepuja.

Czynimy tu jeszcze uwage, ze rowniez jak we wszelkich innych wydat-

ach domowych tak co do ubioru swego i dzieci, dobra gospodyni stosowac
powinna zawsze do dochodow swoich. Poniewaz zaprawa podtogi, pranie
3
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bielizny, oraz wywabianie plam, i czyszczenie naczyn nalezy takze do dziatu po-
rzgdku domowego, zatem podajemy ponizej stosowne do tego przepisy.

Zaprawa podtoqgi.

Jednym z najwiekszych warunkow czystosci i ozdoby kazdego, zaréwno
wiekszego jak mniejszego mieszkania, jest zaprawna podtoga. W mieszkaniach
mniej wykwintnych, zazwyczaj pare tylko pokoi dla gosci zaprawiajg, reszte
za$ myja. Pomingwszy juz, ze mycie to, zwtaszcza w zimie, nader jest przykre
z powodu ze sprowadza wilgo¢, dodamy jeszcze, ze wiecej daleko wymaga
zachodu, anizeli utrzymanie w czystosci zaprawnej raz podtogi, zwilaszcza je-
zeli do wycierania uzywac sie bedzie szczotki recznej. Szczotek takich opra-
wnych w Zelazo (gdyz drewniane nie wiele warte) dostanie w magazynie pa-
na Feista przy ulicy Senatorskiej wprost kosciota Reformatéw za rs. 5 k. 40.
Zastepujg one doskonale froterke nogami, tak meczacg i niepodobng prawie
dla kobiet stuzebnych. Reczng szczotkg w przeciggu godziny najstabsza ko-
bieta wytrze¢ moze doskonale duzy salon, niepotrzeba tylko nic naciska¢
szczotki, lecz zwolna posuwac jg tam i napowr6t kilka razy po kazdej tafli.
Zaprawa, ktérej przepis podajemy ponizej, zarébwno dla swej trwatosci, piekne-
go koloru jak i taniosci, dla kazdego jest przystepng. Do pétora garnca de-
szczowej wody (proporcja na pociggnienie dwa razy saloniku o trzech oknach)
bierze sie:

Funt wosku, ¢wier¢ funta orleanu, pét funta potazu.
Gumigutty za 7'/2 kop., kleju za 2'/2 kop.

Gumigutte miatko uttuczong, moczy sie wraz z orleanem wigiljg, w kwarcie
wody miekkiej, nastepnie za$ gotuje sie przez pét godziny. Oddzielnie goto-
wac¢ nalezy w potgarcu miekkiej -wody wosk drobno pokrajany, wraz z kle-
jem. Gdy juz i wosk i farba nalezycie sie rozpuscity, zmiesza¢ wszystko razem
i znéw zagotowac. Wiozy¢ potem ostroznie po trochu potaz, uwazajac aby
farba, ktéra wtedy burzy¢ sie zaczyna niewykipiata i mieszajac ciggle. Gdy
sie wszystko razem pare razy zagotuje, odstawi¢ od ognia i ustawiwszy caty
garnek w cieple w kominie, nalewa¢ po trochu farby na miseczke sucha,
czysto wymytg i podtoge smarowa¢ pedzlem, a nastepnie rozciera jeszcze
starg szczotkg od zamiatania. Na dobrem rozcieraniu zalezy gtadkos$¢ i ro-
wny kolor zaprawy, oraz jej trwato$¢. Koniecznem jest takze, aby farba byta
goraca. Gdy podtoga dobrze wyschnie, to jest na drugi dzien po zaprawie
wycieraC jg nalezy wyzej opisang reczng szczotkg. Jezeli zamiast jasno-zot-
tego koloru, ktéry jest najdrozszy, zechcemy da¢ kolor ciemno-orzechowy,
w miejscu gumigutty i orleanu, dodaje sie do zaprawy trzy c¢wierci funta
umbry, ktérg po zagotowaniu przecedzi¢ trzeba przez sito, aby odtgczy¢ piasek.

Pranie bielizny.

Dwa funty mydta pokrajanego rozgotowac w pewnej ilosci wody miekkiej,
wla¢ potem w duzg balje, dodajac tyle cieptej, miekkiej wody, azeby razem
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byto garncy 14. — Dodaje sie do tego cztery tyzki olejku terpentynowego I
sze$¢ tyzek amoniaku, dobrze mieszajgc wszystko, uwazac nalezy, aby tych olejkow
nie wlewa¢ w wode goraca tylko w ciepta, gdyz inaczej tracg swa whasnosc. Bie-
lizne brudng, suchg uktadac po pare sztuk w wanne i polewa¢ tym ptynem
upychajgc rekami azeby sie dobrze zamaczata. Tak namoczona bielizna po-
winna sta¢ godzin 10; potem prac¢jg w tym samym ptynie, w ktérym jest namo-
czona niedolewajac wody — trzeba bardzo starannie kazdag sztuke wycierac,
bo od pierwszego wytarcia zalezy aby sie pranie udato. Nastepnie uktada
sie bielizna znéw do wanny, polewajac juz zupetnie czysta bez mydia do-
brze goracg woda; tak niech polezy z godzine. Po drugiem wypraniu, ptu-
ka¢, potem farbkowaé, krochmali¢ i wiesza¢. Takim sposobem prana bieliz-
na, jesli jest zazdtcona, wraca do pierwotnej biatosci, ma sie rozumie¢ nie od
pierwszego prania. Mozemy zapewni¢ czytelniczki, ze wskazane wyzej olejki,
nie psujg bielizny; wiemy to najpierw od chemikdéw, a potem z wiasnego do-
Swiadczenia. 110$¢ przez nas podana wody, mydfa i olejkdw wystarcza na 130
sztuk bielizny cienkiej. Chcac zamiast farbki uzy¢ ultramariny, ktéra na ten
cel jest daleko lepsza, trzeba wzigs¢ pewng jej ilos¢ np. pot tuta, wsypa¢ w du-
beltowy ptécienny gatganek, zawigza¢ mocno i dopiero moczy¢ w wodzie a tg
woda farbkowac bielizne. Cwier¢ funta ultramariny kosztuje w sktadach mater-
jatdw aptecznych kop. 15 — funt olejku terpentynowego w tychze skladach
kop. 45, — a funt amonjaku kop. 30. Spos6b prania przez nas wskazany jest
oszczedniejszy daleko od zwyczajnego, bo zabiera mniej czasu i mniej mydta
potrzebuje, bielizna zas nie drze sie dtugiem tarciem. Farbkujagc w ultramari-
nie, trzeba czesto miesza¢ wode i macza¢ po jednej sztuce, zeby plam nie byto.

Czyszczenie i utrzymanie naczyn zelaznych, miedzianych, mosiez-
nych, srebrnych, szklannych i porcelanowych, oraz sposoby sklejania
tych ostatnich.

Garnkow zelaznych, patelni i innych tego rodzaju naczyn kuchennych
nie nalezy szorowac piaskiem ale otrebami albo czystemi trocinami.

Najwiecej jednak przezornosci wymagajg naczynia kuchenne miedziane.
Z wierzchu szorowa¢ je mozna drobno uttuczong cegly i przesianym popio-
tem, wewnatrz doktadnie wymywac¢ i wyciera¢. Przechowujg sie takie na-
czynia w miejscach suchych, a jesli dtugo lezaty, przed uzyciem powtorne-
go oczyszczania wymagajg. Wiadomo bowiem z mineralogji, jaki podobne
naczynia przy nieochedostwie uszczerbek zdrowiu przynies¢ moga. Czysz-
czac je zatem wewnatrz, unika¢ potrzeba mocnego i ostrego szorowania,
ktére pobiate zetrzecby moglo i nieuzywac ich do gotowania kwasnych po-
traw, niezapewniwszy sie pierwej, iz nalezycie sg wybielone. Postrzegiszy,
ze pobiata zaczyna schodzi¢, nalezy jg odnowié. Zwazajagc na konieczno$¢
pobielania, dogodng jest rzeczg wykona¢ je w domu. Oto jest prosty i tatwy
sposob wybielania radli, ktéry przez ludzi kuchennych pojetym by¢ moze.
Wyszorowawszy jak najczysciej naczynie, roztapia sie w niem tyle przedniej
cyny, ile do pobielenia potrzeba. Po roztopieniu, wsypuje sie miatko uttu-
czonej soli amoniackiej, ile jej we trzy palce wzigs¢ mozna, Potem wigzka
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grubych klakow czyli pakut, rozciera sie wewnatrz naczynia roztopiona cy-
na tak dobrze, az wedlug potrzeby przystanie do miedzi. Gdyby sie cyna
nie najlepiej chwytata, mozna temu przez dosypanie odrobiny soli amonia-
ckiej zaradzi¢. Rozumie siebowiem samo przez sig, ze im wieksze jest naczynie,
tern wiecej cyny, a zatem i wiecej soli do wybielenia go uzy¢ potrzeba. Do-
da¢ tu jeszcze potrzeba, iz do pobielania naczyn miedzianych, uzywa sie naj-
czysciejsza cyna angielska, gdyz cyna z otowiem zmieszana,- rownie jak miedz
szkodliwa jest zdrowiu.

Szklanki nowo kupione, nim sie do ptyndéw goracych uzyja, nalezy po-
zaparzac, to jest, ustawiwszy je w kotle, nala¢ zimng woda i zagotowac az
do wrzenia. Po ostygnieniu wody wyjete, nie bedg pekaty od goracej cie-
czy, byleby nadto np. stojgc na mrozie, oziebione nie byty. W podobnyz
sposob postepuje sie z nowym fajansem, a nawet z porcelang, gdyz polewa
na takich naczyniach przy nagtej zmianie temperatury w kawatki pekac¢ zwykla.

Rozttuczone szklanne, porcelanowe lub gliniane naczynie, moze by¢ trwale
sklejone nastepujacym kitem: Cwieré t6ta utartego mastyxu, rozpusci¢ w pot-
tora t6ta najtezszego jaki by¢ moze spirytusu. W tym samym czasie pot 6ta
kleju rybiego pokraja¢ drobno i rozpusci¢ go w czterech tdtach zwyczajnej
wodki. Potem poét ¢wierci tota tluczonej gumy amoniackiej utrze sie z go-
racym jeszcze rozpuszczonym rybim klejem, a nakoniec wmiesza sie rozczyn
spirytusowy z mastyxem. Dopoki ta mieszanina jeszcze jest ciepta, ma po-
dobienstwo do mlecznego ptynu, po ostygnieniu za$ podobna jest do galare-
ty i tak mozna jg bez zepsucia kilka lat przechowywaé. Majac skleja¢ tym
kitem naczynie, potrzeba skorupy wiozy¢ pierwej w gorgcg wode, rozgrzaé
brzegi, ktéremi sie majg zetkng¢, powlec je kitem, i po zestawieniu, nalezy-
cie Scisngwszy, przez 12 godzin nieporusza¢. Kit taki angielskim zwany; silnie
spaja, a uzywszy sity do rozerwania spojonych kawatkdw, naczynie w innem
raczej miejscu peka. Mozna jeszcze w tym samym celu uzy¢ kitu z niegaszo-
nego wapna, biatkiem od jaja na ciasto zarobionego, ale taki zbyt nagle zasy-
cha i zbyt widoczne $lady spojenia zostawia. Angielskim kitem sklejonych
naczyn, niepotrzeba na znaczne gorgco naraza¢, gdyz kit mogtby sie rozto-
pi¢. — Trwalszym jest nieréwnie trzeci gatunek podobnego kitu, a ktéry na-
stepujgcym sposobem zrobi¢ mozna. Czysty kopal ropuszcza sie w najtezszym
spirytusie w takiej ilosci, jakg spirytus przyja¢ zdota, i flaszeczka z tym roz-
czynem szczelnie sie zatyka. Wrazie potrzeby, nalewa sie na miseczke przy-
zwoita ilos¢ tego kitu, przydaje sie dystylowanej wody i smaruje palcami
obie powierzchnie spoi¢ sie majace, ktore sie potem skiadajg, obwiezujg i tak
przez kilka dni w spokojnosci zostawiajg, aby kit dobrze wysecht. We szkle
lub porcelanie tym sposobem sklejonej, mozna nietylko wode, ale i kwasy
bezpiecznie gotowac.

Ztote i srebrne sprzety, oraz naczynia zasniedziale, chedozg sie¢ kreda
miatko w mozdzierzu utartg, ktérg za pomocg kawatka sukna, a lepiej jeszcze
irchy albo zamszu, ochuchang powierzchnie naczyn pocierac trzeba dopéty,
dopoki czystego blasku nienabierze, poczem wytrze¢ jg czystg i suchg bielizna.
Jesli bardzo zasniedziaty, krede rozrobi¢ potrzeba nieco octem. Tymze spo-
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sobem chedozg sie wszelkie kompozycje metaliczne i bronziki poztacane u ko-
mod i innych mebli. Do zupetnego oczyszczenia mocno i oddawna zasniedzia-
tej rzeczy metalowej, stuzy roztwor jednej czesci kwasu solnego z dwoma
czesciami wody. Tak zmieszanym rozciekiem przemywajg sie miejsca $Sniedzig
splamione, a w dziesie¢ minut potem szorujg sie gling garncarska. Jezeli pla-
my niezupetnie puszcza, postepowanie to powtdrzy¢ trzeba. Sposéb taki uzy-
wa sie najskuteczniej z miedzig, mosiedzem, tombakiem, a nawet zelazem.

Zamiast zwyczajnego sposobu chedozenia cyny za pomocg piasku, kté-
ry zbytnie rysy zostawia, uzy¢ raczej wypada drobno w mozdzierzu uttuczo-
nej cegty lub przesianego popiciu. Tymze sposobem chedozy sie i mosigdz.
Przedmioty z tego ostatniego metalu, jezeli dtugo bez uzycia lezaty, okrywajg
sie na powierzchni $niedzig, ktéra lubo niewidoczna, 'za dotknieciem jednak
palcami, nieprzyjemny odor sprawuje. W takim wiec razie rzeczy podobne,
nim sie do rgk wezma, starannie wytrze¢ nalezy. Mosiezne naczynia, jakoto:
samowary, miednice, po kazdeni zmoczeniu, az do zupetnej suchosci wyciera¢
potrzeba.

Najtrudniej zapobiedz rdzewieniu zelaznych i stalowych sprzetow. Sprze-
ty wiec takowe przechowywac nalezy sucho; jesli za$ w uzyciu okryty sie
wilgocig, czysto je wytrze¢ i osuszy¢ przed zachowaniem potrzeba. Stal po-
lerowana ociera sie suknem albo suchym ptatkiem, utracony za$ przez zar-
dzewienie jej polor, tylko fabrykantow sposoby wrdci¢ sa zdolne. 1 dla tego
wszelkie ozdobne stalowe sprzety, jakoto: szczypce, noze itd. jak najochedo-
zniej przechowywac trzeba.

Naczynia ztote i srebrne, zwiaszcza ozdobione ptaskorzezbami lub ma-
towane, jesli sie zabrudzg, omy¢ mozna wodg z mydtem, szczotkg starannie
wychedozy¢, a wytartszy bielizng i w cieple wysuszywszy, schowa¢. Takimze
sposobem czyszczg sie sprzety kosciane, z pertowej macicy i drewniane ko-
sztowne, ale tych nie mozna osusza¢ przy ogniu, poniewaz tatwo pekaja.

Ozdoby ztocone, jakoto ramy u obrazéw, w przypadku jakiego zabrudze-
nia, ocierajg sie wilgotnym ptatkiem lekko i bez naruszenia lakieru, ktorego
jesli na tak ztoconej powierzchni nie ma, wszystka poztota zetrze¢ sie moze.
Ozdoby jakimbadz sposobem lakierowane, emaljowane itd. nie cierpig zadne-
go szorowania, jak najlzej zatem ociera¢ je nalezy. Na lakierowane tace kle-
istg cieczg zanieczyszczone, nalewa sie nieco wody, pociera palcami, optukuje
i lekko serwetg osusza. Plamy ttuste dosy¢ jest wytrze¢. Nigdy na lakiero-
wanych tacach nie stawia sie nic goracego.

Jezeli noze stalowe za nadto sg hartowne, czyli fatwo sie wyszczerbiajg,
w takim razie mozna im cze$¢ hartu odja¢, zanurzajgc kazdy z osobna na
chwile w ukrop albo w rozgrzany popiot. Noze za$ nie majace tej wiasnosci,
jak najtroskliwiej chroni¢ potrzeba od wody goracej , azeby utraciwszy hart
zupetnie, nie giety sie i nie tepity.

Wreszcie z zasad porzadku wynika, azeby gospodyni o kazdym sprze-
cie, 0 kazdem naczyniu w jej gospodarstwie potrzebnem wiedziata. Zabezpie-
czy ich trwato$¢ i powiekszy waznos$¢ uzytku, jesli kazdemu state i przyzwo-
ite miejsce przeznaczy. Mie¢ powinna pod reka Scierki i reczniki, ktorych
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niedostatek po wielu domach staje sie wazng, nieocheddstwa przyczyng. Bie-
lizna taka, po kazdem zwilgoceniu powinna wyschng¢, nim sie w swojem miej-
scu zachowa.

SPIZARNIA | PIWNICA.

Najpierwszym warunkiem spizarni jest, azeby byta jasna, sucha i wolny
przecigg powietrza utatwiony miata. Tam gospodyni zaopatrzy¢ sie powinna
w korki, gwozdziki, sznurki i inne podobne przedmioty, ktérych potrzeba za-
zwyczaj w razie wynika. Na wszystkie takie przedmioty oddzielne i fatwo przy-
stepne by¢ powinno schowanie, a nawet i pomiedzy niemi porzadku i oszcze-
dnosci prawidta zachowane.

Jednym z najwazniejszych gospodarstwa przedmiotow sg worki, wzgle-
dem ktérych porzadek i oszczedno$¢ niezachowana, snadniej niz sie na po-
zOr wydaje, nietad i uszczerbek w gospodarstwie przynosi. Gdy za$ czesto
ging¢ zwykly, sama wiec gospodyni wydawac je powinna; powinna wiedzie¢
ile ich i jakie wydaje, azeby podiug tego zawsze je odebra¢ mogta. Jezeli
w uzyciu staty sie wilgotnemi, potrzeba je w spizarni rozwiesi¢, aby nalezy-
cie wyschlty, a nawet w kazdym razie bezpieczniej jest wiesza¢ je wysoko,
gdyz szczury i myszy fatwo je dziurawig i niszcza.

Co do ocheddstwa w spizarni, winna jest gospodyni zawsze mie¢ na
uwadze, iz sie tam wszelka zywnos¢ znajduje, do tej wiec przezornosci caty
rozktad przedmiotéw w spizarni zastosowac nalezy. Okienka zabezpieczone byc¢
powinny przeciwko kotom, a w czasie zawieruchy przed wpltywem $niegu za-
tkane. Szuflady i skrzynie zrobione ze sosnowego smolnego drzewa, bo takie
wyleganiu sie moléw zapobiega. Unikajac za$ kurzu i przystepu rozmaitego
robactwa, wszystkiemu o ile mozno$¢ dozwala, okryte miejsce wyznaczy¢ na-
lezy.

Przejdzmy do piwnicy. Powszechnie jest wiadomo, jak szkodliwg jest
wptywajgca woda w to miejsce. Znaczng jest takze wadg piwnic, jezeli nie sg
dostatecznie jasne.

Potrzeba wskaze ilo$¢ drewnianych naczyn w piwnicy. Troskliwy wzglad
mie¢ nalezy na dobre ich utrzymanie. Oto sg znaczniejsze przestrogi wzgle-
dem tego:

Wszystkie naczynia ztozone z klepek i obreczy, jako to: oksefty, beczki,
balje, itp. jezeli sq prozne, niepowinny by¢ wystawione na dziatanie stonca,
gdyz tatwo sie rozsychajg i przestajg by¢ zdatnemi do nagtego uzycia. Je-
zeli przez nieostrozno$¢ nieco sie rozeschlty, na kilkanascie godzin przed uzy-
ciem nalezy je ponalewaé¢ woda.

Oksefty, beczki i inne podobne naczynia, azeby sie nierozeschty i czysto
utrzymane byly, wkrétce po wyproznieniu wyptdczg sie czystg wodg, a lepiej
jeszcze wyparza, wysacza, zaszpuntujg i na tak nazwanych legarach w piwni-
cy ustawig. Jesliby jednak diugo w ten sposob przechowywane, ukazaty wi-
doczne $lady plesni, nalezy je przed uzyciem wyparzyc.

Szczegolniejszej troskliwosci w tej mierze wymagaja beczki piwne. Na-
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tychmiast po wyprdznieniu nalezy je wyparzy¢, wyptokac i dopiero zachowac.
Ta bowiem reszta piwa, jaka przy niedozornem gospodarowaniu zwykta zo-
stawaC sie w beczce, mocg powtdrnej fermentacji przechodzi w ocet i beczke
zakwasza. Zakwaszona czyli nasigkla takim octem beczka, w razie uzycia jest
nie dobra, poniewaz najswiezsze piwo w nig wlane bardzo predko kwasnigje.

Nowe, czyli nieuzywane jeszcze naczynia roboty bednarskiej, powinny
by¢ naprzéd wyparzone, czyli napetnione wrzacg woda, ktéra w nich przynaj-
mniej 24 godzinniech stoi: nastepnie wodasie wylewa, a naczynie powtdrnie ukro-
pem sie napetnia. Znowu po uptynieniu 24 godzin, woda sie wylewa, a na-
czynia odtad zimng juz woda nalane, przynajmniej przez trzy dni mokng
Wtedy po wylaniu wody, wyptdkaniu i wysaczeniu, do napetnienia trunkiem
uzy¢ sie moga. Bez takiej przezornosci, wodka w nie zlana, wkroétce niewta-
Sciwego koloru nabiera, a piwo daleko predzej, niz w jakiemkolwiek innem
Daczyniu kwasnieje. Wiadomo jest powszechnie, ze klepki takich naczyn za-
wsze prawie bywajg debowe. Garbnik i inne debu pierwiastki mocno wptly-
wajg na zmiane koloru, a nawet smaku, w cieczach do naczyn nalanych.

Gasiory i butelki wolne od uzycia, wymyjg sie az do zupetnej czysto-
Sci, kilkakrotnie wstrzasajgc nalang w nie, za kazdym razem, wode. Jesliby
bardzo zanieczyszczone byty, do wody w nie wlanej, rzuca sie piasek lub
kamyki nie wieksze od ziarn grochu itemirazem z wodg wstrzasajac, utatwic
mozna wewnatrznych plam obmycie. AYymyte juz, wyptokane i wysgczone
butelki, ustawiajg sie otworami do gory, w miejscu na to przeznaczonem. Dla
zapobiezenia wpadaniu w nie much i kurzu, przytykajg sie lekko papierem
lub czystg stoma. Przed samem nalewaniem, nalezy je powtornie wyptokac.

Gasiory i butelki wymyte, nie zaraz wysychajg; aby wiec wyschly, sta-
wiajg sie otworami do gory i lekko tylko przytykaja. Przekonawszy sie, ze
zupetnie wyschty, mozna je korkami zatkane zachowac. Najmniejsza jednak-
ze wilgo¢ w tym razie, pocigga za sobg ten skutek, ze butelka czu¢ sie daje
stechlizng i udziela jej cieczy, a szczegdlniej piwu. Uwazac nalezy azeby w bu-
telce nie zostawat przytamany lub wtloczony korek, ktéry zazwyczaj bedac
napojonym dawniejszg ciecza, w Swiezo nalanej, octowg, fermentacjg wzbudzi¢
moze.

Z przechowaniem naczyn glinianych, znanych pod nazwiskiem baniek
czyli kamionek, stoikow itp. postepuje sie tak jak i ze szklannemi tegoz sa-
mego ksztattu. Szklane stoje od konfitur wymyte, moga sie serwetg wytrzeé
do suchosci i w szafach w spizarni dnem do gory ustawi¢. Lejki po uzyciu
wyptokane i wytarte, chowajg sie podobniez w szafach w spizarni.

Korki kupione przed uzyciem zagotujg sie w wodzie i zostang w niej
przynajmniej przez 24 godzin, przez co namokng i tak zmiekng, ze najdo-
ktadniej niemi butelki zatkng¢ bedzie mozna.

W miejscach, w ktérych gospodyni nie ma obszernych z nabiatem wi-
dokoéw, spizarnia i piwnica, zastepujg mleczarnie. Ale gdzie ta wazna gatgz
wiejskiego gospodarstwa osiegngé ma pewny stopien wydoskonalenia, tam na
sktad mleka oddzielnego zabudowania potrzeba.

Najprzyzwoitsze stanowisko mleczarni jest jak najblizej kuchni; wazniej-
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szem jest jeszcze jej potozenie, od ktérego dobro¢ nabiatu zawista. Dobra
mleczarnia powinna mie¢ zimng i latem prawie jednakowg temperature, to
jest okoto 10 st. Reamiura. Urzadza sie zatom naksztatt piwnicy pod ziemig
i posadzka w.niej daje sie kamienna i spadzista, dla sptywu wody. Do od-
Swiezania powietrza i rozpedzania wilgoci, dajg sie w niej i okna, ktére na
potnoc obrdcone by¢ winny. Podczas upatdw, okna zamykajg sie az do za-
chodu stonca, zwiaszcza kiedy ma nastgpi¢ burza, ktéra, jak wiadomo ma
widoczny wplyw na wydzielanie sie $mietany z mleka. Naostatek Sciste
ocheddstwo do najwazniejszych utrzymania mleczarni warunkéw nalezy. Po-
dtoga mleczarni w kazdym razie potrzeby, zamiata sie i myje, a przystep
wszelkiemu robactwu tamuje. Niedopuszcza¢ w niej potrzeba zadnych obcych
zapachow, a mianowicie stechlizny, ktorg sie tatwo przejmujg nabiaty. W kra-
jach, w ktorych produkta nabiatowe najwyzszy stopien udoskonalenia osiegty,
ochedostwo w mleczarni az do dziwactwa jest posuniete.

Wiejska gospodyni nie potrzebuje osobnej drwalni. Gdy jednak w cza-
sie dhlugiej stoty, przemokte drzewo moze sie sta¢ przyczyng dymu, réwnie
pomieszkaniu jak potrawom szkodliwego, obmysli¢ zatem nalezy oddzielne na
drzewo zachowanie, ktoreby stotom i kradziezy, oprze¢ sie zdotato.

Naostatek, gdy dobra gospodyni wszystko prawie ma pod kluczem, obo-
wigzkiem jej bedzie dba¢ o porzadne utrzymanie zamkow i ktodek, ktére co
dwa tygodnie, a przynajmniej co miesigc starg oliwg wysmarowane by¢ po-
winny. Niektdre owady legnace sie w spizarni, czynig tamze nieporzadek,
do tych naleza:

Molik serowiec; zyje w chlebie, serze, mace itp. i wylega sie niekiedy
w takiej obfitosci, ze maka rozsypana, cala poruszac sie zdaje. Chleb i wszel-
ki pokarm z takiej maki zrobiony, jest gorzki, niezdrowy i stawal sie wielu
chorob przyczyng. Maka zachowywana w spizarni jasnej, do ktorej Swieze
powietrze ma wstep wolny, niezwykia molikom podlega¢. Wszelkie inne le-
guminy czesto na stoncu przewietrza¢ potrzeba, a nadewszystko chroni¢ sie,
azeby chleb i ser w bliskosci maki i kaszy nie zostawal. Zapobiegajg jeszcze
mnozeniu sie molikdw szuflady i fasy ze smolnego drzewa zrobione.

Macznik mitynarz (Tenebrio moliter) jest gatunek chrzaszcza, wielkosci
duzej stonogi, caty ciemno-kasztanowaty. Czesto sie zdarza znalez¢ go w ka-
tach pomieszkania, lecz gasienica jego zyje w otrebach i mace: ztad we miy-
nach, piekarniach, itp. jest bardzo pospolitym owadem. Trudno jej unikngé
w obszernych skiadach maki, gdy nawet naczynia przegryza, azeby sie do nigj
dostata. Nie znajduje sie jednak zbyt licznie, wielkich zatem szkdd niezrza-
dzi w spizarni. Postrzeglszy ja, nalezy make natychmiast przesia¢ i naczy-
nia do przesianej najlepiej opatrzyd.

Mrowki lubig stodycze; za pomoca delikatnego wechu, tatwo wynajdu-
ja skiady cukru i miodu; pierwszy czestokro¢ zupelnie zjadaja, w drugim
Igng i tong. Ztad przedmioty podobne, jak najscislej zamyka¢ nalezy. Do-
Swiadczono, iz wszystkie gatunki mrowek nie cierpig kamfory. Zwilzywszy jg
nieco spirytusem, utrze¢ potrzeba na proszek i posypywac¢ tym proszkiem miej-
sca, ktore od napadu mrowek ocali¢ chcemy.
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Mysz domowa nietylko znaczne czyni szkody gryzac rozmaite rzeczy
w domu, ale nadto niezno$ng jest dla niemitego zapachu, ktérym odznacza
miejsca najczesciej przez siebie zwiedzane. Rozmaicie urzadzane tapki, nieu-
mniejszg znacznie ich liczby, najlepszy przeto i najpewniejszy na ich wygu-
bienie sposob, jest utrzymanie przy domu kilku townych kotdw.

Szczur domowy (Mus rattus), szkodliwszym jest jeszcze od myszy. Utrzy-
mywanie jednakze kilku starych kotéw, dzielnie takze wstrzymuje zuchwalstwo
tych zwierzat. Pewnemi doswiadczeniami stwierdzono, ze do rosliny zwanej
psie jezyczki (Cynoglossum officinale), szczury taka majg odraze, ze budowle,
w ktorej bedzie natrzesniona, wszystkie w jednym dniu opuszczajg. RoSlina
ta znajduje sie na niektérych tgkach przy ptotach i na podworzach. Zbiera¢
ja potrzeba na poczatku lata, kiedy ma najwiecej mocy. todygi rozgniatajg
sie i rozrzucajg w miejscach, ktore oczysci¢ chcemy.

Gdyby ta roslina okazata sie przypadkiem nieskuteczng, mozna urzadzi¢
w nastepujacy sposob trucizne: bierze sie drobno pokrajana ggbka morska,
smazy w stoninie i miesza z ugotowanym i roztartym polnym grochem, oraz
miatko uttuczonem i przesianem przez muszlin szkiem krysztatowem. Narzu-
ca sie potem ta mieszanina w miejsca nawiedzane przez szczury.

Uzywajg takze do wytrucia ich arszeniku, lecz czestokro¢ psy domowe
p'adajg ofiarg tej trucizny, gdy z nig niezachowana potrzebna ostroznos¢.

OGROD | DZIEDZINIEC.

Nie podajemy planu ogrodu i dziedzifca, z tych samych przyczyn, dla
ktérych nie wskazywalismy rozktadu domu, powiemy tylko, ze czystos¢ utrzy-
mana starannie w kazdym zakatku i tutaj stanowi¢ powinna najpierwszg ozdo-
be. Koniecznym do tego warunkiem jest, aby zwierzeta i ptastwo domowe,
miaty wzbroniony wstep na dziedziniec, gdzie zazwyczaj, niestety! zwiaszcza
w mniej zamoznych gospodarstwach, swobodnie im buja¢ dozwalajg. Gospo-
dyni powinna pomysle¢ o tein najpierwej, azeby folwark i chlewki odgrodzone
byly oddzielnie; nie jest to koszt ani zachod tak wielki i duzo wiecej nie raz
wydaje sie na mniej potrzebne rzeczy. Najczesciej drzwi folwarku, gdzie za-
zwyczaj i kuchnia sie miesci, wychodzg na dziedziniec dworski; w podobnych
razach widzieliSmy, ze chcac utrzymaé porzadek, kasowano je, a urzadzano
whnijscie i dziedziniec gospodarski z przeciwnej strony. Jezeli budynek ten byt
nieksztattny, nadto jeszcze od strony dziedzinca otoczono go klombem krze-
wow. Furtka starannie zamykana, prowadzita do kuchni i do gospodarstwa,
ktére lubo pozornie oddzielone, w ten sposéb jednakze, bardzo blisko byto go-
spodyni. Na dziedzificu gospodarskim, powinna sie miesci¢ drewniana skrzy-
nia na kdtkach do wrzucania $mieci, aby je z tatwoscig wywies¢ mozna gdy
sie napetni. Wszelkie S$ciezki i ulice czy to na dziedzifcu czy w ogrodzie,
powinny by¢ zawsze czysto wygracowane, grzedy zas z kwiatami, opielone.
Mozna nie raz oszczedzic na ten cel drogiego najemnika, zachecajac ludzi
domowych drobnym datkiem do pomocy, w chwilach wolnych od zwyktych
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im zatrudnien. Do gracowania najlepiej uzy¢ gracy konnej, gdyz ta zastgpi
w jednej chwili prace kilku ludzi; nie potrzeba wprzega¢ do niej konia, bo
ten czesto pada ofiarg raptownego wysilenia, lecz osia,’ ktéremu to bynajmniej
nieszkodzi.

Utrzymanie ostéw, bardzo mato kosztuje, sg za$ niezmiernie uzyteczne
do wszelkich robot okoto domu, jak np. wozenia wody, $mieci, gracowania,
itp. Aby trawniki byly piekne, nalezy przestrzega¢ chodzenia po nich, naste-
pnie polewa¢ w czasie suszy, posypywac popiotem i prochami siana, zwiasz-
cza w miejscach, gdzie trawa mniej bujnie rosnie. Drzewka poschte w klgbach
trzeba zastepowac innemi, zeby nie razity niemile oka. Budowle nieksztattne
nalezy obsadza¢ drzewami i krzewami, szc-zegolniej tez te, ktoére potozone
w poblizu domu.

Bywa czasem, ze grunt, na ktorym dom mieszkalny zbudowano, nie
sprzyja ogrodowi kwiatowemu, lub zbyt kosztownem czyni jego zatozenie,
wtedy stara¢ sie nalezy o utrzymanie drzew wiekszych lub krzewdéw. Ogrody
kwiatowe sg juz rzeczg zbytku, na wsi bowiem jedyny procent, jaki przynosi
wylozony na nie kapitat, jest urok pieknosci, a takim procentem nie kazdy
na tym biednym S$wiecie kontentowac sie moze. O takich tez ogrodach roz-
pisywac sie nie bedziemy, ale kladziemy szczegélny nacisk na ogrody pozy-
teczne, czyli tak zwane sady'owocowe. Wota¢ i nalega¢ o pielegnowanie ich
troskliwsze, poczytujemy sobie za obowigzek. Nie ma takiej miejscowosci
w kraju naszym, w ktérejby sie nie znalazt kawat gruntu stosowny na owo-
cowy ogrdd, sg za$ okolice, w ktorych handel owocami tak $wiezemijak su-
szonemi, znaczneby przyniost korzysci.l) Sg tam wprawdzie sady, ale jakie?
drzewa zaniedbane rodzg coraz gorsze owoce, tak, ze choc¢ ich jest duzo, nikt
z ludzi, majacych smak chocby tez i nie bardzo wykwintny, jes¢ ich nie mo-
ze. Czy nam nie wstyd, ze tyle pieniedzy wychodzi z Polski za granice na
wisnie, ze dobre jabtko u nas drozsze od pomaranczy?... Zacne gospodynie!
wzywamy W tej sprawie wptywu waszego; nie przerazajcie sie ktopotem i pier-
wiastkowemi kosztami, ktore sie w nastepstwie sowicie optacg. Narzekania na
niesforno$¢ ludu naszego, czynigcego szkody w ogrodach przez tamanie drzew
dla dostania owocu, majg swojg stuszno$¢ zapewne, lecz kto wie czy jak tego
owocu bedzie obfitos¢, takomstwo nie przebierajgce w $rodkach dla dostania
go, sie nie usmierzy?

*) Czego mozna dokaza¢ pracg i staraniem, moga miedzy innemi poswiadczy¢ stowa
korrespondenta Gazety Polskiej z Wielunia, ktéry pod datg 15 Sierpnia r. b. (Gazety Ner
189) piszac o ogrodach miejscowych, tak sie wyraza: ,,Miedzy innemi pierwsze miejsce
trzyma ogréd owocowy i warzywny tutejszego obywatela p. Kolinskiego. Powstat on na
miejscu, ktére nie zbyt dawno sapami i trzesawiskami zajete bezuzytecznie lezac, dzi$ po
osuszeniu i uprawieniu wzorowa starannoscig i umiejetnem obejsciem sie gospodarza, nietyl-
ko ozdabia skraj miasta, ale jeszcze nie matg korzy$¢ wihascicielowi przynosi. Sagtam rzad-
kie owoce, a miedzy niemi kartowato zaprowadzone drzewa brzoskwiniowe i morelowe, oraz
szpalery wina.; jest przytem wdele innych szczepdw drzew wyborowych. Nie mozna zado$¢
wychwala¢ podobnej zabiegliwosci i umiejetnego obchodzenia sie z ogrodami, ktére w oko-
licy tutejszej, tak jak i w catym kraju po wsiach zaniedbaniu ulegty.” My ze swej strony
dodamy zyczenie, aby p. Kolifski jak najliczniejszych znalazt nasladowcow !
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Podajemy tu niektore przepisy, udzielone nam przez pana Poznanskiego,
starszego ogrodnika zaktadu braci Hozer. Te moga, przyj$¢ w pomoc gospody-
niom, zmuszonym postugiwac sie w ogrodach nie zbyt umiejetnemi ludzmi.

Zakfadanie i pielegnowanie ogrodow owocowych.

Miejsce na ogréd owocowy, najlepsze jest na matem wzgoérzu lub ro-
whninie, zastonionej od wiatréw potnocnych zabudowaniami lub drzewami; wy-
stawe mie¢ powinno ku wschodowi jezeli mozna, bo ku potudniowi samemu,
jest niebezpieczne u nas, z tego wzgledu, ze pierwsze ciepto wiosenne mo-
cno dziatajac, porusza wczesnie soki, a nastepnie mrozy w Maju, czesto ni-
szcza paczki i kwiaty owocowe. Ziemia ma by¢ miernie ttusta, nie mokra
do ziemi zbyt tlustej i tegiej mozna dodac piasku, chudg za$ uprawi¢ na-
wozem bydlecym, w braku tego konskim, dobrze przegnitym; grunt piasczy-
sty najlepiej poprawionym by¢ moze, przez nawiezienie ziemi czarnej, thustej
lub przemieszanie z gling. W ogéle do poprawy ziemi uzy¢ mozna popiotow,
szlamow, btota z ulic, $mieci, lisci, zielska z plewidta, kore garbarskg itd. —
lecz wszystko to jezeli ma byC uzyte, powinno wpierw lezac na kupie zgnic;
poprawia sie za$ kazda ziemia, ktora przez wysilenie stata sie mniej pozy-
wng, skopaniem jej gleboko, i przewrdceniem, aby ta, co byfa na wierzchu,
w gigb poszia, a Swieza na wierzch wydobytg zostata. Od dobrej ziemi za-
lezy obfity plon i smak owocow, a zatem komu zbywa na stosownym grun-
cie, niech nieszczedzi poprawy, a praca jego wynagrodzong bedzie. Niektore
rodzaje drzew wymagajag mniej gitebokiej i mniej dobrej ziemi; naprzykiad
Sliwki i wisnie udajg sie w ziemi gtebokiej na tokieé, chcac wiec mieszac
gruszki i jabtka z poprzedniemi, potrzeba im glebiej ziemie uprawic; w zlej
ziemi dobrem jest wybrukowanie spodu dotow, gdyz nie dopuszcza korzeniom
zagtebiania sie, bo doszedtszy do kamieni, zaginajg sie i rosng poziomo; po
bokach za$ drzewa, w kazdym razie mozna ziemie zasilic. Ztym jest zwycza-
jem, nawet w dobrej ziemi, kopanie matych dotkéw dla drzew majacych sie
sadzi¢, szczeg6lniej w miejscu nigdy nie regulowanem (czyli gteboko prze-
kopywanem). W miejscu takiem jezeli ziemia jest do$¢ tega, dot wykopanym
by¢ powinien przynajmniej 2 tokcie gteboko i szeroko, w jesieni, aby przez
zime bedac otwartym, uprawit sie powietrzem, wraz z ziemig wyrzucong z nie-
go. Jezeli kto$ zaktada ogrod na wiekszg skale i nie w guscie angielskim,
to wszystkie*a przynajmniej wieksza czes¢ podziatdw, powinna by¢ wymierzo-
naw katy proste, aulice powinny by¢ przyzwoicie szerokie, jezeliza$ mozna, opa-
trzy¢ ogrod w sadzawke lub studnie dla tatwiejszego polewania.

Ktoby sobie zyczyt mie¢ i delikatniejsze owoce, bardzo dobrym jest
sposob, podzieli¢ ogréd na kwadraty, murem lub parkanem drewnianym
przedzielone, na kilkadziesiat tokci, z przejsciem z jednego do drugiego umie-
szczonem w katach przeciwnych, a nie na przestrzat, dla uniknienia ciggu
wiatréw, takie urzadzenie jest bardzo uzyteczne, bo pomnaza liczbe $cian tak
potrzebnych w ogrodzie dla wielu roslin i drzew, wymagajacych by¢ pod mu-
rem, ku potudniowi lub wschodowi obréconym; przerywa cigg wiatréw, zgro-
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niadza ciepto stoneczne wewnatrz kwadratow i odbija promienie jego; co
wszystko bardzo sprzyja szybkiemu wzrostowi drzew i owocOw dojrzewaniu.

Drzewka do sadzenia, powinno sie wybiera¢ zdrowe, ksztattne i niezbyt
mitode, gdyz jezeli w szkotce sie nie wyksztatcity, to pdzniej zwykle choruja,
a tem samem zawodzg starania. Nalezy wyjmowac¢ je z ziemi o ile mozna ze
wszystkiemi korzeniami, szukajac ich i wykopujgc starannie, nie dopuszczajac
kopigcym, aby dobywali je, ciggnac za pieniek i bez uwagi wyrywajac; bo
korzenie tym sposobem przerwane, czasem nieznacznie, dostajg potem gan-
greny. Wydobyte drzewka nie powinny leze¢ dtugo na otwartem powietrzu,
a jezeli nie moga by¢ zaraz posadzone na miejscu, to koniecznie gdzie$ w cieniu
zadotowacje nalezy. Do sadzenia kto moze stara¢ sie powinien, aby mie¢ gatun-
ki takie drzewek, ktérych owoce dojrzewajg nastepnie po sobie, aby tym sposo-
bem przedtuzy¢ przyjemnosci; a zwykle wiecej zimowych niz letnich, bo tam-
tych dluzsze uzycie. Kto za$ nie moze mie¢ wiele gatunkdéw, niechze sie stara
posadzi¢ takie, ktore najkorzystniejsze. Czas do sadzenia najlepszy jest na wio-
sne; wielu utrzymuje, ze jest najsposobniejszy w jesieni, kiedy juz liscie opa-
dng, majac na uwadze, ze wtedy soki wstgpiwszy w korzenie koto ich tylko
umocowania pracujg: nie przecze, ze ta pora najpomysiniej moze byé uzyta,
gdzie jesien jest dtuga i ciepla, ale u nas tak krotka, ze przed mrozami niepodo-
bna, aby sierany zadane korzeniom przy sadzeniu zagoity i drzewo sie umocni-
to. Tym sposobem drzewa sadzone w jesieni, czesto dopiero w potowie lata
zaczynajg puszczac latorosle, albo przez cale przyszte lato rosng nedznie, a
czasem ging; sadzenie wiec na wiosne ma te zalete, ze ciepto natychmiast
przyczynia sie do zagojenia ran korzeni, formujgc zarazem na nich niejakie
blizny, z ktérych wyrastajg nowe korzonki.

Drzewa powinny sie sadzi¢ w nalezytej odlegtosci, tak aby mogty sie
karmi¢ sokami, nie ogatacajac jedne drugich, dla pozytkowania oraz z de-
szczu, szrondéw i rosy, w koncu dla przyzwoitego ich wzrostu; a wiec im le-
psza ziemia, tem odleglej sadzi¢ nalezy, i tak: jabtka sadzone w linji wraz
z gruszkami, powinny sie sadzi¢ najmniej o tokci 10 jedne od drugich; Sliw-
ki i wisnie dosy¢ w odlegtosci tokci 6, jezeli jednak miejsce pozwoli, to drze-
wa im odleglej sadzone, tem lepiej ro$¢ beda. Gdy grunt jest juz przygo-
towany i odlegtosci wymierzone, potrzeba wykopa¢ doty dla gruszek i ja-
btek obszerniejsze, jak sie wyzej powiedziato, najmniej dwa tokcie gtebokie
i szerokie; dla Sliwek i wisni, moga by¢ mniejsze, lecz czy w dobrej, czy
w ztej ziemi, powinny, powtarzam, by¢ wykopane przed zimg i otwarte na
dziatanie powietrza.

Przy sadzeniu zachowac nalezy nastepujgce prawidia: naprzdd konce
korzeni poobcina¢ nozem ostrym gtadko i czysto, aby dobrze przystawaty
do ziemi, gdyz korzenie rwane lub tamane, nie mogtyby sie nigdy zagoi¢;
mowi sie tu o korzeniach grubszych, gdyz wszystkie drobne korzonki czyli
kosmki, potrzeba starannie zachowaé, bo przez nie najpierwej soki idg do
drzewa; nim sie drzewo wsadzi, potrzeba wpierwej w Srodek dotu wbi¢ ko-
tek, do ktérego ma sie przywigza¢ drzewo; bo po posadzeniu mogtyby sie
pokaleczy¢ korzenie od jego ostrza. Przy sadzeniu, korzenie nie majg by¢
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wpuszczone w glab, lecz powinny by¢ rozktadane na boki, azeby rozchodzity
sie poziomo i wiecej mogty korzystaé z deszczOw, powietrza i ciepta sto-
necznego; ziemig pulchng, jezeli mozna przesiang przez rafe, osypywac ko-
rzenie za pomoca reki, uwazajgc aby dwa korzenie w jednem miejscu nie
stykatly sie z sobg, ale wszystkie przesypane byty ziemig. Dobrze jest przed
sadzeniem wszystkie uciete korzenie zasmarowa¢ mascig z krowienca i gliny.
Po zasadzeniu nie udeptujac ziemi, (jak jest zwyczaj) wla¢ do dotu obficie
wody, aby rozeszta sie po catym dole, i oblepita korzenie ziemig. Bardzo
tez uwazaC trzeba, aby drzewka nie za gleboko sadzone byty; wiele drzew
niszczeje z tej jednej przyczyny, ze sg gleboko zagrzebane, gdyz korzenie
zbyt zagtebione, nie moga korzysta¢ z wptywu powietrza, ciggng z ziemi soki
nieczyste; dostatecznem wiec jest przy sadzeniu, zasypaC korzenie na trzy
Inb cztery cale. Po zasadzeniu drzewa, nie moga by¢ powierzone samemu
losowi; bedg dla nas hojniejsze, jezeli otoczymy je staraniem. Najpierwszem
jest ochedostwo; ziemie nad korzeniami przynajmniej dwa razy na rok spul-
chnia¢, to jest na wiosne i w jesieni i niedopuszczac, azeby rosta trawa;
jako tez zbiera¢ gumy, ociera¢ mech i chropowato$¢ kory; zrzuca¢ wczesnie
zawigzki i gniazda owaddéw itd. kilka razy do roku podczas suszy, osobliwie
po okwitnieniu w Maju, nalezy polewac drzewa wodg, a jezeli nedznie rosna,
mozna uzywac podlania krowiencem, w wodzie rozrzedzonym, ktory pierwej
w kadzi na stoncu przez tydzien wysta¢ sie powinien: jezeli sie ujrzy cos$
skaleczonego na skorce, drzewie, lub korzeniu nie zaniedbywa¢, ale natych-
miast rane nozem gtadko odswiezy¢ i mascig zasmarowac.

Kazdemu mniej wiecej wiadomo, ze drzewka sadzi¢ sie powinny takie,
ktére juz w szkdtce uformowaty niejako koronke; po zasadzeniu jednak, po-
trzeba zerzng¢ tryby, na trzy lub cztery oczka zostawiajgc, azeby z tych
wyszty galezie majace sktada¢ korone czyli gtowe drzewa. Pierwszego, roku
trzeba dozwoli¢ ros¢ wszystkim gatagzkom, ktdre z oczek pozostawionych wy-
rosng, lecz wszystkie nizej wyrastajace, jako tez z korzeni, powinny byc¢ zni-
szczone, gdyz te bezkorzystnie trawityby soki.

Z silnych gatgzek wyrostych pierwszego roku, zostawi¢ nastepujacego
tylko trzy gtowne, te zwlaszcza, ktore sg utozone w trojkat miedzy soba:
i jezeli one sg mocne, mozna ucig¢ o pie¢ lub szes¢ ok,. jezeli za$ sg stabe
obcig¢ tylko na dwa oczka, aby wydaly wyrostki silne. Wiele os6b stara
sie mie¢ owoc drugiego roku zaraz po zasadzeniu, jest to bardzo drzewu
szkodliwe; bo ta, cho¢ niewielka liczba owocow, potrzebujac wiele sokow
na swoje wyzywienie, odejmuje mu sposobnos$¢ wydania gatezi silnych, isto-
tnie potrzebnych do rozwiniecia jego w pierwszych latach. Stara¢ sie wiec
potrzeba utworzy¢ mocne drzewo, aby potem korzysta¢ z obfitosci owocow;
chybaby drzewo nowo posadzone, okazywato dos¢ sity do wyzywienia jednych
i drugich, co jednak nie zawsze ma miejsce. Korone drzewa powinno sie for-
mowa¢, aby byta regularna, symetryczna, i do réwnowagi na okoto, to jest:
nie powinna przewaza¢ gateziami na jedng strone bardziej, niz na druga, a
pien powinien by¢ prosto w $rodku; do tego tatwo mozna przyprowadzi¢, bo
tam z ktorej strony jest za wiele, wycia¢ stabsze, a w ktorg strone chcemy
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aby nowa, gatagz poprowadzi¢, ucig¢ gatazke nad oczkiem z tejze strony, a po-
niewaz znales¢ mozna oczka czyli paczki z kazdej strony gatazki, tatwo wy-
bra¢ do przyzwoitego uciecia, biorgc sie wyzej lub nizej. Przy kazdem drze-
wie, jak sie juz wyzej powiedziato, ma byc pal, tak dla zabezpieczenia od wia-
trow, jako tez dla prostowania drzewa. Kotki powinny by¢ z dobrego drze-
wa, bez kory, — u tych opali¢ konce, ktére majg p6js¢ w ziemie, aby nie gnity.
Do takiego pala, powinno drzewo by¢ przywigzane tykiem w trzech miejscach
raz u spodu, drugi raz przy koronie, a trzeci we srodku; wigzania przekta-
da¢ mchem i zmienia¢ je co rok, aby w miare grubienia drzewa, nie wpijaty
sie. Tak zasadzone i prowadzone drzewka, z pewnoscig nie odmowig nam ko-
rzysci, lecz nietylko w pierwszych latach, ale i nadal potrzeba o nich pamie-
ta¢, to jest w zwyklym czasie oczyszczaé, zbytnie gatezie wyrzyna¢, zasmaro-
wawszy zaraz miejsca uciete mascig; w czasie zbyt wielkiej suszy polewac itd.

0 szkotkach, czyli o pielegnowaniu drzew owocowych.

Dwojakim sposobem-wychowa¢ mozna szczepy, albo przez posianie ziarn
albo przez zasadzenie dziczek. Sianie ziarn diuzszej wprawdzie wymaga cier-
pliwosci, ale tez z wielu wzgledéw jest pozyteczniejsze. Naprzéd, ze jezeli
z ziarn dobrych owocéw wychowamy ptonki (czyli dziczki), z takowych szcze-
py sa doskonalsze, bo juz im lepszych dostarczajg sokdw; powtore: ze z mno-
stwa flanc jakie nam siew dostarczy, tatwiej jest wybrac jak najksztattniejsze
do szczepienia; sadzenie za$ dziczek, wyszukanych tu i owdzie, nie ma tych
przymiotdw, chociaz owocu predzej sie doczeka¢ mozna. Do siania nalezy
przygotowa¢ ziarnka lub pestki, albo z uzytych owocéw ogrodowych, albo
w braku tych, z dzikich. Ziarna przygotowujg sie tym sposobem: mieso do-
brze .dojrzatego owocu oberzngwszy, Srodki z ziarnami wilozy¢ w jakie na-
czynie, lub jezeli dzikie, cate owoce dla oszczedzenia pracy i zostawi¢ az
poki gni¢ nie zaczng, co gdy nastgpi, rozetrze¢ lekko bez zgniecenia ziarn,
a biorgc po czesci na przetak, oczysci¢ w wodzie ze zgnilizny, poczem w cie-
niu na Swiezem powietrzu obsuszy¢, lecz nic nazbyt, bo nadto wysuszone nie
wschodza, $wieze za$ majgc nadto wilgoci, fatwoby w ziemi pognity. W je-
sieni, w pazdzierniku, a nawet jak najpdzniej, aby tylko dato sie uskutecznic¢
przed zamarznieciem, albo jezeli okolica jest obfita w myszy, to na wiosne,
wczesnie jezeli ziemia nie jest blotnista, odznaczy¢ grzedy, na ktérych poro-
bi¢ wzdtuz rowki na jeden cal gtebokie, na pot tokcia jedne od drugich od-
legte, wtych co cztery cale ktas¢ ziarna i na cal przysypa¢ ziemig. Na zime
dobrze jest zasiang grzede zabezpieczy¢ od mrozow przykryciem stomiastym
gnojem, ktéry na wiosne ma byc¢ jak najwczesniej odrzuconym; a gdy ziarna
powschodza, potrzebujg w czasach suchych polewania i plewidta. Pestki $li-
wek, wisni i czeresni, takim samym sposobem sia¢ potrzeba; gdy nie mogty
by¢ zasiane w jesieni, w,nastepujacy sposob przechowac przez zime: w na-
czynie jakie nasypa¢ warstwe ziemi lekkiej lub piasku wilgotnego, ale nie
polanego wodg, na nim warstwe pestek, na nig znowu piasku i tak dalej,
postawi¢ w miejscu bezpiecznem od szczuréw lub myszy, gdzieby ani mar-
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zly, ani tez od ciepta rosty, np. w piwnicy, a na wiosne bedg, zdatne do po-
sadzenia, ktoby za$ miat grunt na ten cel jeszcze za wilgotny, a pestki za
nadejsciem ciepta wiosennego, zaczety juz kietkowac, to i wtenczas jeszcze
sg zdatne do posadzenia, lecz z wielkg ostroznoscig trzeba to wykonywad,
aby kietki sie nie obtamywaly, a ztad nie byto zawodu. Tak z ziarnek, jako
tez i z pestek wyroste drzewka, po drugim roku bedg najlepsze do przesa-
dzenia w osobng szkotke, gdzie majg juz by¢ szczepione.

Kazdy posiadajacy wiasnos¢ ziemskg w wiekszej lub mniejszej ilosci, po-
winien, a przynajmniej mogtby mie¢ szkotke napetniong wszelkiego rodzaju
drzewkami: gdyz drzewa owocowe nie wiele wymagajg okoto siebie pracy,
a znaczne przynoszg korzysci. Jednakze u nas brak, a nawet wielki brak
owocow i dbajgcych o nie, widzimy. Mate miejsce, gteboko skopane, dobrze
uprawne, otwarte na dziatanie stonca, zastonione od pétnocnych wiatrow, wy-
starcza wiascicielowi do jego zabawy i wychowaaia szczepdw na zatozenie
sadu, — lub do sadzenia w miejscu wystych i starzejgcych sie, a w niekto-
rych miejscowosciach i do korzystnej sprzedazy. Na tak obranem miejscu
ktoby chciat porzadnie mie¢ zasadzone drzewka, winien odznaczy¢ grzedy
trzy tokcie szerokie, na ktérych umiesci sie wzdluz trzy rzedy drzewek,
o fokie¢ rzed od rzedu, a z pot tokcia rzed od brzegu grzedy oddalony,
drzewko za$ od drzewka na tokie¢; drzewka bocznych rzedéw! sadzi¢ na-
przeciw siebie, drzewka S$redniego rzedu umiesci¢ miedzy drzewka bocznych,
to jest, w szachownice. Dotki do drzewek sadzenia, powinny by¢ dwanascie
cali szerokie i tylez gtebokie. Na wiosne z najwiekszg ostrozno$cig, za po-
mocg szpadla, wydoby¢ wyzej wspomniane siewki z grzedy, bez skaleczenia
korzeni i kory; pokaleczone za$ korzenie przycigc; odstajgce lub dtuzsze nad
inne skrdci¢; kazdemu drzewku korzen, prosto ze $srodka w ziemie rosngcy
podobniez skréci¢, a jezeli jest wiecej korzeni prosto w ziemie rosnacych,
te w sadzeniu wraz z innemi na boki porozktada¢. Gdy sg posiane ziarnow-
ki, przesadza¢ je do szkdtki, korzen ich $rodkowy, tak nazwany maciczny,
pierwszy raz sie skraca, lecz potem ze szkotki przesadzajac chocby i wiecej
jak jeden raz, nigdy korzeni $rednich nie urzynac, jezeli sg zdrowe i nie
podarte, ale w sadzeniu na boki rozkfada¢. Trzymac drzewko lewg reka nad
dotkiem, korzenie porzadnie i réwno, ile mozna, na boki roztozy¢ i w koto
rozszerzy¢, dobrg i miatkg ziemig powoli przysypywaé, podnoszac zwolna
drzewko i opuszczajac, aby ziemia pomiedzy korzenie dochodzita, a ma ono
by¢ tak gleboko zasadzone, jak stato wpierwej w ziemi. Po zasadzeniu do-
brze podla¢; przesadzajac wszystkie uboczne gatgzki obcigé, zostawujac tylko
jeden pieniek prosty, a ten na trzy lub cztery oka' z gory przycig¢ u gruszek
i jabtek; u wisnizas i Sliwek wierzchéw nie ucina¢. Miejsce, na ktorem jest szkot-
ka, powinno by¢ przynajmniej dwa razy w rok, ostroznie wzruszone bez nadwe-
rezenia korzeni, kilkakrotnie pielone przez lato z zielska, a w czasie suszy pole-
wane, nie codzien po trochu, jak jest zwyczaj, ale rzadziej i obficiej. W miare
podrastania szczepow, nalezy je prostowac, przywigzujac do wbitego palika pro-
stego i mocnego; gatazki puszczajace sie z pienka i korzeni obcina¢, a w rok
po przesadzeniu do szkétki, beda zdatne do szczepienia i okulizacji.
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Sposoby rozmnazania drzew.

Wielorakim sposobem mozna rozmnaza¢ drzewka owocowe, lecz tu
ograniczam sie tylko na 'wiecej uzywanych i praktyczniejszych.

| tak co do szczepienia: Pienki do szczepienia czy z ziarn wyroste,
czy z dziczek sadzone, powinny by¢ proste, zdrowe, kory gtadkiej, pojedyn-
cze; na miejscu juz wkorzenione, grube prawie na dwa palce; zrazy za$ czyli
rozczki, ktére w pienki ‘szczepi¢ sie majg, z dobrych drzew musza by¢ wziete.
Na zrazy biorg sie roézczki wierzchotkowe przesztoroczne, wyroste od potu-
dnia lub wschodu, dojrzate, peine soku i ze zdrowemi oczkami; powinny
by¢ grube jak piéro gesie. Zrazy biorg sie z drzew pospolicie w Marcu
i Kwietniu, nim soki zaczng sie porusza¢; zrywac najlepiej w dzien pogo-
dny i suchy; niepowinny mie¢ paczkéw na kwiat, ale paczki na gatazki,
ktére tatwo mogg by¢ poznane, bo sg mniejsze od pierwszych. Takie zrazy
w snopek zwigzane, po oznaczeniu gatunkéw, wsadzi¢ koncami zerznietemi
pare cali gleboko, w wilgotng gling i w piwnicy lub podobnie w chtodnem
miejscu, przysypac¢ ziemig az do czasu szczepienia. W potrzebie mozna i Swie-
z0 zrzynane zrazy szczepi¢, lecz jezeli jeszcze kora nie odstaje. Szczepig sie
drzewa w Kwietniu i w Maju, w dniu pogodnym i cieptym, o ile w tym cza-
sie by¢ moze; porzadek i potrzeba wymaga, osobliwie w znacznej szkole,
mie¢ koszyczek, w ktérymby zrazy, ptatki ptécienne lub papierowe, masc,
itp. przenoszone by¢ mogly. Potrzebny jest néz z grubym tylcem albo sze-
rokie diuto do rozszczepienia pienkow, miotek drewniany do pobijania noza,
klinik kosciany lub z twardego drzewa, dla utrzymania rozszczepu pienka,
scyzoryk ostry do zrzynania zrazéw, piteczka mata ogrodnicza do urzyna-
nia pienkow, tudziez tyko do obwigzania szczepu. Szczepi¢ powinno sie gdy
juz soki porusza¢ sie i paczki w drzewie peczni¢ zaczynajg, a czas ten zale-
zy od ranszej lub pdzniejszej wiosny.

Pieniek dziczki, jak sie wyzej powiedziato, do dwdch cali grubosci
mieC moze, a cienszy od zraza byC¢ niepowinien. Lewa rekag trzymac dzicz-
ke, prawag zrzyna¢ w wysokosci okoto szeSciu cali nad ziemig, prosto czyli
horyzontalnie, bez zadarcia kory i w miejscu gdzie ta jest najgtadszg; cien-
kie dziczki mozna tez zrzynac prosto, lecz lepiej jest ukosnie, uwazajgc aby
wyzsza strona piefka od potudnia, nizsza za$ od pétnocy byia; nie dorzynac
pitkag do konca, aby kory nieodedrzeé, lecz reszte nozem oderzng¢ i zagta-
dzi¢ kosmatos¢ od pitki zrobiong. Przytozy¢ néz Srodkiem urznietego pien-
ka, a gdy jest ukosnie rzniety, srodkiem dtugosci; podbija¢ miotkiem drew-
nianym, aby rozszczepienie zrobi¢ w piefku na cal giebokie; jesliby w roz-
szczepieniu zadarcia sie porobity, nozem je przerzna¢; wydobywszy noz, kli-
nik wyzej wspomniany wsadzi¢ w nizsza strone rozszczepienia, gdy pieniek
ukos$nie rzniety, i pobija¢ go aby sie pieniek rOzszedt dla wygodnego wio-
zenia zraza. Zraz mniej jak cal od spodu, klinkowato zrzyna¢ nozykiem, tak
aby klinik byt grubszy zjednej strony jak z drugiej; ze strony grubszej
skora nienaruszona by¢ powinna, ze strony za$ cienszej zdjg¢ skorke wierz-
chnig, aby zielona zostata; w gérze, gdzie klinik sie -zaczyna, majg by¢ mate
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zarzniecia po obu stronach, aby zraz na dziczce osiadt rowno. Oczko najnizsze
ma by¢ Cwier¢ cala nad zarznieciem klinika z ktorejkolwiek strony; caty zas
zraz nad pie¢ oczek mie¢ nie powinien i dla tego czes¢ jego od gory odjaé
nalezy i mascig zasmarowac, rdzen za$ tegoz zrazu nie powinien by¢ poru-
szony przez nieostrozno$¢ nozem, ani skorka tylna przy kliniku. Wsadzic¢
zraz w rozszczepienie tak, aby kora grubszej strony Kklinika, z korg, miazga
zraza z miazgg pienka jak najdokfadniej taczyly sie; wysungé klinik, Kkto-
rym przytrzymywato sie szczepienie jak najostrozniej,, aby zraza nieporuszyc.
Jezeli pieniek cienki, zwigza¢ go tykiem, aby rozszczepienie $cisngc; zasma-
rowa¢ mascig ztgczenie pienka ze zrazem, dajgc masci forme okragtawg i tak
pozaciska¢, aby wiatr i wilgo¢ nie mogty zaj$¢ w szczepienie, obwing¢ ptatkiem
i obwigza¢. Dobrze jest zaszczepiony zraz zastoni¢ od potudnia papierem,
a gdy przyjmie sie, w dniu pochmurnym papier odjgé. Dwa kijki w ziemie
wsadzi¢ z dwoch stron szczepu, aby ich konce nad szczepem jak daszek
schodzity sig¢, dla zabezpieczenia onego.

Oczkowanie czyli Okulizaeja.

Miedzy wszystkiemi sposobami rozmnazania drzew, wszczepianie pacz-
kow, czyli oczkowanie, najwiekszag ma zalete, przez ten bowiem sposob wszy-
stkie rodzaje drzew rozmnazane by¢ moga, nawlet pestkowe drzewa lepiej
udaja sie oczkowane, anizeli szczepione w pieniek. Czas oczkowania, dla pe-
stkowych jest od potowy Czerwca, dla ziarnkowych w Lipcu i Sierpniu;
oczkujg sie wiec naprzéd: pestkowe, potem gruszki, nakoniec jabika, bo
i kwitnienie tych drzew, idzie w podobnym porzadku.

Pieniek albo gatez, w ktérej ma sie oczkowa¢, powinna by¢ petna so-
ku, zdrowa, kore posiada¢ gtadka, nie ma by¢ grubszg nad cal. Najmniej na
sze$C tygodni przed oczkowaniem, gatgzki niepotrzebne poobrywaé nalezy,
a z drzewa, z ktorego gatunek ma by¢ okulizowany, oderzna¢ zraz, czyli
gatazke tegoroczna, majaca cztery lub pie¢ paczkéw zdrowych, wydatnych
i farby brunatnej; gdy z powodu suszy, kora nie dobrze odstaje, potrzeba
zaczeka¢ deszczu, lub przez kilka dni przed oczkowaniem, drzewa polewac.
Dolne oczka galazki zawsze sa najlepsze; w deszcz nie nalezy okulizowa,
aby sie z sokiem drzewa woda nie mieszata; odbywac wiec te robote w dniu
pochmurnym, lub po deszczu, rano i ku wieczorowi; w naczyniu za$ z tro-
cha wody, utrzymywac zrazy, aby nie wysychaty.

W poprzek zraza, pot cala nad srodkiem oczka , zrobi¢ narzniecie po-
ziome kory, wdecej jak Cwier¢ cata, to jest diugie jak pot okragtosci zraza;
od koncéw tego zarzniecia, sung¢ nozyk na pot okoto oczka, z jednej i dru-
giej strony, aby oba te bokowe zarzniecia, zeszly sie na pot cala pod S$rod-
kiem oczka.

Kostkg, ktdrg nozyk do okulizowania jest opatrzony, oddzieli¢ kore
po obu stronach oczka, wzigé¢ oczko miedzy dwa palce, odgniesc je, czyli
oddzieli¢ od zraza lekko, aby oczka i kory nie zgnies¢; jezeli z tytu oczka
w korze od drzewa oddzielonej, nie ma przezroczystej dziurki i jezli na zra-
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zie, w miejscu gdzie bylo oczko, nie zostat drzewiasty $rodek oczka, takie
jest dobre i zdatne do uzycia. Listek przy odjetem oczku, do potowy skro-
ci¢, wzigs¢ w usta, nie tykajac $rodka, dla przytrzymania przy dalszem za-
jeciu. W dziczce, gdzie kora gladka, z ktoérejkolwiekbadz strony, byle nie od
potudnia, wysoko nad ziemig, od pieciu do wiecej cali, w miare grubosci dzicz-
ki, zrobi¢ podobne do litery ¥ lub w ksztatcie J, zarzniecie podtuzne, czyli
prostopadte, na poétora cala dtugie, a poprzeczne czyli poziome, na potowe
okragtosci dziczki; obadwa zarzniecia, nie gtebsze by¢ maja, jak tylko, aby
przeciety kore bez naruszenia drzewa; kostkg nozyka oddzieli¢ kore od drze-
wa, z obu stron, pod poprzecznem zarznieciem; oczko wsung¢ z gory i przy-
cisng¢ do drzewa, aby dobrze przystato do zarzniecia poprzecznego, przytozy¢
potem kore dziczki, aby oczko wolne wygladato, tykiem lekko obwigza¢ na
krzyz, aby obwigzanie oba zarzniecia od wilgoci wiatru i stofca zakrylo.
Predko robote odbywa¢ nalezy, aby soki nie wyschly; catg okulizacje do-
brze jest przykry¢ na kilka dni od upatu, duzym lisciem, przywigzujac go
do drzewka; jezeli przez zbyt wiele soku, $rodek nie odejmuje sie oczkiem,
lecz przy zrazie zostaje, trzeba aby zrazy nieco przywiedlty. Dwa lub wiecej
oczek, mozna wsadza¢ w jedng dziczke, byle nie jedno nad drugiem i niezbyt
blizko siebie. Po oczkowaniu, zaraz wierzch dziczki urzng¢, ¢wier¢ lub potto-
ry zostawiwszy nad oczkowaniem. Drzewka pestkowe, jezeli niezbyt rozga-
fezione, niekoniecznie trzeba przycina¢, pod okulizacjg za$, rosnace gatazki
zrzyna¢, a nad nig pozwoli¢ im wzrostu; potem wierzchy zrywaé, we cztery
lub sze$¢ tygodni, gdy oczko napeczniato, zwolni¢ obwigzanie, a na wiosne
zupetnie wyrzuci¢. Gdy sie dwa lub wiecej oczek przyjeto, najsilniejsze zo-
stawi¢, a inne pozrzyna¢; na wiosne pieniek nad oczkiem skroci¢ do dwéch
cali, a w Czerwcu lub Sierpniu, przy samej okulizacji, reszte z géry pienka,
uko$nie zupetnie zerznaé.

taczenie czyli Kopulizacja.

taczenie drzewek czyli kopulizowanie, jest takze bardzo dobrym spo-
sobem rozmnazania, zwiaszcza, ze sie uzywa do tej roboty wiecej jak jedno-
rocznych dziczek, czyli grubszych juz gatezi, predzej z nich zatem owocow
doczeka¢ sie mozna. Czas tgczenia jest wiosna, tak samo jak dla szczepienia
aby sie przez lato miejsca tgczone, lepiej umocowaty. Wykonywa sie to
w nastepujacy sposob: urzna¢ pieniek dziczki jak najgladziej z ukosa, dobraé
galazke z drzewa, z ktérego sie ma rozmnaza¢ gatunek, rownej grubosci i urz-
na¢ ja takze z ukosa, podobnie jak pieniek; zlaczy¢ gatazke z pienkiem jak
najszczelniej, aby kora z korg, miazga z miazga, drzewo z drzewem, rdzen
z rdzeniem, stykaly sie; zamaza¢ mascig, obwina¢ ptétnem Ilub papierem
i obwigzad.

Tak nazwana kopulizacja czyli faczenie, jest wybornym sposobem uszla-
chetnienia drzew owocowych, ktéry tem bardziej zaleca sie dzisiaj, gdy mno-
gie doswiadczenia okazaty, ze moze by¢ nietylko na wiosne ale w jesieni
i w zimie pomysinie wykonany, z réwnym skutkiem, a wiekszym pozytkiem
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i ulepszeniem drzew. Z wihasnosci za$ przyrzynania i na starej gatezi, wy-
nika dogodno$¢ posiadania pieknych kartdw: oprdcz tego nie majac zrazow
jednej grubosci, mozna kopulizowa¢ zraz ciefiszy na pieniek drzewa grubszego.
Przy tej robocie, jezeli ciecia i zawiniecia bedg takie, ze zupetnie do siebie
przylegaja, a powietrze zadnego, do wysuszenia ich powierzchni, przystepu
nie znajdzie, wéwczas kopulizacja koniecznie przyjac sie musi; a chociazby
ktére chybito, to zawsze zostaje pien nie zniszczony ranami; z ponizszych
oczek nowe gatazki puszcza¢ moze, a zatem mozna pomnazac tgczenie, ocz-
kowanie, lub szczepienie.

Korzysci z kopulizacji sg jeszcze i te, ze sie wczesniej doczekaé mo-
zna drzew rodzajnych; pnie ziarnowe roczne, dwuletnie lub starsze, zaréw-
no sg zdatne do faczenia, a udoskonalone przez kopulizacje, dajg drzewa
piekniejsze i daleko szybciej rosngce. Zrosniecie sie zraza z pienkiem w prze-
ciggu dwoch miesiecy jest tak doskonatem, ze ledwo dostrzedZz mozna $ladu ich
potaczenia; a ze pieniek nie doznat zadnego wkrawania, przez to samo po-
wstajg ztad najzdrowsze i najurodzajniejsze drzewa; jezeli za$ beda kopuli-
zowane W zimie, najwytrzymalsze bedg na mrozy.

Kiedy zraz kopulizowany zacznie na swoim pienku wypuszcza¢ latorosle,
nie trzeba sie spieszy¢ z odwigzaniem tyczka, najmniejsze bowiem trgcenie
ruszy¢ moze zraz z miejsca, gdyz w pierwszych dwdch miesigcach, samg
tylko korg jest przyrosniety, jak réwnie z ostrozno$cig nalezy obchodzi¢ sie
w czasie oczyszczania szkotki. W razie gdyby sie obwigzanie wpijato bardzo
mozna go nieco rozpusci¢, ale bardzo ostroznie i znowu zawigzaé; dla bezpie-
czenstwa nalezy kazdemu kopulizowanemu pienkowi dac¢ kotek, do ktérego
sie przywigzuje drzewko; a gdy juz kopulizacja silnie rosnie, u pestkowych
raniej, a u ziarnkowych pdzniej odejmujg sie wigzania. Jak juz zostawione
oczka na zrazie, wszystkie zaczynajg wypuszcza¢, nie nalezy zadnego chocby
mniej potrzebnego, odcina¢, poki pierwszy ped sokow nie przejdzie, potem
powoli mozna ksztatci¢ podtug upodobania, jesliby ktora z bocznych gata-
zek zbyt wyrastata, odejmujac soki gatgzce pionowo idacej w gore, dosy¢
jest uszczkng¢ palcami sam wierzchotek, a wzrost bedzie przeszkodzony.

Pielegnowanie w szkdtce drzewek réznym sposobem
rozmnozonych.

Porzadek tego wymaga, aby wiedzie¢ gdzie i jakie gatunki sg szcze-
pione, lub innym sposobem ulepszone; dla tego potrzeba, kazdy rzed lub
cze$¢ jego oznaczy¢ blaszang lub drewniang tabliczkg z napisem gatunku,
lub liczbg, a pod tg samg liczbg zapisany gatunek mie¢ w regestrze i czas
szczepienia, a ztad sie pokaze co mamy w swej szkotce. W miare podrasta-
nia szczepow, nalezy je prostowaé, przywigzujac kazde do kotka prostego,
okragtego lub czworobocznego, co jest lepszem dla wyprostowania drzewek;
w miejscu przywigzania nalezy przektada¢ mchem, azeby drzewka miotane od
wiatru nie ocieraty kory.

Gatgzki wypuszczajace z korzeni i pnia odcina¢, bo naprézno odbie-
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ratyby soki; odciecia te wykona¢ bez naruszenia kory, a dobrze jest rany za-
smarowac¢ mascia.. Jezliby sie za$ dostrzeglo, ze sie zraz w szczepieniu nie
przyjat, trzeba pozwoli¢ ros¢ dziczkom, (ktére ogrodnicy nazywajg wilkami)
aby sie pieniek dalej utrzymat dla powtdrnego szczepienia.

Ochedostwo jak u ludzi i zwierzat, tak i u rodlin, niemniej jest potrze-
bnem; opuszczone drzewka rosng leniwie i nieksztatnie, porastajg mchem, od
czego potem dziczejg; potrzeba wiec ziemie w szkdtce bez naruszenia korze-
ni, wjesieni i na wiosne wzrusza¢ kilkakrotnie; przez lato z chwastu pleé
i mchy Sciera¢, w czasie suszy polewac¢, albo drobnemi widrami dla utrzyma-
nia wilgoci w czasie upatéw ziemie nad korzeniami nakrywaé. W drugim
roku na wiosng, podkrzesywac¢ u dotu, ale nie razem, aby drzewka nie ucier-
piaty, zostawujac reszte podkrzesywania do nastepnych lat.

W wielorokim ksztatcie pielegnujg sie drzewa, to jest karty, pot-pnie
i wysokie pnie; karty cig¢ tak, jakie kto sobie tylko mie¢ zyczy ksztatty; pot
pnie, majg mie¢ wysokosci od pottora do dwoch tokci i dla tego podkrze-
sa¢ je z dotu do tej wysokosci poki sg jeszcze w szkotce; wysoko pnie moga
by¢ podkrzesane od potczwarfa do czterech tokci; a gdy przyjda do tej wyso-
kosci, wtenczas pozwala sie¢ im dopiero rozrasta¢ w gatezie; dodaje tu, ze
daleko lepiej formowa¢ drzewka w wysokie korony, poki sg jeszcze miode,
gdyz, jak juz starsze, okrzesywanie jest wiecej szkodliwe; wszelkiego za$ ob-
rzynania drzew, wystrzega¢ sie wl czasie upatow, lub w czasie mrozéw, chy-
baby gwalttowna przyczyna, tego wymagata. Jezeliby szczepione zrazy zakwi-
thy w pierwszym lub drugim roku, co sie czasem trafia, potrzeba kwiat ob-
cigé; w trzecim roku zostawi¢ mozna kilka kwiatéw dla doswiadczenia gatun-
ku, nigdy jednak przed szesciu laty przesila¢ sie im nie pozwoli¢, boby moc
stracity i predko sie zestarzaty. Miode szczepy rozmaitym ulegaja przypad-
kom; niekiedy rdza osiada, ktéra, jesli pochodzi od zlej ziemi, nalezy prze-
sadzi¢ w lepsza, jezeli za$ z innych przyczyn, stara¢ sie pozna¢ je i oddalic.
Strzedz od robactwa i gasiennic, — a jezeli nie mozna powierzchownie widzie¢
przyczyn, dla jakich szczep nedznieje, wykopa¢ go, opatrzy¢ korzenie, nie-
zdrowe oberzna¢ i wsadzi¢ go na innem miejscu.

Lubo miode drzewka sg czulsze na mrozy niz stare, nie jest jednak do-
brze za mtodu piesci¢ je okrywaniem na zime; owszem niech sie przyzwy-
czajajg do ostrzejszego klimatu, aby byly wytrzymalsze na potem; bo miode
tatwo by¢ moga obwijane stomag lub tern podobnie, a gdy sg juz duze i tru-
dno je obwija¢, mogg tatwo wymarznag¢, a wiiec jezeli szczep jest takiego ga-
tunku, ze nie moze przyzwyczai¢ sie do naszego powietrza, to niech lepiej
zginie, dopoki jest w szkoitce; jezeli za$ szkotka jest w takiem potozeniu, ze
fatwo wchodzg zajace, to tam przynajmniej spody lekko stomg obwina¢, tak
wysoko, aby ich nie mogly dostaé, a tem samem uszkadza¢ kory, co bardzo
czesto sie zdarza.

0 iInspektach.

Niejednokrotnie stysze¢ sie daje, ze brak wiadomosci, odejmuje spo-
sobno$¢ utrzymania inspektéw, postanowitem wiec podaé¢ przepis, podiug
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ktérego kazdy, przy dobrej checi i zastanowieniu sie, potrafi uprzyjemnic¢ swa
prace, dostarczeniem wczesnych melonéw, kawonéw, ogorkéw i innych no--
walji. Ale inspekta nietylko dla samych nowalji sg potrzebne; wiele jest ro-
$lin, ktéorym albo najmniejsze zimno szkodzi , albo zbyt krotkie lato nie jest
dostatecznem doprowadzi¢ je do dojrzatosci, wczesnie zatem na inspekcie po-
siane by¢ musza, aby potem przesadzone do ogrodu, pozytek przyniosty.

Miejsce na inspekta wybra¢ gdzieby nie tatwo pdtnocny wiatr mogt
zawiewac, a potudniowe stonce oswiecato i lepiej gdzieby o mur lub bu-
dowe jaka, promienie jego odbijajac sie mocniej ogrzewaty. Tnspekt zaktadaé
mozna w rowach i na powierzchni; jezeli w rowach wykopa¢ row dtugi po-
dtug checi i wielkosci okien, szeroki jak dobry zagon, gieboki na tokiec;
spod tego rowu mozna wysypa¢ gruzem lub kamykami, a tym sposobem za-
pobiedz, aby krety inspektéw nie psuty. Skrzynie inspektowe powinny by¢
z desek szerokich, tyt ich powinien by¢ zawsze wyzszy kilka cali od przodu;
dtugos¢ wedle potrzeby i wielosci okien, szerokos¢ najmniej tokci dwa. Okna
w ramach ze szkla czystego, na kit osadzonego; szerokie przynajmniej na pot-
tora tokcia, dtugie za$ podiug szerokosci skrzyn i aby szczelnie pasowaty,
z kGtkami Zelaznem! wramach dla fatwiejszego podejmowania. Inspekta ran-
ne zaktadajg sie w Styczniu, lub na poczatku Lutego, a pOzniejsze w Mar-
cu; przed tym czasem, gndj konski Swiezy, stomiasty nie przepalony, ani zgni-
ty, zwies¢ i skilada¢ na jedng kupe i tak ma leze¢, poki nie zagrzeje sie na
gromadzie. Inspekta zaktada¢ w dniu pogodnym najlepiej. Gndj dobrze prze-
mieszany, rozstrzasa¢ widtami i uktada¢ do rowu lub na powierzchni war-
stwami; utozywszy kazdg warstwe nogami lekko udeptac; jezeli gndj suchy,
mozna pola¢ woda, aby predzej zaczat sie grzac, jezeli za$ wilgotny, nie ma
potrzeby polewac; takim sposobem ukiada¢ dopdki inspekt niebedzie miat
potrzebnej wysokosci; na powierzchni inspekta zaktadajg sie wyzsze, w rowach
za$ nizsze; starac sie aby inspekt w jednym dniu byt zatozony i nakryty. In-
spekta ranne majg byC wyzsze, na pdzniejsze mniej sie kiadzie gnoju; wyso-
kos¢ gnoju u rannych inspektow, mozna podnosi¢ do pétora tokcia, na gnoj
Swiezy nasypaC gnoju starego, naprzyktad z przesztorocznych inspektéw, gru-
bo na pare cali, na tym potozy¢ skrzynie, aby wszedzie do gnoju przysta-
wata. Skrzynie oknami i materacami stomianemi nakry¢, a gdy gndj zacznie
sie pali¢, podnies¢ okna, aby przez lufty wychodzita para i pierwsza go-
racosce.

We cztery dni lub pozniej, nasypa¢ ziemi przesianej, grubo na cali 10
od ziemi, za$ do szkia ma by¢ miejsca wolnego takze na cali 10. Ziemia do
inspektow powinna by¢ ttusta, ani ciezka ani lekka z gnojem konskim albo
bydlecym dobrze przegnitym, przez rok w kupie lezgca, i kilka razy prze-
mieszana; takag ziemie w jesieni przesiawszy, umiesci¢c od potudnia i nakry¢
grubo matami lub gnojem, aby nie marzta. Po nasypaniu inspektu ziemig,
we dwa lub trzy dni, gdy juz gorgcos¢ i para z inspektu wyszty, (co tatwo
pozna¢ mozna, wtozywszy do ziemi reke), jezeli ciepto umiarkowane, sia¢ lub
zasadza¢ mozna. W dniach suchych inspekta palg sie powolnej, a jezeli prze-
chodzg deszcze i $niegi, palg sie predzej i mocniej. lle razy pogoda i storice
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Swieci, nietylko maty zdejmujg sie, ale nalezy dawac luft maty, a zakry-
ewa¢ matami na mréz, zte powietrze i na noc. W poczatkach kiedy jeszcze
zbyt goracy inspekt, chociazby okna byty nakryte matami, jednak dajg sie
lufty dla wyciggnienia. pary z gorgca pochodzacej.

Gdy po pogodzie deszcz spadnie, inspekta zwykty zapala¢ sie na nowo,
wowczas zrobiwszy w ziemi dziury kotkiem az do gnoju, nala¢ w nie zimnej
wody, i okna podnies¢ azeby wilgo¢ i para wyszly; w 24 godzin gdy gora-
cos¢ ustanie, dziury pozaciska¢. Wnetrzne brzegi ziemi, okoto desek skrzy-
ni, takze pouciska¢, azeby przez otwory para gorgca nie wkradta sie do in-
spektu i nie powarzyfa roslin.

W dni kilkanascie po zatozeniu, gdy inspekt ciepto utraci, obtozy¢ ob-
szlegami ze Swiezego gnoju na 20 cali szeroko, i wyzej nieco nad sam ins-
pekt, a w porze zimowej zawsze miedzy 10 i 15 dniami oktadanie odnawiac
Swiezym gnojem. Po dwoch miesigcach od zatozenia, gnoj ostyga; wtenczas
nietylko pomnaza¢ ciepto nowemi obszlegami, ale juz mniejsze dawac lufty;
podnosi¢ okna wtedy tylko, gdy powietrze ciepte i storice potudniowe Swie-
ci. Snieg z okien zmiata¢, z wilgoci ociera¢, okna wymywaé i czysto utrzy-
mywac; niedopuszczaé, aby jakakolwiek trawa albo grzyby rosty okoto in-
spektéw. Cata umiejetnos¢ utrzymania dobrze inspektow, jest pilnos¢ w kaz-
dym momencie, azeby ani nadto wypedzi¢ rosliny cieptem, ani ostudzi¢. Po-
mysIno$¢ zatem inspektdw, zalezy od checi dogladajgcego i staran nieustan-
nych, nawet wieczor idgc spac i rano wstawszy, powinien on oglada¢ inspekta,
uwaza¢ czy nie potrzeba gdzie zakry¢ lub odkry¢, aby zawsze umiarkowane
i jednostajne byto ciepto.

O hodowaniu nielondw.

Melony potrzebujg ziemi przynajmniej rokiem pierwej przysposobionej,
czarnej, pulchnej, kruchej i tlustej; jezeli ziemia jest zimna, uzy¢ mozna do
poprawienia jej, konskiego, gotebiego lub owczego nawozu; jezeli za$ jest
gorgca, dodac¢ nalezy bydlecej, dobrze przegnitej mierzwy, blota z ulic, trze-
sawiska, lisci zgnitych, lub darniny. Ziy jest zwyczaj kazdorocznie uzywac
tej samej ziemi do inspektdw; przeciwnie powinna ona przynajmniej przez
rok na kupie wyleze¢ sie i odpocza¢, dla nabrania nowych pozywnych wia-
snosci; a ile razy sie z inspektéw wybiera ziemie, powinno sie do niej do-
dawa¢ zgnitego gnoju dla zasilenia i pare razy przez rok przerobic.

Chcac miec ranne melony, nalezy je sia¢ w Styczniu albo w Lutym, w in-
spekcie oszklonym, w ktérym ciepto jest juz dostateczne. Zasia¢ nalezy w wa-
zoniki cztero-calowe w ziemie pulchng, niezbyt ugnieciong po dwa lub trzy
ziarnka melondw, lub kantalupéw wczesnych, a zakopawszy wazoniki w ins-
pekcie po wreby, trzymac przykryte, a nawet matami dopoki, wschodzi¢ nie
zaczng. Gdy pokaza sie pierwsze listki, przyzwyczajac je do $wiatta stopniami,
uchylajac maty, a pozniej zupetnie je odja¢, przykrywajac tylko na noc lub
w czasie mrozu. PoOzniej stopniowo przyzwyczaja¢ do powietrza, lecz ostroz-
znie, aby zimno nie zachodzito, lecz zwaza¢ takze i na to aby niezbyt cien-
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ko rosty. Jezeliby okna byty spocone, z ktorych spadajgc woda kroplami,
mogtaby pognoi¢ flance , dobrze jest w dniu cieptym okna poobcieraé, poz-
niej przedtuzac¢ takie staranie, utrzymujac jednostajng temperature, az poki
rosliny beda miaty po cztery liscie oprécz nasiennych, wtenczas uszczkngé
wierzchotek, aby z todygi puscity boczne gatezie, a jezeli w wazonie wszy-
stkie ziarna zeszty, najmocniejszy flanc zostawi¢ a inne wycigC.

W kilka dni, gdy rany zaschna, przesadzi¢ flance do innych wazonéw
i przenies¢ do cieplejszego inspektu, lub zasadza¢ juz na miejsce, gdzie ros¢
majg w inspekcie nowo przygotowanym, (kto ma trudno$¢ o wazony, moze
flance wyhodowa¢ w podobny sposob, wprost w inspekcie). Aby zasadzi¢ flan-
ce w inspekt, w ktérym majg juz pozosta¢ do wydania owocu, zrobi¢ nalezy
dwie dziury w ziemi, pod kazdem oknem, jedng wyzej, drugg nizej, z uwa-
ga, aby te byly pod szybami, nie za$§ pod szprosami i do tych dziur mio-
de flance wydobyte z "wazondw, zasadzajg sie gtebiej, to jest az pod linie na-
sienne; przesadzajac je nalezy ziemie z wazondw cokolwiek poruszy¢, aby ko-
rzonki swobodniej dostaty sie do Swiezej w inspekcie. Jezeli sie przesadza
prosto z gruntu, nalezy przenosic je z nienaruszong ziemig okoto korzeni i dla
tego kilku godzinami pierwej, flance powinny by¢ obficie polane. Chcac mie¢
piekne owoce, nie nalezy pod jedno okno zasadza¢ wiecej jak jeden flanc, gdyz
melony nie lubig gestego sadzenia; po przesadzeniu, jezeli inspekt wilgotny,
nie wiele polewaé, ale tylko tyle, aby sie ziemia okoto korzeni obcisneta. —
W miare wzrostu, todygi obsypywa¢, azeby potem miat inspekt najmniej 12
cali ziemi.

Kiedy nowe boczne gatezie (czyli sznury) wyrosng i bedg miaty po 4
liscie, znowu uszczkna¢ wierzchotki, potem gdy gatezie wyrosng, zostawic przy
kazdym krzaku cztery lub pie¢ najzdrowszych, najsilniejszych i dobrze w liscie
zaopatrzonych, a reszte odcig¢; wszystkie za$ z poOzniej wyrostych galazek,
cienkie, stabe, wybujate, ptaskie, czworoboczne, nie majace lisci ani zawigz-
kow owocowych, oraz drobne okoto samego pnia macierzystego, stowem wszy-
stkie nieuzyteczne wycinac, zostawujac tylko silne, a te porzadnie rozktadac,
aby sie nie plataty i aby inspekt byt rowno pokryty. Jezeliby gatezie zbyt
pedzity we wzroscie, mozna je przyttumic, rozkiadajac kreto, przez co utru-
dnia sie krazenie sokdw.

Melony koniecznie muszg by¢ obcinane, jezeli chcemy mie¢ piekne owo-
ce. Obcinanie wykonywac¢ nalezy w dniu pogodnym i suchym; gatezie silniej-
sze i grubsze dluzej sie obcinajg (w miare ich grubosci i sity), galezie za$
stabsze krdciej.

Jezeli kilka owocOw zawigze sie na jednej gatezi, zostawi jeden naj-
silniejszy i najlepiej uksztalcony, chcac aby byt piekny; gdyz dosy¢ jest aby
jedna gatez wykarmita jeden owoc. Co dwa tygodnie oczyszcza¢ krzaki, ob-
cinaniem nieuzytecznych gatezi; owoce krzywe i nieforemne takze obcinac,
zostawiajgc tylko z dobrym ksztattem, jezeli zawigzki melonéw zo6tkng i od-
padajg, dobrze jest doda¢ do wody uzywanej do polewania, troche saletry dla
wzmocnienia krzaku. Jak owoc podrosnie do potowy, podtozy¢ pod niego
uko$nie kawratek szkta lub dachowki, aby nie ulegt zgniliznie. Po obcinaniu



40

czyli oczyszczaniu krzakow melonowych, dawac¢ im wiecej powietrza i po-
zwala¢ uzywa¢ promieni stonecznych; jednak w razie zbytecznych upatow,
w godzinach potudniowych troszke zacienia. Owoc poki rosnie powinien sie
ukrywa¢ miedzy lis¢émi, a gdy juz stanie w miarze swego wzrostu i zbliza
sie do dojrzatosci, liscie odstonic.

Kiedy owoc zacznie z6tkngé, odja¢ go- nalezy od todygi, aby dojrzat
lezac przez kilka dni, bo gdy sie na gruncie przestoi, traci smak. Inspekta
powinny by¢ zawsze opielone i czyste, a jezeli ziemia twarda i w skutek po-
lewania zbita, lub zielonym mchem porosta, natychmiast jg spulchnia¢ ostro-
znie bez naruszenia korzeni.

Wreszcie co do utrzymywania jednostajnego ciepta w inspekcie i innych
warunkow, te sg te same, jak sie powiedziato w innem miejscu o zakkadaniu
inspektow.

Melony nie lubig zbytniej wilgoci i dla tego polewac je w koniecznej tyl-
ko potrzebie, gdy listki wiedng¢ zaczynaja, albo ziemia na cal okaze sie su-
cha. Polewa¢ wodg letnig, nie przez sitko jak jest zwyczaj, ale rurkg konew-
ki, z ostroznoscig aby woda nie dochodzita do samej todygi, od tego bowiem
korzen ulega zgniliznie, caty inspekt pola¢ przez sitko dla od$wiezenia lisci.

Gdy gatezie melonowe caly inspekt zapeinig, mozna skrzynie podnies¢
na trzy cale wysoko, oprzec jg na cegtach, galezie za$ wypuscié, aby swobo-
dnie sie rozwijaly. Lecz to podnoszenie skrzyni ma by¢ dopiero czynione
wtedy, gdy juz ciepto jest ustalone, co moze mie¢ miejsce w koncu Czerwca
lub poczatku Lipca. Potem mozna i okna zupetnie odja¢, a owoce dojrze-
wajace przykry¢ szklannemi dzwonami. Jezeli lato zimne i mokre, lepigj
okien nie zdejmowaé, a dawac wiele powietrza przez luftowanie.

Chcac mie¢ melony ransze i poOzniejsze, mozna je zasiewa¢ od Stycznia
az do Maja.

W okolicach cieplejszych melony moga by¢ utrzymywane bez inspektow
na otwartem powietrzu, lecz nalezy zachowa¢ nastepujg ce warunki: 1) Za-
siewa¢ gatunki melonéw wczesnych, flance musza by¢ pierwej wypielegnowa-
ne w inspekcie, i wdedy dopiero wysadzone na grunt, kiedy nie ma zadnej
obawy zimna; 2) zagony robi¢ z takiej ziemi jakg lubig melony, w miejscu
wystawionem na potudnie i zastonietem od zimnych wiatréw; 3) w miegjscu
gdzie beda zasadzone flance, mwykopa¢ dét na tokie¢ przynajmniej w kwa-
drat, natozy¢ nawozem konskim Swiezym, cieptym, nasypa¢ ziemi i tam mito-
de flance zasadzi¢. Gdy owoce wyrosng, kazdy nakry¢ kloszem szklannym,
a takie melony kiedy sie udadza, sg nieréwnie smaczniejsze jak wychowane
w inspekcie.

Nasienie melonéw im jest starsze, tem lepsze, nie powinno jednak prze-
chodzi¢ lat dziesieciu.

Pielegnowanie kawonow (czyli arbuzow).

Kawony sia¢ potrzeba w Lutym lub Marcu, na inspektach niezbyt go-
racych, tak dla zostawienia ich na miejscu, jako tez i dla przesadzenia. Pie-
legnowanie ich podobne jest jak melonéw , tylko nie powinny by¢ tak pedzone
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cieptem, jak melony; nie lubig, obcinana, potrzebuja, wiele powietrza i cze-
stego polewania, potrzeba je sadzi¢ rzadko, to jest jeden flanc pod okno, lub
jedno opuszczajgc. Ziemia pod kawony ma by¢ ttusta, ale tezsza niz pod
melony, mozna wiec do pulchnej ziemi inspektowej dodac troche gliny, a le-
piej jeszcze szlamu; po utozeniu inspektu z gnoju konskiego $wiezego, na-
lezy pokry¢ starym inspektowym, lub przetrawionym bydlecym, na cztery
cale, a na tern nasypa¢ ziemie. Jak juz flance porosng do czterech lisci, na-
lezy przycig¢ korzenia $rodkowego czyli tak zwanego macicznego, aby ro-
sngc nie zatapiaty sie w gtgb gnoju, ale raczej ubocznie rozposcieraty sie
w samej ziemi. Kawony po zasadzeniu, ransze z poczatku moga by¢ popedzo-
ne cieptem jak i melony, ale jak tylko pokryjg inspekt gateziami i pokazg
sie zawigzki kwiatowe, nalezy umiarkowac ciepto i dawa¢ powietrza tyle ile
mozna, a gdy nastgpig dnie ciepte, podnie$¢ skrzynie i gatezie wypuscic, aby
tem wiecej korzystaty z powietrza. Po zasadzeniu, w miare wzrostu flancow,
nim sie galezie wkorzenig, nalezy dosypa¢ ziemi, azeby potem w inspekcie
byto do 15 cali w gigb.

Chociaz kawony nie cierpig obcinania, gatezie jednak nie rodzajne, bez
zawigzkéw, mozna z ostroznoscig odebraé, zapobiegajac splataniu sie, ale te
operacje, nalezy uskutecznia¢ w pierwszym wzroscie gatezi, bo gdy juz wko-
rzenig sie do ziemi, nie nalezy ich tyka¢, ani podejmowa¢ od ziemi, bo caty
krzak na temby cierpiat: kawony wymagajg czestego i dobrego polewania.
Gdy owoc podrosnie, mozna go lekko przykry¢ sianem dla dania cieniu, a kie-
dy ro$¢ przestanie, nalezy odkry¢, aby dojrzewat: o dojrzatosci zapewnic¢ sie
mozna, jezeli was przy ogonku usecht, a po zachodzie storica lub rano w dto-
niach scisniety tuske wydaje. Kawony dadzg sie i bez inspektow hodowac; wy-,
chowawszy wpierw flance w inspekcie, posadzi¢je na zagon w dobrem miej-
scu potozony i w ten sam sposéb urzadzony jak dla melonéw, o czem sie
wyzej powiedziato.

Pielegnowanie rzodkiewek.

Rzodkiew miesieczng aby mie¢ wczesna, nalezy zasiewaC w Styczniu,
albo i pierwej, w inspektach nie gorgcych: inspekt przykrywaé¢ oknami dopoki
nie zejdzie; po zejsciu okna podnosi¢, aby miaty jak najwiecej powietrza,
a nawet i w nocy jezeli mozna, dawac cho¢ na pot cala luftu; inspekt dobrze
utrzymywany za cztery tygodnie dostarczy¢ juz moze rzodkiewki do jedze-
nia: a chcac ciggle jg mie¢, potrzeba co dni 15 ponawia¢ zasiew: najwiecej
przyczynia sie do wzrostu rzodkiewki, polewanie czeste letnig wodg: np. co
trzeci dzien rano. Rzodkiew lubi ziemie czarng, pulchng, wilgotng i dobrze
skopang. Na gruncie, aby mie¢ rzodkiewke przez lato, nalezy zasiewa¢ co dni
20 zaczawszy od Kwietnia, az do Sierpnia; zagon, na ktérym zasiana, utrzy-
mywac czysto, polewac czesto. Rzodkiew zimowg, zasiewa¢ w Maju albo po-
Zniej : ziemi wymaga rownie -pulchnej i dobrej, lecz nie $wiezo gnojonej aby nie
mnozyto sie robactwo; zasiewac rzadko.

Na nasienie rzodkiewka miesieczna z zasiewdw inspektowych przesadza

6



42

sie na grunt w stosownej odlegtosci, to jest na tokiec¢ blizko jedna od drugiej.
Rzodkiew za$ zimowa przechowana przez zime w piwnicy, zasadza sie na nasie-
nie na wiosng, w odlegtosci dwdch tokci jedna od drugiej; nie zbiera¢ nasion,
poki dobrze niedojrzejg, od tego zalezy pomysino$¢ nastepnego zasiewu. Na-
siona zdatne sg do lat trzech.

Pielegnowanie ogorkow.

Zwyczajny sposob pielegnowania ogdérkow w inspektach jest nastepuja-
cy: z gatunku dobrego ogorkow inspektowych, zasia¢ w koricu Grudnia a przy-
najmniej w poczatku Stycznia, w matych wazonikach, po dwa lub trzy ziarnka;
z tych co zejdzie, najlepsze flance zostawi¢ i utrzymac tak, dopoki niedostang
po trzy listki: zasiew ten mozna utrzyma¢ w umiarkowanym inspekcie, lub je-
zeli kto ma, w trephauzie. Gdy juz flance majg trzy liscie, oprocz listkow
nasiennych, przesadzajg sie do inspektéw, gdzie juz ro$¢ maja, sadzac mate ga-
tunki, po trzy lub cztery flance pod jedno okno, a wielkie po dwa tylko: po
zasadzeniu nalezy troche w cieniu zostawi¢, poki sie nie przyjma; ciepto utrzy-
mac jednostajne, okna spocone ociera¢, azeby krople wilgoci nie spadaty i nie
gnoity flancpw. Gdy flance podrosng, przycigé nad czwartym lisciem, aby wy-
puscity poboczne gatezie; mozna hodowaC i bez obcinania. Potem jezeli
wypuszcza a za wiele galgzek i gdy inspekt zbyt zageszczg, wszystkie ma-
to majace lisci, a mniej jeszcze zawigzkdw na owoc, mozna poodcinac. Z po-
czatku mato nalezy polewaé, bo ziemia ma dosy¢ wilgoci od pary; potem
za$ czesciej woda letnig. Gdy juz ogoérki zaczng wydawac owoce i wiecej po-
trzebujg wilgoci, polewac najlepiej konewka z rurka, w samo potudnie, cho-
ciazby nawet najwiekszy byt upat.

Ktoby chcial mie¢ najwczesniejsze ogorki, powinien z gatunkOw rannych
zasiewa¢ we Wrzesniu, w matych wazonikach, po dwa lub trzy ziarnka w ziemi
pulchnej z trocinami zmieszanej; gdy wszystkie zejda, jedne tylko najsilniejszg
flance zostawi¢, od zimna zachowaé, utrzymujac w inspektach lub trephauzie.
W potowie Stycznia przesadzi¢ z wazonéw do nowego inspektu, z ostroznoscia,
aby wyjmujac z wazonéw, nie nadwerezac korzeni $rodkowych, a boczne nie-
co trzeba poruszy¢, aby tatwiej chwytaty sie ziemi i tam pielegnowaé wy-
Zej wspomnianym sposobem.

Pielegnowanie rannych ogorkéw bez inspektéw. Chcac mied
ranne ogoérki na gruncie, jezeli kto nie moze mie¢ w inspektach, zasia¢ nasiona
w Marcu do wazondéw, napetnionych dobrg lecz niezbyt kruchg ziemig z rze-
cznym piaskiem zmieszang, do kazdego z takowych nalezy po trzy pewne
ziarnka zasia¢ w tréjkat i na cal od brzegow, azeby miejsca nie brakto poézniej
wyrastajgcym flancom. Nim zejdg nasiona, trzeba wazony utrzymywac w cie-
ple i wilgoci, a gdy ogorki po dwa listki bedg juz mialy, przenies¢ je do
miejsca widnego, chowac przy stoncu i na Swiezem powietrzu nalezy. W Ma-
ju, kiedy juz flance nie bedg mogty przemarzna¢, na dobrze uprawionym za-
gonie robi¢ dotki o trzy stopy od siebie odlegte, na p6t stopy przynajmniej
glebokie, o stope lub wiecej szerokie. W te natozywszy korskiego lob owcze-
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go cieptego gnoju udepta¢, a potem ostroznie wraz z ziemia z wazonow flan-
ce sadzi¢ na s$rodku gnoju, obsypujac je catemi brytkami ziemi z grzedy.
Tak przesadzone do gruntu ogorki, gdy bedg dostatecznie polewane, przy
wplywie atmosferycznego cieptego powietrza, predko i dobrze ros¢ beda.
Gnoj Swiezy w dotkach do rozgrzania ziemi wiele sie przyczyni; a ze flance
w poczatkach nie byly zbytecznie pedzone i mniej miaty pozywienia w wa-
zonach niz teraz na gruncie, wegetacja szybko odbywac sie bedzie, i okaza.
sie na sznurach kwiaty zenskie z zawigzkami. Do takiego zasiewu najlepsze
sq ogorki ruskie, trockie i angielskie zielone.

Pielegnowanie ogoéorkéw gruntowych. Pielegnowanie grunto-
wych ogorkéw juz powszechnie dosyc¢ jest znane, ale chcac dobre z ogorkow
mieC zbiory’, trzeba zna¢ dobrze prawidia hodowli.

W miejscu zastonionem od wiatréw, a wystawionem na dziatanie storica
przygotowa¢ zagony na dwa tokcie szerokie, w ziemi dobrej, ttustej i pul-
chnej; na tych robig sie w linji prostej dwa rowki réwnolegte, pottora cala
gtebokie. Kto chce mie¢ wczesniejsze ogorki, moze zasiewa¢ w koncu Kwie-
tnia, lecz je od mrozéw ostania¢. Sadzi sie¢ ziarnka o trzy cale, jedno od dru-
giego, poczem ziemia sie zarowna. Jezeli ziemia sucha i pora roku ciepia,
nalezy ogorki zasiane, co trzeci dzien przynajmniej z konewki przez durszlak
0 potudniu polewa¢. Kiedy powscbodzg i po cztery listki mie¢ beda, jezeli
sq za geste, trzeba je rozsadzi¢, aby miedzy zostawionemi, przynajmniej oSm
cali odlegtosci bylo; te za$, ktére sie wyjma, powinny byC z nienaruszong
ziemig okoto korzeni przesadzone na inne zagony w réwnej odlegtosci, na-
tychmiast podlane i od promieni storica zabezpieczone. Poniewaz ogorki pred-
ko nie rozscielajg sie po catym zagonie, chcac z niego korzysta¢, mozna
przed zasianiem ogorkow, posadzi¢ emiedzy’ rowkami satate lub wczesng ka-
larepe.

Aby przyspieszy¢ kietkowanie nasion ogdrkowych, trzeba je przed zasia-
niem w wodzie miekkiej letniej przez godzin 24 moczy¢. Grzedy ogorkowe
powinny by¢ czysto utrzymywane przez kilkakrotne opielanie, a ze gatezie
bardzo tatwo sie rozposcieraja, dobrze jest takowe rozrzadza¢, odcinajac
wszystkie nie majace owocowych zawiazkéw, zostawione za$, porzadnie na za-
gonie rozkiada¢. Ogorki potrzebujg wilgoci, trzeba je wiec w dniach cieptych
nawet w upaty, czesto i obficie polewac.

Dobrze pielegnowane ogorki, przez trzy miesigce mogg dostarcza¢ owo-
cow. Chcac korzysta¢ z licznego zbioru miodych, nie nalezy wczesnie zosta-
wiac¢ dla dojrzenia na nasienniki przeznaczonych ogdrkéw, bo te rosngc od-
bierajg same wszystkie soki gatgzek, z ktérego to powodu miode ogorki,
przestajg sie mnozy¢ albo rosng mate, nedzne i chropowate. Lepiej jest wiec
przeznaczy¢ osobny zagon dla nasiennikéw, na ktore najdtuzsze i najzdrow-
sze ogorki wybiera¢ potrzeba, pozniej za$ wyradzajace sie odcina¢, aby na
prézno nie zabieraly sokow. Skoro nnsienniki nabiorg juz pomaranczowej
barwy, i zaczng miekng¢, odjgwszy je od todygi, nalezy poukiadac¢ w miej-
scu wystawionem na stonice, i tani leze¢ majg, poki gni¢ nie zaczng. Potem
trzeba je wzdluz rozerzngé, nasiona wraz z sokiem wewnatrz sie znajdujgcym,
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wyjac i trzymac¢ w jakiem naczyniu, dopdki nie zaczng sie burzy¢. Gdy to
nastgpi, trzeba natychmiast nasiona na przetak wyrzuci¢, Swiezg wodg do czy-
stosci optukaé, potem wysuszy¢ na wolnem powietrzu; tak moga sie zacho-
wac do lat szesciu i wiecej.

0 szparagach.

Szparagi nalezg do smakowitych, wiosennych jarzyn; w uzyciu sg one
nietylko przyjemne ale i zdrowe, z tych powoddw zastugujg na staranne pie-
legnowanie, a jezeli kto chce mie¢ je z dobrem powodzeniem, powinien si¢ za-
stosowac do warunkow jakich wymagaja.

Majac dobre i z dobrych gatunkdéw nasienie szparagowe, zasia¢ w je-
sieni na zagonie z dobrej ziemi dobrze przekopanym, w rowki na cal gte-
bokie, odlegte od siebie najmniej na pot tokcia, aby pdzniej kopiac flance,
nie tyle sie uszkadzaly. Gdy nastgpiq mrozy zagon przykry¢ na pie¢ cali
starym gnojem, na wiosne gnoj odrzuci¢, a gdy zejda za gesto, przerwac aby
flanc od flanca rost o kilka cali; mozna zasiewa¢ 1 na wiosne, szczegoélniej
gdzie potozenie na zasiew zimowy nie pozwala.

Gdy juz wychowamy flance dwuletnie lub trzyletnie, nalezy przygotowac
zagony, na ktdre majg by¢ przesadzone. Zaktada¢ szparagarnie najlepiej na
wiosne; na wiosne ‘jednak jezeli ziemia mokra, nie mozna przesadzac¢ i dla
tego lepiej jest wczesniej przygotowac zagony, a zasadza¢ w Maju. Kopig sie
w miejscu wystawionem na storice, niezbyt wyniostem ale takze niezbyt mo-
krem, rowy dtugie podtug woli, szerokie dwa tokcie lub wiecej, a gtebokie
na tokie¢ blizko; ziemie z nich wyrzuci¢ na boki, jezeli jest dobra i ttusta,
moze by¢ uzyta do okrycia szparagow, »jezeli za$ chuda, nalezy przygotowac
zdatnej przesianej. Wykopany réw dobrze jest usypac gruzem, aby krety ryé
nie mogly; na tym utozy¢ pot tokcia gnoju starego bydlecego, troche lisci,
trocin lub prdchnicy wiorzyskowej, wszystko to aby dobrze 'przegnito, po-
Zniej to udeptac i nasypac dobrej ziemi na trzy cale; zrobi¢ dwie linje wzduz
zagonu, odlegtosci wiecej tokcia; na tychze w odlegtosci takiej samej przeci-
wnie sobie, utkwi¢ paliki czyli kotki; przy kazdym kotku zrobi¢ gorke, na
ktérej osadza sie jedna flanca silna i piekna, tak, aby wierzch jej czyli ko-
rona do gory wygladata, a korzenie porzadnie roztozy¢ i obsypa¢ ziemia.
Gdy tak wszystkie flance zostang zasadzone i nalezycie ziemig dobrg prze-
siang okryte, réw zasypa¢ az do wierzchu tak wysoko, azeby w pierwszym
roku rosliny miaty nad sobg ziemi cali szesc.

W jesieni nim mrozy nastgpia, wyroste todygi ucig¢ na trzy cale nad
ziemig i zagony nakry¢ gnojem; na wiosne gnoj grubszy zebra¢, a drobny
przekopa¢ ostroznie z ziemig, aby nie kaleczy¢ korzeni i na to dosypac
Swiezej ziemi jeszcze na szes¢ cali, aby w ogdle mialy nad sobg .cali dwa-
nascie. Latem zagony czysto utrzymywac, ajezeli mozna w potrzebie pole-
wac; nastepnej jesieni znowu todygi przycig¢ i przykry¢ gnojem, na wiosne
grubszy zebra¢ a drobny z ziemig przekopac; a ze pospolicie ziemia na kilka
cali opadnie, tej wiec wiosny jeszcze ziemi dosypac przynajmniej na trzy cale;
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w trzeciej jesieni jak réwniez i na wiosne tak postgpi¢ jak sie wyzej powie-
dziato; zawsze jednak przekopywaé ostroznie, aby nie dotyka¢ korzeni; w le-
cie czysto utrzymac¢ i w susze polewaé. W tym roku, to jest w trzecim po
przesadzeniu, juz piekne szparagi ros¢ powinny; ktoby jednak chciat mie¢
szparagi wieksze i diuzej z nich korzysta¢, jeszcze nie powinien zrzyna¢ na
uzycie, a cierpliwo$¢ jego bedzie nagrodzona; w jesieni i na wiosne rowniez
postagpi¢ jak w latach przesztych, a dopiero juz bedzie mozna zrzyna¢ do
uzycia. Nie nalezy jednak wszystkich zbiera¢ wypustkow, i, dla tego pierwsze
wychodzace z wiosny szparagi zostawi€, poOzniejsze juz mozna wycina¢, kto
za$ wszystkie co rok pokazujgce sie szparagi wycina, jako tez dtuzej jak do
Czerwca, niedlugo bedzie sie cieszyt korzyscia.

Pielegnowanie w nastepnych latach jest takie same jak i w przesztych,
to jest aby na jesien gnojem nakrywac¢, ana wiosne czes¢ jego wkopaé. Po-
niewaz szparagi zasadzajg sie odlegle, a ziemia jest dobrg, mozna miedzy
niemi zasadzaC satate lub inne ogrodowiny, takie ktére predko uzyte by¢
mogg; jezeliby ziemia podwyzszona na zagonie obsypywata sie, dobrze jest
obtozy¢ deskami. Chcesz mie¢ szparagi w zimie? w tym celu zakladaj zago-
ny szerokie tylko na tokie¢, przedzielone $ciezkami szerokiemi takze na tokiec.
W Styczniu lub Lutym gdy juz szparagi sg w czwartym roku po zasadzeniu,
kopig sie w Sciezkach rowy gtebokie na tokie¢; te rowy napetniajg sie Swie-
zym stomiastym konskim gnojem, dobrze udeptanym; w tym samym czasie,
nakry¢ zagony gnojem drobnym suchym na piec cali, a na to rozciggna¢ sto-
me lub maty; we dwadziescia dni po zagrzaniu sie gnoju, zaczynajq pokazy-
wac sie szparagi. Co dni pietnascie, gndj w rowach trzeba zmienia¢ lub tez
ze Swiezym miesza¢, a okrycie zagonu pomnaza¢ w miare zimna. Zbiera¢ po-
winno sie w porze dnia najtagodniejszej, co mozna uskutecznia¢ co trzy dni,
a po zupetnym zbiorze, zostawi¢ zagon tak forsowany przez lat dwa w zu-
petnym spoczynku, aby rosliny nowych sit nabraty.

Ogolne warunki do wychowania pieknych szparagdw, sg nastepujace:

1) Dobra, tlusta, wyrobiona ziemia w cieptem potozeniu. 2) Flance ma-
ja by¢ rzadko sadzone. 3) Powinny mie¢ nad sobg najmniej dwanascie cali,
najwiecej osmnascie ziemi. 4) Co rok w jesieni gnojone na poét tokcia, z kto-
rego na wiosne, cze$¢ drobnego gnoju ma by¢ wkopywana miedzy karpami
szparagowemu 5) Naostatek nie nalezy dtuzej zrzyna¢ jak do Czerwca.

O kalafioracli.

Poniewaz kalafiory sg bezwatpienia najsmaczniejsza i najzdrowsza jarzy-
ng, z tych wzgledéw warte troskliwego pielegnowania. Czestokro¢ stysze¢ sie
daje, ze przypisujg wine w nieotrzymaniu dobrego rezultatu, niedoskonatosci
nasion, albo nieprzyjaznemu powietrzu, gdy przeciwnie jest tylko wina w nie-
doktadnem obejsciu sie; najczesciej w pielegnowaniu rozsady zachodzg uchy-
bienia, Sciggajgce potem zie skutki na calg rosline; a tojezeli rozsada siang
bedzie na inspektach cieptych, a przez to przyzwyczai sie do delikatnosci,
albo jezeli bedzie zasiewana gesto, wyrosnie w cienka i stabg todyge. Ze stg-
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bej, nieumiejetnie wyhodowanej rozsady, nie mozna sie spodziewac wielkich
i twardych gtéw, bo najczesciej wyskakuja, predko i nie w swoim czasie,
mate, nedzne owoce, ktérych kilkanascie lub kilkadziesigt potrzeba na pot-
misek, gdy za$ dobrze wyhodowane, jedna lub dwie zastgpig je. Siewba
zatem powinna by¢ bardzo rzadka, ziemig jak na tylec noza pokryta i zaw-
sze umiarkowanie wilgotno utrzymana.

Pierwszy zasiew dla rannych owocéw, uskutecznia sie w Lutym w in-
spekcie (nie gorgcym) pod oknami, dajac Swiezego powietrza ile tylko moz-
na, stowem pielegnowac ich w chtodzie: nastepne pdzniejsze zasiewy uskutecznia
sie na rozsadnikach, lub zagonach na otwartem powietrzu. Kiedy juz rozsa-
da zejdzie ajest za gesta, potrzeba jg przerwac, izby najmniej o trzy cale flanc
rost od flanca i jeden drugiego nie dotykal, jako tez storice i powietrze aby
swobodnie dziata¢ mogly; (przerwane flance poflancowaé w innem miejscu).
Kiedy juz flance beda miaty 6 lub 8 listkbw prdécz nasiennych, to wtenczas
najzdatniejsze beda do przesadzenia na state miejsce. Ziemie kalafiory lubig
czarng i thustg, te gteboko skopac i grabiami rozbi¢ wszystkie grudki, aze-
by w catej rozciggtosci byta’kruchg i pulchng; wzdtuz zagonu szerokiego
na dwa tokcie zrobi¢ trzy linje i na tych o tokie¢ jeden flanc od drugiego
posadzi¢ (dobrze jest zrobiwszy dotek w kazdem miejscu, gdzie ma by¢ posa-
dzony flanc, natozy¢ po trochu starego przetrawionego i spruchniatego gnoju),
zasadza¢ w szachownice, zostawiajac ile mozna ziemi dawnej przy korzeniach
dla tatwiejszego przyjecia sie. Kalafiory wymagajg gtebokiego zasadzania; od-
cigwszy przeto cokolwiek lisci nizszych, flance zasadzaé az pod samo serce;
pomiedzy flancami znajdujg sie takie, ktore nigdy nie wydadza kwiatu, wiec
te, ktére nie majg serca, a wygladajg jak uciete, powyrzuca¢. Po zasadzeniu
okoto kazdego flanca zrobi¢ dotek i podla¢, ale niezbyt zimng woda, pole-
wac i nastepnie poki nie okazg czerstwosci, a potem przez kilka dni wstrzy-
mac sie z polewaniem, po uptywie tego czasu powiekszy¢ dotki okoto kalafio-
row i jezeli deszcze nie przechodza, polewac obficiej co trzeci dzien, strzegac
jednak aby woda nie dotykata todygi, czomu zapobiedz mozna, okopujgc to-
dyge ziemia, a kiedy juz okryjg sie w duze liscie i sg przygotowane do kwia-
tu, nalezy pomnozy¢ polewanie, np. garniec wody pod jeden krzak i to nie
mniej jak dwa razy w tydzien (rozumne sie jezeli deszczu nie ma), dotki za$
przykry¢ starym gnojem dla utrzymania $wiezosci i wilgoci, oprécz tego po-
trzeba raz na tydzien pola¢ z wierzchu caty krzak przez sitko, dla odpedzenia
owadow, oraz jezeli na todygach stabych, zbyt wczesnie kwiat sie pokazuje,
trzeba je okopa¢, zrobi¢ dotek i czeSciej jeszcze podlewaé, aby nabraty mocy;
gdyz im wiecej daje sie wody kalafiorom, tern bedag wieksze. Gdy kwiaty
podrosng do wielkosci piesci, trzeba liscie u wierzchu zwiaza¢ tykiem, albo
liscie wierzchowe jeden lub dwa zatamac¢ i niemi kwiat przykry¢ od storca
a bedzie bielszy i kruchszy pod tern przykryciem.

Chcec mie¢ kalafiory jeszcze ransze, nastepnym wychowaé je trzeba
sposobem: pierwszych dni Wrzesnia zasia¢ kalafiory na dawnym inspekcie bez
okien, gdy podrosng przesadzi¢ do skrzynek lub doniczek ostroznie, wychowaé
przez zime w zimnej oranzerji przy oknach, na wnosne zasadzi¢ do inspektu
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i nastepnie pielegnowa¢, podtug przepisow wyzej podanych, lub tez posadzi-
wszy nie do cieptego inspektu, przyzwyczaja¢ do powietrza i pdzniej jak sie
da, wysadzi¢ do gruntu, na zagon opatrzony z boku deskami, aby w czasie
przymrozkéw wiosennych mozna przykry¢ matami.

Na poézniejsze kalafiory zasia¢ w Marcu lub w poczatku Kwietnia, na zi-
mnym inspekcie lub rozsadnikach; kiedy flance bedg miaty do 6 lub 7 lisci,
przesadzi¢ na zagon, jak sie mowito wyzej, a zawsze jezeli deszcze nie prze-
chodzg polewac obficie. Mozna zasiewa¢ i w Maju, aby mie¢ owoce w jesieni.

Chcac mie¢ kalafiory do uzycia przez zime, tak je wychowa¢: Od po-
fowy Czerwca zasia¢ rzadko na rozsadnikach lub na gruncie przesianym przez
przetak; popiotem lub sadzami ziemie zasiang posypac i polewac¢ nowo wscho-
dzace rosliny, dla zabezpieczenia od owadow, ktére je zwykle w tym czasie
lubig napada¢. Gdy sie flance wzmocnia, przesadzi¢ na grunt i polewa¢; w Paz-
dzierniku pokaza sie kwiaty czyli gtowki, ktore nakrywajac od zimna mata-
mi, zabezpieczy¢ od zmarzniecia. Kiedy kwiaty juz porosng, ucigé na kilka
cali todyge z kwiatem, liscie wieksze odtamac¢ i uktada¢ gtéwkami na pot-
ce lub desce, gdzieS w miejscu suchem, ale nie cieptem, gdzieby w potrzebie
mozna dawac¢ o ile mozna $wiezego powietrza, tyni'sposobem mozna prze-
trzymac przez dwa miesigce.

Te za$ todygi, ktére nie daty jeszcze kwiatdw przed mrozami mocniej-
szemi, w dniu suchym wydoby¢ z ziemig przy korzeniach, odja¢ dolne liscie
i zasadzi¢ jeden przy drugim w ziemi lub piasku nieco wilgotnym, w izbie
warzywnej lub w takiej piwnicy, w ktorej nietylko powietrza ale i Swiatta jest
dosy¢; tym sposobem utrzymane, wydadzg pdzniejsze kwiaty.

Chcac otrzyma¢ dobre i pewne nasiona, potrzeba najraniej zasadzone
kalafiory na miejscu pozostawi¢, wybrawszy te ktdre majg najpiekniejsze kwia-
ty, przedtuza¢ polewanie az poki nie utworzg sie strgczki; niekiedy polaé
przez sitko caty krzak dla oczyszczenia z owradu, lecz i najraniej zasiane nie
zawsze w kazdym roku wydajg dojrzate nasiona, trzeba wiec na flance zasie-
waé w jesieni, jak sie powiedziato wyzej. Nasiona kalafiorow zachowujg zda-
tno$¢ wschodzenia do trzech i czterech lat.

Hodowanie truskawek.

Truskawka jest to piekny i smaczny owoc, z tego powodu zastuguje na
staranne pielegnowanie, a cho¢ jest dosy¢ powszechng rosling, chcac jednak
.mie¢ piekne i obfite owoce, potrzeba obejs¢ sie z niemi podiug wymagania
natury.

. Truskawek dzi$ liczymy wiele bardzo odmian, ktore réznig sie jedne
smakiem i kolorem, drugie ksztattem i wielkoscig owocu, wszystkie jednak
w jeden sposéb hodowane by¢ moga.

Truskawki lubig ziemie pulchng i zarazem zyzng; miejsce cokolwiek za-
cienione, lecz nie zbyt, gdyz w cieniu zupetnym mato dajg owocowr. Rozmna-
zajg sie z nasienia, zebranego z dojrzatych dobrze owocow i wkrotce po ze-
braniu siane by¢ powinny, gdyz ledwie pdt roku trwa¢ moga nasiona, lecz
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daleko tatwiejszy jest spos6b rozmnazania i bez zmiany gatunku, rozdziela-
jac stare krzaczki, lub tez z odrostkdw, ktére z tatwoscig okoto krzaczka
wychowujg sie. Przygotowawszy wiec zagon, w ziemi i miejscu odpowiedniem
zasadzi¢ rozdzielone lub odjete flance, (ktére powinny by¢ dosy¢ mocne) naj-
mniej o dziesie¢ cali jeden od drugiego, po zasadzeniu polewa¢, az poki sie
przyjma. Truskawki wiele puszczajg wasdwg nalezy je przynajmniej trzy razy
przez lato nozem przy krzaczku obrzyna¢; w czasie suszy polewac ciggle, aby
wzmocnity sie w korzeniach. Czas do przesadzania truskawek jest najlepszy
na wiosng, lub w koncu Sierpnia, truskawki po trzech latach rosngc na je-
dnem miejscu, przestajg wydawac¢ owoce, dla tego wiec w czwartym roku
koniecznie przesadzone by¢ powinny na nowrn urzgdzone zagony.

Gtowne przyczyny dobrego plonu, zalezg od obchodzenia sie staranne-
go z krzaczkami tak truskawkowemi jako i poziomkowemi, w ciggu wiosny
i lata; gdyz jezeli w tym czasie rosliny nie bedag starannie czyszczone z od-
rostkéw niepotrzebnych i wasow, wszystkie sie poplacza i jedne drugim odej-
mujg site wzrostu i kwitnienia, potrzeba wiec przed okwitnieniem obejrze¢
wszystkie krzaki; powyrywac stare, ktore nie zakwitty, gdyz jezeli raz nie
kwitty to juznie beda, a obok tego zostawi¢ miode, powstate z odrostkéw roku
przesztego; reszte za$ odrostkdw, ktoreby zageszczaly zagon, wyjaC i posa-
dzi¢ na innym kawratku ziemi, dla wzmocnienia aby byly zdatne do nowe-
go zatozenia zagonu, lub tez na zbycie; po okwitnieniu obejrze¢ powtoérnie
i poobrzyna¢ wszystkie wasy jako tez odrostki niepotrzebne. Chcac mie¢ dla
osobliwosci w jesieni owroce, wybra¢ co rok inny kawatek zagonu, gdyz co
rok tez same nie dadzg sie tak uzy¢, a zaraz po wiosennym zbiorze jagod,
odcig¢ wszystkie liscie i wasy, zostawi¢ je tak na pare tygodni (chocby su-
cho bylo nie polewac), aby odpoczety, potem obsypac $wiezg ziemia, poruszy-
wszy wpierw ziemie okoto krzaczkdw na zagonie i oczysciwszy z zielska, jeze-
liby byto, polewac obficie, ale tylko same korzenie; to krzaczki na nowo za-
czng rosna¢ i krzewic sie, wtedy wyrastajace wasy odcina¢, a wkrétce po-
kazg sie kwiaty i niekiedy obfitsze niz pierwsze.

Poniewaz truskawki lubig wilgo¢, dobrze jest po przekwitnieniu, zagon,
na ktéorym rosng wysta¢ mchem do dwdch cali grubo; jednak po zebraniu
jagod, mech zebra¢ koniecznie potrzeba; z takiego przykrycia jest korzysc,
ze wilgo¢ dhluzej trzyma, stonce nie tai¢ wypala i ze jagody nie dotykajac
ziemi, zawsze sg czyste. W koncu jak przy wszystkiem tak i tu czystos¢ jest
konieczng, a zatem czesto opiela¢ zagony i ziemie poruszaC, a w czasie suszy
polewa¢ obficie, gdyz mato dajac wody, nietylko ze nie pomagamy im, ale szko-

dzimy. t

Kilka stow o pielegnowaniu roslin w pokojach.

Rosliny pielegnowane w pokojach, potrzeba koniecznie podzieli¢ na dwie
Czesci, chcac aby odpowiedziaty swojemu celowi: to jest résliny orgnzeryjne,
Czyli sfer zimniejszych i cieplarniowe czyli sfer cieptych, gdyz jak jedne tak
i drugie wymagaja w hodowaniu odpowiedniego zastosowania, i tak np. rosliny
orgnzeryjne, jak kamelja, azalea, rhododendron, oleander, erica, takze pelar-



49

gonje, fuksje™ itp." wymagajg aby miejsce, w ktoérem sta¢ maja, byto o ile mo-
zna widne, zwrocone ku potudniowi, jak najwiecej miato powietrza Swieze-
go i aby temperatura szczeg6lniej w porze zimowej, nie byfa zbyt wysoka,
gdyz rosliny tego rodzaju zwykle w tej porze odpoczywajg, a przez ciepto
forsujg sie, a pozniej nedzniejg, dostajg wihasciwych sobie mszyc i weszek,
a w koncu po wiekszej czesci ging. Rosliny za$ cieplarniowe, jak np. fikus
dracena, musa, maranta, begonia itp. nie wymagajg koniecznie tyle $wiatta
mogg sta¢ w miejscach nawet takich gdzie storice nie dochodzi; ale wyma-
gaja wiecej daleko ciepta i mniej powietrza. Rosliny takze sfer cieptych, ja-
ko to kaktusy, chcgc aby kwitty szczegdlniej w porze letniej, powinny by¢ wy-
stawione na jak najwiekszg operacje stonca. Wszystkie rosliny, procz tego co
8ie powiedziato, wiele jeszcze warunkOw wymagajg; powinny by¢ przynajmniej
raz na rok przesadzone i to w stosowng ziemie, np. kamelje, azalea, rhodo-
dendron itp. potrzebujg ziemi pulchnej, ztozonej z czesci spréchniatych chu-
dych roslin, czyli tak zwanej wrzosowoj, z dodaniem do niej jesli jest zbyt
lekka, troche darniowej i piasku grubego; nie znoszg ziemi gnojowej. Ole-
ander, pelargonja, fuksja, wymagajg ziemi pozywnej, jakotez fikus, dracena,
musa, maranta itp. Przesadzajac potrzeba da¢ stosowny wazon do wzrostu
i korzeni rosliny; nie uwaza¢ na to, aby zawsze da¢ wiekszy od tego, w kto-
rym ros$lina byta, gdyz jezeli roslina zdrowa i bujnie rosnie, to nie zaszkodzi
wiekszy; ale jezeli roslina staba i korzenie popsute, to jezeli nie ten sam, po od-
jeciu korzeni zepsutych i ziemi, to nawet mniejszy, gdyz jak roslinie zdrowej jest
dogodnym wiekszy wazon, tak przeciwnie stabg zabija, bo jezeli roslina nie
zuzywa tej ziemi jaka jej dana, w takim razie ta ziemia zakwasza sie i ko-
rzenie gnijg. Polewanie roslin jest najwazniejszem: nigdy nie uwaza¢ na czas
ale na potrzebe. Roslina powinna sie wtenczas podla¢ kiedy ziemia pokazuje
sie suchawg, podlac tyle aby ziemia przesigkta az do dna doniczki; bo jak za-
suszenie, tak tez i zbyteczna wilgo¢ szkodzi roslinom. Wstawianie niektdrych
rodlin z doniczkami w wode jak np. oleandru, jest dobrem szczegolniej w cza-
sie kwitnienia, ale tylko w takim razie jezeli jest doniczka mniejsza jak by¢
powinna, zapetniona korzeniami i nic moze zawiera¢ tyle wilgoci co roslina
wymaga; w przeciwnym razie zamiast chcgc pomaédz,zabija sie rosliny. Przytem
nalezy chroni¢ je od kurzu i zanieczyszczenia, a jezeli ulegng temu, lekko, miek-
kg szczoteczkg lub gabka oczyszcza¢. Chroni¢ takze od zbytecznych promie-
ni stonca; dobrze jest w takim razie jezeli bedg wystawione na jego dziata-
nie w godzinach potudniowych, zacieniacje, jako tez bardzo pomocnem rano
i wieczor skrapia¢ woda.

0 Cebulach kwiatowych.

Chcac otrzymac dobry skutek, z tak wielu pieknych kwiatow zimowych,
jakiemi sg cebulkowe, potrzeba obejs¢ sie z niemi stosownie do ich wyma-
gania, i tak naprzyktad: co do hjacentéw, po otrzymaniu cebulek, nalezy,
w razie gdyby takowe byty wilgotne, co sie czesto zdarza, na jakiem su-

7
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chem, przystepowi powietrza otwartein, miejscu, przez dni kilka pojedynczo
kazda, do obsuszenia potozy¢, poczem sie je natychmiast sadzi w doniczki,
za poOzne bowiem sadzenie, zawsze mierny tylko daje rezultat i dla tego ni-
gdy pozniej jak w koncu Listopada nie powinno mie¢ miejsca. Ziemia na ten
cel uzyta nie powinna by¢ ani zbyt mokrg, ani tez zupetnie sucha, lecz umiar-
kowanie wilgotng; gtéwnem jest to, aby byta wolng od wszelkich surowych
czesci nawozowych, to jest zwierzecych. Najlepszg jest dobrze odlezata zie-
mia inspektowa lub lisciowa, zmieszana z czeScig grubego, byle nie miatkie-
go piasku, lub tez obie ze sobg zmieszane; gdyby sie okazata za lekka, to
wowczas przez przymieszanie nieco gliniastej ziemi, fatwo temu zaradzi¢. Po
posadzeniu cebul, nalezy je w jakiem dla mrozu nieprzystepnem miejscu, je-
dnak w niskiej temperaturze umiesci¢; dla amatoréw nieposiadajacych odpo-
wiedniego miejsca w ogrodzie, najstosowniej bedzie postawi¢ je w piwni-
cy, gdzie jednakze trzeba je warstwg piasku lub ziemi na kilka cali przykry¢,
a to dla uniknienia zbytecznego wyschniecia, a tem samem i polewania do-
niczek, gdyz im jednostajniej ze wzgledu na wilgo¢ i ciepto cebulki czas ten
przebeda, tem piekniejszych kwiatow spodziewa¢ sie mozna. W ogrodach nad-
to znajduje sie dosy¢ miejsca do przechowania cebulek, jak np. w zimnej
szklarni gdziekolwiek od tytu, lub tez w skrzyniach do przechowania wa-
rzyw stuzacych itp. Kto je za$ w wielkiej ilosci forsuje, lub komu na innem
miejscu zbywa, moze je réwnie z dobrym skutkiem po prostu w ziemie za-
kopa¢. W tym celu kopie sie dot na 12 cali gleboki, ktérego rozmiar ma
by¢ stosowny do ilosci doniczek majacych sie zakopa¢, tam sie je wstawia
i wykopang ziemig napowr0t przysypuje; za nadejsciem mrozu potrzeba przy-
kry¢ dostateczng warstwg lisci lub stomiastego nawozu, aby mr6z nie prze-
szedt i zeby je wedtug potrzeby catg zime mozna bylo wyjmowaé. W tym
stanie cebulki powinny najmniej sze$¢ tygodni pozosta¢, jezeli sie je zas diu-
zej pozostawi, wolwczas skutek jest tem pewniejszy. Cebulki przeznaczone do
forsowania, powinny sie przedewszystkiem jak tego natura rzeczy wymaga,
nalezycie wkorzeni¢, tak, ze w koricu Wrzesnia posadzone, nie powinny przed
poczatkiem Grudnia do ogrzanego miejsca by¢ przeniesione; bo chociaz w po-
fowie tego miesigca mozna juz po ogrodach widzie¢ kwitngce hjacenty , to to
bynajmniej nie dowodzi, zeby to miato by¢ tak *tatwem; owszem tak ranne
forsowanie, obok bardzo wczesnego posadzenia na to przeznaczonych cebulek
i wybornego lokalu do pedzenia, zawsze ze znaczng bardzo stratg jest po-
faczone, i dla tego amatorowie, ktdorym w tym wzgledzie jedynie pokoj mie-
szkalny stuzy do dyspozycji, moga by¢ zupetnie zadowoleni, jezeli w Stycz-
niu majg kwitnace. ,

Wspomnie¢ tu jeszcze wypada, iz nie wszystkie gatunki hjacentow, sa
rownie zdatne do forsowania, a nawet roznica pod tym wzgledem jest tak
wielka, ze niektére zupelnie na ten cel sg nieprzydatne; natura jednakze i tu
daje wskazowke, gatunki bowiem, ktdre chetnie wczesniej kwitng, zwykle da-
leko bujniej, w zimnie jeszcze stojac puszczajg i takie to wiasnie pierwej na-
lezy forsowac, stopniowo dopiero do drugich przechodzié, w ogole za$ mozna
powiedzie¢, iz pojedyncze hjacenty daleko tatwiej idg w gére niz dubeltowe.



51

Co do polewania podczas forsowania czyli pedzenia, to to stosownie do po-
trzeby z poczatku umiarkowane, przy wiekszem za$ rozwinieciu, moze by¢ ob-
fitszem; najlepiej jest polewa¢ z dotu przez nalewanie wody w podstawki pod
doniczki, a to wodg deszczowg lub rzeczng nie zupetnie zimng, ktéra jak przy
wszystkich rodlinach, tak i tutaj lepszg jest od studziennej. Ktoby ze swych
cebul chciat mie¢ jeszcze dalszy uzytek, nie powinien po okwitnieniu od razu
zasusza¢, lecz umiarkowanie wilgotno utrzymywaé, dopdki liscie nie zaczng
z0tkng¢, poczem sie ich juz wcale nie polewa, a nareszcie z doniczek wyjmu-
je, z suchych lisci i korzeni oczyszcza; nastepnie przechowywa sie je w ja-
kiem suchem miejscu np. w mieszkaniu az do jesieni. W Pazdzierniku wsa-
dzi¢ do gruntu w stosowne miejsce i dobrg ziemie, przykry¢ aby niezmarz-
ty lisémi lub gnojem, a wczesnie z wiosny otrzyma sie kwiaty, cho¢ wpraw-
dzie juz nie tak piekne, jak z cebid $wiezo sprowadzonych.

Forsowanie tulipandw, narcyzOw, tacetow itp. nie rézni sie prawie niczem
od powyzej podanego sposobu pedzenia hjacentéw; maty wyjatek stanowig
jedynie Scylla sibirica i Jonquille, ktére wiele Swiatta wymagaja i dla
tego jak najblizej okien powinny by¢ umieszczane.

Przypomnienia roh0t ogrodniczych na kazdy miesigc.
W Styczni u.

W tym miesigcu mitosnicy ogrodnictwa na otwartem powietrzu mato,
a czasem nic przedsiewzigs¢ nie moga; ale tez majg czasu najwiecej w obe-
cnej porze, do utozenia sobie planu ogrodu, zastanawiajgc sie nad uprawg
miejsca, i tej lub owej rosliny, aby kiedy przyjdzie czas, dziata¢ bez oba-
wy. Przeglada¢ i czysci¢ nasiona; ponaprawia¢ lub naby¢ potrzebne sprze-
ty ; w ogole przysposobi¢ sobie to wszystko co kiedy$ przy wiekszem zaje-
ciu zajmowatoby drogi czas. W piwnicach i miejscach zachowania jarzyn,
teraz dosy¢ jest do roboty: z kalafioréw i wszelkich jarzyn lisciatych odej-
mowac liscie zepsute ; piasek, w ktéorym sg zadotowane, jezeli zbyt wysecht,
zwilza¢, lecz ostroznie aby lisci nie polewac ale tylko korzenie, i to umiar-
kowanie; wszelkie rosliny gtéwkowe, jak kalarepa itp. jako tez korzonkowe
jak pietruszka itp. obiera¢ z cze$ci uszkodzonych, aby zgnilizng innych nie
zarazaty; miejsca schowan zabezpieczy¢ od mrozu, a w czasie pogody i ta-
godnego powietrza, otwiera¢ lufta lub okna. Drzewa owocowe oczyszczaé
z suchych gatezi, mchow, zawigzkow owadowych; te ostatnie koniecznie zni-
szczyC zupelnie potrzeba, najlepiej spali¢ po obraniu z drzew, gdyz porzu-
cone tak, w swoim czasie wylegajg sie i szkody czyni¢ beda. W oranzerjach
i cieplarniach wiele jest w tym miesigcu do czynienia; gdyz brak powietrza
a ztad wilgo¢, rosliny plesnieja, liscie gnija, wazony mchem porastajg; trze-
ba wiec to wszystko starannie oddala¢; umiarkowanie rosliny w tym czasie
podlewac; strzedz od ’otwierania luftu w czasie mroznego powietrza, a przy
pogodzie i tagodnem powietrzu, ile sie da otwierac,
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W Luty m.

Inspekta w poprzednim miesigcu urzgdzone, w pierwszym tygodniu Lu-
tego zasia¢ rychtym kalafiorem, rychlg angielska kalarepg, selerami, rzod-
kiewkami, satata, fasolg kartowa, ziarnami melonowemi i ogorkami. Kala-
fior na inspekcie sieje sie tylko w znacznych odstepach ; inaczejby roslinki
za nadto rozrastaty sie w todydze, a r6z nie wydawaly. Tak samo uprawiac ka-
larepe i rzodkiewke; selery zas i satate przygesciej sia¢ mozna. Ziarna fa-
soli, melonowe i ogérkowe sieje sie w odlegtosci szesciu cali jedno od dru-
giego i na cal gteboko. Pomiedzy niemi mozna kilku rzedami zasia¢ rzezu-
chy ogrodowej, trybulki i troche szczypiorku.

Chcac wychodowac rychte poziomki (truskawki), stare krzaki plenne
w pierwszej potowie Lutego wraz z ziemig (kepka) wykopawszy (chocby tez
ziemia przymarzta do korzonkéw), wnies¢ w inspekta, $wiezo ogrzane, lecz
przez 14 dni ostudzone, w odstepach jednostopowych.

Jesli powietrze suche i tagodne, pierwsze zasiewy nastepnych' roslin
korzonkowych wykonywajg sie :

a) pasternak;

b) marchew. Obecnie szczegdlnie rychifa karotka holenderska ;

c) pietruszka korzonkowa;

d) skorconera czyli korzonki czarne (wezymord ogrodowy) ;

e) korzonki owsiane;

f) korzonki cukrowe;

g) selery. Wielkie selery kiebiaste majg pierwszenstwo przed selera-

mi naciowemi, gdyz uprawiajg sie nie dla naci, lecz dla korzeni.
Selery sadzi¢ nalezy na ziemi thlustej, wilgotnej, pulchnej.

Przesadzanie drzew owocowych w tym miesigcu rozpoczyna sie, mia-
nowicie owocu pestkowego (brzoskwin, moreli, S$liwek, wisni) bo paczki jego
predzej rozwijajg sie niz u owocu ziarnowego.

Zaczyna sie przesadzanie roslin doniczkowych (wazonowych), majgcych
wkrotce rozkwita¢. Rychte to przesadzenie dla tego bardzo jest pozytecz-
nem, iz wstrzymywanie wegetacji nie jedne ro$line ostabia. Roslina zaraz
po przesadzeniu wszystkich zywiotow podostatkiem nabiera i bujnie wyrasta
Wszystkie rosliny przezimowane w pokojach koniecznie wczesnie przesadzi¢
nalezy. Daje sie im stosownie do korzeni wieksze donice i $wiezej a zyznej
ziemi. Teraz wilasciwa pora do przesadzenia drzewek pomaranczowych w zie-
mie Swiezg. Przesadzajac rosliny, baczy¢ na to, aby korzenie nie catkiem
ogotaca¢ z ziemi, boby w tym roku nie jedna ro$lina nie kwitla.

W ostatnim tygodniu Lutego zaczyna sie wysiew niektorych rocznych
kwiatéw w skrzyniach, donicach lub inspektach, juz uprawnych, a obecnie
pustych, np. wszystkich gatunkéw rocznych ogrodowizn, jako to rezedy, dry-
akwi, balsaminy (niecierpku), oenotherow, jalappy nieprawdziwej (mirabilis),
itp. (lecz lepiej i bezpieczniej sia¢ te rosliny w Marcu); mianowicie za$ lew-
konje letnie i zimowe, tak ulubione przez mitosnikow kwiatéw.

W préznych miejscach winnicy, jesli ziemia puscita, kopa¢ dotki (rowki),
do ztozenia gatgzek i odktaddw, jesli tego nieuczyniono w poprzedniej jesieni,
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Postara¢ sie o tyczki chmielowe, bo w Marcu juz rozpocznie sie upra-
wa chmielu.

W Marcu.

Plantacje truskawkowe (poziomkowe) nietylko na osobnych grzedach,
lecz i na rabatach obrgbkowych, obecnie obiera¢ z lisci uschtych, a ziemie,
jesli nie jest nader mokra, spulchniaé. Jesli w jesieni poprzedniej nie nawie-
ziono jej, uczyni¢ to teraz. GnoOj mierzwiasty w poprzedniej jesieni na grze-
dach szparagowych natozony, obecnie uprzatna¢, a gnoju przetrawionego $wie-
zego nawie$¢ tam i zagrzeba¢ go. Teraz rozpoczyna sie zaktadanie nowych
szparagami i obcinanie suchych galezi drzew owocowych. Obcina sie takze
gatazki, aby drzewom nada¢ pewien ksztatt np. kartdw, szpalerowych i pi-
ramidalnych drzew. Z drzewek figowych, mordowych i brzoskwiniowych zdej-
muje sie przykrycie zimowe. Ulepszanie drzew owocowych szczepieniem i (ko-
pulizacjg) taczeniem, szczegOlniej pestkowych, rozpoczyna sie w miesigcu bie-
zacym w czasie suchym, pogodnym i cieptym.

Z tulipandw, hjacentéw, roz miesiecznych i innych roslin, zdejmuje sie
okrycie zimowe, lecz jesliby sie jeszcze niepogody obawia¢ mozna, pokrywe
sie tylko podniesie czescig jej otulajgc rosliny. Trwate rosliny ogrodowe prze-
sadza sie, urzadza grzedy kwiatowe, robi zaktady w ogrodzie itd.

Rosdlinom kwiatowym zachowanym w szklarniach lub pokojach, albo
znajdujacym sie na inspektach, obecnie dawac¢ wiecej powietrza. Przeto w cza-
sie cieptym i kiedy stonce Swieci, okien we dnie uchyla¢ czesto i szeroko;
za$ za niepogody i wieczorem, po czwartej godzinie, wszystkie pozamykac.
Rosliny twardsze, dla braku lepszego miejsca, przezimowane w dobrych su-
chych sklepach, w miesigcu biezacym wynies¢ na Swiatto, wolne powietrze
i storice. Wszystkim roslinom doniczkowym obecnie daje sie $wiezej ziemi,
aby doskonalej i piekniej rosty i kwitly. Tym celem wyjmujg sie rosliny z ca-
ta ziemig ostroznie z donic, poczem nozem na cal gieboko oderzngwszy ko-
rzonki zewnetrzne wraz z ziemig i obrawszy je z liscia suchego, wsadza sie
w dawng donice, lub jesli potrzeba, wieksza, Swiezg ziemig zapetniajac ja. Za-
raz po zasadzeniu polac je trzeba. Piekne gwozdziki, aurykle itp. w jesieni
posadzone w donicach lub skrzyniach, a przezimowane w szklarni lub ko-
morce niezimnej, obecnie przenies¢ w grunt otwarty. Kwiaty wazonowe obe-
cnie czesciej sie polewa, poniewaz nietylko powietrze coraz suchsze, lecz ro-
sliny po wiekszej czesci ozywiajg sie, a przeto wiecej potrzebujg pozywienia.
Zawsze za$ uwzglednia¢ nalezy stabszy lub silniejszy ped roslin, a silnigj
pedzace czesciej i mocniej podlewac nizli tamte. Aloesy, kaktusy i inne so-
czyste kwiaty, w ogole rosliny tluste, tak jak poprzednio mato sie odwilza.
Cynka nadobna (Zinnia elegans), dalie czyli georginie, balsaminy wiecej. Trwate
rosliny ogrodowe mianowicie rdze, jaSminy, lonicery itd. okrzesuje sie. Cen-
tofolie (r6ze) ktore w nastepnej zimie majg by¢ pedzone, do donic pozasadzad.
Trawniki nowe zaktada¢, siejac trawe, stare oczyszcza¢, a prézne miejsca wy-
porzadza¢. Zapetnianie miejsc préznych w winnicy (winogorze) miodemi ga-
tazkami i zaktadanie nowych plantacji winnych kontynuowa¢ lub w pierw-
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wszej potowie miesigca biezacego rozpoczynac. Szczepienie wina pod koniec
Marca przedsiebra¢c mozna. Obecnie takze zaostrzy¢ paliki, jesli tego nieu-
skuteczniono w poprzednich miesigcach i przysposobi¢ nowych.

W tym miesigcu kontynuowaé przysposobienie tyczek. Chmielowi mo-
zna takze da¢ mierzwe, jesli tego zaniechano w jesieni.

Najwazniejszg za$ robotg w miesigcu biezagcym jest odkrywanie i obci-
nanie krzewow. Im rychlej w Marcu obcina sie chmiel, tem pewniej spodzie-
wac sie mozna sprzetu. Tym celem w potowie Marca graca ziemie na okoto
krzewu wyrzuca sie tak, iz catkiem zostanie odkrytym. Tak zostawia sie go
do wieczora az obeschnie; uderza sie go noga az ziemia catkiem zehn opa-
dnie; poczem caty krzew ostrym nozem zetnie sie przy samej ziemi, a zie-

mig przysypie.
W Kwietni u.

Co do pielegnowania i uprawy inspektéw, obecnie pokonczy¢ wszystkie
roboty w miesigcu poprzednim podane. Précz tego zasiane w Lutym na in-
spektach kalafiory, brokuty, kalarepe, we dnie ciepte przenies¢ trzeba w grunt
otwarty i w przyzwoitej odlegtosci porozsadza¢, lecz tylko w czesci, aby re-
szta na inspekcie wygodnie sie rozchodzi¢ mogta; a gdyby jaka niepogoda
zaszta, aby nie caly zasiew zmarniat. Tak samo postgpuje sie z ziarnami
melonowemi i ogorkowemi w Lutym zasianemi; ile mozna, wywazy¢ je na-
lezy ze wszystkiemi korzeniami i przenies¢ w grzedy w miesigcu poprzednim
Swiezo uprawione. Jezeli nie ma nowych inspektow, wysadki (flance) musza
by¢ przynajmniej poprzerywane (przerzedzone), aby pozostate miaty dosy¢
miejsca wolnego. Na poczatku miesigca biezacego takze na onych od$wiezo-
nych grzedach, sieje sie powtornie melony i ogorki, ktére nieraz predzej wy-
dadzg owoce niz 6w rychty zasiew, bo teraz inspektom dawa¢ mozna wie-
cej powietrza i ciepta stonecznego.

W gruncie, na wolnem powietrzu kontynuowa¢ pilnie roboty w miesigcu
poprzednim wspomniane.

Na poczatku miesigca biezacego sadzi sie kartofle. Wybiera sie na to
wysadki gatunku wczesnego (rychlaki), ktére pod koniec Lipca dojrzeja. Wy-
magaja gruntu thustego i dobrze nawiezionego. Kazdy krzaczek musi mie¢ zie-
mi na 2 st, aby go potem okopa¢ mozna. W koncu Kwietnia lub najpo-
zniej w pierwszych dniach Maja sadzenie kartofli winno by¢ ukonczone.

W s$rodku lub w koncu miesigca biezacego, sieje sie takze kukurydza.

Najlepiej sia¢ jg na wymierzwionym ugorze, pomiedzy roslinami kapu-
Scianemi; tu kukurydza zadnej dla siebie nie potrzebuje pieczy, lecz oko-
pywanie i pielegnowanie kapusty takze dla kukurydzy pozytecznem sie staje.
Woprawdzie kapuste trzeba tu ptydziej sia¢ niz zwykle; lecz doskonata ku-
kurydza pod ekonomicznym wzgledem wiecej przynosi korzysci niz kapusta;
a zresztg rosliny kapusciane bardzo ptytko zasadzone, do wiekszej dochodzg
doskonatosci, wiec zarzut co do ubytku kapusty, zadnej nie jest wagi.

Wszystkie rosliny w donicach przezimowane, mianowicie: lewkonje, re-
zeda, lak, rozmaryn, figowe drzewka, granaty, jako rosliny twardsze, teraz
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zwolna przyzwyczaja¢ trzeba do powietrza otwartego. Obecnie tez korzonki
daljowe przezimowane w piwnicy, przenies¢ do gruntu. Kopie sie dotki ry-
dlem i w nich sadzi sie korzonki, przykrywa tlusta, zyzng, ziemia, palik za-
tykajac. Gatgzki w Lutym przysposobione i nasienniki podroste, takze w do-
nicach zachowane, dopiero w Maju, jesli juz nie ma sie obawia¢ przymroz-
kow, rozsadza¢ mozna. Tudziez cebule tuberozowe, cebule ferraribe pavo-
nine, takze amaryllis formosissimae, do otwartego przesadzajg sie gruntu,

W Maju.

Inspekta bez wzgledu na piekne, cieple dnie, co wieczdér nakry¢ na-
lezy matami stomianemi lub rog6zkami, albo wstawi¢ im okiennice. Jesli ro-
$liny wzrastajg pod same okna, skrzynie inspektowe podtozonemi kamienia-
mi podnosza sie. Gdy w potudnie storice nader grzeje, szczegolniej grzedy
melonowe i ogérkowe ocieni¢ wypada, zawieszajac lub stawiajgc przed niemi
maty lub okiennice; polewac ostroznie, aby ani gtdwnej todygi rosliny, ani
zawigzujacych sie lub juz wyrostych owmcow nie skrapia¢. Zbyteczne pole-
wanie przeszkadza zawigzywaniu sie owocu, a jesli woda do nich sie dostaje,
zgnilizny obawia¢ sie mozna. Dla tego tez pod owoce podtozy¢ trzeba cegly
aby wilgo¢ z inspektu dobywajgca sie nie stata sie dla nich szkodliwg. —
Z karoty, kalafiorow i kalarepy zdejmujg sie okna, jesli tego nie uczyniono
juz w Kwietniu.

W gruncie wypielanie zielska i spulchnianie, tudziez wzruszanie ziemi
nietylko w Maju ale i we wszystkich miesigcach letnich, sg to roboty naj-
gtowniejsze.

W sSrodku Maja, gdy juz nie obawiamy sie przymrozkéw, sadzi¢ ogor-
ki na thustych, $wiezo nawiezionych i wystawe stoneczng majacych grze-
dach. Chcac mie¢ ogérki bardzo rychle, mozna je zasadzi¢ w skorupki od
jaj po dwa ziarnka w potdwke jaja, podlewaé je starannie, a gdy juz pod-
rosng, przenies¢ je do inspektow, lub na grzede do ogrodu i wsadzi¢ je
w ziemie razem ze skorupa.

Nasionka ban pospolitych w miesigcu biezacym, jesli juz nie zachodzi
obawa przymrozkéw, przynajmniej w odstepach na cztery stopy i na cal
gteboko, ktada sie w ziemi dobrej ttustej i az do wschodzenia wilgotnie
utrzymujg sie.

Sataty w Marcu posianej, rodlinki najwieksze i najpiekniejsze przesa-
dzajg sie na thuste i dobrze skopane oddzielne grzedy, lub pomiedzy ranng
kalarepa, kalafiorami itp.

Szparagi wydajg teraz pedy, ktore ze starych krzaczkéw wybra¢ mo-
zna; za$ miode zasadzone karpki dopiero w trzy lata wybierajg sie, chocby
tez juz najgrubsze wyrosty, jesli dochowac sie chcemy szparagdéw zdrowych
i trwatych.

W Czerwcu.

Inspekta ze szczegoblniejszg troskliwoscig pielegnowac. Rogozki i stomianki
cho¢ zdjete z inspektow, potozy¢ w bliskosci aby przeciw deszczom ulewnym
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lub gradobiciu inspektom iroslinom poda¢ ochrone. Rychle fasole karty czescig
kwitng, czescig juz wydaty owoc; jesliby juz zas zebrane zostaty, grzedy jeszcze
melonami obsia¢ mozna. Wszystkie inspekta kalafiorami, kalarepg i selerami po-
siane, w czasie pogodnym zupetnie ogotocic, roslinki przesadzajgc. Tak samo
postagpi¢ z inspektami truskawkowemi i szparagowemi; szparagi za$, jako juz
niepozyteczne, wyrzucic.

Wszystkich gatunkéw kapusty w miesigcu biezacym gtéwne wykonywa
sie sadzenie. W dniu pochmurnym, gdy sie zanosi na deszcz, o kazdej godzinie
przesadzenie uskutecznia¢ mozna.

Fasole w Kwietniu zasiane, w pierwszym tygodniu biezgcego miesigca
ogracowac i ziemig obsypac¢. Lezace na ziemi gatazki fasoli tyczkowej przwigzu-
je sie do tyczek, a tyczki wiatrem pochylone lub zrzucone nanowo powstawiac.
W ostatnim tygodniu biezacego miesigca robi sie jeszcze jeden zasiew fasoli
do pozno-jesiennego uzycia, na co najprzydatniejsza fasola kartowata czyli
piechota.

Wszystkie rosliny korzonkowe gracka okopywac trzeba, z chwastu plec,
a kartofle obsypujg sie. Roslinki korzonkowe za gesto rosngce, przerzedza
i przesadza sie, aby pozostate miaty ziemi poddostatkiem. Marchew ranna
teraz wydaje jadalne korzonki; z tych najwieksze wyjmujg sie, aby reszta
miata ziemi dosy¢ i spieszniej wyrastata.

Gozdziki w Kwietniu posiane juz dosy¢ urosty aby je mozna przesa-
dzi¢; przeto przenosza sie na grzedy dobrze skopane i spulchnione, lecz
nie $wiezo nawiezione, odstepami na 9 cali. Zesztoroczne w gruncie sto-
jace gozdziki, w drugiej potowie miesigca biezacego rosng w todyzki kwia-
towe; trzeba im wiec da¢ preciki, todyzki do nich przywigzujac tyczkiem.

W miesigcu biezagcym nasienie pierwiosnek zaczyna dojrzewac, dlate-
go krzaczki, w czasie kwitnienia przeznaczone na nasienniki, pilnie oglada¢
trzeba, pojedynczym dojrzatym odejmujgc torebki nasienne.

Liscie przekwittych roslin cebidowych, mianowicie hjacentéw i tulipa-
now, teraz zotkng i wiedng, co dowodzi, iz wegietacja ich na rok biezacy
skoniczyta sie. Rosliny takie wyciagajg sie w dniu suchym a ostroznie, aby
cebul nie nadwereza¢. Cebule wybrane az po liscie, okrywajg sie suchg
ziemig, do ktorej ani stofice ni deszcz przystepu nie ma, aby sie nie zbyt
rychto dostaty na powietrze, a powoli powysychaty. Po uschnieciu wszyst-
kiego liscia, rosliny wyjmuja sie i obierajg ze wszelkiej nieczystosci, lisci
i korzeni, a na miejscu przewiewnem i suchem przechowujg az do naste-
pnej jesieni.

Narcyzy, zonkille, tacety tylko co trzy lata, lecz pod temi wszyskiemi
warunkami, jak hjaccnty i tulipany wyjmujg sie.

Wszystkie w Kwietniu i w Maju posiane i jeszcze nieprzesadzone rocz-
ne i trwate kwiaty, obecnie przenies¢ trzeba na miejscu w donice lub w
grunt. Wszystkie ijasiona dojrzate zbierajg sie.

Rosliny szklarniane obecnie oglada¢ pilnie i pielegnowac¢. Jezeli je-
szcze nie wszystkie poprzesadzane, uczyni¢ to w tym miesigcu. Mianowicie
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starych lub chorych drzew pomaranczowych, nieomieszka¢ przesadzi¢ do
Swiezego gruntu.

Lewkonje w Maju wysadzone, obecnie po raz pierwszy gracowac
nalezy.

W Lipcu.

Wielka, zimowa, rzodkiew na potrzebe jesienng, powtdrnie zasiaC w osta-
tnim tygodniu miesigca biezacego.

Jesli na Swiezo zatozonych grzedach szparagowych roslinki nie weszty,
w ostatnim tygodniu biezgcego miesigca obsadzi¢ je mozna innemi roslinami,
z grzedy nasiennikowej wybranemi. Karpki szparagowe wybierajg sie widetkiem
tréjzebnym, bo ten korzeni nie nadwereza. Obecnie ani todyg ani korzeni szpa-
ragowych przycinac nie trzeba.

W miesigcu biezagcym mozna jeszcze raz lub dwa razy zasia¢ fasole pie-
chote, a jesli jej nie zwarzg ranne przymrozki jesienne, we Wrze$niu otrzy-
mamy z niej potrawe przyjemna.

Zbior owocu teraz sie zbliza, a oprocz wisni, teraz dojrzewajg takze
wczesniejsze gatunki moreli, brzoskwin, sliwek i gruszek. Zbierajg sie pest-
ki brzoskwiniowe celem hodowania z nich miodych drzewek, zaraz w miej-
scu lub w szkdtce kladag sie w ziemie.

Chcac hodowaé nowe gatunki agrestu, ziarnka po oczyszczeniu i Osu-
szeniu, zaraz sadzi sie na grzedzie. Do siewu tylko dobre bierze sie gatun-
ki. Nastepnej wiosny nasienie wejdzie, a w drugim roku w osobnych szkét-
kach rozsadza sie krzaczki.

Najwiekszej czesci kwiatéw letnich nasiona obecnie dojrzewajg. Niekto-
rych takich kwiatéw nasienie tatwo sie wysypuje, przeto ostroznie zbiera¢
nalezy, jak np. balsaminy, nasturcji, rezedy itd.

Wiele wysokopiennych letnich kwiatow i roslin potkrzewnych obecnie
umocowac do palikdw’. Rezedy w doniczkach wykonywa sie pierwszy siew
zimowy, tudziez letnich lewkonji, aby zimg kwitty.

W Sierpniu.

Na chybit trafit w pierwszej potowie biezacego miesigca posiacC jeszcze
mozna zimowg rzodkiew i rzepki brandeburgskie; dobry skutek zawist od
jesieni pieknej.

Od konca miesigca poprzedniego poczawszy, az do potowy biezacego
trwa gtdwny zbior ogorkow, przyczem szczegdlniej baczy¢ na to, aby naj-
pierwsze i najpiekniejsze, z pomiedzy nich pozostawi¢ na nasienniki. Ogor-
ki nasiennikowe i dynie na ziemi lezace, podpierajg sie ptaskiemi kamie-
niami, aby sie nie popsuty. Ciezkie dynie ogrodowe, potozy¢ na podstawkach,
boby ciezki owoc cisngc gatazke sciagnat ja, przez coby soku z niej ubyto.

Do zakfadania nowych grzed poziomkowych, w miesigcu biezacym naj-
lepsza pora.

Lewkonje zimowe i laki w Lutym zasiane, obecnie w czeSci puszczajg
paczki, okazujac sie albo pojedynczemi lub petnemi. Petne wiec kwiaty trze-
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ba wczesnie przesadzi¢ do wazon6éw i na miejscu ocienionem postawi¢, aby
przed nadejsciem zimy jeszcze sie zakorzenity. Z kwiatéw pojedynczych tyle
sie wybiera, ile potrzeba na chéw nasienia, tudziez posadzi¢je w wazonach.
Wyjmujac kwiaty oszczedzi¢ korzeni ile mozna. Daje sie im wielkie wazo-
ny z ziemig, bardzo zyzng.

Z gwozdzikow wazonowych i gruntowych, odkiady w Czerwcu przygo-
towane, ostrym nozem poodrzyna¢, aby krzaczkom macierzystym dtuzej nie
zabieraty zywnosci, a same mocno zakorzenity sie, lecz odktadéw obecnie
jeszcze nie wyjmowac.

Aurykle i pierwiosnki w miesigcu biezagcym wyjmujg sie, oczyszczajg
ze wszystkich starych zepsutych gatgzek, obierajg z licznych miodych odro-
stow i przenosza do ziemi Swiezej.

Obecnie czas do przesadzenia wszystkich w,gruncie przezimowa¢ mo-
gacych roslin cebulkowych i wielu innych jeszcze roslin, np. lilji, krokoszu,
koron cesarskich, narcyzow, dzwonkéw, kosaccOw, 'piwonji, fijotkéw itp.

Cebule kwiatowe w Czerwcu wybrane z ziemi, w ostatnim tygodniu bie-
zacego miesigca w czesci znowu kiadg sie w ziemie aby niektore z nich wcze-
$nie rozkwitnety z wiosny.

W miesigcu biezacym ogrodnik powinien sie juz stara¢ o zimowe leze
dla tych rodlin, ktére w gruncie nie wytrzymuja; przeto czyscic trzeba szklar-
nie i okna ich wyporzadza¢. Drzewka pomaranczowe i inne rosliny ze szklar-
ni okrzesujg sie z gatgzek uschtych i lisci, bo na to zimg ani czasu ani miej-
sca nie ma.

Inspekta w Czerwcu uprzatnione, jesli zaraz po zbiorze ziemie spul-
chniono i z chwastu oczyszczono, obecnie w czesci obsia¢ kalafiorami. Roslin-
ki tego zasiewu we Wrzesniu przerywajg sie, aby pozostate miaty po trzy
cale ziemi zimujgc na inspekcie. W Styczniu i Lutym nastepnego roku do-
roste roslinki w Swieze inspekta, w nalezytej odlegtosci przenoszg sie, lecz
niektore z najwiekszych i najpiekniejszych pozostawia sie na miejscu w przy-
zwoitych odstepach, badz dla tego, iz wydajg najwcze$niejsze kwiaty, badz
dla dochowania sie nasienia, na co wybiera sie najlepsze. Pomiedzy roslin-
kami pozostatemi, ziemi da¢ troche $wiezego gnoju. W Maju zasiew ten wy-
da jadalne kwiaty. Na tych uprzatnionych inspektach mozna jeszsze raz zasia¢
fasole rychlg, nie przykrywajac jej oknami; te dopiero wtedy powstawia¢, gdy
we Wrzes$niu nastajg przymrozki. Zbioér moze by¢ w Pazdzierniku.

W ostatnim tygodniu biezacego miesigca, uskutecznia sie ostatni zasiew
szpinaku, ktory wtasciwie przeznaczony jest na pierwszg potrzebe wiosenna.

Wszystko grochowisko i bobowisko w tym miesigcu uprzatnione, natych-
miast przekopa¢, a po namierzwieniu w pierwszym tygodniu obsiac rzepg je-
sienna, satatg zimowg i rapontyka, nieugnojone za$ zasadzi¢ kapustg zielona.

W drugiej potowie biezagcego miesigca satate sieje sie na dobrze uprawio-
ne grzedy do hodowania sataty zimowej, a dla panujgcej obecnie suszy i upa-
toéw, lekko przygrabia i grzede w stanie wilgotnym utrzymuje, az do wscho-
dzenia nasienia.

Z pomiedzy gatunkéw kapusty, w niniejszym miesigcu na grzedach uprza-
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tnionych, ale jeszcze mierzwe zawierajagcych w sobie, sieje sie: kapuste gto-
wiastg biatg i czerwong wioska.

Z pomiedzy ziét kuchennych trwate jak np. macierzanke (tymianek ogro-
dowy), szatwje itp. tylko az do konca biezgcego miesigca zrzynac, aby jeszcze
przed nadejsciem zimy, mtode odrasta¢ mogty listki, odtad az do Wrzesnia
dzieleniem starych krzéw rozmnaza¢ je mozna, jesli tego nieuczyniono zeszlej
wiosny; jeszcze kilka uprzatnionych grzed obsiaé mozna trybulka, rzezuchg
ogrodowsg i gorczyca, aby w poznej jesieni miec je na zupy z zidt, satate ijarzyne.

Letnie cebule, ktore w kot czyli w nasienie rosty, przezimowa¢ moga
w gruncie; zwykte wydaly koto siebie w ziemi po dwie lub wiecej cebulek,
ktére w czasie pogodnym juz w Marcu dostajg zielonej naci, a moga by¢ uzy-
te jako cebule zimowe. JeSliby w ogrodzie zabrakto cebul zimowych, w mie-
sigcu niniejszym nowy mozna uskuteczni¢ zasiew cebul letnich, ktore przezi-
mowawszy W gruncie, na wiosne zastepowac bedg cebule zimowe. Na szar-
lotkach na¢ takze zzotkta i zawiedniata, przeto wybra¢ je, a bardzo liczny
przychdwek ich gtéwkowy rozdzieli sie i rozgatunkuje. Wieksze gtowki bie-
rze sie do kuchni, a mniejsze albo zaraz przesadza sie na inng grzede na 2
cale gteboko i w 6-calowych odstepach, lub przechowuje sie na miejscu su-
chem i nie zimnem az do rozsadzenia na wiosnge. Pory w Czerwcu przesa-
dzone obecnie okopaé, aby todygi doskonalszemi sie staty. Szczypiorek pod
koniec biezacego miesigca po raz ostatni zrzyna sie, a stare korzonki dzie-
leniem sie rozmnazajg. Czosnek wybiera sie, skoro na¢ zétknie i wiednie, bo
to znakiem, iz dojrzaty.

We WTrzesniu.

Kapuste zimowg w Sierpniu zasiang, t. j. biatg, czerwong i wioska
zimowg, przesadza sie w ostatnim tygodniu biezacego miesigca.

Zbiér dojrzatego owocu w miesigcu biezacym jest gtéwnem zatrudnie-
niem, przyczem przestrzega¢ przepiséw nastepnych:

Wszystek owoc, majacy by¢ zachowany na czas diuzszy, np. jabika,
gruszki itp. tylko we dnie suche, zrywac reka, lecz nie strzasa¢, boby owoc
zgnit na skiadzie.

Zerwany a na potrzebe zimowg przeznaczony owoc, na suchem, prze-
wiewnem i niemroznem miejscu, rzadko rozscieta sie na stomie suchej.

Po nadejsciu mrozu, owoc przenies¢ do piwnicy; aby za$ nie nabierat
owego przykrego zaduchu piwnicznego, nie na stomie go rozestaé, lecz na
lisciach suchych. Liscie z gruszek i wisni, a w braku tychze, wierzbowe, ol-
szowe itp. najprzydatniejsze, bo wierzch gtadki i mocniejsza budowa ich, dtuz-
szy wilgoci stawiajg opor, niz szorstkie, miekkie liscie z jabtoni lub Sliwek.

W ostatnim tygodniu miesigca biezacego, zaczyna sie wszystkie rosliny,
krzewy i drzewa, przechowywane w szklarni, przenosi¢ na zimowisko. Dla
tego szklarnie wprzdédy oczysci¢ trzeba i przysposobi¢ do przyjecia roslin.
Lepiej za$ rosliny zanim sie je wniesie, w otwartej szopie, ale pod dachem
pomiesci¢, aby odwykaty powoli od wolnego powietrza; jesli za$ snopy nie
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ma, szklarnia przynajmniej przez dwa tygodnie, albo az zimniejsze nastanie
powietrze, zupetnie otworem sta¢ powinna. Twardsze rosliny, np. cyprysy,
mirty itp. dopiero wtenczas kiedy sie juz ma na mroz, przenosza sie do szklar-
ni. Pilnie za$ polewac je nalezy. t

Zbior rozmaitych nasion kwiatowych w miesigcu biezacym wielkiej jest
wagi. Trwale rosliny, ktore nastepnej zimy majg by¢ pedzone, obecnie zasadzi¢
trzeba.

Wszystkie rosliny wazonowe, ktoreby jeszcze w gruncie pozosta¢ powin-
ny, poprzenosi¢ w wazony, np. pelargonje, r6ze miesieczne itd.

Na inspektach w miesigcu biezacym dojrzewajg melony. Najwieksze
i najpiekniejsze z pomiedzy nich wyznacza sie na nasienniki i zostawia na ini
spekcie azeby zupetnie dojrzaty. Nasienie melondéw i ogorkéw czysci sie w spo-
sob nastepujacy: owoce wzdtuz rozrzynajg sie ostroznie, aby ziarnek nie nad-
werezac¢, ktore wraz z Sluzem okrywajacym je, ktadzie sie w naczynie. Kilka
dni polezg na powietrzu, aby cata massa. fermentowata. Gdy z niej bable
podnosi¢ sie poczng, znakiem to, ze fermentacja dostateczna. Masse te roz-
rzedza sie wodg i zamieszywa, przez co ziarnka czyste na dno opadaja.
Ptyn zlawszy, ziarnka wodg sie obmyje i kladzie sie na sitko, aby woda zu-
petnie z nich $ciekata. Nasionka oczyszczone na miejscu przewiewnem rzad-
ko rozpostrze¢, aby obeschty. Rosliny z nasienia kalafiorowego w miesigcu
poprzednim posianego, w drugiej potowie miesigca biezgcego juz wyrosty tak
dalece, iz zdatne do rozsadzenia; trzeba je wiec poprzerywaé, aby pozostate
miaty przynajmniej po 3 cale ziemi. Rosliny wyjete przesadzi¢ mozna do grun-
tu na rabat wyniosty, zabezpieczony od ostrych wiatrow, z odstepami na 8
cali. Najtezszy mréz wytrzymuja bez okrycia; tylko o to stara¢ sie trzeba, aby
z grzedy zbyteczna wilgo¢ miata dos¢ Scieku (dla tego grzeda wysoko musi
by¢ potozona) i aby gorgce promienie stoneczne, w Lutym i Marcu, kiedy
obawa tegich mrozéw jeszcze nie minela, roslin nie wysuszaty.

W Pazdzierniku.

W tym miesigcu najwiecej stara¢ sie powinismy, pokijeszcze dni such-
sze, sprzata¢ wszelkie ogrodowizny, ktére na zime w gruncie pozostaC nie
moga i starannie ulokowac je w stosownych miejscach i podtug ich wyma-
gania. | tak np. kalarepe wyjac¢ z korzeniami, odjgwszy liscie wieksze, a zosta-
wiwszy tylko serce, zadotowa¢ w rowie na otwartem powietrzu, gdyz w pi-
whnicy dla braku powietrza, czesto sie psuja, a za nadejsciem ostrzejszej pory
przykry¢ deskami i pdzniej zabezpieczy¢ od mrozu. Kalafiory w Czerwcu sia-
ne, a ktére jeszcze dotad nie wydaty owocu, w ten sam sposob zachowad,
nie odejmujac jednak lisci, a w Grudniu lub Styczniu, przy dobrem utrzy-
maniu, dadzg delikatng jarzyne.

W ogole ze wiszystkiemi gatunkami kapusty, chcacje zdrowo przecho-
waé, nalezy w ten sam sposéb postgpic.

Najwieksza cze$¢ roslin korzonkowych moze zimowa¢ w gruncie, lecz
dla potrzeb zimowych, potrzeba przynajmniej w czeSci wydoby¢ i zachowac
w miejscu, gdzieby sie daly bez trudnosci w potrzebie uzyé: jak np. pietru-
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szka, marchew itp., za$ pasternak, skorconera, korzonki cukrowe itd. daleko
smaczniejsze, jezeli zimujg w gruncie; selery za$, buraki, rzodkiew zimowa,
itp. te koniecznie potrzeba wydosta¢, gdyz sg czute na mréz.

W szkotkach czas teraz urzadzi¢ zagony pod zasiew ziarn i pestek i ta-
kowy wykona¢, suche drzewa powykopywaé, aby w tem miejscu dot na zi-
me wykopa¢, pod majgce na wiosne zasadzi¢ sie inne. Czas teraz odejmowac
wszelkie odrostki z korzeni, podmierzwia¢ drzewa, ktére uwaza sie, ze tego
potrzebujg, zwracajgc uwage na to, ze drzewa pestkowe gnoju zwierzecego
nie znosza; jednak i ziarnowym stuzy daleko lepiej przetrawiony.

Niedokonczony zbiér poznych owocdéw w dni suche uskuteczni¢; orze-
chy wioskie po strzgsnieniu, jezeliby nie daty tatwo sie wyja¢ z wierzchniej
tupiny, zsypa¢ na kupe, aby sie spocity, a tatwo sie dadzg oczysci¢; po obra-
niu, koniecznie na przewiewnem powietrzu rozesta¢ aby wyschty, nim zosta-
ng na kupe zsypane.

Teraz pora do sadzenia wszelkich cebul kwiatowych tak w grunt, jako
tez i w doniczki: hjacenty, tulipany, narcyzy, jako tez i krokusy, zonkil-
le, tacety. Rosliny doniczkowe, ktore jeszcze nie zostaty ulokowane na zi-
me, w dniach suchych posprzata¢ w miejsca stosowne do ich wymagania,
oczysci¢ starannie z wszelkich nieczystosci i dopdki mrozy nie przyjda, o ile
sie da luftowac; w gruncie takze pozostate delikatniejsze krzewy i drzewka,
lub tylko korzenie, lepiej ziemig obsypa¢, lub tez znowu zupetnie nagigwszy
okry¢, inne zndw otuli¢ stomg lub trzcina.

W koncu czas najlepszy po wybraniu juz warzyw i uprzatnieniu kwa-
ter, uprawia¢ ziemie do nastepnego zasiewu; tak majgcego sie uskuteczni¢
jeszcze w tym miesigcu, jako tez i na zasiewy wiosenne, tam za$ gdzie zbyt
grunt zanieczyszczony zielskiem, przekopac¢ gteboko, chowajgc wszystkie ko-
rzenie i nasiona, na spéd, a lepiej zregulowa¢ cho¢ na tokie¢ gteboko.

W Listopadzie.

W tym miesigcu nalezy prowadzi¢ dalej lub pokonczy¢ roboty podane
w miesigcu zesztym, szczegOlniej przekopywanie i uprawe ogrodu, aby przed
mrozami co sie da uskuteczni¢, gdyz wiele rzeczy daleko lepiej czasem sie
udaje zasiane na zime, a i dla wiosennych zasiewOw jest dobrze, jezeli w je-
sieni uprawimy grunt pod nie, a chcac mie¢ wczesne na wiosne marchewki,
pietruszke, zasiaC je w pierwszym tygodniu tego miesigca, na suchym i w cie-
ptej wystawie, gruncie.

Z pomiedzy letniej cebuli, otrzymanej z nasienia, najlepsze, a najdrobniej-
sze wybraé¢, rozesta¢ na jakich rusztach lub sitach, i suszy¢ w dos¢ cieptem
miejscu np. nad piecem, przez co odejmie im sie zdolno$¢ wyrastania czyli
wydania nasienia, ana wiosne zasadzona taka cebnla (dymka) wyda wielka
i zdrowg cebule; na zapas wiosenny, potrzebny przed Majem, teraz czas do
zasiania rapontyki. Komposty i inne ziemie jezeli kto ma ich zapasy, koniecz-
nem jest przerobic.

Okoto drzew fruktowych co sie nie zrobito w poprzednim miesigcu, te-
raz uskuteczni¢; a szczegoélniej gdzie gie ma na wiosne sadzi¢ drzewa dla pie-
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knych owocow, tam koniecznie na zime uprawi¢ grunt, jezeli nie zupetnie re-
gulujac gteboko gdzie ziemia niezbyt dobra, to przynajmniej na trzy tokcie
w kwadrat i to ulepszy¢ jakim$ nawozem dobrej ziemi tub gnojem.

Mtiode drzewka nieprzyzwyczajone jeszcze do ostrych mrozéw obwijaé,
szczegdlniej morele i brzoskwinie; inne jak gruszki, jabtka itp. tam tylko
gdzieby zajgce szkode robi¢ mogty i to cienko, gdyz obwijanie czyli tem
samem pieszczenie nie jest dobrem i nawet czesto szkodliwem. Czas takze
winne krzewy przykry¢; pod kwiaty takze jest dobrze pouprawia¢ na zime
grzadki i podmierzwi¢ je. Niektdre gatunki daleko lepiej kwitng i wczesniej
jezeli zostang zasiane na zime, jako to: ostrozki, maki dubeltowe itp.

Cebule kwiatowe, zasadzone w gruncie, przed nadejsciem mrozow przy-
kry¢ lisémi chocby iglastemi. Czas teraz juz bra¢ do forsowania zasadzone w do-
niczkach niektore gatunki, jak rzymskie hjacenty, tulipany, gatunku due van
Toll i tacety marsylijskie,

W Grudni u.

W biezacym miesigcu powinnismy sie staraé szczegolniej o to, aby wszy-
stkie rosliny, ktoreby mogty ucierpie¢ od mrozu, poprzykrywaé grubym sto-
miastym gnojem lub lisémi, jako tez zabezpieczy¢ czyli przysposobi¢ dla przy-
krywania szklarni i inspektéw, potrzebne okienice, maty tub rogézki. Ro-
Sliny w tym miesigcu najskapiej maja Swiatta, dla tego najmniej potrzebujg
polewania te tylko co sg w inspektach i majg ros¢ i kwitng¢ lub w cieplar-
niach, te potrzebujg wiecej powietrza, a przez to wiecej podlewania, inne
za$ czesto przestawiaé, oczyszcza¢, ziemie porusza¢ itd.; kto chce forsowac
szparagi, teraz juz czas zacza¢. W koncu prowadzi¢ dalej to (jezeli pora
sprzyja), czego sie nie wykonczyto w poprzednich miesigcach, lub co w przy-
sztych bedzie potrzebnem.

{f W Sr? .asa%aea
Ggla mmoaill

Opatrywanie sttuczen, okaleczen, odmrozen i oparzen.

Przy opatrywaniu stluczen, nalezy mie¢ na uwadze, miejsce ciata ktére
podlegto sttuczeniu, narzedzie za pomocg ktérego wywarte zostato obrazenie,
nakoniec sposdb i site uderzenia.

Jakkolwiek stluczenie nosi na sobie przedewszystkiem te ceche, ze sko-
ra pozostaje catg, wylanie krwi zawsze nastepuje ile razy sttuczenie bedzie
mocniejsze; ale tu wylanie krwi nastepuje zawsze pod skore i stanowi to co
nazywamy.siniakiem lub sincem. Utworzenie sie takiego siniaka prawie zaw-
sze zalezy od sity uderzenia i od formy narzedzia ttukgcego, a nawet nie-
kiedy od indywidualnosci osoby podlegtej obrazeniu; sg bowiem osoby z tak
delikatng tkankag podskorng i skorg, ze lada mocniejsze ugniecenie, juz siniaki
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Sprowadza, inne znoszg mocne sttuczenia bez siniakéw. Im cialo ostrzejsze,
tem tatwiej sprowadza pekniecie naczyn krwionosnych i wylanie krwi (siniak).
Jezeli sttuczenie jest powierzchowne, wéwczas nie wymaga wcale albo
bardzo matego leczenia, chodzi bowiem wtedy tylko o zniesienie siniaka i przy-
prowadzenie stluczonej tkanki do pierwotnej jedrnosci; uzywajg w tym celu
wody zimnej, wody z octem, soku z zywokostu itp. $rodkow; wszystkie jed-
dnak z pozytkiem stosowa¢ mozna, chodzi powiadamy o to, aby tkanka wro-
cita do pierwotnej jedrnosci, a na to i woda i ocet sg bardzo pozyteczne, Zywo-
kost za§ ma znaczng ilo$¢ kleju, robi sie zatem po jego uzyciu, pewien ro-
dzaj klejowatego bandaza, ktéry uciska réwno cze$¢ sttuczong; kto chce le-
czenia bardziej eleganckiego, niechaj zamiast zywokostu, uzyje collodiwm.

Oprocz tego uzywajg niektorzy blonki od jajka, znajdujacej sie na we-
whnetrznej stronie skorupki, ktorg przylepiajg na zasinione miejsca.

Jezeli sttuczenie byto gleboko siegajace, jezli nastgpito pekniecie i zmiaz-
dzenie miesni, leczenie jest diugotrwate , wprawdzie w wielu razach, oprocz
spoczynku i $rodkéw dopiero wymienionych nic wiecej nie potrzeba, ale cze-
sto nastepuje zapalenie, ropienie i inne grozne nastepstwa, wymagajace umie-
jetnej pomocy.

Skoro z powodu sttuczenia nastapito ztamanie, albo zmiazdzenie kosci,
nalezy natychmiast wzywa¢ pomocy lekarskiej.

Skaleczenia czyli zranienia.

Rodzaj i waznos¢ rany, zalezy tak jak i sttuczenia, od jej szerokosci,
gtebokosci i gatunku narzedzia, za pomoca ktérego zranienie zadanem zo-
stato, oraz od miejsca ciata przez rane uszkodzonego. Przedewszystkiem zwro-
cimy uwage na rany na gtowic, te jezeli sg powierzchowne, to jest: jezeli
tylko czeSci miekkie zranionemi zostaly, by sie goity doskonale, dosy¢
jest brzegi ich zblizy¢ do siebie za pomoca plastru lepkiego bez zaktadania
zadnych szwdw i uzywania masci. Doda¢ tu winienem, ze przy wszystkich
zranieniach najlepiej nie uzywa¢ masci, sucha szarpia wystarcza do zagojenia
i przy jej uzyciu najtatwiej rane utrzyma¢ w czystosci, czystos¢ za$ jest naj-
wazniejszym warunkiem zagojenia rany; kiedy przeciwnie przy uzyciu masci
rana sie¢ zanieczyszcza tluszczem, trudno sie obmywa, i tym sposobem po-
rzagdny opatrunek staje sie niemozliwym. Gdyby szarpie do rany przywieraty,
wowczas mozna uzy¢ troche oliwy lub gliceryny. Zadna mas$¢ bez przepisu
lekarza uzyta by¢ niepowinna; bedzie bowiem albo niepotrzebng albo szko-
dliwa.

Jezeli rana zadana na gltowie siega giebiej, t. j. jezeli dotkneta kosci,
rana taka jest juz niebezpieczniejsza, niekiedy nawet grozi utratg zycia i 0 spo-
sobie jej opatrywania decydowa¢ powinien osobiscie lekarz; tu tylko to po-
wiedzie¢ mozemy, ze takie rany jak wszelkie inne, nalezy utrzymywaé w naj-
wiekszej czystosci, przemywajac je lub przestrzykujac letnia wodg najmniej
dwa razy dziennie; nie zbliza¢ brzegdéw rany do siebie i przy opatrunku po-
miedzy brzegi rany, kawalek suchej szarpi wkiada¢ nalezy. Jezeli brzegi ra-
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ny sg blade i mato ropiejg, nalezy dla ozywienia potozy¢ na niej kataplazme
z siemienia Inianego.

Czas gojenia sie ran powierzchownych gtowy, siega do dni o$miu albo
i pietnastu, stosownie do indywidualnosci chorego i mniej lub wiecej porza-
dnego opatrywania; przy ranach gtebokich, w ktérych kosci zostaty naruszo-
ne, przedtuza sie on do miesigca i szesciu tygodni.

Zranienia szyi nalezg do niebezpiecznych i prawie zawsze wymagajg
umiejetnej pomocy lekarskiej, w tej bowiem okolicy jest bardzo wiele waz-
nych naczyn krwionosnych i nerwéw, ktére przy skaleczeniu moga by¢ na-
ruszone.

Zranienia klatki piersiowej i catego tutowia, sg mniej lub wiecej nie-
bezpieczne, stosownie do gtebokosci i. szerokosci skaleczenia, przy zranieniach
tych a nawet stluczeniach, uzywa¢ nalezy pomocy lekarskiej, moga sie bo-
wiem wydarza¢ ztamania obojczyka, zeber, lub tez rany moga siega¢ giebo-
ko, naruszy¢ optucng, worek sercowy, ptuca, serce i grozi¢ niebezpieczen-
stwem utraty zycia. Sg one tern niebezpieczniejsze, im ztamania sg mniej wy-
razne, tatwo bowiem je przeoczy¢ i wtenczas dopiero je spostrzedz, gdy zta-
manie ko$ci wywota zapalenie ptuc, optucnej lub worka sercowego; co tem gor-
sze, ze ztamanie zeber lub obojczyka moze nastgpi¢ bez zranienia powierz-
chownego.

Zanim sie wezwie pomocy lekarskiej, chorego nalezy potozy¢ na grzbiet
i zaleci¢ mu jak najwiekszg spokojno$¢. Gdyby ranie towarzyszyt krwotok,
tem predzej potrzeba szuka¢ pomocy lekarskiej, zanim za$ lekarz przywota-
nym by¢ moze, tamowa¢ krew nalezy przez oklady zimne albo gdy te nie
pomoga, przez oktady z zimnej wody zawierajgcej jedng czwartg octu, albo
uzy¢ lekkiego nacisku, za pomocg kulek z szarpi i bandaza, kulki te przy-
trzymujacego, a jezeliby i to nie pomogto, macza¢ kulki szarpi w roztwo-
rze pottorochlorku zelaza (sesguicldoratum ferri) albo w mocnym rozczynie atu-
nu lub tez wody gulardowe;.

Rany brzucha nalezg takze do mniej lub wiecej niebezpiecznych, ob-
chodzi¢ sie z niemi nalezy tak jak z ranami klatki piersiowej.

Rany konczyn (nog lub rak), sa mniej lub wiecej niebezpieczne, sto-
sownie do tego w jaki sposéb zranienie zadane zostato, jezeli rana byta po-
dtuzna, tatwiej sie goi, poprzeczna trudniej, w kazdym razie nie nalezg one
wtedy do niebezpiecznych, jezeli zadna z wiekszych zyt lub tetnic skaleczong
nie byta i jezli kosci nie zostaly naruszone. W zadnym razie nie nalezy tych
ran zeszywac, lecz opatrzy¢ suchg szarpig i utrzymywac w najwiekszej czy-
stosci.

Ztamania kosci wymagaja w kazdym razie umiejetnej pomocy lekar-
skiej ; sg one tem niebezpieczniejsze, im ko$¢ na drobniejsze kawatki po.
trzaskana i gdy towarzyszy im zmiazdzenie czeSci miekkich. W tych razach
bezwarunkowo nalezy ucieka¢ sie do pomocy lekarskiej.

Jezeli ztamanie kosci jest pojedyncze, nalezy utozy¢ ztamany czionek
w pozycji poziomej, zestawi¢ z sobg odtamki kosci w taki sposéb, aby sie
utrzymywaty w doskonatem zetknieciu, co sie robi przez tak zwane nacig-
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gniecie, obwing¢ kompresem i zatozy¢ dosy¢ obcisty bandaz. Na tak urza-
dzony opatrunek w pierwszych trzech dniach mozna kfas¢ wode zimng, 16d,
wode z octem, jezeli tego okaze sie potrzeba. Skoro po dniach kilku obrzmie-
nie zginie, wowczas bandaz sie zluzuje, trzeba go zatem zdja¢, zatozy¢ w ta-
ki sam spos6b nowy, ujmujac juz wowczas cztonek w tupki tekturowe albo
drewniane, przyrzadzone z bardzo cienkiego i miekkiego drzewa, najlepiej so-
snowego, ktore dla wiekszej gietkosci, przed uzyciem powinny by¢ namoczo-
ne w ukropie. Taki bandaz znowu dni kilka pozosta¢, powinien, a kiedy juz
nie bedzie zadnego obrzmienia, nalezy go zastgpi¢ bandazem krochmalowym,
albo dekstrynowym, lub tez bandazem gipsowym. Bandaz krochmalowy lub
dekstrynowy, robi sie w nastepujacy sposob: Nalezy przygotowaé gesty kro-
chmal, cztonek opasa¢ kompresem , natozy¢ nan bandaz z cieniutkiej flaneli
i na niego zaktada¢ bandaz ptocienny z dos¢ grubego ptétna i kazdy obwod
bandaza smarowa¢ podczas naktadania krochmalem. Gdy juz bandaz catko-
wicie zostanie natozony, potozy¢ na wierzch grubg warstwe krochmalu i zo-
stawi¢ w spokojnosci az bandaz catkowicie wyschnie. Taki opatrunek powi-
nien pozosta¢ na nodze przez tygodni szes¢, przez ten bowiem czas kos¢ mo-
ze sie zeschnag¢ catkowicie, jezeliby sie bandaz w ciggu tego czasu zluzowat,
trzeba go zdja¢, przecinajgc mocnemi nozycami i w taki sam sposob zatozy¢
noge.

Bandaz gipsowy, robi sie w nastepujacy sposob: Nalezy przysposobié
gips najlepszego gatunku drobniutko zmielony i kilka bandazy zrobionych
z muslinu, ktére posypaC trzeba gipsem dos¢ grubo i zwing¢ szczelnie; tak
przygotowane bandaze witozy¢ w gorgcg wode i opasywac, noge lub reke ta-
kim samym sposobem, jakeSmy to powiedzieli przy opisie zakiadania banda-
za dekstrynowego lub krochmalowego.

O oparzeniach.

Oparzenia praktycznie dajg sie podzieli¢ na cztery stopnie; do pierwsze-
go stopnia nalezy zaliczy¢ takie, ktorych skutkiem jest tylko zaczerwienienie
skory; do drugiego stopnia odnosza sie takie oparzenia, przy ktorych pow-
stajg bable, napetnione ptynem na wpot przezroczystym, do trzeciego za-
liczy¢ nalezy oparzenia gteboko siegajace, ktore powodujg ropienie; do czwar-
tego stopnia liczg sie oparzenia, potgczone ze spaleniem ciata na wegiel.—
Widzimy zatem, ze najlzejszem sparzeniem jest stopien pierwszy, nnjniebez-
pieczniejszem ostatni; stopnie te zalezg od jakosci ciata parzacego i od dtu-
gosci jego dziatania na organizm. Woda wrzaca mniej niebezpiecznie parzy,
anizeli wrzace ttuszcze, najniebezpieczniej za$ rozpalone zelazo. Niebezpieczen-
stwo zalezy takze od diugosci dziatania parzacego ciata i od obszernosci spa-
rzonego miejsca: sparzenie reki lub nogi, mniejsze przedstawia niebezpieczen-
stwo dla chorego, anizeli oparzenie '/2 lub ¥4 czesci ciata. Jezeli jakie$ ciato
wrzace nagle zostanie wylane i to na cze$¢ obnazong z ubrania, wywola spa-
rzenie mniej gtebokie anizeli wtedy, kiedy ciato to wylane zostanie powoli,
lub tez na cze$¢ pokryta ubraniem, albowiem w ostatnim razie nietylko sam

9
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ukrop, ale i czes¢ ubrania nim zmoczona, dtugi czas dziata na organizm i gle-
bokie wywotuje obrazenie.

Objawow sparzenia nie mamy potrzeby opisywaé, kazdy bowiem pozna
je z fatwoscia, chociazby nawet akt samego oparzenia chciano przed nim
ukryé, ale zwréci¢ nalezy uwage, ze oprocz objawOw miejscowych, przy zna-
cznych mianowicie oparzeniach , przytgczajg sie objawy ogolne, jakoto: pod-
niesienie temperatury ciata, przyspieszenie pulsu, pragnienie, gwattowne i wo-
dniste rozwolnienie, a czesto bredzenie, $pigczka i Smierc.

Podobne objawy szczegdlniej zdarzajg sie u dzieci. Zachodzi teraz py-
tanie, jakim sposobem leczy¢ oparzenia?

Leczenie zalezy¢ bedzie od stopnia oparzenia: w pierwszym, drugim, a
nawet i trzecim stopniu najdzielniejszym i najskuteczniejszym Srodkiem jest:
natychmiastowe przytozenie waty.-—Opowiadajg, ze pewna matka, trzyma-
jac na reku swe dziecie, gotowata na maszynce spirytusowej kawe; dziecie
raczkg schwycito fajerke, a ogien objagt natychmiast jego muslinowe ubranie.
Przerazona matka, straciwszy przytomnos¢, tulagc do tona swe dziecie, przy-
gasita palacg sie sukienke i dziecko rzucita w kat izby, w ktérym lezata ku-
pa waty. Kiedy przyszta do przytomnosci i obejrzata dziecie, znalazta wate
przylepiong w wielu miejscach do ciata, ale cate dziecie zostato ocalone. Wa-
ta dzi§ powszechnie jest uzywang przy leczeniu oparzen ; po obwinieciu nig
miejsca sparzonego w pierwszym stopniu oparzenia, po uptywie kilku godzin
czerwonos$¢ zupetnie znika i czlonek powraca do stanu pierwotnego zdrowig;
w drugim stopniu wystepujg wprawdzie czesto bable, pomimo uzycia waty,
w takim razie bable poprzecina¢ i wate na powrot przylozyc; jezeliby przy-
warka, nie nalezy jej odrywaé, lecz pozostawi¢ az sama odpadnie.

Dobrym takze jest $rodkiem natychmiastowe posmarowanie sparzo-
nej czesci collodium, wiozenie w zimng wode, obtozenie $niegiem, lecz unika¢
nalezy posypywania solg, smarowania atramentem itp., albowiem S$rodki te
wiecej zaszkodzi¢ moga, nizli pomagaja.

W trzecim stopniu jeszcze -wata uzyta by¢ moze, dobrg jest takze ma-
ka zytnia, w pierwszym momencie sparzenia stosowne bedzie collodium, a kie-
dy przyjdzie juz do ropienia, nalezy opatrywac¢ miejsce sparzone, jak kazda
zwyczajng raneg, suchg szarpia, utrzymujac jg w jak najwiekszej czystosci. Je-
$liby rana, pomimo dwukrotnego opatrywania, wydawata wori mocng odrazli-
wa, nalezy jg opatrywa¢ szarpig maczang w wodzie chlorowej, lub tez posy-
pa¢ sproszkowang korg chinowa, mocnym odwarem kory debowej, albo tez
mocno wygotowanej herbaty.

W czwartym stopniu oparzenia czyli raczej spalenia, nalezy przytozy¢
na miejsce niem dotkniete kataplazm z siemienia Inianego i zmienia¢ tak diu-
go, dopdki nie oddzieli sie ze spalenia utworzony strup.

Jezeli sie do jakiegokolwiek stopnia sparzenia przytgcza wyz wymie-
nione objawy ogolne, nalezy natychmiast szuka¢ pomocy lekarskiej.
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0 odmrozeniach.

Sparzenia catkowite prawie sie nigdy nie zdarzajg., odmrozenia za$ czyli
zmarznigcia, wprawdzie bardzo rzadko, jednakze sie przytrafiaja.

Postaramy sie tutaj w krétkich stowach opisa¢ jaki ratunek nalezy da¢
cztowiekowi zupetnie zmarznietemu, zanim znajdzie sie pomoc lekarska. —
Pierwszym najwazniejszym warunkiem jest to: aby unikac wniesienia takiego
cztowieka do miejsca ogrzanego. Powtore: nalezy cate ciato naciera¢ $nie-
giem lub lodem, albo tez zanurzy¢ je w bardzo zimng wode. Kiedy juz czton-
ki przestang by¢ sztywne i skora sie zaczerwieni, mozna przenie$¢ zmarznie-
tego do lekko ogrzanego pokoju, a przez ten czas wezwa¢ pomocy lekarskiej.
Co sie tyczy odmrozenia pojedynczych czesci ciata, mozemy podzieli¢ je na
trzy stopnie: Pierwszy, w ktorym sie widzi tylko mocne zaczerwienienie sko-
ry, klacie pod paznokciami, gdy to jest reka lub noga, albo bdl ktujacy lub
swedzenie innej czesci ciata. Swedzenie i bdl, ktore wzrastajg szczegdlnie pod
wieczor, trwa¢ mogg diuzej lub krocej, nawet przez zime calg i dopiero z wio-
sng ustajg. Czitonek odmrozony jest silnie zaczerwieniony i jakby opuchty;
opuchlina ta wyraznie odgranicza cze$¢ chorg od zdrowe;j.

W drugim stopniu cze$¢ odmrozona jest mocniej obrzekta, kolor wiecej
ciemno-czerwonawy, sinawy, nawet fjoletowy, puchlina sie powieksza i jest
ciastowata, niekiedy tworzg sie pecherze napetnione ptynem wpét przezro-
czystym, ktore pekajac, tworza bardzo czesto wrzody trudne do zago-
jenia. Bol w tym stopniu odmrozenia jest palacy i zwieksza sie na powietrzu
albo na zimnie. Drugi stopien powstaje albo w skutek dziatania silniejszego zi-
mna, albo tez nowego wystawienia odmrozonej juz czesci na dziatanie zimna.

Trzeci stopien: odznacza sig, (jezeli zdrowe czesci zostaty wystawione
na dziatanie zimna), brakiem bélu, kolorem blado-trupim, biatym ; czes¢ od-
mrozona jest zimna, nieczuta, stezata. Osoby nicm dotkniete, zazwyczaj nic wie-
dzg ze odmrozenie nastgpito, to jest tern niebezpieczniejsze, ze taki chory
moze wejs¢ do ogrzanego miejsca, a wowczas nastgpi gangrena; wtedy
natychmiast cztonek sinieje i obrzeka, pojawia sie strup miekki, brunatny, mo-
kry, albo przeciwnie, czes¢ staje sie suchg i czarng. Jezeli odmrozenie trze-
ciego stopnia nastepuje jako dalszy cigg stopnia drugiego, wéwczas to prze-
widzie¢ trudno. W poczatku widzimy tylko, ze cze$¢ odmrozona brunatnieje,
ale potem czernieje i przechodzi w suchg albo mokrg gangrene.

PowiedzieliSmy powyzej ze w odmrozeniu drugiego stopnia, tworzg sie
pecherze; jesli te napetnione sg pltynem ciemno-czerwonym, albo brunat-
nym, jest to dowodem, ze sie rozwinie gangrena.

Jakim sposobem leczy¢ odmrozenia? W leczeniu nietylko nalezy usungé
istniejaca chorobe, ale nalezy ochroni¢ zdrowe czionki od zaziebienia; poda-
my wiec tutaj sposoby, jak zapobiega¢ odmrozeniu i jak leczy¢ juz istnieja-
ce, a nakoniec jakich uzy¢ sposobdw, aby sprawi¢ ulge w cierpieniu, jezli
uleczy¢ niepodobna. Aby zapobiedz odmrozeniu, nalezy okrywac czesci wy-
stawione na zewnatrz ztemi przewodnikami cieplika, wiec nosi¢ rekawiczki
i szkarpetki, chodzi¢ zawsze w obowiu. Podeszwy stomiane tak zwane drezden-
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skie, sg bardzo dobre w tym wzgledzie, albowiem bardzo sg ztym przewo-
dnikiem ciepta. W Paryzu widzieliSmy podobne podeszwy powlekane flanelg,
co jeszcze jest lepsze nizli sama stoma. Nalezy sie wystrzega¢ wychodzi¢ na
zimno z wilgotng twarzg lub rekami, wtenczas bowiem najtatwiej je odmrozic.
Dla zabezpieczenia przeto od podobnego wypadku, nalezy po kazdem umy-
ciu sie wytrze¢ rece i twarz wodka kolonskg lub spirytusem. U osob, ktére
poprzednio doswiadczaty odmrozen, najlepszym sposobem zabezpieczajgcym
jest wycieranie rgk i ndg gliceryng, albo pokrywanie jej warstwg collodium.
Dobrze jest takze zaleca¢ osobom sktonnym do odmrozen, ostrozne naciera-
li e czesci ulegajagcych odmrozeniu proszkiem gorczycy, albotez mieszaning
gorczycy z otrebami migdatowemi po roéwnej czesci, nakoniec uzywa¢ masci
ztozonych z olejku kakao, szmeru (thymus), gwozdzikéw i olejku terpetyno-
wego. Dobrze takze jest dla zahartowania rgk lub nog, moczy¢ je w wodzie
z lodem, wyciera¢ dokladnie i smarowa¢ spirytusem. Takze zabezpiecza od
odmrozen ruch szybki rak i nég przy robocie tokarskiej lub stolarskiej, gi-
mnastyka, szybkie bieganie lub chodzenie.

W drugim stopniu nalezy naciera¢ rece wodg lub $niegiem, przysta-
wieniu kilku pijawek w miejscach oddalonych od punktu odmrozonego i robic¢
oktady z wody gulardowej czystej albo z opium.

Jezeli po uzyciu tych $rodkdéw, chore czesci nie wracajg do stanu zdro-
wia, nalezy zaniechac ich, a tworzace sie pecherzyki, szczegdlniej napetnione
ptynem sinym lub brunatnym otwiera¢ i ptyn z nich wypuszcza¢; pecherzy-
ki nalezy bardzo ostroznie otwiera¢, t. j. o tyle tylko, o ile trzeba do wypu-
szczenia ptynu, ten bowiem naskdrek bedzie stuzyt do zabezpieczenia od przy-
stepu powietrza, a przy zawczesnem zdjeciu naskorka, otworzg sie owrzodze-
nia. Gdyby sie utworzyly owrzodzenia, nalezy je utrzymywaé w najwiekszej
czystosci, przemywajac rumiankiem z trochg mirry, atunu, lub tez odwa-
rem z kory chinowej. Jezeli owrzodzenia z trudnoscig sie goja i sg blade,
nalezy uzy¢ masci bazylikowej, cokolwieczek linimentu z wody wapiennej itp.
Doskonatym tu jest srodkiem glyceryna, ktdrg owrzodzenia smarowac nalezy,
propyli amina, ktore pobudzajg do gojenia sie owrzodzenia. Jezeli te wszystkie
$rodki nie pomagaja, nalezy sie uda¢ do pomocy lekarskiej.

Co do trzeciego stopnia, najwazniejszym tu $rodkiem jest niedopuszcza-
nie naglej zmiany temperatury; przeciwnie nalezy uzywac zimna i to wytrwa-
le, az poki cze$¢ odmrozona nie ozywi sie, obmywanie aromatyczne (z kory
chinowej, mirry itd.), lub s'ciggajgce (woda z octem, woda gulardowa, roz-
twor atunu). Niektorzy radzg przystawienie pijawek, nacieranie mascig szara,
Srodkéw tych jednak z wielkg ostroznoscig uzywac nalezy, albowiem czesto
bardziej szkodzg jak pomagajg. Jezeliby te wszystkie srodki pozostaty bez-
skuteczne, nalezy bezzwitocznie wezwa¢ pomocy lekarza, albowiem przy po-
rzadnem leczeniu, zawsze odmrozony cztonek uratowa¢é mozng, a zaniedbanie
pocigga za sobg jego utrate.
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Tamowanie krwotokdw.

PowiedzieliSmy powyzej jakim sposobem tamowac krwawienie z ran ze-
wnetrznych, teraz zastanowimy sie nad krwotokami z nosa, z ptuc, nad wy-
miotami krwawemi i opiszemy niektore Srodki lekarskie, ktore moga by¢ za-
stosowane doraznie, zanim pomoc lekarska moze by¢ udzielong. Jakkolwiek
nie kazdy krwotok budzi niebezpieczenstwo utraty zycia, to jednakze- zadne-
go lekcewazy¢ nie nalezy, albowiem najmniejszy krwotok powt6rzony kilko-
krotnie, nietylko usposabia do nastepnych, ale jeszcze sprowadza wyciencze-
nie, ktdre predzej lub pdzniej moze sie sta¢ niebezpieczne.

Co do krwotokéw z nosa: te jezeli sg zbyt obfite, nalezy powstrzymac
zimnem oblewaniem gtowy i karku. Radzg takze podnoszenie reki do gory
z tej samej strony z ktorej krew z nosa sie saczy, jest to Srodek, ktérego
dziatanie trudno wytlomaczy¢, ale ktdry czesto bardzo szybko pomaga. Tak-
ze dobrem jest potozenie poziome ciata; jezeli to wszystko nie pomaga, na-
lezy uciec si¢ do zatykania otwor6w nosa szarpig lub watg; w najnowszych
czasach radzono scisng¢ nos w punkcie, w ktorym czes¢ twarda (kostna) nosa
przechodzi w miekka. Jezeli to wszystko nie pomoze i krwotok jest duzy,
nalezy zastosowaC moczenie ndég w gorgcej wodzie, czasami nawet trzeba ta
kaz kapiel zastosowac i na rece zanurzajgc je az po tokcie, a czasem doda-
wac¢ nalezy gorczycy, uzywajac jej gars¢ na dwa garce wody.

Co sie tyczy plucia krwia, to w nagtym wypadku powstrzyma¢ mozna
mocnym roztworem soli kuchennej uzytym wewngtrz. Mozna tu takze przy
silnym krwotoku zastosowac kapiel na nogi i rece, ale najpraktyczniejszy spo-
s6b jest wdychanie powietrzem bardzo giebokie do dwudziestu kilku razy bez
odpoczynku. Co do krwotokéw z zotgdka, najpraktyczniejsza bedzie serwatka,
dodawszy do szklanki tejze, tyzeczke drobno uttuczonego atunu i tykanie
fodu. Napoje kwaskowate wprawdzie w wielu podobnych razach pomagaja;
nie nalezy ich jednak naduzywac, albowiem draznig niekiedy zotgdek i wy-
wotujg jeszcze obfitsze krwotoki.

Nie pozwala¢ nigdy nikomu puszcza¢ krwi, ani stawia¢ pijawek bez upo-
waznienia lekarza. Wystrzega¢ sie Srodkdw przeczyszczajgcych szczegolniej
solnych, jak: sol gorzka, s6l glauberska, senes, aloes, jalapa, pigutki Cau-
vin'a, olej kretonowy, pigutki Morisona itp. Lepiej jest podac olej rycinowy,
ktérego bezkarnie uzywa¢ mozna. Wystrzega¢ sie tych srodkéw nalezy mia-
nowicie kiedy panujg tyfusy.

Przy braku apetytu, nudnosciach, odbijaniach i bolu gltowy, przy tych
wszystkich przypadtosciach, przy ktorych panuje zty zwyczaj uzywania $rod-
kow przeczyszczajacych, lepiej jest bra¢ na wymioty; w tym celu mie¢ pod
reka w domowej apteczce emetyk, i rozpuszczajgc gran w dwoch tyzkach
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wody, uzywac¢ co kwadrans do skutku, lub tez zamiast emetyku uzywac
ipekakuany w proszku, mieszajac skruput sproszkowanego korzenia ipekaku-
any z jednym granem emetyku. Podczas panujacych rozwolnieh a nawet po-
kazujacych sie objawdéw cholcryny, badz tez cholery azjatyckiej pamieta¢ nale-
zy, ze nigdy ta choroba nienapada od razu, bo atak, ktory dla wszystkich
staje sie widocznym, atak, ktéremu towarzyszg wymioty, rozwolnienie, sinos¢,
kurcze itd., jest juz zakonczeniem tej choroby, czyli $cislej mowiac, najwyz-
szem jej natezeniem; tymczasem najmniej na dwa tygodnie przedtem, zja-
wiajg sie objawy i zapowiednie grozacego niebezpieczenstwa, objawy te sg
wprawdzie mato wybitne i zazwyczaj doswiadczajac ich chorzy nienazywajg
sie cierpigcemi, ale to jest wiasnie czas, w ktorym wszystko jeszcze zrobic
mozna i dla tego wtenczas dziata¢ nalezy. Skoro wiec podobne symptomata
sie zjawia, kiedy przyjdzie do bdlu glowy, braku apetytu, upadku na sitach
i humorze, a szczegdlniej jesli sie zjawi rozwolnienie, nie czekajgc dalszych
nastepstw, uzy¢ nalezy proszku na wymioty ztozonego z ipekakuany, po-
czeri uzywa¢ mikstury ztozonej z tyzki weglanu sody rozpuszczonej w 12 tyz-
kach wody, jesliby rozwolnienie jeszcze trwato, mozna doda¢ do takiej mi-
kstury 20 do 30 kropli tynktury opjowe;j.

Dorazne leczenie wscieklizny.

Skoro sie tylko pokaze podejrzenie, ze pies ktory pokasat jakg osobe ma
objawy wscieklizny, nalezy psa zabi¢, a natychmiast przystapi¢ do oczyszczenia
rany czlowieka, ktére sie dokonywa w nastepujacy sposob: Po wymyciu do-
ktadnem woda, przytozy¢ kawatek potazu gryzacego wielkosci ziarna duzego
grochu; rane te utrzymywaC w ciggiem ropieniu przez dni 20, a tymczasem
wezwa¢ pomocy lekarskiej. Co do objawow po jakich pozna¢ mozna psa wscie-
ktego, te sg znane mianowicie gospodarzom wiejskim, jednakze przytoczy-
my tutaj kilka charakterystyczniejszych: Pies jest smutny, uszy ma zwie-
szone, ogon podwiniety, biegnie prosto jak strzata, predzej lub wolniej, nie rzu-
cajac sie nigdy w bok, chyba ze napotka jaka$ nieprzewidziang przeszkode.
Nie napada na ludzi, chyba ze jest zaczepiony lub rozdrazniony, czesciej gryzie
psy lub trzode chlewng; najcharakterystyczniejszemi objawami jest pienienie
sie psa i wodostret, ktory sie objawia pewnym kurczem w gardle, nietylko
na widok wody ale i innych ciat Swiecgcych. Objaw ten daje sie spostrze-
ga¢ i u ludzi, u ktorych sie wscieklizna rozwija. Zazwyczaj wszelkie $rodki
wewnetrzne w leczeniu wscieklizny nie na wiele sie przydadza. Dodac tu na-
lezy, ze nietylko samo ukaszenie przez psa wscieklego, ale nawet dostanie sie
piany do miejsca zranionego, moze te objawy wywota¢ i dla tego nalezy by¢
w tem nadzwyczajnie ostroznym. Co do rozpalonego zelaza, za pomocg kto-
rego niektérzy radzg wypala¢ rany po ukaszeniu psa wsciektego, ten Srodek
jest wecale dobry, ale wypala¢ nalezy rany gteboko, az do kosci, inaczej pod
utworzonym strupem suchym znajdowac sie jeszcze bedzie wiele jadu i ten moze
by¢ do krwi wessany.
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0 ROBOTACH RECZNYCH W 0GOLNOSCI.

Znaczna liczba kobiet robotami recznemi na utrzymanie zycia zarabia,
ale wiegksza ich cze$¢ tego nie potrzebuje, nie mniej przecie znac sie na nich
powinna. Gdy kobieta, jako gospodyni, stanie na czele domu, z pewnoscia,
potrafi mie¢ stuszne wymagania i dobre wydawa¢ rozkazy, gdy wiedzie¢
bedzie jaki czas i trud na wykonanie kazdej roboty potrzebny. Ta za$ szko-
ta praktyczna pod kierunkiem tkliwej matki, lub wskazan wiasnego rozsad-
ku odbyta, nie jest tak ciezkg doprawdy. Gdyby majetna panienka sprobo-
wata cho¢ raz uprasowa¢ sobie suknie z falbanami, lub innym jakim skom-
plikowanym garnirunkiem, nie biegtaby tak nieostroznie na murawe zroszo-
na, zeby na drugi dzien te uszargang przez wilgo¢ i piasek suknig, rzucié
do prania, czesto nie mogacej sobie da¢ rady z pospiechu pannic stuzacej.
Gdyby zajrzata czasem do kuchni, lub przeczytata cho¢ kilka przepisow go-
spodarskich, nie databy sie okrada¢ kucharzowi, nie wydataby (jakeSmy to
widzieli na wiasne oczy) czterech garncy soli do posypywania lodu na zro-
bienie puszki lodow.

Roboty reczne, znane pod pieszczong nazwg ,,robotek” — sg zwykle
nie na wiele przydatnemi, a czesto ko$ztowniejszemi niz tadnemi fraszkami.
Nie zawadzi jednak, gdy sie niemi kobiety bogate dla rozrywki zajmuja;
czesto przy rozwinietym smaku zdarzy im sie utworzy¢ rzecz piekng, lecz
dla niemajetnych sg one stratg czasu i zbytkiem. Lepiej wiec gdy zamiast
ztotego haftu, igietka ich cere na przenoszonej bieliznie wykona. Widzielismy
matki, ktére niedoroste jeszcze corki zachecaty do takiej niekoniecznie este-
tycznej roboty, przedstawieniem, ze sie ojcu przystuza, lub ze matke za-
stgpig itp. Kazda dziewczynka czuta sie dumng, ze juz ukochanym uzyte-
czng by¢ moze, narzadzata cierpliwie ponczochy i koszule i cho¢ poOzniej
dordstszy miata komu takg robote powierzy¢, pozostato jej jednak dobre
nawyknienie i to wiozenie sie do zajecia, ktore jest prawdziwej gospodar-
nosci podstawg. Nic tu bowiem z ekzaltowanych porywow petnic¢ nie mozna;
ale cicho jednostajnie, systematycznie; z natogowa pracowitoscig i czujnoscia.
Wszystkie nasze cnoty, powiedziat ktéry$ z francuzkich pisarzy, nie sg moze
niczem innem, jak dobremi natogami, ot6z przymiot rzadnosci jest przede-
wszystkiem tego gatunku.

Robotami mogacemi sie wykonywa¢ w rodzinie, sg przedmioty stuzace
do ubrania. Pragniemy tadnie wyglada¢? bardzo dobrze, ale przytézmy sie
rgk wilasnych robotg, do upiekszenia naszego stroju, ktory jezeli zawsze po
magazynach tylko robiony, wielkie summy pochfania. Pisma wychodzace
obecnie w Warszawie, dajg tyle r6znorodnych wzoréw ubran, Ze nawet bez
nauki krawiecczyzny, mozna z nich wiele dojs¢ i nasladowaé. Sg tez i za-
ktady, jak np. pani Grzywinskiej (w patacu Uruskich na Krakowskiem-Przed-
miesciu), gdzie za nie wielkie wynagrodzenie uczg kroju i szycia sukien,
najpierwszg jednak lekcja da¢ moze roztropnej kobiecie stanik dobrze zro-
biony, ktory rozpruwszy wiasng reka, wezmie za wzér do uszycia drugiego.



72

ROBOTY KOSCIELNE.

Jakkolwiek zajecia domowe zabieraja, duzo czasu gospodyniom, nie watpi-
my jednakze, ze jezeli tylko nie zabraknie im ku temu ochoty, znajdg zawsze
sposobng chwile, aby pomysle¢ o ochedostwie doméw bozych, tak powszechnie
u nas zaniedbanem po wsiach. Nie idzie tu aby fozy¢ na to pienigdze, co nie
kazdy jest w moznosci czyni¢, lecz jedynie aby przyjs¢ w pomoc reczna, uzyte-
czng praca, gdzie tejze okaze sie potrzeba. Czestokro¢ zdarza sie widziec bieliz-
ne i inne przybory koscielne w najoptakanszym stanie, podczas gdy panie a 0so-
bliwie panienki jednej parafji, rozebrawszy pomiedzy siebie robote, z fatwoscia-
by tej biedzie zaradzi¢ mogly, badz naprawiajac, badz przerabiajac uszkodzone
przedmioty. Od lat kilku zawigzato sie w tym celu w Warszawie, bractwo uwiel-
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bienia Najswietszego Sakramentu i opieki ubogich kosciotéw, na wzoér po-
dobnych stowarzyszen za granicg istniejacych. Zatozyla je niewiasta petna
gorliwej i czynnej poboznosci, a zachecit jg ku temu nastepujacy wypadek: Pe-
wnego razu w przejezdzi¢ po kraju, zdarzylo sie, ze obecng byta Mszy Swietej
odprawionej w podartym perkalowym ornacie. Po skoficzonem nabozenstwie,
zapytata proboszcza: czemu w tak nedznej 'szacie ustuguje Panu nad Pany?.—
A on jej na to: ze ubostwo nie dozwala mu sprawi¢ lepszej, a procz tego
jeszcze, ze ten sam ornat obrdcony na lewg strone czarno podszyts, stuzy¢
musi do nabozenstw zatobnych, gdyz jest jedynym jaki posiada. — Zabolato
ciezko nad owemi stowy jej serce, bo pomyslata, ze w parafji tej niewat-
pliwie znajdowaty sie kobiety, ktore nie raz jedwabne nosity suknie, a przy
dobrej woli mogtyby tatwo zaradzi¢ nedzy ottarzy, przed ktéremi zanosza
btagalne modlitwy o szczescie i zdrowie dla ukochanych swoich. Niezwio-
cznie wziela sie do wykonania dzieta, o ktérem marzyta zdawna i wkrotce
zamiary jej pomysiny uwienczyt skutek. Przy niezmordowanej gorliwosci i pra-
cy zatozycielki, stowarzyszenie rozwineto sie w bardzo pomysinych warun-
kach i znaczna liczba ubogich kosciotdbw w catym kraju opatrzong zostata
w niezbedne przybory, tam za$ gdzie niedbalstwo dziedzicow lub parafian
byto przyczyna niedostatku, przesytano upomnienia, ktére niejednokrotnie sku-
tecznemi sie okazaty.

Kazda z os6b nalezacych do bractwa opieki ubogich kosciotdw, ma
obowigzek wykonczenia w przeciggu roku chocéby jednej roboty koscielnej,
z materjalow dostarczonych przez bractwo, oraz ztozenia jednorublowej skiad-
ki. Panie wiejskie stowarzyszone, mogg w miejscu wymaganej roboty, zdaé
sprawe, jako zrobity coskolwiek do swych parafialnych kosciotdw. Zdaje sie
ze te warunki niezbyt trudne, i ze fatwo je speii¢ kazdemu} a jednakze,
niestety! znajdujg sie osoby, ttomaczace sie brakiem czasu! obawg przybie-
rania nowych obowigzkéw, itp., gdy brak im tylko dobrej woli!

Mowiagc o robotach koscielnych wspomnie¢ jeszcze musimy o przybo-
rach, ktérebySmy odrzuci¢ radzi, a napotykamy je czesto, zwiaszcza na wsi.
Sg to kanwowe poduszki pod mszat, mogace by¢ zastgpione drewnianemi pul-
pitami i firanki, bez ktdrychby sie zupelnie obeszto. Panie wiejskie dobrym
smakiem tatwoby wptyna¢ mogly i powinny, na odrzucenie innych mnie-
manych, a wiecej jeszcze razacych upiekszen, jak np. paciorki zawieszane na
obrazach, brzydkie i czestokro¢ brudne, robione kwiaty, stawiane na otta-
rzu, gdy w lecie Swiezemi zastgpicby je mozna, a w zimie lepiej juz bez za-
dnych sie obejsc.

Do tego dzialu nalezg jeszcze drewniane lalki strojne w Swiecidta i gat-
ganki obnoszone na processji, ktore majg przedstawia¢ Najswietszg Panne,
a sg raczej obrazg anizeli obrazem wszelkiej Swietosci.

10
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CHOW DROBIU.

Dréb jest wazng gatezia, przemystu wiejskiej gospodyni, tak pod wzgle-
dem urozmaicenia stotu, jako tez pierzy i korzysci, ktore ciggng¢ mozna ze
sprzedazy ptastwa domowego, gdy hodowla na wiekszg jest skale. Gospo-
dyni powinna najpierw wiedzie¢ czy miejscowos¢ sprzyja temu, nastepnie
obliczy¢ Scisle rzeczywiste korzysci, drob bowiem chowany w wiekszej ilosci
potrzebuje oddzielnego dozoru, azeby nierozposcierat sie po polach zasianych
i ogrodach i nic czynit zarébwno szkody jak nieporzadku. Podajemy tu do-
Swiadczone przepisy chowania kur, kaczek, gesi i indykéw, oraz zaradcze
srodki w najpowszechniej trapigcych ich chorobach.

Kury przez caty rok nies¢ sie moga, wyjawszy czas pierzenia, ktéry
na koniec jesieni, lub na poczatek zimy przypada i trwa przez szes¢ lub osm
tygodni. Utrzymywane w kurnikach chtodnych i niemajace przyzwoitych wy-
god, wsréd zimy bardzo mato, lub wecale jaj nie niosg. Wiec utrzymywac
je potrzeba w izbie ogrzanej, albo w kurniku stosem fermentujgcego gnoju
ocieplonym. Mtode kury sg powszechnie bardziej niesnemi nizeli stare. Cze-
sto jednoroczne juz sie niosa: najnosniejsze jednak sg pottoraroczne i dwu-
letnie. Zaczynajg nies¢ sie w Lutym lub Marcu, i im obficiej sie niosty, tein
wczesniej wiasno$¢ ta ich ustaje. Dopodki tylko niosg sie, nienalezy im ska-
pi¢ pozywienia. Jezeli ty¢ zaczynaja, aby tern samem nieutracity wiasnosci
niesienia sie, dawa¢ im potrzeba jeczmien z wykag i prosem wpot przegoto-
wany. Sg niektére pokarmy widoczny wptyw majgce na niesieuie sie kur do-
mowych. Powieksza w nich te wiasnos¢ brunatno uprazony jeczmien, owies
i groch, nasienie konopi, kolendra i pokrzywy, suszone a potem gotowane
liscie pokrzywy; naostatek wpoOt ugotowany jeczmien, ktory ciepto dawac
potrzeba. W Numwirth przy Leodium mieszkat pewny gospodarz, ktéremu
kury zimg i latem jaja niosty. Skutek ten sprawiat dawany im nastepujacy
pokarm. Zwierzchnia tuska siemienia Inianego ususzona w piecu, miele sie
drobno, a maka taka gotuje sie w wodzie. Przydawszy do tego otrgbh pszen-
nych i maki ze zmielonej Zotedzi, zagniata sie na ciasto, i kurom kawatka-
mi daje. .Wybrawszy potrzebng ilos¢ dobrych kwok (tak nazywajg kury kwo-
czacc) osadza sie. kazdg na gniazdzie i jaja pod nig podktada. Jaja powin-
ny by¢ jak najswiezsze od starych kur zniesione i w suchem miejscu prze-
chowane. Najlepszemi w tym razie bylyby zniesione od tej samej kury, ktora
o0sig$¢ ma na nich. Uwazajg jeszcze, aby byty jak najgrubsze, gdyz z takich naj-
wieksze wylegajg sie kurczeta, aby byty ciezkie, gdyz lekkie rzadko odpo-
wiadajg celowi; nim sie zatem podtoza, nalezy je ptawi¢, ptywajace po wo-
dzie nie sg pewne wylezenia.

Najwiasciwszg porg do sadzenia kur jest wiosna. Na wiosne dla zimna
podktadajg pod jedng kure 11 do 13 jaj; latem 13, 17 do 19, zawszenie
do pary, aby sie lepiej w gniazdzie umiescic mogty.

Miejsca, w ktérych osadzajg sie kury na gniazdach, powinny by¢ su-
che, ciepte, stoncu potudniowemu dostepne i ciche. Im raniej kury sadzi¢
sie maja, tym troskliwszy wzglad na te warunki dawac potrzeba. Moze sie
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bez ich zachowania obej$¢, gdy juz prawie wszystkie kury kwocza, wtedy
dosy¢ zastawi¢ czem gniazda, aby od kogutéw lub wolnych kur napasci nie
doznawaty. Ale na cicho$¢ miejsc podobnych zawsze uwaza¢ potrzeba, wszel-
ki bowiem foskot, zgietk, hatas, niekorzystnie na zalegle w jajach kurczeta
wplywa, gluszy je i umarza.

Gniazda po brzegach powinny by¢ nieco wywyzszone; jest to najsku-
teczniejszy Srodek na utrzymanie jaj w jednym zawsze porzadku i na za-
pobiezenie aby nie wypadaly w czasie gdy kura z gniazda zstepuje. Naj
przyzwoitszym na gniazdo materjatem jest siano. Dla $cislejszego utrzyma-
nia ciepta w gniazdzie, wysta¢ je mozna puchem, zapobiezy to jeszcze aby
wytazace kurczeta niekaleczyty sie, co bywa nie raz skutkiem gniazd z sa-
mej stomy zitozonych.

Siedzace kury ilekro¢ gtéd uczuja, dobrowolnie z gniazda schodza, szu-
kaja pozywienia, a nasyciwszy sie wracajg. Niektore bywajg tak pilne w sie-
dzeniu, ze z trudnoscig tylko opuszczajg gniazdo : dostrzegtszy takich, zmu-
si¢ je potrzeba z zachowaniem nalezytej ostroznosci do przewietrzenia sie
przynajmniej raz na dzien, a tym czasem gniazda oczysci€. Inne przeciwnie
bywajg tak ptoche i niecierpliwe, ze jak najczestszej sposobnosci oddalania
sie z gniazda szukajag. Takie okryciem znagli¢c mozna do siedzenia, a gdy
maja uwolni¢ sie na czas zeru, wode i jadto stawia sie im blisko gniazda,
w odlegtosci za$ umieszcza sie podlejsze jadto. Gdy wrdcg i osiedg na gniaz-
dzie, z rgk im podawa¢ mozna siemie konopne, pszenice, proso, lub nieco
ehleba. Powtorzywszy to z niemi dwa lub trzy razy, beda naostatek pilniej-
szemi w obowigzku swoim. Niektore kury, jaja podtozone dziobig i wypi-
jaja. Aby odzwyczaicje od tej przywary, dosy¢ jest upiec jaje do stwardnie-
nia na weglach, gdzieniegdzie je podziurawi¢ i poki jeszcze gorgcem jest,
potozy¢ przed kura, ktora niem kilkokrotnie dziob oparzywszy, zaprzestanie
szkodliwego natogu. tatwy ten sposéb niekiedy przez dwa lub trzy dni po-
wtorzy¢ trzeba.

Po uplynieniu pewnego czasu siedzenia, kura przewraca jaja, azeby tern
ogrzac¢ je mogta. Dopatrzywszy sie jednak, ze zaniedbuje tego, potrzeba jg
wyreczy¢; w tym celu niektére gospodynie znaczg jaja, azeby unikngé pomyt-
ki w ich przewracaniu. Z tern wszystkiem czeste poruszanie jaj jest niepo-
trzebne. W catym ciggu siedzenia kury, raz tylko, a najwiecej dwa razy jaja
przewraca¢ mozna.

W tydzien, a pewniej jeszcze w dziesie¢ dni po podtozeniu jaj pod ku-
re, doswiadcza¢ mozna czy sg juz zalezone;' na ten koniec trzyma sie jaje
naprzeciw stonca lub plomienia Swiecy i jesli wtenczas jest przezroczyste,
nie ma w sobie zalgzka; jezeli ciemne, jest zalezone. Pierwsze zatem nalezy
powyrzucac, drugie niezwtocznie pod kure wiozyC. Powszechnie we trzy ty-
godnie, to jest we 21 po podtozeniu jaj pod kure, kurczeta z nich wychodza.

Gdy sie juz wszystkie kurczeta powylegajg, nie dajgc im zadnego po-
zywienia, zostawia sie je przez caly dzien w gniazdzie pod kurg. Potem sa-
dzajg sie razem z kurg pod kosz dzwonowaty, to jest u wierzchu spiczasty,
w dole przestronny, bez dna, i tak urzgdzony, azeby kurczeta podiug upo-
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dobania wychodzi¢ z pod niego mogly. W pierwszym tygodniu dajg kurczetom
twardo ugotowane i roztarte zottko z jaja, zmieszane z rozdrobionym chle-
bem czerstwym lub z twarogiem. Dobry jest dla nich taki pokarm, lecz ta-
two pocigga zatwardzenie , w ktérem dla kurczat najskuteczniejsze sg jaja
mréwcze. W tejze epoce zywig jeszcze kurczeta kaszg gryczang, jeczmieniem,
lub pszenicg, lecz dwa te ostatnie pokarmy pierwej nieco odgotowac nalezy.
Najulubienszym jednak i najstosowniejszym dla mtodych kurczat pokarmem
jest proso, albo lepiej jeszcze kasza jaglana. Dawany im niekiedy chleb w wi-
nie umoczony, wzmacnia ich sity i rzezwemi je czyni; chleb maczany w stod-
kiem lub zsiadtem mleku wzbudza ich apetyt, siekany z pokarmem szczy-
pior i raz na tydzien w niewielkiej ilosci dawany, od wielu choréb je za-
bezpiecza. Najpredzej rosng gdy bedg zywione pokarmami gesto gotowane-
mi i na miazge zgniecionemi: w tym celu uzywa sie kasza gryczana, jagla-
na i groch. Poczatkowo daje sie im pozywienie czesto, lecz w matej ilosci
pozniej ilos¢ sie powieksza, a z pokarmem zachowuje sie ile mozna rozma-
itos¢. Im wieksze sity okaza, tem wiecej im nalezy zostawia¢ wolnosci i co-
raz grubsze pozywienie dawaé. Poslad pszenny odgotowany, jest wtedy naj-
lepszym dla nich: w niedostatku pszenicy, uzy¢ mozna jeczmienia tymze spo-
sobem odgotowanego: a jeczmieniu niedostatek zastgpi¢ moze gryka rowniez
tym sposobem przyrzadzona. Woda za nap6j im stuzaca powinna by¢ zawsze
czysta i stawiana w naczyniach ptaskich, aby wpadajac nie tonety. Na dno
tych naczyn mozna sypa¢ cokolwiek piasku grubego, aby wedtug potrzeby
i upodobania potyka¢ go mogly. Gdy w kilka dni po wylezeniu kurczat sg
pogody, potrzeba je z kurg wypedza¢ na podworze, osobliwie tam, gdzie
gnoj jest ztozony; robactwo znajdujgce sie w' gnoju wygrzebujg kury i kur-
czetom swoim na pozywienie dajg. Précz tego Swieze powietrze i ciepto stonica,
wiele sie przykiada do wzrostu kurczat. Strzedz sie jednak potrzeba, azeby
na jednem podworzu nie chodzity kury z mniejszemi i wiekszemi gromada-
mi kurczat: ta bowiem nieréwno$¢ potomstwa, obudzg w nich zazdros¢, wal-
czg zatem, a w pos$rod walki zabijajg kurczeta; czasem nawet skrzywdzone
lub rozjatrzone zrzekajg sie nazawsze obowigzku pilnowania dzieci. Dla za-
pobiezenia takim przypadkom, jesli o jednym czasie wyleganie jaj nastepuje,
mozna kurzeta z pod czterech kur, dwom tylko powierza¢, zkad i ta wy-
nika korzys¢, ze kury oddalone od kurczat predzej sie na nowo nies¢ zaczy-
najag. Dla wygody i bezpieczenstwa na dworze chowanych kurczat, urzadzac¢
im mozna w pewnych dziedzinca miejscach, niskie budki z zerdzi lub zielo-
nych galgzek: tam wsrdéd upatu cien potrzebny znajdujg i przed napascig
drapieznego ptastwa schroni¢ sie moga.

Jezeli idzie o wczesne kurczeta, potrzeba najprzéd zaopatrzy¢ sie w ku-
ry uzdatnione do wczesnego jaj niesienia. Na ten koniec wybiorg sie miodsze
i do osobnej komory odlacza. Na pozywienie dawaé sie im bedzie jeczmien
lub owies na pot rozgotowany i niezupetnie wystudzony. Czasem skutecznie
bedzie sypa¢ im siemie konopne, nasienie pokrzywy, albo chleb maczany w wi-
nie wodg i cukrem rozwiedzionem. Niepotrzeba im wtenczas skapi¢ pozywienia
zachowa¢ w komorze ochedostwo i siano w gniazdach jak najczesciej odmieniac.
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Kto chce wiele kur chowac, powinien im zabezpieczy¢ przyzwoite schro-
nienie w chlewach zwanych kurnikami. Kurnikiem wiec nazywa sie to miej-
sce, do ktérego kury na noc sie zgromadzajg, i nies¢ sie w niem majg. Za-
budowanie takie opatrzone by¢ powinno, réwnie przed zbytniem zimnem, jak
przed zbytniemi upatami: w pierwszym bowiem razie utrudni si¢ im nasie-
nie, w drugim wystawi sie je na liczne choroby. Dobrze jest zatem gdy od
potnocy zastoni je inny budynek, a najlepiej chlew dla $win, z ktérego wy-
chodzace ciepto znaczny mie¢ bedzie wpltyw na ogrzanie kurnika wsrdd zi-
my. Lecz nie powinien znajdowac sie kurnik blisko stajen konskich, ponie-
waz wyziewy z niego sg bardzo dla koni szkodliwe.

Majac na uwadze, iz wystawione na dziatanie zimna kury," nietylko po-
zno nies¢ sie zaczynaja, ale nawet przy najobfitszym pokarmie w ciggu zimy
chudng, po niektérych miejscach gospodynie opatrujg kurnik piecem, ktéry
przynajmniej podczas gwattowniejszych mrozow opala¢ kaza. Kurnik powi-
nien mie¢ wiekszg rozciggtos¢ wzdtuz anizeli wszerz, azeby tatwiej mozna
bylo poutwierdza¢ wewnatrz poprzeczne grzedy. Grzedy te powinny byc¢ z la-
sek czworobocznych, gdyz na okragtych nie tatwo kura utrzymac sie moze.
Najwieksza ich od ziemi odlegto$¢, nie powinna dwodch stop przechodzi¢, je-
$liby za$ musiaty by¢ wyzej wzniesionemi, natenczas potrzebaje tak urzadzic,
azeby kury jak po drabinie wskoczy¢ na nie mogly. W miejscach, w ktérych
grzedy ze Scianami sie stykajg, nalezy umieszcza¢ dla niosacych sie, koszyki
stomg lub sianem wystane. Jezeli pr6g we drzwiach kurnika jest znacznie
wysoki, wprowadzi¢ do niego nalezy drabinke lub schodki. Dla $wiatla daje
sie w potudniowej lub wschodniej stronie kurnika mate okienko, laskami lub
druciang kratg przeciwko wstepowi szkodliwych w kurniku zwierzat ubezpie-
czone. Dach, sciany i podtoge r przeciwko tymze drobiu nieprzyjaciotom, jak
najtroskliwiej opatrzy¢ nalezy. Podtoga nasypuje sie grubym rzecznym pias-
skiem, ktory co tydzien odmienia¢ nalezy. Grzadki codzien oczyszcza¢, stome
lub siano w gniazdach odmienia¢ co tydzien, a dla zabezpieczenia kur przed
chorobami, wykadza¢ kurnik dymem z ziot aromatycznych. W catym ciggu
dnia, kurniki powinny by¢ otwarte, aby powstajacych w nocy wyziewéw po-
zby¢ sie moglty. Wiele do wygody kur przyktadajg sie znaczne drzewa przed
kurnikiem rosnace, ktdre im ws$rod lata cied i schronienie przed drapieznemi
ptakami przynosza. Najwiasciwsze w tym celu sg akacje (Robinia), ktore roz-
tozysto rosng i nasienie ich ulubionem jest dla kur pozywieniem.

Latem kury zgromadzajg sie do kurnikéw okoto godziny 6tej wieczo-
rem, zimg za$ okoto 3ej po potudniu. Najprzyzwoitszy czas zywienia ich jest,
rano o wschodzie stonca, wieczor nieco przed zachodem.

Od $. Marcina do nowego roku starannie zywic je potrzeba, potem ilos¢
zywnosci zmniejsza¢, azeby nie zatyty, a tein samem wiasnosci niesienia sie
nie postradaty.

Najulubienszem kur pozywieniem jest gryka, proso i siemie konopne,
lecz to wszystko bytoby dla nich za kosztowne. Do pokarméw oszczedniejszych
nalezg Wszelkie poslady zbdz, ktére czasem miesza¢ mozna z siekang kapu-
sta, satatg, nieuzytecznemi jabtkami, naostatek z otrebami wodg rozwilzonemi.
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Pomyje z kuchni, okruszyny chleba, okrawki ziét kuchennych i owocow, po-
mieszane z niewielkg czescig otrgb jeczmiennych, zytnich i pszennych, wszy-
stko to ugotowane do gestosci, daje dobrg dla kur zywno$¢, ktorej w potrze-
bie po matym kawatku na jedng kure udziela¢ mozna.

Najmniej kosztownym, a nader korzystnym zywienia kur sposobem, jest,
zatozenie dotu na robaki, po wielu miejscach za granicg w tym celu uzywa-
nego. W bliskosci kurnika w miejscu cieptem, ubezpieczonem od wiatrow,
spadzistem dla tatwiejszego osigkania wody, wykopuje sie dét na trzy stopy
gteboki, szeroki za$ podtug upodobania. Na dno, ktére powinno byé pochy-
te, sypie sie cztery cale grubo sieczka z owsianej stomy, na te kiadzie sie
przegnity gndj bydlecy Ilub konski, na gnoj pulchna ziemia. To wszystko
wlewa sie krwig brdlecg albo winnym lagrem z owsianemi i pszennemi otre-
bami zmieszanym. Ulozywszy jedne warstwe, pokry¢ ja mozna drugg podo-
bng, poki dot do potowy sie nie wypetni. Wtedy rzucajg sie do dotu wnetrz-
nosci roznych zwierzat i sypig trociny: naostatek dot zaklada sie gateziami,
ktore dla bezpieczenstwa okrycia, kamieniami przyttoczy¢ mozna. Po pierw-
szym deszczu zjawia sie w tym dole mnostwo robakow, ktore w potrzebie
wraz z czeScig mieszaniny rydlem wydostajg sie i rozrzucajg kurom stosownie
do ich ilosci, a dot znowu sie nakrywa, i na bardzo dhlugi przecigg czasu
pozywienia takiego dostarcza. Robactwem z takich dotdéw tuczg sie nawet
kury, lecz aby mieso ich utracito nieprzyjemny ztad zapach, na dwa tygo-
dnie przed zabiciem kury, innym pokarmem zywil jg potrzeba. Doty takie
opatrzone przed mrozami i w zimie celowi odpowiedzie¢ moga.

Powszechnie sg znane zalety miesa kurczat, ktdre nader predko i do-
brze utuczy¢ mozna, dajgc juz w pierze porastajagcym, jeczmienng kasze okra-
szong stoning. Co sie za$ tyczy kur starych, utuczone tylko, pulardami zwane,
wys$mienitg sg potrawg. Najuzywanszy sposob tuczenia kur i kaptonow, jest
nastepujacy: oskubuja. sie. im pidra na gtowie, pod skrzydtami i od spodu;
poczem kazda sztuka osadza sie¢ w osobnej przegrodzie klatki, ale tak zej>y
sie obroci¢ nie mogta, gtowe tylko wolng majgc. Klatka stawia sie w miej-
scu ciemnem, utrzymuje chedogo, a kure czasami tylko przy odmienianiu sia-
na wypusci¢c mozna, Na utuczenie kur i kaptonéw, zagniatajg sie kluseczki
z maki jaglanej, owsianej lub jeczmiennej, ksztattu podtugowatego, niewielkie
aby kura tatwo je polyka¢ je mogta. llekro¢ wole okaze sie prézne, kluse-
czki te w mleku maczane, tkajg sie kurze w gardziel. Najkorzystniej taki
rodzaj pokarmu robiéby mozna z kukurydzy na make zmielonej. Jezyny i
morwowe jagody najwyborniejszy smak miesu kur tuczonych nadajg. Owoc
rosliny zwanej jednajagoda (Paris guadrifolia) i gorzkie migdaty, sg dla tych
ptakéw trucizna.

Pomiedzy drobiem, kury najliczniejsze majg choroby. Z tych najczesciej
sie wydarza pype¢, ktérego przyczyng bywa niedostatek zywnosci i napoju,
a czesto tylko nieczysto$¢ napoju. Utrzymujg jeszcze, iz czesto dawany im
na pozywienie suchy jeczmien, chorobe te pocigga. Gtdéwng pypcia oznaka
jest oschly koniec jezyka i porastajacy skorg, ktdra jedzenie kurom utrudnia.
Skorke takg jak najwczesniej ostroznie i bez skaleczeniajezyka zdjac potrze-
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ba za pomocg szpilki, zdjgwszy zas, koniec jezyka nasmarowac $mietang i przy-
najmniej przez godzine zadnego nie dozwala¢ napoju.

Gdy kurczeta, zwkaszcza, wezesne, w pidra juz zaczynajg porasta¢, osiada
im niekiedy calg gtowe i czes¢ szyi, gatunek wszy (Ricinus gallinag) tym
ptakom wihasciwy. Wtedy stajg sie smutne, opuszczajg skrzydetka, nedznieja,
i zdychajg. Jest to skutek utrzymywania kurczat w przyttumionem powietrzu,
czego, zwiaszcza z weczesnemi unikng¢ trudno, lecz jednak wszelkiemi spo-
sobami zaradza¢ nalezy. Rzeczony stan ich postrzegtszy, potrzeba gtoéwki i szy-
je namaza¢ im jakg ttustoscig z lisciami piotunu przetopiona.

Pierzenie sie, wszystkie ptaki w chorobliwy stan wprawiajgce, jest i dla
kur niebezpieczne, zwilaszcza gdy w zimny i stotny czas przypadnie. Pie-
rzace sie kury sg smutne, mato jedza, ustawicznie $ie otrzasajg, lub dziobem
.wyskubujg sobie piéra. Wtedy niepotrzeba ich zbyt rano z kurnika wypusz-
cza¢, a zywic je wtenczas najlepiej prosem, lub siemieniem konopnem. Stab-
szych, piéra skraplajg sie niekiedy winem lub wodg letnia.

Diugo karmione zbyt wilgotnem pozywieniem, dostajg rozwolnienia; le-
czg sie wtenczas tupinami grochowemi w gorgcej wodzie rozmoczonemi. Naj-
skuteczniejszym jest jednak proszek z rogu jeleniego, wsypany w czerwo-
ne wino, ktorego co rano i wieczor po siedm kropli dawac nalezy, lecz dopiero
po kilku dniach choroby. Karmione dtugo siemieniem konopnem, ulegajg
przeciwnej chorobie, to jest zatwardzeniu. W tem zdarzeniu biorg sie* szumo-
winy z garnkéw w kuchni zbierane, a przymieszawszy do nich nieco zytniej
maki oraz pokrajanych lisci sataty, potrzeba zagotowa i po ostudzeniu cho-
rujacej kurze dawac.

Perlice, uwazane jako cze$¢ drobiu, niewiele przedstawiajg korzysci,
dla ktérychby chowanie ich zaleci¢ mozna. Nie niosg sie w kurnikach jak
kury domowe, lecz kryja sie zjajami po zaroslach i miejscach od domu od-
dalonych, jak pawie. Znidstszy okoto 20 jaj, zaczynajg na nich siedzie¢ i w prze-
ciggu 25 dni wylegajg mtode. W gospodarstwie jednak korzystniej jest jaja
ich podktada¢ pod indyczke lub kure domowa. Karmig sie i wychowuja jak
kury.

Ildyki niosa sie dwa razy do roku, to jest na wiosng w Marcu i przy
koncu Lipca lub w ~Sierpniu, za kazda razg od 15 do 20 jaj sktadajgc. Wio-
senne jaja zwykly sie przeznacza¢ na rozmnozenie, jesienne za$ do kuchni,
gdyz w jesieni wylegniete indyki z trudnoscig wychowac sie daja. Najlepsze
indyczki do wysiadywania pisklat sg dwuletnie: takie bowiem najwczesniej
jaja niosa, pilnie siedzg i najtroskliwiej mitode pielegnujg. Rozpozna¢ mozna
indyczke pragnaca osias¢ na gniazdzie, kiedy sie kryjc zjajami. Gdy jedna,
dwie lub kilka che¢ siedzenia okaza, nie trzeba ich jeszcze pojedynczo osa-
dza¢, lecz czeka€, poki ta che¢ w wielu sie razem nie odezwie: a tymczasem
kazda z najpicrwszych osadza sie na jednem jaju kurzem, aby w niej che¢
siedzenia przedtuzy¢. Gniazda dla siedzacych indyczek uscietajg sie z tg co dla
kur przezornoscig. Od 15 do 17 jaj pod kazda sie podktada, lubo do 20 wysie-
dzie¢ moze. Indyczki w wysiadywaniu jaj sg tak uporczywe, ze wotatyby cze-
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stokro¢ zdycha¢ z gtodu, nizeli zej$¢ z gniazda, chociazby tuz przed niemi po-
zywienie lezato. Majac wzglad na to, raz przynajmniej’ na dzien zsadzac je
nalezy, karmi¢ do sytosci i napoi¢. Siedzg prawie caty miesigc, a przez ten
przecigg czasu jaj porusza¢ nie nalezy." Czesto sie zdarza, ze indyczki prze-
wracajac jaja, dziobem je z gniazda wyrzucajg, co postrzegiszy, wypadte jaja
spiesznie na powrdt wiozy¢ potrzeba.

Zwyczajnie 28 lub 29 dnia indyczeta zaczynajg skorupe jaja przebijac,
wtenczas jednak nietrzeba starej z gniazda zdejmowaé, lecz zostawic jg w spo-
kojnosci, choéby nawet i gtodna byta, dopdki wszystkie sie niewyklujg. W mia-
re wykluwania sie, mozna je pojedynczo z pod indyczki wyjmowac i sadza¢
tymczasem do garnka napetnionego pierzem; naostatek gdy wszystkie z jaj
powychodza, razem sadzajg sie pod indyczke. Wylegte indyczeta nie powie-
rzajg sie staraniu z osobna indyczce, lecz z dwoch gniazd zebrane oddaja sie'
jednej, pod druga za$ oczysciwszy gniazdo-, podkiadajg sie zwykle 20 lub 21 jaj
kurzych albo kaczych, strzegac sie jednak mieszania tych dwojakiego jaj ga-
tunku; gdyz kacze czterech, kurze trzech tygodni do wytezenia sie potrzebuja.

Dla zahartowania zdrowia indyczat na znoszenie w dalszym ich wieku
slot i zimna, skoro z jaj powylazg i oschng, kazde z osobna zanurzyc¢ potrze-
ba w zimng wode, i natychmiast wyjgwszy pod indyczke podiozy¢. Maczaja
im jeszcze nogi wodkg i kazdemu po jednem lub po dwa ziarna pieprzu daja.
W poczatkach chroni¢ je trzeba przed zimnem, ktére bywa najpospolitszg ich
zguby przyczyng. Niemniej szkodliwym jest dla nich upat. A ztad tylko w dni
miernie ciepte na dwor je wygania¢c mozna i te ostroznos¢ przez cate dwa
miesigce zachowaé. Potem bedg sie przyzwyczajaty do powietrza i stonca.
Poki jednak zupetnych sit nienabedg, nigdy na chtodnej rosie, lub tern bar-
dziej na deszczu znajdowac sie niepowinny. llekro¢ wypadnie potrzeba braé
indyczeta z pod starej, lub sadza¢ je pod nig, mocno sie z tern uwija¢ nale-
7y, azeby stara z miejsca wzruszona, deptaniem niedusita pisklat. Pierwszego
dnia po wylegnieniu, niepotrzebujg indyczeta zadnego pokarmu. Dopiero po
24 godzinach karmig sie jajami siekanemi, pozniej z jajami miesza sie pokru-
szony osrodek chleba i krajane liscie rozmaitych zielenin. Niektorzy zamiast
jaj uzywajg twarogu, ktory jednak jaja poprzedzi¢ powinny. W poczatkach
wszelkie pozywienie, rzuca sie im na jaki miekki przedmiot, np. na ziemie
lub roztozone ptétno, dziobigc bowiem w co twardego,' dziobki sobie psuja;
i dlatego to najchetniej podéwczas z rgk pozywienie przyjmuja. Im czesciej
na dzien pozywienie otrzymajg, tem predzej sit przyzwoitych nabedg; ztad
kilka razy na dzien karmic je potrzeba. Gdy piszcza, znakiem jest, ze sg gto-
dne. W kilka dni po -wylegu, mozna je karmi¢ gotowanym i roztartym gro-
chem, mieszajagc do niego siekane jaja, zielenine i szczypiorek. W tydzien
potem daje sie to samo pozywienie, lecz bez jaj; albo zamiast tego otreby,
make jeczmienng, kasze gryczang i salate mtodg po trzy razy na dzien. Pro-
so lub jeczmienn gotowany+wzbudza im apetyt. Jesli dzien jest pogodny, na-
karmione wypedza¢ mozna na miejsca trawg zaroste, gdzie szuka¢ bedg owa-
déw. Strzedz tylko wtenczas nalezy, aby nie weszty w pokrzywy, ktore parzac
im gtowy i nogi, 0 niebezpieczenstwo zycia przyprawi¢ je moga. Tak przez
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dwa tygodnie z mtodemi indyczetami postepujac, daje sie im odtad ciggle
zywnos$¢ gotowang, ztozong z dwoch czesci zieleniny, jednej czesci grochu,
maki jeczmiennej lub kaszy gryczanej: szesScioniedzielnym dajg sie pokrzywy
grubo krajane z otrebami, a niekiedy jesli to by¢ moze, kawatkami owoce
nadpsute. Rosliny, ktérych liscie na zielening indykom uzywac sie zwykty,
sg: krwawnik (Achillea millefolium), srebrnik fPotentilla anserina), piotun
(Artemisia absinthium), bylica (Artemisia vulgaris), babka wieksza (Plantago
major), mtody topian (Arctium lappa), koper, szczypior i zegawka (Urtica
urens). Liscie trzech pierwszych roslin, zwykly sie dla mtodych indyczat ra-
zem mieszaC. Zegawka dla starszych bardzo jest zdrowa, jesli sa z miodu
do niej przyzwyczajone. W ogolnosci zwodnionych zielenin nie lubig, zawsze
wiec dla nich bra¢ potrzeba liscie Swieze i nie sieka¢ ich lecz kraja¢, azeby
jak najmniej naturalnej czerstwOsci w tem przygotowaniu tracity.

Domowem pozywieniem starych indykow’, sg stodziny i otreby, karmi¢
je bowiem samemi ziarnami, bytoby nazbyt kosztownie. Wypada jednak przy-
najmniej czasem dawa¢ im owies, jeczmien, tatarke, a wszelkie ziarna dla
nich, czyste by¢ powinny, od nieczystych bowiem wielu choréb dostajg. Dla
oszczedzenia zboza, zwlaszcza w zimie, dawa¢ im mozna gotowane roztarte
kartofle, dobrze sie takze zywig siekang marchwig, rzepg? gtgbami kapusty
itp. W bliskosci miejsca w ktorem otrzymujg zywnos¢, znajdowac sie po-
winien piasek, w ktorymby tarza¢ sie mogly, niedostatek tego warunku i przy
najlepszem pozywieniu, wstrzymywac¢ bedzie wzrost ich i tusze.

Zupetnie doroste lub stare indyki nakarmione rano, gdy rosa oschnie,
pod dozorem wypedzajg sie w pole. Najmilsze im sg lasy i zaro$la, gdzie
owady, mtode zabki i inng zywnos$¢ wynajdywaé¢ zwykly. Okoto jedenastej
przed potudniem, przypedza¢ je trzeba do domu; o pierwszej lub o drugiej
po potudniu znowu sie wypedzaja. Wracajg az po zachodzie stonca, a wte-
dy dawszy im pozywienie, na nocny spoczynek zapedzic je nalezy. Pozywienie
to jednak umiarkowanie dawa¢ im potrzeba i lepiej zawczes$nie, nizeli zbyt
pozno, bedac bowiem zartocznemi, tak niekiedy wole wypychajg pokarmem,
ze przy' ostabionej wsrdd snu sile trawienia, dretwiejg i zdychaja.

Kurnik dla tego drobiu moze by¢ nieco nizszy jak dla kur domowych;
grzedy daja sie tylko na dwie stopy wysoko od ziemi, a dla utatwienia wste-
pu na nie, poddajg sie drabinki. Grubo$¢ grzed powinna by¢ znaczna, cieza-
rowi ptaka odpowiadajaca; posadzke czesto wyscieta¢ nalezy stomg, na ktorej
indyczki jaja nies¢ zwykby. Zachowa sie wreszcie taz sama przezornos¢, na
ktérg juz przy urzadzaniu wihasciwych kurnikow uwage zwrdcilismy. Indyki
spedzone do kurnika, zwiaszcza gdy ich jest wiele, tatwo sie zapowietrzaja.
Kto zatem wiele ma mtodych, stawia¢ dla nich powinien takie kurniki, aze-
by je zewszad wiatr przewiewat; mogg mie¢ Sciany naksztatt ptotow z ga-
tezi lub rozg plecione. Na podioge czesto rzucac nalezy Swiezy piotun i ta-
tarak. W ciggu lata indyki nocowa¢ mogg na drzewach blizkich kurnika, co
bedzie najzgodniejszem z naturg tych ptakéw. Przy stopniowem nawykaniu
zniosg bez szkody $nieg i mrozy; w zimie jednak bezpieczniej jest na noc
do kurnika je zapedzac.

11
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Indyki, bedac ptakami nader zartocznemi, z tatwoscig tuczy¢ sie daja.
Na utuczenie wybierajg sie mtode. Kazde z osobna sadzi sie do klatki i kaz-
demu dajg sie do potknienia we wzrastajgcym stosunku gatki z siekanych po-
krzyw , otrgb i jaj twardo gotowanych. Karmig sie tym sposobem trzy lub
cztery razy na dzien az do utuczenia. W przeciggu 24 dni, tuczg sie gatka-
mi ciasta zrobionego z maki prosianej i pszennej, mastem zagniecionej; taki po-
karm wyborny smak ich miesu nadaje. Piwem i chlebem tak sie tuczg, iz
z tucznosci udusi¢ sie moga. Czemkolwiek utuczonym, na kilka dni przed za-
biciem, dajagc same ziarna orzechow, lub migdaty stodkie, miesu ich najwy-
borniejszy smak nada¢ mozna.

Doszedtszy do tej pory, w ktorej im wyrastajg korale, mocng i niebez-
pieczng stabo$¢ zawsze przeby¢ musza. W tej nieuchronnej, chorobie wzmo-
cni¢ je mozna skraplajagc winem ich pokarm, lub mieszajgc wino do wody za
napdj im przeznaczonej. Niekiedy miewajg inng chorobe, ktdrej gtownym sym-
ptomatem jest puchnienie gltowy. Postrzegiszy to, nalezy wczesnie obmywac
glowy wystudzonym odwarem jeczmienia; codziennie to powtarza¢, zwilaszcza,
ze tak chorujgce w przeciggu dwoéch dni zdycha¢ moga. Przy takiem stara-
niu, potrzeba im jeszcze do pozywienia miesza¢ rute i bylice. Cierpig niekie-
dy i febre, ktorej Oznaka sa pienki lotek nabrzmiate. Lotki takie nalezy po-
wyrywac; indyczetom dawaC na pozywienie okruszyny chleba w winie ma-
czane, a za napdj wystudzony odwar jeczmienia, do ktérego na niejaki czas
ktadzie sie zuzel kowalski. W pozywienie miesza sie jeszcze na cztery sztuki
ptakéw po garsci ruty i tylez bylicy.

Choroby indyczat wspdlne kurom, leczg sie uzyciem Srodkdw juz w opi-
saniu kur podanych. Indyki z pomiedzy drobiu najsktonniejsze sg do zara-
zenia sie chorobami. Skoro zatem ukazg sie w stadzie jakgbadz chorobe cier-
pigce, zaraz takie od zdrowych odlgczy¢ i az do wyleczenia osobno trzy-
mac nalezy.

Nader szkodliwg jest dla nich jadowita roslina zwana szalejem (Cicuta
virosa), ktorej nasienie zjadiszy, wpadajg w stan odurzenia, a nawet zupetnie
sie truja. Rosline te starannie wykorzenia¢ nalezy w miejscach, w ktorych
indyki sie chowaja. Postrzeglszy skutki uzycia tejze rosliny, ratowa¢ mozna
indyke, wlewajac jej do gardta obfita miare oliwy. Przeciwnie, topian, po-
krzywy, bylica, piotun i psi rumianek, sg dla tych ptakéw bardzo pozyteczne.

Gesi zwyczajnie w Marcu nies¢ sie zaczynaja, chcac jednak azeby wcze-
$niej sie niosty, a tern samem wczesniejsze gasieta wysiadaly, trzeba je cho-
wa¢ pod dachem, obficie zywi¢ i kazdego poranku cieptg wode za napdj da-
waé. Ge$ nies¢ sie majaca, poznajg gdy stome w dziobie nosi. Postrzegtszy
to, Sciele sie jej gniazdo ze stomy, wmiesza¢ do tejze mozna nieco korzeni
z pokrzywy, ktérych zapach ulubiony jest dla gesi. Niesie od 10 do 20 jaj,
a gdzie pierwsze ztozy tam sktada i inne; naostatek je wysiaduje jesli w tem
przeszkody jakiej nie dozna. Ztad zmusi¢ ja niejako potrzeba do zniesienia
pierwszego jaja w zadanem miejscu, a na temze znidstszy i wszystkie, osia-
dzie na nich. Potrzeba jednak kazde zniesione jaje wybiera¢ z gniazda i prze-
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chowac je w miejscu ani zimnem ani zbyt cieptem. Jaje ostatnie zostawia sie
w gniazdzie, a gdy ge$ siedzie¢ na niem bedzie noc calg, jest to znakiem,
ze juz wszystkie ztozyta i ze chce usigs¢ na nich. Pod jedne ge$ podkiada sie
zwyczajnie jaj 13, wiecej ich nie bytaby w stanie ogarng¢ i nalezycie ogrzac.
Siedzi na jajach przez cztery tygodnie.

Siedzacym gesiom daje sie na pozywienie owies lub jeczmien w wodzie
moczony, ktéry w naczyniach blisko gniazd stawia¢ nalezy, azeby, najadiszy
sie, jak najpredzej na gniazdo wracaly. Karmic¢ je nalezy o jednej godzinie
i zawsze w tern samem miejscu, co tyle jest waznem, ze jednokrotne za-
niedbanie sie w tej mierze moze sie staC przyczyna, iz ge$ znienawidzi sobie
siedzenie i od gniazda sie odstreczy.

Gdy miode zaczng z jaj wychodzié, te ktore sie wylegajg naprzod, skoro
pod matkg oschng, sadza¢ nalezy do garnka wystanego wetng i w cieptem
miejscu stawia¢. Gdy juz wszystkie powychodza, razem je trzeba pod ge-
sig posadzi¢, i przez tydzien w cieplej izbie trzyma¢, wypuszczone bowiem
zaraz na wolne powietrze, dostajg kurczu, od czego zdycha¢ moga. W cie-
ptej tylko porze mozna je i zaraz po wylezeniu na otwarte powietrze wype-
dzi¢, do czego jednak zwolna je przyzwyczaja¢ potrzeba, a pod wieczér wcze-
$nie bra¢ do izby, az dostatecznych sit nabeda.

Przez pierwsze 24 godzin nic sie 'gesietom nie daje. Przez trzy dni
nastepne sg ich pokarmem jaja twardo gotowane, drobno usiekane, zmiesza-
ne z pszennemi otrebami i rozkruszonym osrodkiem chleba: przytem stawia
sie im w naczyniach ptaskich woda. Po uptynieniu trzech dni na takim po-
karmie, zywi sie je siekang zielening z otrebami zmieszang. Na zielenine dla
nich najlepsza jest pokrzywa zwana zegawka, bylica, liscie sataty, notrzyku,
komonicy itd., co wszystko drobno sieka¢ potrzeba.

Po os$miu lub dziesieciu dniach, mozna je przy zupetnej pogodzie wraz
z gesig na otwarte powietrze wypedza¢, a po dwu tygodniach i na wode pu-
szczaC. Zywig sie wtedy mioda trawka, lecz mocno przestrzega¢ nalezy, aby
w miejscach, w ktérych miode gasieta chodzi¢ majg, wykorzenione byty ro-
$liny bielunn (Datura stramonium), lulek (Hyoscyamus niger) i szalej (Cicuta
virosa), od ktorych zdychaja.

W hodowaniu gasigt uwaza¢ jeszcze nalezy, aby nie byly wypuszczane
w deszcz, ktore jakkolwiek wode lubig, bardzo jest dla nich szkodliwy. Mto-
de ze stadem starych nie pierwej tgczy¢ potrzeba, az nabeda dosy¢ sity do obro-
nienia sie ich szczypaniu i kasaniu.

Gesi jako ptaki wodne, potrzebujg wody; gdzie jej w bliskosci nie ma,
tam pozytecznie drobiu tego chowa¢ nie mozna. Chlewy gesie powinny by¢
na miejscu od wiatréw i deszczdw bezpieczne, bo chociaz w dzien lubig sie
macza¢ w wodzie, na noc jednak ciepta i suchosci potrzebujg. W porze, w kto-
rej zaczynajg sktadac jaja, chlewy troskliwiej przed wiatrem opatrywac nalezy,
a na zawsze je zabezpieczy¢ przed wstepem zwierzat dla drobiu szkodliwych.
Wspdlnie do chlewa zapedzone bijg sie. Zapobiegajac temu, kazde stado osobno
przegrodzi¢ nalezy, a w jednej przegrodzie wiecej nad 30 znajdowac sie niepo-
winno. Poniewaz na noc siadajg na ziemi, przeto nalezy im czesto $wiezg stome
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podsciela¢, co zapobiezy mnozeniu sie wszy na ich skérze. Przez lato stada gesi
wypedzajg, w pole, lecz niepierwej jednak az rosa poranna oschnie. Wieczo-
rem po przypedzeniu sypie sie im cokolwiek owsa. W tej zatem porze wyzy-
wienie ich nie wiele kosztuje, mniej jeszcze po zaczeciu zniwa, bo wtedy na
rzyskach tyle znajdg ktosdw, iz sie niemi nasyci¢ moga. Przy nadejsciu zimy,
gdy zywnos$¢ w polu sie zmniejszy, trzeba je znowur w domu karmi¢. Dajg sie
im wtedy pszenne lub owsiane plewy, z otrebami lub szrétowanym posladem
zb6z mieszane. Dobrze jest z takiem pozywieniem miesza¢ siekang rzepe,
marchew, gtgby kapusciane, a niekiedy cokolwiek owsa, ktory jest zwyczaj-
nym ich pokarmem. Karmi¢ je potrzeba dwa razy na dzien, to jest rano i wie-
czorem, przyczem stawiaC i wode do napoju. Jezeli sg wielkie mrozy a nie
ma S$niegu, do napoju miesza sie im woda zimna z ciepta, azeby nie tak fatwo
zamarzala, jezeli za$ nie zbywtl na $niegu, to pragnienie gasi¢ nim moga.

Gesieta juz we cztery tygodnie po wylegnieniu sig, czyli gdy piora im
wyrasta¢ zaczynajg, wpadajg w stan chorobliwy, a wtedy zaniechawszy wszel-
kich lekarstw, potrzeba im rano i wieczorem dobre dawac pozywienie, z maki
mielonej i1 skropionej ztozone; inaczej bowiem straciwszy wiele sokow, sta-
biejg i skrzydta zwieszajg. Tym, ktére juz ostably i opuscity skrzydetka,
.potrzeba do napoju wlewa¢ nieco wina, same za$ gesieta, skorupkami z jaj
z ktorych sie wylegly okadzi¢. W czasie, w ktéorym lotki im wyrastaja, cier-
pig pewng wewnetrzng chorobe, a wtedy pozywienie im dawane, dwa razy
na tydzien wieczorem, posypuje sie popiotem tytuniowym i pospolitg sola
kuchenng. Najgorszy czas na nie jest w Czerwcu i Lipcu, kiedy im komary
i muchy w uszy wiazg. Wtedy skrzydetka opuszczajg, glowami trzasajg, szyje
wyciggaja, sg smutne i jeS¢ nie chca. Zapobiegajgc temu, srodek uszu sma-
rowa¢ im potrzeba w tych miesigcach oliwg lub olejem Inianym. W porze,
w ktdérej puch czyli kwiat wierzby opadajac, powierzchnig wéd okrywa, za-
niecha¢ potrzeba wypedzania gesigt na wode; puch taki bowiem mocno im
jest szkodliwy i wiele ich wowczas przy niedozorze zdychaé zwykto. Wy-
chodzacym na bagna i nieczyste stawy drobne gatunki pijawek czepiajg sie
do nozdrzy, co je podobniez w chorowity stan wprowadza. Ratunkiem wow-
czas jest dobrze osolona woda, ktdrg im w naczyniach stawiac potrzeba. Ga-
tunek wszy gesiej (Ricinus anseris) przy nieczystem utrzymywaniu chlewow
tak niekiedy te ptaki osiada, ze zupeinie nedzniejg a nawet zdychajg, jesli
sie ich szerzeniu nie zapobiezy. Na ten koniec kilka razy przez lato wyscie-
fa¢ im potrzeba chlewy zielem $winie bagno (Ledum palustre), lub jakimkol-
wiek gatunkiem paproci. Choroby gesi z innym drobiem wspdlne, leczy¢ sie
moga sposobami w opisaniu kury domowej podanemi.

Najzwyczajniej tuczag sie gesi przesrétowanemi ziarnami kukurydzy czyli
pszenicy tureckiej, bobu, grochu i gryki. Najpredzej i najkorzystniej mozna
ge$ utuczy¢ kluskami z maki réznego gatunku, wodg lub mlekiem zarobio-
nej. Chcac aby gesi tuczone miaty wielka watrobe, potrzeba im dawa¢ w pier-
wszych tygodniach tuczenia co 48 godzin drobno utluczonego antymonu tyle,
ile sie na koniec noza zmiesci, wmieszawszy go w kluske czyli gatke. Czy-
stej wody niepowinno nigdy tuczacym sie gesiom brakngé. Gruby piasek i sol
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powiekszaja, ich strawno$¢, a wegiel na proch starty zapobiega zgniliznie po-
karmu, ktorej czesto w zoladku dostajg. Czystos¢ i regularno$¢ powinny by¢
zachowane w tuczeniu gesi. Jezeliby ge$ jaki pokarm wepchany wyrzucala,
co osobliwie przy koncu tuczenia zdarzac¢ sie zwykto, po nakarmieniu trzeba
jej kawatek chleba w gardziel zasadza¢. Gdy ge$ tuczaca sie zaczyna dyszec,
potrzeba przestac¢ jg karmi¢, gdyz ttustos¢ zadusic ja moze.

Najwazniejszym pospolitego sposobu tuczenia gesi warunkiem, jest osa-
dzenie kazdej z osobna do ciasnej klatki czyli przegrody, tak azeby gtowe
tylko wysuwac z niej mogta. Klatki te powinny sta¢ na miejscu cieptem lecz
ciemnem, nic bowiem bardziej niewstrzymuje ich utuczenia, jak jasno$¢ miejsca,
a bardziej jeszcze takie jego potozenie, iz obce gesi widzie¢ lub stysze¢ mo-
ga. Przed klatkg przyprawig sie korytka, ktorychby fatwo siega¢ mogty,
w tych daje sie pozywienie i nap6j w obfitosci. Ge$ .stara ledwie po czte-
rech tygodniach sie tuczy, mtoda po dwoch tygodniach juz jest dobra. Nie-
rownie predzej tuczy sie ge$ za uzyciem napychania. W tym celu najsku-
teczniejsze beda kluseczki grubosci matego palca, na dwa cale grube, ksztatt
pienkéw majace. Dwie miarki $rétowanego jeczmienia, pot miarki poslednigj
zytniej maki, nieco soli, pieprzu i imbieru, letnig wodg zagniecione, utworza,
najlepsze ciasto na takie kluseczki, ktére mocno w piecu ususzy¢ potrzeba.
Przy uzyciu macza sie kazda w wodzie, i wsuwa do gardta zasadzonej gesi.
Dziesie¢ lub nieco wiecej kluseczek, jest dostateczng na raz dla jednej gesi
iloscig. Dotykajac wola, ilekro¢ uczuje sie, ze pierwsze juz strawione zosta-
ty, karmienie powtérzy¢ nalezy. Przy takim pokarmie obfitos¢ napoju ko-
niecznie jest potrzebng. Po uptynieniu trzech tygodni, ges tym sposobem kar-
miona zupetnie sie utuczy i wyda watrobe obszernosci talerza.

Kaczki. Doswiadczenia ucza, ze lepiej jest na jajach kaczych osadza¢
kury lub indyki, nizeli kaczki. Ostatnie bowiem wysiedziawszy piskleta, za-
wczesnie je prowadza do wody, gdzie czestokro¢, zwiaszcza w zimnej porze,
wiele ich zdycha: gdy tymczasem kurczeta za kurg dtugi czas po suchej ziemi
chodza, i znacznie podrosng, nim sie odwazg przewodniczke opusci¢ i udac
sie na wode. Oprdcz zimna, ktére dla kaczek jest szkodliwe, nie raz sie
jeszcze zdarza, ze szczury wodne lub szczupaki pochwycajg je na wodzie i zja-
daja. Pod kure podktada sie tylez jaj ile pod kaczke; pod indyke zwykle 21.
Dwudziestego dziewigtego dnia od osadzenia, wylegaja sie jaja kacze.

W pierwszych dniach zycia dajg kaczetom twardo ugotowane jaja dro-
bno siekane, zmieszane z twarogiem lub tylko z rozkruszonym osrodkiem
chleba, wodg nieco odwilzonym. Po trzech dniach dawa¢ mozna samg tylko
maka Srétowang zmieszang z woda; wtedy jedzg takze jeczmien stodziny
z maka $rotowana, siekang zotgdz z zielening itd. Rosliny, ktore kaczeta naj-
lepiej lubig, sg: nostrzyk (Melilotus), komonica (Lotus corniculatus), kozioro-
zec (Medicago falcata), satata dzika, cykorja, rzesa itd. Naostatek puszczajg
sie na wode w miejsca, po ktérych obficie rzesa ptywa. Tam szukajg pozy-
wienia, do jakiego natura je powotala, a odtagd do czterech lub szesciu ty-
godni, rano tylko, rozmacone w wodzie otreby dawac im potrzeba.



86

Kaczki bedac jeszcze bardziej niz gesi wodnemi ptakami, bez wody
obej$¢ sie nie moga, i nietylko lubig, ptywac, ale nadto pozywienie w wodzie
znajduja’, ztad w czasie lata mniej wymagajg starania nizeli wsrod zimy. —
Z catego drobiu najtatwiejsze sg do wychowania, a do najzartoczniejszych pta-
kow naleza. Jedzg najobrzydliwsze rzeczy: skrzek zabi, weze, ropuchy, jasz-
czurki bez wyboru pozerajg. Wzbrania¢ im jednak nalezy wstepu na stawy
I sadzawki, gdyz zjadajg ikre i rybki mate wypleniajg; ale za to mozna je
z pozytkiem wpuszcza¢ do ogrodéw i sadow, gdzie nie czynigc szkody w ro-
$linach, wyjadajg robaki, Slimaki, zaby i jaszczurki. W zimie karmig sie sto-
dzinami, do ktérych mozna przesrétowane zbdz poslady miesza¢, wtedy jesz-
cze dawa¢ im mozna siekane warzywo, pomyje z kuchni, itp. wszystkiego po-
dostatldem, gdyz sa bardzo zartoczne. Lecz rownie jak gesi, i ich mieso wi-
docznie pokarmdéw smak przejmuje. Karmione jiiejaki czas siemieniem Inia-
nem, wydajg mieso po upieczeniu zachowujgceOsmak i zapach pokostu, tak,
ze nawet dla tej przyczyny niepodobnem do uzycia si¢ staje. Chlewy dla ka-
czek urzadzajg sie tak jak dla gesi; niepotrzeba w nich grzadek ani prze-
grod; podioge stomag wyscieta¢ nalezy.

Do wazniejszych uzytkéw z drobiu nalezg pierze, ktérych zebranie i przy-
gotowanie, cze$¢ wewnetrznego gospodarowania stanowi. Wiesniaczki nie czy-
nig wyboru pomiedzy pierzem rozmaitych gatunkéw drobiu, a nawet i dzi-
kich ptakéw; najlepsze jednak pierze sg gesie, pierze kaczek sg takze dobre.

Uzytkujemy z wiasciwych pierzy, ktéremi wierzch ptaka jest okryty,
i z puchu, ktory ptaka od spodu pokrywa. Dwa te gatunki pierzy, przy sku-
baniu ptaka, rozitgczac¢ i osobno skiada¢ nalezy; odmiennego bowiem poste-
powania wymagajg. Na dwumiesiecznych gasietach puch pierwszy raz sie zbie-
ra; w pierwszych dniach Listopada mozna to powtdrzyc¢, lecz z zachowaniem
wzgledu na zblizajacg sie wéwcza¢ pore zimowg. O tym samym czasie pod-
skubujg sie i stare gesi; w jesieni jednak nalezy z tg okoto nich czynnoscig
pospieszy¢, azeby uprzedzita perjod pierzenia sie, wsrdd ktérego wiele sie piodr
marnuje. Wczesne za$ ujecie pierza zmniejsza dolegliwos¢ choroby, ktérg ptak
w epoce pierzenia sie nieuchronnie przeby¢ musi. Oskubujg sie pierze na ca-
tej powierzchni szyi, piersi, spodu i na ramionach ptaka, w tych bowiem miej-
scach puch jest najobfitszy. Z pod skrzydet niewiele odejmowaé nalezy, ura-
zone bowiem, przy skladaniu zwtaszcza, sprawujg dla ptaka dolegliwosé, ktora
az za odrosnieniem nowego pierza ustaje.

Pierze wkrétce po oskubaniu do poscieli uzyte, .nieprzyjemnym odzna-
czajg sie zapachem, ktéry nawet ma niekorzystny wplyw na zdrowie. Zlekka
wiec w worek z rzadkiego ptétna zebrane, przesuszajg sie niejaki czas na wol-
nem powietrzu, codzien je poruszajgc. Jezeli predko uzy¢ ich wypada, kia-
dg sie z poczatku na sam spdd postania i czesto przetrzasajg. Puch do po-
szewki zebrany, powiesi sie na stoncu i codzien kilka razy dobrze rozga
trzepie, od czego wyschnie, zmigknie i znacznie sie nastroszy.

8N «>-
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UTA. E ZA_ L.

Najpierwszg zaletg nabiatu jest aby utrzymywany byt w najwiekszej czy-
stosci. Naczynia uzywane do odbierania mleka, jako to: skopki i cebry, po-
winny by¢ codzied starannie wymyte i wyparzone, a to zaraz po zlaniu
mleka, gdyz inaczej mleko sie w nich psuje. Wydojone mleko cedzi sie przez
powazki ptécienne, lub przez sitka, w naczynia zwane dziezkami, z ktéremi
ustawia sie w mleczarni lub piwnicy albo bezposrednio na posadzce, albo,
co jest nieréwnie wygodniej, na grubej belce wzdtuz Sciany potozonej.

Smietane w przyzwoitym czasie zebrawszy, mozna trzymaé przez cztery,
pie¢ do oSmiu dni, nim sie z niej masto robi¢ zacznie. Jednakowoz dos$wiad-
czeniami stwierdzono, ze masto tern jest doskonalszem, im ze S$wiezszej robi
sie Smietany. Jezeli dtuzej zachowaé je chcemy, tedy za pomoca tyzek prze-
ptukuje sie na nieckach w $wiezej studziennej wodzie, poty ja odmieniajac,
poki czysta nie odptynie. Potem do funta sypie sie 6 zototnikow (2 toty) usu-
szonej w piecu i miatko uttuczonej soli kuchennej. Nieuzywa sie do tego soli
biatej, lecz szarej czyli kamiennej, bo pierwsza do wszelkich i*tsolen jest mniej
zdatna. Sypie sie s6l na masto rozciggniete na niecce, potem sie starannie prze-
gniata, azeby sie dobrze z solg zmieszalo. Tak nasolone uktada sie w na-
czynia kamienne, gliniane lub drewniane, niedopetniajac ich na dwa cale od
wierzchu. Po uptynieniu siedmiu lub o$miu dni, masto nasolone zmnigjsza-
jac swa objetos¢, oddali sie od naczynia, czyli zostawi pomiedzy sobg a bo-
kami naczynia maty przestwodr, w ktory powietrze wstepujac, mogtoby psuc
masto, gdyby je w tym stanie zostawiono diugo.

Dla zapobiezenia temu, robi sie roztwér wody z solg tak tegi, azeby
w nim jaje nie toneto. Gdy ten rosot czysto sie ustoi, zlewa i,leje sie na ma-
sto solone tak, aby zapetnit miejsce pomiedzy naczyniem a mastem i aby
z niego wypedzit powietrze, co sie ulatwia, lejac rosot zwolna i potrzasajac
naczyniem, tiosot leje sie dopoty, dopdki masta na cal nie pokryje a wten-
czas powietrze nie moze do niego z zadnej strony przystgpi¢. Poniewaz w prze-
wozeniu masta trudnoby byto zatrzymac ten rosét, a zatein dla zastgpienia
go, przysypuje sie m”sto solg utartg na cal grubo. Sposéb ten jednak na
krétki tylko czas podrézy zastepuje uzycie rosotu; przybywszy zatem na prze-
znaczone miejsce, nalezy mastu przywroci¢ rosoét.

Nasolone i w naczynia upakowane masto, przechowuje sie w chtodnem
ale w nie stechtem miejscu. Przed uzyciem, mozna, powtornie je w wodzie
przegniatajac, wyptokac¢ sol, ktéra nieczyste czesSci z masta wyssata i Swiezej
soli podtug upodobania, a nawet i cukru dodac.

Ser.

Ser robi sie albo z zsiadlego czyli kwasnego mleka, albo ze stodkiego.
Czasem nawet do niezebranego mleka, $mietana sie dodaje.
Kazda dziezka z mlekiem zsiadtem, z kt6érego $mietana juz zebrang zo-
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stata, ustawia sie na kominie w bliskosci ognia. Co chwila obracajg sie dziezki
zimniejszg strong do ognia, a gdy twardg w masse zbity ptywac juz bedzie
w serwatce, wydobywa sie z niej rekami i ktadzie w roég worka. Znaczna ilos¢
serwatki poddéwczas przez worek wyptynie, lecz dla zupetnego jej wycisnie-
nia, ktadzie sie worek z twarogiem pod prase. Niekiedy wybrany twardg z dziez-
ki, zawija sie w ptétno i ciezarem przyciska, po wyptynieniu serwatki, wyjety
kraje sie na sztuki naksztatt cegly, krajankami zwane. Po wyjeciu z workow,
sery solg sie, ocierajg i suszg w sernikach. Dobro¢ sera wiele na tem zalezy
aby mleko nie bylo nadto zgrzane.

I Odmienny spos6b otrzymania zwyczajnego sera, jest nastepujacy: Nie
grzeje sie mleka, lecz doskonale zsiadte wlewa w wielkie durszlaki, lub ko-
szyki i posypuje solg i kminem. Gdy serwatka ociecze, dolewa sie znowu zsia-
ditem mlekiem i solg, czynigc to, dopoki durszlak , lub koszyk pelnym nie
bedzie. Po trzech lub czterech godzinach wyklada sie ser bez pokruszenia
na deske, soli i do sernika wynosi. W ten spos6b twardg nieskurczony dzia-
faniem ciepta, wydaje ser daleko smaczniejszy i zdrowszy.

Najlepsze gatunki sera znane pod nazwiskiem holenderskich i szwajcar-
skich, otrzymujg sie ze stodkiego S$wiezego mleka. Ser bywa tem lepszy, im
Swiezsze mleko, nawet zaraz po wydojeniu do zrobienia go uzyte zostalo. Aze-
by mleko takie przywies¢ do stanu zgestnienia, czyli twardg z niego odia-
czy€, uzywajg sie rozmaite kwasy. Sery z mleka stodkiego, robig sie z pod-
puszczka; jestto mleko zsiadte od kwasu zotgdkowego, wyjete z pierwszego
zotadka ssacego jeszcze cielecia. Bryiki tego mleka wydobyte z zotgdka, tro-
skliwie sie plocza. Zotadek réwniez optokany, soli sie, i przez 3 dni w roz-
tworze wody z solg moczy. Tymczasem ugotowane twardo sze$¢jaj kurzych,
posiekajg sie jak najdrobniej, zmieszajg z brytkami z zotgdka wybranego i wy-
ptukanego mleka, i takg mieszaning napetni sie zotadek nasolony i w dym-
niku na trzy tygodnie powiesi; poczem zachowa sie jak wszelkie wedzonki.
Podpuszczka im jest starsza, tem lepszg sie staje i tern wiekszg ostrosé
nadaje serowi. W kazdym razie potrzeby, kraje sie kawatek podpuszczki
stosowny do ilosci mleka zsig$¢ sie majacego. Cwier¢ t6ta podpuszczki, pra-
wie jest do trzech kwart mleka. Sam zotgdek solony i moczony w zwyczaj-
nej serwatce takze warzy mleko.

Gdy za przydaniem podpuszczki mleko sie zsiadlo, wybiera sie zgesty
twardg duza, gteboka, podziurawiong naksztatt durszlaka tyzka i kladzie sie
w drewniane formy, majace dno i boki podobniez podziurawione. Podziura-
wienie ich potrzebne jest dla sptywu serwatki, zwiaszcza, ze sera takowego
wyciskac¢ nie mozna. Wolne tylko naci$nienie, w czasie ktorego serwatka bez
koloru prawie i przezroczysta odptywa, moze stezenie przyspieszyé. Skoro
ser stezeje, wyjety z formy, dla zupetnego wysuszenia, uktada sie na potkach
suszarni, czyli sernika.

Serniki powinny by¢ wysokie, na przewiew powietrza wystawione. Pospo-
licie urzadzajg je z desek gesto poprzewiercanych, okna dajg bez szkia, ge-
stg druciang kratg przeciwko wréblom opatrzone. Lepsza jestjednak suszar-
nia z gatgzek upleciona. Potki na sery sg powszechnie z desek, na ktérych
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stomiane maty pod sery rozktadac potrzeba. Najlepsze potki bytyby z ptétna
wytezonego na ramach. Dla zapobiezenia przystepowi much do sera, serniki
nakrywajg sie zewnatrz rzadko tkanem ptétnem.

Sery, ktore sie w serniku utozg, potrzeba codzien po wierzchu nasalaé
i codzien na inng strone przewraca¢. To sie powtarza dopoki ser nie nabie-
rze w siebie dostatecznej ilosci soli. Seréw nie nalezy suszy¢ ani nadto pred-
ko, aby sie nie padaly, co sie zdarza szczeg6lniej na wietrze, ani nadto wol-
no, aby nie plesniaty.

Ser z mleka stodkiego, azeby wiasciwego smaku nabyt, musi uledz fer-
mentacji. Potrzeba azeby fermentowanie postepowato zwolna. Na ten cel prze-
chowuje sie ser w miejscu, ktorego temperatura jest daleko nizsza nizeli
w mleczarni. Powierzchnia jego posypuje sie solg i smaruje piwem. Mozna
je takze obwija¢ ptétnem zmoczonem w occie lub w piwie. Jezeli tworzy sie
zgnifa skora, nalezy ja oskroba¢, azeby sie nie szerzyla. Powoli cata massa
staje sie thusta, robig sie w niej dziurki. Jezeli sery nadto predko fermen-
tujg albo sg nadto stare, wtedy nabierajg gryzacej ostrosci. Azeby temu prze-
szkodzi¢, nakrawa sie ser gleboko i w szpare wlewa wina albo piwa.

Wyborny ser z mleka stodkiego.

Do wiadra (trzech garncy) mleka stodkiego prosto od krowy, wla¢ szklan-
ke serwatki, w ktérej pierw wymokia podpuszczka (podpuszczka jest to
nasolony i wysuszony zotadek z cielecia, ktore jeszcze ssalo, do tej propor-
cji mleka mozna wzigs¢ czwartg cze$¢ tego zotadka). Wymieszawszy serwa-
tke z mlekiem, azeby sie wszedzie rowno rozeszta, postawi¢ spokojnie, gdy
sie mleko zsigdzie, wylewac je na duzy kawat czystego* ptétna, trzymanego
przez dwie osoby za dwa konce, tacza¢ zwolna na tem ptotnie, zeby sie
serwatka oddzielala; jak dobrze Scieknie, wyciskaC jeszcze w reku, a potem
utozy¢ w forme okragtg od serow. W posrodku wiozy¢ grudke soli wielko-
§ci dwoch orzechow laskowych. Obciggna¢ gtadko ptotnem i przycisngé cie-
zarem osmiofuntowym, niech tak lezy 24 godzin, wyja¢ potem i przez trzy
dni raz na dzien soli¢, przewracajac na obie strony. Obsusza¢ potem w Su-
chern i przewiewnem miejscu, za kilka tygodni ser badzie dobry do uzytku.

Smietanka gorzka.

Z samego Srodka naczynia wzig$¢ Smietane mtoda, ogrza¢ wolno i potem
niech stoi przez 24 godzin, wybiera¢ znowu sam ser tyzkg i w worek kfas¢,
trzymajac go nad czystg miska, zwigza¢ go potem i obwina¢ w serwete; tenze
worek prasg lekko przytozy¢, dopdki ciec nie przestanie, bo gdy przestanie
to trzeba ciezej przylozy¢, a jak juz nic a nic nie bedzie cieklo, to wyjaé
na suchg niecke i do kwarty tego sera wiozy¢ tyzke gorczycy, dobrze w moz-
dzierzu utluczonej i przesianej przez sito; soli trzeba wsypa¢ do smaku. Ser
ten ma caty dzien w prasie lezy¢. Chcac aby sie udat, trzeba bardzo uwa-
zaC, ogrzewajac Smietane, zeby nadto nie przegrza¢ ani tez nadto mato.

Zielone masto.

Trzeba ogrza¢ garnek z mlekiem nie zbierajgc Smietany i zrobi¢ ser

miekki, czyli raczej serwatke tylko wycisng¢; mie¢ tego jedng czes¢ a druga
12
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masta niestonego. Wzig$¢ rzerzuchy naci, szczypiorku z trybulki, drobno po-
kraja¢, osoli¢, uwierci¢ w donicy i poty trze¢, az sie massa zrobi; wiozyc
potem w ser i znowu uciera¢, a na koncu juz z mastem dobrze trze¢ i mie-
sza¢, aby zielono$¢ wszystko przeszia.

Ser zielony.

Sera chudego bardzo suchego funtéw 8 utrze¢ na tarce, lub uttuc w moz-
dzierzu, wsypa¢ do donicy albo do niecki, doda¢ dwie butelki soku z $wiezo
wycisnionych lisci chrzanowych, proszku miatko utluczonego Foenum grecum
3 zototniki (tut 1) Smietany sporo, wymiesza¢ to wszystko razem, niech postoi
dni 8 w lekkiem cieple, codzien miesza¢ o jednej porze, potem w worek na-
ktas¢ i pod prase wiozy¢, aby wilgo¢ Sciekta, nakoniec z workiem powiesi¢ aby
ser wysecht.

SOLENIE, WEDZENIE, MARYNOWANIE MIESIWA | RYB,
BULJON.

Pekelfleisz ).

Przy nasolaniu miesa, jako tez przy innej zaprawie, bardzo wiele zale-
zy na czystosci naczynia. Nowa beczka najmniej bywa czysty, poniewaz drze-
wo z ktdrego jest zrobiona, zawiera w sobie jeszcze bardzo wiele mogacych
sie wydoby¢ czesci; ‘azeby sie ich pozby¢, potrzeba jg goraca wodg z jagoda-
mi jatowcowemi wyparzy¢, potem wysuszy¢ i znowu wprzdd niz sie wiozy
w nig mieso, dobrym octem zwilzy¢. Tak postepuje sie nawet i ze staremi
beczkami. Nie dobrze jest trzyma¢ dtugo wode w beczce, poniewaz nig drze-
wo nasigka. Im suchsza jest beczka, tern lepiej mieso sie w niej utrzymuje.
Gdyby wypadato beczke przed nasoleniem zwilzy¢, aby sie zstgpita i nie-
przeciekata, to jedynie zewnatrz uczyni¢ mozna. Stare beczki; ktore traca
stechling, sg niezdatne do tego. Najlepsze sg beczki od wina albo od octu,
w ktdrych jeszcze nic innego nie byto. Niepotrzeba ich wyparzaé, jezeli w nich
plesn sie nie znajduje.

Do nasolania wybierajg sie raczej mate beczki niz wielkie, chociazby
nawet miesa bylo podostatkiem, poniewaz ostroznym by¢ potrzeba azeby, ile
mozna, powietrzu przystepu niedozwoli¢, czego sie trudno uchroni¢, kiedy
beczka ma szeroki otwér. W matych faskach, w ktorych sie tylko okoto 30
funtdbw miesci, powietrze nie tak wiele szkodzi, bo mieso w krotkim cza-
sie moze byC spotrzebowanein. Jezeli za$ mieso tylko przez kilka tygodni
w soli ma zostawaé, a potem na jeden raz wszystko by¢ wyjetem, jak np. wie-
przowina na wedzonke przeznaczona, natenczas mozna do tego wiekszych na-
wet beczek uzyc.

) Woyraz pochodzacy od nazwiska holendra, ktory pierwszy tlzyt tego sposobu
przechowywania miesa na okretach.
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Oprocz soli kuchennej, potrzeba takze do nasalania saletry. Do dwdch
funtow soli kuchennej suchej, dosy¢ jest przymieszac 3 ztotniki (jeden 6t) sa-
letry. Saletre potrzeba uttuc na proszek i z solg, dobrze pomieszac. Nalezy
takze na miare soli wzgledem miesa pilnie uwazac; wyzej podana ilos¢ soli
i saletry do 30 funtow miesa jest dostateczng. Jezeli sie bowiem wiecej soli
doda, trzeba bedzie mieso przed uzyciem go dtugo moczy¢, przez co utrgca
sok mocny, ktory w- sobie zawiera: a jezeli mniej, nie przejdzie dobrze solg
i nie bedzie trwatem, poniewaz wiadomo jest, iz stabe nasolenie zamiast za-
chowania od gnicia, przyspiesza je raczej. Do miesa ttustego a szczegolniej
do wieprzowiny, lepiej jest zawsze wzigs¢ soli wiecej, anizeli mniej. S6l po-
winna by¢ na piecu dobrze ususzong: jeszcze lepiej wilgo¢ z miesa wyciaga,
kiedy sie uprazy, a potem bardzo miatko uttucze.

Korzenie niekoniecznie do utrzymania miesa sg potrzebne mogg mu
tylko smak korzenny nada¢. Nalezy jednak doda¢ nieco lisci bobkowych,
rozmarynowych suchych, jagdd jatowcowych pottuczonych, kolendru itp.

Nasala sie mieso wtedy dopiero, kiedy juz dobrze wystygnie, pospoli-
cie w dzien jeden po zabiciu; jednakowoz i nie pozniej, gdyz natenczas soki
swoje traci. Kraje sie migso w kawatki tak wielkie, jakie za kazdg razg na
stot uzytemi by¢é maja; wielkie kawatki trwalszemi sg daleko nizeli mate.

Przed nasoleniem potrzeba mieso obmyte doktadnie wysuszy¢, potem solg
wraz z saletrg dobrze naciera¢, dopoki s6l nieodwilgnie. Przy nasolaniu po-
sypuje sie najprzéd dno w beczce mieszaning soli z saletra, tak azeby sie za-
kryto, a na to ktadg sie korzenie. Najwieksze i najlepsze kawatki miesa kiada
sie w pierwszej warstwie od spodu i tak Scisle przy sobie jak tylko mozna, szpa-
ry zatykajg sie malemi kawatkami, potem sie posypuje cienka warstwa soli
i znowu idzie nowa warstwa miesa. Takim sposobem postepuje sie dalej,
dopdki beczka petng nie bedzie. Poczem wszystko sie obsypuje resztg pozo-
statej soli i korzeni.

Kawatki przy kosciach i kawatki Hakowate, jakoto z szyi i brzucha, ktére
najpredzej gni¢ zaczynaja, nasalajg sie na ostatku, azeby z poczatku zaraz spo-
trzebowagnemi zostaty. Nakoniec mieso zapakowane powinno by¢ mocno, ile
tylko by¢ moze, azeby zadne pomiedzy niem niepozostato miejsce prozne,
w ktoreby sie sok z miesa mogt zbiera¢; ten bowiem , jezeli mieso mocy
swojej nie ma utraci¢, powinien w niem pozostat. Potem nietylko mocno
zabija sie beczka, ale nawet fugi przy obudwdch dnach smolg sie zalewajg, aze-
by powietrze zupeinie Zzadnego przystepu nie miato.

Beczki stawiajg sie w piwnicy na legarach drewnianych, azeby ich za-
dna wilgo¢ znajdowac sie tam mogaca, nie dochodzita; inaczej bowiem czy-
sty smak miesa mogtby sie odmieni¢. Jezeliby sie zewnatrz beczki plesn
okazata, ociera sie suchem suknem. Co ftrzeci dzien beczki sie przewracaja,
azeby wszystko mieso roztworem solnym nasigkio.

Kiedy sie beczke otwiera i wyjmuje mieso, potrzeba dno do suchosci
wytrze¢, a wtozywszy je na powrdt, kamieniem przycisna¢, poczem beczke dru-
giem dnem zatkac, azeby ile moznos¢ dozwala, powietrze do niej nie wchodzito.
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Przyprawa do solenia szynek, potgeskow, poledwic i ozorow.

Do 8 funtdéw soli zmiesza¢ trzeba '/8 funta angielskiego ziela, tylez
bazyliki, tyle rozmarynu, drugie tyle kolendru i saletry i sze$¢ razy tyle
jatowcu, oraz gars¢ lisci bobkowych. Ta przyprawa naciera¢ trzeba i prze-
sypywac¢ wyzej wymienione miesiwa. Szynki duze i na dluzsze przeznaczone
chowanie, powinny leze¢ w tem, przycisnione i przewracane, 4 tygodnie, na
predkie uzycie trzy tygodnie. Ozory tez powinny leze¢ trzy tygodnie. Pot-
geski przez 2 tygodnie; poledwica za$ wieprzowa 24 godzin, poczem wyjac
ja trzeba, osypa¢ otrebami, owing¢ w papier i wedzi¢ w nieustajgcym dy-
mie przez 48 godzin. Z potgeskami tak samo postapi¢ trzeba, powiesi¢ je
potem wysoko w kominie, zeby tylko dym zimny dochodzit; wedzi¢ przez caty
tydzien.

Ryby solone.

Sposéb robienia pekelflejszu, moze sie zastosowac¢ i do nasolenia mie-
sa rybiego, do czego tylko sol warzonka zwana, uzy¢ sie powinna. Naso-
lenie ryb najlepiej udaje sie w porze nieco mroznej, a wtedy po wybraniu
whnetrznosci, natrg sie wewnatrz solg, ktdrg pierwej prazy¢ i cieptej jeszcze
nieco uzywac¢ nalezy. Ryby do nasolenia uktadajg sie w beczke warstwami,
warstwy sie solg i korzeniami przesypuja. Jezeli dwie warstwy szczupakow
natozg sie dwiema warstwami linébw i tak dalej na przemiany , utworzy sie
sos, ktory wiele wplywu na trwatos¢ nasolenia mie¢ bedzie. Po napetnieniu
beczki, szczelnie sie jg dnem zatyka. Nasolone ryby przed uzyciem moczy¢
potrzeba w stodkiem mleku, poki z nich s6l zupetnie nie wyjdzie; na ten cel
mleko zmieniac trzeba.

Ryby marynowane.

Ryba majgca by¢ zamarynowang, najpierwej sie sprawia jak zwyczaj-
nie, potem karbuje sie czyli w poprzecz nacina, i nasolona, przypieka sie na
ruszcie, czesto oliwg smarujgc. W miejsce tego, mozna rybe w roztworze sol-
nym gotowa¢. Opieczone lub ugotowane, gdy juz wystygna, uktadajg sie
warstwami w faske wysmarowang wewnatrz oliwg i majacg dno zatozone
lisciami  bobkowemi, rozmarynem i innemi korzeniami, do upodobania. War-
stwy ryb w fasce, odgradzajg warstwy przypraw; ostatnig warstwe przypra-
wy sktada¢ powinny. Po wypeknieniu faska zaprawia sie dnem, w ktorem
jest szczuply otwdr, dla wlania octu przegotowanego i wystudzonego. Po
nalaniu, otwor sie zabija, a faska zanosi sie w miejsce chtodne, gdzie czesto
przewracana by¢ powinna, azeby ocet wszystkich warstw doszedt. Jezeli ryby
do marynowania gotujg sie, wtedy i sos ich skrzepty czyli galarete, wraz
z niemi do faski wkiada¢ i octem nalewa¢ mozna. Zamiast faski uzy¢ mozna
do mniejszej ilosci, szklannych stojéw, ktére po napetnieniu, ptétnem i pe-
cherzem obwigzaC nalezy.

Do marynowania wybierajg sie ryby wielkie, rzadko bowiem matej ryby
mieso bywa smaczne i nie zawsze dobrze sie zachowuje. Wielkie krajg sie
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w dzwona, lub ptatajg, azeby sol dokladniej je przejeta. W podobny sposob
marynujg sie wegorze, tososie, szczupaki i pstraggi.

Z wegorza zdarlszy skére i odrzuciwszy wnetrznosci, wydziera sie¢ mu
kos$¢ grzbietowa, poczem obsypuje sie solg, majeranem, tluczonym pieprzem
i muszkatotowym kwiatem. Nastepnie zwiniety w kétko, obszywa sie mocno
ptétnem i tak gotuje sie w roztworze solnym. Odgotowany, ktadzie sie w pra-
se, w ktorej dopoty zostaje, dopoki nieostygnie, a wtedy nabywszy ksztattu
placka, po odjeciu ptdtna, uktada sie jeden na drugim w stdj szklanny i win-
nym przegotowanym i ostudzonym octem nalewa. Przed daniem na stof,
kraje sie w talarki.

Niezdejmujac skory z tososia po sprawieniu go, pokraje sie na dzwo-
na, a kazde dzwono takie tykiem Ilub grubemi ni¢mi na krzyz sie obwig-
zuje, azeby mieso w gotowaniu nie oblecialo. Gotuje sie mocno w roztwo-
rze solnym, do ktorego dodajg sie liscie bobkowe. Wyjmuje sie jezeli jest
juz miekki, a skoro ostygnie, po zdjeciu przewigzania, uktada sie w stoje,
przesypuje catkowitym pieprzem, angielskiem zielem, kwiatem muszkatotowym
i bobkowemi lisémi. Naostatek oblewa sie przegotowanym i wystudzonym
octem winnym, a obwigzawszy stoje, jak najdluzej przechowa¢ go mozna.

Sprawiony szczupak, kraje sie w dzwona i kladzie w sél na kilka go-
dzin. Wyjety z soli obwigzuje sie tykiem, gotuje i marynuje tym samym
sposobem, jaki dopiero wzgledem tososia wskazaliSmy. Szczupaka maryno-
wanego najlepiej utrzyma¢ mozna w kamiennych lub szklannych stojach; za-
chowany w barytkach fatwiej sie psuje. Pstragi sprawione i nakarbowane,
lezg w soli przez kilka godzin, po czem otarte i osuszone, piekg sie na rusz-
cie, smarowane mastem, ktore lepszy tej rybie nizeli oliwa smak nadaje.
Nastepnie zalewajg sie przegotowanym z korzeniami octem.

Kawior najdoskonalszy.

Podawalismy juz w Koétku domowem sposob robienia kawioru, udzielo-
ny nam przez prenumeratorke z Wiatki, podajemy tutaj znéw inny, wypro-
bowany u nas, jako najdoskonalszy a daleko prostszy. W Maju gdy pota-
wiajg sie jesiotry, wzigs¢ ikry Swiezo wyjetej ztej ryby (w Warszawie do-
sta¢ jej mozna wowczas za Zelazng brama), gdyz na $wiezosci gtéwnie do-
bro¢ kawioru zalezy. Nie zdejmowac btony, ani tez ptukac jej, bron Boze!
lecz wzigwszy na proporcjg 10 funtéw ikry, funt zwyczajnej soli niezmiernie
miatko' uttuczonej i sianej, taz solg przesypac i niech tak lezy w spokojnem
miejscu przez dwie godziny. Potem czyste sito powlec z pustej strony dro-
bng niciang siatka, na tez siatke wyktada¢ po trochu ikre i z lekka, azeby
jej nie pognies¢, reka nie tyzka przecieraC. Wstrzasng¢ potem w sicie pare-
razy z lekka, azeby sos, ktory sie utworzyt, zciekt, uktada¢ nastepnie (zawsze
reka) w suche i czyste szklanne stoje; gdy napetnione, zala¢ po wierzchu
oliwg, zawigza¢ pecherzami i wstawi¢ do zimnej i suchej piwnicy. Skoro wszy-
stko zostanie doktadnie zrobione, jak wskazano, kawior ten wyréwna w do-
broci najlepszemu kupnemu i trwa¢ bedzie do nowmgo.
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Gotowanie szynek.

Na dobre szynki obiera sie wieprz nietuczony, lecz rozkarmiany czyli
na wpot utuczony, jakiego zwykle szpundrem zowig; taki po zabiciu rozci-
na sie¢ na czworo, ale z niego nie odbiera sie stonina, ktora przy szynkach
zosta¢ powinna.

Szynki pospolite, czy to wedzone, czy bez wedzenia, albo sie gotuje
albo oblepione w ciasto, pieka. Dobro¢ gotowanej najwiecej na tem zalezy,
azeby, gdy sie juz nalezycie ugotuje,' nieodstawiacjej z woda od ognia i nie
czeka¢ az ochtodnie, lecz z po$rdd ukropu nagle wydoby¢ i samg szynke ostu-
dzi¢. Mozna mie¢ szynke i bez wedzenia diugotrwaty, gdy dobyta z soli, w kté-
rej lezata, oskrobie sie nozem z lipkiej wilgoci, a potem kilka razy w wrzga-
cej wodzie zanurzy. Skurczy sie ona nieco; potem zawiesi¢ jg w miejscu
przewiewnem,

Rulada wieprzowa.

Z niezbyt tlustego wieprza gorace jeszcze schaby urzadzi¢ nastepujgcym
sposobem: Rozcig¢ ostrym nozem bione przyrosta do kazdej kosci zebroweyj,
nastepnie (postepujac ostroznie, zeby schabu nie przedziurawi¢), wyrzyna¢
kazda kosteczke.

Na 20 funtéw tym sposobem urzadzonych schabdw, bierze sie soli pra-
zonej i przez sito przesianej funt jeden, saletry pétora tuta, bobkow, gwoz-
dzikéw, pieprzu prostego po jednym tucie, pieprzu tureckiego pét tuta, an-
gielskich i bobkowych lisci po 2 tuty, koledru 4 tuty, jatowcu na pét uthu-
czonego gcrs¢ calg. Kto znosi czosnek i majeran, moze doda¢ dwie gto-
wki czosnku i troche majeranu. Mieso uktada sie ciasno, trzeba je do-
brze natrze¢ solg i korzeniami i zupetnie w nich utarza¢. Potrzyma¢ w cie-
ptem miejscu godzin 48, potem wynies¢ na zimno. Po uptywie dni 13 (wcig-
gu ktoérych 3 razy mieso przetozy¢ potrzeba tak, aby sztuki na dnie lezace
znalazty sie na wierzchu), wyciera sie mieso suchem pidtnem (wymywszy je
pierwej w wodzie ze wszystkich korzeni, ktore do niego przylgnety), naste-
pnie szczotkg maczang w spirytusie, i zwija sie ciasno kazdy schab z osobna,
uwazajac naturalnie aby skora zostata na wierzchu. Tak zwiniety walek, bar-
dzo ciasno obwija sie sznurkiem i wywiesza przez tydzien na wietrze. Po
uptywie tygodnia okreci¢ potrzeba watek papierem i powiesi¢ w gorgcym dy-
mie na 3 dni, aby sie razem mieso piekto i wedzito.

Kto do trzasek tlagcych sie pod wedling dosypie dziennie (sypiac po-
trochu) pare funtow jatowcowych jagdd, bedzie miat daleko smaczniejsza we-
dling. Jezeli wieprz jest karmiony na stonine, trzeba stonine odja¢ od scha-
bow, bo zbyt thusta wedlina niesmaczna.

Rulada z prosiecia.

Woatrdbke z prosiecia lub cielecia sieka sie bardzo drobno i przez sito
przeciera; do tego wsypa¢ pot buiki tartej, jajecznicy z dwdch jaj siekanej
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dos¢ drobno, sol, pieprz, angielskie ziele i gwozdziki do upodobania i ma-
sta troche rozpuszczonego, to wszystko wymiesza¢ dobrze. Przygotowac szyn-
ke w paski krajana, jaj twardych 4 lub wiecej na o$m czesci przekrojonych,
korniszony takze na czesci pokrajane, jajecznice z trzech lub czterech jaj z dro-
bno siekang, zielong pietruszke na patelni smazong i w paski pokrajang. Z pro-
siecia zdja¢ skoérke z miesem, zupetnie od kosci odigczy¢, a roztozywszy, po-
smarowac jajkiem rozbitem i posolonem, na Srodek tej skory naktasé potowe
farszu z watrobki i rozsmarowa¢ na takiej przestrzeni, jak ma by¢ duza
rulada, na to utozy¢ szynke itd. w paskijedno koto drugiego wzdtuz rulady,
potem przykry¢ znow resztg farszu, zawing¢ w skorke zbywajaca po brze-
gach i jeszcze w czyste ptotno zawingé, na koncach zawigza¢ mocno sznur-
kiem, zeby sie farsz nie rozszedt i obsznurowa¢ catg i w wodzie gotowac—
od zagotowania z pét godziny. Po ugotowaniu przycisngé¢ troche, zeby nie
pekta, ale sie przyptaszczyta.

Gtlowizna.

Gtowa wieprzowa jezeli sie nie marynuje z szynkami, moze by¢ po-
dang nastepujacym sposobem. Wykroiwszy kosci z glowy, odja¢ z niej oczy
i zbytnig tlusto$¢. Przygotowa¢ osobno mieszanine ztozong z ozora pokrajane-
go w diugie cienkie kawateczki, jako tez i stoniny, tudziez chudego wieprzo-
wego miesa, wszystko w jednaki sposob pokrajawszy. Osoli¢ to i doda¢ uttu-
czonych korzeni, a nawet siekanego szczypiorku. Tg mieszaning nafaszerowac
gtowe, uwazajac zeby chude kawatki mieszaty sie ze stoning i szty w kierun-
ku od uszu do pyska, wtedy bowiem po przekrajaniu piekne zytkowanie jak
na marmurze przedstawiajag. Wtedy nalezy zaszy¢, gtowe cienkim szpagatem
i pozostawac jg tak zjakie pie¢ dni, zeby nalezycie przeszta smakiem przy-
praw, potem obwingwszy lekko wi ptétno i to w dwodch koncach zwigzawszy,
witozy¢ w naczynie z wodg i wolno p*rzez jakie pie¢ lub sze$¢ godzin gotowac.
Po ostudzeniu wyja¢ z wody i wycisna¢ cokolwiek rekami, aby wyciekt sos,
ktéry wewnatrz pojniedzy miesem pozostat, nastepnie wiozy¢ pod lekka pra-
se; gdy zupetnie zastygnie, dopiero zdjg¢ ptotno, a podajac na stét w cato-
$ci, galaretg ozdobic.

Glowizna faszerowana drobieni.

teb wieprzowy obra¢ z kosci i zrobi¢ do niego farsz nastepujacy: Wzigs¢
miesa wieprzowego ttustego, obgotowanego miesa z kaczki pieczonej, ciele-
ciny pieczonej, usieka¢ wszystko drobno, wbic jaj catych 20 i wymieszac.
Wsypac tartej butki z kwarte. Dziesie€ jaj ugotowanych na twardo przekroic¢
na potowe, korniszondw z ogorkéw, plasterkow szynki, korzeni i soli do smaku
doda¢, wszystko razem wymiesza¢, natozy¢ tem teb wieprzowy, zaszy€ i ugo-
towac. Ostudziwszy, kraja¢ w plastry dojedzenia.

Salceson.

Gtowa i nogi wieprzowe miekko sie gotujg, a zebrawszy z nich skore
i odlaczywszy zbyt obfitg thustos¢, mieso wi kostki nalezy pokraja¢. Przy-
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dawszy potem nieco soli, gwozdzikéw, majeranu i innych wedtug upodobania,
przypraw, wszystko sie miesza, wkiada w dobrze oczyszczony zotgdek lub pe-
cherz wieprzowy, a po zaszycia gotuje sie w tym sosie, ktdry od ugotowania
miesa pozostat. Po ugotowaniu, ktadzie sie salceson w prase, w ktorej skoro
stezeje, zdatnym jest do uzycia. Mozna doda¢ do miesa krwi wieprzowej, lecz
salcesony bez krwi sg delikatniejsze.

Inny sposéb. Wzigs¢ poledwice i pieczen wieprzowa nie thlusta, wyzyto-
wac i usieka¢ jak najdrobniej. Do 20 funtéw miesa wsypa¢ soli miatko ttuczo-
nej pot funta, pieprzu $rednio uttluczonego déwier¢ f. i to razem z migsem dos-
konale wymiesza¢. Wprzod juz nalezy mie¢ przygotowang kiszke grubg i dtu-
ga, ktora sie po wyczyszczeniu moczy w letniej wodzie, zmieszanej z solg i z tro-
chg octu. Skoro juz mieso przyrzadzone, nadziewac jg takim sposobem jak
kietbasy, potem poprzewigzywa¢ i porozwiesza¢ dos¢ wysoko na kijach, ku-
rzac pod spodem widrami, dodawszy ziot pachnacych, np. lewandy lub innych.
Tak trzymac je w dymie najmniej przez tydzien, a najwiecej przez dwa tygo-
dnie, potem powiesi¢ w piwnicy, a w kwartat dopiero uzywac.

Inny sposéb. Wzigs¢ chudego Swiezego wieprzowego miesa, osoli¢, osa-
letrowaé, do proporcji miesa, to wiozy¢é w prasse, niech tak kilka dni lezy
w’miejscu chlodnem, potem to mieso jak najdrobniej posiekac¢, dodac trzecig
cze$¢ stoniny drobniuchno krajanej, pieprzu, ziela angielskiego, gatki muszka-
totowej, drobno wszystko uttukiszy, troche czosnku siekanego, to wszystko
razem dobrze wymiesza¢, w wotowe kiszki nadziewa¢, mocno napychajac; wio-
zy¢ pod prase a na drugi dzien gotowa¢ do uzytku.

Salami na ditugg konserwe.

Wotowiny funtéw’ 8, wieprzowiny funtéw 8, cieleciny funtéw 4, stoniny
funt ', soli i korzeni do smaku, czosnku gtowek 2, saletry tutow 2. Mieso
wyzytowaé, poskroba¢ jak najdrobniej i dolawszy kwarte wody i kwaterke
dobrej okowity, spirytusu, araku lub wegierskiego wina, trze¢ przez godzine
w makutrze na pulchng masse. Utartszy, doda¢ uskrobang lub drobno usieka-
ng stonine, korzenie, sol, saletre, wymiesza¢ rekami, wtozy¢ w worek od sera,
przycisng¢ kamieniem niezbyt ciezkim, zeby sok z miesa nie wyptywat i 24
godzin trzyma¢ na zimnie. Potem mocno napetnia¢ tem wotowe lub wie-
przowe kiszki (jedne i drugie powinny by¢ wpierw namoczone w stonej wo-
dzie po potowie rozwiedzionej okowitg) watkowac je na stolnicy, osuszac
pare godzin na wietrze i trzymac 2 tygodnie w letnim dymie. Jezeli sg bez cie-
leciny, mozna je podawa¢ na surowo, w przeciwnym razie opiekac jak serdel-
ki; z cielecing sg smaczniejsze, ale nie tak dtugo sie konserwuja.

Kietbasy.

Kietbasy bywajg dwojakie, siekane i krajane; obydwie jednakowo sie
robig, w krajaniu tylko miesa roznica zachodzi. Do nadziania kietbas bierze



97

sie zwykle migso powykrawane ze stoniny, lecz kto chce wiele kietbas otrzy-
mac, przeznacza nawet ku temu szynki, byleby nie z topatek, gdyz tych mie-
so nader twarde bywa. Surowe migso jak najdrobniej sie kraje lub sieka. Do
lepszych kietbas dobrze brac trzecia, czes¢ wotowego miesa, dodajac wtedy
pokrajanej w kostke stoniny, tem wiecej im chudsze jest mieso. Przyprawy
kietbas rozmaite by¢ moga, a wybor ich zalezy od upodobania; przyprawiaja
je np. na sposéb wioski.

‘ Bierze sie mieso cielece i wieprzowe w roéwnych' czesciach i bardzo
drobno sie sieka; przydawszy do tej mieszaniny smalcu, nieco soli, pieprzu,
muszkatotowego kwiatu i skdrek cytrynowych, napetniajg sie nig kiszki ba-,
ranie. Do kietbas na sposéb francuski bierze sie poledwica wieprzowa ze smal-
cem w réwnych czesciach, drobno kraje, a wiozywszy do tego nieco cieleciny
i cebuli szarlotki, wszystko sie drobniej jeszcze usieka z korzeniami, lub tez
sieka sie mieso wieprzowe chude i thuste. Na 25 funtéw usiekanego miesa,
bierze sie funt soli, gars¢ catego pieprzu, kruzke wina i tylez krwi wieprzo-
wej; roztartszy to wszystko, nadziewa sie kietbasy, lecz azeby niepekty, potrze-
ba je serwatka obla¢, zawigza¢ i na powietrzu lub w dymie ususzy¢; usu-
szone otrze¢, posmarowac oliwa, azeby sie nie psuty i w kamiennem lub do-
brze polewanem naczyniu zachowa¢ do uzycia.

Kietbasy z dzika.

Mieso dzika z topatek i boczkow wyzytowaé, pokraja¢ bardzo drobno
i doda¢ don '/4 cze$¢ wotowiny podobnie urzadzonej. Na 10 funtéw tego miesa
3 zototniki saletry, soli, korzeni do smaku. Wymiesza¢ dobrze i naktada¢ mocno
kietbasnice, potrzymac pare dni w zimnej spizarni, osuszywszy tydzien na wie-
trze, wedzi¢ je tydzien w zupetnie zimnym dymie. Tak urzadzone kietbasy ze
dwa miesigce dadzg sie przechowac bez zmiany smaku.

I Poledwica z dzika.

Poledwice z dzika zala¢, goracym z korzenianf i czosnkiem przegotowa-
nym octem, na 5 dni. Wyjac¢ potem i zalawszy w radlu mocnym wotowym roso-
tem, dusi¢ jg, jak sie rosot wysadzi, dola¢ szklanke wina i dusi¢ jeszcze troche
do zupetnej miekkosci. Wyjaé, pokrajac i zala¢ sosem zrobionym ze szklanki
mocnego rosotu, albo tez z kwasnej $mietany i korzennego octu.

Kiszki krwawe z drobng kasza.

Dwie szklanki drobnej gryczanej kaszy zaparzy¢ szescioma szklankami
wrzacego smalcu, wla¢ na to mieszajagc pot garnca krwi wieprzowej, dojnieszaé
soli i popieprzy¢, a nastepnie nalewaé w kiszki. Gotowac blizko godzine, prze-
wracajac.

Takiez kiszki z grubej kaszy.

1'/4 kruzki (kwarte) grubej gryczanej kaszy, zmiesza¢ z 1'/4 krtiz. (kwartg)
krwi wieprzowej i 1'/4 kruzki smalcu, doda¢ soli, majeranku, pieprzu, angiel-
skiego ziela 1'/4 kruzki do smaku, nakfada¢ tem kiszki i gotowac.

13
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Kiszki podgarlane.

Odwazy¢ podgarla wieprzowego funtéjw trzy, gotowa¢ do miekkosci,
potem usieka¢ drobno, wsypa¢ potkruzki tartej, suchej buikki, rozbi¢ pét kruzki
mleka z dwunastoma catemi jajami, pocukrowac, posoli¢, wsypac troche gatki
muszkatotowej i drobnych rodzenkéw, wymiesza¢ z podgarlem i tartg butka,
naktada¢ tem kiszki i gotowac je przez p6t godziny.

Kiszki watrobiane.

Watrobe wieprzowa utrze¢ na tarce, pokraja¢ w kostke dwa funty miekko
obgotowanej stoniny i doda¢ do tego, wlawszy zarazem 2 kruzki krwi wieprzo-
wej, przez sito cedzonej. Posoli¢, opieprzy¢, doda¢ troche majeranku, ponakia-
da¢ w kiszki i goto wa¢ godzine. Nadmieniamy tu, ze wszystkiemi wyzej wy-
mienionemi zaprawami, kiszki nie nalewajg sie na petno, gdyzby popekaty
w gotowaniu.

. Bulfon.

Na buljon obiera sie wot nieutuczony. Jezeli uzyjemy catej ilosci miesa
z niego, dodac trzeba pot cielecia, pare indykéw, kilka kaptonéw i stosowng
ilos¢ zwierzyny, jaka sie wowczas nadarzy¢ moze. Miesa te, po rozthuczeniu
grubszych kosci, utozone w kociot, gotujg sie przez kilka godzin ciagle, szu-
mowiny warzechg zbierajac. Po ugotowaniu i ostudzeniu, tatwo z tak rozgoto-
wanego miesa mozna bedzie grubsze kosci wybra¢, odwar przez durszlaki prze-
cedzi¢, miazge miesng czystenii rekami wycisna¢ i jako do niczego niezdatna,
odrzuci¢. Odwar miesny do innego naczynia przelany, znowu sie gotuje, wkra-
jawszy do niego wiloszczyzneg, jakoto: selery, pietruszke, pory i cebule, w ilosci,
ktéra tu mniej wiecej 5 kruz. (kwart) wyniesie. Cebulijednak i poréw mato ktas¢
nalezy, gdyz zbyteczna ich ilos¢, buljonowi nieprzyjemnego kwasu udziela. Po
nalezytein rozgotowaniu wtoszczyzn, odwar nieco wystudzony cedzi sie powtor-
nie, lecz przez dosy¢ gesta tkanine, np. przez serwete, a wtenczas powinien
mie¢ kolor i przezroczysto$¢ czerwonawego wina. Azeby jednak tem Scislej
z metow go oczysci¢, w przecedzony whijajg sie biatka od jaja, z ktéremi jesz-
cze sie gotuje. Biatka w odwarze tezejac, zabiorg z sobg wszelka nieczystos¢
i ciecz sie¢ wyklaruje. Wtedy jeszcze sie przez serw'ety cedzi i po czwarty raz
gotuje. Jezeli kropla odwaru'na ptaska powierzchnie noza puszczona, tezeje,
czas gotowania zaprzestac. Wtedy rozlewa sie po naczyniach niebardzo gtebo-
kich, w ktorych, w postaci kregow tezeje. Na dtugie i bezpieczne zachowanie
kregi, jak ser, na wolnem powietrzu suszy¢ sie powinny, Robigc buljon, nie
nalezy odwaru soli¢, gdyz osolony traci wkasnos¢ tezenia. Mozna, kto zechce,
dotaczy¢ do buljonu pewng ilos¢ korzeni, jakoto: pieprzu i gatki muszkatotowej,
ktére razem z whoszczyzng w odwar sie ktada.

Jezeli buljon ma by¢ galaretowy, potrzeba wiecej doda¢ miekkiego miesi-
wa, np. z kur, nozek cielecych. Do dwunastu funtdw' np. miesa wolowego, bio-
rg sie dwie roztluczone kosci szpikowe, jedna nézka cieleca i dwie kury w moz-
dzierzu wraz z kosciami pottuczone; do tego wrzuca sie kawatek imbieru, pot
drachmy kwiatu muszkatotowego, dwadziescia ziarek biatego pieprzu i gotuje
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sie wszystko w takiej ilosci wody, azeby cokolwiek mieso zakryta, w kociotku
wybielonym i zaopatrzonym dobrze przystajgca, pokrywa. W pewnych czasach
zbierajg sie szumowiny. Gdy mieso, okoto dwunastu godzin przy wolnym sie
juz ogniu weglowym gotowato, cedzi sie rosét przez sito i ttustos¢ sie zlewa.
Mieso i kosci mozna jeszcze raz gotowac; rosét zas gotuje sie w naczyniu plas-
kiem, z lekka przykrylem, i gotuje sie az do trzeciej czesci swojej objetosci.
Moznaby go w tem samem naczyniu az do galarety gotowac¢, gdyby nie byto
obawy azeby sie nie przypalit, dla tego przelewa sie do mniejszego naczynia,
ktore sie .do kotta w wode wrzacg wstawia i tu sie przez dwie godziny gotuje,
dopoki galareta ostatecznie nie zgestnieje; podczas tego gotowania, troskliwie
sie miesza, azeby zadna powtoka nie osiadta nu wierzchu. Nakoniec wylewa sie
galareta na miske gliniang i tak zastyga, potem kraje sie w tabliczki i suszy na
wolnem cieple.
Przygotowanie zapasu podpuszczki.

Witedy, kiedy mleko jest najttusciejsze, to jest w Lipcu, Sierpniu, Wrze-
$niu i najsmaczniejsze robig sie sery, wiasnie najmniej rodzi sie cielat. Z ro-
bieniem wiec zapasu podpuszczki juz od Stycznia zajgC sie trzeba. Najprost-
szy sposob jej otrzymania jest nastepujacy: Zotadek cielecia, ktére dotad tylko
ssato, optuka¢ i mocno osoliwszy, pozostawi¢ przez trzy dni w solnym roz-
tworze. Nastepnie wyja¢ i wysuszy¢ az do stwardnienia. Powieszony w prze-
wiewnem miejscu, daje sie rok i dwa przechowa¢. Chcac zwarzyC cztery
garnce $Swiezego mleka, dosyC trzecig cze$¢ takiej podpuszczki namoczy¢ na
24 godzin w pot szklance zwyczajnej serwatki. Niektorzy, gdy sie mleko szyb-
ko nie zsiada, stawiajg je na wolnym ogniu, lecz wtedy wielkie baczenie da-
wac nalezy, azeby zdjac zaraz, skoro sie zsiadac zacznie, nie dopuszczajac zby-
tniego rozgrzania mleka. — NB. Po wlaniu do mleka serwatki, w ktorej mo-
czona byla podpuszczka, trzeba je nalezycie wymiesza¢, a potem nakrywszy,
w zupetnej zostawi¢ spokojnosci. W piec lub dziesie¢ minut, powierzchnia jego
okaze sie Scista, wtedy jg tyzka nakrawac, a serwatka w tych szparach poka-
zywaé sie zacznie, co jest znakiem, ze na ptétno lub w formy wytozonem
by¢ moze.

Syrop z jarzyn.

Czetwerykdw 8 czyli dwa korce marchwi, 4 czetw: pasternaku, tylez
rzepy, czetweryk brukwi, tylez kartofli, pietruszki i tylez selerébw obrac; po-
kraja¢ w kawatki, czysto wyptuka¢ w kilku wodach. Nala¢ miekka woda,
gotowaé, mieszajac aby sie nie przypalito. Gdy wszystko rozgotowane, zlewaé
w worki i wycisng¢é w prasie, nastepnie sok wycisniety smazy¢, mieszajac cia-
gle, zwkaszcza gdy sie dosmaza. Skoro juz stanie na galarete, zlewa¢ w sto-
je. Uzywac potroszku do'zup rumianych i do soséw, ktorym ten syrop
nadaje smak bardzo dobry.

Korniszony.

Bierze sie marchew, selery, rzodkiew, kalarepa, kalafiory, brukiew; to

wszystko w rézne desenie wycina sie zelazkiem kucharskiem, jak zwykle ja-

rzyny; pomidory zielone krajane w talarki, ogoreczki, kukurydza mioda, ce-
*
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bulki malenkie, rokambut, repontyka, jabtuszka malenkie, groch szablasty
w strgczkach miody, cukrowy, nasienie nasturcji zielone, nasienie rzodkwi,
winogrona zielone, to wszystko razem kiadzie sie w naczynie czyste gliniane,
bierze sie ocet nie zbyt tegi w proporcji ilosci korniszonéw; gdy sie dobrze
zagotuje z garScig soli, trzeba sparzy¢ nim te wszystkie mieszaniny, przy-
krywszy serwetg, zeby para nie wychodzita; gdy ostygnie, uktada sie je
w stoje szklanne, odlawszy zupetnie ocet; i otarlszy wszystko ptétnem, do-
piero bierze sie dobrego winnego octu, w ktory sie sypie catkowity pieprz, an-
gielskie ziele, bobkowe liscie, Swiezy w galazkach rozmaryn, estragon, to
trzeba zeby sie dobrze gotowato; gdy wystygnie, nalewa sie w stoje i kia-
dzie sie na wierzch pare straczkdéw pieprzu tureckiego, stoje zawiazuje sie
pecherzem. Korniszony takie nigdy nie podpadng zepsuciu.

Kwaszenie ogorkow na zime.

Biorg sie ogorki zielone w Lipcu lub Sierpniu i na poczatku Wrzesnia,
trzymaja sie na piasku w piwnicy przez dni trzy zeby obwiedty, potem ptu-
cza sie we dwoch wodach miekkich i kladg sie w beczutki $wieze i czyste
w ten sposéh: Kiada sie naprzdd liscie debowe, potem koper, liscie wisnio-
we, pieprz turecki i kilka lisci winnych, dopiero kladzie sie warstwa ogor-
kow i znowu warstwa lisci jak wyzej i tak. dalej. Od bokow beczutki ktadzie
sie koper w peczkach, zeby sie ogérki nie dotykaty drzewa; beczka powinna
by¢ dobrze upakowang i na wierzchu nakryta lisciami jak wyzej. Zrobiw-
szy to wszystko, nala¢ wodg miekka, przegotowang i dobrze osolong do be-
czutki np. o 3'/2 wiadrach wody, idzie na nalanie wiader Li/4, a soli do niej
miesza sie 2 funty lub wiecej. Potem szpontuje sie beczutka i co tydzien prze-
wraca w piwnicy z jednego korica na drugi. Trzeba uwazaé, zeby do piwnicy
nikt nie chodzit, a ogorkéw aby zbyt wcze$nie nie zapoczynad.

Rydze marynowane.

Powybiera¢ zdrowych rydzow, dobrze ich chustg wytrze¢, potem osoli¢
i popieprzy¢ tak jak do gotowania. Nastepnie w stoj suchy utozy¢ i na wierz-
chu mastem zala¢, potem bra¢ do smazenia, a bedg jak Swieze.

Drugi sposéb marynowania jest nastepujacy: Trzeba wzigs¢ zdrowych
rydzow, poobiera¢ z korzeni i w taki spos6b jak rosng pouktadac¢ w faseczce,
posypujac solg i siekang cebulg, przytozy¢ krazkiem drewnianym i kamieniem
na wierzch. Zamarynowane tym sposobem uzy¢ mozna do soséw, a szczegdlnie
sq dobre zaprawione z octem, z oliwg, z cebulkg posiekana, opieprzone, do
$niadania i pieczystego. Tych samych rydzéw, gdy sie umarynujg, wzigsc
w std] wiozy¢ i octem z korzeniami nala¢, a jeszcze lepsze beda.

Jeszcze inny spos6b marynowania rydzéw: powybiera¢ malenkie i zdro-
we rydzyki, obetrzy¢ ich i w stdj pouktadaé; przegotowaé octu z réznemi
korzeniami 1 przestudziwszy, podlac ich, przytozy¢ krazkiem i kamieniem; do
uzycia albo ich sie zaprawia, albo tez jedzg sie jak korniszony. Mozna przed
witozeniem w stdj i polaniem octem tez rydzyki dusi¢ w radlu, posoliwszy i
przetozywszy cebulg, a gdy osiekng, nala¢ przygotowanym z korzeniami octem.
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Soja (przyprawa do soséw),

Gars¢ suszonych grzybow i pieczarek utluc na proszek, roztartg gtow-
ke czosnku, dwie roztarte pieczone cebule, kilka pieczonych réwnie szarlo-
tek, kilka lisci bobkowych, troche ttuczonego pieprzu, angielskiego ziela, gai-
ki muszkatotowej i soli zala¢ potkwartg octu i pétkwartg biatego wina w gli-
nianem naczyniu z pokrywa, ktérg oblepiwszy ciastem, postawi¢ naczynie na
24 godzin w gorgcem zarzewiu aby w cieple mocnem stato, nie gotujac sie.
Potem zcedzi¢, wycisng¢ przez ptotno i zla¢ w butelki mocno zakorkowane.
Po pare tyzeczek od kawy, dawaé do zaprawy miesnych sosow.

Koper marynowany.

Chcac mie¢ zielony koper w zimie pewng onego ilos¢, zaparz pét wia-
drem ('/2 garncem) goracej wody, w ktorej wpierw gotowato sie poOtkwarty
soli. Wybierz z wody gdy ostygnie, upakuj w st0j, a nastepnie tg samg wo-
da zalej. Obwigzawszy sto]j dobrze pecherzem , zachowa¢ na zime w suchem
i zimnem miejscu. Przed uzyciem trzeba koper wymoczy¢, zeby nie byt za
stony. Mozna tez koper, soli¢ na sucho w stoju a potem denkiem przycisnac.

Sczaw marynowany.
Szczaw obrany wyptoka¢ w gorgcej wodzie mocna osolonej, wycisngé
i pakowa¢ w szklanne stoje bardzo szczelnie, zeby szpar nie byto, bo sie psu-
je. Zala¢ po wierzchu Swiezym tojem i zawigzaC pecherzem. Gdy sie bierze
do uzytku, trzeba ostroznie t6j podnosi¢ i nastepnie nim przyciskac.

Groszek zielony na zime.

Groszek bardzo mtody zielony, wytuskawszy, sparzy¢ goraca woda, osig-
kna¢ na sitach i suszy¢ na przetakach w wolnym piecu, jezeli nie uschnie od
razu, to powtarza¢ suszenie pare razy; chowa¢ w szklannych suchych stojach.
Biorgc do uzytku, w wigilja namoczy¢ w mleku.

PRZYPOMNIENIA GOSPODARSKIE.

W Styczniu i Lutym robig sie zwykle zapasy solonego miesiwa, ktd-
reby w dni ciepte zastgpi¢ moglty miesa Swieze, jakie wtedy nie zawsze na
wsi mie¢ mozna. WspomnieliSmy juz, ze ryby najlepiej jest soli¢ w dni mro-
zne. Bijg sie wieprze, zeby szynki jeszcze przed Wielkanocg nastoniaty i uwe-
dzone by¢ mogly. Soli sie i suszy podpuszczka.

W Marcu dobrze jest, jezeli mozna, zaopatrze¢ spizarnie w zapasy ma-
ki i kaszy, aby, gdy sie zaczng w polu roboty nie odrywac ludzi, posytajac
ich do miyna. W tym miesigcu takze robi sie sok z zurawin, ktory jest naj-.
smaczniejszy i najobfitszy z przemarznietych jagéd. Itosng one w miejscach
bagnistych, niedostepnych kiedy sie zaczng roztopy,' i dla tego z ich zbio-
rem spieszyC sie trzeba.
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W Kwietniu wigkszg bacznos¢ trzeba dawaé na kurniki, poniewaz juz
rozpoczyna sie wyleganie pisklat. 1

W Maju wszystkie sery z mleka krowiego dobrze jest robi¢, gdyz wte-
dy mleko chociaz najmniej tluste, posiada smak najlepszy i kolor zéty, na-
brany od kwiatow kaczefica. W tym miesigcu takze nalezy zbieraC i suszyc
niektére ziota lekarskie. Robi sie massa fijotkowa, ttukac listki fijotkow z cu-
krem, a nastepnie przechowujac w suchych stoikach. Pgczki brzozowe i mio-
de szyszki zbierajg sie i nalewajg spirytusem.

W Czerwcu robia sie soki i konfitury z poziomek, z agrestu, z porzeczek,
oraz konfitury z réz i massa rézana w taki sam sposob jak fijotkowa; takze
kawior z jesiotra. Kompoty z czarnych jagod.

W Lipcu suszg sie i wedzg na chowanie wegorze, robig sie konfitury,
soki, powidta i nalewki z wisni; soki i konfitury z malin; podbiera sie midd,
i zbiera sie kwiat lipowy.

W Sierpniu robig sie powidta i konfitury z boréwek. Powidta z jagod
bzowych, konfitury z melona i moreli.

Worzesien jest miesigcem po$wieconym na przygotowanie wszelkich za-
pasow spizarnianych. Kompoty, powidia i konfitury z gruszek, Sliwek, jabtek,
brzoskwin , winogron i kawonéw; korniszony, konserwy z grzybdéw, rydzow,
pieczarek; szczaw i koper marynowany; wszystko to urzadza sie we Wrze-
$niu. Zaczynajg sie tez zbiera¢ owoce zimowe.

Pazdziernik jest pora robienia buljonu, gdyz wtedy jest dostatek $wie-
z0 wykopanej wioszczyzny. Zaglada sie tez do pszczét i podbiera sie midd
w tych ulach, gdzie go majg za nadto na pozywienie przez zime. W domach
opatrze¢ piece i przygotowywa¢ zawczasu ubiory zimowe i futra.

W Listopadzie i Grudniu gtéwng sie zwraca uwage na piwnice i spi-
zarnie, w ktorych sie przechowujg zapasy. Gdzie jarzyny gni¢ zaczetly, od-
rzuci¢ je i piasek odmieni¢. Oczyszcza¢ z ple$ni naczynia przechowujgce mie-
siwa i marynaty. Komputy miesza¢ z lekka, krecac ostroznie naczyniem; te.
ktore sie burzy¢ zaczety, jeszcze raz wstawi¢ w wode i zagotowaé. Przesma-
za¢ konfitury, w ktorych syrop okazat sie zbyt wodnisty lub fermentujacy.

PKZEPTSY KUCHENNE.

Rosot. v

Najsmaczniejszy jest rosot, gdy do wotowego miesa dotozymy kure lub
przynajmniej podrébka z kury albo z indyka. Nigdy dosy¢ zaleci¢ nie mozna,
aby byt gotowany wolno; predkie gotowanie daje sztuke miesa twardg, a ro-
sot lekki i niesmaczny. Powinien rosot sta¢ na kominie przez trzy do czte-
rech godzin, a przewracac sie zaledwie w garnku. Moznaby objasni¢ chemi-
cznie, jak tym sposobem najpozywniejsze czeSci miesiwa rozktadajac sie zwoi-



103

na, zostajg w rosole, gdy tymczasem szumowiny wychodzg na jego powierz-
chnie. Odszumowawszy i ogoliwszy, dodaje sie wioszczyzna. Jezeli migso nie
zbyt Swieze, dobrze jest wiozy¢ w czasie gotowania kilka wegli z miekkiego
drzewa, ktore odejmag won nieprzyjemna.

Zupa julienne.

Wez cztery marchwie, cztery kalarepy, szes$¢ porow, sze$¢ cebul, ka-
watek selera. Pokraj cebule w drobne talarki, z ktérych sie potkola utworza,
reszte za$ jarzyn postrugaj w wazkie, na cal dtugie paseczki. Jezeli pora po
temu, dodaj grochu zielonego i smaz to w masle przez dziesie¢c minut. Nalej ro-
sjleni poddawszy nieco bulionu suchego i gotuj godzine na wolnym ogniu.
OS$m minut przed wydaniem na stét, mozna jeszcze dorzuci¢ garstke usieka-
nego szczawiu i trybulki.

Zupa zwana a la reine.

Rozgotuj na miekko w wodzie dwie lub trzy tyzki ryzu; pozbieraj co
masz pozostatosci pieczonego drobiu, a od biedy nawet i cieleciny. Oddzie-
liwszy skore i kosci, posiekaj mieso i uttucz na miazge razem z ryzem. Na-
stepnie rosotem, w ktorym zadna inna jarzyna procz marchwi i cebuli sie nie
gotowata, nalej kosci i skéry posiekanego drobiu; gdy sie z potgodziny po-
gotuja, przecedz i tym rosolem rozréb miazge miesng, uwazajac zeby zupa
za gestg nie byla. Nie nalezy juz jej gotowaé, ale trzymac¢ wraz z naczyniem
zanurzong w wodzie goracej. Na podawaniu mozna zaprawi¢ $mietang i wy-
la¢ w waze, w ktorej juz bedg osmazone w masle, w kostke pokrajane grzanki.

Innym sposobem. — Bierze sie dwa kaptony lub dwie kury, piecze na
roznie, polewajac dobrze mastem. Gdy juz upieczone, oddzielajg sie kosci
od miesa, ktdre usiekawszy drobno, ttucze sie w mozdzierzu na miazge. Do
tego dodaje sie migdatéw stodkich, oparzonych ¢wier¢ funta., ktore takze thuc
trzeba, 10 zottek twardo ugotowanych i dobrze rozmieszawszy, rozprowadza ro-
solem, przecierajac przez sito; to za$ co pozostanie, nalezy ttuc powtdrnie,
rozprowadzajac rosotem znowu, przecieraC przez sito, i to dopOty powtarzac,
dopoki sie wszystko nie przetrze. Wymieszawszy, razem juz nie gotuje sie
zupa, tylko sie mocno rozgrzewa, ciggle mieszajac, zeby sie nie zwarzyla.
Skoro sg wiozone do wazy grzanki, nalewa sie i wydaje na stét. Ta propor-
cja jest na 10 osob.

Zupa naksztalt zupy z z6twia (a la tortue).

Roso6t do tej zupy powinien by¢é mocny i z kilku gatunkdéw mies wy-
gotowany, a przynajmniej z wotowego, topatki i glowy cielecej, a nawet kury
z trochg soli i rozmaitych wioszczyzn. Po zgotowaniu trzeba przecedzi¢ i sta-
rannie zebra¢ thusto$¢. Wzig$¢ funt Swiezego masta, rozpusci¢, wrzuci¢ tro-
che surowej wedzonej szynki, pokrajanej w kostke, usiekangj pietruszki, ce-
buli, kilka gwozdzikéw, kilkanascie ziarn catego pieprzu, i zasmazy¢ to na
wolnym ogniu; potem wsypa¢ polkruzki najlepszej maki i znowu podsmazy¢
Po6t godziny przed wydaniem nalezy to wszystko wla¢ do rosotu i gotowad,
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mieszajac ciggle; skoro sie zagotuje, przecedzi¢ przez geste sito, a dodawszy
troche odgotowanych amoretek, gtowki cielecej pokrajanej w kostki, troche
trufli lub w braku tychze, pieczarek, zagotowac raz jeszcze wlewajac pot bu-
telki wina madery, witozy¢ pare cytryn w talerzyki pokrajanych i dawac na
stot. W niedostatku pieczarek i trufli, mozna bez nich dawac te zupe, a za-
miast amoretek, ugotowac jaj kilkanascie na twardo, i oddzieliwszy biatka,
zoOttka cate wrzuci¢ do wazy.

Zupa rakowa.

Zupe te mozna dawa¢ w dni miesne i postne. W pierwszym razie uzy-
wa sie do jej rozprowadzenia rosotu wygotowanego z miesa lub kury; w dru-
gim, smaku z rozmaitych wioszczyzn. Kope rakdw ugotowac¢ w solonej wodzie
z koprem; skoro ostygna, wybra¢ szyjki i tyle skorupek ile do nadziania ich
potrzeba; reszte skorup i nézek wyptdkaé i uttuc w mozdzierzu na miazge,
doda¢ sporg tyzke masta i thuc znowu razem. Postawi¢ na matym ogniu,
niech sie powoli smazy w radelku; a skoro masto nabierze czerwono-rako-
wego koloru, przecisna¢ przez serwete, zmieszac z '/4 kruzki (kwaterka) maki,
podsmazy¢, rozprowadzi¢ wyzej wymienionym rosetem, doda¢ dos¢ $mietany
i razem zagotowa¢ przed wydaniem. .\W wazie powinny by¢ wiozone rako-
we szyjki, troche zielonego kopru, a nadewSzystko farszowane rakowem na-
dzieniem skorupki, ktére tak sie urzadzajg: Odgotowane rakowe szyjki usie-
ka¢ drobno, zmiesza¢ z duza tyzka niestonego masta, trocka utartej butki, po-
siekang pietruszka zielong, koprem i jednem jajem; skoro massa bedzie dos¢
gesta, naktada¢ nig skorupki i ugotowa¢ osobno w rosole lub w wodzie,
a przed 1 wydaniem wiozy¢ do wazy. Kto chce, moze doda¢ do tej znpy cy-
tryne krajang w talarki, albo tez wla¢ przed ostatniem zagotowaniem szklan-
ke biatego stotowego wina. Zamiast maki do zaprawy, mozna uzy¢ ryzu na
miekko rozklejonego i przetartego przez sito; ten ostatni sposob robi nawet
zupe bielszg i zawiesistsza.

Zupa ogorkowa klarowna.

Nastawi¢ rosot z wotowego miesa, rozprowadzi¢ go takg iloscig ogor-
kowego kwasu, aby smak byt przyjemny; doda¢ wioszczyzny, mozna i kilka
suchych grzybdéw i gotowa¢. Pokraja¢ w talarki kilka ogorkéw kwasnych,
ugotowac je osobno, odcedzi¢, zala¢ sklarowanym biatkami rosotem i wydac¢
do stotu. Dla zmiany mozna te zupe da¢ zabielong $mietana.

Czernina.

Nastawi¢ smak z miesem, z wloszczyzng i z barszczem jak na wszystkie
zupy, a skoro sie ugotuje, przecedzi¢, rozbi¢ to krwig gesi lub prosiecia,
zagotowa¢ i podac¢ z gateczkami. Krew tak sie urzadza: Spus¢ krew zakto-
tego prosiecia lub gesi do naczynia, w ktdrern powinno by¢ troche soli, aby
sie nie zgaleretowata, wymiesza¢, a na wlaniu do gotowego smaku rozrobic¢
te krew tartym chlebem lub maka, wla¢ i raz tylko zagotowaé, bo jak sie
przegotuje lub przestoi, opadnie krew na spdd. Do tej zupy najlepsze sg ga-
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teczki z watrobki prosiecia lub gesi, robig sie nastepnie; usieka¢ watrobke,
posoli¢, popieprzy¢, wbi¢ 2 .lub 3 jaja, wiozyé troche masta topionego, su-
charka, wyrobi¢ dobrze te mase, robi¢ gateczki, utacza¢ w gryczanej mace
lub butce tartej, ugotowa¢ w ukropie i wilozy¢ do zupy.

Do tej zupy, zamiast miesa, mozna uzy¢ podrobek gesich albo prosie-
cia pokrajanego w kawalki, jezeli przez oszczedno$¢ nie uzyje sie go na po-
trawke z biatym sosem.

Zupa orszadowa.

Wzigé¢ funt migdatow stodkich, 40 ziarn gorzkich, oparzyé¢, obra¢
z tuski, utluc w mozdzierzu na miazge, skrupiajgc woda, aby olejku nie pu-
Scity. Wilac trzy kwarty wody wrzgcej, pomiesza¢ z massg i przecisngc przez
serwete, potem przettluc raz jeszcze miazge, nala¢ wody, wycisng¢;, wiozyc
do tej zupy ryz na sypko w wodzie ugotowany z cynamonem, cukrem i ro-
dzenkami.
Zupa z karaskow.

Karaski bez ikry rozgotowawszy na miazge z solg i wioszczyzng, prze-
trze¢ tak przez durszlak, zeby tylko osci zostaty, przelewajgc wygotowanym
z nich smakiem. Potem zrobi¢ zasmazke z masta i maki, zaprawi¢ nig zupe,
dodawszy jeszcze pare tyzek Smietany. Wlac¢ do wazy na przygotowane w nie-
wielkiej ilosci grzanki, lub kaszke w kostki po zastygnieciu krajana.

Zupa grzybowa.

Ugotowac na smak wszelkg wioszczyzne, w drugiem za$ naczyniu grzy-
by, rachujac ich wedtug wielkosci trzy lub cztery na osobe. Przecedziwszy
smak i zmieszawszy z sosem grzybowym, przyprawi¢ zasmazka z masta i ma-
ki. Taka zupa najsmaczniejsza, gdy na niej sie gotujg kluski francuzkie,
grzyby za$ schowac mozna na dzien nastepny na pirozki postne, lub uszka
do barszczu; tylko do usiekanych grzybkow, nalezy doda¢ sporo siekanej
i smazonej w masle cebuli, troche butki tartej, pieprzu i cate jajko.

Zupa z owocow.

Zwykle zupy z owocdw podajg sie zaprawione $mietang: po rozgotowa-
niu i przetarciu owocu przez sito, ze Swiezych jagod czarnych lub prze-
chowanych w butelkach, mozna robi¢ zupe cieplg albo zimng, przegotowaw-
szy je z ususzong skorkg chleba i dolawszy (na cztery osoby np.) szklanke wina
czerwonego. Do konserwowanych, mozna doda¢ troche wody, szczeg6lniej
jezeli byty z cukrem gotowane w butelkach.

Chiodnik Z malin lub poziomek robi sie ze $mietana, a przed po-
stawieniem na 16d, dolewa sie lekkiego wina, przegotowanego z cukrem. Do
takich zup najstosowniejsze grzanki, lub pianka zrobiona naksztatt merengow
tylko z mniejszg iloscig cukru. v

Majonez.

Na 10 oséb bierze sie ndzek cielecych cztery, ktadzie sie w wode miegk-

kg i jak sie raz zagotuje, odlewa i drugg nalewa, tak niech sie gotuje az sie
14
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nozki zupelnie rozgotujg; odcedza sie i w ten sos kladzie sie wihoszczyzna,
podrébka od drobiu, wyjawszy watrobek, troche gctu estragonowego do sma-
ku; tak niech sie podgotuje dobrze, a potem wlewa sie trzy biatka bardzo
dobrze ubite, po ktérych zaraz wlewa sie¢ potkwaterek zimnej wody, tak niech
sie wszystko gotuje az sie drobka rozgotujg i sos bedzie klarowny. Wylewa
sie to wszystko na serwete, jak przecieknie odlewa sie tego sosu troche na
talerz do ubrania, a reszte wstawiwszy w wode lub na zimnie ubija sig; jak
sie zrobi biaty, leje sie kubek oliwy, wciska sie pot cytryny, cukru pét ma-
tej tyzeczki i znow sie bije. Bierze sie pieknie ugotowany i rozebrany drob
lub ryba wystudzona, macza sie w tej massie i ukiada sie na potmisku a we
$rodku dziure zostawia. Trzeba mie¢ rozmaite jarzynki powyrzynane i ugoto-
wane kazda osobno, jako to: Kkartofle, buraczki, groszek zielony i szablasty,
seleryl marchew, estragon drobno siekany; to wszystko zaprawia sie oliwg
i octem, kto lubi to i cukru troche i tak wymieszane razem, wkiada sie we
$rodek umyslnie na to w majonezie prézno zostawiony; sztam co sie odlat
na talerz, pokraja¢ w kawatki i ubra¢ nim po wierzchu majonez. NB. trze-
ba nozki wwigiljg ugotowaé bo to duzo czasu zabiera.

Anszpik.

Wzigs¢ jedng noge wotowa, cztery cielece, gotowa¢ wolno aby rosot nie
zbielat, a tlusto$¢ zbiera¢. Gdy sie ten rosot czyli sztam ugotuje, przecedzic,
dola¢ do tego szklanke wina fransuzkiego, sok z jednej cytryny, korzeni ca-
tych, pare lisci bobkowych, cebuli i wtoszczyzny. Tern wszystkiem nala¢ drob
z ktoérego ma by¢ auszpik, i gotowa¢ na wolnym ogniu. Gdy sie drob ugo-
tuje, wyja¢ go, pokrajac¢ i uktada¢ w radlu, przektadajgc twardo ugotowane-
mi i w ¢wiartki pokrajanemi jajami, korniszonami, rydzami, cytryng etc. do
sosu za$ wpusci¢ kilka biatek 1 przecedzi¢ przez serwety poczem zala¢ mie-
so 1 wynie$¢ na zimno. Chcac wyjaé, trzeba zanurzy¢ na chwile w goracg wode.

Sztufada.

Wez sztuke miesa grychtowa, oczy$¢ dobrze, zbij jg troche, zeby byla
krucha, naszpikuj stoning i skérkami cytrynowemi wzdtuz pokrajanemi, po-
syp solg i pieprzem angielskim ttuczonym, widz w radel szeroki, a na spdd
daj cytryne w talerzyki pokrajang i bobkowego liscia dobrg gars$¢, wody lub
lekkiego rosotu nalej pdt garnca, dodaj troche octu i w to wi6z mieso; ra-
del dobrze przykryj, aby para nie wychodzita; na dogotowaniu za$ zapraw
troche maka zasmazong z mastem i zagotowang z rosotem.

Sztuka miesa po angielsku.

Wymocz dobrze mieso wprzdd ubite dla kruchosci, naktuj nozem miej-
sca thuste i naszpikuj cytrynowg skorka i cebulg, niech tak skropione octem
winnym z dzien polezy, osyp potem lisS¢mi bobkowemi, na rozen zatknij
i piecz polewajagc mastem; widz nastepnie w radel, nalej buljonem lub do-
brym rosotem, wrzu¢ troche kaparéw; na wydaniu wioz serdeli ijeszcze raz
zagotuj.



107

Sztuka miesa po holendersku.

Wez piekng sztuke miesa bez kosci, obmyj, obtoz stoning, obwin w czy-
ste ptotno, niech sie tak w radlu podgotuje, potem to mieso wyjawszy z pto-
tna, przetdéz w inny radel, nalej bulionem i trochg wina biatego, przydaj cie-
leciny w zraziki pokrajanej, wrzu¢ wigzke pietruszki, 0sol, opieprz, w poét
ugotowawszy, wtoz zc 30 drobnych cebulek, ugotuj, wyjmij, ut6z na pdotmi-
sku, cebulki w koto obtoz i polej po wierzchu sosem.

Baranina duszona zamiast sztuki miesa.

Wez ¢éwier¢ baraniny pieknej, wyczy$¢ doskonale, wybij dobrze, kos¢
odetnij, jezeli chcesz to czosnkiem naszpikuj, natrzyj sola, wi6z w radel, wo-
dy do potowy nalej albo octu piwnego, wioz kilka kawatkdw marenwi, pie-
truszki, selerdw, cebuli, troche korzeni, i to przykrywszy, dus; gdy pieczen sie
poddusita, wyjmiesz mieso, sos przez sitko przecedzisz, wprzdd zdjawszy thustosc
z niego, wilozysz powtdére mieso w radel i polejesz go ttustoscig zdjetg z sosu
w ktérym sie baranina gotowata, weglami obsyp radel i dus. Tak robi¢ be-
dziesz kilka razy, az mieso sie zrumieni, do sosu za$ juz przecedzonego, dolej
wina, octu, chlebem kruszonym zasyp i zagotowawszy, polej nim baraning
wydajac na stot.

Baranina ze $mietana.

Baranine p:lre dni moczy¢ w occie, potem obmywszy, w radel wtozyc,
jarzyn i cebuli nakraja¢, masta troszke, kilka kawatkéw stoniny Swiezej w ta-
lerzyki pokrajanej, na spod potozy¢; jak sie mieso zrumieni, wez Smietany
miodej potkwarty i rosolu, troszke wody cieptej dolej , wsyp pieprzu, wiéz
bobkowych lisci, dobrze poddus; potem ten sos przez sitko przetrzyj, w pie-
czen wlej i dus, az sie troche przyrumieni, na wydaniu miej serdele goto-
we, te z sosem wymieszasz, baraning podlejesz i wydasz. Tym samym Sposo-
bem mozna dawac cielecine. Baranina lub cielecina z ogérkami, tym samym
sposobem robi sie, tylko jak sie jarzyny przez sitko przetra, ogorki obraw-
szy ze skorki, krajg sie w kostke i sosem ogorkowym dolewa sie, wtedy juz
sie nie bierze $mietany ani serdeli.

Zrazy wotowe.

Mieso wotowe z zyt wyskroba¢ dobrze, jedrnego toju dodac, przesiekaé
drobno, wtozy¢ masta w proporcji miesa, pieprzu, tartej bulki, tyzke wody
doda¢, cebuli troche smazonej, masto dobrze w radlu wygnies¢, zagotowac. Jak
zrazy ptaskie sie zrobia, w bulce tartej uwala¢, w gorace ale nierumiane masto
wiozy¢, przykry¢ i na matym ogniu dusi¢; kiedy sie na jednej stronie udusza,
na drugg przewrdéci¢; nadto dtugo dusic nie trzeba, bo stwardniejg, potem te
zrazy na gorgcy potmisek z masta wyja¢ i sos nastepujgcym sposobem za-
prawi¢: Wzigs$¢ kilka serdeli lub $ledzia kawatek , wyptukac, drobno usiekad,
doda¢ soku z cytryny, potem troche kaparkow, pieprzu, bobkowy listek, kawa-
tek rumianego cukru, dobrze w rosole zagotowaé, serdele wiozy¢, wymiesza¢
i tym sosem zrazy polac.
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Zrazy z kazdego surowego miesa i zwierzyny.

Skoro mieso' optuczesz i sporzadzisz jak najczysSciej, pokraj go na zra-
zy, ktore ttuc bedziesz tylcem siekacza, radel mastem wysmarujesz dobrze.
Cebuli dostatkiem usiekaj, zrazy posol, widz je w radel, przesypuj warstwami
cebuli, przykryj pokrywa, na dobrych weglach postaw i na pokrywe wegli na-
syp. Radel potrzasaj czesto w reku, niech sie tak trzy kwadranse dusi, wlej
potem wina biatego szklanke, octu dobrego tyzke, zasyp troche tartym chle-
bem, wibz skorki cytrynowej, opieprz, zamieszaj dobrze, minut kilka zago-
tuj i na potmisek wytoz.

Potrawka z kaczki, jako tez z mostkow cielecych, baranieli, oraz,
/.ekaptona, z kury, stowem co sie w rosole gotowato.

. Wioz kaczke lub cokolwiekbadz z wyszczegdlnionych rzeczy w radel
i niech tak lezy, zeby nie ostygto, potem ryz w po6t ugotowany w wodzie,
dogotuj w tlustym rosole, ut6z mieso na potmisek i ryzem pokryj. Wyda-
jac na stot, polej mastem, w ktorein zrumieniona tarta butka.

Watrébka cieleca duszona.

Watrobke naszpikuj mtoda stoning. Nalej wina lub piwa szklanke, octu
troche, widz trzy cebule w catosci, wetknij w kazda pare gwozdzikéw., do-
daj trzy marchwie cale, listek bobkowy, kawatek szynki surowej, lub kilka
kawatkow wedzonej stoniny, podlej rosotem, nakryj radel pokrywa, oblep go
aby nie parowato i dus$, lecz nie dilugo bo ztwardnieje.

Inny sposéb. — Podmocz watrobke w wodzie czystej, zdejm z wierzchu
btonke, naszpikuj stoning zmacerowang solg zi pieprzem, natrzyj radel rokam-
butem, wi6z watrobke, niech przy matym ogniu sok z siebie wyda, potem
buljonem lub dobrym rosotem, podlej i udus.

Kapton lub pularda duszona.

Oporzadziwszy dobrze i pieknie kaptona lub pularde,' zwiagza¢ go aby
sie nie rozgotowat, wilozy¢ w radel i obtozy¢ z gory i z dotu stoning cie-
niutenko pokrajang; doda¢ cebul 3, marchwi, seleréw, troche réznych korze-
ni, cytryne w talarki pokrajang i szynki krajanej rowniez, osoli¢, nala¢ do-
brym rosotem, doda¢ wina szklanke i postawi¢ na wolnym ogniu, gotowac
do miekkosci; wytozy¢ na pétmisek. Z sosu, zdejm thusto$¢, przecedz i po-
lej nim; przed wydaniem, mozna jeszcze wcisngé cytryne i posypac¢ ugoto-
wang pietruszczang natkg drobno usiekana.

Rzepa rumiana.

Rzepe oczysciwszy i oplokawszy dobrze, pokraj, wsyp ja w gotujaca
wode, a gdy sie podgotuje, odstawisz, odcedzisz i wymyjesz znowu w zimnej
wodzie; wezmiesz potem c¢wier¢ funta cukru, nalejesz na niego troche wody,
aby sie na ogniu rozpuscit, wtozysz kawat masta, na to wrzucisz pokrajang
rzepe i dobrze wymieszawszy, postawisz radel na ogniu, niech sie smazy, cze-
sto mieszaj i radel podejmujac, potrzasaj, a tak gdy sie juz rzepa zarumieni
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maka, posyp jg, rosotu nalej i dobrze wymieszaj, aby sie maka rozrobita na-
lezycie. Jezeli rosotu nie masz, to wlejesz wody, rozpusciwszy w niej buljo-
nu kawaltek, petno tym dolawszy, gotuj, szumujac, na wydaniu osdl, ajezeli
rzepa niedos¢ byta stodka, to do niej cukru dodac trzeba.

Kalarepa nadziewana

Obrac i optoka¢ mioda kalarepe, zerznawszy wierzch, wydrazy¢ gtow-
ki tak, aby wydrazenie byto okragte i obszerne dla wypetnienia go farszem.
Usieka¢ drobno wybrang miazge, podsmazy¢ z mastem do miekkosci, dodaé
drobno usiekanej pozostatej pieczeni cielecej lub nerek, troche wotowego szpi-
ku, tartej i w masle podsmazonej bulki, pare jaj, troche soli, pare tyzek sSmie-
tany i zmiesza¢ to wszystko razem mocno. Napetni¢ gtéwki tem siekaniem,
nakry¢ kazdg zcietym wierzchem , obwigza¢ szpagatem, utozy¢ jedng obok
drugiej w radlu, zala¢ rosotem i ugotowa¢. Na wydaniu odjg¢ szpagat i za-
la¢ maslanym sosem.

Brukiew nadziewana.

Obrang brukiew ugotowa¢ na miekko w wodzie, rozkroi¢ na pot, wy-
drazy¢, zostawujagc na palec brukwi koto brzegu; wyjeta masse rozetrzec,
przemieszac z tyzkag masta podsmazonego z maka, rozbi¢ kilkg tyzkami $mie-
tany; jezeli, brukiew nie stodka, dodac troche cukru, wymiesza¢ i naktadac
tem brukiew. Nasmarowac blache lub duzy radel mastem, utozy¢ w nim bru-
kiew i wsadzi¢ do pieca, aby zgestniata i upiekta sie z wierzchu natozona
inassa; poczem wylozy¢ na potmisek. Rozpusci¢ tyzke masta, rozetrzyc je na
ogniu z maka, wlozy¢ pare tyzek $mietany, wla¢ troche wody, w ktorej sie
brukiew gotowata, zagotowa¢ mocno i obla¢ brukiew na wydaniu.

Jarmuz.

Gdy mroz nieco zwazy jarmuz, wybra¢ same listki z wierzchu, wyptu-
ka¢ i ugotowa¢ w ukropie. Skoro zmieknie, wybra¢ na durszlak, wrzuci¢ do
zimnej wody, wycisngC z niej i drobno posieka¢. Utrzy¢ na tarce pare mar-
chwi stodkich i burak c¢wiktowy, usieka¢ drobno cebule, zmiesza¢, wiozy¢ do
wysmazonej ttustosci ze stoniny, podsmazy¢, mieszajgc; witozy¢ jarmuz, poso-
li¢, zala¢ rosotem, nakry¢ i postawi¢ na zar lub do pieca dla uduszenia. —
Mozna go oklada¢ schabljami pieczonemi, kietbaska, ozorem lub kasztanami
osmazonemi w cukrze, a w braku tychze, drobno, okraggto wycinanemi karto-
felkami, smazonemi surowo w masle z cukrem.

Uwagi 0 gotowaniu szczupaka”

Kiedy wezmiesz zywego szczupaka do gotowania, zabij go zaraz do-
brem w kark uderzeniem, a jezeli zabiwszy chcesz konserwowac dni 2 lub 3,
to naprzdd zdejm z niego tuske, rozplataj, wypatrosz, solg z wierzchu i ze
srodka wytrzyj i postaw w miejscu chtodnem, niech tak stoi; kiedy takowe-
go szczupaka masz gotowac, wprzod nim go nastawisz, to podmocz, albo
w kilku wodach nalezycie wymyj , kiedy za$ zywy szczupak ma by¢ zabity
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i wziety do gotowania, to gdy go oporzadzisz jak sie wyzej mowito, natrzyj
solg w Srodku i z wierzchu i tak niech przed gotowaniem przynajmniej go-
dzine polezy; do gotowania biorac, wyptdczesz z soli w kilku wodach. Trzeba
i to wiedzie¢, zc kiedy ci sie trafi gotowac ryby na ogniowym ptomieniu, ni-
gdy podtenczas radla nie przykrywaj pokrywa, lecz w otwartym gotuj, gdyz
w przykrytym, ryby zawsze przydymione beda.

Szczupak po polsku.

Oprawiwszy szczupaka, zostawisz go w soli przez godzine, potem wy-
myjesz, w dzwona pokrajesz w radel wiozysz, wrzucisz na niego chleba tar-
tego, kawatek masta, wlejesz wina biatego pét butelki, rosotu mniej troche
jak winai raptem zagotuj. Dodasz potem do tego troche ttuczonego kwiatu, lub
utartej gatki muszkatotowej, przed wydaniem opieprzysz, cytryne ze skor-
ki obrang w talerzyki, pokrajang wrzucisz i z tym pare razy zagotowawszy,
wydasz.

Szczupak po wojskowemu.

Szczupaka czysto oprawiwszy, w dzwona pokrajesz, osolisz; uzyjesz do nie-
go cebuli, korzen pietruszki, jarzyn réznych, ktore sie krajg w talerzyki na
spod potmiska, kiadzie sie warstwa tych jarzyn, z mastem w proporcji wiel-
kosci szczupaka, pieprzu grubo uttluczonego, troche imbieru, 2 liscie bobko-
we, na to wszystko kladzie sie warstwa szczupaka, na wierzchu. przykrywa
sie warstwa, tych jarzyn z mastem. Potem przykryj, drugim pétmiskiem i ob-
lep, pod spdd i na wierzchu nasyp zaru, minut 10 gotuj i wydaj.

Szczupak solony.

Szczupak wyjety z soli i wymoczony kiadzie sie w masto roztopione na
potmisku metalowym, natarty i obsypany chrzanem tartym, siekang pietruszka,
kwiatem muszkatotowym; potmisek sie nakrywa i na wolnym ogniu stawia,
aby sie szczupak udusit.

Szczupak wedzony z rzepg lub marchwia.

Gdy szczupaka oprawisz i nasolisz, niech tak przez godzine lezy, po-
tem go dobrze wymyjesz, w dzwonka pokrajesz, te na szpagat nawleczesz i na
drewnianych rozenkach pozawieszasz, tak gdy szczupaka przyporzgdzisz, przy-
stgpisz do wedzenia go tym sposobem. Wez duzg faske tub pomierng becz-
ke, wybijesz w niej dna obydwa gorne i dolne, wez 3 cegiet lub kamieni,
utéz je w trdjkat i postaw na nich faske, w te powktadasz w poprzek wybi-
tego dna gdrnego rozenki, na ktérych sg powieszane dzwonka, tak zeby sie
koniec rozenka na jednym, i na drugim brzegu faski opierat, otwor za$ dna
wybitego, papierem przykryjesz, potem w sam $rodek faski ze spodu, nic jej
brzegéw nie tykajac sie, wegli podtozysz i na te sypaC bedziesz trociny ol-
szowe, a lepiej jeszcze zrobisz kiedy z trocinami zmieszasz jatowcu lub tymian-
ku, albo rozmarynu, czy tez majeranku, zgota co mie¢ bedziesz pod reka
i dymem podobnym masz kadzi¢ pod zawieszonemi dzwonkami szczupaka
z poéltory godziny; mocg dymu wedzi¢ sie bedzie, a gdy juz pieknie
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zz6tknieje, zdejmiesz, obmyjesz troche letnig woda. Ugotujesz rzepy lub mar-
chwi i juz ugotowanej wiozysz troche w radel, na to szczupaka wedzonego
utéz, a na wierzch szczupaka znowu tej gotowanej rzepy lub marchwi; po-
dlej to dobrym rosotem lub rozpuszczonym buljonem; dodaj troche masta i tak
z kwadrans gotuj, odstaw i wydaj.

Szczupak z rozna.

Szczupaka oprawi¢, wyptokaé, osoli¢, niech tak z godzine polezy, po-
tem w dzwona pokraja¢, wsadzi¢ na patyczki, do rozna przywigzac i przy te
gim ogniu piec jak pieczyste zwyczajne, mastem czesto polewajgc i chlebem
tartym posypujac. Sos da¢ do niego rumiany z cytryna.

Karp sadzony.

Oprawiwszy karpia, z tuski oskrobac, ale zeby nic krwi nie zepsuc,
ktorg na ocet spusci¢, karpia nasoli¢ i przez godzine zostawi¢. Wzigs¢ mar-
chwi, pietruszki, selerow, porow, cebuli wszystko oczyszszone dobrze, w ta-
lerzyki pokraja¢, wodg nala¢, gotowa¢, ale nie nadto miekko, matych cebu-
lek w masle mtodem usmazy¢-, gdy beda miekkie wyja¢, do karpia wiozyg,
w temze samem masle maka zarumieni¢, sos nig zapali¢, wzia$¢ dzwona kar-
pia, w radel porzadnie wtozy¢ i wyzej wspomnianym smakiem nalaé¢, doda¢
krew z octem, wla¢ wina czerwonego w proporcji wielkosci karpia, albo soku
z cytryny catej, (lukru zrumienionego, cynamonu, pieprzu, ziela angielskiego,
iinbieru potrosze, skorki cytrynowej drobno pokrajanej, migdatéw i rodzen-
kow duzych, wszystko to razem na wolnym ogniu gotuj, a gdy juz' gotowe,
wydaj. — Kiedy karp ma by¢ zastudzony na zimno, to lina pare dzwonkdow
w gotowaniu doda¢, aby sie sos predzej zgaleretowal.

Pieczen po angielsku.
Wez poledwice wotowa, opiecz na roznie, przetéz w radel, wrzuc ce-
buli, pietruszki, grzybkéw siekanych, osol, opieprz, posyp chlebeip tartym,
przyrumien pod pokrywg i gorgco wydaj.

Cielecina ze $mietana.

Cwier¢ cieleciny obmyj, stoning naszpikuj, wez takie naczynie, aby sie
ta cielecina do marynowania zmiescita, w ktore wlej 4 szklanek mleka. W46z
masta kawatek z magka utratowanego, odnozke czosnku, 4 szarlotki, cebuli
krajanej, pietruszki, bobkowy lis¢, os6l, opieprz, przygrzej az sie masto roz-
pusci, wystaw od ognia, wtoz cielecine, niech tern przez 12 godzin nasigknie,
potem wyjmij, osgcz, przykryj papierem mastem wysmarowanem, upiecz na
roznie i wydaj.

Ge$ pieczona z nadzieniem.

Ges$ wyprawiszy, oczysciwszy i opaliwszy, zrob nadzienie nastepujace, wez
kasztanéw ile chcesz, wtoz je w piecyk ponakrawane, obracaj az sie dobrze
opieka, zdejm z nich skorke, odtoz jedne czes¢ kasztandw na zaprawe, a dru-
gq usiekaj, wtoz w radel, z kawatkiem wieprzowiny krajanej watrobke z gesi
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siekang, spory kawal masta, pietruszki, szarlotki, cebuli, kawatek czosnku,
wszystko razem dobrze usiekaj, wymieszaj, przystaw do ognia na kwadrans,
przestudz, we Srodek gesi wi0z to nadzienie, zaszyj, upiecz na roznie.

Indyk po prowancku.

Indyka pieknie oczyszczonego upiekiszy, zréb do niego zaprawe z wa-
trobki, mleczka cielecego, pietruszki, cebuli siekanej z solg, z pieprzem; to
wszystko wi6z w radel z topiong stoning, dodaj szklanke wina biatego, kapa-
row, oliwek, serdeli usiekanych, troche rosotu wotowego, dobrze zagotuj,
w6z indyka na potmisku i tym sosem polej.

Indyk pieczony.

Indyk po ucieciu tba, powinien w pierzu wisie¢ pare godzin, potem go
trzeba oskuba¢, wyprawi¢ i wymy¢ we Srodku, stoning miodg naszpikowaé
i nadzienie nastepujace zrobi¢: Wez watrobke z indyka, 2 bulki tarte, whij
3 jajka, o0sdl, opieprz, przydaj ziela angielskiego tluczonego, gwozdzikow,
kwiatu muszkatotowego (kiedy chcesz wto6z serdele lub trufle odgotowane)
wszystko to dobrze wymieszaj, dodaj w proporcji masta i tom siekaniem pod
skore gardzielowg nadziej. Indyka osolonego zatknij na rozen, obwin listka-
mi stoniny i papierem, a skoro upieczony daj nastdt. Mozna indyka, zamiast
stoniny, szynka naszpikowac.

Ptaszki drobne opiekane.

Ptaszki oskubiesz, oprawisz, watrébki w nich zostawiwszy, zeby za$ do-
skonale drobne z .nich spedzi¢ pidrka, mozna je zatkngwszy na drewienka,
przez ptomienie razy kilka przeciggna¢. Potem je optdczesz, obsuszysz, osolisz
i niech tak w soli polezg; wez masta lub smalcu, sklaruj, obwalaj niem ptasz-
ki, chlebem tartym posyp i piecz na ruszcie na wolnych weglach, po razy
kilka w masie maczajac i chlebem posypujac; na wydaniu masto zrumien i pole;j.

- tegumina Auf-latif.

Dwie szklanki mleka, kubek od filizanki maki, 5 jaj catych, wymiesza¢
wszystko razem i robi¢ jak nastepuje; Wihozy¢ w radel niewielkg tyzke ma-
sta i rozpusci¢ na ogniu, pare tyzek tej zaprawy wla¢, postawi¢ na ogniu ze-
by sie Scieta, znowu tego co pozostato potowe wyla¢ do radla, niech sie tro-
szke zetnie, wiozy¢ wtedy krajanych jablek w Srodek lub jakich konfitur bez
soku, wla¢ reszte zaprawy i na zar postawi¢. Gdy gotowa fegumina zaraz na
stot dawac, bo predko opada. Najlepiej probowac jg stomka, gdy ta sie su-
cha wyjmuje, znak ze upieczona tegumina, gdy wilgotna to jeszcze surowa;
trzeba w kilku miejscach prébowac.

Budyn z twarogu.

Wyjmuja sie z6ttka z dwunastu twardo ugotowanych jaj i rozcierajg
W donicy. Do tego sie przydaje funt Swiezego, lecz dobrze ze serwatki wy-
cisnietego twarogu i ten sie razem z jajami dopdty miesza, poki sie jedno
z drugiem na masto nie utrze. PoCzem ubija sie p6t funta masta na piane,
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twardg z jajami utarty do niego sie kladzie i jeszcze sie 10 zoétek jedno po
drugiem wbija. Jezeliby massa ta byta za twarda, wtedy jg dwoma szklan-
kami dobrej $mietany rozwolni¢, mozna doda¢ potem sporo cukru i nieco
utartej skorki cytrynowej. Nakoniec wbhi¢ jeszcze piane biatek z 10 jaj i wsy-
pa¢ gars¢ drobnych rodzenkow i troche wigkszych. Forme czy radel, w kto-
rym sie legumina do pieca wstawia, wysmarowa¢ mastem.

Budyn z kaszki drobnej.

Wsypuje sie funt drobnej kaszki, do trzech kwart mleka lub $mietanki.
Przystawia sie'do ognia -wolnego, aby sie kaszka tylko obwarzyta i rozpe-
czniata. Poczem kiadzie sie do niej pot funta masta, wymiesza sie dobrze
i odstawia aby ostygta zupetnie. Bierze sie potem cwier¢ funta cukru, uciera
sie troche cytrynowych skorek, wbija sie szesnascie zottek i biatka z dziesie-
ciu jaj na piane ubite. To wszystko z trochg rodzenkéw, migdatéw i cyna-
monu rozmieszawszy, wstawia sie do pieca w formie.

Budyn z kartoflanej meki.

Rozrabia sie dwanascie tutéw pieknej kartoflanej maki o$miu jajami;
troche mleka z kawatkiem cynamonu, gotuje sie osobno, wlewa sie potem
w rozrobiong make i znowu przystawia azeby zawrzato. Odstawiwszy od ognia
dodaje sie pare tyzek masta. Skoro ta massa zupetnie ostygnie, wbij do niej
13 zotek, wibdz ¢wier¢ funta uttuczonego cukru, nieco utartej cytryny i éwieré
funta matych rodzenkdéw. Nakoniec dodaj biatek z dwunastu jaj na piane ubi-
tych i -wstaw w piec w formie.

Budyn z buikki.

Kraje sie drobno w kostke funt butki, na to sie nalewa 2 wigksze szklan-
ki mleka, azeby butka rozmokla. Przydaje sie do tego pét funta masta, roz-
mieszawszy go dobrze z dziesieciu catemi jajami i szesciu zoitkami. Dodaw-
szy potem Cwier¢ funta cukru i nieco utartej skorki cytrynowej i troche cy-
namonu, wsypuje sie jeszcze pot funta duzych i matych rodzenkdw i piecze
sie w formie.

Lody fruktowe.

Pétora funta cukru do pottory kwarty wody, gotuje sie na syrop do-
poki sie nie bedzie ciggna¢, wylewa sie na salaterke (do lodéw cytrynowych
ociera sie kilka skorek na tarce i wrzuca sie) wyciska sie sok cytrynowy
do smaku, przecedza sie i tak jak ze Smietankoweini postepuje. Inne fruktowe
lody tak samo sie robig, tylko zamiast otartej skorki, bierze sie sok z malin
lub z czego chcemy, sok jednak cytrynowy do wszystkich jest potrzebny.

Lody orzechowe i kasztanowe.

Bierze sie pol kopy orzechow lub kasztandw, ttucze sie, dolewajac mleka
lub wody, potem sie wlewa do $mietanki, i wtenczas kiedy juz ta jest prze-
gotowana, (jak sie to robi do $mietankowych) z resztg zupetnie sie tak robi jg
jak lody $mietankowe.

15
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Lody S$mietankowe
. (przepis od Contego).

Dwie szklanki lekkiej $mietanki przegotowywa sie; funt cukru miatkie-
go i 8 zotek ubija sie osobno dos¢ dtugo, potem po trochu dolewa sie $mie-
tanka i miesza sig, zeby krupek 'nie bylo; w te masse kiadzie sie do upodo-
bania wanilji i wstawia sie na ogien wolny, i niech sie kilka razy zwolna za-
gotuje, to jest, zeby od tyzki drewnianej, (ktdrg, trzeba ciggle od wstawienia
massy na ogien, miesza¢) odstawato — potem przecedzi¢ przez sito i do pu-
szki wla¢, potem wstawi¢ do potowy w wode zimng i do piwnicy wynies¢ na
pot dnia. Bierze sie soli tyle co lodu do$¢ miatko przettuczonego, przesypuje
sie go tg solg i w koto puszki ubija mocno, kreci sie ciggle w jedng strone
i lody czesto miesza¢ trzeba; kiedy stawac zaczynajg, nakry¢ z wierzchu lo-
dem posolonym i niech stoi do wieczora.

P. S. Jezeli kto chce mie¢ lody na potudnie, niech je zacznie robi¢ w wi-
ljg wieczor.

Tort czekoladowy.

Funt cukru miatkiego wsypa¢ w duzg miske, wpusci¢ po jednem 24 z6t-
tek i trze¢ do biatosci, wsypa¢ gars¢ tartej czekolady, maki z chleba razowego
dobrze wysuszonego i przesianego pot funta, c¢wier¢ funta maki. przesianej
pszennej, wiozy¢ piane ubitg z 12 biatek i wszystko razem ostroznie wymie-
sza¢. Wysmarowac tortowg forme mastem, posypac tartym sucharkiem, wla¢
czekoladowg masse i wstawi¢ do lekko napalonego pieca. Skoro bedzie goto-
wy, polukrowac i ozdobi¢ konfiturami.

Tort makowy.

Funt maku zamoczy¢ wieczorem naprzéd; jezeli za$ to by¢ nie moze,
to na godzine wrzuci¢ do wrzacej wody, przykry¢, aby napeczniat, potem
wyptékaé kilka razy, odcedzi¢ na sito i wycisngé do suchosci. Tak przyrza-
dzony mak, utrze¢ jak najmocniej na miekko, dodajac po jednemu 30 zékek,
funt cukru, — Kkilka szklanek $mietanki stodkiej , gars¢ utluczonych gorz-
kich migdatéw, tudziez funt kartoflanej maki, a gdy sie wszystko mocno ro-
zetrze, wilozy¢ tega piane z 18tu biatek, ostroznie wymiesza¢ i przetozy¢
do tortowej formy wysmarowanej mastem i wysypanej sucharkiem; poczem
wsadzi¢ do pieca.

Tort z orzechow wioskich.

Funt orzechéw Swiezych wioskich, funt cukru, 18 zoktek, 4 tyzki ma-
ki pszennej. Orzechy uttuc w mozdzierzu doktadajgc troche biatka, aby olej-
ku nie puscity, przetozy¢ do miski i rozciera¢ watkiem z cukrem miatko
uttuczonym, whbija¢ po jednem 18 zokek, rozcierajac ciagle, wsypa¢ make,
a na koncu doda¢ mocno ubitg piane z 18 biatek. Rozmieszawszy to cia-
sto, wlozy¢ do dwdch stosownych do tego form tortowych i w piec wstawic.
Po upieczeniu przetozy¢ tort massg orzechowa, urzgdzong nastepujacym spo-
sobem: Oczyszczonych z tuski stodkich migdatow 18 zototnikow (6 tut.) i je-
dno biatko, postawiwszy na ogniu, miesza¢ tyzkg az zupelnie zgestnieje,
a jak ostygnie, przektadac tern tort, ubra¢ lukrem wodnym i do wolnego zu-
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petnie pieca wstawi¢, potem ubra¢ konfiturami. Lukier wodny robi sie roz-

cierajgc cukier wodg rézang w miejscu biatka. !

Tort migdatowy przektadany.

W mosieznym kociotku ugotowac trzy c¢wierci funta cukru z kubkiem
wody. Wiozy¢ funt wytuszczonych i miatko uttuczonych migdatéw, osuszyé
na zarze, a potem wystudzi¢ w donicy. Wtozy¢ do tego otartg skorke cytryny,
jej sok wycisng¢, troche cynamonu, 10 zotek i 6 biatek ubitych na piane.
Miesza¢ to wszystko przez godzine w jedng strone; posmarowaé mastem for-
me tortowg, wysta¢ optatkami, rozciggng¢ na nie potowe migdatowej massy,
posypac suchemi konfiturami lub smazong w cukrze pomaranczowg skorka, na
to potozy¢ drugg potowe massy i upiec w wolnym piecu, polukrowac i zasuszyc.

Tort migdatowy szary.

OsSm zoékek z jaj twardo ugotowanych, mocno rozetrze¢, doda¢ funt
migdatow siekanych z tuping czysto umytg, funt miatkiego cukru, trzy surowe
jaja, ¢wier¢ funta Swiezego niesolonego masta, sok z cytryny, troche skorki
cytrynowej, pare tyzek suchej przesianej maki, troche cynamonu, wymiesza¢
to wszystko dobrze na masse i upiec w formie mastem wysmarowanej. Po
upieczeniu polukrowac.

Tort piaskowy.

Utrze¢ trzy c¢wierci funta $wiezego niesolonego masta na $mietane, do-
dajac po jednem zo6ttku az do dwunastu, wsypa¢ funt miatko ttuczonego cu-
kru, wycierajgc ciagle, wtozy¢ funt pszennej maki, troche cytrynowej skorki,
wiozy¢ piane z dwunastu biatek, wymiesza¢ ostroznie z gory na dét i upiec
w wolnym piecu.

Tort Wiedenski.

Pol funta cukru, tylez maki i tyle sklarowanego masta. Masto roze-
trzy¢ na Smietane, wsypa¢ potem cukier i uciera¢ z mastem; nareszcie wsy-
pa¢ make i 5 jaj wbijajagc po jednem i wiercagc mocno do pulchnosci. Zro-
bi¢ kilka krazkéw z papieru, rozciggng¢ na kazdym ciasto na grubo$¢ ma-
tego palca i Wstawi¢ do wolnego pieca na kwadrans. Skoro sie upieka, na-
smarowac kazdy krazek, jakg kto chce marmeladg lub konfiturami, ztozyc¢ je-
den na drugi, obla¢ lukrem z wierzchu i zasuszy¢ w piecu.

Galareta migdatowa.

Oparzy¢ trzy ¢éwierci funta stodkich migdatéw, 10 ziarn gorzkich, skro-
pi¢ je woda i uttuc na miazge. Wla¢ na te migdaty garczek wody wrzacej,
rozmiesza¢, wycisng¢ przez mocng serwete, miazge jeszcze raz przettuc, roz-
prowadzi¢ wrzacg wodg i znowu przecisng¢ do poprzednio zrobionej orsza-
dy. Zaprawi€ to trzema ¢éwierciami funta cukru i szklankg wygotowanego szta-
ru z osmiu nozek lub z takiej ilosci rybiego kleju; wymiesza¢, wla¢ do formy
i postawi¢ na lodzie. Galareta migdatowa czasem sie daje przektadana ga-
lareta w réznych kolorach. Postawi¢ forme na lodzie, wla¢ troche galarety
migdatowej, zastudzi¢, znowu tylez lub wiecej galarety w innym kolorze, zno-
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wu migdatowej, nastepnie odmiennego koloru, i tak postepowac¢ do petnosci
formy. Najtadniejsza galareta w rowne paski poprzeczne z innym kolorem, np.
biate z pasowemi, czekoladowe z z6temi, itp.

Galareta z wina.

Oczysci¢ 6 nozek cielecych, odrzuci¢ kosci, zala¢ w duzym radlu wo-
da. i rozgotowa¢ na miazge, dolewajgc wody i mieszajagc, aby sie nie przy-
palito do radia i nie wykipiato. Przecedzi¢ przez geste sito i zastudzi¢ w mi-
sce. Nazajutrz wyrzuci¢ na stot, skroi¢ z wierzchu thustos¢ i fusy ze spodu;
do rozpuszczonej powtornie galarety na ogniu, wla¢ butelke stotowego wina,
biatego, wiozy¢ poéttora funta cukru otartego o skoérke trzech cytryn, sok
z nich, 5 lub 6 biatek rozbitych z tyzkg zimnej wody, zmiesza¢ to i posta-
wi¢ na wolnym ogniu. Skoro sie czysto wyklaruje i tyle wygotuje, ze zo-
stanie ptynu pot garnca, przecedzi¢ przez gestg serwete i wla¢ do matych
foremek, postawi¢ na 16d a na wydaniu zamoczy¢ forme w gorgcej wodzie
i wylozy¢ na pdtmisek.

Galareta z poziomkowego, malinowego, lub porzeczkowego soku.
Ugotowac¢ 8 nozek wyzej wskazanym sposobem, zmiesza¢ z kwartg ja-
kiegokolwiek soku smazonego z cukrem, dotozy¢ cukru jezeli ptyn nie do-
sy¢ stodki, wcisngC pare cytryn, zagotowac, sklarowac, przecedzi¢, wla¢ do
formy i na 16d postawié. Jezeli sie uzywa sok smazony z kwasnych jagdd,
natenczas cytryny nie potrzeba.
Kiedy sok uzyty do tej galarety jest gotowany bez cukru, trzeba wzigsé
go dwie szklanki i doda¢ pottora funta cukru.

Galareta pomaranczowa
Pottora funta cukru otrzy¢ o wierzch szeSciu wielkich lub o$miu ma-
tych pomarancz, zala¢ kwartg wody, wycisng¢é sok z dwoch cytryn i za-
gotowa¢ na miernym ogniu, szumujgc. Zmiesza¢ to ze sztamein wygoto-
wanym z oSmiu nozek i przecedzonym, sklarowa¢ biatkami, ogrzewajac na
wolnym ogniu i przecedzi¢ przez gesta serwete. Wycisniety sok z pomarancz
takze przecedzi¢, zmiesza¢ z przestudzonym ptynem, wla¢ do formy i zastudzic.

Pianka jabteczna.

Upiec 15 winnych jabtek, przetasowa¢ przez durszlak, wbi¢ trzy biat-
ka, wiozy¢ pot funta lub wiecej cukru i wybija¢ tyzka przez godzine na
lodzie, nagestg i biatg masse. Utozy¢ zgrabnie na pétmisku, ubra¢ rozmai-
temi konfiturami, pola¢ sokiem i obtozy¢ suchemi biszkopcikami.

Aby piana nie zwodniata, najlepiej jg zacza¢ ubija¢ godzine przed daniem
do stotu tak, aby nie stata dilugo po zrobieniu.

Pianka paczowa i sztam.
Wygotowywa sie cztery nozki w matej ilosci wody; gdy sa nozki go-

towe, to jest poodchodzity od kosci, to sie je wyjmuje, sos sie klaruje, whbijajac
biatko od jaja i cedzac przez ptétno, i tak niech zastygnie; nozki mozna wzigsc
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do osmazenia w ciescie, a sztam uzy¢ do musu lub czego innego. Do sztamu
z 4ch nézek bierze sie 4 jaja: z6tka sie bija z kubkiem cukru i z sokiem cytry-
nowym (wiele kto lubi) az do biatosci, wlewa sie po trochu rozpuszczony (ale
nie zagrzany) sztam i znoéw sie miesza, poki gestngé nie zacznie. Wtenczas do-
da¢ piane z 4 biatek dobrze ubitg i wlawszy w forme oliwg wysmarowana,
wynie$¢ w zimne miejsce — nb. mieszajac z6ttka ze sztamem trzeba naczynie
trzyma¢ w zimnej wodzie lub na zimnie.

Sorbet.

Do funta surowego soku wycisnionego zjakiegobadz fruktu, jako to:
z malin, z poziomek etc., bierze sie trzy funty miatkiego, przesianego cukru,
miesza sie to razem i stawia na bardzo wolnym ogniu, zeby sie nie gotowato
tylko rozpuscito; gdy sie zupetnie rozpusci, poddaje sie ognia, zeby sie za-
gotowato i gotuje sie ciggle 10 lub 12 minut, wylewa sie w donice, zeby
przestygto i potem wierci sie watkiem, poki sie nie zrobi jak pomada. Daje
sie to zamiast soku.

Sok z zurawin.

Narwawszy zurawin trzeba ich rekg lub tyzka dobrze wygnies¢, potem
wla¢ w worek, ten przywigza¢ do czego i podstawi¢ naczynie, aby sok poma-
lenku Sciekat. Zla¢ nastepnie w szklanne naczynie, zeby w nim dni kilka stat,
dla wyklarowania sie z metow, potem w radlu pobielanym smazy¢, w propor-
cje cukru dotozywszy; smazy¢ pdki nie zgestnieje, a szumowiny zdejmowac.
Chcac miec galarete, dtuzej smazyé, sok w butelki zlany chowa¢ trzeba w su-
chem i chtodnem miejscu, stuzy¢ moze do wody i do ponczu zamiast cytryny.
Mozna go tez nie syropowaé¢, nawet surowy przechowaé w czystych butelkach.
Zurawiny najlepsze zbierane w Marcu, gdy $nieg stopnieje.

* Biszof.

Gorzkg pomarancze upieczong tak, zeby sie na wpot przepekta i nadpa-
lita, uttuc w mozdzierzu i zala¢ butelkg czerwonego wina. Gdy tak przez dzien
jeden wymoknie, rozetrzy¢ tyzka i moczyC jeszcze przez 24 godzin, poczein
wino scedzi¢, zasyropowa¢ cukrem do upodobania i zla¢ w butelki.

Powidta z gtogu.

Gloég obrany i wydrazony nala¢ miekka woda; gdy sie rozgotuje, prze-
fasowac przez rzadkie sito i smazy¢ do gestosci powidet. Skiada¢ potem
w stoje i zalewac tojem koztowym. Uzywa sie tych powidet do stodkich so-
sow i do legumin, rozprowadzajac je w ostatnim razie stodkg $mietankg z cu-
krem. Biorgc do uzycia t6j ostroznie zdejmowac i napowrdt nim naktadac.

Truskawki smazone.
Do funta czysto wybranych truskawek, wez pottora funta cukru i rob
w ten sposob: Truskawki nalej arakiem i thucz cukier; jak pottuczesz, odlej
arak i truskawki w radlu cukrem przesypujac, utdz, ten wszystek cukier sy-
piac, skrapiaj woda, ktorej nie powinno by¢ wiecej nad maty kieliszek, tak
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niech postoi kilka godzin, potem wstaw na ogien i niech sie smazy do pro-
porcji; nic tyzka, nie miesza¢ tylko szumowac¢ potrzeba.

Borowki z jabtkami i gruszkami.

Do sporej miski boréwek wzigs¢ z kilka obranych i pokrajanych jablek
i tylez gruszek, zmieszac je z boréwkami i dusi¢ az boréwki popekajg: na kwa-
drans przed dogotowanieni lub na 10 minut wiozy¢ w to 2 funty cukru, a be-
dzie rodzaj marmolady bardzo dobrej. Dajgc dé pieczystego , mozna wlaé
w to troche wina, a bedzie ostrzejsza.

Ziele tatarskie.

Trzeba uwazaé, aby ziele nie bylo tykowate, ale miekkie i biate, obrac¢
je, pokraja¢ i w zimng wode wilozy¢. Wstawi¢ wody w garnku, gdy sie ta
gotuje, ziele wyjete z zimnej wody w nig wtozy¢ i gotowaC do miekkosci.
Wyje¢ potem i znéw w zimng wode wiozy¢, wycisna¢ w serwecie lub w chust-
ce czystej. Cukru bierze sie do upodobania, trzeba go zimng wodg zmoczy¢,
zrobi¢ syrop gesty i w nim ziele smazy¢ tak dtugo, poki sprébowawszy prze-
lewania tyzka syropu, nie bedzie wida¢ zytek jak nitki, gdyz wtedy dopiero
ma dosy¢. Wyjmujac ziele, kazdy kawatek w syropie maczac i na papierze su-
chym ktas¢, tak zeby sie nie stykat jeden z drugim; potem w letnim piecu
osuszac.

R6za smazona.

Bra¢ paczki z rozy jtk najczerwiensze, obskubac¢ zotte koniuszczki; do
funta rézy dwa funty cukru; sparzy¢ roze goracg wodg w wazie, straci ona
kolor ale go nabiera pdzniej; cukier porgba¢ w kawatki, nala¢ w rynke wo-
dy tyle, zeby sie tylko r6za zamaczata, gdy sie zacznie gotowac po kawatku
cukru wrzuca¢ do rynki, az wszystek wyjdzie i tak smazy¢ zeby duzo syropu
nie byto, szumowiny troche zbiera¢ i gdy bedzie miata dosy¢, to jest jak skor-
ka sie bedzie robi¢ na syropie gdy go sie ostudzi 'na tyzce, odstawi¢; jak
ostygnie, wycisng¢ catg cytryne i w stoiki ztozy¢.

Kwiat bzowy.

Wez kwiatu bzowego, osusz troche na stoncu, poobieraj z korzonkdw,
ugotuj w wodzie; ugotowawszy, 0sacz wode przez sito, miod dobrze z wosku
wysmaz i wyszumuj dopoki klarowny nie bedzie; kwiaty wrzu¢ w ten syrop ;
ugotuj, skérke pomaranczowa posiekaj i razem smaz az do miekkosci.

Melon.

Na dwa funty melona nie przejrzatego, pottora funta cukru i szklanka
octu. W tym occie przegotowany cukier, cynamon i gwozdziki nalewa sie na
melon goraco; nazajutrz zlewa sie syrop wyszumowywa i zndw goraco sie
nalewa, na trzeci dzien znéw powtarza si¢ toz samo i w wyszumowanym do-
piero syropie melon sie gotuje; gdyby melon juz byt miekki, nalezy go wy-
ja¢, pouktadac¢ w stoje i dopiero wysadzonym dostateczni syropem nalac.



119
Wisnie.

. Wydrazajac wisnie, jak najmniej je rozdziera¢ i rzuca¢ zaraz w zimna
wode, zeby zadebiaty i soku nie tracity, wybra¢ potem na przetak lub sito,
aby troche osigkty, ponadziewac ziarnkami z potluczonych pestek i zala¢ let-
nim syropem, biorgc te proporcje: poétora funta cukru na talerz gteboki wy-
dragzonych wisien. Po uptywie kilkunastu godzin, zla¢ syrop, wyszumowac
i zala¢ napowrdt wisnie, lecz juz gorgcym, za trzecim razem znow zasmazy¢
syrop i po nowem jego wyszumowaniu wrzuci¢ we wrzgce wisnie i smazy¢

do nalezytej gestosci.

Konfitura z agrestu zielonego.

Bierze sie 2 kruzki (kwarty) zielonego agrestu, drelowanego i zalewa sie
w kociotku zimng woda; kiedy woda ma sie juz zagotowywa¢ zdejmuje sie
z ognia i przykrywa blachg miedziang , tak z pie¢ minut niech postoi, zeby
agrest zmiekt lepiej, wybiera sie potem durszlakowg tyzka na sito. Wzigsé
pétora funta cukru, nala¢ trzema szklankami wody i zagotowa¢; jezeli sg szu-
mowiny, zebra¢ i postawi¢ na misce z wodg zeby ochtodt troche, lecz zawsze
ciepty la¢ na agrest, przykry¢ bibutg, niech tak stoi do drugiego dnia, do-
bra¢ potem c¢wier¢ funta cukru, sok z agrestu zcedzi¢ i przegotowac razem;
jak sie rozpusci cukier, wla¢ znéw sok na miske i troche przestudziwszy,
wla¢ na agrest; toz samo powtarza¢ trzeciego i czwartego dnia, dobierajac
za kazdarazg po Cwier¢ funta cukru. Dnia piagtego wzig$¢ po6t funta cukru,
umoczy¢ go w wodzie, zla¢ potem sok z agrestu, zagotowac dobrze z tym cu-
krem, zeby troche zgestnial, wtozy¢ w koncu agrest i dosmazy¢, a gdy osty-

gnie sktada¢ w stoiki.

Kompoty pieczone.

Owoce przeznaczone na kompoty, Sliwki, morele, brzoskwinie lub bery
obrane ze skoreczki, a truskawki lub poziomki oczyszczone, uktada¢ w stojach
miernej wielkosci (najlepiej w stoikach z szyjkami, gartaczami zwanych), prze-
sypujac miatkiem cukrem i uciskajac troche. Jak sg pelne, zostawi¢ na pare
godzin, a potem, jak osigdzie, znoéw dopetni¢ owocami i cukrem, obwigzaé
szczelnie papierem i pecherzem po wierzchu, i wstawi¢ w piec gorgcy po
chlebie, nie wyjmowac az ostygnie zupetnie. Taki kompot jest trwalszy jak
inne; zachowuje smak i aromat wiasciwy i najtatwiejszy do zrobienia; wyna-
gradza wiec sowicie roznice matg w ilosci cukru, ktérego troche wiecej wy-
chodzi, a ze bez wody, wiec trwa pare lat nawet w najlepszym stanie.

Wyborny placek.

Maki pszennej garniec jeden, mleka cieptego kwarta, drozdzy szklanke,
zo6hek 10, jaj catych piec, soli, cukru, cykaty i rodzenkow; najpierw ciasto sie
rozczynia drozdzami i mlekiem, potem gdy sie wyruszy, dodaje si¢ reszta rzeczy
wymienionych i bije sie dopoki od reki nie odejdzie, potem w formie ros$nie
i w lekki piec sie ktadzie, tam jeszcze ros¢ bedzie; dopoki sie nie upiecze w pie-
cu trzymac go trzeba. Potem ubra¢ lub ulukrowac, ale i tak bedzie doskonaty
(z6tka i jaja, razem sie dobrze ubijg nim do ciasta sie wlejg).
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Pierniki z maki kartoflanej.

Wzias¢, trzy filizanek miodu, wla¢ go w donice i poty wierci¢, poki nie?
zbieleje, potem wla¢ 8 zotek, dobrze wpierw rozbitych i znowu miesza¢, wsy-
pac trzy filizanki maki kartoflanej i wierci¢ azeby zadnych krupkéw nie byto,
naostatek wla¢ biatka na piane rozbite i znowu bi¢ dobrze. Potem robi sie formy
z papieru jak na biszkopty i piecze sie w wolnym piecu; zawsze bedg smaczne
i diugo sie konserwuja.

Piernik zwany Thuczeneem.

Zréb z zytniej maki cienkie placki, piecz ich az sie zrumienig; jak beda
juz tak suche, ze bedzie je mozna uttuc i przesiac¢ przez geste sito, midd zasmaz
i wyszumuj. Make te tluczong w niego wsyp, dodaj pomaranczowych sko-
rek, wprzdd dobrze ugotowanych, imbiru, migdatow lub orzechéw kraja-
nych, a wysmazywszy dobrze, kiadz na optatki.

Obwarzanki.

Wozigs¢ trzy szklanki maki, dwie tyzki drozdzy, troche mleka, troche
masta i nieco maku, osolid, wygnies¢ wszystko dobrze i robi¢ obwarzaneczki;
nastepnie piec je w wolnym piecu, posmarowawszy pierwej jajem.

Paszteciki z mozdzkow cielecych.

Mobzg, amoretki i mleczko gotowa¢, tylko ostroznie, zeby sie nie rozgo-
towaly, oczysci¢ je z zytek i whozy¢ w zimng wode. Tymczasem wzig$¢ dobrg
tyzke Swiezego masta, gars¢ bulki tartej i rozmiesza¢ z kilkoma tyzkami zim-
nej wody, potem nala¢ nieco rosotu i mieszajac ciagle, gotowa¢ na rapto-
wnym ogniu. Po chwili wlozy¢ usiekanych drobno serdeli, lub S$ledzia po-
przednio wymoczonego, obranego z osci i utluczonego w mozdzierzu, troche
utartej gatki muszkatotowej i cytryny wedtug upodobania; gdy sie dobrze
zagotuje, witozy¢ pokrajane mleczko, amoretki i mozdzek. Gdy sie zbyt po-
kaze rzadkag ta mieszanina, mozna doda¢ buiki tartej i ktas¢ w skorupki
ostrygowe. Nalezy mie¢ w pogotowiu zrumieniong w masle buteczke, nie-
zbyt thustg, zeby po trosze wiozy¢ na wierzch i wstawiwszy na chwile w piec
ciepty, lub tez na gorgca blache, zeby sie zapienity, dac na stot.

Paszteciki z kartofli.

Wozigs¢ obranych i optdkanych Kkartofli, ugotowa¢ w wodzie, odcedzi¢
i krucho uttuc. Potem przetrze¢ przez sito, whi¢ (na 15 osob) 4 zottka, do-
dac¢ troche cukru, zeby ta massa stodkawg byta. Wymieszawszy, watkowac
na stolnicy i robi¢ wateczki jedpakowej dtugosci; maczac¢ je w rozbitem zo6t-
tku, obsypac tartg butka i smazy¢ na masle aby byty rumiane. Dajgc na stét,
nalezy obsypa¢ zielong pietruszkg Smazong w masle.



Dom mitym czynig dla drugich i siebie
Spokoj i mitos¢ — tak musi by¢ w niebie!
Spokoj niech zawsze mieszka w twym pokoju!
Mitos¢ niech bedzie storicem twego zdroju.
Cho¢ nie raz smutek to stonce zachmurzy,
Nie daj nad zdrojem zapanowa¢ burzy!
Niech sie brzeg jego zieleni, zakwita,

Nie daj mu nigdy wyj$¢ z swego korytal
Ni ptynac¢ na wstfecz... niech drogi nie skraca,
Na pozoér cichy— niech mtyny obraca!

A pewnie wszystkie kamienie ominie.

Niech w bok nie skacze, ale ciggle ptynie...
Ptyna¢ bez przerwy... znaczy z kazda dobg
Pracowac pilnie w sobie i nad soba,

I dowies¢ drugim, nie stowem lecz czynem,
Ze juz ten cztowiek zostat chrzescijaninem.
A gdy sie wewnatrz wszystko tak utadzi.
Ozdobi, spyli, oczysci, ogtadzi.

O! pewna jestem, ze w miare tej zmiany

I w domku naszym wybielejg Sciany !

Bo juz to zwykly niezawodny skutek,

Ze nic tak oka nie émi, jako smutek!

Albo niepokdj... lecz gdy w duszy dnieje,
Wszystko jak niebo z pod zorzy jasnieje.
Zadnego pytku nie zniesiem, ni plamy,

| sobie poty pokoju nie damy,

Dopoki domek czysty i ozdobny,

Do naszej duszy nie bedzie podobny.
Gdzie taka zgoda i taka pogoda,

Tam nigdy pustg nie bedzie zagroda—
Przyjazn witana szczerg goscinnoscig;
Goscinnos¢ nie da unies¢ sie préznoscia.
Spieszy choc¢ lesne podac ci jagody,

A Bog policzy nawet kubek wody.

Gosposie mtode, ktorym Bog pozwoli

Na wiasnej ziemi, mie¢ kes chleba wiasny,
BadZcie serdeczne, badzcie dobrej woli,

A dom wasz bedzie dla was samych jasny
| peten storica, woni i swobody.

I podréznemu bedzie pewnie mito:
Chociazby nawet wiecej w nim nie byto
Précz kesa chleba i kubeczka wody.

Gabrjela Puzynina.
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W ustronnej komnacie krolewskiego zamku w Krakowie, mtoda dzie-
wica zalewata sie tzami, kleczac na kamiennej podtodze przed wizerunkiem
Najswietszej Panny. ,,Oredowniczko moja! moéwita tkajac: Ty, ktora zastepo-
wata$ dotad matke sierocie, ulituj sie dzi$ nad nig! Oj, dolaz moja dola!
gdy jezyk zlego czleka oskarzy mie przed mitosciwg Panig nasza; ja coin by-
ta jej ulubiong, pewno z hanbg wydalong zostane! O, biada mi! czemuz przy-
stuchiwatam sie Swiergotowi ptaszat, zapatrzona w modre tonie Wisty, czyz nie
lepiej mi bylo wzorem ksiezny Wandy Smierci w nich szukac!”

Podczas gdy dziewica zawodzita swe zale, ukrywszy w dtoni oblicze,
w uchylonych drzwiach komnaty zjawita sie posta¢ niewiescia, o licu Swie-
tlanem nieziemska promienna cudnoscig; stata pochylona przez chwile z tkli-
wem wspotczuciem po nad placzaca, jak gdyby odgadna¢ chciata przyczyne
jej bolesci ze stdw oderwanych ktére styszata, lecz nie mogac sng¢ nic z nich
zmiarkowac, usuneta sie rownie cicho jak weszta. Zatrzymata sie potem przed
mieszkaniem pani Krystyny Bieckiej, ochmistrzyni panien dworskich, zapu-
kata lekko do drzwi, a gdy pani Krystyna ukazata sie w progu i cofneta
z podziwem, potozywszy palec na ustach, nakazata jej milczenie i szybko drzwi
za sobg zawarta.

W kilka godzin poOzniej, gdy cienie wieczorne zalegly ziemie, ottarz wa-
welskiej Swiatyni przy grobie biskupa Stanistawa, zajasniat rzesistem Swiattem
i przez boczne drzwiczki prowadzace do komnat krolewskich, kilka osob we-
szto cicho stgpajac; poprzedzat je kapelan zamkowy ksigdz Krystyn pleban
Czechowski, sna¢ aby spetni¢ jaki$ obrzed koscielny.

Nazajutrz jako w dniu niedzielnym caty dwor zebrany w tronowej sa-
li, oczekiwat przybycia Krélowej Jadwigi i jej matzonka rozmawiajac pot-

Na uboczu w zagtebieniu okna siedziat pan Spytek z Mielsztyna wo-
jewoda i podkomorzy krakowski, przybyty tej nocy z Wegier wraz z niewia-
stg swojg Elzbietg Bubekowna, corkg tamecznego wojewody Emerycha. Oboje
przystuchiwali sie ciekawie opowiadaniu Nawojki, zony podskarbiego Nawo-
ja tekawskiego o wypadku dnia wczorajszego, 0 ktorym wszyscy zgroma-
dzeni roéwniez szeptali z cicha.

— Powiadam wam, mowita pospiesznie Nawojka, aby rzecz swa skonczy¢
zanimby nadeszli krolestwo, ze Pietrasz z Falkowej zdybat w gaiku ponad
Wistg Waswoje, na mitosnej schadzce z panem Stanistawem Gamratem; wia-
domo, ze jest opiekunem miodego, a radby mu wyswatat swojg Kachne,
wiec zapalit sie gniewem i poprzysiagt, ze dzis w obliczu krélestwa wyto-
czy skarge na dziewke, ze obatamuca napr6zno miodziana. Ten bowiem nie
majac fortuny, a nadto drobne osierocone rodzefAstwo na opiece, nie moze
poslubic¢ sieroty bez wiana, a do tego takiej, ktéra nie pomna na wstyd nie-
wiesci, biezy sama jedna, izby sie z nim spotka¢ w ustronnem miejscu. Bie-
dna Waswoja, wczoraj dzien caly we izach tonela, przysiega, ze przypad-
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kiem jeno spotkata sie ze Stanistawem, ale i c6z z tego, skoro ludzie po-
chopni do zawierzenia ziemu! 1 kto wie nawet, czy Gamrat poja¢ zechce
zone, ktérej dobra stawa tak narazona!

— Alez przecie narazona przez niego, ozwata sie z oburzeniem pani Mielsz-
tynska, oj! zal mi ciezko, ze nie bylam pod ten czas w Krakowie, bytabym
moze uspokoita nie dobrego Pietrasza. A c6z na to wszystko pani Biecka?

— Pani Krystyna ma sie spyszna, bo strach jej ze Zle pilnuje panien,
btagata juz pono Pietrasza, aby zaniechat skargi, ale nic z tego, nietatwy on
do przejednania.

— A gdybym ja go poszukat teraz Elzusiu? wtracit wojewoda, ktéry
rozmitowany w miodej zonie, rad byt przystuzyc€ sie jej, bronigc przyjacioiki.

— Na nic to sie nie przyda, mowita dalej Nawojka, siedzi zamkniety w swej
komnacie i nikogo nie wpuszcza, wiasnie, aby unikng¢ nadaremnych per-
swazji, zaprzysiggt bowiem, ze swego nie odstapi.

— A gdziez Gamrat?

— Nie wiem. Pewno nie pokaze sie tu dzisiaj, aby nie by¢ obecnym oskar-
zeniu Pietrasza.

— A Waswoja?

- Ma sie rozumie¢, ze nie zobaczemy jej takze.

Gdy te stowa wymoéwita Nawojka, rozwarly sie drzwi $rodkowych ko-
mnat i wszedt marszatek dworu Dymitr z Goraja, a tuz za nim oboje kro-
lestwo. Zauwazano z podziwem, ze Gamrat byt w orszaku krola, a Waswoja
pomiedzy pannami dworskiemi krolowej.

Zaledwie wszyscy zajeli przeznaczone sobie miejsca, ukazat sie Pietrasz
z Falkowej i prosit o postuchanie.

— Chetnie sie zgadzamy na nie, odparta, z tagodnym usmiechem krdlowa,
ale wpierw’ wystucha¢ musimy odczytania aktu, ktéry wczoraj sporzadzi¢ ka-
zaliSmy; panie wojewodo krakowski, czytajcie, rzekta wskazujgc pargamin,
ktory trzymat w reku llanusz, pokojowiec krélewski.

Pan Spytek z Mielsztyna, wzigt akt i czytat co nastepuje:

,Jadwiga krolowa polska.

Baczac wierne i pilne stuzby, gotowos¢ dalszej ustugi nadobnej Was-
wojej, obecnie matzonki Stanistawa Gamrata, a wpierw nadwornej naszej pan-
ny i jako tez pamietajagc dobrze i z upodobaniem, jej w obec nas nie mniej
mitych i cnotliwych pogadanek i obyczajow, onejze nadobnej szczegdlng chcac
okazaC taske, darowaliSmy i przekazali, dajemy i przekazujemy jej na wsi na-
szej Trzciennicy w’ ziemi bieckiej wiano 150 grzywien pragskich, liczby pol-
skiej zwyklej po 48 gr. grzywne kazda obliczajgc, tak, ze taz nadobna i jej
dziedziczni prawowici potomkowie, wie$ one Trzciennice z wszelkiemi jej do-
chodami itd. odzierza i posiedg dotad, dopokad onejze nadobnej i jej rodzi-
nie, summa wspomniona przez nas lub nastepce nasze nie bedzie sptacong
cale i zupetnie. Po onym spfatku, posiadanie wsi zupetnem prawem do nas
powinno bedzie powrdcic.

/
/
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W Krakowie, w wigilia $go Wawrzenca meczennika, r. 1397.” ).
— Shluchamy was teraz panie Pietraszu z Fatkowy, rzekta krolowa zawsze
z tymze samym tagodnym usmiechem, ale Pietrasz cofnat sie gniewny i za-

wstydzony, odpowiadajac jakiemi$ niezrozumiatemi stowy.
Pani Mielsztynska rzucita sie podtenczas na szyje Waswoi.

Wizerunek Krélowej Jadwigi zdjety z drzewa genealogicznego Habiburgskiego domu.

— Jakze sie to stato? szepnela jej na ucho.
— Najmitosciwsza pani nasza, odparta réwniez cicho Waswoja, przecho-

dzac wczoraj koto mej komnaty, jak aniot stroz dopatrzyta bolesci, a do-
wiedziawszy sie od pani Krystyny o niewinno$ci mojej, uprzedzita zle jezyki
faczac nas dozgonnym S$lubem u grobu $go Stanistawa.

W tej chwili Gamrat zblizyt sie do zony i poprowadzit jg przed tron,
gdzie oboje uklekli, skladajac dzieki za wiano krolowej.

yl. z Ch. Borkowska.

Patrz dzieto pod tytutem: ,Sadeczczyzna za Jagiellondw* tom 11, str. 53.

)
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W Mazowszu wre wojna braterska , I b6j zawrzal— i brat przeciw bratu
Na gtos Panéw, ttum szlachty orezny Dobyt miecza, i grotem wen mierzy.
Obiegt w koto warowny gréd Czerska, Ale Ksiezna pamietna co $wiatu,

| poselstwo wyprawia do Ksiezny: Pomni tez, co sie Bogu nalezy.

Niech opieki nad synem sie zrzecze, I przez okno patrzac ku bitwie,

Przed kadzielg gia¢ nie chca sie miecze. Mysl i ducha korzy w modlitwie.
Lecz i Ksiezna, mocna niewiasta, ,»Gdy w tern wola twoja, o Boze!
Zgia€ sie nie chce i nie da przed gminem. ,Bym sie z ziemskiej potegi wyzula,
,Ze W mym synu, rzecze, krew Piasta, » Ty wiesz, ze sie ofiar nie trwoze,
»Wam on Panem—mnie tylko wzdy synem. ,Lecz spraw, bym powinno$¢ poczuta.
,,Opieki sie nad nim nie zrzeke, ,,BO sie grozbg i strachem nie wzrusze,

,,L0s mdj Bogu poruczam w opieke.” A jak czuje, tak czyni¢ t.¢z musze.”
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Jeszcze z ust j6j modlitwa nie zbrzmiata,

Gdy jek powstat w jej dwaorskich pan kole.

,.Gdy jéj syn krew przeleje w potrzebie,
,,Co sie wszczyna dla ciebie, przez ciebie.”

Przez okno, strzaskawszy szkto, strzata
Ugodzita w ksigzece pachole.

Krew trysnefa z rany dzieciecia,

Matka syna porwata w objecia.

Zrozumiata gtos Bozy niewiasta,
Rzekta stowo — i walka skonczona.
Sktada wiadze — lecz cze$¢ jej urasta.
Naréd wielbi w niej matke — a ona,
W Bogu odtad i Bogiem zajeta,

Zyta i umarla jak $wieta.

I w tej chwili mys$l nagta, mysl nowa,
Przeniktajej dusze jak strzata:
,,Co ty cierpisz, ty matka — krélowa.

,.Kazda matka to bedzie cierpiata, A. E. Odyniec.

KILKA UWAG NAD POCZATKOWEM WYCHOWANIEM DZIECI,

przez ks. Dupanloup, biskupa Orleanu.

Nie pisze tu obszernych o wychowaniu traktatow; tyle juz w tym przed-
miocie pisano, iz mnie pozostato jedynie zwroci¢ uwage chrzescijanskich ro-
dzicow na gtowne poczatkowego wychowania szczegoty.

Zdaniem poganskich i chrzescijanskich moralistow i medrcéw, wycho-
wanie cztowieka zaczyna sie od jego przyjscia na Swiat, a ci, ktérzy go w pier-
wszych zycia jego chwilach otaczajg, powinni sie juz poczuwac¢ do catego sze-
regu obowigzkéw, jakie na nich to pierwotne wychowanie, wkiada. Wiadomo
bowiem, ze wszystko zawisto od poczagtkowych zasad. Jest to prawda uznana
tak powszechnie, iz stala sie jak Swiat starg, o tem wyraza sie Bossuet sto-
wy takiemi:

Jezeli troskliwie a wczesnie zajmiemy sie wychowaniem dzieciecia, wte-
dy powaga i nauki rodzicielskie, mogg by¢ bardzo skuteczne. Ale niech tylko
dozwolimy zasadom przewrotnym przystepu do mitodego umystu, trudno juz
bedzie potem zwalczy¢ site nazwyczajenia i nie znajdzie si¢ na to zle, za-
dnego zaradczego S$rodka. Aby wiec zapobiedz ziemu, trzeba go niedopu-
§cic.” — A przeciez c0z sie zazwyczaj dzieje w pierwszych dzieciecia latach ?
Powierzajg dziecie — moéwi Fenelon — niewiastom bez moralnosci i obyczajow,
lubo jest to wiek, w ktorym wrazenia bywajg najgtebsze, zatem najwiecej wplyw
majace na przyszie usposobienie cztowieka.

Podobnie odzywata sie i madros¢ starozytnych.

Wiadomo, ze dobry poczatek to rzecz najwazniejsza, powiada Platon,
mianowicie tam gdzie o miode i watle idzie stworzenia, gdyz one przyjmujg
ksztatty takie jakie nada¢ im chcemy. Nie pozwalajmy wiec, aby dzieci stu-
chaty bajek, ktére im pierwszy lepszy, rozpowiada, ani tez aby przejmowaty
takie zdania, jakie w dojrzalszym wieku zdrowy rozum potepia. Radzimy tez
piastunkom, zeby opowiadaty dzieciom powiastki moralne i wyborowe, przez
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ktére dusza dzieciecia, ksztalcitaby sie jeszcze staranniej jak jego ciato. —
(Platon Republ. ks. 11.)

Wyznaje, ze nawet chrzescijanscy rodzice bywajg czestokro¢ tak za-
$lepieni, tak nierozwazni pod wzgledem wyboru osob otaczajgcych drobng
ich dziatwe, iz za smutng, uwazam konieczno$¢ zwraca¢ ich baczenie na ten
wazny pierwotnego wychowania szczegot, dla tego przytaczam tu jeszcze
zdanie Plutarcha:

»Z najwiekszg troskliwoscia powinnismy dobieraé piastunek, bo w ich
reku jest poczatkowe dzieci wychowanie. Jezeli czuwamy nad tem, aby dzie-
cko nie nabywato zadnych utomnosci ciata, pomnijmy, ze na ksztalcenie cha-
rakteru i obyczajow cztowieka, nigdy nie bedzie za nadto wczesnie.

Umyst dziecka, to wosk, na ktorym odcisniesz wszystko co zechcesz,
ale gdy sie z latami ukrzepi, juz nim fatwo kierowa¢ nie mozna.”

Powtarzam wiec, troskliwo$¢ z jakg wychowujecie wasze dzieci w ich
najranszych zycia latach, bedzie podstawg dalszego ich wyksztatcenia. Zwr6¢-
cie przeto uwage na te cztery wychowania czesci: wychowanie fizyczne, umy-
stowe, moralne i religijne.

Do 8miu lub I0ciu lat dziecka, matki najwieksza majg da¢ bacznosc¢
na jego wychowanie fizyczne. Ogrom dziet napisano w tym przedmiocie, ja
tylko jedng zamieszcze tu rade, oby to pierwsze wychowanie niestato sie
zniewiesciatem , przez co bowiem rozwinietoby w dziecku zar6d miekkosci
i zmystowosci, ktorych pozniejsze ksztatcenie wytepi¢ juz nie zdota — oraz
aby dziecka niewychowywano zbyt surowo, gdyz cialo i nerwy jego sg jeszcze
bardzo watte.

Nader wazng jest rzecza pozwoli¢ aby dziecie fizycznych sit nabrato,
strzedz jego zdrowia i umyst rozwija¢ powoli, nie dopuszczajac zadnych wy-
silern w nauce” — powiada Fenelon.

Wszakze juz tu wyksztatcenie umystowe sie rozpoczyna. Umyst bowiem
dziecka jest w nieustannej pracy. Nagromadza on w tych pierwszych swego
istnienia latach, mnéstwo réznorodnych wiadomosci; uczy sie mowy, zaczyna
odréznia¢ przedmioty zmystowe i nabiera poje¢ nadzmystowych. Ta cudo-
wna dziecinnego umystu, bystros¢ i praca, oddawna Sciggata uwielbienie ba-
daczy; w tem tak ukrytem a przyspieszonem dziataniu miodziutkiego umy-
stu, widzg oni cud i dobrodziejstwo Opatrznosci.

Wychowanie umystowe, moze w dwojaki sposob by¢ skrzywione:

Naprzéd: jezeli dziecie wecale sie nie uczy; — powtdre: jesli przecigzamy
je nauka. Powinnismy korzysta¢ z zadziwiajgcego mtodych umystow usposo-
bienia i dla tego w pierwszych zaraz latach dzieciecia, mamy stara¢ sie aby
jego pojecia byty jasne, proste, prawdziwe. Lecz niech nas B6g zachowa od
checi zrobienia z malcow 8 lub 10 lat liczacych owych cudéw uczonosci, 7. kto-
rych potem gdy 13tu lub 20tu lat dochodzg, wyrastajg ludzie nadzwyczaj mierni.

Gtownem zadaniem lat pierwszych ma by¢: azeby wystowienie dziecka
bylo poprawne i piekne; mniej za$ wazng jest rzecza uczenie go kilku na
raz jezykow, ktére musi zaniedba¢, gdy w dalszem zyciu do szkdt uczeszczaé
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zacznie, a ktore moga, sta¢c mu sie zawadg w pracach naukowych, jedynie przez
to, iz zmecza jego umyst.

Fenelon méwigc o modzie, ktéra za jego czaséw wymagata, aby dzieci
umiaty po wiosku i po hiszpansku, twierdzit, ze: w takiem uczeniu, wiecej do-
strzega szkody niz pozytku.

,»Gdyby nawet postepy dziecka w tych jezykach byty znaczne, a bez
»wielkich zjego strony wysilen, to jeszcze zarozumienie i pycha jakie ta przed-
wczesna umiejetno$¢ w dziecku rozbudzi, stang sie dlan bardzo niebezpie-
,»Czne i zniweczg korzys¢ nauki: bo w tak drogie a watte naczynie jak umyst
»dzieciecia, powinno sie wlewa¢ same wyborowe rzeczy,” dodaje Fenelon.

Jam widziat 14to i 18-letnich miodziencéw skazanych na umystowg
bezczynno$¢ za to, ze od 6ciu do IOciu lat zycia przecigzeni byli naukg. Ale
strzedz sie tez wypada i tego, zeby pod pozorem nieobarczania dziecinnego
umystu, dozwoli¢ dzieciom wzrasta¢ w préznowaniu. Kiedy dziecko dojdzie
lat pewnych niczego sie nieuczac, trudno juz potem natchng¢ je zamitowa-
niem pracy i nauki. Wszystko co nie jest zabawkg wyda mu sie nudne, co
tylko wymaga¢ bedzie uwagi, stanie sie dlan utrudzajgcem. Zamitowanie roz-
rywki tak silne w dziecinnym wieku, przyktad innych, zabawg tylko zajetych
dzieci, wszystko to postuzy do obrzydzenia mu zycia pracowitego i regularnego.

Zresztg poczatkowa nauka powinna by¢ niezmiernie tatwa, rzeklbym,
ze nigdy za bardzo tatwg by¢ nie moze. Czytanie, pisanie, pierwsze liczenia
zasady, troszeczke dziejow i geografji, tego az nadto na poczatek umystowe-
go rozwiniecia. Glowng rzeczg jest, aby tego nauczy¢ dobrze, aby dziecie
umiato czego sie uczy. Mato a dobrze: bardzo mato lecz bardzo dobrze: oto
gtéwna zasada umystowego wychowania lat dziecinnych.

Lecz to umiarkowanie rzadko w dzisiejszych znalez¢ czasach. Widzimy
dzieci od lat najmtodszych gteboka przesigkie erudycjg, wyczerpaty one wszy-
stkie skarby mnemotechniki, znajg mnéstwo dat i nomenklatur. Wszakze wi-
dzimy i to, jak dzieci rodzicéw bogatych, bedacych w znaczeniu, samem uro-
dzeniem przeznaczone do pobierania wysokiego wyksztatcenia, ktore niezbed-
nem jest dla wyzszych stanéw, pozostaja bez najmniejszej nauki az poki do
szkét ich nie oddadza. Zdolnosci ich umystowe lezg odtogiem i diugich lat nie
raz potrzeba na to, by rozbudzi¢ ten uspiony umyst.

Pomoéwmy teraz o wychowaniu moralnem i religijnem, ojciec i matka sg tu
najpierwszemi w tym wzgledzie mistrzami, jak tylko w dziecku pierwsze rozbty-
$nie pojecie. Mowig, ze takie wychowanie dla miodziutkich nie jest dzieci,
z tego wiec powodu zaniedbujg we wiasciwej porze dawaé dzieciom odpo-
wiednie religijne wyksztatcenie. A przeciez odkad rozum zaczyna odbieraé
wrazenia, odtad objawiajg sie i sklonnosci serca: w dziecku przeglada juz
cztowiek, charakter zaczyna sie objawia¢, wola, sumienie, juz sie tworza; wte-
dy tez dziecie zdolnem sie staje do przyjmowania wiadomosci ztego i dobre-
go, do ukochania prawd i cnot chrzescijanskich.

Nikt niezaprzeczy, ze taki jest porzadek w naturze, czemuz tedy poste-
powanie nasze z nim sie nie zgadza? Dla czego usitowania rozumiejgcych
swe obowigzki nauczycieli, dazgjedynie ku temu, by wykorzeni¢ wady w pier-
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wszych latach zycia w dziecko juz wszczepione, a czestokro¢ starania te by-
wajg daremne.

Madre Fenelona uwagi, nasuwajg mi sie znéw pod pioro: ,,Jezeli dzie-
cie dobre jest i zdrowe, mozna je, acz bardzo mtode, uczyni¢ wesotem, cier-
pliwem i spokojnem. Zaniedbawszy go za$ w mitodocianych latach, bedziemy
zen mieli stworzenie gwattowne i niespokojne przez cate zycie. Wre w niem
krew, natogi wzrastajg; jego watte ciatko i duch zadnego nie majacy kie-
runku, sktaniajg sie do ztego. Tworzy sie w nich zardd jakoby powtornego grze-
chu $miertelnego, ktéry staje sie podstawg tysigca nowych wad, gdy dziecie na
cztowieka wyros$nie.

O weczesnem rozbudzeniu czutosci w dziecku, Fenelon tak sie wyraza:
»Skoro dziecie zaczyna sie przywigzywac juz do ludzi, naktaniaj serce jego
ku osobom, ktére w dalszem zyciu potrzebne mu beds. Przywigzanie wszy-
stkiego z niem dokaze, bedzie to najlepszy dlan do cnoty bodziec; strzedz
tylko nalezy od przesady w przywigzaniu i od ztego wyboru.

Niech serce dziecka wczesnie zakosztuje rozkoszy szczerej i wzajemnej
przyjazni. Dla tego nalezy je otoczy¢ osobami, u ktérych niedostrzegtoby
ostrosci charakteru, kfamstwa, tudziez nikczemnosci. tacniej znieS¢ przy niem
ludzi majacych inne wady byle nie wzwyz wymienione.

Gdy dla przyjazni dziecie co$ dobrego uczyni, nalezy je za to pochwa-
lic. Trzeba tez, aby dziecie wiedziato, ze jest od rodzicow kochane, bo naj-
czesciej sami rodzice uczg dzieci nic nie kocha¢ na Swiecie. Niedozwalajcie
dzieciom podrzezniania ludzkich $miesznosci; szydercze a komedjanckie na-
Sladowanie jest nikczemne i z uczciwoscig niezgodne. Dzieciom fatwo nawy-
kna¢ do tego, albowiem zwawy ich dowcip i gietkos¢ wrodzona, zdolne sa
wszelkie odtworzy¢ wzory, a najbardziej $mieszne. Sktonnos¢ ta u dzieci staje
sie licznych nieszcze$¢ przyczyna, gdy chowane sg przez ludzi nieuczciwych,
zadnego niezadajacych sobie w niczem przymusu. Ale owa tatwos$¢ naslado-
wania, jest wiasnie szczesliwym darem bozym, przez nig bowiem najwznio-
Slejsze wzory cnoty tatwo w dusze dzieciecia wnikna,”

Te madre spostrzezenia i uwagi Fenelona, wiecej wptywuby wywarty
na wychowanie matych dzieci, gdybySmy chcieli giebiej zastanowi¢ sie nad
niemi. Wprawdzie nie znalazt sie jeszcze nikt taki, ktoryby chciat zaprze-
czy¢ temu, ze nawyknienia lat dzieciecych sg najtrwalsze i najsilniejsze, ale
nikt tez sie nie stara zastosowa¢ tej prawdy do wychowania dzieci.

Wyniknetoby z niej prawo bardzo surowe dla obyczajow; prawo madro-
Sci i pilnego baczenia na wiasne postepki u wszystkich-, ktérzy jakikolwiek
majg z dzie¢mi stosunek, i od ktoérych biorg one przyktad lub nauke. Skoro
dziecie zaczyna mysli¢ i czu¢, umyst jego i serce potrzebujg zywiotu, a co-
kolwiek im poddamy, zmieni sie w tre$¢ charakteru dzieciecia. A kiedy wy-
obraznia i zmysty jego przejmujg wszystko co ono widzi i styszy, w duszy
wyrabia sie bezwiednie sagd 0 rzeczy i zasada przysziego postepowania. —
Dla tego wiec pierwsze miodych lat wrazenia, majg moc niewypowie
dziang

17
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Trzeba tedy bardzo starannie wybiera¢ przedmioty i osoby, na ktére
pierwsze wejrzenia i uwaga dzieciny zwrdcong bedzie, do ktorych serce jego
przywigzywac sie zacznie" o to najbardziej powinno troszczy¢ sie wychowanie
domowe, a nieszczesciem nikt wiasnie tern sie nie zajmuje.

Nawyklismy oddawna wszystkiem pogardzac i lekcewazy¢ wszystko, nie
dziw przeto, ze nie umiemy szanowac niewinnosci dziecinnego wieku...

Fenelon bardzo nalegal na to: aby dzieci nie bywaly w teatrze i nie pa-
trzaty tml zadne roznamietniajgce widowiska. Przez to bowiem nabierajg upo-
dobania w rozrywkach niebezpiecznych dla obyczajéw i tracg smak do nie-
winnych zabaw. Ganit on bez mitosierdzia, nierozsadnych rodzicéw, ktorzy
czyste serce i zywa dzieci swych wyobraznie narazajg na gwattowne wstrzg-
dnienia podczas teatralnych widowisk, oraz na stuchanie tej miekkiej, zniewiescia-
tej muzyki, odbierajacej duszy liart, przynoszacej upojenie zmystom.

Wielki ten medrzec i pedagog pragnat, aby rodzice tchneli w dzieci
wstret do tych zabaw szkodliwych i do wszelkich nieprzyzwoitosci jakie cze-
stokro¢ raza oko dzieciece, czy to w malarstwie czy to w rzezbie. ,,Przed Bo-
giem i przed ludZzmi — mawiat on — nic nieusprawiedliwi rodzicéw z tego, ze
dozwalajg dzieciom wzrasta¢ w zgorszeniu i ptochosci.”

W smutnym obyczajow dzisiejszych stanie , zadatbym od spotecznosci
tyle przynajmniej, zeby — jesli juz nie wolno miodemu wzrasta¢ w niewia-
domosci ztego, wiadomos¢ ta, zeby przynajmniej do lat pewnych powstrzy-
mang zostata.

Dusze proste z niczem nieobeznane, bedg przystepifbjsze dla cnoty, niz
takie, w ktérych ziarno zepsucia juz kietkuje. Dla tych dusz, wychowanie
naukowe nie bedzie ciggta walkg ze zlemi poczgtkowego wychowania nato-
gami; przy zepsutych bowiem dzieciach, jedynym celem nauczycieli jest, by
wykorzeni¢ wady lat dzieciecych, gdy za$ tego dokaza, zaprawde nieuczyni-
wszy nawet nic innego — wielkiego dokonali dzieta!

Jednak musze wyzna¢, ze w niektdrych rodzinach chrzescijanskich, to
poczatkowe wychowanie, bywa poprowadzone bardzo rozumnie.

Bog dat czlowiekowi od samego urodzenia, wybornego nauczyciela, kté-
rego nikt inny zastgpi¢ nie zdota, jest to — matka. llez to razy pobozna i do-
bra matka w sercu swem czerpata takie wychowania zasady, na jakie sie nie
mogta zdoby¢ cata teorja pedagogéw. Pomdwie o tem obszerniej gdy nad-
mienie o prawach i obowigzkach macierzynskiej wiadzy, teraz dodam tylko,
ze opieka matki nie ma sie rozcigga¢ nad dzieckiem do dwdch lub trzech lat
jego zycia, lecz jest mu na bardzo ditugo potrzebna.

I nigdy nie pochwalalem oddawania do szko6t dzieci 5cio lub 6cio-let-
tnich, nic bowiem nie nagrodzi tam braku macierzynskiej opieki ).

Pierwsze rozumu pojawy i najpierwsze ukochanie cnoty, rozbudza w nas
matka. Ona uktada niemowlece usta do pierwszych wyrazéw modlitwy, ona
oczom dzieciny pierwsza ukazuje Niebo; ona mu data zycie doczesne, ona
takze wleje wen i dusze chrzescijanina. O ile ochydnym jest widok (dos¢

) Nie méwie tu 6 ztobkach i ochronkach. (Przyp. Antora.)
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siejszego uktadu tak jeszcze niezadowoleni jesteSmy, pomimo, ze sie niby
ulepsza i przeksztatca od tysigcow lat. W tem, z lewej strony dostrzegamy
przestrzen ciemna, masse muroéw czy drzew; sztachety zelazne w okoto, za
niemi wida¢ nie wyraznie rysujace sie¢ pomniki; to cmentarz — c6z znaczy to
sklepienie, ta pieczara, *ktérej wnetrze jedna lampa fantastycznem rozjasnia
Swiattem, tak ze u wejscia stojacy szyldwach wyglada jak zjawisko, jak ma-
ra z grobu wyszfa lub grobu strzegaca... Zaiste, tu fantazja ma szerokie pole
do wytwarzenig roznych widziadet swoich, bo trudno zeby co$ bardziej jg
rozmarzy¢ mogto jak te zwaliska, te pomniki, ta lampka blada... ale nic nie
naprowadzi na wyjasnienie coby to by¢ mogto, az dopiero wiadomos¢, ze te
zwaliska, to zabytek z czaséw rzymkich , resztki terméw, ktérych postawie-
nie Konstantynowi Chlorowi przypisujg. Jest to wiec nie grob, ale wspom-
nienie, ktére przeszto$¢ juz pogrzebiona zostawita dla dzisiejszego miasta,
wspomnienie tak wymowne, jak jest zywotng ta przeszto$¢ niby umarta, a wie-
cznie odzywajaca sie jeszcze w zwyczajach, prawodawstwie, sztukach...

Owoz te termy Konstantyna, miaty by¢ czescig patacu cesarzéw rzym-
skich, zbudowanego w trzecim wieku po Chr. Tutaj, w tym zakatku Galji,
Juljan Apostata okrzykniety zostat imperatorem przez swoje kohorty......
Patac sypat sie juz w gruzy w koncu XV wieku, wérdod miasta, ktore za-
czerpneto z przesztosci tyle tylko byle wzr6sé, kiedy mnisi z Klunjaku w Bur-
gundji, ktérych klasztor miat niegdy$ uzycza¢ schronienia naszemu Kazimie-
rzowi, Mnichem zwanemu, majac znaczne posiadtosci w Paryzu, postanowili
resztki patacu rzymskiego, lezacego na ich gruntach, przebudowa¢ wedtug
smaku owej epoki. 1 wtedy powstata budowla noszgca na sobie pietno przej-
$cia od stylu gotyckiego do renesansu, jaka dzi$ jeszcze, prawie niezmienio-
ng obok zwalisk dawniejszych terméw widzimy. Patac ten miat stuzy¢ dla
opatow, podczas ich pobytu w Paryzu, lecz bogaci ksieza pilnowali swych
interesdw i nie opuszczali chetnie klasztoru, wiec paryzka rezydencje od-
dawali do dyspozycji kréla i dworu. Tutaj tez Franciszek Il wyprawit we-
sele cdrce swojej Magdalenie, ktéra szta zg Jakdba V, krola Szkocji. Re-
wolucja rozdzielita dwa gmachy z jednej catosci powstate; termy zostaty
nietykane jako wiasno$¢ miasta, a patac zabrany ksiezom i policzony do dobr
narodowych, sprzedany zostat zapalonemu archeologowi i zbieraczowi staro-
zytnosci panu Sommerard; po jego $mierci dopiero w r. 1842, rzad kupit te
posiadtosc i zatozyt w niej znakomite muzeum starozytnosci, do 2000 przed-
miotow liczace. Termy pozostaty w stanie ruin malowniczych; najwyrazniej
rysujgca sie w nich sala, ktorg majg za czes¢ przeznaczong niegdy$ na zimne
kapiele (frigidarium), ma w okoto siebie petno sklepien i przejs¢ tajemni-
czych. Wszystko to razem powabnym otoczone ogrédkiem , wsréd ktorego
rozstawiono umiejetnie stare posagi, kolumny, arkady itp., przedstawia sie
w lecie szczeg6lniej, w pelnym wdzieku obrazie. Strona terméw ponura a ma-
lownicza zielenig drzew i szczerbami, ktéremi na niej wieki swe przejscie
znaczyly, pokazuje sie od strony bulwaru, fronton za$ muzeum, wygladajac
po za otaczajacy go mur Sredniowieczny na uliczke des Mathurins, pokazuje
sie wspaniale na nowym placu szkot. Licznie tez jest odwiedzany, szczegoh-
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niej przez cudzoziemcédw. Najroznorodniejsze tu przedmioty przechowano; mno-
stwo naczyn, a nawet portretdéw w plaskorzezbie z fajansu i porcelany, ma-
lowanych misternie, a znanych pod ogdlnem mianem majoliki, zbroje ko-
sztowne, stare meble rzezbione i inkrustowane, filigranowe roboty z kosci
stoniowej, olbrzymie kominy z-dawnych czasdw, na ktérych lezg polana jak
kloce. Na jednym z nich cyfry Diany de Poitiers przypominajg wptyw nieo-
graniczony na umyst Henryka I, tej kobiety starej juz, a jeszcze niezde-

Zofja Ksiezna Shucka.

Ironizowanej nawet przez miodg zone, Katarzyne Medycejskg. W innej ko-
mnacie wida¢ obszerne toze, w ktérem skonat Franciszek I, i dalej Swiezsze
i jaskrawsze stawnego Cing Marsa, ktoremu znéw nie bylo danem w niem
skona¢, skonczyt bowiem zycie na rusztowaniu. W wielkiej sali, w szklannych
szafach przechowano wiele przedmiotéw koscielnych; relikwiarzy, krzyzy ko-
sztownych, alb i komzy rzadkiej pieknosci koronkami "obszytych. Sa nawet
jakie$ prastare wyroby tego rodzaju znalezione w grobie biskupim i bezwat-
pienia nasladujac te desenie dzisiejsze fabryki Francji, wprowadzity w mode

koronki pod nazwg Cluny.
J. Dobieszewska {Smigielska).
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O UBIORACH.

Dajeniy tu wizerunki niewiast naszych z XVI i XVII stulecia, aby oka-
za¢ jak ubior byt zawsze wiernem wyrazeniem epoki, ktéra go tworzyta, sto-

Katarzyna Sobieska.

sujgc sie do jej zamitowan i wyobrazen. Szaty ksieznej Stuckiej (stynnej zaj-
Sciem Chodkiewiczéw z Radziwittami z powodu jej matzenstwa) przypominaja
owe czasy, w ktorych niewiasty pilnowaty jedynie domowego ogniska. Gto-
wa i ramiona ksieznej, ostonione zakonnym obyczajem, a tylko kosztowne
tkaniny i futra, wskazujg, wysoka jej dostojnos¢. Przeciwnie Katarzyna Sobie-
ska, (siostra kréla Jana) lubo wciggu zycia oddana poboznym czynom mito-
sierdzia i zatrudnieniom domowym , musiata juz przyoblec otwartg suknie
francuzkiego kroju i whosy utrefi¢ misternie, a strdj ten byt odbiciem epoki za-
lotnej lekkomysInosci, majacej niezadtugo przerodzic sie w zepsucie, ktére po-
18
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zniej niestety! i u nas krzewi¢ sie poczeto. Dzisiejszy strdj jest tak uroz-
maicony, ze nietylko ogolna, barwe czasu, lecz moze nawet charakteryzowac
indywidualnie osobe, ktéra go nosi. Baczniej tylko zastanowiwszy sie nad
nim, mozna juz z niejakg pewnoscig wnioskowa¢ o jej moralnem usposobie-
niu i miejscu, jakie zajag¢ powinna w uksztatconem spoteczenstwie. Z tej wiec
przyczyny radzilibySmy zawsze, aby po ubiorach kobiet naszych zna¢ byto,
ze im wzyciu mys$l wyzsza przewodniczy i ze nie sgjedynie strojnemi ba-
widelkami na pokaz.

Nie rozumiemy bynajmniej przez to zaniedbania ubioru, przeciwnie, pra-
gniemy, aby najskromniejsze ubranie cechowat zawsze wdziek szlachetny, a
tam gdzie nie ma materjalnych ku temu $rodkéw, aby kobieta przemystem
i pracg ragk wiasnych postarata sie zaradzi¢ niedostatkowi, a nie razita nie-
mile oczu otaczajacych, brakiem starannosci okoto siebie, gdyz wedle naszego
mniemania, powinna dba¢ o wdziek i pieknos¢ we wszystkiem co jg otacza,
bo ze szczegOtow sktada sie ogdt, z chwdl zycie, a kobiecie przeciez poruczo-
no upiekni¢ zycie na ziemi.

Dobry smak wrodzony najlepszym jest kierownikiem, aby unikng¢ za-
rowno przesady jak zaniedbania w stroju. Nie ubiega on sie nigdy o zasto-
sowanie $lepe do panujgcej mody, lecz raczej pochwytuje jej mysl gtéwna.
Panie obdarzone tym zmystem, z pewnoscig nigdy nie nosity olbrzymich kry-
nolin, kapeluszy w ksztatcie mezkich kaszkietow, ani tez na spacerze nie wlo-
kty w kurzawie ogonow sukien, lub ich podnosity zbytecznie; niewatpliwie
takze nie przywdziewaty rano wieczornych strojow i klejnotéw, w wieczor
za$ paletotow rannych i zegarkow, obok stroju gtowy w kwiaty i wachlarza
w reku. Jezeli noszg zatobne szaty, nie skazg ich prostoty i powagi wykwin-
tnym krojem, ani upiekszeniami réznych drobnych przyboréw.

Gdy miodos¢ ich juz przeminela, nie nosity jaskrawych koloréw, jak np.
pasowego, -rozowego, amarantowego, biekitnego itp., a zastepowaly jc raczej
barwg biata, czarng, lila, orzechowa i innych dzikich odcieni, nie nosity tak-
ze Swiecidet jak kolczyki, naszyjniki, bransolety itd. Dla osoby w' wieku je-
dynie w okazjach wielkiego stroju brosza djamentowa przystoi, ze za$ bry-
lanty mato kto posiada, wiec lepiej obejsc sie bez zadnych Swiecacych ozdob,
jak od$miesza¢ sie uzyciem niestosownych. Niestety! smak dobry nie kazdemu
jest wrodzony, aby przeto unikngé niewfasciwych ubioréw, radzimy czytel-
niczkom naszym szuka¢ w tern rady w wiekszych a zalecajgcych sie sumien-
noscig magazynach naszych, lub tez w pismach poswieconych opisom mody,
ktérych obecnie posiadamy kilka. Musimy tu powiedzieC jeszcze , ze zbytek
w ubiorze jest rzeczg wzgledng, moze przysta¢ bogatym, ktérzy dogadzajac
jego zachceniom, podtrzymujg tem samem przemyst ubogich, ale dla mniej
zamoznych, nietylko jest grzechem ciezkim, lecz nadto $miesznoscig; drogo-
cenne bowiem stroje osoby, ktorej stan majgtkowy jest z niemi w sprzeczno-
ci, politowanie tylko dla niej obudzi¢ moga. Wiedzg sasiedzi jak kto siedzi,
mowi stare przystowie, blask ktamany nikogo nie ols$ni, lepiej przeto nie
ubiegac sie za nim, a staraC sie raczej o prawdziwy wdziek dobrego smaku,
ktéry mozna okaza¢ w najskromniejszem i najprostszem ubraniu.
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W Gal lieji w Obwodzie Wadowickim.

Jednym z najbardziej odwiedzanych kosciotow po Czestochowie, jest bez-
watpienia kosciot Kalwarji Zebrzydowskiej. Co rok ttumy naboznych piel-
grzymow, a szczegolnie pielgrzymek zalegaja, okoliczne wzgorza, a echo pie-
$ni na czes¢ Matki Bozej z wieczorng rosg, daleko roznosi sie po dabrowie.

Nie mozna bez serdecznego wzruszenia patrze¢ na te thumy, spieszace
ztozy¢ u stop Marji — bol i tzy, ktérych nam zycie nieskgpi — i z dziecin-
ng prawie wiarg czekajgcych predkiej pociechy. O! bo u nas wierzg, a wie-
rza silnie w skuteczno$¢ modlitwy — i wiara ta opancerza nas przeciw bu-
rzom losu, dodaje odwagi i wytrwatosci do przetrwania nie jednej gorzkiej
chwili, i na ciezkie rany, ktore nas wiodg w otchtan cierpienia, ktadzie mo-
diéw leki Chrystusowe i dopomaga czerpac sity, w ideale prawdy wszcze-
pianym w zycie praca.

Swiatynia Kalwarji wznoszaca sie w potowie gory Zar, otoczona ponu-
rym borem, wspanialy przedstawia widok, gdy przy blasku mndstwa pocho
dni i przy odgtosie muzyki, caly orszak mnichéw, spuszcza sie z wierzchot -
ka gory do S$wiatyni.

Najzimniejsze serce wzruszy sie — dusza najmniej usposobiona do mo-
dlitwy, zmuszong bedzie sie korzy¢, a sama mysl, ze tu przez tyle wiekow
oczy tysigca ludu patrzaly z nadziejg i wiarg na obraz Marji —, sama ta
mysl juz do modlitwy usposabia.

Jozef Lepkowski, ktory niedawno wydatl zajmujace prace: O zabytkach
Kruszwicy, Gniezna i Krakowa, oraz Przeglad krakowskich tradycji, legend, itd.
daje nam blizej pozna¢ te okolice, i obznajmia z jej historjg, na tle ktorej
najdobitniej malujacg sie postacig jest wojewoda krakowski, marszatek ko-
ronny, Mikotaj Zebrzydowski.

W wieku XIV w posréd gluchego boru wznosi sie rozbdjniczy Ber-
wald, a Kazimierz W. w zamku lanckororiskim osadza niemieckich mieszczan.
Warownia lanckoronska, z ktérej pOzniej utworzyto sie starostwo niegrodo-
we, staje sie siedzibg braci z Brzezia herbu Zadora. Kazimierz Jagiellonczyk
zakupiwszy ksiestwo Oswiecimskie, potaczyt je z Korona.

W koncu dopiero XV wieku, okazuje sie posta¢ Zebrzydowskiego.

Wspaniaty byt widok zachodzacego stonca, ktdre oztacajgc wierzchotki
gor pokrytych gestym i ciemnym lasem, ukoronowato je jasnoscig, a nikna¢
powoli, pograzato okolice w przezroczysty mrok.

Dorota z Fulsztynéw Herburtéwna, matzonka Zebrzydowskiego, siedzac
przy oknie z zachwyceniem przypatrywata sie temu widokowi, a ustajej sze-
ptaty cichg modlitwe o spokoj dla meza, ktory pod brzemieniem czarnych
mysli trapigcych go nieustannie, pochylit gtowe i szerokim krokiem przecha-
dzat sie po komnacie.
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t zg zaszto oko zacnej niewiasty, gdy spostrzegta chmury zgromadzone
na czole wojewody, a odwracajac wzrok swoj od ziemi, podniosta go w gore,
chcac tam zaczerpna¢ sity na dalsze cierpienia.

Nagle Zebrzydowska powstata, a skinieniem przywolawszy meza, uka-
zala mu wznoszace sie¢ po nad gorg krzyze otoczone jasnoscig.

Na ten widok zgigt Zebrzydowski kolano i wraz z matzonkg czcit mo-
dlitwg Boga, a jasnosS¢ i krzyze rozptywaty sie powoli w mgle wieczornej.

Kosciot w Kalwaryi Zebrzydowskiej.

W tejto chwili Zebrzydowski powzigt mysl zbudowania Swigtyni w miejscu,
gdzie ujrzat jasno$¢. W tym samym czasie dworzanin jego Hieronim Strzata
wybierat sie na pielgrzymke do Jerozolimy; — prosit go wojewoda o przy-
wiezienie wzoréw kaplic Jerozolimskiej Kalwarji. W r. 1597, Strzata powro-
cil, a Zebrzydowski rozpoczat swoje dzieto. Potozyt fundament kaplicy S$w.
krzyza, 4 Pazdziernika 1600, a za rok kaplica byta juz gotowa.

Na obrzed poswiecenia zaproszeni byli Bernard Maciejowski, biskup
krakowski, Klaudjusz Rangoni, poset papiezki i mnéstwo panéw i ducho-
wienstwa.

Tym sposobem w pierwszej potowie XVII wieku, stanety gtowne Swig-
tynie kalwaryjskie; a oprocz tego staraniem wojewody, pod opiekg zakonnic,
wznidst sie szpital dla zotnierzy.

Po wzieciu szturmem zamku lanckoronskiego przez wojska krolewskie
i po rozproszeniu zastepu Zebrzydowskiego pod Guzowem, wojewoda przy-
wdziawszy habit Bernardynski, zamieszkat $w. Magdaleny pustynie i stawiat
ottarze Panu.
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Po $mierci wojewody, ktora nastgpita w 1620 r. syn jego Jan, miecz-
nik koronny, dzieto ojca do konca przeprowadzit. Znowu w 1655 Lancko-
rona staje sie teatrem wojny, gdy dowodzca zatogi Jakob Wilkonski, niemo-
gac sie dluzej broni¢ — oddaje zamek Szwedom.

W roku za$s 1768 zdobywa Lanckorone Beniowski, a w 1769 r. Kazi-
mierz Putawski obchodzi tu zwycieztwo kazaniem ks. Marka; — wrescie
w 1772 tutaj z dziejow dawnej Polski ostatnia sie koriczy scena.

Ksigzeta Czartoryscy odziedziczyli po Zebrzydowskich Kalwarje i przy-
czynili sie do budowy kaplic i klasztoru.

Dzisiaj przy zwaliskach Lanckorony, Berwatdu i patacu Czartoryskich,
wznoszg sie Swigtynie kalwaryjskie, jakoby dla nauczenia zwiedzajgcego je
ludu, iz ,dzieto wszczete w duchu pokory przetrwa to, co czerpato swdj po-
czatek z ducha przemocy i pychy.*

Wyjatki z ,,Prawidet zywota ludzkiego”

EMERSON A

Kiedy do towarzystwa jakiego zostaje wprowadzona osoba nowa, jednem
z najpierw dajacych sie stysze¢ pytan jest to: z czego cztowiek ten sie utrzy-
muje? | stusznie. Ten nie jest prawym cztowiekiem, Kkto sie nie nauczyt
uczciwym sposobem na chleb zapracowac. Towarzystwo zazdro$nie przestrze-
ga tej umiejetnosci w kazdej jednostce.

Cztowiek kazdy spozywa i dla tego powinien tez wytwarza¢. Kto chcc
prawdziwie wypetni¢ postannictwo swoje w Swiecie, nietylko powunien uisz-
cza¢ swoj diug spoteczenstwu, ale tez przyczyni¢ sie do wzrostu majgtku
spotecznego. Jezeli nad byt swdj, od Swiata nic wiecej nie wymaga, naten-
czas krzywde wyrzadza wiasnemu swemu genjuszowi. Natura go stworzyta
do sposobu zycia kosztownego, w koniecznem tedy nastepstwie musi by¢
bogaty.

Zrédto bogactw lezy w oddziatywaniu sit ducha na Przyrode, poczaw-
szy od pierwszego zapuszczenia rydla w ziemig, siekiery w drzewo, do osta-
tnich tajemnic sztuki. Miedzy mysla a wykonaniem istnieje Scisty zwigzek;
a lepszy porzadek wiecej wytwarza niz nadmiar beztadnej pracy. Sztuka wzbo-
gacenia sie nie zalezy tyle na pilnosci, a jeszcze mniej na oszczednosci, ile
na tern, ze wiasciwa czynnos¢ na wiasciwem miejscu sie wykonywa. Jednego
rece sg silniejsze, drugi diuzsze ma nogi; trzeci poznaje z biegu rzek i wzro-
stu osad handlowych, gdzie ziemia w krotkim czasie bedzie drogocenna, siada
na okret, zasypia ubogim, wstaje jako bogacz. Para obecnie nie jest silniej-
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szg jak byta przed wiekiem, ale lepiej jest zastosowana. Wegiel kamienny
od potopu spoczywat ukryty w naszej ziemi, az péki go robotnik kilofem
i windg, na powierzchnie nie wydobyt. Wegiel kamienny $miato mozna na-
zwac¢ djamentem czarnym. Kazdy kosz nim napetniony , jest potega, i cywi-
lizacja. Wegiel jest przenosnym klimatem. On sprowadza upaty podzwrotni-
kowe do Labradoru i do lodéw podbiegunowych i jest zarazem $rodkiem do
przeprowadzenia siebie samego. Watt i Stefenson ludzkosci na ucho wypo-
wiedzieli te tajemnice, iz jeden tut wegla, dwie beczki wegla przez przestrzen
milowg przesuwa, i od tego czasu na parociggach i paroptywach wegiel dzwi-
ga wegiel, i Kanade, rowniez cieptg czyni jak Kalkute. W tem wiasnie uwy-
datnia sie czynno$¢ kupca, ze towar gdzie go do zbytku majg, przeprowadza
tam, gdzie go potrzebuja.

Bogactwo rozpoczyna szczelny dach, nie przepuszczajacy ni deszczu ni
w'atru -- obfita studnia, zaopatrujgca nas w dobrg wode i takie lub tym podo-
bne rzeczy codziennego uzytku. W tem miejscu musimy wypowiedzie¢ prawo,
ktore we wszystkich strefach potnocnej potkuli Przyroda tak przekonywajgco
gtosi. Przedewszystkiem zada, by kazdy sam na wyzywienie swoje zapraco-
wat. Kiedy ojcowie komu nie pozostawili majatku, natenczas musi p6js¢ pra-
cowaC i badz przez zmniejszenie potrzeb swoich, badZz przez powiekszenie
dochodéw, musi sie wydzwigng¢ z tego stanu nedzy i ochydy, ktéry zmusza
cztowieka do stania sie zebrakiem. Natura poty spokojnosci nie daje, poki
tego nie uczyni, dokucza mu wszelkiemi sposobami, nasyla na niego gtdd
i pragnienie, odbiera mu ciepto, wesoto$¢ umystu, sen, przyjaciot i Swiatto,
poki nie wywalczy sobie srodkéw do bytu samodzielnego. Natenczas wzywa go
jeszcze, cho¢ mniej naglaco, jednakze dosy¢ usilnie, do zdobycia i innych rze-
czy, mogacych takze by¢ w jego posiadaniu. Kazdy skiad, kazda wystawa,
kazde drzewo owocowe, kazda mysl, kazda godzina, wzbudzajg w nim nowe
potrzeby, do uspokojenia ktorych wrodzona zadza go skiania. Chocby swoje
potrzeby do najskromniejszego zakresu zredukowat — w czern niektérzy filo-
zofowie widzg madros¢ najwyzszg —i to, przez to jednak skutku nie osiggnie.
Bo gdziez istnieje cztowiek, ktéryby dobrowolnie sie kontentowal garscig
grochu w swojej chacie, jezeli moze zy¢ inaczej? Cztowiek jest stworzony do
bogactw. On spowinowacony z przyrodzeniem calem. Jego zadza, jego wy-
obraznia', popychajg go w te lub owg strone, az znajduje w koncu, ze cata
ziemia do niego naleze¢ powinna. Lecz obok chaty i chleba, bogactwo sta-
nowig jeszcze podroze, maszyny; dobrodziejstwa nauk, sztuk, najwyszukansze
obyczaje i najlepsze towarzystwo. Ten sam zwigzek, ktory istnieje pomiedzy
pragnieniem w zotgdku , a woda w sadzawce , réwniez istnieje w wiekszych
tylko rozmiarach, pomiedzy Przyrodg a ludzkoscia. Swiat jest warsztatem
cztowieka, i w nim tak dalece sie wydoskonala i wyksztatca, jak daleko sie-
ga zwigzek pomiedzy jego zdolnosciami i Przyroda, lub ten stopien, do kto-
rego wysokosci podnies¢ sie w udoskonaleniu jest w stanie.



143

Ekonomja wywiera wptyw niezmierny na moralno$¢, skoro cnota czto-
wieka razem z jego niezawistoscia, stoi lub upada. Ubo6stwo demoralizuje. —
Cztowiek zadtuzony tak dalece jest niewolnikiem, jak wysoko siegajg jego
dtugi. A rzuciwszy okiem na patace i salony naszych stolic, na ich koszto-
wne zwyczaje, na ich uciechy zmystowe, na brak wszelkiego kolezenstwa
i mitosci blizniego, mimowolnie sie przeczuwa, ze jesli ktokolwiek z nich —
mezczyzna lub kobieta — straci mienie, to prawdopodobienstwo zycia uczci-
wego, zmniejsza sie miedzy niemi w sposob zastraszajacy. Niechby sobie kto
potrzeby swoje najskromniej okreslit — jezeli rosci pretensje do przywileju
osobistej wolnosci, jezeli sam sobie obiera droge, po ktérej stgpac zamierza
i towarzystwo podiug swego upodobania dobiera, w takim razie musi posia-
da¢ i moznos¢ zaspokojenia tych zadan.

Ten prawym jest cztowiekiem kto Wszelkiemi sitami stara sie zdziata¢
tyle, ile jest wjego mocy. Swiat peten bltaznéw, ktérzy sami nic nie zdzia-
fawszy, starajg sie nadto szerzy¢ mniemanie, ze nieprzystoi jawnie na swoje
utrzymanie pracowac; ze jest przyzwoiciej bez zapracowania pienigdz wyda-
wac. Lecz dobry robotnik szczyci sie swem dzielem i nie zwaza na popla-
miong przy jego wykonywaniu swg odziez. Czy robi obuwie, czy pisze sta-
tuta i prawa, mniejsza: przywilejem jest kazdej wzorowej pracy, ze Wyko-
nawce swego opromienia pewng aureolg. Gdy dzieto nasze za nas przema-
wia, stowa pochwalne sg zbytecznemi. Rzemie$inik przy swoim warsztacie
posiada pelne spokojnej otuchy serce, a zaden stopien, zaden stan, nie zdo-
taja mu zaimponowac. Posag tak jest pieknym, ze rynek, na ktérym stoi nie
poniza go, lecz przeciwnie, on te wrzawliwg targownice przemienia w ciche
muzeum. Ow miody adwokat, broni, nawet bez widokéw powodzenia, dro-
biazgowej pozornie sprawy; lecz dla jego odwagi ten drobiazg jest podwaling
do zaktadania potegi wymowy, a przed trafng jego obrong, zapomina sie, ze
cala rzecz okoto szpilek lub guzikéw sie obraca.

Bogactwo jest biletem wejscia do przybytkow sztuki, do najwiecej wsta-
wionych mezéw; bogactwo znaczy podrézowaé na morzu, zwiedzi¢ wodospad
Niagary, Nil, pustynie, Rzym, Paryz, Carogrdd, wszystkie obrazo- i ksiego-
zbiory, arsenaty, fabryki catego Swiata. ,,Bogacz — mowi Saadi — wszedzie
jest oczekiwany, wszedzie jestw domu. Tego jest $wiat, kto posiada fundusz
do zwiedzenia catego. Przyjezdza nad brzeg morski, a okret wspaniaty, dla
niego nakryt ocean podtogg i kobiercem.” Persowie méwig: ,,Kto chodzi
w trzewikach, dla tego ziemia wystana jest skorg.”
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(Ustep z zycia kobiety).

— Chciatam wrazen — mam je wiec najstraszniejsze, pragnetam rozry-
wek, teatrow, mam przed oczyma okropny dramat zycia, ktéremu kleska na
imie. Och! m¢j Boze, czyz juz za same ptoche pragnienia, karzesz tak srogo. . .

Takie mniej wiecej byty mysli Heleny, w obec pozaru, ktoéry chionat
spichrz i stodoty — obory i stajnie majetnosci, gdzie dopiero od roku jako ko-
chana i kochajgca matzonka przybyta. Ptomienie przeskakiwaty z budynku na
budynek, $ciany famaty sie z przerazliwym toskotem, dym buchat, goraco dusi-
fo. Pisk jaki$ przerazliwy mrowiem przebiegt jej po wszystkich cztonkach; wia-
$nie palita sie psiarnia; odwrdcita sie z bolesnym jekiem, a oczy jej padly na
meza, ktory odsunat sie od miejsca pozaru ztamany straszng kleska, blady, wy-
ciggajacy do niej rece, jako do najlepszej swej przyjaciotki, towarzyszki swej
wiernej w ztej i dobrej doli, od ktérej teraz wygladat otuchy i wsparcia moral-
nego. Na ten widok tryst promien uczucia z piersi niewiasty i nieznane zbudzit
w mej sity. — O! m¢j luby, zawotata, pracowate$ sam na utrzymanie majatku,
gdysmy go mieli, dajze mi teraz pracowac z sobg pospotu, kiedy nam go na no-
wo zarobi¢ potrzeba. Chce w usitowaniach iS¢ z tobg o lepsze i zobaczysz, ze
dokaze cudow.

Mezczyznie zajasniato oko i wyraz odwagi rozlat sie na obliczu. Dion
w dton odeszli oboje od dopalajgcych sie zgliszczéw, w tern. . . Helena drgneta.
Przy niej stat maz i rzeczywiscie ujat jej reke swa rekg na mroznem powietrzu
zziebiong, lecz ognia nie byto wiecej, jak zwyczajnie na kominie eleganckiego
gabinetu, ona za$ tym ptomieniom przypatrywata sie przechylona, na najwygo-
dniejszej w Swiecie kanapce. — A wiec byt to sen, ktéry ja samotng zmorzyt
0 zmierzchu. — Tak, w istocie — nawet pisk palgcych sie zwierzat, byt tylko
skomleniem Bekasa, ktory tulgc sie zbyt skwapliwie do komina, zostat udepta-
ny przez stuge co ogien niecit. Rzecz sie zatem wyjasnita jak najpomysiniej,
jednak wrazenie w umysle Heleny, pozostato silne. Ona tesknita za zabawami,
nudzita sie na wsi, lecz teraz dopiero poczuta, ze narzeka¢ jest bluznierstwem.

— Nudzisz sie pieszczoszko, zapytat maz, nawykly stysze¢ czesto z jej
ust ten wyraz. Daje ci stowo, ze sie w tym roku zupetnie urzadze i ze na przy-
szkg zime pojedziemy do Warszawy.

— Nie nudze sie, odparta zywo zona, ale sie wstydze, ze ty sam tylko
trudzisz sie i krzatasz, aja nic.

Helena dostrzegta, ze twarz jej meza ozywita sie tym wyrazem radosci,
jaki juz we $nie widziata.—Gdybys chciata sie trudzi¢, rzekt, znalaztabys$ dosy¢
do roboty, i to roboty takiej, w ktorej nikt gospodyni domu zastgpi¢ nie po-
trafi. . . Helena poczuta, ze nie ten tylko pracowa¢ winien, kto na zycie zara-
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bia¢ musi i na jej ustach zawist wyraz: obowigzek, a gdy sie zaczela krzatac,
tysigcem mysli i projektdw urozmaicito sie jej istnienie, godziny wydaty sie
chwilami, dom sie ozywit niezwyktym w nim dotad ruchem. W trzy lata dopie-
ro pojechata na kilka tygodni do stolicy, lecz juz wtedy znalazta, ze wiasnie
ten gwar miast jest nudny, i ze zabawy ich wiecej czczosci niz zadowolenia
w umysle zostawiajg. | wsrod jakiego$ wystawianego widowiska, zdarzyto sie
jej tak zapomniec¢, ze sadzita sie pod strzechg swego wiejskiego dworu i trosz-
czyla sie 0 swojg pasieke, o swoje morwy co zywily owada snujgcego I$nigca
przedze, a nadewszystko o liczne wychowanki swoje, dla ktérych znalazta ma-
cierzynskich uczu¢ skarbnice, wzdychajgc do Boga, aby narescie cho¢ jeden
jasnowtosy aniotek namascit ja na nowe obowigzki, kaptanstwo nowe, zawota-
wszy nan: matko! J. Dobieszewska (Smigielska).

G<BC(XE>9:

FOTO&RAEJA NA PORCELANIE | EMALIL.

Nie mozna zaprzeczy¢, iz fotografja w krotkim przeciggu czasu doszia
niezmiernego rozwiniecia i udoskonalenia, tak pod wzgledem techniki jak i ze-
wnetrznej artystycznej ozdoby, co jej produkcjom wartos¢ artystycznych obra-
z6w nadato. Ale niestety! ta Swietna sztuka ktora pokonata tyle trudnosci, kto-
ra zagrozita upadkiem sztycharstwu, ma sama w sobie robaka, ktory jg gry-
zie. Fotografja jest nietrwalg. Rzeczywiscie, w najpiekniejszych odbiciach czy
to portretéw, czy tez kopji z obrazéw, widokoéw natury, po pewnym przeciggu
czasu nastepujg plamy i skazy poprzednio ukryte... obraz blednieje i nie moze-
my zareczyC czy po jakiem dziesigtku lat zupetnie nie zniknie. Jest to smutna
proba dla wszelkiego rodzaju portretow, ktdre majg stanowic¢ jedyne, cenne pa-
migtki familijne.

Przyczyng tego niszczenia sie fotografji, jest wptyw powietrza, wilgoci
i Swiatta na czynniki, jakie obecnie do wydania obrazu fotograficznego stuza.
Fotografja to wie i z wytrwatoscig szuka sposobdw utrwalenia odbi¢, nie na lata,
ale na wieki, na zawsze. Wszelkie jednak dotychczasowe préby takiego utrwa-
lenia fotografji na papierze, nie zyskaty pozadanego skutku, i zdaje sie pod
tym wzgledem, wiekszg ma przysztos¢ fotografja na szkle, porcelanie i emalji,
wpalana i pokryta glazura, ktéra zabezpiecza od wptywdw powietrza, a tem sa-
mem utrwala na wieki.

Mysl fotografowania na szkle i porcelanie jest dosy¢ dawna. Wedtug Hen-
ryka Heinlein (Photograpliikon 1864 r. Lipsk), juz w 1849 r. Devenport i Ma-
lone, wykonywali fotografje na tych materjatach, ale nie miaty one najwa-
zniejszego przymiotu, to jest trwatosci, bo nie byly wpalane. W rok do -
piero Mayall pierwszy zaczat robi¢ proby w celu wpalania fotografji w szkfo»
emalje i pokrywania ich glazurg. Sposoby te, o ktérych wynalazcy zawsze wy-
razali sie niejasno, bo rzadko dawaty zadawalajgce odbicia, w 1860 roku ule-
pszyt Wyard, ale i jego metoda w wykonaniu nie zadawalnia. Dopiero ostatnia
wystawa Londynska pokazata w tej gatezi fotografji proby, stojace na wysoko-
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$ci rozwigzanego zadania. Jednocze$nie Lafon de Camarsac w Paryzu i Jou-
bart w Londynie pozyskali palme pierwszenstwa, i stusznie moga, by¢ uwazani
jako wynalazcy tego sposobu. Lafon wedtug wtasnego podania, pracuje juz nad
tym przedmiotem od 1855 r. a zmieniajac kilka razy sposéb operowania, do-
szedt do pozadanoj doskonatosci, ale utrzymuje swg metode w tajemnicy, jako
wiasnos¢ arcy dla niego korzystng materjalnie. Fotografje Lafona rozchodzg sie
po catym Swdecie, ajeden egzemplarz przywieziony zostat przez p. L. do War-
szawy w 1862 r. i zwrdcit uwage p. Trzebieckiego nadwczas wyktadajacego
chemie w Akademji Lekarskiej, aobecnie spdlnika firmy ,,Sadowski i Trzebiecki”
posiadajgcej wiasny zaktad fotograficzny. Zajat sie on silnie poszukiwaniami
i rozpoczat proby w tym kierunku. Zbyteczna moéwic, iz wskazoéwki o ktérych
wspomnieliSmy wyzej, okazaty sie niedostateczne, w sztukach bowiem mie-
dzy teorjg a wykonaniem istnieje niezmierny przedziat. Trzeba wiec byto sa-
memu tamac trudnosci. Z poczatku rzecz pokazata sie nie fatwa, a pierwsze od-
bicia p. T. na szkle mlecznem w 1862 r. wykonane, wcale nie mogty zado-
woli¢, chociaz prébujacemu dawaty nadzieje lepszych na przyszto$¢ wypadkow.
W poczatku 1865 roku p. Sadowski, drugi spdlnik tejze firmy, bawiac w Pa-
ryzu odwiedzit Lafona, a widzagc wynalazek jego w catym blasku, zapropono-
watl mu nabycie sekretu. Francuzki fotograf zazadat 20,000 frankow, dajac
dowdd jak wysoko ceni wihasne odbicie. Naturalnie, summa ta ze wzgledu na
wszystkie stosunki, nie mogta by¢ ofiarowang; firma wiec powyzsza wzieta sie na
nowo do préb i pracy, ktdrych owocem jest zupetne rozwigzanie zadania, tak ze
fotografje na emalji ,,Sadowskiego i Trzebieckiego, nie sg gorsze od Lafonow-
skich. RAwnoczesnie poszukiwania czynit p. Bayer, naczelnik zaktadu foto-
gaficznego, dobrze znanego Warszawie. Nie widzieliSmy pierwszych préb p.
Bayera, ale roboty jego na porcelanie i szkle matowem, $wiadcza, ze jest w pet-
nem posiadaniu sposobu. Co sie tyczy prac na emalji, stusznos¢ nam kaze
przyzna¢ wyzszo$¢ wysztym z zaktadu Sadowskiego i Trzebieckiego. W kazdym
razie oba te zaktady dowiodty, iz przy nauce, pracy i wytrwatosci, mozna sie
oby¢ bez pomocy obcych, przeceniajgcych wartos¢ swoich wynalazkdw.
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