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SPRAWY TECHNICZNE

MASZYNA PAROWA W GORZELNI ROLNICZEJ.

Gorzelnie rolnicze zaliczamy do rzedu warsztatbw mechanicz-
nych i "przetwdrczych i jako takie zaopatrujemy w maszyny i apa-
raty pomocnicze, do ktérych uruchomienia uzywamy motory: daw-
niej konne lub wodne, a dzisiaj parowe lub spalinowe lub tez
elektryczne, lecz poniewaz w gorzelniach potrzebng jest i para, to
Z biegiem czasu maszyna parowa zwyciezyta wszystkie inne i zajela
miejsce przodujgce.

Poniewaz zasadnicze przeznaczenie gorzelii rolniczych jest
nie$¢ pomoc warsztatom rolnym przez spetnianie czeSci funkcji
niezbednych w catoksztalcie tej gospodarki, to maszyna parowa
w gorzelni stuzy w wielu wypadkach jednocze$nie do zapedu in-
nych jeszcze instalacyj, maszyn i aparatow, potrzebnych w gospo-
darstwie i umieszczonych badZz to w gorzelni samej lub poza jej
obrebem, lub tez w budynkach sasiednich. Odnosi sie to zwiaszcza
do podtrzymania ruchu miynéw zbozowych ido $rutowania zboza,
do krajania Sieczki dla inwentarza, do zaopatrywania budynkow
gospodarczych w wode, do wytwarzania Swiatla i energji elektrycz-
nej, do zapedu mleczarni, suszarni ptodéw rolnych, odgoryczalni
tubinu, doczyszczalni zboza ze $pichrza i t. p.



W gorzelniach samodzielnych i niezwigzanych z innym po-
bocznym wigkszym ruchem, moze maszyna parowa by¢ o kon-
strukcji prostej i mniej ekonomiczna, t. j. maszyna zuzywajgca dla
wytworzenia potrzebnej energji wiekszg ilos¢ pary, lecz ta nie jest
stracona, poniewaz jako odlotowa uzyta do dystylacji zacieru
w aparacie gorzelniczym, speini tam po raz drugi funkcje swoja,
a mianowicie w oddaniu swojego ciepta, potrzebnego dla odpedu
spirytusu.

W warunkach normalnych nie wystarczy pary odlotowej od
maszyny parowej do przecigtnego odpedu, wobec czego nalezy
brakujaca doprowadzi¢ w postaci zywej i to wprost z kotta i tem
sie tfdmaczy, ze maszyna pracuje prawie ze darmo, poniewaz zu-
zywa do wytwarzania energji jedynie cisnienie atmosferyczne pary
zywej, a reszte ciepta oddaje w aparacie odpedowym gorzelniczym
Straty na kondensacji pary w maszynie parowej przyja¢ mozna na
okoto 3 do 5°/.

Ta postaé rzeczy zmienia sie jednakze radykalnie z chwilg,
kiedy maszyna parowa winna pracowac jeszcze poza ruchem gorzel-
ni, lub kiedy jest tak wielka, ze nie mamy gdzie zuzy¢ pare odlo-
towg i zmuszeni jesteSmy cze$¢ pary tej lub catg wypuszczaé na dach
i ponosi¢ powazne straty na opale. Otoz w wypadkach tych maszy-
na winna by¢ bardzo ekonomiczng i o0szczedng w zuzywaniu pary,
t. j. maszyng z regulatorem ekspansyjnym i bardzo czutym na
wszelkie- zmiany w obcigzeniu maszyny, z rozrzagdem suwakowym
podwadjnym, lub wentylowym i prawidtowo wyregulowanym, pom-
nac, ze Im mniej pary maszyna zuzyje, tem mniej tej pary kociot
potrzebuje produkowaé, a co zatem idzie i mniej opatu zuzywac.

Maszyny parowe w gorzelniach naszych sg to maszyny prze-
waznie typu jednocylindrowego, wydmuchowe, rzadziej dwucylin-
drowe, z kondensacjg pary.

Maszyny mate i mniej o0szczedne zaopatrzone sg zwykle
w jeden suwak rozrzadowy i w regulator dfawicowy, pracujg
z ekspansjg stalg i ze statem napelnieniem cylindra, a wahania
w obcigzeniu maszyny i jej normalne obroty reguluje regulator za
pomocg klapy diawicowej, dziatajgcej wprost na pare, t.j. obnizajgc
jej cisnienie na tlok parowy.

W przeciwienstwie do maszyny wymienionej, maszyny 0Sz-
czedne zbudowane sg z 2 suwakami, z ktorych jeden przesuwalny
od regulatora i przez niego nastawiany, nie diawi pary, lecz zmie-
nia w zaleznosci od obcigzenia maszyny procent napetnienia cy-
lindra parowego parg zywa i to w stosunku od 8 do 40%, to
znaczy, ze im mniej maszyna jest obcigzona, tem mniejszy jest
procent napetnienia cylindra i naodlwrét i para ta posuwajac i roz-
szerzac sie, pcha przed sobg ttok parowy i wykonywuje tem samem
pewng robote, czyli wytwarza energje. W nowszych czasach buduje
sie maszyny parowe réwniez z suwakami pojedynczemi, lecz
ttoczkowemi, zaopatrzonemi w pierscienie jak u ttokéw parowych
iz regulatorami sprezynowemi, umieszczonemu na gtdwnem wale
korbowym maszyny. Regulator taki, skladajacy sie z ciezarkdéw
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i sprezyn, potgczony jest za pomocg drazka z ttoczkiem w skrzynce
suwakowej, a wyregulowany na pewne normalne obroty maszyny
zmienia w zalezno$ci od jej obcigzenia procent napetnienia cylindra
parg, a poniewaz pary nie dlawi, maszyna pracuje oszczednie.
Suwaki rozrzadcze i ich lustra, jak réwniez i ttoki z pierscieniami
winny by¢ zupeinie szczelne i gladkie, w przeciwnym bowiem
razie nie mozna marzy¢ o oszczednej pracy maszyn-y i o ekonomyji
na opale i na szczegot ten nalezy zwracaC baczng uwage.

Do zapedu przecietnej gorzelni rolniczej wystarczy sity od
10 do 15 K- M., a z praktycznych wzgledéw zaleca si¢ stosowac
maszyny wolno chodzace, t. j. od 100 do 120 obrotéw, poniewaz
maszyny takie pracujg pewnie i nie podlegajg zbyt czestym i kosz-
townym remontom.

Natomiast spotykamy w gorzelniach, a zwilaszcza w dzielnicy
Zachodniej Polski maszyny znacznie silniejsze od 20 do 100
lub wiecej K. M., odpowiednio skonstruowane i zbudowane i odda-
Jace swojg energje na kilka od siebie niezaleznych transmisyj, azeby
mie¢ moznos¢ jedng lub drugg w razie potrzeby wytaczyC i unie-
ruchomic i tem samem zaoszczedziC na sile, parze i opale.

Kazda maszyna winna by¢ takich wymiaroéw, azeby mogta
prace swojg wykona¢ z najmniejszym wysitkiem, poniewaz kazde
przecigzenie jej odbije sie ujemnie na jej wytrzymatosci, a zwtaszcza
na nadmiernem zuzyciu pary i opale. Réwniez i zbyt mate wyzy-
skiwanie sity danej maszyny powoduje nieekonomiczng jej prace.
Pozatem nalezy stara¢ sie o swobodny odptyw pary odlotowej od
maszyny parowej i zbada¢ nalezy rury, przewody i naczynia,
stuzgce do odprowadzenia pary, czy w jednem lub drugiem miejscu
przekrdj nie jest zwezony i wywotujgcy kontrci$nienie na maszyne,
Jak réwniez zbada¢ nalezy, czy woda skondensowana z pary, nie
tamuje normalnego odptywu pary.

Woda skondensowana jest dla maszyny bardzo niebezpieczng
i nieodprowadzona w czas lub cofajgca sie spowodowaé moze nie-
szczesliwy wypadek z maszyna.

Pare odlotowg od maszyny doprowadzi¢ najlepiej do zbior-
nika posredniczacego, odpowiednio do celu tego zbudowanego
z odptywem samoczynnym wody skondensowanej i zaopatrzonego
w pewng ilos¢ zaworéw i komunikacyj rurowych dla odprawadza-
nia pary do miejsc przeznaczenia.

Do zbiornika tego skierowac tez nalezy wszystkie inne pary
odlotowe, np. od pompy roboczej, podajacej zacier na aparat gorzel-
niczy, od pompy parowej wodnej, od pompy parowej do zasilenia
kotta i t. p., stowem wszystkie pary odlotowe. Ze zbiornika tego
czerpie sie pare do aparatu gorzelniczego, do parowania ziemnia-
kéw dla inwentarza, do ogrzewania drozdzowni i mieszkania,
a takze zagrzewania wody w gorzelni, a ewentualny nadmiar pary
odlotowej nalezy zuzywaC przez wentyl automatyczny, umieszczony
na tym zbiorniku, do zagrzewania wody zasilajacej kociot parowy.

Przyrzady zasilajagce kociot, jak pompy i inzektory dziatajg
sprawnie przy wodzie ogrzanej tylko do pewnej temperatury,
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a chcac zasilaé kociot wodg mozliwie gorgca, nalezy podgrzewacz
zaktadaC nie przed przyrzadami zasilajgcemi, lecz poza niemi, t.j.
wiaczy¢ w rurocigg pomiedzy przyrzadami temi, a kottem parowym.
Podgrzewacz taki musi oczywiscie w warunkach tych by¢ zbudo-
wany na petne cisnienie robocze kotta czy tez to w postaci we-
zownicy lub systemu rurkowego, lecz tak obszerny, azeby mogt
ogrza¢ wode mozliwie do punktu wrzenia i tem samem wyzyskac
ciepto w parze odlotowej, z ktorej nieznaczne ilosci moga, jako
niewykorzystane, uchodzic na dach w postaci oddechu.

W gorzelniach naszych spotykamy maszyny parowe juz bar-
dzo wiekowe i datujace sie jeszcze z lat szesédziesigtych ub. stu-
lecia ijezeli maszyny te dzisiaj jeszcze stuzg swojemu przeznaczeniu,
to zawdzieczaja to jedynie swojej silnej konstrukcji i w niemniej-
szej mierze wolnemu biegowi, a gtdwnie ze nie byly wyzyskiwane
do ostatnich granic, a przeciwnie pracowaty przy pewnym zapasie
swojej energji, a wiadomo, ze kazde przecigzenie maszyny skraca
jej zywot, powoduje czeste i bardzo niepozadane przerwy w ruchu
i kosztowne naprawy.

Koszt maszyny parowej nowej przyjag¢ mozna w granicach od
200 do 300 zt za | K. M.; maszyny mniejsze sg stosunkowo droz-
sze od wiekszych i na odwrét, np. maszyna o 20 KM x 300 zt =
= 6.000 z}, maszyna o 80 KM. x 200 = 16.000 zi, lecz w kraju
mamy do zbycia tak wiele maszyn uzywanych rozmaitych typow
i Kkonstrukcji, ze w razie potrzeby mozna naby¢ maszyne dobrg
i dla swoich celow odpowiednig za mniej jak potowe ceny maszyny
nowej, przyczem fachowiec da zawsze pierwszenstwo maszynie
wolnochodzacej, nie przekraczajgcej 150 obrotéw na minute, a uni-
ka¢ bedzie maszyn szybkobieznych, jako zbyt kiopotliwych.

Inz. J. Lukomski.
'Poznan.

PODSTAWOWE WIADOMOSCI O ENZYMACH.
(Popularny wykiad).
I

Kazdy gorzelnik styka sie stale w swojej zawodowej pracy
z jprocesami enzymatycznemi. Wobec tego posiadanie ogélnych
wiadomosci o enzymach staje sie dla niego nieodzowng konieczno-
$cig. Ten popularny wyklad wiasnie ma na celu zaspokojenie tej
potrzeby.

Stowo ,.enzym* oznacza to same pojecie, co uzywane niegdy$
stowo ,,ferment".

Oprocz tego dla oznaczenia tego pojecia wchodzi w zycie |
polskie stowo ,zaczyn".*)

*) Zaczyn chlebowy, jak wiadomo, jest to dowolna ilo$¢ dojrzatego
w dziezy ciasta chlebowego, odbieranego dla zaprawienia nastepnego ciasta
w celu przyspieszenia w niem fermentacji, w rezultacie ciasto podnosi sie
i nabiera przyjemnego kwaskowatego smaku, co pochodzi od obecnosci
w zaczynie drozdzy i bakterji kwasu mlekowego.
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O enzymach egzystuje bardzo obszerna literatura. Niemiecki
uczony Oppenheimer niedawno napisat o nich dzieto (Die Fermente
und ihre Wirkungen, 1925 r.), zawierajace okoto 1.000 stron druku.

W niniejszym wykladzie ograniczamy sie do omowienia tylko
podstawowych wiasnosci enzyméw w formie ostatecznych wyni-
kow i uogodlnien. |

Przedtem jednak nim przejdziemy do uogolnien, zatrzymamy
sie ze wzgledow pedagogicznych cho¢ pobieznie na przykiadzie.
Do tego celu najwiecej nadaje sie enzym ,djastaza”, majacy wiel-
kie znaczenie dla gorzelnictwa.

Djastaza ma jeszcze inng nazwe ,amylaza" od stowa tacin-
skiego ,,amylum“ — krochmal — skrobia, bo dziatanie jej uwydat-
nia sie na skrobi i wyraza sie w czynnosci cukrujacej i rozpuszcza-
jacej. Djastaze znajdujemy przedewszystkiem w stodzie. Jest to
swoista substancja, ktéra powstaje w ziarnach podczas ich kietko-
wania. O tem, ze djastaza jest substancjg, kazdy moze przekonac
sie w nastepujacy sposob. Gars¢ Swiezego stodu dokiadnie gnie-
ciemy, nastepnie traktujemy go przez pewien czas wodg, a jeszcze
lepiej dwudziestoprocentowym spirytusem, roztwér filtrujemy, do-
dajemy don mocnego spirytusu, powstaje osad w postaci drobnych
z6ttawych platkéw; osad filtrujemy, suszymy na powietrzu i w re-
zultacie otrzymujemy zoOttawy proszek, ktorego sita cukrujgca i
rozpuszczajgca skrobie jest wielokrotnie wiekszg niz samego stodu
To wihasnie jest djastaza, coprawda jeszcze zanieczyszczona postron-
nemi domieszkami. *)

Djastaza ma sktad chemiczny bardzo zblizony do biatka! i tyl-
ko zawarto$¢ w niej azotu jest wieksza niz w normalnem biatku.
Djastaza posiada niektore wiasnosci biatka; naprz. Scina sie przy
temperaturze okoto 70°C. (56°R.).

ScukrzaC i rozpuszcza¢ skrobie moze takze $lina cztowieka
i zwierzat, oraz niektore plesnie: (Penicillium glaucum, Aspergillus),
albowiem zawierajg one w sobie enzymy, podobne do djastazy.
Wymienione wiec enzymy sg napOtptynnemi produktami zywych
organizmdw. A poniewaz zycie organizmu odbywa sie w okre$lonych
granicach temperatury i jest wrazliwe na dziatanie trucizny i wielu
odczynnikow chemicznych (kwasy, alkalja), to mozna spodziewaé
sie takich wiasnoscfi i u djastazy, co tez | stwierdzamy w rzeczywi-
stosci. Narazie jednak zatrzymamy sie tylko na wptywie tempera-
tury.

Djastaza dziata na skrobie w dwdch kierunkach: rozpuszcza
i .cukruje. Najdogodniejsza temperatura dla dziatania cukrujgcego
jest 50—56°C. (40—45°R), a dla rozpuszczajgcego—70°C. (56°R.).
Z tego widaé, ze wystepujg tu dwie rézne wilasnosci, niezalezne

*) Wydzielenie enzymOw w czystym stanie jest rzeczg niezmiernie
trudng. Nap. dla wydzielania tak zwanych endoenzymow, nprz. zymazy, trzeba
zniszczy¢ przez roztarcie lub zmiazdzenie blony komorek, lub doczekac sie
rozluznienia komdrek, spowodowanego ich $miercig, a wowczas endoenzymy
otrzymajg mozno$¢ wydostania sie na zewnatrz.
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jedna od drugiej; w tym czasie gdy zdolno$¢ cukrujgca przy tem-
peraturze 70°C. zupetnie ginie, wihasno$¢ rozpuszczajagca dosiega
najwyzszego napiecia, ze sklajstrowana poprzednio skrobia rozpu-
szcza sie przy tej temperaturze prawie momentalnie. Oprocz tego
trzeba przyja¢ pod uwage, ze rozpuszczajgca sita djastazy jest 10
razy wieksza od sity cukrujgcej, to znaczy, ze tg samg iloscig stodu
przy wszystkich innych jednakowych warunkach mozna rozpusci¢
skrobi 10 razy wiecej, niz scukrowac. To wszystko daje prawo twier-
dzi¢, ze djastaza zawiera w sobie wiasciwie dwa enzymy: jeden roz-
puszczajacy skrobie, a drugi cukrujacy.

Przy jednoczesnym dziataniu obydwdch dopetniajg sie one
wzajemnie. T. Chrzgszcz przyjmuje istnienie w djastazie nawet i
trzeciego enzymu dekstrynujacego.

Biorgc prébki $wiezo scukrowanego przycierka drozdzowego i
ogladajac je pod mikroskopem, mozna przyjrze¢ sie dziataniu dja-
stazy na skrobie. Wtedy zobaczymy w obrazie mikroskopowym,
jak ziarna skrobi stodowej zostajg powoli nadgryzane przez dja-
staze; tworzg w nich we Srodku szpary i rysy, a po brzegach, zabki
i zaglebienia, az po nijakim czasie ziarnka skrobi zupetnie znikaja.

Zaczniemy od _definicji pojecia ,.enzym". Enzymy (fermenty,
zaczyny) sg to swoiste organiczne substancje, przyspieszajace che-
miczne reakcje, odbywajace sie przy rbéznej temperaturze z rézna
szybko$cig. To trzeba rozumie¢ w nastepujacy sposéb. Wia-
domo nam, naprzykiad, ze skrobia w zebranych z pola i przecho-
wywanych ziemniakach, podlega cze$ciowej przemianie na cukier,
ale taka reakcja odbywa sie bardzo powoli: przez catg zime zmienia
sie w ten sposéb okoto 10% catej iloSci skrobi. Tymczasem cu-
krownie zacieru ziemniaczanego przy temperaturze 40 — 50°R.
pod wptywem djastazy stodu konczy sie w ciggu 1/2 — | godziny.

1. Wszystkie enzymy przedstawiaja produkty, po-
chodzace z zywych organizmow. Znajdujemy je w prze-
wodzie pokarmowym wszystkich zwierzat, w zywych komorkach
i ziarnach wyzszych roslin, wreszcie w ciele drobnoustrojow, naprz.
w drozdzach, bakterjach i t. p. Niemal kazda komédrka zywa posiada
swoje enzymy, warunkujace jej procesy zyciowe: rozkiad substan-
cji (enzymy rozkitadowe albo rozszczepiajgce), lub naodwrét —
budowe zwigzkow, ztozonych ze zwigzkow prostszych (enzymy syn-
tezujgce). Enzymow rozktadowych jest jednak bez porownania wieg-
cej. Co do swego sktadu chemicznego enzymy przedstawiajg sub-
stancje bardzo zblizong do biatka, wobec czego posiadajg wiele
wiasnosci biatka: stracajg sie przy wysokiej temperaturze, a takze
od ostrych kwaséw i alkalji, tracac przy tem swojg aktywnos$¢; za-
bijajg je tez zwykte trucizny. Natomiast stabe kwasy nieraz pobudza-
ja enzymy, np. normalna kwasowos¢ naszych gtownych zacierow
zlemniaczanych pobudza dziatalno$¢ djastazy, zawartos¢ za$ w nich
kwasu siarkowego w ilosci okoto 0,1% juz jg zabija. Enzymy
sg to napOtptynne ciata bardzo ztozone, koloidalne (niekrystalicz-
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ne), bardzo trudne do otrzymania w czystej formie, o czem juz
mowilismy.

Dziatanie enzymoOw, jako potptynnej substancji, powstatych w
zywym organizmie i jako substancyj pokrewnych biatku, z natury
rzeczy ogranicza sie do bardzo ciasnego zakresu temperatury.

W temperaturach blizkich 0° dziatanie wigkszosci enzymow:
(szczegdlnie zwierzecych) zaznacza sie stabo, Optimum tempera-
ratury dla wiekszosci enzymow znajduje sie przy 35 — 45 °C.
Przy temperaturach okoto 70° C. (56° R.) enzymy przewaznie
Scinajg sie, a wiec ging. Temperatura 100° C. jest zabdjczg przy
wszelkich warunkach dla wszystkich enzyméw rozpuszczonych.

2. Enzymatyczna reakcja w niczem nie zmienia sa-
mego enzymu. Enzym dziata wiec jakby tylko swojg obecnos-
cig. Nastepujacy przyktad te rzecz blizej i zrozumiatej wyjasnia.

Wiadomo nam, ze cukier trzcinowy przy pewnych warunkach
rozpada sie na tak zwany cukier inwertowany: dekstroze; i lewuloze,
jak to widac z przytoczonej nizej chemicznej formuty:

Cj2 H1 On -j- H,O = C6 HI3 O6 -j- C§ H12 O6
cukier trzcinowy woda dekstroza lewuloza

Sadzac tylko z powyzszej formuty, mozna pomysle¢, ze wy-
starczy tylko potaczy¢ cukier trzcinowy i wode, zeby nastgpito
rozszczepienie sie tegoz na dwa cukry. Jednakowoz, jak nam wia-
domo z praktyki, w rzeczywistosci to nie nastepuje. Trzeba wiec
wprowadzi¢ z zewnatrz jaka$ pobudke, zeby taka reakcja nastgpita.
Takag pobudkg np. stuzy enzym ,iwertaza®, zawierajgcy sie w ko-
morkach drozdzowych. Wiec poprzednig formute trzeba by byto
napisac tak:

CI2 H2 On -j H20 4- inwertaza — C6 H12 06 + Ci Htj O0 -j- inwertaza,
gdzie enzym inwertaza znajduje sie i w drugiej czeSci réwnania
niczem nie zmieniony i w tejze ilosci.

Omawiana wiasno$¢ enzymow na razie dziwnie wyglada i wy-
maga wyjasnienia. Doktadnego wyijasnienia jednak jeszcze nie po-
siadamy. Mamy moznos$¢ narazie dac tylko przyblizone wyjasnienie
tego dziwnego zjawiska za pomoca analogji i przyktadéw. Dobrg
analogje mozna znaleS¢ w mineralnej przyrodzie, posiadajacej
zwigzki, ktorych oddziatywanie na inne ciata sg bardzo podobne
do enzymatycznych. Takie mineralne zwigzki nazywajg sie Kkata-
lizatorami. Za przykfad katalitycznej reakcji moze stuzy¢ nastepuja-
ce dosSwiadczenie, ktére moze przerobi¢ kazdy. WeZmiemy do pro-
bowki troche dwutlenku manganu (braunsteina), Mn02, sprzedawa-
nego w kazdej aptece w postaci proszku, dolejemy wody utlenio-
nej, H2 O2: z pltynu natychmiast zaczng wydzielaC sie pecherzyki
gazu. Opuscimy do probowki zgory tuczywo tlejace, a wnet zapali
sie mocnym biatem plomieniem, jest to znak, ze wydzielajgcy sie
gaz jest tlen. Reakcje te mozna wyrazi¢ nastepujgcg formula:
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H> 02 + MnO2 = HI O 4 O + MnO,
woda utle- dwutlenek woda tlen dwutlenek
niona manganu manganu
czyli, ze woda utleniona pod wptywem dwutlenku manganu (MnO2)
rozpada sie na wode i wolny tlen.

Gdy w probowce pecherzyki gazu przestang wydzielaC sie,
gdy cata porcja wody utlenionej rozpadnie sie, wylewamy ptyn
z probdéwki, pozostawiajgc na dnie czarny proszek dwutlenku man-
ganu. Gdy do tejze probki dolejemy nowg porcje wody utlenionej,
to reakcja powtorzy sie z pierwotng sitg. | ile bysmy wody utlenio-
nej do tej probowki dolewali, ta sama ilo$¢ dwutlenku manganu
roztozy sie z niewyczerpang sitg, a sama zupetnie sie nie zmieni.

Przytoczona formuta chemiczna pokazuje wiasciwie, ze katali-
zator MnO? znajduje sie w obu czesciach rownania w niezmienio-
nym stanie i w niezmienionej ilosci. Podobnych katalitycznych re-
akcji jest bardzo wiele, przelicza¢ ich nie mamy potrzeby, a podamy
tylko jeszcze jedna, bardzo pouczajgca:

Kwas siarkowy stuzy jako katalizator przy fabrykacji eteru
(siarkowego) z alkoholu etylowego. Reakcja odbywa sie w dwuch
stadjach w/g wzoru:

Cl? h5 oh 4- Hl sot = C? H3 (S04 H) + ho
alkohol kwas kwas etylo- woda
etylowy siarkowy siarkowy
Nastepnie wytworzony kwas etylosiarkowy reaguje z nadmiarem al-
koholu, dajac w rezultacie eter.

ClH,SOH + C2HYOH = C2H50. C2 H-, + H, SO4
A wiec kwas siarkowy tworzy z alkoholem etylowym w pierwszym
stadjum reakcji posredni produkt kwas etylosiarkowy, co stwierdza
sie faktycznie; rozpadajgc sie w drugiem stadjum pod wptywem
nadmiaru alkoholu, tworzy eter, uwalniajgc niezmieniony kwas siar-
kovxy_,_ co uwydatnia wyraznie sumaryczna formuta tych dwuch
reakcji.

2C2 H} . OH + H, S04 = C2 H,. O . C2 Hj 4- H2 SO4 +H?20,
gdzie kwas siarkowy znajduje sie w rownych niezmiennych ilos-
ciach po obydwu stronach rownania.

Otbéz biorac za przykiad powyzszy sposdb tworzenia sie eteru,
niektorzy autorzy chcag objasni¢ i czysto enzymatyczny proces.

Naprzyktad dziatanie djastazy na skrobie objasniajag oni wten
sposoOb, ze z poczatku djastaza tworzy ze skrobig posredni zwigzek,
ktéry w nastepnym momencie rozpada sie na maltoze i wolng
djastaze, ktora teraz otrzymuje mozno$¢ atakowania nowej porcji
skrobi.

Niektorzy autorzy objasniaja dziatanie enzymoOw zapomoca,
nastepujacej analogji: Pewien ciezar utrzymuje sie dzieki tarciu
na danej pochytej ptaszczyznie w réwnowadze, gdy za$ bedzie na-
oliwionym, spada na dot. Analogicznie dziatajg enzymy, usuwajac
przeszkody i utatwiajgc reakcje, a same w niczem nie zmieniajg sie.

Enzym wiec jest Srodkiem czynnym, a substancja, podlega-
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jaca zmianie, zajmuje przytem stanowisko bierne, enzym dziata,
substancja przyjmuje to dziatanie; enzym dziala jedynie swojg
obecnoscig, a dana substancja jakby nie moze znieS$¢ obecnosci
tegoz i przyjmuje nowg forme, na jakg dany enzym wywrzec
wpltywu juz nie jest w stanie.

3. Konsekwencja wiasnosci, opisanej, w punkcie 2-im., jest
wihasno$¢ nastepujgca: Niewielka iloS¢ enzymdow przy
sprzyjajacych warunkach jest w stanie zmienic¢ nie-
skonczenie wielka, albo przynajmniej bardzo wielkg
ilos¢ substanciji.

Temi sprzyjajagcemi warunkami dla dziatania enzyméw sg na-
stepujace: dostateczny przecigg czasu; odpowiednia reakcja $rodo-
wiska: dla jednych enzymdéw — kwasna, dla drugich — neutralna,
dla trzecich — akaliczna; odpowiednia temperatura, brak jadowi-
tych substancyj, usuwanie produktow oddziatywanie i t. p.

Nagromadzenie w danym roztworze produktéw enzymatycz-
nego dziatania paralizuje czasowo dalsza czynno$¢ enzymow. Np.,
od czasu nagromadzenia sie pewnej ilosci maltozy (cukru stodowe-
go) w stodkim zacierze, djastaza przestaje czasowo rozktadaé skro-
bie i dekstryny; i tylko po usunieciu pewnego nadmiaru maltozy
przez fermentacje, djastaza znowu rozpoczyna swojg robote scu-
krzania skrobi i dekstrynéw, co ma wielkie znaczenie przy konco-
wej fermentacji zacieru.

Jakkolwiek, wedtug punktu 3-go niewielka ilos¢ enzymu przy
sprzyjajacych warunkach jest w stanie zmieni¢ nieskonczenie wiel-
ka ilosC substancji, jednakowoz dla dokonania tego trzeba zuzyc
wiele czasu. Dla przy$pieszenia reakcji trzeba uzy¢ odpowiednio
wiekszg iloS¢ enzymu, bo szybko$¢ reakcji enzymatycznej jest
wprost proporcjonalng do stezenia enzymu, ktéry w kazdej chwili
jest zajety przez ciata reagujace, czyli gdy tych ciat jest nad-
miar.

5. Kazdy enzym zdolny dziatac tylko na okreslo-
ng substancje w stosunku zas do innych substancyj on pozosta-
je obojetnym. Np., djastaza zdolna tylko rozktadaé skrobie i dek-
stryny, a na cukry, biatko it. p. nie dziata; te ostatnie rozktadajg
inne enzymy. A wigc dziatanie enzymow wyroznia swoistosc (specy-
ficznos€), zeby nastgpit rozkiad substancji, trzeba je zetknaC z ta-
kim enzymem, ktory, wedtug wyrazenia E. Fischera, byt by przy-
stosowany do niej, jak klucz do zamka. To pochodzi z tej przyczy-
ny, ze enzymy sg ciata bardzo skomplikowane i zbyt indywidualne,
wskutek czego kazdy z nich moze reagowac z bardzo ograniczong
iloscig ciat. Najmniejsze przesuniecie w strukturze ciata wyklucza
dziatanie enzymow.

6. W enzymatycznem dziataniu pewnych specjalnych or-
ganow zwierzat i roélin, i wogole pewnych zywych komorek
mozna zauwazy¢ pewng celowosc, bezwiedng dgaznosc¢ przysto-
sowania sie do danych warunkéw. Oto co mowi o tem
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prof. Parmas *): ,,Ustréj zapewnia sobie dziatanie wiasciwe enzymu
w miejscu whasciwem, a wyklucza dziatanie niepozgdane zapomocg
szczegolnych wydzielin i stwarza ponadto najlepsze warunki dzia-
fania tam, gdzie zaczyn ma dziataC. Ustroje ze zmiang warunkow
moga zwiegkszy¢ w szerokim zakresie produkcje zaczyndéw nawet ta-
k_ichﬁ ﬁ)ére poprzednio w niedostatecznych tylko wyrabiaty sie ilos-
ciac
V.

Podobienstwo i réznica w dziataniu mineralnych
katalizatoréw a enzymow. Enzymy majg wielkie po-
dobienstwo do katalizatorow, jakiemi bywajg niektore kwasy,
sole i t. p. Oto, naprzykiad, staby kwas siarkowy pod
wplywem gotowania, albo, nawet lepiej pod ci$nieniem 2 — 3
atm. zmienia skrobie i maltoze w dekstroze (cukier gronowy),
a cukier trzcinowy rozszczepia na dekstroze i lewuloze. Przy tem,
zmieni¢ w cukier nieograniczong ilo$¢ skrobi (podobienstwo do
biorgc teoretycznie, jedna i ta sama ilo$¢ katalizatora w stanie
punktu 3-go).

Katalizator przy reakcjach nie zmienia sie (podobienstwo do
punk. 2-go).

Enzymy, nie zwazajac na to, ze sg wytworami zywych orga-
nizmow, nie zaprzestajg dziataC i po wydzieleniu sie z miejsca
swego powstania w zywym organizmie, jak to Buchner wykazat
na zymazie komorek drozdzowych. | ta wiasno$¢ enzymow zbliza
je do katalizatorow.

Réznica za$, zachodzaca pomiedzy enzymami i katalizatorami,
ujawnia sie w nastepUJa,cych punktach.

Enzymy sg to swoiste substancje, wytworzone zywym orga-
nizmem, a Ich dziatanie enzymatyczne obejmuje substancje orga-
nicznej przyrody. Enzymy sg to substancje bardzo ztozone, a kata-
lizatory sg to ciala wzglednie proste.

Wbrew punktowi 1-mu intesywno$¢ dziatania katalizatoréw
(naprz., kwaséw) z podniesieniem temperatury zwieksza sie i ro-
zwija najwigkszg site dopiero powyzej 100° C, ktdérej enzymy nie
Znosza.

Whbrew punktowi 5-mu, jeden i ten sam Kkatalizator, naprz.
kwas siarkowy lub solny, jest w stanie cukrowac skrobie, rozszcze-
pia¢ cukry ztozone na cukry proste, pobudza¢ do rozpuszczania
biatko i t. p.

Whbrew punktowi 6-mu, przy reakcjach katalitycznych nie moz-
na zauwazyC przystosowania si¢ do warunkow, do czego zdolny
jest kazdy zywy ustroj, Wytwarzajqcy enzymy.

Znaczenie enzymow w przygodzie jest ogromne.
Wszystkie procesy trawienia tak u zwierzat, jak i u roslin sg po-

chodzenia enzymatycznego. To samo da sie powiedzie¢c o groma-
*)  prof. Parnas: ,,Chemja F|2£0Iog|czna str. 476 i 493.
**)  Np., jelito cztowieka doros €go, niespozywajgcego mleka, nie zawiera
laktazy, rozk’radajacej cukier mleczny. Skoro jednostka dorosta przejdzie na
pokarm mleczny, zjawia sie w jelicie laktaza, czy tez wiecej laktazy.
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dzeniu przez rosling materjatbw zapasowych w ziarnach, kiebach
i ich poOzniejszy rozkiad dla pozywienia zarodka Ilub dorostej
rosliny. Rozne fizjologiczne procesy sag skutkiem dziatania enzymow.
Dziwne przemiany materji, wyrazajgce sie nie tylko w rozkiadzie
ale i w budowie, jakie powodujg drobnoustroje: drozdze, bakterje
i plesnie, sprowadzajg sie do dziatania wytworzonych przez nie
enzymow. Fermentacja i gnicie sa to takze pochodne procesow
enzymatycznych, wywotanych drobnoustrojami. A wiec enzymy
stanowig jeden z warunkOw rozwoju zycia na ziemi.

Enzymy graja wiec ogromng role, w chemji fizjologicznej®
Uczeni, ktorzy badajg strukture biatka, protoplazmy i enzyméw,
pracujg w pewnej mierze takze i nad rozwigzaniem zagadki zycia.

K. Hrymiewicz.

ZBLIZKA | ZDALEKA

SPOSOB ZWALCZANIA PIENISTEJ FERMENTACII.

W obecnej kampanji przerabiam ziemniaki: Deodary, Silesia
Woltmany, ktére sg bardzo skionne do pienienia sie, a jak juz
zaczatem przerabia¢ ,,Silesie z sasiedniego folwarku, to juz rady
da¢ sobie nie mogtem, tak sie zaciery pienity, ze nieraz i po6t
kadzi na posadzke wykipiato, dopiero po opadnieciu, musiatem
kaza¢ zbiera¢ z posadzki i wlewaé z powrotem do kadzi.

Kiedy zacier dogrzat sie do 18° R., nastepowata fermentacja,
robotnik stale stat przy kadzi i bit kosiorem, a oprécz tego kaza-
tem la¢ oliwe w ilosci jednego litra — i to nic nie pomagato.

Zwrocitem sie do N. O. G. z prosbg o podanie S$rodka
przeciw pienieniu sie zacieréw, ale odpowiedz nie nadchodzifa.
Co juz wtedy nie probowatem robi¢ i nic nie pomagato! Stdd
dawatem w trzech porcjach: 1/3 na poczatku robienia zacieru,
1/3 w temp. 45° R. przy koncu robienia zacieru i g, jak juz zacier
byt wystudzony do 25° R., przed wlaniem drozdzy. Latem oliwe
i nafte do kadzi zaciernej przed spuszczeniem do kadzi fermenta-
cyjnej. Drozdzom dawatem odfermentowywaé do 2° B. i wszystko
na nic; kadzie sie pienity i Kipiaty.

A tak sie burzyly zaciery, ze po zrobieniu zacieru, gdy
miatem w kadzi zaciernej przed poczatkiem studzenia 3.200 litr.,
to po wystudzeniu do 16°R. juz byto zacieru 3.600 do 3.900 Itr.
| to mnie wiasnie doprowadzito do odkrycia. Razu Ijednego zmieH
rzytem zacier przed wlaniem drozdzy, miatem tylko 2.950 Itr.,
a po wlaniu drozdzy i podczas studzenia od 25°R. do 16°R. tak
sie ogromnie zacier zburzyt i zaczat narastaC, ze bylo go juz
3.900 Itr., t. j. jezeli odja¢ stad 250 Itr. drozdzy, to zacier urést
0 3.900 —(2.950-4-250 1) 700 L
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Wobec tego nie wlewalem drozdzy przy temp. 25°R., lecz
dopiero po wystudzeniu zacieru do 16°R. (gdyz mam zimng fer-
mentacje i przy mrozach ustawiam nawet wyzej), a po wlaniu
drozdzy mieszadto wkrétce zatrzymatem i zacier spuscitem do ka-
dzi fermentacyjnej.

Pomyst moj okazat sie bardzo dobry: zaciery wiecej mi sie
nie burzyty i nie pienity i tak juz pracowatem prawie dwa tygod-
nie z_dobrym rezultatem.*)

Powyzsze podaje do wiadomosci kolegbéw, gdyz sam na swo-
jej skorze przekonatem sie, co to za meka, gdy zaciery sie pienia.

W. Balcer,
gorzelnia Rykaty.

GLOS W SPRAWIE ZANIKOW SPIRYTUSU.

~Od czasu ogtoszenia ustawy z dnia 7. Il. 1928 r. o zanikach
spirytusu w_gorzelniach, wszystkich kierownikow gorzeln, a zwiasz-
cza | (whadcicieli gorzeldi martwi mys$l optacania za te zaniki powaz-
nych sum.

Obliczenie zanikdw od rozchodu jest stanowczo nie prawi-
dtowe, a to dlatego, ze wzieto pod uwage ilos¢ spirytusu odsta-
wianego z magazynu do rektyfikacji, a zupetnie nie uwzgledniono
tej samej iloSci spirytusu, ktdéra codziennie czesciowo, Jest tran-
sportowana do magazynu z odbieralnika, znajdujacego sie w go-
rzelni.

Wszak odbieralnik przedstawia z siebie jakby beczke tran-
sportowke z tg rdznicg, ze jest inaczej urzadzona, lecz podlega
tym samym prawom fizycznym, jak kazda transportowka, to jest,
tak samo blacha zatrzyma pewng ilos¢ spirytusu, ktora zanika juz
bezpowrotnie i przez to samo powoduje strate, a ze to powtarza
si¢ codziennie, to za czas kampanji uczyni znaczng cyfre. _

Wez mierny przyktad. Wyprodukowano i wy-
pompowano z odbieralnika do magazynu i z magazynu odsta-
wiono do rekryfikacji 65.473 litrow 100° spirytusu, dozwolony
zanik od rozchodu wi/g teraznieszej ustawy wynosi 0,25%, czyli
tylko 163 litry, tymczasem przy uwzglednieniu kazdorazowego
przepompowywania z odbieralnika do magazynu ten zanik wyniesie
dwa razy tyle, to jest 326 litrow.

*)  Artytut p. Balcera moze stuzy¢ dowodem, ze gorzelnik winien wnikac
W swojg robote, a wtedy moze poradzi¢ sobie w trudnych okolicznosciach
i nawet moze robi¢ pewne odkrycia. Jakkolwiek to, co odkryt p Balcer
juz byto wiadomo niemcom (patrz nowg ksiazke Fotha z r. 1929) i w Kksigzce
K. Hryniewicza, str. 128, takze jest o tem wzmianka, jednakowoz to nie
pomniejsza zastugi jego.

Natomiast zle p. Balcer robit, ze, szukajgc réznych $rodkéw ratunku,
dodawat do zacieru nafte. Jakkolwiek nafta istotnie hamuje fermentacje
pienista, ale spirytus, odpedzony z takiego zacieru pachnie naftg i zapachu
tego trudno pozbawic¢ sie nawet podczas rektyfikacji.

K. H.
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Rowniez sposob prowadzenia w ksigdze magazynowej rubryki
Nr. 17 (suma dziennych pozostatosci) jest technicznie nieprak-
tyczny i naraza kierownikow gorzeld na przykrosci i z tego po-
wodu niemal potowa ksigg bywa zrysowana czerwonym, a moze
i fioletowym atramentem, co chyba nie przyczynia sie¢ do efe-
ktownego wygladu ksiag.

Zakaczajgc powyzszy artykulik, upraszam Szanowng Redakcje
0 poddanie go szerszej dyskusji za pomocsg ,, Techniki Gorzelniczej"
wsrod grona kierownikdéw; i wiascicieli gorzeln, a byé moze w swo-
im czasie dojdzie tam, gdzie odniesie pozadany skutek. *)

(—) Zdzistaw Olszewski
Kierownik gorzelni Mankiewicze.

Ceny zyta wedtug Gietdy Warszawskiej za 100 kg., parytet
wagon Warszawa, wynosity:
15. V 271. V 30. V 10. VI
18.5 zt 15.6 zt 16.75 zt 16.25 zt
Wedtug ostatnich wiadomosci, zaczerpnietych z gazet, ok.
20. VI ceny zyta zaczety podnosi¢ sie, w wyniku akcji rezerwy
panstwowej.

DZIAL PRAWNY

Z PANSTWOWEJ RADY SPIRYTUSOWEJ.

W dniach 19 120 maja r. b. odbyto sie pod przewodnictwem
Dyr. Departamentu p. Kulskiego, posiedzenie Panstwowej Rady
Spirytusowej. Opinji Rady poddano projekt Ministerstwa Skarbu
znowelizowania rozporzadzenia wykonawczego z 7 lutego 1928 r.
do ustawy o Monopolu Spirytusowym. Miedzy innemi majg uledz
zmianie niektdre przepisy, dotyczace gorzeln, albowiem juz wkrotce
po ich wprowadzeniu okazaty sie¢ nie dos¢ celowe w zastosowaniu
praktycznym. W szczegolnosci przewiduje sie nastepujace uzupet-
nienia i zmiany.

§ 13, ust. 1. Przedsiebiorstwa obowigzane beda dostarczaé
Izbom Skarbowym odpisy miesieczne do dnia 10 nastepnego mie-
sigca (dotychczas termin dostarczania odpiséw zalezat od miejsco-
wych zarzadzen wiadz skarbowych).

§ 28, ust. 1. Projektuje sie wprowadzi¢ przepis, ze od kam-
panji 1935/6 najmniejsza moc suréwki powinna wynosi¢ 90°: dla
gorzelr rolniczych — 90°, melasowych — 92,5° (85° obecnie).

§ 140. Dyrekcja Panstwowego Monopolu Spirytusowego be-
dzie przyjmowata spirytus o nizszej mocy, anizeli przewiduje § 28,
potragcajac od ceny nabycia po ! gr. na litrze za kazdy brakujacy
stopien mocy od 90° do 85° a 5% ceny od spirytusu stabszego.

% Sprawa zanikéw jest wyjasniona w Nfi 4 , Techn. Gorz." i ponizej,

(Przyp. Red.).
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Przy tem Rada zglosita rezolucje, by Pan Minister Skarbu
ustalit w mys$l art. 10, p. 6 ustawy o mocy spirytusu premje dlai
gorzeli rolniczych na suréwke o mocy 92°, a to w celu zachecenia
przedsiebiorcéw do mozliwie rychlego ustawienia ulepszonych apa-
ratdbw gorzelniczych.

§ 35. Rozporzadzenie z dnia 7 lutego 1928 roku przewiduje
bardzo uciazliwy sposob obliczania zanikbw magazynowych, jak
pisaliSmy o tem w Nr. 4 ,Techniki Gorzelnicze]" za r. b,, przy
tem norma zanikéw 0,002% od sumy pozostatosci codziennych jest
W naszych warunkach zgota nie wystarczajgca i powoduje dla go-
rzeln bardzo dotkliwie, a niestuszne optaty karne. Ministerstwo
Skarbu zaprojektowato pozostawi¢ ten sam sposéb obliczania zani-
koéw, powiekszajac jedynie norme z 0,002 do 0,003%. Paristwowa
Rada Spirytus, wypowiedziata sie przedewszystkiem co do uprosz-
czenia samego obliczania, ktore obecnie pochtania duzo czasu
i pracy zarowno kierownikom gorzeld na ksiegowanie pozosta-
tosci codziennych, jak i urzednikom na sprawdzanie wpisowt i od-
pisdbw ksigzkowych bez zadnego pozytku dla istoty rzeczy. Jest
bowiem obojetne dla wyniku sprawy, czy mnozy sie 100,000,000,
x 0,002, czy tez 1,000,000x0,2. Ponadto i norma projektowana
wydata sie zbyt nizka. Rada uchwalita zaprojektowac sposéb obli-
czania i norme liczbowg wyprobowang we wszystkich krajach,
a mianowicie 0,5% od przychodu. Gdyba ta opinja nie znalazfa
uznania u Pana Ministra Skarbu, to Rada mniema, ze norma zani-
kéw przy magazynowaniu surOwki w beczkach powinna wynosi¢
zamiast 0,006% od sumy pozostatosci — 0,01%, jak to przyznano
przy magazynowaniu rektyfikacjom.

Do § 143, lit. A. Rada wyrazita opinje, ze nalezy oblicza¢
ceng ziemniakow dla kazdego wojewoOdtwa na podstawie rynkowej
ceny ziemniakéw fabrycznych loco wagon z okresu od 16 wrze$nia
do 31 pazdziernika kazdego roku. W braku oznaczeh cen rynkowych
ziemniakow fabrycznych, mozna uzna¢ ceny ziemniakdw jadalnych
zmniejszone o 10%, lub ziemniakbw w obrotach wagonowych.
Ceny powyzsze zmniejsza sie 0 przecietny koszt przewozu do kolei
lub miasta, ustalony jednolicie dla wszystkich wojewodztw na 71/2%
od ceny ziemniakow, obliczonej loco wagon, z wyjatkiem woje-
wddztwa poznanskiego, pomorskiego, S$laskiego i krakowskiego,
dla ktérych nie potraca sie kosztow przewozu.

Lit. F. Warto$¢ gorzelni, w celu okreslenia wielkosci kapitatu
zakladowego, ustala sie w wysokosci nastepujacej, w zaleznosci
od wojewodztwa, a mianowicie: woj. $laskie 110,000 zt, krakowskie
120,000 zt, poznanskie, pomorskie 130,000 zt, warszawskie, lubel-
skie, todzkie, kieleckie, Wo+yr’15kie, Iwowskie, tarnopolskie, stani-
stawowskie 140.000 zt, wilenskie, poleskie, nowogrodzkie i biato-
stockie 155,000 zt. Stawka na amortyzacje i remont urzadzen pod-
nosi sie z 6 na 10%.

Lit. L. Uwszglednia sie oprocentowanie kapitatu obrotowego
w/g stopy dyskontowej Banku Polskiego z dodaniem 3%cztéromie-
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siecznych wydatkow, poczynionych na ziemniaki, jeczmien, gorzel-
nika i t. d., obliczonych w/g zasad tego paragrafu (143).

Lit. M. Rada wypowiedziata sie za pozostawieniem nadal
W mocy przepisu w oprocentowaniu kapitatu zakladowego na 4%
wartosci gorzelni, ustalonej w rozdziale F.

Do 8§ 147 uchwalono zasady ceny nabycia spirytusu monopolo-
wego z kontyngentu gorzeli przemystowych. Gorzelnie przemy-
stowe, wyzyskujace wywar nalezycie i catkowicie, otrzymujg zwyz-
ke wykalkulowanej ceny o 10°/o. W kazdym razie tak wyprowadzo-
na cena nie moze byé wyzsza od przecietnej arytmetycznej woje-
wodzkich monopolowych cen podstawowych, ustalonych dla gorzelni
rolniczych, zmniejszonych o 17, 5%.

Do 8§ 84. Za najmniejszy obszar ziemi ornej jaki powinno
posiada¢ gospodarstwo rolne potgczone z gorzelnig rolniczag uznaje
sie obszar, pozwalajacy przecietnie na uprawe ziemniakow w ilosci
niezbednej do wyrobu w istniejgcej gorzelni 300 hI aw nowopow-
stajgcej 700 hl spirytusu w ciggu kampaniji.

Do § 102. Podziat wojewodzkiego prawa odpedu nastgpi sto-
sownie do rozporzadzenia, jakie wyda Ministerstwo Skarbu w poro-
zumieniu z Ministrem Rolnictwa.

Do 8§ 170. Wiadze skarbowe bedg wydawaty zezwolenia Kie-
rownikom gorzelh na prowadzenie gorzeln nie corocznie, lecz do
odwotania.

Do § 344. O ile w fabryce wodek dokonano zmieszania napo-
jow spirytusowych z zagranicy z wyrobami krajowemi, to nie wol-
no puszcza¢ takich wyrobéw w obieg handlowy pod etykietg firm
zagranicznych.

Do § 475 uchwalono, ze ocet spirytusowy wydany z octowni
do obrotu handlowego powinien zawiera¢ conajmniej 3% kwasu
octowego i nie wiecej niz 1% alkoholu.

Do § 479 wprowadzono postanowienie, ze do wyrobu estréw
etylowych wydaje sie spirytus po cenie znizonej z warunkiem od-
powiedniego skazenia. Estry etylowe zawierajg w stanie gotowym
najwiecej 10% alkoholu niezwigzanego. W mréwczanie etylowym
ilos¢ niezwigzanego alkoholu moze by¢ wieksza, lecz wtedy ester
musi posiada¢ rownowazng ilos¢ kwasu mrowkowego, powstatego
wskutek rozkladu estru, oraz nie mniej niz 50% wagowych estru.

Uchwaly Panstwowej Rady spirytusowej majg znaczenie je-
dynie doradcze Rozporzadzenie zatem Ministra Skarbu w postaci
obowigzujacej moze, po rozwazeniu w Ministerstwie, otrzymaé
brzmienie odmienne od wyzej podanej opinji.

Projekt nowelizacji zawiera szereg zmian przepisow obowig-
zujacych, majacych dla szerokich ko6t mniejsze znaczenie, o chara-
kterze badZz formalnym, badz tez instrukcyjnym. Przytoczylismy je-
dynie te przewidywane zmiany, ktore gtebiej siegajg w przemyst
i handel spirytusowy.

Oprécz nowelizacji rozporzadzenia wykonawczego do ustawy
0 Monopolu Spirytusowym, Rada przyjeta do wiadomosci wniosek
Komisji swojej, wytonionej dla rozwazenia sprawy uzdrowienia
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przemystu rektyfikacyjnego. Whniosek zawierat aprobate projektu
Dyrekcji Panstwowego Monopolu Spirytusowego do zawarcia przez
posczegdlne rektyfikacje dtugoterminowych uméw z prawem wza-
jemnego odstepowania przez poszczeg6lne przedsiebiorstwa innym
rektyfikacjom. Na tej drodze przewiduje sie mozliwo$¢ stopniowej
koncentracji przemystu.

Wreszcie Rada wypowiedziata opinje co do spraw dotyczacych
uruchomienie nowych gorzeldi w niektorych wojewodztwach srod-
kowych i wschodnich.

Witold Grabowski.

Cztonkowie Zwigzku proszeni sg o terminowe
wptacenie skiadek Cztonkowskich.

Prosimy takze pp. autoréw, przysylajacych do nas swoje
artykuty i notatki, zwraca¢ baczng uwage na rubryke ,Listy do
Redakeji** i ,,Listy od Redakcji'" i w razie potrzeby nieodkladajac
odwotywacé sie do Redakcji.

Listy od Redakgcji.
OtrzymaliSmy w czerwcu jedng odpowiedZ na pytanie odp.W.
Grabowskiego, od p. J. Rudego, od p. Lubienieckiego i od p. Pia-
seckiego, jeden artykut od p. R. Grabowskiego.

LISTY OD REDAKTORA ODPOWIEDZIALNEGO.

Panu Balcerowi z Rykat. Artykut Pana drukujemy do-
piero w numerze niniejszym, gdyz ja go otrzymatem na rece dopie-
ro 6. VI r. b.

Panu Szulc-Krzyzanowskiemu z Wymystow a.
Notatki Pana otrzymatem na rece dopiero 6. VI r. b. Niektore
z nich bedg wydrukowane. Reszta stracita w tym czasie na aktualnosci.

lir. 6, Techniki GorzeiniczoP opuscit prase T lipca 1. b,

Sprostowanie. W Nr. 5 Techn. GorzelA, prostujemy w artyk.
p. Krzemeckiego nastepujace biedy druku:
str. 77, wiersz 19 od dotu zamiast ,mogg" powinno by¢ ,moge"

78 Ho 21§ ff . .powstac" ” . nZajsc”
78 b 9 ff . njednak »chociazby"
78 H W » nietraktowanego" ,,traktowanego"

Wydawnictwo Zwigzku Zawodowego Techikow Gorzelniczych.
Redaktor Gtowny: inz. J. Kaczkowski.
Redaktor Odpowiedzialny: inz. K. Hryniewicz.



