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WALKA O BYT W ZAWODZIE PIEKARSKIM.

Zyjemy w czasokresie wzmagajacej sie dro-
zyzny. Jest coprawda krotko po zniwach, jednako-
woz drozyzna, najwiekszy wrog ludzkosci, nie usta-
je lecz z dniem kazdym wzrasta. Podczas gdy w li-
stopadzie ubiegtego roku cena chleba 3 funtowego
wynosita 45 gr., to obecnie cena tego samego Chle-
ba wynosi 88 do 90 groszy. Widzimy wiec, ze cena
zboza, maki, a temsamem i chleba podwyzszyla sie
0 100 procent. Nic tez dziwnego, ze ludnosé, a prze-
dewszystkiem sfery ubozsze, jest rozgoryczona
wzrastajgcg z dnia na dzien drozyzng artykutow
pierwszej potrzeby, i ze ta ludnos¢ o kawatek co-
dziennego chleba nieraz z rozpacza walczy¢ musi.

Nie mniej od ludnosci walke o byt swdj toczyc
musi zawod piekarski, cho¢ jest wytworcg codzien-
nego pozywienia. Walke toczy¢ musi nietylko
z drozyzng w zakupieniu surowca, ktéry codziennie
drozeje, a w nastepstwie czego samodzielny mistrz
piekarski nie moze nabyC tej samej ilosci maki,
ktorg poprzednio wypiekt, lecz walke takze toczyc¢
musi z wtadzg wzglednie komisjg cennikowg o cene
chleba. Komisje te w wiekszej ilosci wypadkoéw
nie zasiegaja opinji rzeczoznawcow, nie badajg
przedktadanej im przez cechy godziwej kalkulacji,
lecz uchwalajg cene taka, jakg uwazajg sobie za
wygodng i narzucajg ja odnosnemu cechowi. Ceny
za$ te sg zwykle takie, ze nie dajg mistrzowi zadne-
go zarobku i zwiekszajg juz istniejacy deficyt.
Kurczy sie wiec codziennie i tak juz maly zapas
maki drobnego przedsiebiorcy piekarskiego, naste-
puje ogolne zubozenie rzemieslnika-piekarza. a
w nastepstwie zubozenie panstwa samego, gdyz
przez zubozenie rzemiesinika obniza sie jego sita

ptatnicza podatkéw, przez co traci skarb panstwa
Smutny to zaprawde objaw i czesto rozpaczliwy,
gdyz' przedsiebiorca piekarski widzac powolny
upadek stoi bezradny i patrzy¢ musi na swa za-
gtade, a drogi wyjscia niema.

Co czyni¢ aby temu zapobiec? — W pierw-
szym rzedzie nalezy domagac¢ sie od Rzgdu w War-
szawie zakazu wywozu zboza zagranice, przez co
nastgpi¢ musi ogolna znizka cen w kraju, tak zboza
i maki, jak i chleba. Dalej nalezy domaga¢ sie od
Rzgdu zniesienia uchwaly o powotaniu do zycia
komisyj cennikowych przy magistratach dla bada-
nia cen artykutdw pierwszej potrzeby. Komisje te
nie majg przy istniejgcym wolnym handlu racji by-
tu. Przy wolnym bowiem handlu reguluje ceny
konkurencja a przeciez kazdy rzemiesinik bedzie
sie starat odda¢ swo6j wyréb jaknajtanicj. by zje-
dnac¢ sobie tern jaknajwiecej klijenteli. W zadnym
innym kraju niema czego$ podobnego.

Przez powotanie do zycia komisyj cenniko-
wych podzielono rzemiosto i kupiectwo na dwie
kategorje: jednym wolno prowadzi¢ wolny
niczem niekrepowany handel, drugim, wy-
twarzajagcym  artykut najpierwszej potrze-
by krepuje sie wolny handel przez na-
rzucanie cen komisji cennikowej. Gdyby Rzad byt
zasiegngt przed ogtoszeniem odnosnego rozporza-
dzenia informacyj rzeczoznawcéw odnosnych za-
wodow, nie mielibySmy dzis z pewnoscig takiego
dziwolgga, jakim jest uchwata ministiow, od-
noszaca sie dc komisyj cennikowych.

Jan Hojka, Bydgoszcz.



Str. 2.

ALOJZY ,BECKI.

TYGODNIK MISTRZOW PIEKARSKICH Nr. 20

OPALANIE PIECA PIEKARSKIEEDO.

(Ciag dalszy i dokonczenie.)

Jaki materjal opalowy nadaje sie najlepiej i
najkorzystniej do opalania weglanych piecow pie-
karskich? Oto dalsze bardzo wazne dla kazdego
piekarza pytanie. — Gdy pojawily sie pierwsze
piece piekarskie, a takze w nastepnych dziesiecio-
leciach palono stale weglem kamiennym, albo bru-
natnym. Ze wzgledu na to, ze opalanie weglami
w przeciwstawieniu do dotychczas zwyczajnego
opalania drzewem nic przynosito zadnych oszcze-
dnosci, poniewaz wiasnie wegle kamienne i wegle
brunatne byly stosunkowo drozsze, doznawaly
ogniska, a mianowicie rosty bardzo silnego osta-
bienia, przez co znowu powstawaly koniecznosci
czestokrotnych i kosztownych napraw. Szczegdlnie
przy parwych piecach dawat sie niedostatek we
znaki, gdyz zawartos¢ siarki w niektorych rodza-
jach wegli kamiennych i brunatnych za silnie dzia-
tala na rury ogrzewajgce i takowe ostabiala, tak,
Zze fatwo sie przepalaly i wreszcie pekaty. Mimo
intensywnego gorgca, ktére obydwa rodzaje wegli
wytwarzaty, nic dawaly one nieustannego zaru,
ktory przeciez jest konieczny przy dopalaniu pieca
piekarskiego. Jako szczegolnie szkodliwe dajg sie
takze odczuwac przy wiekszej ilosci rodzaji wegli
pozostajace po spaleniu zuzle, ktére opalanie bar-
dzo utrudniajg, poniewaz czesto utwierdzajg sie tak
silnie pomiedzy rostami, ze dopiero sitg mozna je
stamtgd usungé. Te wiasnie niedogodnos$¢ napo-
tyka sie szczegolnie u tych piecéw, ktore ustawi-
cznie muszg byC¢ opalane; czesto zdarzato sie, ze
tutaj musiano wyjmowac z ogniska caly ogien, by
moc rosty ze zuzli oczyscié.

tatwo zrozumiatem jest dlatego, ze rzemiosto
piekarskie szybko zaczeto sie postugiwac brykieta-
mi, skoro fabrykacja tego srodka opatowego zosta-

ta zaprowadzona. Szybko bowiem spostrzezono
korzysci brykietow z wegla brunatnego, w prze-
ciwstawieniu do innych materjatéw opatowych.
W przeciggu kilku int < (‘nalanie za pomoca
brykietdbw Jlak szerokiego rozpowszechnienia
w przemysle piekarskim., ze stosuje sie je wytacznie
i we wszystkich prawie systemach piecow. Z te-
go juz mozna wywnioskowac, ze brykiety wytwo-
rzone z wegla brunatnego sg w ogélnosci najsto-
sowniejsze dla opalania piecow piekarskich. Jedna-
kowoz zaznaczy¢ tutaj trzeba, ze nie wszystkie
brykiety nadajg sic do tego. Mamy bowiem po dzi$
dzien tyle rodzaji brykietéw, ze trudnoscig jest dla
niejednego fachowca rozstrzygnac, ktory ich rodzaj
najkorzystniej opala. Niestety popehia sie ltutaj
ten blad, ze zwaza sie na tanios¢- A przeciez wsze-
dzie, a takze i tutaj wykazuje doswiadczenie, ze
.nailepszy fabrykat jest najtanszy .
Jesli brykiety majg dobrze opala¢, to musza byc¢
twarde i silne, muszg mato dymu wytwarzac¢, (na-
to sadzy wydziela¢, nie wydziela¢ wogole zuzli i
mato popiotu.

Wszystkie wymienione korzysci moga zawie-
ra¢ tylko te brykiety, ktére wyrabia sie jedynie
z Swiezo wydobytego, oczyszczonego i za pomoca
pary suszonego wegla brunatnego surowego i to
droga prasowania i wysokiego cisnienia atmosfe-
rycznego.

Jezli wiec uzywa sie brykietbw do opalania
piecéw piekarskich, to tylko woéwczas osiagnie sie
korzysci, gdy bedzie sie umiato prawdziwie opalac.
Przedewszystkiem nie wolno przy napalaniu szcze-
dzi¢ drzewa. Na falszywem miejscu bylaby stoso-
wana oszczednos¢, gdyby chciano kilkoma wiérami
roznieci¢ silny ogien. Dopiero gdy drzewo juz silnie
sie rozpalito, naktada sie mata ilos¢ brykietéw, a
nastepnie, gdy to juz zupetnie sie pali, dodaje sie
calg potrzebng ilos¢. Osiega sie przez to po pier-
wsze szybkie opalenie pieca, po drugie zupetne wy-
korzystanie materjalu opatowego. Blednem jest
rozgrzebywanie ognia podczas palenia sie. Przez
to ogien rozpada sie, tak, ze cug stabnie, a précz
tego wypada wiele czastek rozpalonego wegla
przez rosty.. ktdre juz sg stracone dla opalanuu
Najstosowniej jest, gdy pozwala sie ogniowi pali¢
zupetnie bez naruszenia go. Jesli faktycznie zacho-
dzi potrzeba dodania materjalu opalowego, to na-
lezy zwazaé, by byt umozliwiony regularny cug.

Dopiera gdy ptomien w zarze ostabnie otwie-
ra sie klape i zamyka sie do potowy cugi. Jesli tyl-
ko jaki cug istnieje, jak u pieca parowego, to od-
stawia sie go cokolwiek. Jes$li pozostawi sie cugi
za dlugo otwarte to zostajg niebiesko ptongce gazy
palne w stanie niewykorzystanym odciggniete do
komina. To za$ jest stratg opatowa. Pizy piawi-
diowem opalaniu zostaje piec dostatecznie opalony
W przeciggu trzydziestu minut do czterdziestu pie-
ciu minut. Wazne jest takze przy tym piecu to. by
byt dobrze odlezaty. W tym celu winien byc piec
zamkniety, a jeden z cugoéw do potowy otwarty, tak.
ze powstate w zarze gazy palne moga przeptywac
przez przestrzen przeznaczong do opalania pieca.

Jesli uzywa sie dobrego brykietu do opalania
i gdy dopilnuje sie, by spalanie odbywato sie pra-
widtowo, to oszczednosé jaka sie uzyska bedzie tak
znaczna, ze pokryje koszta budowy nowego, Pieca
w krétkim czasie. Opalanie pieca musi bycjednak
zawsze jednym z gtéwnych zadan piekarni. Nie na-
lezy dlatego powierza¢ opalania osobom nieodpo-
wiednim; nalezy ich mozliwie samemu wyuczyc
albo wyda¢ im conajmniej wyczerpujace wska-
z6wki. Kto za$ potrafi swoj piec doskonale i pra-
widlowo opala¢, ten nietylko osiggnie znaczne
oszczednosci, lecz znajdzie swag prawdziwg przy-

jemnos¢ i zadowolenie w opalaniu.
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Piekarzy

Rzeczypospolitej Polskiej uu LUarszatuie.

Komitet powyzszy komunikuje nam. jak niesty-
chanie wielkie trudnosci sg do zwalczania, by osie-
gna¢ sprawiedliwg nowelizacje o podatku obroto-
wym. Dziatalnos¢ Komitetu w tym kierunku abja-
wia sie przedewszystkiem w ztozonych obszernych
memoriatach w ministerstwach Przemyslu Han-
dlu, Skarbu i Spraw Wewnetrznych. Roéwnoczesnie
wystano telegramy w sprawie obnizenia podatku
obrotowego do P. Prezesa Rady Ministrow. Komi-
tetu Ekonomicznego przy Radzie Ministréw, Mini-
sterstwa Przemystu i Handlu, Spraw Wewnetrz-
nych. Skarbu i Rolnictwa. Tres¢ telegramu jest
nastepujgca: [

Aczkolwiek rozporzgdzeniem Pana Mini-
stra Skarbu ustalono potprocentowg stawke
dla handlu hurtowego chlebem, piekarnie do-
tychczas pociggane sg do ptacenia dwoch pro-
cent podatku. Poniewaz ze wzgledu na jakos¢
produktu i szybkie czerstwienie pieczywa han-
del hurtowy pieczywem prowadzimy jest je-
dynie przez piekarnie same i w calem naszem

Panstwie niema ani jednego zakfadu, ktoryby

uprawiat hurtowy handel pieczywem jako za-

jecie handlowe, wynika, ze z przyznanej przez

Pana Ministra Skarbu ulgi podatkowej absolu-

tnie nikt korzysta¢ nie moze i spodziewane po-

tanienie pieczywa -nie zostaje  osiggniete.

Obecna redakcja odpowiedniego rozporzadze-

nia wymaga wyjasnienia okolnikiem, ze pro-

wadzona przez piekarnie sprzedaz hurtowa

Rozporzadzenie policyjne
przedmiocie wypieku i sprzedazy pieczywa.

Na zasadzie 88 5 i 6 ustawy o zarzadzie policyj-
nym z dnia 11 marca 1850 r. (Zbior Ustaw str. 265)
i 88 143 i 144 ustawy o0 o0gdlnej administracji kraju
z dnia 30 lipca 1883 r. (Zbior Ustaw str. 195) tacznie
z § 11 rozporzadzenia Rady Ministrow z dnia 21
stycznia 1924 r. w przedmiocie zmian w kwotach
pienieznych okreslonych w przepisach karnych
(Dz. U. R. P. nr. 9, poz. 89). zarzgdzam za zgoda
Magistratu na obszar miasta Poznania, co naste-
puje: A

§ le

Chleb zytni i pszenny wypiekac¢ i sprzedawac
wolno jedynie w peilnej wadze czyli pelnych je-
dnostkach miarowych wymienionych w § 2.

8§ 2.
Jako jednolite jednostki miarowe dla Chleba,
ustala sie: 1, IV2 i 2 kg.
§ 3.

Minimalna waga butek wynosi 40 gr

Kazdy piekarz wzglednie sklepikarz trudnigcy
sie sprzedazg clileba i butek jest obowigzany do u-

pieczywa wiasnej produkcji uwaza sie za te
sprzedaz hurtowg pieczywa, o ktodrej wspomi-
na Rozporzadzenie Pana Ministra o ulgowej
potprocentowej stawce podatkowej. O taska-
we wydanie powyzszego wyjasniajgcego oKkol-
nika uprzejmie Pana Ministra prosimy.
Komitet Wykonawczy Mistrzow Piekarzy
Rzeczypospolitej Polskiej.

Pozatem dowiadujemy sie, iz w dniach najbliz-
szych odbedzie Komitet Wykonawczy konferencje
w sprawie podatku obrotwego w Ministerstwie
Skarbu, gdzie przeditozona zostanie rezolucja pet-
nego posiedzenia Zarzadu WIkp. Zwigzku Cech.
Piek. z dnia 27 pazdziernika b. r., ktérej brzmienie
podaliSmy w numerze 18-tym naszego tygodnika.

Informuje nas takze Komitet Wykonawczy, iz
w sprawie projektowanej mechanizacji piekarn od-
byto z delegatami rzgdowymi i komunalnymi paro-
krotnie zebrania, wynikiem ktérych bawi obecnie
zagranicg Komisja, majgca za cel zbada¢ w pieciu
panstwach Europy juz istniejgce urzadzenie pie-
karn mechanicznych. Komisja owa, w sktad ktorej
wchodzi takze pieciu delegatow Zgromadzenia Mi-
strzéw Piekarzy Warszawskich, powréci w tych
dniach do Warszawy. Od orzeczenia owej Komisji
zaleze¢ bedzie, czy sprawa mechanizacji piekarn
wogole zrealizowana zostanie.

JestesSmy przekonani, iz Komitet Wykonawczy Pieka-

rzy Polskich "owocnie pracuje i spodziewamy sie dalst%/ch
pomysinych dla zawodu naszego wynikow. ed.

trzymania w lokalu sprzedazy legalizowanej wagi
wraz z odpowicdniemi odwaznikami, a to celem
umozliwienia kupujgcemu odwazenia zakupionego
clileba i butek.

§ 5.

Przepisy niniejszego rozporzadzenia odnosza sie
rowniez do pozamiejscowych piekarzy i handlarzy
sprzedajacych pieczywo na tutejszych targach
wzglednie ulicach.

§ 6.

Niezastosowanie sie do powyzszych przepisow
podlega grzywnie do 30 ztotych, w miejsce ktorej
w razie niemoznosci Sciagniecia wstepuje odpo-
wiednia kara aresztu.

87-

Nieniejsze rozporzadzenie obowigzuje od dnia
8 listopada rb., rébwnoczesnie tracg moc obowigzu-
jaca 88 4—6 rozporzadzenia policyjnego z dnia 10.
3. 1922 r. (Dz. Urz. Woj. nr. 9-10, poz. 99) i § 14
rozporzadzenia policyjnego z ! sierpnia 1923 r. {Urz.
Woj. 34 poz. 606).

Poznan, dnia 25 pazdziernika 1926.
Miejski Urzad Policyjny
Dyrektor: (—) A. Mizgalski.
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Obwieszczenie.

Na podstawie rozporzadzenia Rady Ministrow
z dnia 10. 11. 26 r. o regulowaniu cen przetworow
zb6z chlebowych pp. ()z. Ust. Rzeczypospolitej nr.
18, poz. 101) oraz rozporzadzenia p. Prezydenta
Rzeczypospolitej z dnia 30. 8. 26 r. 0 zabezpieczeniu
podazy przedmiotéw powszedniego uzytku (Dz. Ust.
R. P. nr. 91,.poz. 727) i po wystuchaniu opinji Ko-
misji Badania cen- cene chleba ustanowiong ob-
wieszczeniem z dnia 2 pazdziernika 1926 r. zmienia
sie z 56 gr. na 58 gr. za | kg. Od teraz cena chleba
bedzie regulowana automatycznie, mianowicie 1 kg.
chleba bedzie kosztowat 4 gr. ponad cene | kg. ma-
ki wedtug notowan gieldy zbozowej w Poznaniu.

Wyzej wymieniona cena obowigzuje od nastep-
nego dnia po ogtoszeniu.

Poznan, dnia 2 listopada 1926 r.

Magistrat.

MRSZYNR TRLERZOUJF)

DO DZ1ELEDIH CIR5TH

KORZYSTNIE DO NABYCIA
OFERTY DO TYGODN. MISTRZOW PIEKARSKICH POD NR.J.152
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POLECENIA GODNE KSIAZKI

Z druku wyszedt opracowany przez cechmistrza, pana
J. Hojke w Rydgoszczy

,Podrecznik do egzaminu czeladniczego**-

. Ksigzka ta jest niezbedna kazdemu mistrzowi piekar-
skiemu, ksztatcgcemu uczznidw i przysposobiajecemu ich
do egzaminu. ) ) ) )

Doskonale opracowana, zawiera niezbedne dziatania
rachunkowe, daje teoretyczny poglad na zawdd piekarski
i udziela pierwszorzednych wskazowek przy wyrabianiu
towaru. — NabyC¢ mozna u cechmistrza pana J. Hojki
w Bydgoszczy, ul. Gdanska 66.

ena 125 — z przesytka 1,35 przy 5 egzemplarzach.

Pojedynczy egzemplarz z przesytkag 1.50 zt.

Geny artykutow  spozywczych
w Poznaniu.

. — Z TARGU. Naplacu Sapiezyn-

skim ptacono: Za | kg. stoniny 3.60" do

3.70 ztwieprzowiny 3-3.20 zk: ‘wolowiny

1 indyka 8-14 zt; 1 kg. karpia 4.80 do
5. zk " lina 3.60—4 z}; szczupaka 3.20 do
3.60 zt; karasia 2.40—3 20 zt; sandacza
5.60— — zk okonia 1.60—2.10 zt, le-
szcza 2.00 -2.40 zk; biatych ryb 1.00 do
1.60 zt 1 kopg rakow. 6:00—8.00 zt; za

jabtek 0.60—1.20 zk; orzechow wioskich
%.63-2 40 zt; Zainteresowanie targiem
uze.

Gietda pieniezna.

2.00 — 3.20; cieleciny 240 — 3.20 zt; 1 ka. lu 0.80—1 zk. hu 1. }: )
skopowiny 2,00—2.60 _%’r; smalcu 5.03 do Ceb%nsez,gb L;; ggmidozréwgr(ifzou_zlgg é Dnia 12. 11. 1926.
520 zt; masta W_IEjSkIegO 5.20—5 60 zt; 1 ka. marc Wi buraké\_/vl jarmuzu, dyni, Dolary 9.00 7}
masta mleczarsklego 560,—6:00 zt twa-  prukwi 20 gr.: |g szpinaku 40 ar; 1" k T !
(rjogg 2%0971.20 Iz+i<1 |I1:I’ smlggany 200 zieraiakow 14 gr T kalafior 0.50—1.50 zF; Franki franc.za 100 29,00,
0 2.20 1 hitr mleka petnego roszy. | gtowke kapusty biatej 10—30 gr; ka- i i
Lltr oleju 300—340 7k 1 mendel jaj putty modre) 25230 gr kapusty wio. 20K sZwaic ., 174,43,
2.607—3.210 zl’r; I ges 8'8_1% z’r.}l 1kackzke skiej 20—30" gr; 1 kg rydzow 2.80—3.20 Funty szterlingi 43.74,,
—l. 1 zajaca o.—l0. 7zt ur zt; kurkow 0.80—1.20 zF; zielonek 60 gr; i ni
5.00—6.00 1 parej uropatew 3.00—6.00 Z’?- borowek 1.20—1.60 zt; gruszek 40—1 %I’; Marki niem. za 100 213,18,
UrzecCocua Ceduta
Gieldy Zbozoiwej i Totuarocuei tu Poznaniu.
Warunki: handel hurt. fr. et. zat tadun. wag. dostawa zaraz za 100 kg
Dnia 10. 11 Dnia 8. 11. Dnia 6. 1L Dnia 5. 11,
ZVYEO.iiieeeeee, zt 3850 — 39.50 zt 3850 — 39.50 zt 3775 — 3875  J. — 38
PSzenica.......c..... 48,  — 51, 4750 — 50. 50 47, — 0. 46.25 — 49.25
Jeczmien zwycz. . 28. — 3l 8. — 3L 28. — 3L 28. - 3L
Jeczmien brow. . | i 3. — 38 3. — 38 34, — 3. 4. — 39
OWIES | oeeeeeieeeceiee 31.50 — 33.50 30.50 — 32.50 0. — 32 0. — 32
Maka Zytna 70 proc. . — 56.25 — 56.25 — 99.25 — 5430
Maka Zytna 65 proc. . . — 57.75 — 57.75 — 96.75 — 56.
Maka pSzenna 65 proc. . 72.  — 15 7150 — 74.50 71,50 — 74.50 70.50 — 73.50
Ospa zytnia................. 26.50 — 27.50 25.50 — 26.50 2450 — 25.50 24, — 25.
Ospa pszenna .................. — 2750 — 26.50 — 25.50 — 23.
Usposobienie: spokojne mocne mocne State

Za redakcje odpowiedzialny Antoni Bartkowski Poznan-
Murowana Goslina — Abonament kwartalny w Polsce; 4 zi.
prenum. na poczcie 4.19 zt.— Konto P. K. 0. Poznan 208 091

Za ogtoszenia odpowiedzialny Lucgan Kogjyd’rowski, Poznan,
Cena ogtoszen: 1|1 str. 120.—"zt 1|2 str. 65— zt 14 str. 35.—
zt. 18 strony 20.— zt 1|16 strony 10.— zi. 1]32 strony 6.—zt
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WYTWORNIA CUKRU PUDROWEG ON

CZ. KOSTANSKI

PL. SAPIEZYNSKI 2 POZNAN TELEFON NR. 3861

ROWNIEZ POLECA WSZELKIE ARTYKULY | PRZYBORY
PIEKARSKO — CUKIERNICZE

153

HURTOWHIA SPOLEK SPOZYWCOW T. A.

Telefon 12-56 i 12-57 PozZDCln Tama Barbarska 21

poleca posiadajgce stale na skiladzie towary, a mianowicie:

cukier, sol, kminek, smalec, ole]
jadalny, wszelkie korzenie itp.

*SPECIALNY SKLAD ODZIEZY

\ROBOCZDZAWODOWEL

1 L' J5. Jftidebraridt c-H
LC ! M 'POZNAN UL.POCZTOWA33 - TEL-Itff.

blisko Starego Rynku — poleca
Ptaszcze i kitle

dlalekarzy, chemikow i od kurzu
U Fartuchy zawodowe damskie

o iET Jaki i bluzy = = -
wpfs 17 divwn usii o cykiernicze, rzeznickie, $lusarskie

Liw
Specjaln os¢: Jazki, far-
N ] tuchy i ptaszcze dla pie-
karzv i cukiernikow

LUBONSKA FABRYKA PROZDZY

DAWNIEJ G. SINNER

Tow. akcyanE W LUBONIU row. PozNAKSKI

poleca pp. piekarzom DROZDZE dziennie $wieze, znanej
esa jakosci, oraz proszek do pieczywa ,LL1BA' i .LUBOITIIH
puder kukurydziany do W)_/I‘Obl:l réoznych tortéw i ciastek-

NAJWIEKSZA DROZDZOWNIA W POLSCE

Telefon: Poznan nr. 32-76 i 21-56 157 Telefon: Poznan nr- 32-76 i 21-56
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PIEKARSKIE PIECE PAROWE

| wszelkiego innego typu

Ceny znizone! Sptata w diugoterminowych ratach!

Odznaczeni wieloma medalami ztotymi! Na najwieksze] wystawie Swiatowej w Lipsku odzn. ztotym medalem

Maszyny do gniecenia, dzielenia, ciecia ciasta i t. p.,, wszelkiego rodzaju armatury do piecow,
wszystkie maszyny piekarskie i cukiernicze, ptyty szamotowe (prawdziwe Radeburskie, cegtly
szamotowe, ruszty dostarcza i ma stale na skiladzie firma

Zjednoczone Zaktady Budowy Piecow piekarskich

,,5I LESIR

tow. Z ogr. por. KATOWICACH TOW. Z OGR. POR.

Adr. telegr.: ,Silesia“ Katowice ULICA WOJIEWODZKA 22 Telefon Nr. 17 91 Katowice

ODDZIAL W POZNAAII REPREZENTACJA:

Plac Sapiezynski 4. Telefon Nr. 39-65 W WARSZAWIE

Adres telegraficzny: ,SILFSIAFTEC*-Poznan ulica Dluga Nr. 29. Telefon Nr. 285-84

Na zadanie bezptatne kosztorysy i projekty! Zadajcie oferty i katalogi!
Zjednoczenie pierwszorzednych fachowcéw w Polsce! 158

Czcionkami Drukarni Handlu i Przemyslu w Poznaniu, Wielkie Garbary 27.

20



