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Urzędowy Organ Polskiego Związku Cechów Piekarskich tUojewództwa Pomorskiego

Kierownik Redakcji i Wydawnictwa

Antoni Bartkowski
ielef.: Poznań 53-75, Mur. Goślina 38

Redakcja i Administracja 
Poznań, ulica Długa ar. 12, 

Telef.: 53-75.

KOLEDZY!
Zgodnie z uchwałą Zjazdu delegatów, odbytym w dniu 25 lipca r b., Komitet Wykonawczy 

Zjazdów Mistrzów Piekarzy Rzeczypospolitej Polskiej zwołuje 111 Zjazd Mistrzów Piekarzy Rzeczy­
pospolitej Polskiej na dzień 12-go grudnia r. b. do Warszawy.

Zjazd ma za zadanie rozważyć szereg doniosłych, spraw, dotyczących rzemiosła' piekar­
skiego. Musimy wypowiedzieć swoje zdanie i uchwalić nasze postulaty dotyczące:

1- o Ustawy rzemieślniczej
2- o Podatku obrotowego
3- o Budowa piekarń miejskich
4- o Mechanizacji przymusowej piekarstwa
5- o Organizacji rzemiosła piekarskiego.

Komitet Wykonawczy Zjazdów wzywa wszystkie Cechy, Związki i poszczególnych Mistrzów 
do jaknajliczniejszego udziału w Zjeździe.

Aby Zjazdowi nadać wyraz siły i powagi, Komitet Wykonawczy Zjazdów prosi, aby delegaci 
Cechów przybyli na Zjazd ze sztandarami.

Koledzy! Sprawy bardzo ważne i pilne! Niechaj nikogo nie zabraknie na Zjeździe.

KOMITET ZJAZDU:
S. Wiechowicz, B. Bana szkiewicz, K. Wendt.

Warszawa.
L. Tiirk — Poznań, P. Stolpe — Poznań, B. Spycha la — Grudziądz, A. Kmiotek — Katowice, S. Dłu- 
goszewski — Kraków, S. Kopczyński — Łódź, .1. Schiirmer — Lwów. F. Niedek — Wilno, L. Meiz- 
ner — Łódź, W. Radzikowski — Lublin, A. Brodziń ski — Częstochowa, B. Mrożewski — Włocławek, 
W. Stępiński — Kalisz, M. Pomorski — Radom, P. Buzga — Piotrków, H. Eigenfeld — Stanisławów. 
W. Kotecki — Tarnopol. K. Bronowicz — Łomża, M. Wrzesiński — Kielce, K. A. Tschirschnitz, 
A. Schimming, K. Jarosz, A. Łukasiewicz, S. Białek, J. Wildt, W. Saniełko, G. Wandel, K. Wejchold, 

J. Wieczorek, S. Morawski, L. Piętos, M. Lange, J. Roguski i J. Wróblewski — Warszawa.
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PRO GRAM
III ZJAZDU MISTRZÓW PIEKARZY 

RZECZYPOSPOLITEJ POLSKIEJ 
który odbędzie się w Warszawie w dniu 12 grudnia 1926 r. 

w sali Stowarzyszenia Handlowców, ul. Sienna 16.

1. Zbiórka w lokalu Cechu, Nowogrodzka 34; 
godz. 8 rano.

2. Nabożeństwo na intencję Zjazdu w kościele 
Pobernardyńskim wprost Miodowej, ul. Krakow­
skie Przedmieście; godz. 9.30 rano.

3. Pochód do sali obrad; godz. 10.30 rano.

Obrady.

1. Zagajenie Zjazdu i powitanie przedstawicieli 
władz, organizacyj' i gości; godz. 11.00 rano.

2. Wybór prezydjum Zjazdu.
3. Przemówienia powitalne przedstawicieli władz 

i organizacyj.

Referaty.

1. Ustawa rzemieślnicza.
2. Podatek obrotowy.

3. Piekarstwo u nas i zagranicą.
4. Budowa piekarń miejskich.
5. Mechanizacja piekarń.
6. Statystyka rzemiosła piekarskiego.

Dyskusje i rezolucje.

1. Sprawozdanie Komitetu Wykonawczego z dzia­
łalności.

2. Odczytanie sprawozdania Komisji Rewizyjnej.
3. Sprawozdanie skarbnika.
4. Dyskusja nad sprawozdaniem i udzieleniu Ko­

mitetowi obsolutorjum.
5. Uchwalenie Statutu Centralnego Związku Ce­

chów Piekarskich Rzeczypospolitej Polskiej.
6. Wybór władz Centralnego Związku Wykonaw­

czego. Wolne wnioski.
7. Zamknięcie Zjazdu.

Karty uczestnictwa w Zjeździe będą wydawane w sobotę przed zbiórką w Cechu, później zaś przy wejściu, 
na salę obrad.

Piekarstuuo zagranicą a u nas.
Dnia 12 z. m. powróciła do Warszawy delegacja 

Cechu Piekarzy Warszawskich, która wyjechała 
zagranicę do Niemiec, Francji. Włoch, Austrji i Cze­
chosłowacji w celu zwiedzenia najnowszych urzą­
dzeń technicznych, stosowanych w przemyśle pie­
karskim. I ł

Skład delegacji stanowili członkowie Cechu 
Warszawskiego pp. Karol Tschischwltz, Jakób 
Wildt, Kazimierz jarosz i Ludwik Piętos.

Pierwszym etapem podróży był Berlin. Tu 
zwiedziliśmy mniejsze i większe piekarnie mecha­
niczne i byliśmy w' Związku Piekarzy niemieckich 
gdzie udzielono nam informacyj dotyczących wa­
runków pracy, zarobków robotników, opłacania po­
datków państwowych i komunalnych i wogóle sto­
sunków, panujących w piekarstwie. Z informacyj 
tych dowiedzieliśmy się, że podatek, obrotowy pie­
karze niemieccy płacą 0.75 proc, od obrotu, że 
Związek Piekarzy ma własną Kasę Chorych, ro­
botnik pracuje 48 godzin tygodniowo i zarabia 47 
marek S0 fen., z czego 10 proc. t. 1 4.78 marek po­
trąca się na bezrobotnych i inwalidów, Kasę Cho­
rych i inne świadczenia, cena chleba jest o 10 proc. 

wyższa od ceny mąki, wogóle warunki dla właści­
cieli piekarń o wiele lepsze jak u nas.

Z Berlina pojechaliśmy do Hamburga, gdzie 
zwiedziliśmy oprócz kilku małych piekarń dwie 
duże fabryki piekarskie .,Schlitelbrot-Fabrik“ i 
wielką fabrykę piekarską Buscha. Pierwsza ma 10 
pieców na chleb i 4 na bułki, druga 48 pieców na 
chleb i 9 automatów najnowszej konstrukcji na 
bułki. Te piece-automaty na bułki pracują bardzo 
sprawnie i na jednym w godzinie można wyprodu­
kować około 10.000 bułek. Są to pioce mechaniczne, 
automatyczne, tylko do wypieku, nie do wyra­
biania.

Wyrób bułek tj. dzielenie odbywa się na ręcz­
nych maszynach, odrabianie także ręcznie. Do 
obsługi każdego pieca potrzeba 2 ludzi, oprócz pa­
lacza.

Możność egzystowania tak wielkich piekarń 
w Hamburgu tłomaczy się tern, że produkcja tych 
piekarń jest przenaczona przeważnie na potrzeby 
okrętów pasażerskich, kursujących pomiędzy Ham­
burgiem i Ameryką. Niezależnie od tego fabryki 
wysyłają chleb i bułki do miast odległych od Ham­
burga po kilkadziesiąt kilometrów.



Nr. 24 TYGODNIK MISTRZÓW PIEKARSKICH Str. 3

Komunikat Izby Rzemieśln,
Województwa Śląskiego w Katowicach.

Egzamin mistrzowski w myśl §-u 133 ordynacji 
procederowej złożyli w zawodzie piekarskim pp.: 

Jan K a m p a — Król. Huta.
Wilhelm Kamiński — Chropaczów, 
Józef S c h o 1 z — Szarlej,
Józef Klepka — Wielkie Hajduki, 
Grzegorz M o ć k o — Brzeziny, 
Władysław Goździelewski — Szarlej.

Przewodniczący Komisji Egzaminacyjnej na 
mistrzów piekarskich Okręgu I. z siedzibą w Ka­
towicach jest p. Dr. S e i d 1 e r — Starosta w Ka­
towicach.

Przewodniczącym w zastępstwie Kom. Egzam. 
na Mistrzów piekarskich Okręgu II. z siedzibą 
w Królewskiej Hucie jest p. Radca Miejski Grześ, 
w Królewskiej Hucie.

Przewodniczącym Kom. Egzam. na Mistrzów 
piekarskich Okręgu 111. jest p. burmistrz O r 1 i c k i 
z Lublińca. Komisja ma siedzibę w Tarnowskich 
Górach.

Przewodniczącym Kom. Egzam. na Mistrzów 
piekarskich Okręgu IV. jest Radca Budowlany Wa­
lenty Czempas w Rybniku. Komisja ma siedzi­
bę w Rybniku.

Zjazd pracowników piekarskich
w Warszawie.

W lokalu Zw. robotników przemysłu spożyw­
czego w al. 3 Maja obradował wczoraj zjazd pra­
cowników piekarskich, poświęcony głównie sprawie 
pracy nocnej w piekarniach. Na zjazd przybyło 12C> 
delegatów z 80 miejscowości kraju.

Obrady zagaił sekretarz Zw. p. Stanioch. po- 
czem referat o pracy nocnej wygłosił instruktor 
Zw. p. Wąsik.

W wyniku referatu zebrani uchwalili rezolucję, 
wzywającą Sejm do jak najszybszego ratyfikowania 
konwencji międzynarodowej o zakazie nocnej pra­
cy oraz rząd do wprowadzenia konwencji w życie.

Ponadto postanowiono ogłosić na noc z 5 na 6 
grudnia strajk protestacyjny przeciwko pracy noc­
nej w piekarniach.

’ > i

Walka o zniżkę ceł zbożowych
w Niemczech.

W związku z wysuniętemi przez związki zawo­
dowe i socjaldemokrację żądaniami przedłużenia 

zniżki celnej na zboże i inne produkty żywnościo­
we, minister rolnictwa przedłoży w tych dniach 
parlamentowi propozycję idącą w tym kierunku.

Socjaldemokraci domagają się przedłużenia 
zniżki celnej na sześć miesięcy.

Nadmienić tu wypada bardzo znamienny fakt 
że pewien odłam wielkich agrarjuszów niemieckich, 
stojąc w ścisłym związku z agrarjuszami poznań­
skimi, popiera również politykę zniżki celnej na 
zboże ze względu na swych braci w Polsce, kto- 
rymby w ten sposób chcieli dopomóc w eksporcie 
zboża.

Sprawy podatkowe.
Przypominamy czytelnikom podział świa­

dectw na kategorje.

Przedsiębiorstwa przemysłowe:

Kategorię ósmą wykupuje rzemiosło zatrudnia­
jące ponad 1 do 4 robotników.

Kategorię siódma — zatrudniające przy fabry­
kacji ręcznej od 5 do 9 robotników, przy zastoso­
waniu zaś silników — 5 do 7 robotników.

Kategoria szósta — zatrudniające przy fabry­
kacji ręcznej od 10 do 15 robotników, lub przy silni­
kach — od 8 do 10 robotników.

Kategoria piąta — przy fabrykacji ręcznej przy 
16 do 20 robotn. i przy stosowaniu silników mecha­
nicznych — od 11 do 25 robotników.

Kategoria czwarta — przy fabrykacji ręcznej 
przy 51 do 200 robotników, lub przy silnikach — 
od 26 do 200 robotników.

Kategoria trzecia — zatrudniające od 201 do 
500 robotników.

Kategoria druga — zatrudniające od 501 do 
1.000 robtników.

Kategoria pierwsza — zatrudniające ponad 
1.000 robtników.

Podajemy ceny z ostatnich pięciu kategoryj 
świadectw przemysłowych.

Do powyższych cen dochodzą opłaty:

Kategorja Warszawa
Miejscowości klasy:

I 11 lii IV

Ósma 15 12 10 6 4
Siódma 60 50 40 30 20
Szósta 120 100 80 60 40
Piąta 200 200 200 200 200
Czwarta 600 £00 600 600 600
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a) na rzecz związków komunalnych — do 30 
procent;

b) na rzecz Izb Przemyśl, i Handlowych — do 
15 procent:

c) na rzecz szkół zawodowych — do 25 proc.
Dodatki razem nie mogą przewyższać 70 pro­

cent zasadniczej ceny świadectwa.

Przedsiębiorstwa handlowe:

Kategorja piąta — odnosi się tylko do handlu 
domkrążnego.

Kategorja czwarta — dla drobnego handlu wy­
łącznie konsumentom, dokonywanego z małych 
pomieszczeń, nie posiadających ani wyglądu, ani 
charakteru pokoju. Zatrudniać wówczas obcych 
nie wolno.

Kategorja trzecia — drobna sprzedaż wyłącz­
nie spożywcom z zakładów, składających się z jed­
nego pokoju. Zakłady te mają prawo zatrudniać 
najwyżej jednego dorosłego najemnego subjekta

K< tegorję trzecią wykupują również handle to­
warowe należące do spółdzielni.

Kategorja druga — sprzedaż detaliczna tak 
konsumentom jak zarówno i kupcom.

Kategorja pierwsza — handel hurtowy.
Ceny świadectw handlowych:

Kategorja Warszawa
W miejscowościach klasy

I 11 111 IV

Piąta 15—50 15-50 15—50 15—50 15—50
Czwarta 30 25 20 15 10
Trzecia 80 65 50 40 25
Druga 400 330 270 200 130
Pierwsza 2000 2000 2000 2000 2000

Do tych cen dochodzą dodatki na rzecz Izb 
Drzem. i Handl. i t. p. w wysokościach wskazanych 
wyżej przy omówieniu cen na patenty przemy­
słowe. i

Przypominamy, iż wykupujący patent sam 
określa jego kategorię i rodzaj i Urząd Skarbowy 
obowiązany jest wydać ten patent, który rzemieśl­
nik lub kupiec żąda. Natomiast jeśli został wyku­
piony niewłaściwy patent to i odpowiedzialność 
ponosi ten, kto go wykupywał. Pieniądze za nie­
właściwie wykupiony patent Urząd Skarbowy nie 
zwraca i nie przerachowuje na inne podatki.Ceny artykułów spożywczych

w Poznaniu.
— Z TARGU. Na placu Sapieżyń- 

skim płacono: Za 1 kg. słoniny 3.60 do
3.70 zł wieprzowiny 3-3.20 zł: wołowiny 
2.00 — 3.20; cielęciny 2.00 — 2.60 zł; 
skopowiny 2.00—2.40 zł; fkoziny —1.60 
smalcu----------zł; masła wiejskiego
6.40—6.60 zł; masła mleczarskiego 6 80
7.20 zł; twarogu 1 20—1.40 zł; 1 litr 
śmietany 2.80—2.80 zł, i litr mleka 
pełnego 34 do 36 groszy, 1 litr oleju
2.80 do 3.00 złotych; 1 mendel jaj 
— zł; 1 gęś 1.0—14. zł. 1 kaczkę
4.-8.  zł; 1 zająca 10.—12. zł. I kurę

3 00—6.00 l parę kuropatew 4.00—5.00 zł. 
1 parę gołębi 2.00 zł, 1 k<. karpia 4.40 
do 5. zł; lina 4—4.20 zł; szczupaka 2.80 
do 4. zł; karasia 2.40—3.20 zł; sanda­
cza 5.40-5.60 zł; leszcza 2 -2.40 zł; 
białych ryb 1.00 do 1.60 zł. ryby śniete 
o 40 gr na kilo taniej 1 kopę raków 6 zł;
1 kg. węgorza — zł, do — złotych, za 
1 kg. szablu 0.80—1 zł. grochu 1.00 zł; 
fasoli 80 gr; cebuli 50—60 gr; marchwi, 
buraków i dyni 20 gr. I kg. ziemnia­
ków 14 gr., brukwi 20—30 gr: szpinaku 
40—50 gr; 1 główkę kapusty białej 20 
— 40 gr; kapusty modrej 20—50 gr; ka­
pusty włoskiej 25—60 1 kalafior 1—2 zł.
1 kg. jarmużu 30—50 gr; brukselki 1 zł. 
1 kg. jabłek 0.60—1.20 zł; gruszek 40— 

1 zł orzechów włoskich 2 - 2 60 zł; 1 kg 
chleba żytniego 55—-60 gr. Ceny masła 
zwyżkowały nieco.

— o —

Giełda pieniężna.
Dnia 9. 12. 1926.

Dolary .... 9,00 zł
Franki franc-za 100 35,06 „
Franki szwajc „ „ 174,45 „
Funty szterlingi . . 43 80 „
Marki niem. za 100 213,18 „

Urzędowa Ceduła
6iełdy Zbożowej i Towarowej w Poznaniu.

Warunki: handel hurt, fr. st zał. ładun. wag. dostawa zaraz za 100 kg.

Zyto...................... ; .
Pszenica......................
Jęczmień zwycz. . . . 
Jęczmień brow. . , . . 
Owies ..........................
Mąka Żytna 70 proc. . . 
Mąka Żytna 65 proc. . . 
Mąka pszenna 65 proc. . 
Ospa żytnia..................
Ospa pszenna ..................

Usposobienie:

Dnia 8. 12. 
zł —

Dnia 6. 12.
zł 36.75 — 37.75

46. — 49.—
28. - 31.

31.50 — 36.50
30. — 32.

— 53.50_  55 _
69.50 — 72.50
26. — 27.—

— 27.
spokojne

Dnia 4. 12 .
zł 36.75 — 37.75

46. — 49.
28. — SI.
31.50 — 36.50
30. — 32.

— 53.50 _  55
69.50 — 72.50
26.------ 27,—

— 27.—
spokojne

Dnia 3. 12
zł 36.75 — 37.75

46. — 49.
28. - 31.
31.50 — 36.50
30. - 32.

— 53 50
— 54.50

69.50 — 72.50
26. — 27.

— 27.
spokojne

Za redakcję odpowiedzialny Antoni Bartkowski Poznań- 
Murowana Goślina — Abonament kwartalny w Polsce; 4 zł. 
prenum. na poczcie 4.19 zł. — Konto P. K. O. Poznań 208091

Za ogłoszenia odpowiedzialny Lucjan Kopydłowskl, Poznań.
! Cena ogłoszeń: 1| 1 -str. 120.— zł. 1(2 str. 65,— zł. 1|4 str. 35.—
| zł. 1|8 strony 20.— zł 1|16 strony 10.— zł. 1|32 strony 6.—zł
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(lubonska fabryka drożdży i
DAWNIEJ G. SINNER

TOW. AKCYJNE LUBONIU PO W. POZNAŃSKI 
poleca pp. piekarzom DROŻDŻE dziennie świeże, znanej

* jakości, oraz proszek do pieczywa „LUBA“ i „LUBO (Tl IH“ JJ
puder kukurydziany do wyrobu różnych tortów i ciastek.

NAJWIĘKSZA DROŻDŻOWNIA W POLSCE
Telefon: Poznań nr. 3Z-7& i Zl-56 188 Telefon: Poznań nr. 32-76 i 21-56

<*•

FABRYKA CZEKOLADY

I
I
I 
I
I 
I 
1
I
I
I 
I
I 
I
I 
I
I

I 
k;

191

&SPECJAINY SWAD ODZIEŻY 
WBOCWUWODOWEJ

także w 1|2 kg. paczkach

doskonałe w ciągnięciu

Polecam znane marki Fabryki margaryny i tłuszczów jadalnych
DEGNER i ILLGNER G. m. b. H. GDAŃSK

śuuieże mleczne masła roślinne:
„Dida“ wyborowa \
„Dida“ „Tafel“
„Dida“ „Extra“ I-a gatunek )

„Feinbäckerei“ \
„Blättergunst“
„Blättergunst Extra“ /
Łojek do pieczenia w kibłach 25 i 50 kg. netto
Masło kokosowe ,;Nucifera“ 100%-owy tłuszcz roślin.

w kibłach 25 i 50 kg. netto
w skrzynkach 50|l funt, w paczkach

Dostawa wprost z składnicy Poznań, franko stacja odbiorcy. 
WYŁĄCZNE ZASTĘPSTWO NA WOJ. POZNAŃSKIE I POMORSKIE

CZ. KO 5 TH H 5 K I
Wytwórnia cukru pudrowego, masy marcepanowej i fondantu.

Teł. 38-61 PO Z N AŃ Plac Sapieżyński SB

A (ftltctebraiidt -r ~
POZNAŃ UL. POCZTOWA 33 - TEMW.

blisko Starego Rynku — poleca
Płaszcze i kitle 190
dla lekarzy, chemików i od kurzu 
Fartuchy zawodowe damskie
Jaki i bluzy
cukiernicze, rzeźnickie, ślusarskie
Specjalność: Jaczki, far­
tuchy i płaszcze dla pie­

karzy i cukierników

——■—31
I
I
I
I 
I
I 
I
I
I 
I 
I
I 
I

I
i
I
I 
i
I 
I
I 
I
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WYTWÓRNIA MASY MARCEPANOWEJ CUKRU PUDROWEGO i FONDANTD
Tel. 38-61 Poznań skrz. poczt. 64

plac Sapieżyński 2
192 polecam S«an. PP. Odbiorcom 

na nadchodzące ścuięta 
„CZEKOS” masa marcepanowa 

„CZEKOS” masa do pieczenia 

CZEKOS” cukier pudrowy 

„CZEKOS” fondant.

f Stefan Konieczny
Hurtownia wódek, win i soków ft 

y Poznań, ulica Wrocławska nr. 39. M 
11 narożnik ul. Koziej : : : Telefon nr. 3753

s= Poleca na święta Bożego Narodzenia gg 
i na Nowy Rok jg

gg wyb. wina kraj, i zagraniczne, gl

Wypalanki, Rumy. Araki, > 

> Wyborowe Likiery W 

Ig Specjalność: Chęrry Brandy, Wiśniówki 
Curaęao białe i żółte.

f= Towar rzetelny! Ceny umiarkowane! 1= 
=.* 193

POLSKI PIEC i~oxva4£ POZNAN
W. Garbary 49

Telefon 27-59 i 25-76

Fabryka:

Komandorja 69
Telefon 27-99.

Wytwórnia pieców 
maszyn i przyrządów 
piekarsko - cukierniczych

179

194

Czcionkami Drukarni Handlu i Przemysłu w Poznaniu, Wielkie Garbary 37.


