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PIEKARNIE A KALKULACJA.

Powszechnem jest mniemanie, ze duze mecha-
niczne piekarnie wytworzg powazna konkurencje
malym, gdyz bedg sprzedawaly pieczywo po
znacznie nizszych cenach. Ot6z w mojej wycieczce
zagranice spotykatem piekarnie o 40 do 100 pie-
cach.. a przy nich setki, a nawet tysigce matych
piekarn, lecz nigdzie nie zauwazytem réznicy cen.

Ma to swoje uzasadnienie w tern, ze koszta
administracyjne duzych piekarrn sg bardzo znaczne,
ze administracja tych piekarn bardzo kosztownych
wyraza sie w duzych sumach. To tez jezeli
same koszta wypieku sg znacznie mniejsze niz
koszta wypieku matych piekarn, to natomiast ogol-
ne koszta produkcji sg zarébwno w jednych jak
w drugich prawie jedne.

Aczkolwiek w niektérych miastach cena pie-
czywa w wielkich piekarniach jest oparta na kalku-
lacji przemystowej ksigzkowej,, a mate pie-
karnie majg ceny wytyczne, okreslane przez komi-
sje do badania cen, to jednak ceny pieczywa du-
zych fabryk i malych piekarn nie réznig sie wecale.

Jezeli zagranicg widzimy duze piekarnie, to
pochodzi to stad, ze prywatni kapitaliSci uwazajg
za rzecz dla siebie dogodng lokowa¢ swoje kapi-
taty w tym przemysle- Dogodnos¢ ta polega na
tern, ze przemyst piekarski zagranicg nie jest skre-

Szanownym Kolegom, Czytelnikom, Przyjaciatom

powany w swej kalkulacji tak- jak u nas. Tam
wihasciciel musi mie¢ odpowiednie oprocentowanie
swego kapitatu. ,

Miejskich piekarn zagranica wcale sie nie spo-
tyka. Piekarnia, ktérg wybudowat obecnie Magi-
strat Paryza, jest raczej reklamg dla firmy Lidona,
niz dla rzeczywistych potrzeb mieszkancow. Pie-
karnia ta o 3-ch piecach nie moze przeciez byc¢
brana jako konkurent malych piekarn. Dla Paryza,
ktory posiada 4 razy wiecej ludnosci niz Warsza-

wa, jakies tam 15.000 kg. pieczywa jest kroplg
w morzu. Raczej Zarzad miasta, rozumiejac, ze
nalezy popiera¢ swojg wytworczos¢, pomogt fa-

bryce Lidona do wybudowania okazowej piekarni
automatycznej, aby naiwni cudzoziemcy, zwiedza-
jac ja. chcieli, jak naprzyktad Miejskie Zakiady Za-
opatrywania. budowa¢ zaraz takie same piekarnie
tylko 3 razy wieksze.

Nalezy zaznaczy¢, ze automatycznych wielkich
piekarn chlebowych w pelnym biegu nigdzie nie
widziatem. Odsyftano nas, aby je zobaczy¢ w An-
glji i Ameryce. Nie skorzystaliSmy z tej rady, nie
majac pewnosci, ze tam nie odeslg nas do Australji.

Wogole nasz Magistrat zupetnie nie wie czego
chce. Podczas naszej bytnosci zagranica, p. Pre-
zydent Jabtonski przystat depesze, aby komisja od-
wiedzita firme Kine wParyzu, ktéra ma swojg fa-

Wspotpracownikom sklada serdeczne zyczenia
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bryke w Belgji. Firma ta nam oswiadczyla, ze pie-
karn automatycznych ona coprawda nie buduje, lecz
dla Warszawy wybudowa¢ moze (pewnie dlatego,
ze Warszawa wszystko przyjmie). Wobec takiego
postanowienia sprawy ma sie sie rozumiec¢, ze do
Belgji komisja nie pojechata.

Mojem zdaniem magistrat m. stoi. Warszawy zro-
bitby dobrze, zeby zamiast budowac¢ wielkie pie-
karnie automatyczne, wybudowat dobrze urzadzo-
ng piekarnie doswiadczalng, a przy niej zatozyt
szkote piekarstwa. Ta rzecz przyniostaby niewat-
pliwie ogolny pozytek.

K. Wendt,
Starszy Cechu Warszawskiego.

O kredyty na mechanizacje
piekarn.

Ministerjum Spraw Wewnetrznych zupeie
stusznie zainteresowato sie sprawga mechanizaciji
przemystu piekarskiego w Polsce. Za najwazniejsze
Ministerjum uwaza wprowadzenie maszyn do wy-
gniatania ciasta; na drugim planie sa przesiewaczc
do maki. Oelegacja cechu piekarzy warszawskich,
bedac zagranica, stwierdzita, ze w Niemczech jest
tylko przymus stosowania maszyn do wygniatania
ciasta, przesiewacze sg nieobowigzkowe. Jednakze
we wszystkich, zwiedzanych przez delegacje kra-
jach, t. j. Francij, Wioszech, Austrji. Czechostowa-
Cji, juz sg wprowadzone maszyny, nawet w naj-
mniejszych piekarniach. To znaczy, ze majgce nastg-
pi¢ roporz, ministerjum jest stuszne, celowe i uza-
sadnione. U nas w Polsc, oprécz Dzielnicy Pomor-
skiej. Slgskiej i Poznanskiej, gdzie urzadzenia te
wprowadzono za Niemcow, w Warszawie jest tyl-
ko kilkanascie piekarn zmechanizowanych ito
wiekszos¢ w ostatnich 3—4-ch latach.  Niejeden
z naszych mistrzow widzi, jaka korzy$S¢ przynosi
maszyna, jednak moznos¢ posiadania jej musi po-
zosta¢ li tylko w sferze jego marzen. Niema pie-
niedzy na zakup maszyny.. Nie tylko na zakup ma-
szyny, ale nawet gdy kon mu padnie, niema dru-
giego za co kupi¢. Zyjemy w najciezszych warun-
kach na kontynencie. Ptacimy najdrozej za robo-
cizne i pracujemy przy najtanszej kalkulacji. O za-
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oszczedzeniu sumy, potrzebnej na kupno maszyny,
motoru i przeprowadzenie pradu, co stanowi kilka-
nascie tysiecy ztotych, niema mowy. Pp. referenci
Ministerstwa Spraw Wewnetrznych podczas kon-
ferencji w tej sprawie z piekarzami, oswiadczyli, ze
nastgpi rozporzadzenie, ktére bedzie wymagato
zmechanizowania piekarn w Polsce w przeciggu
2 lat. Termin ten jest dostateczny, aby urzadzenia
te wprowadzi¢ dla tych, ktérzy posiadaja odpo-
wiednie fundusze, dla tych zas, co nie maja, i piec¢
lat nie wystarczy. Jak nam wiadomo, Magistrat
Warszawski stara sie o uzyskanie od Rzadu po-
zyczki w sumie 6 miljonéw ziotych na budowe
miejskiej piekarni mechanicznej. Podobno rzad jest
sklonny do udzielenia tej pozyczki miastu. Przy-
puszcza¢ jednak nalezy, ze piekarze w Polsce sg
obywatelami kraju, ptacacymi podatki i nie powinni
pozosta¢ w tyle, poza Magistratem Warszawskim
lecz nawet jako tacy, powinni mie¢ pierwszenstwo
w otrzymaniu drobnych pozyczek na inwestycje
mechanizacji. Uwazam, ze sprawa ta nie spotka sie
z odmowag naszych wiadz skarbowych, gdyz co sie
tyczy gwarancji zwrotu pozyczek, to moga byc
one ujete w takiej formie, ze cech piekarzy mogtby
da¢ Rzadowi pewng pomoc i wskazoéwki, ktoby
z piekarzy warszawskich moégt pozyczke otrzymac,
a nawet ze maszyny moglyby by¢ zakupywane
przez Rzad i dane poszczegdlnym piekarzom, a sta-
nowityby wlasnos¢ Rzadu do tej pory, dopoki o-
trzymujgcy nie sptacitby catej naleznosci.
Karol Tschirschnitz.

Egzaminy mistrzowskie w zawodzie
piekarskim.

W obwodzie Pomorskiej Izby Rzemiesiniczej
w Grudzigdzu ztozyli w mys$l par. 133 Ord. Proc,
przed komisjg egzaminacyjng panstwowy egzamin
na mistrzow:

Szczukowski Szczepan z Nowego, pow.' Swie-
cki; Dabrowski Ludwik z Brodnicy; Czapfewski
Alojzy z Wejherowa; Brzoska Benedykt z Pucka:
Samotey Fryderyk z Pucka; Rujner Konrad z Wa-
brzezna.

Wyzej wymienieni sga uprawnieni do postugi-
wania sie tytutem ,mistrz“ oraz do trzymania i
ksztalcenia uczni w mysl paragr. 129 Ord. Proc.

Szanownym naszym Prenumeratorom przypominamy

ze zalgczyliSmy juz blankiety naszego konta P. K. O. i prosimy,
aby nie zwlekali z zaptatg za ubiegte kwartaty. Roéwnoczesnie
zwracamy uwage, 7€ NajWYZSZY CZaS JUIZ ....iiiiaeiaiiiiiieeaa e

zamowic ,,Tygodnik Mistrzow Piekarskich w Polsce*
- - na 1l-szy kuuartal 1927 roku. - -
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Wszyscy uczestnicy tegorocznego Zjazdu Wiel-
kopolskiego Zwigzku Cechoéw Piekarskich, ktory
odbyt sie w Bydgoszczy dnia 4 lipca b. r., pamie-
tajg doskonale jaka podniosta uroczystos¢ kosciel-
na poprzedzita tenze Zjazd. Wszyscy pamietaja
zapewne ksiedza Jacheckiego, syna sedziwego juz
dzi$§ mistrza piekarskiego z Wyrzyska, p. Fran-
ciszka Jacheckiegq. Ksigdz Jachecki odprawit
Msze sw. w kosciele farnym w Bydgoszczy, a na-
stepnie przemoéwit od oftarza do zgromadzonych
stowami osnutemi na ewangelji przypadajgcej na
ta wilasnie niedziele, t. j. na cudownem rozmnoze-
niu chleba. Wiedzg takze wszyscy uczestnicy
Zjazdu, ze stowa ksiedza Jacheckiego byty tak
przekonywujace, iz Zjazd uchwalit jako staty odtad
termin odbycia sie Zjazdu 6-tg niedziele jo Zielo-
nych Swietach, niedziele, na ktérg przypada ewan-
gelja o cudownem rozmnozeniu chleba.

To tez ucieszy kazdego wiadomos¢ z jaka sie
dzielimy z naszymi czytelnikami:

W dniu 27. b. m. obchodzi mianowicie ojciec
ks. Jacheckiego zastuzony mistrz piekarski, pan
Franciszek Jachecki, ztoty jubileusz swego mi-
strzowstwa w zawodzie piekarskim i ztoty jubileusz
zalozenia wiasnej piekarni.

Pan Franciszek Jachecki, cieszgcy tie obecnie
80-tg wiosng zycia, urodzit sie 27. Ill. 1847 r. w Po-
lanowie, pow. wyrzyskim. Zawodu swego wyuczyt
sie w Bydgoszczy, skad nastepnie udat sie w daleki
Swiat az do Bremeny. Wsiadl na okret, zwiedzi!
Ameryke wzdtuz i wszerz cho¢ nie posiadat grosza
w' kieszeni. Tam swa twardag i znojng praca doszedt
do fortuny, z ktérg wrocit do Ojczyzny by jej za-
ofiarowa¢ swag dalszg prace.

Osiedlit sie w Wyrzysku, gdzie wybudowat
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sobie $liczng kamienice i gdzie zatozyt swdj war-
sztat pracy w r. 1876 do dzi$ dnia istniejgcy, a znaj-
dujacy sie obecnie w rekach p. Jana Misiaka, ziecia
p. Franciszka Jacheckiego. Zonie p. Franciszka Ja-
checkiego, $. p. Marji z Maciejewskich nie pozwolit
Bog doczekac sie ztotych godow maitzenskich, kto-
re bylyby takze przypadly w tym roku i zabratl jg
z tego Swiata 14. kwietnia 1918 r.

Pan Fr. Jachecki ma dwoje kochajgcych Go
dzieci, mianowicie syna ks. Jana Jacheckiego obe-
cnie w Wysoce, pow. wyrzyskim i corke Jadwige,
zone mistrza piekarskiego, p. Jana Misiaka, cztonka
cechu piekarskiego w Wyrzysku. Panstwo Misia-
kowie wychowujg czworo mitych dzieci, ktéremi

raduje sie serdecznie dziadek ich, pan Franciszek
Jachecki.

Szanowny Jubilat cieszy sie dobrem zdrowiem,
posiada doskonaty humor, oraz niespozytg energje
zyciowg pomimo w trudzie i mozole spedzonego zy-
wota. Szanownego Jubilata cechuje przedewszyst-
kiem gieboka religijnos¢, ktéra mu jest Swietlang
droga przez cate zycie. W roku biezgcym pomimo
swego podesziego wieku odbyt pielgrzymke do
Czestochowy. Przy tej sposobnosci zwiedzit tez
w towarzystwie swego syna Krakéw i Warszawe.

Czcigodnemu Jubilatowi,  ktéry swg su-
mienng pracg oraz wzorowem wypetnianiem cnot
obywatelskich zaskarbit sobie wdziecznos¢ catego
zawodu piekarskiego, sktadamy niniejszem nasze
najserdeczniejsze zyczenia jaknajobfitszych fask
Bozych w zyciu jaknajdtuzszem.

Réwnoczesnie Zarzad Wielkopolskiego Zwigzku
Cechéw Piekarskich przesle Czcigodnemu Jubilato-
wi wraz z zyczeniami honorowy dyplom jubileuszo-
wy od Zwigzku Cechow.

,Ad multos annos‘‘!
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Komunikat Wolnego Cechu Piekarzy
i Piernikarzy w Poznaniu
Wszystkim czionkom Wolnego Cechu Pieka-
rzy i Piernikarzy zwracam uwage, by dla uniknie-
cia kosztéw i nieprzyjemnosci wykupili przed No-
wym Rokiem swiadectwo handlowe i przemystowe.
Warsztaty, ktére zatrudniajg do czterech pra-
cownikéw wykupujg Swiadectwo przemystowe VIlI
kategorji, Swiadectwo za$ handlowe zaleznie od
wielkosci interesu handlowego.
Leon Tiirk, cechmistrz.

Sprawozdania
szczegotowego z lll. Zjazdu Mistrzow Piekarskich
Rzplitej Polskiej w Warszawie przyrzeczonego nam
przez Komitc/t Wykonawczy Zjazdu nie mozemy
jeszcze zamiesci¢ z powodu nienadeslania nam

takowego. Redakcja.

Z lzby Rzemiesiniczej w Poznaniu.

OkadlIni k.

Poniewaz w obecnych krytcznych czasach,
kiedy mnoza sie stale szeregi bezrobotnych, niekt6-
re firmy wzglednie mistrzowie i wiasciciele war-
sztatow pragna wykorzystac¢ sprzyjajaca konjunkr
ture i zadajg przy przyjmowaniu do pracy wpierw

Ceny artykutow spozywczych
w Poznaniu.

~ — Z TARGU. Naplacu Sapiezyri-

skim ptacono; Za | kg. stoniny 3,60 do

3.70 zk;, stoniny wedzonej 4.00—4.40 zi;
wieprzowiny 330 — 3.40 zt wotowin

do 5.20 zt;
cza 5.00-5.40 zt

0 4
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80+%bi 1.80—2.00 zt,
0 6. zt; lina----5 zk szczupaka 4.00
karasia------ zt;
Z leszcza 2 -2.80 zk;
bla’fgch ryb 1.60 do 2.00 zt. ryby snlete

gr na kilo taniej 1 kope rakow —
1 kg. wegorza — zi, do — ziotych, za
1 kg. szablu 0SO—! zt.
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kaucji i to nieraz bardzo powaznej skutkiem cze-
go mnoza sie rézne naduzycia — donosimy, ze za-
nim ktokolwiek z pracownikéw, ktory w takiej sy-
tuacji sie znajdzie, zgodzi sie na zaptacenie kaucji,
moze wpierw udac sie do lzby Rzemiesiniczej o po-
rade. Izba Rzemies$lnicza, ktéra zawsze jest goto-
wa do obrony stusznych intereséw podlegajgcych
jej sprawach moze w tym wypadku nieraz uchroni¢
zainteresowanych od poézniejszych nieprzyjemnych
nastepstw’. Izba Rzemieslnicza przedewszystkiem
znajgc poszczegolne firmy, jako tez i mistrzow
prowadzacych swoje warsztaty moze kazdemu po-
radzi¢, czy w danern miejscu moze kaucje zitozyc
bez narazenia sie na poOzniejsze nieprzyjemnosci,
czy tez nie. Wiele bowiem jest takich firm, ktére
biorgc rozmaite kaucje chca ciggng¢ z tego zyski
narazajac tatwowiernych pracobiorcoéw na. straty
materjalnc. Chcac tym sposobem zapobiec tak cze-
stym dzisiaj naduzyciom podajemy niniejsze
wszystkim zainteresowanym do publicznej wiado-
mosci.

Roéwnoczesnie upraszamy wszystkie osoby
w pracy i w rzemiosle zatrudnione, tak meskie, jak
i zenskie, ktére podobnym naduzyciom ulegly —
0 podanie do Izby Rzemieslniczej adresu praco-
dawcy, tak. azeby mozna w tej sprawie poczynic
starania o uzyskanie utraconych kaucyj.

1 kg. karpia 5.00 wiony. Ceny migsa i ryb zwyzkowaty.
Karple cieszyly sie szczegolnym popy-
tem. Ceny pozostatych artykutow utrzy-
maly sie” na poziomie ostatniego targu.
Jedynie " za ‘masto wiejskie ~ ptacono
nizsze ceny z powodu wielkiej podazy.

sanda-

rochu 1.00 zk

2.00 — 3.40; cieleciny 220 — 2.70 zk
skopowiny 2.20—2.50" zt; koziny —1.60
smalcu---------- zk: masta wiejskiego

fasoli 80 gr; cebuli 50—60 gr; marchwi,
burakow i dyni 20 gr. | Kg. ziemnia-
kow 12—14 brukwi 20 30 gr: szpinaku

Gietda pieniezna.

Dnia 23. 12. 1926.

6.00—6 60 zt; masta mleczarskiego 720 50—70 gr; | gtowke kapusty biatej 20
7.60 zk; twarogu 1.20—1.60 _z’r;gl litr  —40 gr;g kaj ugty m%dreijOt—ySO r;Jka- D°'f°‘ry """""""""" 8,98 2t
srrlletany342.§,0—3§.60 zt, 1 1|II1;{ mlleka pusty wioskiej 25—60 1 kalafior 1—2 zt. Franki franc.za 100 36,41
etnego 0 groszy, itr oleju 1 kg. jarmuzu 30—50 gr; brukselki | zt. i i
E2).80 0 3.00 ztotych; "I mendel jaj 1k%.J'ab+ek 0.60—1.20 zt; gruszek 60— Franki SZW&!C v 174,00,
2.6%—3.%0 %’r; I ged 2%0—131.3 z’r.}l lka(f(zke %ZKO ZCP?IerEChéW \_N}osk'ic_)%h 6.(S)O -2 610 kZJ{; Funty szterlingi 43.63
8. zh zajgca 10.—13. 7zt ure eba zytniego 55— r, . i ni 213,73
3.—6. 1 pare kuropatew 4.-5. z}. | pare mal%u 2,00_2,X0 zk. Ruch ta[ggu oz‘g:’,- Marki niem. za 100
6ieldy Zbozowej i Towarowej w Poznaniu.
Warunki: handel hurt. fr. st zal fadun. wag. dostawa zaraz za 100 kg.
. Dnia 22. 12. Dnia 20. 12. Dnia 18. 12. Dnia 17. 12.
Zyto . . Zt 37.25 — 38.25 zk 37.25 — 38.25 zt 3725 — 3825 z+ J7.25 — 38.25
Pszenica . . ... 46.50 — 49.50 46.50 — 49.50 46.50 — 49.50 46.50 — 49.50
Jeczmien zwycz. . . 28. — 3L 28.  — 3L 28. — 5L 28. - 3L
Joec_zmlen brow. . 31.50 — 36.50 31.50 - 36.50 31.50 — 36.50 31.50 — 36.50
WIS . o
Maka Zytna 70 proc. . — 54.25 — 54.25 — 54.25 — 9425
Maka Zytna 65 proc. . — B5.75 — 55.75 — 55.75 — 5575
Maka pSzenna 65 proc. 70. — 73 70. — 73. 70, — 73— 70,=-===- 73 —
Ospa zytnia - - - - 26, — 27, 26, — 27— 26.------ 27 — 26, — 27.
Ospa pszenna. . . . — 21. — 21. — 21— — 21.
Usposobienie: spokojne spokojne spokojnie spokoju e

Za redakcj
Murowana

o$lina — Abonament kwartaln
prenum. na poczcie 4.19 zt. — Konto P. K. O. Poznan 208091

odpowiedzialny Antoni Bartkowski Poznan- | Za ogtoszenia odpowiedzialny Luczjan Kopydtowski, Poznan
| Cena ogtoszen: 11 str. 120— "z 1]
zt. 18 strony 20.— zt 1j16 strony 10,— zt. 1J32 strony 6.—zt

w Polsce; 4 zt.

str. 6>— zt. 114 str. 35 —
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' LUBONSKA FABRYKA BROZDZy"

DAWNIEJ G. SINNER

TOW. AKCYJINE W

LUBONIU pow. PozNnANSKI

poleca pp. piekarzom DROZDZE dziennie $wieze, znanej
jakosci, oraz proszek do pieczywa ,LU KR* i ..LUBOTDIH*

puder kukurydziany do W)_/I’Obl:l

roznych tortébw i ciastek.

NAJWIEKSZA DROZDZOWNIA W POLSCE

Telefon: Poznan nr. 32-76 i 21-56

DRZEWO

po niskich cenach poleca Szan. Kole-

gom przy natychmiastowej dostawie

Gorgolewski,

204 mistrz piekarski,
Poznan, ul. Dgbrowskiego 67.

FA BRY KA

PIECOW

i maszyn
piekarskich
i cukierniczych

F. Witte M. Radzinski
Bydgoszcz, Gdanska 113, tel. nr. 398

Specjalna fabryka piecow

piekarskich i cukierniczych

wszystkich systemow oraz
maszyn i przyrzadéw

Kompletne urzadzenie
piekarn, fabryk chleba
i kekséw. Skiad kamieni

i piyt szamotowych.
2M

Telefon: Poznan nr. 32-76 i 21-56

Wszystkim naszym Szan.
Udziatowcom i Odbiorcom
sktadamy na tern miejscu

najserdeczniejsze zyczenia

205

\WESOLYCH SWIAT

SPOLDZIELNIA PIEKARSKA

z. odp. ogr.
Poznan, AIl. Marcink. 17a.

Szanownym moim Kolegom i Odbiorcom

sktadam serdeczne zyczenia

,,VWesotych Swigt”
Ludwik Ptoszynski

mocg uchwaty Cechowej z dnia 15 maja 1920 r.
dostawca drozdzy z Lubonskiej Fabryki
Drozdzy na miasto Poznan i okoli

Poznan, ulica I>tuga nr. ge
Telefon 38-84 208 Telefon 38-34
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Drozdze codgziennie swieze Ekstrakt cytrynowy

Ekstrakt waniljo
Margaryne Ekstrakt marzisl\é\i,%owy
Podsypke chlebowa Esencje rumowa (marka London)
EsenCJe owocowe koncentrowane
Maszyny Barwniki nieszkodliwe
i narzedzlapiekarsko-cukiern polecala z
polecaenajst;rsza tej branzy firma POMAGALSK1 | S__'k_a 'Poznan
Fabryka parowa esencji i ekstraktow
Fr. Grochowski Zat6z. 1001 SW. MARCIN 34 Zaloz 1901
Rok zatozenia 1902 I Potnan, Zamkowa 4. T*l. 10-72 210  Prem. w Poznaniu, Lipsku, Wiedniu, Paryzu, Warszawie.

M10D f

z nektaru kwiatowego pod gwarancja najprzedniejszejiljakosci Iz pasieki wzorowej

Whiasna Pasieka
w Murowanej Goslinie
Premjowana przez Ministerstwo
Rolnictwa i Ddébr Panstwowych
jako Pasieka Wzorowa

ZAKLADY BARTNICZE BARTKOWSKICH MUROWANA GOSLINA Wielkp

£11 Gtéwne miejsce sprzedazy . Fa Sulibart, Poz nan, ul. Dtuga 12.

POLSKI PIEC ms POZNAN

W. Garbary 49

Telefon 27-59 i 25-76

Fabryka:
Komandorja 69

Telefon 27-99.

Wytwaornia piecow
maszyn i przyrzagdow
piekarsko - cukierniczych

212

Czcionkami Drukarni Handlu i Przemyslu w Poznaniu, Wielkie Garbary 27. Tel. 51*33.



