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Gdy niniej- Z okazji
szy zeszyt ,,P. tego uwazali-
P.“ dojdzie S$my za stuszne
rgk Waszych, uczci¢ wieko-
Czytelnicy, w pomnej pamie-
stolicy Czecho- ci naszego ro-
stowacji, prze- daka ks. Jana
pieknej Pra- Dzierzona,
dze, toczyc sie bezwatpienia
bedag obrady najwiecej za-
pszczelarzy, stuzonego
zebranych ze wsrod  sto-
wszystkich wianskich
stowianskich pszczelarzy.
krajow.

Ks. Jan Dzierzon.
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Dwudniowe obrady delegatdw zrzeszen
pszczelniczych i rolniczych.

W dniu 17 czerwca, z inicjatywy
N. Z. T. P, odbyla sie w Warszawie,
w Ministerswie Rolnictwa konferencja
pszczelarzy, ktérej przedmiotem byty
nastepujace sprawy: 1) Hodowla ma-
tek, 2) Stacje obserwacyjne pszczelni-
cze, 3) Organizacja pszczelarzy.

Zebraniu przewodniczyt p. Z. lhna-
towicz, naczelnik Wydzialu Wytwor-
czosci zwierzecej. Na konferencje przy-
byli delegaci prawie wszystkich wiek-
szych zrzeszen pszczelniczych i wielu
rolniczych z catej Polski. Cele narady
referowal insp. hodowli Min. Roln.
p. Markijanowicz, obrazujac jednocze-
$nie dotychczasowy stan 1 wyniki akcji
spotecznej, popieranej przez Min. Roln.

Nad wszystkiemi trzema punktami
prowadzona byta kolejno bardzo ozy-
wiona dyskusja.

Co do hodowli matek wyrazono
zyczenie, aby powstala jedna centralna
stacja hodowli matek parnstwowa, lub
bardzo wydatnie popierana finansowo
przez wiadze rzadowe. Stacja taka po-
winna by¢ umieszczona w miejscu
wolnem od pszcz6t innych pasiek,
gdzie prowadzone bytoby trutowisko
dla zaptadniania matek innych stacji.
Istniejagce obecnie stacje hodowli ma-
tek, powstate z zasitkw parnstwowych,
powinny by¢ nadal utrzymane i pro-
wadzone przy dalszem, w miare po-
trzeby, poparciu panstwowem. Samo-
rzutnie powstatym prywatnym stacjom
hodowli matek, wykazujagcym sie sta-
ranng selekcyjng hodowlag, udziela¢
pienieznych premji.

Dla opracowania planu rozmiesz-
czenia stacji hodowli matek i zwigza-
nych z tg akcjg spraw, oraz ziozenia
opracowanych wnioskéw Ministerstwu
Rolnictwa, p. lhnatowicz zapropono-
wal utworzenie specjalnej komisji, do
ktérej zaprosit pp.: d-ra Tomkiewicza

jedno wojewddztwo.

z Cieszyna, L. Liczbanskiego z Po-
znania, St. Brzosko i ks. Margonskie-
go z b. Kongreséwki, L. Webera i inz.
Pawtowskiego z Matopolski.

W sprawie stacji obserwacyjnych
i doswiadczalnictwa pszczelniczego ura-
dzono, na wniosek inz. Pawtowskiego,
podzieli¢ istniejace i przyszte zakfady
doswiadczalne na trzy kategorje:

I. Centralna stacja dos$wiadczalna
pszczelnicza panstwowa lub popierana
przez panstwo, mogtaby by¢ potgczo-
na z podobng stacjg hodowli matek.
Jako najodpowiedniejsze miejsce wska-
zywano Pulawy.

Il. Pasieki doswiadczalne, w ro-
dzaju istniejacych w Brodnicy i Za-
grobeli, powinny powsta¢ przy wiek-
szych zrzeszeniach pszczelniczych, oraz
przy S$rednich, wzglednie i nizszych
szkotach rolniczych i ogrodniczych.
Pasieki takie mogtyby by¢ potaczone
z zaktadami hodowli matek.

[ll. Stacje obserwacyjne na wzor
istniejacych oddawna w Wiielkopol-
sce, powinny pokry¢ gestg siecig cate
panstwo. Pszczelnicze stacje obserwa-
cyjne faczy¢ sie powinny ze stacjami
meteorologicznemi lub przynajmniej ko-
rzysta¢ z pomocy najblizej potozonych.
Dla wszystkich tych stacji powinien
by¢ utozony jeden regulamin i wzory
szematéw do zapisywania obserwacij.

W przedmiocie centralnej organi-
zacji pszczelniczej postanowiono prze-
organizowac ja wedtug projektu, po-
danego zebranym w referacie insp.
Makijanowicza. Do naczelnej organiza-
cji pszczelniczej nalezeCby mogty or-
ganizacje pszczelnicze i rolnicze, obej-
mujace swg dziatalnoscig conajmniej
Wiadze Naczel.
Org. skiadatyby sie 1) z Ogoblnego
Zebrania, 2) Rady Gtownej, 3) Zarzadu.

Wszyscy zebrani uwazali za bardzo
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pilng sprawe zmienienie statutu N. Z
T. P. wedlug wzoru podanego projek-
tu. Narada zakonczyta sie o godz. 2
popot. Przed rozejsciem sie St. Brzos-
ko zaproponowat zebranym wykorzy-
stanie pozostatego czasu na omowie-
nie spraw, zwigzanych z do$wiadczal-
nictwem pszczelniczem i hodowlg ma-
tek. Na powyzsza narade zebrali sie
wszyscy uczestnicy w lokalu N. Z
P. przy ul. Miodowej 14. Po dhuz-
szej wymianie zdan, postanowiono w
roku biezacym z preliminowanej przez
Min. Roln. sumy 1920 zt. na hodowle
matek i stacje obserwacyjne 1200 zi.
przeznaczy¢ w rownych czeSciach dla
trzech zakladéw, ktére wykazaly sie
juz jako tako dziatalnoscig w kierunku
hodowli matek, a wiec zakladom w Za-
grobeli, w tomiankach pod Warszawg
i Brodnicy; 650 zt. uzy¢ na zaktadanie
dalszych stacji obserwacyjnych,' z tej
sumy po 200 zt. dla b. zaboru rosyjskie-
go i Wielkopolski, 100 dla Slaska'i 150
dla wschodniej Maltopolski. Pozostate
70 zt. uzy¢ na premjowanie prywat-
nych zaktadéw hodowli matek. Poza
tem uradzono zatozyC jedng stacje ho-
dowli matek na Polesiu, drugg w gor-
skiej okolicy Slgska, na uruchomienie
ktérych potrzebny bedzie zasitek w su-
mie 2000 zt. Na premjowanie prywat-
nych hodowli matek zasitek roczny
powinien wynosi¢ 1000 zt Stacje ob-
serwacyjne powinny by¢ zakfadane w
szybszem tempie, niz dotad, przynaj-
mniej 20 rocznie, na ktdre zasitek po-
winien wynosi¢ 2000 zt. rocznie.

Co do pasiek doswiadczalnych po-
stanowiono, aby obok istniejacych
dwdch w Brodnicy i Zagrobeli, ktore
tez wymagajg finansowego poparcia,
zatozyC pasieki doswigdczalne w Po-
znaniu, tomiankach pod Warszawg i
Cieszynie. Na rozszerzenie istniejgcych
do$wiadczalnych pasiek i zapoczatko-
wanie trzech nowych potrzebny be-
dzie fundusz 5000 zt., ktéry nalezato-
by jeszcze w r. b. uzyskac.

Dla pasiek doswiadczalnych ma
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by¢ opracowany wspdélny plan do-
Swiadczen z zastrzezeniem, ze kazda
obok badan, dla catego panstwa waz-
nych, miataby zakres doswiadczen do-
stosowany do warunkéw klimatycznych
i florystycznych danego rejonu. | tak,
pasieka w Zagrobeli powinna rozstrzy-
ga¢ zagadnienia gospodarki wielkich
przemystowych pasiek w potudniowo-
wschodnich kraicach Polski, przeciw-
nie, pasieki doswiadczalne w Poznaniu
i Lomiankach powinny mie¢ za zada-
nie wypracowanie wzoréw dla pasiek
Sredniej wielkosci i amatorskich, znaj-
dujacych sie w miejscowosciach gor-
szych pod wzgledem miododajnym.
Zakonczono obrady w bardzo podnio-
stym nastroju, z petnem przeswiadcze-
niem, ze Ministerstwo Rolnictwa po-
prze wydatnie tak szeroko zakres$long
akcje badan w zakresie pszczelnictwa.

Nastepnego dnia o 11 godzinie ra-
no rozpoczely sie obrady Rady Dele-
gatbw N. Z. T. P. Protokut z powyz-
szego zebrania podamy w nastepnym
zeszycie ,P. P.“. Tu chce poda¢ tylko
w streszczeniu przebieg posiedzenia.
Obradom przewodniczyt p. L. Licz-
banski prezes Wielkopolskiego Zwigz-
ku Tow. Pszczeln. Sprawozdanie rze-
czowe z dziatalnosci N. Z. T. P. za
ubiegty okres skiadat St. Brzésko.
Sprawozdanie Komisji Rewizyjnej od-
czytat p. Piwowarski.

Na delegatow Polski na Wszech-
stowianski Zjazd Pszczelnictwa w Pra-
dze zostali wybrani pp.: ks. Margon-
ski, St. Brzosko, Piwowarski i Weber.
Na przewodniczacego delegacji powo-
fano p. St. Brzosko. Wygtoszenie na
Zjezdzie w Pradze referatu ogdlnej tre-
ci powierzono przewodniczagcemu de-
legacji. Na zebraniu delegowanych do
Pragi, jakie odbyto sie po zebraniu
Rady Delegatow N. Z. T. P., uchwa-
lono wygtosi¢ nastepujace  referaty:
»,R0zZW0Oj i stan pszczelnictwa w
Polsce — St. Brzosko; ,,Systemy gos-
Podarkl pasiecznej we wschodnio-po-

udniowych wojewddztwach Polskill—
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L. Weber; ,Znaczenie odkry¢ Dzierzona
dla pszczelnictwa™* — inz. Pawlowski.

Po dyskusji nad zmianami w sta-
tucie N. Z. T. P, wytoniona zostata
Komisja, ztozona z 7 0s6b (pp.: Licz-
baniski, Kozikowski, Brzosko, Jenke,
pr. Watach, Biatkowski i Lorenc), ktora
ma opracowa¢ statut Naczelnej Organi-
zacji Pszczeln. do dnia ! listopadar. b.

Bardzo stusznie w swem przemo-
wieniu zauwazyt p. insp. Jenke, iz nic
nie straciliSmy z powodu odwlecze-
nia terminu opracowania statutu N. Z
T. P. 0 P/2 roku, wiele bowiem po-
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gladéw w tej sprawie przez ten czas
uleglo zmianie. W przemowieniach
przedstawicieli zrzeszen dala sie wy-
czuwacé sktonno$¢ do daleko idacych
ustepstw od swoich dawnych wyma-
gan, piszacy te stowa rowniez w wielu
punktach zmienit swe zapatrywanie na
sprawe centralnej organizacji pszcze-
larskie].

Obrady zakonczono pod wrazeniem,,
ze w niedtugim czasie zbierzemy sie
ponownie dla przyjecia Statutu Cen-
trali pszczel., wybrania cztonkdéw Rady
Gtownej i Zarzadu. St. Brzosko.

Kdészka wielkopolska—ul dla ludu.

Mylnie uwaza sie jako wynalazce
tej koszki pszczelarza wschodnio-pru-
skiego, nauczyciela Kanitza. Od niepa-
mietnych czaséw uzywano w wschod-
niej czeSci dawniejszej Polski, a zwia-
szcza na Litwie, do hodowli pszczét
koszek, ktorych wience byly okoto
30 cm. wysokie, plecione ze stomy
bez dna i zamykane ruchomg nakryw-
ka. Koszki te byly znane pod nazwa:
bezdenki litewskie. Z Litwy dostala
sie készka do Prus wschodnich, gdzie
Kanitz przed mniej wiecej 70 laty do-
konat w niej réznych zmian. Zatrzy-
mujac jej dawniejszy ksztalt, zrobit jg
rozbieralng, ulepszyt w niej gospodar-
ke, opisat i rozpowszechnit jg. Z Prus
wschodnich przeksztatcona koszka roz-
powszechniata sie coraz wiecej na za-
chodzie kraju. W Wielkopolsce ulegta
kdszka pewnym znaczniejszym zmia-
nom. Pszczelarze tutejsi znacznie ja
ulepszyli i dostosowali, na mocy wie-
loletnich doswiadczen, do warunkéw
lokalnych. Stusznie przystuguje jej za-
tem nazwa: ,koszka wielkopolska** i
tej nazwy powinnismy uzywac.

Készka wielkopolska zbudowana
jest ze stomy i sklada sie z 2 pier-
Scieni (czyli wiencéw) i ruchomej na-
krywki. Kazdy pierScien jest 21 cm.

wysoki i 32 cm. szeroki w Swietle.
Grubos¢ scian wynosi 5 cm. Denko
plecione jest ze stomy i ma 47 cm,
Srednicy. W $rodku denka znajduje sie
okragly otw6r—5 do 8 cm. szeroki,
zamykany czopem drewnianym. Czop
powinien by¢ zaostrzony i okoto 20
cm. wystawa¢ nad koszka, aby kape
stomiang, ktorg sie koszke nakrywa,
wiatr fatwo nie mogt zrzuci¢. Otwor
robi sie tej szerokosci, azeby mozna
byto pieri wrazie potrzeby podkarmia¢
z gory balonikiem lub inng podkar-
miaczkg. Kazdy pierScien ma wylot
okragly lub podiuzny, u dotu wyciety,
a u gory zaopatrzony w cienki warkocz
ze stomy dla fatwiejszego uchwycenia
przy transportowaniu koszki. Oba pier-
Scienie spina sie haczykami (rys. 1)
z grubego drutu cynkowego, a denko
przyczepia sie do wierica drewnianemi
zatyczkami. Kdszka stoi na grubej den-
nicy. Ustawia¢c mozna jg na toczku
lub tez w szopie.

Budowa koszek jest tak prosta, ze
kazdy pszczelarz moze je sobie sam
wyrabia¢. Chcac, aby koszka odpo-
wiadata pewnym zaletom, nalezy jg wy-
rabiaC w prasie. Ze zwojow pleciona
készka (rys. 2) nie ma Scian gladkich
i jest zimniejsza.
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Koszka wielkopolska nadaje sie do
pomyslnego hodowania pszczét dla-
tego, ze mozna jg dowolnie rozbierac,
dzieli¢ na mniejsze czesci, a stawiajac
na nig nadstawke z pdétramkami, ma-
my réwnoczes$nie ul z budowg rucho-
ma. Sam ksztatt koszki odpowiada
bardzo zyciu i przyrodz'e pszczot, ma-
terjat zas, z ktorego kdszki budujemy,
jest ztym przewodnikiem ciepla, two-
rzy zatem ciepte mieszkanie i przy-
czynia sie do dobrego przezimowania
pszczot, a tem samem do pomysinego
rozwoju wiosennego. Koszka wielko-
polska taczy wiec zalety zwyczajnego
bezdenka z dobremi przymiotami ula
ramowego.

Gospodarka w készce jest nadzwy-
czaj fatwa, dla pszczelarza dogodna,
cena koszki jest w poréwnaniu do
uli ramowych bardzo niska. Dziwi¢
sie zatem nie mozna, ze koszka z tych
powodOw rozpowszechnita sie szybko
| rozpowszechnia coraz wiecej — stata
sie ulem dla ludu. Kto przez dtuzszy
czas hodowlg pszczot w koszce tej sie
zajmuje, przyzna¢ musi, ze mozna z
niej takie same zyski osiggna¢, jak
z uli ramowych, rozumie sie, pod tym
warunkiem, ze trzeba umie¢ w nigj
pszczoty hodowac.

W niniejszej rozprawce podam Krot-
kie wskazowki Kkorzystnego hodowa-
nia pszcz&t w koszce wielkopolskiej,
oparte na wiasnem doswiadczeniu.

1. Przygotowanie készki do obsa-
dzenia roju.

Kbszke nalezy przed obsadzeniem
roju przygotowac. Do tego potrzebne:
2 pierScienie, denko i dennica. Denko
zdejmuje sie, a na wierzch pierscienia
zaklada sie snozy. Snozy przyrzyna
sie z listewek, uzywanych na ramki,
a wiec 25 cm. szerokich. Do kazdego
snoza przyczepia sie zaczatki sztucznej
wezy lub woszczyny, do 2 najwiece]
centymetrow szerokosci. Diugos¢ sno-
z6w jest nieréwna, zalezy to od wne-
trza kdszki. Snozy Srodkowe sg naj-
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dtuzsze, a po bokach coraz krotsze.
W koncu snozéw wbija sie gwozdziki,
takie, jakich uzywa sie do zbijania
ramek, a to w tym celu, aby snozy,
po przypieciu do koszki, nie rozsu-
waly sie. Takich snozéw zaktada sie
7 do 8 (zalezy to od szerokos$ci kész-
ki) na cate wnetrze koszki tak, by
lezaty w kierunku wylotu. Chodzi tu-
taj o to, azeby plastry, zbudowane
nastepnie przez pszczoty, lezaty row-
niez na kant do wylotu. Aby snozy
lezaty w réwnych odstepach od sie-
bie, nalezy w tym celu zaopatrzy¢ je
w gwozdziki odstepowe. Im dokkad-
niej snozy lezg i sztuczna weza sta-
ranniej pozaktadana, tem prosciej bu-
dujg pszczoty plastry. Plastry, zbudo-
wane przez pszczoty, wisza dosC do-
brze u snozow i nie nalezy ich zapo-
mocg pretow, poprzecznych, wzmac-
nia¢, jak to niektorzy pszczelarze czy-
nig, gdyz nie moglibysmy ich w tym
wypadku wraz z snozami kazdego
czasu wyja¢ i o budowie ruchomej
nie byloby wtenczas mowy.

Zwracam uwage na zaopatrzenie
koszki w tak zwany ruszt (rys. 3).
Ruszt, zaopatrzony w 7 skrawkdéw
sztucznej wezy, zakfada sie w gorng
cze$¢ koszki w ten spos6b, ze weza
wisi w kierunku wylotu do tylnej
Sciany. Napozor wygodny to przyrzad
do zakfadania sztucznej wezy. W prak-
tyce jednak okazato sig, ze ruszt nie
ma zadnej wartosci. Plastry, przycze-
pione do rusztu, nie dajg sie juz z
osobna wyjgé, a budowa ruchoma
ustaje zupetnie. Koszki, sprowadzane
z okolic Prus wschodnich, sg jeszcze
w takie ruszty zaopatrzone. Ruszt na-
lezy usungé, a zastgpi¢ go snozami.

2. Spos6b osadzania roju.

Poniewaz koszka wielkopolska jest
do$¢ obszerna, mozna w nig osadzi¢
silny r6j. W tym celu bierze sie jeden
pierscien, przygotowany juz w wyzej
wymieniony sposéb, i spina sie go
z drugim préznym wieficem haczyka-
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mi. Nastepnie, przewrociwszy koszke
do gbry dnem, wsypuje sie do niej
réj z rojnicy, lub innej kdszki. Przy-
krywszy koszke dennica, przewraca sie
ja wolno z powrotem i ustawia sie pien
na wyznaczone mu miejsce. Do osa-
dzenia roju stabszego lub por6jkdw,
albo zbieranie roju osiadajagcego na
drzewku — uzywa sie tylko jednego
pierscienia. Gdy pszczoty jeden pier-
scien zabuduja, podstawia sie wieniec
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drugi, zaopatrzony w szersze zaczatki
sztucznej wezy, pod zabudowany.
W ten sam sposOb dodaje sie pniowi
w pierwszym wypadku juz pierscien
przygotowany, usuwajac prozny wie-
niec. Koszke nakrywa sie czapka sto-
miang tak, jaH. koszki zwyczajne.
(C. d. n)). tukomski.

Od Redakcji. Rysunki do niniejszego arty-
kutu pomiescimy w numerzy nastepnym.

Wina i miody owocowe.

Ogolne zasady fermentacji.

Rozpatrujac wyrob takich napojow,
jak wino, midd, piwo i t. p., przeko-
namy sie, ze podstawg ich wszystkich
jest alkohol, ktory sie wytwarza z cu-
kru pod dziataniem drobnych grzybkow,
zwanych drozdzami. Te wiec przede-
wszystkiem musimy pozna¢ nieco bli-
zej.

Malenkie te, prawie niedostrzegalne
golem okiem drobnoustroje zyjg I roz-
mnazajg sie w
ptynach stodkich

w cieple 5-40
st. C. Zywigc
sie cukrem, roz-

ktadajg go na al-
kohol, ktéry po-
zostaje w fermen-
tujacym plynie, i
na bezwodnik
weglowy, popu-
larnie zwany kwasem weglowym, ktory
w postaci peretek gazu wydziela sie
ku gorze i przez to powoduje burzenie
sie ptynu.

Praktyczng strone fermentacji znano
juz dawno, a o produktach jej, nprz.
0 winie, wspominajg najdawniejsze le-
gendy. Ale nauka o fermentacji dokia-
dniej sformowang zostata dopiero w
potowie XIX wieku od czasu Pasteur’a,
ktory zbadat zycie drozdzy i, jako zna-

.

wca tajnikéw ich zycia, wziagt pod swo-
ja opieke prawie wszystkie wazniejsze
fabryki napojow alkoholowych ~we
Francji. Ale po nim nauka poszia jesz-
cze dalej. Pod koniec XIX wieku Dun-
czyk Hansen zrobit nowe odkrycia, ktore
wyjasnity wiele dalszych szczegotow zy-
cia drozdzy. Wykazat on mianowicie, ze
drozdzy jest mnostwo gatunkow, wia-
Sciwie ras, nietylko zawieszonych w
powietrzu, ale i zyjacych na roznego
rodzaju owocach; ze kazdy z tych
gatunkéw ma
swoje charakte-
rystyczne wia-
snosci, a mia-
nowicie: wytwa-
rza oddzielne ty-
py alkoholéw i
nadaje swoim
produktom od-
dzielne smaki i a-
romaty; wyjasnit
takze, ze jak w zbozu sg chwasty, ktore
gatunek maki i smak pieczywa zepsuc
moga, tak wsrdd drozdzy sg tez jakby
chwasty, ktére wplywajg na gorszy
przebieg fermentacji i dajg duzy procent
poslednich, nieraz cuchnacych alkoho-
6w (fuzle). Wprawdzie najszlachetniej-
szy z alkoholow, etylowy, zawsze prze-
waza co do ilosci, ale te fuzle tak sg
wybitne, ze nawet przy 1%-owej ich
zawartosci smak wina zupetnie psuja.



7 PSZCZELNICTWO 199

Przez wyodrebnienie szlachetnych
gatunkéw dat Hansen pobudke do za-
fozenia fabryk ,,czystych drozdzy",
ktére pozwalajg ze wzglednie obojet-
nych materjatow wyrobic¢ takie napoje,
jakie chcemy otrzymaé. Dzi$ czystych
drozdzy uzywa kazdy wytworca napo-
jow alkoholowych, ktéry chce z roz-
waga i korzysScig prowadzi¢ swoje
przedsiebiorstwo.

W ogblnym zary-
sie odrdzniamy dwie
grupy drozdzy (rys. 1):
gorne i dolne. Nie sg
to oddzielne gatunki,
ale raczej miodsze i
starsze osobniki, z kto-
rych  pierwsze majg
wiekszg energje zycio-
wa | trzymajg sie
bardziej  powierzchni
ptynu; starsze sg stabsze i gromadzg
sie na dnie naczynia: Gorne najsilniej
rozwijajg sie w temperaturze okoto
20 st. C. i wytwarzajg w ptynie mniej
wiecej 8%—10% alkoholu, dolne za$
pracujg przy 5—8 st. C. i wykon-
czajg robote pierwszych, doprowadza-
jac alkohol najwyzej do 17% na
objetos¢ (14% na wage), chocby byt
jeszcze w plynie jak najwiekszy zapas
materjatu — cukru.

Roznica tych cyfr pochodzi stad,
ze alkohol jest znacznie lzejszy odwo-
dy, zatem daje wiekszy stosunek w
objetoSci wina, niz w jego wadze.

Tu spotykamy sig z ciekawem
zjawiskiem: drozdze, wytwarzajac alko-
hol, kopig jakby gréb dla samych sie-
bie, bo, gdy ptyn dochodzi do mocy
14%, to zy¢ w nim duzej nie moga;
nie umierajg one wprawdzie, ale prze-
waznie tylko zasypiajg odurzone i opa-
dajg na dno naczynia, gotowe jednak
obudzi¢ sie na nowo do zycia, gdy sie
dostang do stabszego plynu.

Zgodnie z temi prawami prowa-
dzimy naszg robote wytwarzania na-
poju: po przygotowaniu odpowiedniej,
celowo ustosunkowanej mieszaniny (jak

Rys.2.

nizej), ktdrg nazywamy moszczem,
brzeczka lub brzeczka — ustawiamy ja
do pierwszej, gornej, burzliwej fermen-
tacji w cieple, nprz. w pokoju, potem
za$ do drugiej, cichej, dolnej, lezakowej
w chtodzie, nprz. w piwnicy. Uchwy-
cenie wiasciwej do tego przeniesienia
chwili jest bardzo wazne. Zaréwno bo-
wiem jak drozdze, sg tez rozpowszech-
nione w powietrzu zarodki innych bak-
teryj, t. zw. lasecznikéw octowych
(rys. 2). Wr6g ten nasz, wszedzie obec-
ny, czycha tylko, aby sie dosta¢ do
ptynu, w ktérym wytwarza sie alkohol,
bo czem cukier jest dla drozdzy,
tern alkohol dla bakteryj octowych:
one go zuzywajg i przerabiajg na ocet.
| nie moznaby nigdy wina wyrobi¢,
boby zawsze skwasniato, gdyby nie
to, ze sg hamulce na rozwdj tych octo-
wych bakteryj. Dla nas najwazniejsze
Z nich sg trzy: ocet nie tworzy sie w
zimnie, ani w atmosferze nasyconej
kwasem weglowym, ani w takiej, gdzie
alkoholu jest wiecej niz 10%. Stad tez
w czasie burzliwej fermentacji broni
nas kwas weglowy, nagromadzony w
brzeczce i ponad nig, a pézniej, w dol-
nej, chtéd piwnicy i

otrzymane juz 10%

alkoholu.

Widzimy wiec, ze
najniebezpieczniejszg
chwilg jest ukonczenie
pierwszej fermentacji i
strzec sie powinnismy,
aby w tym czasie nie
dopusci¢ powietrza do
wewnatrz naczynia fer-
mentacyjnego. Stuzg
do tego réznego rodzaju korki fermen-
tacyjne (rys. 3), ktore dobrze jest zakla-
dac, gdy fermentacja widocznie juz stab-
nie, abysmy mogli oceni¢, kiedy ta
pierwsza gorna fermentacja sie konczy
I kwas weglowy juz przestaje sie wy-
dziela¢. Jesli w korku (najlepiej gumo-
wym) umiescimy zgietg rurke 1 koniec
jeJ umiescimy w naczyniu z wodg (prze-
gotowang), to wydobywajacy sie z
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beczki lub z gasiora gaz wydobywa
sie przez wode bankami nazewnatrz,
powletrze za$ przez te wode do wne-
trza dostaé¢ sie nie moze. Wode trze-
ba czesto zmienia¢ korek obla¢ para-
fing lub woskiem, jesli nie jest szczel-

ny. : . e .

W tymze czasie drozdze gorne juz
obumierajg i opadajg na dno, a wzgle-
dnie czysty ptyn zlewamy do innego
naczynia | przenosimy do piwnicy.
Jakkolwiek ptyn jest pozornie czysty,
ale pozostato w nim mnostwo zawie-
szonych czasteczek drozdzy, z ktdrych
cze$C, znalaziszy sie¢ w odpowiednich
dla siebie warunkach iycia, budzi sie
i rozpoczyna prowadzi¢ dalszg, cichg
fermentacje dolng. Gdy i ta wreszcie
ustanie, znowu zlewamy ptyn z osadu
i napoj jest w zasadzie ukorczony, o
mocy 12—14°/0 alkoholu i przez to
samo zupetnie zabezpieczony od skwa-
$nienia. Dlatego to napoje mocne (do-
bre wina i miody) mogg trwaé przez
dtugie lata, stabe za$ (lekkie wina, ja-
bteczniki, piwo, kwas) predko zepsu¢
?]iel musza, bo majg maty procent alko-
olu.

Stosunek cukru, do alkoholu. Ze 100
wagowych czesci cukru mozna otrzy-
ma¢ 51% alkoholu; przy niezbyt jed-
nak dokfadnej fermentacji wyrobow
domowych liczy sie zwykle 1% alko-
holu z 2% cukru. Reszte wagi danego
poczatkowo cukru stanowi gtownie
kwas weglowy, a pr6cz niego wytwa-
rza sie okoto 3% gliceryny oraz 1%
roznych kwasow.

Wiedzac to, mozemy tatwo obliczy¢
jaka stodycz powinna mie¢ nasza brzecz-
ka, aby odpowiedniej mocy napdj
wydata. Pamietajac powyzej wyjasnio-
ne warunki trwatosci i mocy napojow,
widzimy, ze najwlasciwsze sg normy
20—28% cukru: mniej stodkie sg nie-
trwate, stodsze za$ nie przerobig cate-
go cukru i cze$¢ tegoz zostanie
po zakonczonej fermentacji w na-
poju, nadajac mu odpowiednig stodycz.
Takie napoje, w ktorych wszystek cu-
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kier przerobit.sie na alkohol, nazywamy
wytrawnemi; gdy za$ cze$¢ cukru zo-
staje w plynie — otrzymamy napoje
stodkie, ciezkie.

Wina owocowe.

Ten tylko dobre wino zrobi¢ moze,
kto zachowa przy tej czynnosci
drobiazgowa czystosc.

Typem wina jest napdj z czystego
soku winogronowego. Te sg wina pra-
wdziwe. Jest ich wogdle bardzo mato.
Zaledwie potudniowe krarice Europy
daja winogrona tak stodkie, ze sok ich
ma okoto 24% cukru i 1/4—1/2% kwa-
su. Wszystkie inne wina sg mniej lub
wiecej sztucznie fabrykowane z wi-
nogron kwasniejszych, a mato stodkich,
lub tez, w olbrzymiej wiekszosci, z
innych owocow. Sg one mozliwie upo-
bobniane do smaku win prawdziwych
dla dogodzenia zgdaniu spozywcow i
dla spekulacyjnego wyzyskania ich nie-
Swiadomosci. Jest jeszcze jedna grupa
win (bardzo wielka!), ktore sa wprost
mieszaning sktadowych czesci win praw-
dziwych, co jednak jest juz wyraznem
fatszerstwem. Jako maty dowod tego
mozna wskazaé, ze Warszawa, ktora
sama duzo wina pije, pomimo to zna-
cznie wiecej kolejg go wysyta, niz przy-
WOzi.

Natomiast czyste wina owocowe
sg trzymane w pogardzie przez mnie-
manych znawcow, ktérzy moze nigdy
w zyciu prawdziwego wina nie pili,
ale uganiajg _sie tylko za markg ,za-
graniczng". Przyczyniajg sie moze do
tego i rozne nasze napoje, przygoto-
wane wedtug wadliwych przepisow,
wiec rzeczywiscie zie; one to czesto
odstraszajg spozywcow od etykiety
»,wino owocowe". A jednak to witasnie
jest produktem odpowiednim dla na-
szego kraju, tylko powinnismy nauczy¢
sie dobrze go wyrabiaé, bo z kieszeni
naszej wychodzg zagranice miljony ro-
cznie na ten sam towar, ktory u sie-
bie mozemy mie¢ za 1/4, czesto 1/10
czes¢ ceny.
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Wedtug opowiadan podréznikdw,
we wszystkich strefach, nawet u naro-
dow dzikich, wyrabia si¢ rézne napo-
je z miejscowych owocow—my tylko
wstydzimy sie win wiasnych. Copraw-
da sadow mamy zbyt mato i nasze
owoce w Stanie surowym sg jeszcze
bardzo drogie, ale w wielu okolicach
w glebi kraju, zdaleka od kolei, prze-
kupnie wydzierzawiajg sady za bezcen,
robig z nich liche susze, powidfa i t. p.
Wina z tych owocdw, przygotowane
przez wiasciciela, napewno powiekszy-
tyby wielokrotnie dochody i usunetyby
obcych posrednikdw.

W Niemczech, Wegrzech, Fran-
cji, nawet w krajach potudniowej
Europy istnieje mnostwo fabryk win
z roznych owocow, ktore wzgled-
nie sa tam bardzo tanie. Te wilasnie
produkty zwykle w dobrej wierze ku-
pujemy i pijemy, raczac sie ,zagra-
nicznem! winem. Zapewno rownie
liczne, cho¢ bardziej tajne, sg fabryki
win zupetnie fatszowanych. Ta sama
okowita, ktora z wielkiem ukontento-
waniem wysylalismy bez akcyzy do
Hamburga—w znacznej czesSci wracata
do nas jako drogie wino, opatrzone
marka fabryki zagranicznej i szyder-
stwem dla ciemnoty naszego kraju...

Wykonanie praktyczne. Ze wszyst-
kich naszych owocéw mozna robic¢
wino. Szczegllnie przydatne w tym
celu sg: agrest, kwaskowate jabtka, po-
rzeczki, czarne jagody, gruszki, cze-
reSnie, Sliwki, stodkie jabtka wyma-
gaja dodatku innych owocow, bo majg
smak niezbyt wyrazny. W przeciwien-
stwie do nich wisnie, maliny, czarne
porzeczki—sg mato przydatne, bo majg
zapach zbyt silny. Owoce cierpkie:
jarzebina, tatarki, bzowina, berberys
(mahonia) dajg wina bardzo przydatne

do poprawiania smaku lub barwy in-
nych gatunkow.

Dla otrzymania soku miazdzymy
dojrzate i czyste owoce w rdznego ro-
dzaju stepach, walcach, lub specjalnych
miynkach, wraz ze skdrka, aby zatrzy-
mac zapach owocu oraz garbnik, po-
zyteczny w czasie fermentacji, a pozniej
utrwalajgcy napoje. Dobrze jest, gdy
to sg przyrzady drewniane, bo metal
pod dziataniem kwaséw nadaje sokom
cierpkos¢ i ciemng barwe. Tak otrzy-
mang miazge zostawiamy w spokoju
przez kilkanascie godzin, co wplywa
na fatwiejsze oddzielenie sie soku, a
nastepnie wyciskamy jg w workach
ptociennych miedzy dwiema deskami,
lub w specjalnych prasach. Soku otrzy-
muje sie zwykle okoto 50—60% wagi
uzytych owocéw. Te pierwsze wytto-
ki nalezy rozcienczy¢ troche woda,
jeszcze raz wycisngé i zmiesza¢ z
pierwszym sokiem.

Teraz nastepuje rzecz zasadnicza,
najwazniejsza—ocena naszego materja-
tu. Wiemy juz, ze sok win prawdzi-
wych ma okoto 0,5% kwasu i do 24%
cukru. Soki naszych owocOw maja
1—2, 5% kwasu i zaledwie 3—8% cu-
kru, przewaznie gronowego (glukozy).
Na bledach przy tej ocenie polega naj-
czesciej niepowodzenie roboty. Wszel-
kie t. zw. recepty sg wadliwe, bo sta-
tych cyfr niema w tym wzgledzie nie-
tylko dla danego gatunku owocu np.
jabtek, gruszek i t. d., ale nawet rézne
odmiany jakiego$ gatunku, np. porze-
czek dadzg coraz inny sok w kazdej
poszczegolnej probie, zaleznie od roku,
pozywnosci ziemi, dojrzatosci, wysta-
wy stonecznej it. p. Chcagc wiec mieé
dobre wino, trzeba robi¢ ocene soku

w kazdym wypadku oddzielnie.
Dalszy ciag nast.
A. Nowinski.
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MOj sposdb topienia wosku.

Zwiedzajac wiele pasiek i rozma-
wiajac z pasiecznikami, przekonatem
-sie, ze bardzo wielu pasiecznikéw nie
umie nalezycie wytopi¢ z woszczyny
maximum czystego wosku, zdatnego
czy to do wyrobu sztucznej wezy,
czy to na inny cel.

Woprawdzie niektére czasopisma
pszczelnicze umieszczajg dlugie arty-
kuty co do sposobdéw topienia wosku,
ale niektére z nich sg tak rozwlekle
napisane i tak poplatane, ze nudzg
czytelnika juz przy czytaniu, a chcac
wedhtug tych sposobéw wytapia¢ wosk,
to trzebaby sie caly tydzien trudzic,
aby to istotnie osiagna¢, gdy tymcza-
sem ja wytapiam wosk tak tatwym
sposobem, ze przy pomocy tylko jednej
osoby zdotam w przeciggu U/2 dnia
wytopi¢ woszczyne, uzbierang z catego
roku, ze 100-pniowej pasieki, w czem
znaczna jest ilos¢ starych plastrow.

Mojem zdaniem, najlepiej wosk wy-
tapia¢ pozno w jesieni, albo w zimie,
t. j. wtedy, gdy jest zimno, a nawet
mrozno. Chcac wosk wytapia¢ moim
sposobem, trzeba przygotowac sobie:
1) prase do wyciskania, Srubowa albo
klinowa, ale silng (prasa Srubowa jest
lepsza dlatego, iz wyciska réwnomier-
nie i dokladnie); 2) 1—2 woreczki z
Inianego wiejskiego ptétna; 3) 2—3
garnki, o wymiarze mniej wiecej 5—6
litrow; 4) 2—3 szafliki o wymiarze
takim, aby ptyn wyciskany z pod prasy
nie Sciekat poza szaflik.

Przystepujac do wytapiania wosku,
tamie sie woszczyne na kawatki, wkia-
da do garnka do petna, nalewa wodg
ile sie zmiesci, stawia na kuchni i go-
tuje sie, mieszajgc przytem, az sie
woszczyna zupetnie rozpusci i ptyn
zacznie wrze¢. Uwaza¢ nalezy, aby
ptyn nie wylecial, co mogtoby pozar
wywota¢. Czarng i starg woszczyne
trzeba nieco dluzej gotowad.

W miedzyczasie stawia sie prase

nad szaflikiem, bierze woreczek, wkia-
da do Srodka prasy i oblewa woreczek
i prase wrzgcg woda, celem ogrzania
tychze, a nastepnie wlewa sie gorgcy
ptyn z garnka do woreczka. Gdy juz
wszystko wylejemy, wodwczas szybko
zawigzujemy woreczek sznurkiem, umie-
szczamy W wnetrzu prasy i zaczynamy
wyciska¢, przykrecajagc zwolna S$rube
od prasy, albo pobijajac kliny, w miare,
jak ptyn splywa, coraz silniej, uwaza-
Jjac tylko, azeby z nadmiernego cisnie-
nia woreczek nie pekt. Dobrze tez jest
odkreci¢ srube albo odbi¢ kliny, wyja¢
woreczek, potrzasng¢ nim, poprawic
szybko i znow wyciskac, az ptyn prze-
stanie Sciekac.

Gdy szaflik bedzie prawie petny
goracego ptynu, wynosi sie go na po-
wietrze, np. na podworze (lepiej gdy
jest 2|mno) a pod prase podstawia
sie drugi szaflik, postepujac jak poprze-
dnio. Wyt+oczyny wyrzuca sie.

W szafliku, wystawionym na po-
wietrze, wosk oddziela sie od reszty
wody i zastyga na powierzchni, two-
rzac cienszg lub grubsza warstwe, sto-
sownie do ilosci wody i jakoSci wy-
tapianej woszczyny. Gdy juz wosk
zupelnie zastygt na powierzchni szafli-
ka, wybiera sie go w ksztalcie ptaskiego
krazka, sktada do jakiegobadz naczy-
nia, wode wylewa, i szaflik jest juz
gotowy do powtdrnego podstawienia
go pod prase.

GdySmy tym sposobem juz wszy-
stek wosk wytopili i krazki wosku ze-
brali razem do osobnego naczynia,
przystepujemy do powtornego topienia
I czyszczenia, poniewaz jest on jeszcze
nie czysty i do uzycia nieodpowiedni.
Teraz bierze si¢ z kolei kazdy krazek
wosku i usuwa sie¢ zapomocg noza
osad, Kktory znajduje sie pod spodnig
czesdcig krazka, i tak oczyszczony i po-
famany wklada do jednego duzego
garnka, stawia na kuchni, podlewa
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nieco wody (¥/2 litra na 15 kg. wosku)
i trzyma dotad, az sie powoli rozpusci
i zacznie sie gotowac.

Teraz $cigga sie garnek na krawedz
kuchni i zbiera sie lekko drewniang
tyzkg stale wydobywajgce sie na po-
wierzchnie wosku szumowiny dotad,
az zbierzemy je zupehlnie. Nastepnie
garnek z woskiem zostawia sie na kra-
wedzi kuchni na 1 godzine w takim
stanie, aby wosk ani nie stygt, ani sie
nie gotowat, a to celem ostatecznego
oczyszczenia sie go, przyczem wszel-
kie nieczystosci opadng na dno garn-
ka jako osad. W czasie tego przygo-
towuje sie jakie$ naczynie (np. szaflik,
miednice i t. p.), nalewa wody napeino
i pozostawia tak na 1—2 godzin, po-
czern wode wylewa sie, a naczynie
wyciera sie dokfadnie solg kuchenna.
Nastepnie bierze sie z kuchni garnek
z roztopionym woskiem i wlewa sie
do owego (natartego solg) naczynig;
a gdy przy kofAcu zauwazy sie, ze za-
czynaja pokazywac sie i ptyna¢ brudy,

Miod

Wszelki trud, przez nas podejmowa-
ny, ma na celu zdobycie jakichkolwiek
zyskow — materjalnych czy moralnych.

Pasieke zaktadamy zawsze w celu
uzyskania miodu nietylko dla wiasnych
potrzeb, lecz dla zyskéw, a czesto
traktujemy jako przedsiebiorstwo prze-
mystowe, polegajace na dobywaniu
miodu i wosku.

Zbieranie miodu i robienie wosku
uskuteczniajg pszczoty. One to zbie-
rajg nektar z kwiatow, znoszg go do
ula, sktadajg do komorek i przerabiajg
na midéd, a na dowdd, ze nektar zu-
petnie jest przerobiony na trwaly
I smaczny miod, zamykaja komorki
cienkg warstwg wosku — zasklepiaja
go. Lecz wielka cze$¢ pszczelarzy
nie zdaje sobie sprawy z tego, ze midd
staje sie dopiero wtedy gotowym pro-
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t. j. osad, wowczas przestajemy juz
laC. Ostatki wosku wraz z osadem
wylewamy na miske albo talerz.

Szaflika, czy innego naczynia, na-
lanego czystym i ptynnym woskiem,
niewolno ruszy¢ z miejsca, ani nawet
traci¢, bo przez to wosk nie oddzie-
litby sie od $cian danego naczynia
i nie datby sie wyjg¢. Wosk mozna
wyjmowac, gdy juz zupeinie zastygnie,
t. . po 5—6 godzinach.

Tak wiec bedziemy mieli jeden duzy
krazek czystego, jak za, wosku, a dru-
gi malenki nieco gorszego, ale row-
niez dobrego, gdy zbierzemy z pod
jego spodniej czesci osad.

Jezeli kto§ z szanownych czytel-
nikdw zna lepszy i tatwiejszy sposéb
topienia wosku (rozumie sie wiekszej
ilosci), to bede mu bardzo wdzieczny,
jezeli opis tegoz zamiesci w ,,Pszczel-
nictwie Polskiem".

Leon Siery.

Przychojec pod Lezajskiem.

i u L

duktem, gdy go pszczoty zasklepity,
oprozniajg plastry zaraz jak tylko za-
uwazg, ze pszczoly zaczynajg je zapet-
niaC. Czynig to przewaznie dlatego,
zeby oprézni¢ komorki do dalszego
sktadania nektaru, gdyz w uliku miesci
sie zaledwie kilka rameczek, jak na-
przyktad w ulu Stowiarskim, wzglednie
innych nowoskombinowanych ulach,
oraz przez zwyklg nieSwiadomos¢, ze
midéd nie zaszyty nie jest jeszcze
miodem, tylko zwyktym pierwotnym
nektarem.

Taki potmidd narazie jest nawet
smaczny, ale nie krystalizuje sie, albo
krystalizuje sie tylko czeSciowo i to
tylko o tyle, o ile do catej mieszaniny
przedostalo sie nieco juz gotowego
miodu. Biada temu pszczelarzowi, kto-
ry takiego potmiodu nie sprzedat zaraz
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po wydobyciu z plastrow, lub — odwrot-
nie — biada temu nabywcy, ktory go
kupit i nie skonsumowat zaraz, wzgled-
nie nie odstagpit bezposredniemu kon-
sumentowi. ,,Midd* ten, zamiast prze-
ksztatci¢ sie w jednolita mase, mniej
lub wiecej skrystalizowang czy gesta,
zaleznie z jakich kwiatéw byt zebrany,
tworzy dwie warstwy. Dolna warstwa
— sg to czastki miodu dojrzatego, gorna
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dzie wstretu do miodu wogole, ale
znajomych zraza¢ bedzie.

W roku ubiegtym, kiedy pisaliSmy
w ,,Pszczelnictwie Polskiem®, ze do wy-
robu win miodowo - owocowych nalezy
uzywaé Swiezego miodu, to czynitem
to tylko przez ostrozno$¢, zeby nie
uzyto przypadkiem roztozonego pot-
miodu. Jesli midd byt wytrzasniety
z zasklepionych komorek i przecho-

Pasieka P- B. Henke, prezesa Okregowego T-wa Pszczelniczego Warszawskiego.

zaS —nektar na midd przez pszczoty
nie przerobiony.

Z czasem ten potmidd zaczyna sie
rozkfada¢ na swoj sposéb, nabiera nie-
przyjemnego zapachu i smaku. Nastep-
nie nabywcy taki potmiod nie znajduje,
— bo i kto chciatby co$ podobnego
jesé, albo do czego moze on by¢ przy-
datny, a jesli nieSwiadomy konsument
go nabedzie, to nietylko sam nabe-

wywany w czystych i odpowiednich
naczyniach, to z powodzeniem moze
by¢ uzyty do wyrobu wina nawet po
paru latach, jak rowniez zachowa wiasci-
wy sobie smak i wiasciwg sobie
wartos¢.

Druga wazng przyczyng produko-
wania matowartosciowego miodu, to
jest skiadanie przez Fszczo’ry miodu
do komdrek po wylegtych pszczotach.
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Po wyleglej pszczole pozostaje ko-
szulka i pewne state czesci, ktérych
pszczoty nie sg w stanie usung¢. Nektar
ztozony do tych komorek zaprawia sie
przysmaczkami i zapaszkiem — temi
pozostatosciami po wylegtych pszczot-
kach, ktore bardzo ujemnie wptywaja
na jako$¢ miodu i wina miodowo-
owocowego. Pomijam tu miéd wydo-
bywany z wosku za pomocg ttoczenia.
Jakie sktadniki wchodzg do takiego
miodu, a w szczegolnosci jesli .wytla-
czamy woszczyne, w ktérej od Kilku
lat pszczoly sie wylegaty, Czytelnicy
zapewne sami wiedzg.

Zaduch jaki panuje w matych uli-
kach, a szczegdlniej tam, gdzie gospo-
darke prowadzi pszczelarz niedoswiad-
czony, gdzie gornego wylotu zupetnie
niema, a przewietrzanie ula uwazane
jest za zupelnie zbedne, wcale dodatnio
na smak miodu nie wplywa:

Najlepszy zatem miod otrzymujemy
z nadstawek, bylebySmy go zebrali
w stanie dojrzatym. Niestety, naokét
styszy sie i czyta nawolywania do
powrotu do dzikiej gospodarki, do po-
grazenia ula Warszawskiego, a co naj-
mniej do zaniechania uzywania nad-
stawki, w ktérych jest zawsze po-
wietrze Swierze | czyste, jak réwniez
czyste i gtebokie komorki, a gospo-
darka tez nie utrudniona, bo tam moz-
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na czesciej zagladac, nie bardzo przesz-
kadzajac pszczotom w pracy.

Narzuca sie przytem systemy uli,
ktore nie nadajg sie do racjonalnego-
prowadzenia pszczot, ani tez nie dajg
tych rezultatéw, ktore otrzymac powin-
nismy. Przeciez ks. T. Ciborowski,
proboszcz w Adamowiczach koto Grod-
na, w roku pomysinym zbiera zgorg
100 kg. miodu z jednego ula Warszaw-
skiego i konsumenta nie szuka, prze-
ciwnie konsument sam po midd przy-
chodzi. Przed paru tygodniami bytem
$wiadkiem, gdzie hurtownik w Warsza-
wie sprzedat kilka beczek ,,zupy mio-
dowej w cenie 1 zk 80 gr. za kilogram
i byt zadowolony, ze jej sie pozbyt.
Takg to cene bierze sie za pdtmiod
wtedy, Kiedy cena dobrego miodu
przekracza 4 — 5 zt i jest poszukiwa-
ny, a na rynku go niema. Pszczelarze
za$ skarza sie, ze nie majg zbytu na
miod. Ba nawet czesto sie styszy
narzekania na zwigzki pszczelnicze, ze
te nie umiejg przygotowac rynku zbytu.
Lecz rynek zbytu jest wielki, prosze
tylko da¢ dobry towar i to towar
0 petnej wartosci handlowej. Wtedy
jesli nie zuzyjemy miodu w kraju, to
wywieziemy go zagranice. Dobry to-
war placi, a kiepski traci. Polska po-
siada bogatg i urozmaicong roslinnosc,
a ta daje nam miod pierwszej jakosci.

B. Henke.

Odznaczenie polskiego pszczelarza
w Ameryce.

Przegladajac  dzienniki amerykan-
skie, zauwazylem w jednym z nich
ciekawg notatke, pod tyt.. ,,Odzna-
czenie polskiego przemystu w Ame-
ryce". Przytocze jg w catosci.

»Jeden z  wspodtpracownikéw na-
szego dziennika sprowadza co rok z
pierwszej reki miod z Hamel, w po-
blizu Minnsapolis, od p. Zygmunta
Hlebowicza, ktéry na wiekszg skale
trudni sie pszczelnictwem i posiada

kilkaset uli. Ot6z tego roku p. Hle-
bowicz otrzymat za swoj midéd dwie
pierwsze nagrody: jedng na wysta-
wie powiatowej, a .drugg na wysta-
wie stanowej. To odznaczenie pol-
skiego przemystu wobec wielu konku-
rentow przynosi mu zaszczyt i warte
jest zanotowania.  Przedsiebiorstwo
swoje p. Hlebowicz prowadzi prze-
waznie hurtownie — zbywa sam pro-
dukty".
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Powyzsza notatka, a raczej osoba
p. Hlebowicza i jego gospodarka zain-
teresowata mnie wielce, przeto posta-
nowitem do niego napisaé, celem za-
poznania sie z prawdziwym stanem
pszczelnictwa amerykanskiego.

Otrzymatem odpowiedz z dnia 6
kwietnia b. r., w ktorej p. Hlebowicz
obszernie o réznych a ciekawych rze-
czach donosi.

Z wiadomosciami temi chciatbym
sie z Szanownymi Czytelnikami ,,P. P."
podzieli¢, tembardziej, iz p. Hlebowicz
prosi mie, abym go z wydawnictwami
pszczelniczemi, wychodzacemi w Pol-
sce, skomunikowat, co czynie z naj-
wiekszg przyjemnoscia.

Najwazniejsze wyjatki z listu, nas
obchodzace, przytaczam prawie ze do-
stownie:

W odpowiedzi na cenne pismo
Jego z dnia 22 paZdziernika 1926 r.,
w sprawie gospodarki w pasiekach
amerykanskich, na liczne pytania z
przyjemnoscig odpowiadam.

Ja i wielu innych pszczelarzy uzy-
wamy uli ,,Standard" 10-ramkowych.
Uli tych uzywamy nie dlatego, aby
dawaty one wiecej miodu, niz inne
ule, ale dlatego, iz sg zreczne do pro-
dukcji patoki, gdyz ule te tak w gniez-
dzie, jak i w nadstawce posiadajg ram-
ki Langstroth’a — jednego i tego sa-
mego wymiaru, a mianowicie, przeli-
czajagc cale angielskie na milimetry,
otrzymamy wymiar ramek 229 na 443
mm. Jest to wymiar ramki dla Ame-
ryki najodpowiedniejszy, a jest on
prawie ze identyczny z wymiarem ra-
mek 350/440 mm., ktory obecnie wpro-
wadzacie w Polsce.

Do produkcji miodu sekcyjnego w
plastrach, tak zwanego ,,comb honey",
ul ten réwniez sie nadaje, gdyz nie
jest za wielki, przez co zmusza pszczo-
ty do pracy w nadstawkach.

Z produkcjg miodu sekcyjnego w
plastrach trzeba by¢ ostroznym, gdyz
nie w kazdem miejscu on sie udaje.
Gdzie pozytek jest krotki a obfity, tam
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lepiej produkowa¢ midd w sekcjach,
lecz wyprodukowanie jego kosztuje 40
do 50% wiecej od miodu patoki.

W moich pasiekach zbiory miodu
z jednego ula wahajg sie miedzy 10
a 50 kg. patoki. Miod mamy prze-
waznie z lip i r6znorakiej koniczyny —
biatej, szwedzkiej, stodkiej i t. p.

Zimowanie pszczot zalezne jest od
potozenia geograficznego. Od pdinocy
az do stanu lllinois pasiecznicy zimujg
pszczoty w piwnicach, do ktdrych je
znoszg okoto 15 listopada, a wynosza
z piwnic 1 kwietnia. Za$ od stanu
lllinois na potudnie zimujg pszczoty
w pasiekach na toczku—odpowiednio
opakowane.

Matki w czerwieniu w gniezdzie
nie ograniczamy, ani nie odgradzamy,
lecz po dodaniu nadstawek na po-
czatku pozytku zostawiamy je dalej
W gniezdzie. Aby za$ matka nie prze-
szta do nadstawek, oddzielamy gniazdo
od nadstawek kratéwka ,.excluser”. Po
dodaniu nadstawek, zabieramy z gniaz-
da ramki z czerwiem i umieszczamy
je w nadstawkach, za$ do gniazda do-
dajemy prozne plastry i matke.

Rasy pszczot sa rozne, przewazajg
wioszki. Krainki jednak sg ptodniejsze,
pracowitsze i rojniejsze od wioszek.

Polacy, z powodu nieznajomosci
jezyka i obyczajow tego kraju, nie sg
pszczelarzami postepowymi. Pszczel-
nictwo wprawdzie jest rozwiniete w
catym kraju, jednak najwyzej stoi na
potudniu, gdyz najlepsze sg tam wa-
runki. Sg tez i wedrujgce pasieki w
stanie Colorado, a mianowicie w stre-
fach irygacyjnych, t. j. nawodnianych.

Miedzy zarazami pszczelemi naj-
grozniejszy jest zgnilec amerykanski
(,,Americam foul brood') oraz zgnilec
europejski.  Od pszczot, zarazonych
zgnilcem amerykanskim, wszystek miod
i czerw zabieramy, ule poddajemy przez
wypalenie dezynfekcji, pszczoty strza-
samy na ramki ze sztuczng weza, miod
odebrany dajemy do konsumcji na stot,
wosk przetapiamy, a ramki palimy.
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Przy zgnilcu europejskim zmienia-
my matki na inne zdrowe i miode.

Co do rozmiaréw uli, to zdania s3
podzielone. W pasiekach, gdzie pszczo-
ty zimujg na toczku, uzywajg uli wiek-
szych rozmiar6w, a mianowicie ul
»-Modify Dadant", gdzie za$§ w piwni-
cach—to ule ,Standard". Ten ostatni
ul—10-ramkowy—jest wiecej przyjety
w Ameryce, niz pierwszy, zmodyfiko-
wany przez Dadanfa. Uli pod nazwa
Root'a w Ameryce niema.

Ulikéw weselnych, specjalnych, do
hodowli matek, obecnie nie uzywa-
my, a stare wyrzucamy. Matki ho-
hujemy w zwyklych ulach Standard,
dzielgc je przegrodkami. Dwie prze-
grodki dajg trzy przedziaty, z ktérych
srodkowy ma wylot na przodzie, skraj-
ne za$ maja po obu bokach przy dnie
ula. W kazdym przedziale sg dwie
zwykte ramki. Po wyhodowaniu matek
przegrodki pod jesierr wyciggamy i po-
zostawiamy jedng matke, co daje nam
dochowek jednego pnia pszczét na
zime.

Prosze mie skomunikowa¢ z pol-
skiemi wydawnictwami pszczelnicze-
mi, do ktorych chetnie pisatbym arty-
kuty o pszczelnictwie amerykanskiem,
w nadziei, ze moze one przyniosy
pozytek polskim pszczelarzom.

W koncu dodam jeszcze krotka
uwage. Na podstawie wiasnego do-
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Swiadczenia, nie radzitbym produko-
wac¢ w Polsce miodu sekcyjnego w pla-
strach, a to z powodu jego kosztow-
nej produkcji. Nalezatoby najpierw za-
bezpieczy¢ kraj przed podrabianiem
miodu-patoki, nakfadajgc na fatszerzy
wysokie kary. To ocali wartos¢ i czy-
stos¢ miodu i odbyt na niego w Pol-
sce i zagranica.

My tutaj w Ameryce mieliSmy wiele
ktopotu z powodu podrabiania miodu,
musieliSmy znale$¢ sposob do urato-
wania zbytu. Nikt nie chciat miodu-
patoki kupowaé, a to w mniemaniu,
iz jest podrobiony. Dlatego tez mu-
sieliSmy produkowa¢ miod sekcyjny
w plastrach, ktdry jest trudny do pod-
robienia.

Po wprowadzeniu prawa (600 do-
larow kary za podrobienie lub jego
fatszowanie) stosunki sie zmienity:
miéd plastrowy znika z rynku, a pa-
toka ma dobry odbyt i optaca sie
lepiej. *

P. Hlebowicz, oprdcz powyzszych
informacji, zatgczyt do listu wiele cen-
nych uwag o gospodarce w pasiekach
w roznych porach roku, ktéremi réw-
niez chciatbym sie podzieli¢c w odpo-
wiednim czasie z Szan. Czytelnikami
.Pszczelnictwa Polskiego™.

Inz. Leopold Pawlowski.
Rudnik nad Sanem.

Strony w procesie bartnym.

| wstep. Jedna z dwdch zachowa-
nych do dnia dzisiejszego ,,kodyfikacy;j"
prawa bartnego. — ,,Porzadek prawa
bartnego..." Stanistawa Skrodzkiego z
r. 1616 (drukowany w Archiwum Ko-
misji Historycznej, t. 11l Krakow 1886),
obowigzujaca na terenie starostwa tom-
zynskiego tam w puszczach zamieszka-
tych bartnikéw, omawia dos$¢ szczego-
towo stanowisko strony w procesie,
zastepstwo, wzgl. zamiane stron. Przed-

miotem pracy niniejszej bedzie omo-
wienie praw i obowigzkéw stron w
procesie, mozno$¢ zastepstwa strony
W procesie oraz zamiany stron.

Il. Terminologja. Terminologja po-
zwanego i powoda jest niejednolita.
W ,,Porzadku" Skrodzkiego okreslony
bywa powdd przez: ,actor”, ,strona
powodowa"; pozwany zas—,,pozwany"
»strona pozwana", ,citatus”, ,,adwer-
sarz" (por. Skrodzki § 13, § 83, § 100,
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8 107, § 116). Czasem obie strony na-
zwane Sg poprostu ,strona™ (por.
Skrodzki § 102, § 103, § 105).

I1l. Strony procesowe, ogranicze-
nia zdolnoSci procesowej. Prawo
bartne uznawato zdolnos¢ procesowsq
jedynie osob fizycznych (inaczej w pra-
wie powszechnem polskiem, Kutrzeba
St. Dawne polskie prawo sagdowe w za-
rysie, Lwow 1921, 60). Moze powo-
dem nieuznawania zdolnosci proceso-
wej korporacji czy fundacji jest nieist-
nienie, przynajmniej na podstawie ,,Po-
rzadku", tego rodzaju podmiotéw pra-
wa. Strong w procesie moze by¢ procz
bartnika i osoba stojgca poza ,,cechem"
bartniczym. Powodem tego nastepuja-
cy przepis ,,Porzadku..." (Skrodzkiego:
»kazdy Bartnik, jakotez y postronny
iaki cztowiek komuby iaka potrzeba
byla, maig sie¢ schadzywa¢ do Sadu
Bartnego™ (Skrodzki § 7 i 13). Ogra-
niczenie zdolnosci procesowej znato
prawo bartne w stosunku: 1) do bani-
tow, t. j. ludzi z puszczy wygnanych
(Skrodzki § 104); 2) do pijanych
(Skrodzki, § 14); prawdopodobnie 3)
do warjatéw, obigkanych, co zdaje sie
wynikac z ograniczenia pijanych; 4) do
kobiet (Skrodzki § 17); prawdopodob-
nie 5) do nieletnich (por. Skrodzki §20).

IV. Zmiana i zastepstwo stron.
W ciggu procesu tak co do powoda,
jak i pozwanego moga zaj$¢ zmiany,
tak, ze jako podmiot wchodzi inna
osoba (por. Kutrzeba St., op. ist,
61-62; Rafacz J.: ,,Dawny proces pol-
ski,” Warszawa 1925, 90-92). W prawie
bartnym mozna moéwi¢ o zmianie je-
dynie pozwanego, a dzieje sie to w
wypadku rekojemstwa: rekojmia—po-
zwany moze prosi¢ o dylacje (odtoze-
nie sprawy), ale o ile dlug nie zosta-
nie uiszczony lub niezastgpiony bedzie
przez dtuznika, musi pozwany w ciggu
18 tygodni proces podja¢ (Skrodzki
§ 51 i 52). O zmianie strony wskutek
sukcesji, znanej w prawie polskiem
(por. Rafacz: op. cit. 90), w prawie
bartnem nie wiemy. Prawo bartne zna
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instytucje zastepstwa w procesie. Za-
stepcg nazywa si¢: plenipotentem, pro-
kuratorem. (Skrodzki § 17 i 20). Muszg
mie¢ zastepcOw—sieroty (zastepstwo
ustawowe), moga ich mie¢ wdowy;
stad plynatby wniosek, ze i kazdy
moze mie¢ zastepce. O specjalnych wy-
mogach na zastepcow procesowych nie
mamy wiadomosci; charakterystycznem
jest to, ze i obok zastepcy moze wy-
stepowac zastgpiony, co odbiega od
stanowiska procesu polskiego (por.
Rafacz: op. cit. 100).

V. Prawa i obowigzki stron. Pra-
wo bartne o prawach stron wyraznie
nie wzmiankuje, przypuszcza¢ nalezy,
ze prawa takie istniejg, skoro istniejg
pewne obowigzki. Prawami stron bedg
| prawo do zgdania wymian sprawie-
dliwosci, do zadania, aby sedzia spet-
niat swe obowigzki sedziowskie, do
bezstronnego traktowania, do pomocy
w wykonaniu wyroku (por. Rafacz:
op. cit. 94-95).

Obowigzki stron omawia ,,Porzadek™
Skrodzkiego szczeg6towiej. Do obo-
wigzkdéw nalezy: odpowiednie zacho-
wanie sie strony w sgdzie; wymaga
przeto prawo bartne, aby nie bylo
»Swaréw, gwaréw, hatasow", nie do-
puszcza do sadu pijakdw, karzac ich
grzywng, wzgl. wiezieniem (Skrodzki
8 14 i § 17). Zabrania wchodzenia do
sadu z bronig (Skrodzki § 15, por.
Rafacz: op. cit. 92), nie pozwala stro-
nom ,nieuczciwymi stowy, ani reka,
ani bronig targac sig", (Skrodzki, § 18).
Do obowigzkow strony nalezy réwniez
przybycie na termin wyznaczony; wy-
Jatek stanowig stuszne powody (legale
impedimentum®”, por. Skrodzki § 6).

VI. Zakonczenie. W ten spos6b
przedstawia sie kwestja stanowiska
strony w procesie bartnym, roznigca
sie pod pewnemi wzgledami od stano-
wiska prawa powszechnego polskiego.
Dlatego tez zastuguje kwestja ta na
uwage i poswiecenie jej miejsca w li-
teraturze naszego prawa barnego.

Jerzy Rundstein.
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GLOSY CZYTELNIKOW.

Orjentacja pszcz6t a radjo.

Wszystki zjawiska uchwytne nasze-
mi zmystami przy obserwacji pszczot
tlumaczymy sobie w sposéb dla nas
bardzo dogodny. Stawiamy pewng hi-
poteze, staramy sie jg udowodnié, przyj-
mujemy wreszcie za pewnik i cieszy-
my sie z epokowego odkrycia. Blizej
jednak zastanawiajgc sie nad powodem,
przyczyng, zrodiem dokonanego faktu,
stajemy zawsze w koncu przed tak
prostem pytaniem —dlaczego? | na
to pytanie nie znajdujemy istotnej
odpowiedzi; wiemy dla siebie, ze nic
nie wiemy, chociaz dla postronnych
mamy momentalng odpowiedZ, tak —
nie inaczej, bylo, jest i bedzie. Wszak-
ze tak mito kroczy¢ utartg drogg przy-
jetych pewnikéw. A jednak?! Baczny
obserwator zycia tych malenkich stwo-
rzen, midd stodki znoszacych, nieraz
miota¢ sie bedzie wewnetrznie, stajgc
przed zagadka nierozwigzalng, tajemni-
cza, peing uroku, chociaz moze i prosta.

WeZmy np. jeden przykfad z zycia
pszczot. Przy przegladzie pni, o ile
ul jest dos¢ obszerny, ustawiamy ramki
przejrzane w jeden koniec ula, pozo-
stawiajgc pewng przestrzen miedzy
ramkami przejrzanemi a nieprzejrzane-
mi, jako dogodng do manipulacji. Jesli
robote naszag w trakcie samego prze-
gladu urwiemy i kilka chwil obserwo-
waé bedziemy zachowanie sie pszczot,
uderzy nas jedno: pszczoty z podnie-
sionym odwiokiem i specjalnym po-
szumem skrzydet $ciggac bedg w jedng
lub drugg czes¢ ula, zaleznie gdzie sie
znajduje matka. Ktoz im doniést, ze
matka jest na tym, lub na owym
plastrze, w tej lub innej czesci ula,
skoro plastr?/ s nieprzezroczyste i mat-
ka, procz dla swej Swity, dla nikogo
nie widoczna? Ttumaczymy to wechem
pszczot, bo cdz tatwiejszego, jak pew-
nik taki przyja¢ i gotowa formutka
operowa¢. Dajmy tam w S$rodek jed-

nak np. silnie pachngcg i szybko sie
ulatniajacg kamfore. Ta winna, w mysl
takze utartych pewnikdw, zabi¢ won
swoistg ula, a dana w czasie przegla-
du zdezorjentowaC gromade pszczela.
Jednak tak nie jest. Mimo kamfory,
pszczoty pociggng za matkg. Jakzez
to wyttumaczyc? Ano catkiem prosto:
zyjemy w czasie radja. Radjo pszczot
jest czynne. Matka wydziela z siebie
krétkie czy dlugie fale elektryczne, kto-
re tapig na swe antenki tysigce pszczot
i dazg radosnie do swej rodzicielki.

Matka daje znaé, wysyla w Kata-
strofalnem burzeniu ula znaki wotlajgce
0 pomoc S. 0. S. (,ratujcie nasze du-
sze"), jak stacja radjowa na tongcym
okrecie. Chwytajg te wotanie wierne
towarzyszki i spieszg z pomocg, by
doda¢ otuchy, obroni¢, choéby zycie
swe poswieci¢ nalezato. Kupig sie, gro-
madzg pszczoty, wigzg w swoiste im
kieby, by matka na barkach swych
poddanych znalazta pewny przytutek
lub by mur ciat zahamowat dalszg ka-
tastrofe. Przerywa sie w ulu praca,
daza do matki te, ktorych obowigzkiem
byto karmi¢ i grza¢ miode pokolenie,
daza i te, co objuczone skarbami przy-
rody do ula ledwie wleciaty, daza
i brzuchate trutnie. Pewna cze$¢ tylko
ratuje (w swem mniemaniu) gingce za-
pasy i obsysa sie miodem, by po ka-
tastrofie matka znalazta gotowe zapasy
na ewentualne nowe gospodarstwo.
Jesli zas ramki z powrotem przysu-
niemy, zaszumi ul caty rado$nie, kaz-
da pszczotka, poznawszy, ze krytyczny
moment minat, ciagnie raznie i ocho-
czo do swej pracy, na swoje wiasciwe
stanowisko, bo znéw zagrato radjo na
wesotg nute.

Podobnych przykfadéw znaleZliby-
$my bardzo wiele, chocby trafianie do
ula, nawet przy przesunieciu pnia lub
oczka, szybkie zaznajamianie pszczo6t
0 nowem zrodle nektaru czy miodu,
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wyszukiwanie matki w locie weselnym
przez trutnie, chociaz niemozna wcale
dotychczas udowodnié, ze to truten
tego samego pnia, a wiec tym samym
zapachem ula przesycony.

Przy dalszem rozwoju radja moze
uda sie nam lepiej niektére momenty
zycia pszcz6t wytlumaczyé, w kazdym
razie nie zbtgdzimy, twierdzac, ze w zy-
wym organizmie pszczot — gra zywe
radjo. C-i-s.

Mata czy duza ramka.

Wielu pszczelarzy jest zdania, ze
na wiekszych ramkach pszczoty w zi-
mie zjadajg wiecej miodu, niz na ma-
tych, ale czy wiecej dajg miodu—tego
nie pisza, bo nie przeprowadzali do-
Swiadczen. Moge co$ 0 tem powie-
dzie¢. Przytocze wycigg z dziennika
tylko dwdch pni z r. 1923.

Piern Nr. 74, gniazdo skfadato sie
z 30 ramek, wymiaru 35X35 cm., po-
jemno$¢ ula 142 litry, 4 nadstawki po
24 litry, co stanowi razem 238 litrow.
Matka z r. 1921, pszczoty krzyzowane
z rasg cypryjska.

Rezultat pracy. Pierwszy przeglad
2 maja, miodu u pszczot 27 kg., czerw
na 5-ciu ramkach. Drugi przeglad
10 czerwca, miodu 5 kg., czerw na
18 ramkach, dano pierwszg nadstaw-
ke 20 czerwca, drugg nadstawke — 29
czerwca, trzecig nadstawke— 10 lipca,
czwartg nadstawke — 20 lipca. Utozo-
no gniazda dla dwdch rojéw, obydwom
zostawiono na zime 46 kg. miodu.
Miod, czerw i pszczoty rozdzielono
przegrodka na potowe, jednemu rojowi
dodano zapasowg matke. Z czterech
magazyndéw wytrzasnieto miodu 64 kg.,
a Z przymnozonego rojg 23, co sta-
nowi razem 87 kg.

Drugi pieA: ul i system prowadze-
nia pszczot wedtug metody Lewickiego,
matka—siostra matki z Nr. 74, miodu
odebrano 21 kg., poszedt na zime na
10 ramkach z zapasem miodu 16 kg.
Czyli ze r6j na duzych ramkach dat
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dochodu wiecej o 66 kg. Chyba opta-
ci sie duze ramki zaprowadza¢ i mieé
ptodne matki w rojach.

E Radomski.

Rézne uwagi.

W pierwotnych czasach pszczoty
wybieraly sobie siedzibe w lesie, w
zaciszu, jaknajdalej od oka ludzkiego,
aby zapewni¢ sobie spokoj. Pasiecznik
w czasach pierwotnych zwyk}t osadzaé
pszczoty w ktodzie, wydrgzonej z drze-
wa, i byt zadowolony, zajrzawszy do
pszcz6t dwa razy do roku. Obecnie
Juz go nie zadawalnia zwykta kloda,
gdyz on sam chce kierowa¢ pszczo-
fami, wediug wiasnego upodobania.
Niestety, poczatkujagcemu pszczelarzo-
wi wielkg sprawia przyjemno$¢ ciggte
zagladanie do ula, czem pszczoty nie-
pokol. Przez czeste otwieranie, pod-
kurzanie i stukanie zniewala si¢ pszczo-
ty do obsysania sie miodem; dopiero,
gdy juz zupelny spokoj przy ulu po-
wrdcl, wlwczas zaczynajag wypuszczac
z siebie miod w komorki. Chcac sie
przekona¢, czy wrég opuscit ich na-
dobre, cze$¢ pszczot wylatuje z ula
$ledzi¢ niepozadanego goscia. Zdarza
sie czesto, ze pszczoty, powrdciwszy,
zmuszone sg toczy¢ walke z napadem
rabusiow — wowczas powstaje zamie-
szanie na caly dzien, potgczone z upad-
kiem pszczot, lub utratg matki. Dla-
tego to kazda czynno$¢ w ulu powin-
na by¢ wykonana umiejetnie, gdyz
przez najmniejsza niedoktadnos¢ prze-
szkodzimy pszczotom w pracy na pare
godzin. T. Zahicki.

Czego wymagamy od teraZniej-
szego ula?

1) Zeby byt jaknajmniej skompli-
kowany, niezbyt drogi, utrzymywat
ciepto w zimie, a chtéd podczas upa-
tow letnich.

2) Powinien posiada¢ odpowiednig
wentylacje, aby utrzymal pszczoty,
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woszczyne i ul w zdrowotnym stanie,
a jednocze$nie nadawat sie do prze-
wozenia w kazdej porze roku, bez na-
razenia roju na zmeczenie.

3) Powinien by¢ przystepny w cza-
sie odbioru miodu i podmiatania spo-
du, bez naruszenia spokoju w gniezdzie.

4) Powinien byc ta przy tacze-
niu dwoch stabszych rojow, bez nara-
zenia pszczot na walke, jak réwniez
dogodny do podkarmiania w porze
gtodowe;j.

5) Powinien by¢ zabezpieczony od
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rojki nawet przy maksymalnym wzro-
$cie sity rojowej, lub, w razie potrze-
by, zastosowany do otrzymania no-
Wego roju.

6) Storice, ani chtéd nie powinny
w ulu Zle wptywaé na rozwoj, a zi-
mujgce w ulu na pasieczysku pszczoty
winny sie czué, jak w stebniku.

Podtug powyzszych prawidet wy-
konatem ul z drzewa topolowego, kto-
ry, wyprébowawszy podczas kampanji
letniej, szczegdtowo opisze.

T. Zabicki.

WOLNA MOWNICA.

Oodpowiedz na artykut p. Wie-

widrowskiego.

Artykut p. Tadeusza Wiewidrowskie-
go, wiceprezesa O. T. P. w Czestocho-
wie, umieszczony w N» 5 ,,Pszczelnictwa
Polskiego", zastuguje na odpowiedz,
gdyz odznacza sie kilkoma humory-
stycznemi cechami.

1) Glosi 0 wynalezieniu, wzglednie
udoskonaleniu i uproszczeniu ula War-
szawskiego, czyli, Smiato mozna po-
wiedzie¢, o skonstruowaniu, nowego
typu ,,Czestochowskiego™. Wprawdzie
nazwa ta nie uzyska prawa pierwszen-
stwa, albowiem istniejg od niepamiet-
nych czasdw ,wiersze czestochowskie",
jednak to mu ujmy nie przynosi i $mia-
to ubiegaC sie on moze z tymi wier-
szami 0 palme zwyciestwa. Az dusza
sie raduje, gdy sie pomysli, jak to w
takim ulu bedzie uproszczong i przej-
rzysta gospodarka pasieczna, zwtaszcza
dla poczatkujacych! Ul ,czestochow-
ski" posiada az 7 wylotow, z ktérych
kazdy prawdopodobnie przeznaczony
na swoj dzien tygodnia do ,prowa-
dzenia pszczot na miéd réznymi spo-
sobami”, wzglednie codziennie innym
sposobem, ja rozumuje — innym wy-
lotem.

2) Azeby urozmaici¢ tym biedacz-
kom pszczelego rodu monotonje pracy

i zycia, wpadt wynalazca na filuterny
pomyst dalszego ulepszenia, a miano-
wicie obracania swojego ula w réznych
kierunkach $wiata, a to zapewne w
tym celu, azeby pszczote, wracajacg
Z pola, a objuczong brzemieniem nek-
taru lub perhy i najprawdopodobniej
bedacg wowczas w humorze z pod
ciemnej gwiazdy, zabawi¢ i rozweseli¢
atrakcjg w formie niespodzianki. Taka
pszczota, bedac pewng, ze wraca do
swego wiasnego domu, spostrzega, ze
sie omylita, ze niby to Jej, a wihasci-
wie nie jej mieszkanie, gdyz wejscie
don nie to, ktore zna, i zacznie sie
$miaC do rozpuku i klaska¢ w skrzy-
detka ze swej omytki. Co sie z takg
pszczolg nastepnie stanie — konstruk-
tora ula o to glowa nie boli.

3) Pan T. W. zaznacza, ze ul jego
jest uniwersalnym, zastrzega sie, ze
nie nadaje sie on do pasiek przemy-
stowych i tylko na wiasng odpowie-
dzialno$¢ na spotke z p. Fiuczkiem,

prezesem tamtejszego O. T. P., pro-
pagowac go beda wsrod laikow.

Ze ul ten jest uniwersalnym, ale
stekiem nieprawidtowosci, temu nie

przecze; ze nie nadaje sie do pasiek
przemystowych — na to réwniez sie
godze, a nawet ide jeszcze dalej i za-
znaczam, ze nie nadaje sie on do pa-
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siek wogdle. Kazda pasieka, bez wzgle-
du na ilos¢ pni, jest przemystowa, bo
na zysk obliczong, z wyjatkiem pasiek
czysto doswiadczalnych, pozostajgcych
pod obserwacjg ludzi wiedzy facho-
wej. Co do odpowiedzialnosci za pro-
pagowanie go pos$rod miejscowych
pszczelarzy, ktorg pp. wynalazcy na
sie biorg, to chyba nie bedzie ona
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zbyt ryzykowna, bo naiwnych dzi$
ze Swiecg trzeba szukaé, a niewatpli-
wie i sami pp. wynalazcy po niedtu-
gim juz czasie zmienig zdanie co do
uzytecznosci ich ula.

Artykut p. T. W. wprowadzit na
famy powaznego pisma fachowego
nieco humoru, a i to co$ warte.

W. D.

KORESPONDENCJE.

Pszczelnictwo na Mazowszu.

Pszczelnictwo na Mazowszu upadto
bardziej, niz w innych okolicach kraju,
chociaz kultura rolna wszedzie jedna-
kowo je wypiera, 0 czem S$wiadczg
nieliczne a rozpaczliwe glosy w lite-
raturze pszczelniczej. Wielu obserwa-
tordw, widzac rozlegle lasy panstwowe,
bedace w ciaglej kulturze, duzo iak tor-
fiastych, pola w duzej iloSci obsiewane
gryka i seradela, a nie widzac pasiek,
sktadajg wine na ciemnote posiadaczy
pszczot. Ciemnota (ten przyjaciel nie-
doli) nie mniejsza jest na Mazowszu,
jak i w catym kraju, a przyczyna tkwi
gdzieindziej. Przed rozpowszechnieniem
sie uli ramowych byty tu bardzo liczne
pasieki, sktadajace sie z kiéd, do 200
| wiecej rojow liczace, ktore od r. 1882
predko przechodzity do uli Lewickiego,
a predzej jeszcze ginety bez usprawie-
dliwionych powodow.

Piszacy prowadzi pasieke od r. 1919
na gruzach 100-pniowej pasieki, upa-
diej przed 28 laty, chociaz wkascicielem
byt ziemianin, a pszczelarzem uczen
szkoty Lewickiego, a i okolica 0 60%
wowczas byta bogatsza w rosliny mio-
dodajne. Rzechy mozna, przyczyng
upadku byly ule rozbieralne, gdyz kio-
dowe opieraly sie zebowi czasu. To
mnie skionito do dhugoletnich badan.
Streszczam swe obserwacje.

Mazowsze, bedac nizing rozlegts,
0 piaszczysto-torfiastych podmoktych
gruntach, leSnych moczarach z opara-
mi wodnemi, wydzieling nektaru daje

bardzo rozcienczona. W r. 1919, z po-
wodu deszczéw i zimna, pszczoty za-
sklepity zupetnie niedojrzaty miod i na
takim zazimowaty. Skutki byty fatalne:
przez zime i wiosng 90% roju wygi-
neto (w mojej pasiece 23%). Ale w le~
cie z uli ramowych musiat strumieniami
ptyng¢ midd, plastry gniazdowe wiro-
wato sie na miodarce do konca lipca.
To skutki ciemnoty i chciwosci ludz-
kiej, natomiast ci, ktérzy zrozumieli
zycie pszczot, nie poruszali plastréw
gniazdowych, a miéd odbierali, gdy
go byto nadmiar i dojrzaty, przetrwali
z pasiekami do czaséw obecnych.

Mamy obecnie wiele okolic obficie
obsiewanych gryka i seradelg, lecz
z powodu braku pytku, wody i wogoble
wiosennego zbioru, wiecej nad kilka
uli utrzymac sie nie moze. Wieksza pa-
sieka potrzebuje duzej znajomosci rze-
czy, znacznego nakiadu i stanowi ryzy-
ko, bo nie corocznie sie optaca. Wy-
dzielany nektar zmywajg deszcze. Pro-
paganda wyolbrzymiania dochodu z pa-
siek wydata owoce. Urzedy skarbowe
wedtug niej szacujg dochody z pasiek
bez uwzglednienia okolicy (jak to ma
miejsce W mojej pasiece), a takie po-
stepowanie wywiera skutki dorazne.
Przed paru laty wioscianie zaczeli wy-
cina¢ drzewa owocowe przy domach,
nawet grusze polne, w obawie optat,—
dzi$ podobna tragedja bedzie z pasie-
kami.

Do powyzszych nieddmagan nasze-
go pszczelnictwa nie wiem poco nie-
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ktérzy pionierzy pszczelnictwa wysu-
wajg sprawe najlepszego ula,—czy on
kiedykolwiek bedzie istniat i jak oka-
zatby sie pod wplywem atmosfery,
flory i zdolnosci umystowych pszcze-
larza? Mnie sie wydaje, ze to sg mrzon-
ki. Dla mnie najwazniejszemi sg. bo-
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gata flora, gruntowna wiedza, pomysina
pora, @ miod niezaleznie od ula, do-
brego lub niedobrego (a mamy ich do
wyboru),—bedzie ptynat strumieniami.
Wt Molski.

Branszczyk n/B.

KACIK DLA POCZATKUJACYCH.

Jak obchodzi¢ sie z miodem po za-
braniu go pszczotom.

Naczynia. Najlepszem naczyniem
do przechowania miodu jest naczynie
emaljowane, kamienne, polewane lub
szklane, ale, niestety, moze ono by¢ uzy-
wane do przechowywania tylko w do-
mu i to w matych ilosciach; do prze-
wozenia nie nadaje sie wskutek nie-
trwatosci, a w zwiazku z tern — fta-
twych strat.

Naczynia zelazne, nawet cynowane,
cynkowe, z biatej blachy — nie nadajg
sie, poniewaz miod zawiera w sobie
kwasy i przez to od takich naczyh na-
biera nieprzyjemnego zapachu.

W razach niezbednych takie naczy-
nia nalezy rozgrzaC przy piecu, oblaé
goracym woskiem i w taki sposob izo-
lowa¢ miéd od metalu.

Pozostaje uzywanie naczyn z drze-
wa, beczek i skrzyn. Najlepszym ma-
terjalem drzewnym na beczki miodo-
we jest lipa, a takze dobre sg beczki
z wierzby, osiny, jodty i topoli. Z lipy
nadzwyczaj dobre sg naczynia bezklep-
kowe (drgzone), chociaz do transportu
lepiej uzywac beczek klepkowych oku-
tych obreczami zelaznemi.

W handlu miéd wiecej pozadany
jest w naczyniach mniejszych (25, 50,
75, 100 Kkg.), chetniej jest kupowany,
a précz tego naczynia takie sg po-
reczniejsze przy przenoszeniu i tran-
sporcie.

Beczki klepkowe powinny by¢ wy-
rabiane z bardzo suchego drzewa, ab-
solutnie bez seczkow 1 mie¢ jak naj-

doktadniej dopasowane Klepki, a to
z tego powodu, ze miod, jako ptyn
nadzwyczaj ciezki, tatwo przesgcza sie
najmniejszemi szparami. Procz tego
midd jest bardzo hygroskopijny, t. j.
pochfaniajacy wilgoc, i dlatego, jezeli
naleje sie miodu do naczynia drew-
nianego, to ono nietylko, ze nie roz-
pecznieje, jak to bywa gdy nalejemy
wody, lecz przeciwnie — wyschnie,
wskutek czego przez szpary bedzie
przeciekat miod. Najlepszym dowodem
tego jest to, ze midd zaczyna przecie-
kaCc czasami po 3 —4 ch | wiecej ty-
godniach po zlaniu do beczki. Azeby
tego unikngC, niezbedne jest po wy-
myciu beczki wysuszy¢ ja na storicu
jaknajlepiej w ciggu kilku dni, pobi-
Jajac codziennie obrecze o ile sie da.
Wystawia¢ beczki do wysuszenia trze-
ba w miejscu, gdzie niema kurzu i much,
aby unikng¢ zanieczyszczenia.

Naczynia z twardych gatunkéw
drzewa, jak dab, grab i inne, mniegj
nadajg sie do przechowywania miodu,
poniewaz z matemi wyjatkami prze-
ciekajg, przyczem podbijanie obreczy
nic nie pomaga; précz tego w becz-
kach debowych nowych midd ciemnie-
je i nabiera nieprzyjemnego smaku, jak
i od drzewa sosnowego, olszowego
i naczyn zelaznych.

Zlewanie miodu do beczek po $le-
dziach, oleju, nafcie i innych (co, nie-
stety, czesto sie praktykuje) jest zu-
petnie ‘wykluczone, chociazby te na-
czynia po wielokrotnych wymyciach
nawet nie wydzielaty odoru, bo w mio-
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dzie te zapachy odczuje sie i zepsujg
go. Jedynie beczki po winie, spirytu-
sie, koniaku mozna uzy¢ i to po dhuz-
szem wymoczeniu, doktadnem szoro-
waniu, myciu i jeszcze dokladniejszem
wysuszeniu, wywietrzeniu i pobiciu
obreczy; beczki takie powiny by¢ ode-
dnione, a po ostatecznem wysuszeniu
rozgrzane na piecu i kazde pofaczenie
klepek dna zalane wewnatrz roztopio-
nym gorgcym woskiem.

Przy pracy z miodem bardzo wazne
jest zachowanie absolunej czystosci,
dlatego tez beczki nawet po miodzie
winny by¢ wyparzone, najstaranniej
wymyte, a nastepnie bardzo dobrze
wysuszone i przewietrzone; w miej-
scach, gdzie moze by¢ obawa zanie-
czyszczenia kurzem lub muchami, becz-
ki nalezy zawigzaC rzadkiem pt6tnem,
lepiej merla, ale zato diuzej przetrzymac
na stoncu.

Uzywajg jeszcze do zlewania mio-
du skrzynek, szczelnie zrobionych z su-
chych heblowanych desek, o dnie i bo-
kach z jednej (nietaczonej) deski. Ta-
kie skrzynki w spojeniach zalewa si¢
gorgcym woskiem i wykfada pergami-
nem, poczem nalewa si¢ miodem.

Przechowywanie miodu. Bardzo
wazne i najczesciej decydujace o ja-
kosci miodu — jest wybranie odpo-
wiedniego miejsca do przechowywania
go. W miejscu takiem miod powinien-
by sie przechowywaé nawet kilka lat,
nie tracac nic na swej dobroci.

Najlepszem miejscem bedzie bez-
wzglednie sucha, z dobrg wentylacja
piwnica, moze by¢ nieopalany pokoj,
lub inne odpowiadajgce tym warunkom
miejsce.

Trzeba pamietaC, ze najwiekszemi
wrogami miodu sg: wilgoC, uboczne
zapachy, zbytnie ciepto lub zimno —
i wszystkiego tego trzeba unikac.

Obrane miejsce winno by¢ dobrze
oczyszczone od Kkurzu, wywietrzone,
wszystkie naczynia, majgce jakiekolwiek
zapachy, nalezy natychmiast usungé.

W obranem miejscu powinny by¢
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potozone podkiady, o tyle odsuniete
od Sciany i sasiedniej beczki, zeby
mozna byto, w razie ukazania sie cie-
czy, obejrze¢ tak dno, jak i naokoto
kazdg beczke i o ile sie da—zaradzic,
a do tego trzeba mie¢ wolny dostep
do kazdej beczki, co takze ulatwi nam
zabieranie beczek do przewozu.

Do naczyn kamiennych i szklanych
najlepiej urzadzi¢ potki.

Po takiem przygotowaniu obrecze
na beczkach ostatecznie pobija sie,
beczki wyciera wewnatrz suchym, czy-
stym kawatkiem ptotna lub obmiata
wyparzong czysta szczoteczky i usta-
wia na przeznaczonem miejscu. Lepiej
bedzie wszystkie beczki ustawi¢ pio-
nowo, majagc gore odedniong, a nie
ktasé bokiem; jezeli cze$¢ beczek ma-
my sprzeda¢ z miodem w stanie ptyn-
nym, czyli przed skrystalizowaniem
sie, to takich beczek nie odedniac,
a porobi¢ otwory (czopy) w denkach,
a nie zboku.

Beczki, jak rowniez i skrzynki na-
lezy ustawiac tak, zeby nie ruszaty sie
i staty rowno.

Zlewanie miodu i dalsze poste-
powanie z nim. Do tak ustawionych
beczek zlewa sie midd przez metalowe
(z biatego drutu) sitko, gesciejsze, niz
to, przez ktére miod byt przecedzony
wychodzac z centryfugi, az beczka be-
dzie nalana 0 3—5 centymetrow nizej
wyztobienia dla denka.

Do beczek obustronnie zadnionych
wlewamy midd przy pomocy lejka.

Na napetnione naczynia nalezy po-
tozy¢ 1 — 2 listewki, nakry¢ rzadkiem
ptétnem lub muslinem i obwigza¢ szpa-
gatem; w ten sposob damy moznos¢
zbytniej ilosci wody wyparowac i tern
samem miodowi dojrzec.

Po skonczeniu pracy, przez Kkilka
godzin, a nastepnie w ciggu paru ty-
godni po nalaniu beczek, trzeba opa-
trywa¢ beczki, czy jaka nie cieknie
i w takim razie zaradzi¢ pobiciem
obreczy, a przy wigkszem wyciekaniu—
zmieni¢ naczynie.
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Po uptywie 8 — 10 dni lub wiecej
trzeba kazda beczke odwigzaé, znajdu-
dujgca sie na powierzchni piane i fusy
ostroznie tyzka zebra¢ do wyznaczo-
nego na ten cel naczynia, beczki po-
zakrywact, jak byly, a zebrany midd
z piang i fusami podgrzewa¢ we wrza-
ce] wodzie i przecedzi¢ w jakie$ na-
czynie przez merle, potozong do sitka.

W takim stanie pozostawiamy miod
az do skrystalizowania, czyli scukro-
wacenia. Jezeli chcemy przyspieszy¢
skrystalizowanie sie, to nalezy do kaz-
dej beczki dodac¢ po kilka tyzek miodu
starego czyli scukrowaciatego.

Gdy midéd juz ostatecznie stanie
(stwardnieje), mozemy bez obawy gor-
ne obrecze zdjaé, klepki poszerzyé,
powstawia¢ denka i nabi¢ ponownie
obrecze. Tak wyparowany miéd moze
przechowywac sie po kilka lat, nie tra-
cac na swej jakosci.

Jezeliby w ktorejS z beczek midd
dtuzszy czas nie krystalizowat sie, to
nalezy zanurzyé czysty patyczek i zmie-
rzy¢, jaka ilos¢ jest miodu rzadkiego
na powierzchni i to na patyczku od-
znaczyc.

Po uptywie | — 2 tygodni powto6-
rzy¢ to samo i jezeli miarka pokaze
to samo lub nieznaczne zmniejszenie,
to nalezy rzadki midéd zla¢, bo on juz
nie skrystalizuje sie i to najlepiej Swiad-
czyC bedzie, ze midd byt wytrzasniety
(odwirowany) niedojrzaty.

Zeby lepiej i predzej midéd wypa-
rowywat, dobrze jest trzyma¢ go az
do skrystalizowania sie w pokojowej
temperaturze (14—15° R.), wtedy otrzy-
mamy drobniejszg krupke, czyli miod
bedzie mastowaty; jezeli za$ krystaliza-
cja odbedzie sie w zimniejszem miejscu,
to gwattowniejsze krystalizowanie sie
da krupke grubsza.

Nie nalezy przechowywa¢ miodu
w zbyt zimnem miejscu, gdzieby mogt
zamarza¢ zwiaszcza w naczyniach ka-
miennych i szklanych, ktére niezawod-
nie zmarzniety midd rozsadzi, a beczki
po odmarznieciu najczesciej ciekna.
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Odpowiednig temperaturg dla zsiad-
fego miodu bedzie —2°, nie wyzej
10° R.

Jezeli mamy zamiar miod sprzeda-
wac, to juz zawczasu powinnismy przy-
gotowac odpowiednie naczynia, aby od-
razu do nich mioéd zlewac¢ i1 w nich da¢
sie mu skrystalizowaé, bo miod prze-
ktadany wyglada nietadnie, jakby zmie-
szany z kilku gatunkdw — niema jedno-
litosci i twardosci i w skutek tego
traci znacznie na cenie, a précz tego
stykajac sie przy przektadaniu obficie
z powletrzem, fatwo moze by¢ opa-
nowany przez rozne grzybki, co wy-
wotuje fermentacje.

Jezeli mamy mozno$¢ otrzymania
jasnego i ciemnego miodu, to nalezy
go braé osobno (nie mieszac) i zlewac
oddzielnie, poniewaz na rynku jasny
midd jest chetnie nabywany i lepiej
ptacony.

Do przechowania miodu w plastrach
dobrze jest ulokowaé¢ ramki w szafie
lub skrzynce, aby nie kurzyty sie, a wa-
runki przechowywania sg te same.

Jezeli plastry umiescimy w miejscu,
gdzie temperatura spadnie nizej 0° R.,
to ulegna zepsuciu przez to, ze midd,
rozszerzajgc sie, porwie zasklepiny,
zacznie fermentowaC i wyciekac.

Poprawienie skwasniatego miodu,
(ktory fermentuje). Jezeli zdarzy sie,
ze miod sfermentuje, to nalezy go
przegotowaC na parze, czyli naczynie
z natozonym takim miodem wstawic
do drugiego wiekszego naczynia z wo-
dag i dobrze zagotowac.

W tym czasie na wierzch beda
wystepowaly szumowiny w postaci
mniej lub wiecej brudnej piany, ktorg
nalezy usuwaé, az do wyklarowania
sie miodu.

Po ostygnieciu, midd zlewa sie do
innej suchej beczki, i po napetnieniu
moze by¢ zaraz zadniony; odparowy-
wac nie potrzebuje, bo to odbyto sig
W czasie przegotowywania.

Miod taki potrzebuje wiecej czasu
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na skrystalizowanie sie, ale ono nie-
zawodnie nastapi.

Tak poprawiony midd, po skrysta-
lizowaniu, przechowywany w sachem
miejscu, moze by¢ uzywany przez rok
i wiecej i niczem nie zdradzi tajemni-
cy, ze kiedy$s fermentowat i byt po-
prawiany, a w razie potrzeby moze
by¢ powtoérnie przegotowany, ale wte-
dy nalezy go predzej zuzyc.

Wogole, aby otrzyma¢ dobry midd
niezbedne jest:

1) odbiera¢ miod tylko dojrzaty—
zasklepiony w 9% iloSci znajdujacej
sie w ramce; 2) zachowywac absolutng
czystos$¢ przy wirowaniu; 3) bez-
wzgledng suchos¢ i czysto$é naczyn;
4) pozwoli¢ mu jaknajlepiej wyparo-
wac; 5) przechowywaC w miejscu su-
chem z wentylacjg, izolowaniem od
jakichbadZ zapachow; 6) chroni¢ od
gwattownych zmian temperatury.

Przypomnienia na sierpien.

Zaopatrzenie w nalezytg ilos¢ mio-
du (10 — 15 Kkg., zaleznie od sity pnia),
jak réwniez i uporzadkowanie gniazd
na zime, kazdy ogledny pszczelarz wi-
nien przeprowadzi¢ zaraz po skoncze-
niu sie gtdbwnego pozytku, nie odkia-
dajac tej czynnosci i nie ufajgc na mo-
gace byC jeszcze pozytki poZniejsze,
ktore prawie zawsze zawodzg
i sprawiajg tak wiele klopotow
przy uzupetniajgcem podkar-
mianiu.

Nieomylng wskazdwka, ze
gtowny pozytek juz sie skon-
czyt i pszczoty przygotowujg
sie do zimy, moze stuzy¢ nam
wypedzenie przez pszczoty
trutni; prawie jednocze$nie z
tem matka znacznie zmniejsza
sktadanie jajeczek, a procz
tego i same pszczoty ograni-
czajg ja w ten sposob, ze oproz-
nione po wylegnieciu sie
pszcz6t komorki Spiesza za-
la¢ miodem, przynoszonym z
odlegtych plastrow, i w ten
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spos6b gromadza w gbrnej czesci ra-
mek gniazdowych zapasy miodu na
zime tak, jak to im bedzie najwy-
godniej.

Poniewaz pozostawiona ilo$¢ mio-
du moze by¢ roztozona na znacznie
wiekszej ilosci ramek, niz to potrzeba
dla zimowli pszcz6t, nalezy (w miare
zwezenia gniazda) miéd, znajdujacy
sie w bocznych ramkach (wolnych od
czerwiu) odsklepia¢, co pobudzi pszczo-
ty do przeniesienia go w gniazdo, a po
opréznieniu z miodu—usuna¢. Nalezy
rowniez stopniowo usung¢ wszystkie
ramki z budowg miodg (tegoroczng),
chociazby byly zapelnione miodem,
nieksztattne, z mieszang budows, zbyt
zapetnione perhg i trutowa robota.

Ramki z budowg trutows, jezeli za-
lane dobrze miodem, mozemy nawet
pozostawi¢ na zime, ale postawic je
tylko z bokéw, czyli koto desek od-
grodowych, zeby na wiosne byto tatwiej
je usungC. W gniezdzie starac si¢ po-
zostawiC przewaznie ramki z budowa
2—3-letnig, poniewaz na nich pszczoty
lepiej zimuja.

Pniom matomiodnym mozemy daé¢
ramki z miodem, zbywajgce w innych
pniach, a przy braku tych, niezbed-
nem jest uzupetni¢ zapasy syropem
z cukru (2 szklanki cukru na ! szklan-

Pasieka p. Romana Petrykou)skiego u) todzi.
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ke wody i ¥/4—x/2 grama kwasu sali-
cylowego lub cytrynowego), dawkami
2—3 kg. na noc (liczymy suchy cukier).

Jezeli ramki, ktore majg by¢ usu-
niete, zawierajg jakie$ ilosci policzo-
nego do zostawienia miodu, nalezy
odsklepi¢ i wstawi¢ do ula za odgro-
dowg deske (z otwartg dolng klapka
lub podniesiong na podkiadki), gorng
beleczka na dno, a pszczoty nietylko
midd zabiorg, ale woszczyne oczyszcza
na sucho; tak samo dla osuszenia na-
lezy postgpi¢ z ramkami, ktére bra-
liSmy na miodarke. Tym sposobem,
zastosowujgc kazdorazowo gniazdo do
sity pnia, zmusimy pszczoty utozy¢
caty zapas miodu tylko na tych ram-
kach, na ktérych pozostang na zime.

Zeby nie omyli¢ si¢ przy oblicza-
niu zapasébw miodu na zime, przez
osoby niewprawne, przypomne, ze
w ,,Pszczeln. Pol.“ (Ne 3) spos6b obli-
czania byt juz podany.

Prace zwigzane z uzupetnieniem za-
pasow, jak rowniez poddawanie ramek
dla osuszenia od resztek miodu nale-
zy uskuteczni¢ ostroznie, tylko po
skoriczonym locie pszczot, jak réwniez
zabiera¢ naczynie i ramki rano, jeszcze

Z OBCYCH

P czeta
Styczen, J926.

Anczew, agronom, pomieszcza w niniejszem
czasopiSmie butgarskiem artykut, w ktérym
pisze o roli pszcz6t w narodowych zwycza-
Jach; podaje tez niektére anegdoty, a wkoncu
mowi o nich jako o prorokach pogody: W Bui-
garji wychodzi $wiekra przed dom do wraca-
Jacych od $lubu miodozencéw i btogostawi
ich stowami: kochajcie sie tak, jak pszczoty
lubig midd, i niech sie powigkszy wasz ma-
jatek naksztatt mnozacych sie pszczét. Zwy-
czaj ten dotychczas utrzymuje sie w zachod-
nich stronach kraju. Z anegdot przytacza autor
miedzy innemi takze nastepujaca. Bardzo juz
dawno temu, gdy we Francji wrzala zacieta
walka pomiedzy Turkami a géralami, z Kto-
rych ci ostatni byli o wiele liczniejsi i kto-
rym udato sie wciagna¢ swych wrogow w za-
sadzke, gdzie byto duzo pni z pszczotami.
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przed lotem, aby nie wywota¢ rabun-
ku. W tymze celu, jak tylko ustanie
gtowny pozytek, nalezy zwezi¢ wylo-
ty, zwiaszcza u pni stabszych, ktore
lepiej skasowac, tgczac po 2 w jeden.

Trzeba pamieta¢, ze po uzupetnie-
niu zapaséw, pszczoly muszg mie¢
czas na wyparowanie (syropu) i zaskle-
pienie utozonych zapasow, w przeciw-
nym za$ razie midd juz w predkim
czasie nasigknie wodga, zacznie fermen-
towac i wycieka¢, a pszczoty po uzy-
ciu bedg chorowac na zaperzenie i mo-
ga w zimie zginaC.

JezelibySmy w jakim$ pniu zauwa-
zyli obecno$¢ trutni w tym czasie, gdy
juz w innych zostaty wypedzone, to
taki pien nalezy starannie opatrzec,
czy Jest matka, bowiem to czesto
oznacza, ze stara matka zgineta, a mio-
da jeszcze nie jest zaptodniona lub
wcale jej niema. Jezeli noce beda
chtodne, to stabsze pnie nakry¢ mata-
mi.  Wszystkie ramki po oczyszczeniu
resztek przez pszczoty, powinno i
powiesi¢c na | — 2 tygodnie gdzies
W przewiewnem miejscu, a nastepnie,

jezeli mamy skrzynie lub szafy, to
przenie$¢ do nich. J. K.
CZASOPISM.

Otoczeni dokota mysleli tylko o tem, jakby
sie dosta¢ na wolnos¢. Raz zdarzyto sie tak,
ze gdy dowddca turecki jadt $niadanie, skia-
dajace sie takze i z miodu, to pszczota usia-
dta na te] stodyczy i poradzita wodzowi, Ze-
by kazdemu ze swych Zzotnierzy dat po jed-
nym ulu. Kiedy zas Turcy znajdg sie posréd
nieprzyjaciét — moéwita — niech rzucg na wro-
gow pszczoly, a one wspomagane przez zot-
nierzy juz sie beda odpowiednio sprawowaty.
Dowodca ustuchat tej rady i wnet odniost
$wietne nad wrogami zwyciestwo.

O tem, jak to raz w pomystowy sposéb
duchowny turecki wykryt zlodzieja, mowi
inna anegdota. ,.Zlodziej jest tu miedzy na-
mi — wolal—i ja go zaraz wykryje—poczem,
zwréciwszy sie do obecnych, spytat sie: ,,Co
to za pszczofa siadta na tobie”. W tej chwili
ztodziej podniést reke, Zebyd'q spedzi¢ z gto-
wy, i w ten sposob sie zdradzit, a w nastep-
stwie takze i przyznat sie do winy.
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Stawnego Salomona prosita raz siostra —
glosi inna powiastka — zeby rozeznat, ktory
z dwoéch kwiatéw catkiem do siebie podob-
nych jest naturalny, a ktory sztuczny, na co

ﬁWIedZIal medrzec, ze to moze zrobi¢
tylko przy pomocy pszczoly, ktora tez fa-
ktycznie trafnie to zadanie rozwigzata. Po-
wyzsze zdarzenie wzigt Stowacki za motyw
do sceny na rynku Krakowskim, jak o tem
Swiadczy przestany do Redakcji wycinek z
,Krola Ducha".

W bezposrednlo nastepujacym artykule po-
rusza Iw. Georgew dos¢ pospolity temat. Mo-
wi 0 matce i jej odnoszeniu sie do pszczot.
Od najdawniejszych czaséw uwazano rodzme
pszczelg za n Ldealnlejszq organizacje, a je-
den pisarz perski utrzymuje, ze spoteczenstwo
ludzkie stoi daleko bardzo za ustrojem spo-
fecznem u pszczot, rézne za$ dane przekony-
wujg 0 tem, ze pszczoly w najdawniejszych
juz czasach trzymano w poblizu siedzib ludz-
kich. Wykopaliska w Egipcie i gdzieindziej
Swiadczg o szerokiem zastosowaniu w za-
mierzchtych czasach tych szlachetnych pro-
duktow, jakiemi sg miod i wosk, ktore, na-
wiasem mowuic byly tez bardzo cenione u
pierwotnych Stowian. W pierwszych wiekach
chrzescijanstwa woskiem postugiwano sig jak
monetg ptatnicza,, fakirzy za$ indyjscy z jego
pomocg dokonywali i dokonuja duzo cieka-
wych sztuk, a jesli chodzi o medycyne, to
ona bardzo czesto zwykta postugiwac  sie
miodem, co tez nlegednokrotnle i dzisiaj czy-
i W dawnych jednakowoz czasach zajmo-
wano sie pszczotami z punktu widzenia wy-
korzystania ich pracy, dopiero w S$rednich
wiekach obudzito sie ku nim naukowe wiecej
zainteresowanie i z biegiem czasu doprowa-
dzito ono do odkrycia, ze krolem w ulu jest
matka. Na niej wnet jako na punkcie cigzko-
sci catego ula skupita si¢ uwaga, badajacych
naturalistow. Dalsze wywody przedstawiajace
wiasciwg tresC, — stwierdzajg pewien staty
ﬁosob odnoszenia sie matek do pszczét. Ona

tada tylko tyle jajek, ile na to w da-
nym razie pozwala sita liczebna pnia — dalej,
jest ona tagodna i cierpliwa wobec pszczot
I nie reaguje na przykrosci, jakie z ich stro-
ny ja spotykajg; zadta uzywa jedynie do wal-
ki ze swa rywalka, pszczoty za$ w krytycanJ
chwili na é] zatosny jek biegng i mUch ja
posrdd siebie, ostaniaja ja swem ciafe

Co sig tyczy usposobienia robotnlc to sg
one czesto kapry$ne i stad nieraz powstaje
w _ulu poptoch. Trudno tu méwi¢ o prosto-
lojalnosci ich charakteru. Btednem jest jed-
nakze przekonanie, ze matka daje w ulu roz-
kazy i ze pszczoly jej stuchaja—owszem, co$
przeciwnego nawet moznaby skonstatowac,
faktem tez jest, jakoby pszczoly dzielity sie
miedzy sobg robotg w ulu; one idg tylko za
popedem instynktu. Matka znosi tylko jajka,
pielegnacja za$ miodego potomstwa nalezy
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juz do pszczét. Jako$¢ podawanego czerwio-
wi pokarmu bardzo wielki wpltyw wywiera.
Réznie odnosza sie robotnice do matki i nie-
raz si¢ zdarza, ze ni stad ni zowad na impuls
jednej nawet pszczoty powstaje wzburzenie,,
przy czem niekiedy matka moze zginaC;
zdarzy¢ sie to moze takze wtedy, gdy
matka podniecona .biega po plastrach i przesz-
kadza pszczolom w robocie. Trutnie stuza,
tylko do zaptadniania matek; przypuszczenie,
ze one takze ogrzewajg czerw, jest catkiem
mylne. Matka, majgca wiecej niz 2*/2 roku za-
czyna juz w Wlekszej ilosci znosi¢ jajka tru-
towe.

Nastgpny ustep A. Croka traktujacy o
sprzedazy miodu ét’rumaczy Kaitarow) zywo
przypomina te rady i wskazowki, ktore czy-
tamy w innych czasopismach, wobec C€zego
z braku miejsca nie streszczam go tutaj; za-
znacze tylko catkiem ogolnlkowo ze zdaniem
autora, powinien mie¢ midd, idacy na sprze-
daz najbardziej ujmujacy Wyglq Powinno
si¢ tedy sortowac go i odp0W|edn|0 do tego
stawiaC ceng. Dobrze jest, jesli kupcy sasiedni
majg zawsze midd u siebie, a o ile ‘moznosci:
dbac trzeba takze i o to, zeb zbywa¢ midd
na pobliskim rynku i to wedle moznosci lu-
dziom wiecej znanym. Kupiec powinien wy-
stawia¢ ten towar na widocznem miejscu i to-
w naczyniach gustownych i odpowiednio za-
opatrzonych. Powinni sie tez okoliczni pszcze-
larze czasem gromadzi¢, celem poradzenia sie
wzajemnego i uzgodnienia swego dziatania..
Dobrze jest podawa¢ midd (oczywiscie czysty)-
na sprzedaz w mniejszych naczyniach. Miodu
nie powinno sie przechowywa¢ w miejscu
zimnem i wilgotnem.

W jezyku butgarskim, jak czytamy w in-
nym ustepie, pojawity sie nastepujace publi-
kacje tlumaczone z polskiego: 1) Korzysé
z pszczelarstwa, przetozyt z Ciesielskiego
K. Baczkéw — Ternowo, 1900. 2) Choroby
i szkodniki pszczot (z dziet Ciesielskiego,
Bertraud’a i Rauschenfelsa (?)—tlumaczyt K.
Baczkéw)—Warna, 1902. 3) Miodowe napoje
(z prof. Ciesielskiego, ttum Kaitazow) — Ga-
browo, 1908.

Luty, 1926.

Artykut M. Baczkowa, p. t.. ,Nasi_zastu-
zeni ludzie", poswigcony jest pamieci zmar-
tego 2/11 1925 r. K. Beca, ktory byt do nie-
dawna filarem tamtejszego ogrodnictwa f
pszczelarstwa. Umart, majac lat 75. Zmarty
wychowat sie i Wykszta’rcH w Niemczech, po-
czem po 1882 r. przeni6st sie do Buk arjf
i tu tak sig zaaklimatyzowat, ze jako ochot-
nik zaciggnat sie w 3 lata_pdzniej do wojska
(w czasie WOjny? i 5 swoich synéw wycho-
wat w duchu butgarskim. Jego staraniem po-
wstat w Sofji ogréd miejski | ogrod bota-
niczny, poczem, t. j. od r. 1893 w jednerrr
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miescie pracowat jako nauczyciel ogrodnictwa
i pszczelarstwa, ktore przy kazdej okazji sta-
ral sie propagowa¢. Rozwingt on tam wszech-
stronng dziatalnos¢, ktorg umiat z dobrym
skutkiem poprowadzi¢. Autor, jego uczen,
podkre$la u nieboszczyka jasny i pogladowy
spos6b nauczania, niejednokrotnie zabarwiony
humorem, a takze i dobro¢ posunietg nieraz
do naiwnosci. W pracy jego zawodowej byta
mu wielka pomocg jego zona. Rzucit on fun-
damenty pod nowoczesne ogrodnictwo i pszcze-
larstwo w odrodzonej Butgarji i chociaz za-
lecat ule Dzierzona (nie majagce widokow po-
wodzenia tamze), jednak to zastugi jego nie
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zawsze tak samo, to jednak ze wzgledu na
warunki rézne, a zwlaszcza co sie tyczy wa-
runkéw klimatycznych i atmosferycznych, da-
lej, ze wzgledu na rozne rasy i wdania sie
cztowieka, wyniki bywajg rézne. Przede-
wszystkiem, czlowiek Kierujgcy pszczotami
jest tu decydujacym czynnikiem, to on przy
pomocy nauki moze czesciowo przyrode |
pszczote opanowaé. Autor, nietylko, ze radzi
odnawie¢ co 3 lata matki ale poleca réwniez
wstawia¢ do S$rodka zarodni tylko plastry z
pszczelemi komorkami — wychow zas koszto-
wny trutni darmozjadéw, przeszkadzajacych
w dodatku w pracy, kaze ograniczy¢ do mi-

Pasieka i stacja hodowli matek pszczelich duchownego Jana Doczewa w Butgariji.

moze umniejszyé—owszem, jego trudy i prace
moga tylko milodsze pokolenie zacheci¢ do
tem gorliwszej pracy. Zmarly, zwany pow-
szechnie ,,dziadkiem Becem“, zostawit tez o
sobie caly szereg prac opublikowanych, ktore
obok jego praktycznej dziatalnosci wywarly
mwielki wptyw na szerokie warstwy catego
butgarskiego spoteczenstwa.

W innym artykule podpisanym inicjatami
oCh. S., za ktérymi kryje sie mtodszy pszcze-
larz, podkreslona jest naukowa podstawa no-
woczesnego pszczelarstwa, na ktorej ono musi
sie opieraC. Chociaz tancuch przyczyn dziata-
jacych w przyrodzie, dziata nieuchronnie i

nimum —a to tem wigcej, ze ramki trutowe
w gniezdzie opOzniaja takze prace ze strony
matki. Powinno si¢ tez zmieniac w zarodni
plastry co rok, a przynajmniej 1/3 ich czesci.
Ks. IP. Kranowski.

,.Bienen Vater“
Styczen.

W roku 1924 w Rumunji liczono 43,000
pszczelarzy, ktorzy ogotem posiadali 650,000
pni pszczot, z czego rozbieranych uli 175,000
I nierozbieranych 475,000.
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W roku tym Rumunja wyprodukowata
3,650,000 kg. miodu i 190,000 kg. wosku.
Wychodzi tam o$m czasopism pszczelniczych:
w jezyku rumunskim 4, wegierskim 1, oraz
w dwu jezykach 4, a mianowicie: w rumun-
skim i rosyjskim 2 i rumunskim i niemieckim
takze 2 pisma. Przewaza tam system ula Da-
dant’a-Blatt’a.

Rumunja eksportuje tylko miéd, za$ wia-
sna produkcja wosku jej nie wystarcza i jest
zmuszona wosk importowac.

W tymze numerze podana jest ilos¢ miodu,
jaki_w réznych latach importowata Austrja,
a mianowicie:

od r. 1844 do 1850 S$rednio 12,147 g. rocznie

» - 1899 . 1902 n 14,987 ,, ”
,» 1909 1913 n 21,294,
» 1919 4 1925 7221, »

Luty.

Romedius Girtler w Nb 2 ,,Bienen Vater"
przytacza, w dalszym ciagu wiele wypadkow,
w ktérych pojenie pszczot woda, zaprawiong
solg kuchenng i solg glauberskg (na 4 litry
wody | tyzke stotowg soli kuchennej i 1
tyzke soli glauberskiej), zbawiennie oddziaty-
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walo przy leczeniu pszczét chorych na no-
seme. Jedynie w wypadkach, jezeli réwno-
cze$nie z nosema wystepowata i druga cho-
roba, np. Acarapis voodi, powyzszy S$rodek
nie dawal dodatnich rezultatéw, co I jest zu-
petnie zrozumiatem.

W tym samym numerze widzimy dalszy
cigg danych statystycznych, tyczacych sie
importu miodu do Austrji. Z bardziej cieka-
wych lat jest rok 1912. W roku tym spro-
wadzono:

z 2,633 q.
YA g.
Z g.
Z Ameryki poinocne;j. 865 q.
Z Brazylji.....ccoeen... 169 Q.
Z innych krajowAmeryki . 941 q.
Z Indji zachodnich . . . 2374q.
Z ROSji.coceiiiiiiceine 207 g.
Z Francji 187 g.
Z Wioch 127 q.
Z Niemiec 3,002 q.
Z Rumunji, Grecji i in. spro-

wadzono wszystkiego 372 q

Ogolny wiec przywo6z miodu w roku 1012;
wynosit 12,236 .
. W. H.

Przeglad polskich czasopism pszczelniczych.

.Bartnik Wielkopolski** — czerwiec —
Nb 6 zawiera: Pasieka w czerwcu — zajecia
w koészkach—podaje p. L. Liczbanski, w ulach
za$ ramowych p. W. Widera. Na drugiem miej-
scu pomieszczono Sprawozdanie z walnego
zebrania Wielkopol. Zw. Tow. Pszczel W ar-
tykule Zadania prasy pszczelniczej p. St. Po-
piel goraco nawotuje kolegbéw-pszczeiarzy do
wspomagania miejscowego organu pszczelni-
czego. Z wielkg przyjemnoscig czyta sie te
stowa, pelne szczerego zapatu. Autor posuwa
sie nawet do projektu podniesienia skiadek
na rzecz W. Zw. T. P., aby tylko. ,B. W."
stangt na odpowiednim poziomie. Zeb?/ takie
zrozumienie_niezbgdno$ci prasy pszczelarskiej
udzielito sie szerszemu ogotowi polskich
pszczelarzy!

Sprawozdanie ze stacji obserwacyjnych,
Przeglad czasopism pszczelniczych, Korespon-
dencje, Program Wszechstowianskiego Zjaz-
du pszczelarzy w Pradze, Przeglad litera-
tury pszczelniczej wypetniajg omawiany ze-
szyt ,B. W.*

,.Bartnik Postepowy"'—czerwiec — Nb 6
podaje: Przyczi/ny wadliwej gospodarki we
Wschodniej Matopolsce. J. A. Bergman z Kro-
sna, omawiajagc réznice klimatyczne i flory-
styczne wschodniej i zachodniej Matopolski,

stara sie o$wietli¢ te tak wazng sprawe.
Szkoda, ze autor nie uwzglednit wpltywow,
jakie niewatpliwie na tamtejsze gospodaro-
wanie w pasiekach miat system Lewickiego
i Czynki, ostatni dzieki propagowaniu go przez
B. Btlonskiego z Lezejska. Chociaz ul ten miat-
Yy wiekszg racje bytu na wschodzie, to jed-
nak Frzyjq’r sie przewaznie na zachodzie Ma-
topolski.

Hodowle matek pszczelich opisuje dalej
L. Weber. Uwagi dotyczgce stownictwa pszcze-
larskiego przytacza X. M. Spychatowicz. Wy-
wolane to zostalo proponowanemi zmianami
przez p.p. Dziegielewskiego i Pawlowskiego
w ,B. W.“, Dowdd w procesie bartnym na
Mazowszu wXVI1 i XVII wieku Jerzego Rund-
steina. Jeszcze 0 matematycznej podstawie
w pszczelnictwie L. Weber.

Z pasieki doswiadczalnej w Zagrobeli —
Jozef Watska. Czy w miodzie znajduja sie wi-
taminy?— L. Weber. Dalej, p. M. Pierzchata
Eisze 0 wspotdzielni ,,Pszczota" we Lwowie,
s. Kranowski O sprawozdaniach z obcych
czasopism.

Nowe organizacje, Przeglad czasopism
pszczelarskich, Nowe ksigzki, Sprawy biezgce
dopetniajg Nb 6 ,B. P.*

St. B.
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NOWE KSIAZKI.

~Praca w pasiece™ ks. Tadeusza
Ciborowskiego, proboszcza w Adamo-
wiczach—str. 270—wydana w Wilnie
1927 r. nakfadem autora.

»Praca w pasiecell jest druga cze-
Scig ksigzki p. t. ,Pszczoty czyli na-
uka o pszczelem zyciu i naturzell Na
wstepie musze zaznaczyc, iz ostra kry-
tyka l-ej czesci tegoz dzieta (Ne 1—4
»Pszczelnictwa Polskiegol z 1927 r.),
napisana przez prof. Fr. Nowaka, nie
sostabia zupetnie wartosci tej ksigzki,
gdyz krytyk niepotrzebnie wytknat caty
szereg drobnych btedéw i omylek, od
ktérych, mimo najstaranniejszej ko-
rekty, pierwsze wydanie ksigzki nigdy
nie jest w stanie zupetnie sie uwolnic.
Duzym bledem I-ej czesci tego dzieta
jest bardzo pobiezne traktowanie ana-
tomji pszczoty—co w nastepnem wy-
daniu mozna bedzie naprawi¢ — naj-
wiekszg zas zalete stanowi niezliczona
ilos¢ zdje¢ mikroskopowych, ktorych
zaden z polskich autoréw jeszcze nie
zamiescit.

W ,Pracy w pasieciel z kazdego
niemal rozdziatu widaé, ze autorem
jest pszczelarz-amator, z zamitowaniem
oddajacy sie temu zajeciu, poswieca-
jacy wiele pracy i czasu swej pasiece.
Z tego tez amatorskiego punktu wi-
dzenia nalezy traktowaC wszelkie rady
i wskazowki, zawarte w tej pracy.
Tego jednostronnego zapatrywania sie
na prace W pasiece nie ratujg niektore
tytuty roznych opiséw, jak np. Prze-
mystowa produkcja matek (str. 95),
lub rozdziat IV dzialu technicznego

.t Handel i przemyst pasieczny
(str. 240—248), gdyz w catej ksigzce
niema ujecia prac z punktu widzenia
przemystowego. Jest to wielka zalety
tego dzieta, gdyz pszczelnictwo zawo-
dowe na innych jest oparte zasadach,
niz drobne lub amatorskie. W naszej
literaturze brak byto ksigzki, ktdraby
w szerszych rozmiarach dawala poje-

cie o catoksztatcie prac pszczelarskich,
z takg drobiazgowoscig opisanych i ilu-
strowanych, jak w ,,Pracy w pasiecell

Na szczegoblniejsze wyrdznienie za-
stugujg zdjecia autora, dajace obrazo-
we pojecie o ulach, ramkach, woszczy-
nie i t. p. i roznych czynnosSciach w
pasiece, poza tern szereg wiasnych ry-
sunkow i wypozyczonych Klisz, bo-
gato ilustrujacych te ksigzke.

O ile sam tytut ,Dzialu organiza-
cyjnegoll i jego rozdziatow jest mniej
fortunny, o tyle tre$C jest rzeczows,
dobrze ujety, ale stabo i troche chao-
tycznie zszeregowana. Malo opraco-
wane sg niektore czesci tego dziahu,
jak rozdziat Ill, p. 7, str. 57. Opis
walcowki, bardzo pobiezny, winien
znajdowac sie w dziale technicznym.

W rozdziale IV — ,Tworzenie ro-
jow sztucznychl (str. 90) autor nie-
potrzebnie komplikuje metode Kritza—
dzielenie i przestawianie.

W rozdziale V, p. 5, Drugi prze-
glad jesienny (str. 143) — tres¢ obja-
Sniajgca— ustawienie gniazda na zime
i rysunek 63 bezwzglednie winny byc
z ksigzki usuniete. Do rozdziatu VI,
p. 3, str. 153 nalezaloby doda¢ ko-
niecznie ostrzezenie, by zimowania
pszcz6t ciepto Zzaden poczatkujacy
pszczelarz nie prébowat.

Dziatl techniczny, opracowany sta-
rannie i zwiezle, zastuguje na szcze-
g6lng uwage ze wzgledu na bardzo
systematyczng i celowg prace autora w
kierunku obserwacji meteorologicznej
i notatek w zastosowaniu do pszczel-
nictwa.

W rozdz. | autor, zwolennik ula
Warszawskiego, odrzuca stanowczo dno
ruchome — jedno z najlepszych udo-
skonalen ula nowoczesnego. Opis szcze-
gotowy ogranicza do ula Warszaw-
skiego, czynigc w nim pewne mini-
malne zmiany, Dadanfa- Blatt’a, ula
Stowianskiego (d-ra Ciesielskiego) i bez-
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denkéw. Opis ula Stowianskiego po-
winien byt autor zamieSci¢ w czesci
»Historja doskonalenia sie uli".

Rozdziat IV ,Handel i przemyst
pasieczny” i V ,Midd i przetwory"
opracowane dobrze, cho¢ krétko. Na
zakonczenie w rozdziale VI autor po-

daje wiasne doswiadczenia bartnicze,
walce, plaskorzezby i gruby plaster,
bardzo cenne dla amatoréw.

Naogot catos¢ ,,Pracy w pasiece”
dobra, jedrna i treSciwa. Drobne uster-

Paratyfus

Panstwowy Instytut Gosp. Wiejsk. w Bydgo-
szczy o okazach chorych pszczot, nadestanych
z jednej pasieki w Polsce, wydat orzeczenie
n obecnosci bakterji paratyfusowych Na za-
pytanie Redakcji ,P. P.“, co znajdujemy o
tych bakterjach w obcej literaturze choroéb
pszczelich, podaj}e co nastgpuje:

Jelito pszczoty doroste] zawiera normalnie
znaczng ilos¢ bakterji, dziatanie ktdérych jest
zazwyczaj bez szkodj' dla organizmu.

Przy silnych jednak wypadkach biegunki,
bakterje te, znajdujgc dogodne dla siebie wa-
runki, silnie rozmnazajg sie i wywierajg wptyw
na przemiane materji, wydzielajgc substancje
trujace.

Wazne znaczenie 'zaczeto od niedawna
przypisywac tu bakterjom grupy paratyfusu.
Bakterje te sg znacznie rozpowszechnione na
powierzchni ziemi i zjawiajg sie jako przy-
czyna wielu zachorzen u ludzi i zwierzat.
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ki jezykowe, niedoméwienia w tresci
i t. p. dadzg sie usung¢ i mamy na-
dzieje, ze drugie wydanie tej ksigzki
zawieraC ich nie bedzie.

W kazdym razie za prace powyz-
szg ks. Ciborowskiemu naleza sie sto-
wa uznania i pochwaty za dorzucenie
jeszcze jednej cennej cegietki pod bu-
dowe rodzimego pszczelnictwa przez
wzbogacenie naszej literatury badZ co
badz niepowszedniem dzietem.

Tadeusz Wiettiiorotoski.

pszczeli.

Wedtug nowych badan Roebigera i Bahra,
bakterje grupy paratyfusu majg by¢ przyczyng
choroby nadzwyczaj groznej i zarazliwej, ktorg
Bahr okreslit nazwag paratyfusu pszczelego.

Chore pszczoty, obserwowane przez niego,
wykazywaty objawy podobne jak przy bie-
gunce; po zbadaniu wykazaty w jelicie obec-
nos$¢ Baccilus paratyphi alici. Bakterje te u-
waza Bahr za przyczyne choroby. Dotad jed-
nakze spostrzezenia Bahra nie zawsze daty
sig_potwierdzi¢ i czy faktycznie paratyfus jest
Scisle okreslona, zarazliwg choroba — stanow-
czo nie stwierdzono.

Mozliwem jest, ze bakterje paratyfusu nie
dziatajg same przez sie, choroba wywigzuje
sie przy ztych warunkach zimowli, wadliwem
ﬁoiywieniu i t. p. Sprawa ta nalezy do za-

resu najnowszych zdobyczy nauki.

Jadwiga Brz6sfyo-GudeTska.

PYTANIA | ODPOWIEDZI.

Pyt.: 1) W jakich ulach zastosowano naj-
odpowiednigjsze ramki (szer. i wys.) do przy-
rody pszczof?

2) Ktore z ksigzek o pszczelnictwie sg
najlepsze i najpraktyczniejsze?

3) Czy na czas gtownego pozytku lepigj
mograniczaC matke w czerwieniu W przegro-
dach, klateczkach, czy zabija¢, jak to prakty-
kuja, czy tez umiesci¢ w nadstawce lub przy-
stawce?

4) Ktory ul najlepszy i na wiosne naj-
cieplejszy? M  Woinial< (Matopolska).

Odpow.: 1) Ustali¢ wymiary dziupli,
jakiemi najczesciej postugiwaty sie pszczoty
w przyrodzie, jest zagadnieniem do rozwigza-
nia b. trudnem, poniewaz byly one rdzno-
rodne; przypuszczam, ze wymiar ramki (wasko-

wysokiej) Lewickiego, szer. 240 mm., a wysok.
433 mm., bodaj najblizej podejd2|e do prze-
uetnych wymiaréw dziupli.

2) Ze wzgleddw etycznych mozemy podaé
kilka ksigzek tylko w porzaﬁjku alfabetycz-
nym, a mianowicie: St. Brzésko—, Praktyczne
pszczelnictwo", wyd. V, cena 4 zt; ,Calo-
roczna gospodarka w ulach nadstawkowych"
(tegoz autora), wyd. Ill, cena 3 zt; ks. T. C -
borowski—.Pszczoty czyli nauka o pszczelem
zyciu i naturze", cena 7 zt., oraz ,Praca w
pasiece”, cena 7 zk (obie ksigzki wyd. I,
r. 1927) M. Dernow—, Gtdwne czynnosci pa-
sieczne” (thumaczenie z rosyjskiego), wyd. llI,
cena 2 zt; dr. J. Leciejewski — ,,Pszczelarz
praktyczny wyd. |, cena 1 zk; J. Lorenc —
»Najnowsza gospodarka w pasiece", wyd. |
z r. 1918, cena 1,50 zt.; K. Szalkiewicz—,,Pod-
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recznik do racjonalnego pszczelnictwa", wyd. |
z r. 1922, cena 150 zt., L. Weber—, Hodowla
pszczot', wyd. Il z r. 1922, cena 7,50 zt., oraz
»Pasieka", wyd. | z r. 1926, cena 4 zt. Dla
rozszerzenia wiedzy polecamy zapoznaé sie
stopniowo z wieksza iloscig podrecznikow,
a takze czyta¢ pisma pszczelarskie.

3) Wedtug ostatnich do$wiadczen, wszel-
kie ograniczanie matki w czerwieniu jest dla
niej szkodliwe, jako przeciwne naturze. Uzy-
wanie blach odgrodowych E]est torturg dla
pszczdt, przyczem mnostwo ich ginie. W ulach
beznadstawkowych postawienie 2—3 ramek
catkowicie zalanych miodem koto czerwiu
ograniczg matke w czerwieniu, poniewaz przez
miéd rzadko przechodzi; w ulach nadstawko-
wych zastosowuje sie poszerzone rameczki,

WSPOMNIENIE

W dniu 24 maja zmart po dhugiej
i ciezkiej chorobie w San Remo wy-
bitny ziemianin i dzialacz spoteczny
$. p. Witold Kleniewski, syn §. p. Ja-
na i zyjacej Marji z Jarocinskich.

Urodzony w r. 1880 w majgtku ro-
dzinnym Kluczkowice, po ukonczeniu
szkoly Sredniej w Warszawie i Akade-
mji Rolniczej w Hohenheim pod Stutt-
gartem, przebywat dtuzszy czas w Sta-
nach Zjednoczonych Ameryki Pétnoc-
nej, jak réwniez w Anglji i innych kra-
jach zagranica.

Po powrocie do kraju objat po oj-
cu majatki ziemskie: Lemszczyzna (pod
Lublinem) i Szczekarkéw (w pow. Pu-
fawskim), gdzie zatozyt wielkie szkot-
ki drzew owocowych i r6z oraz chmiel-
niki, sady owocowe i plantacje wa-
rzyw.

W r. 1921, acznie z rodzenstwem
swoim, zatozyt jedng z najwiekszych
w Polsce fabryk przetworéw owoco-
wych pod firmg ,,Zagtoba", przerabia-
jaca cukier z cukrowni »Opole"”, nale-
zacej do tych samych wiascicieli.

W r. 1923 zatozyt w Warszawie
wraz z innymi posiadaczami chmielni-
kow Syndykat Plantatoréw Chmielu
i byt cztonkiem zarzadu tej instytucji.
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w glebokie bowiem komdrki matka jajek nie
skfada. Usuwac¢ nalezy tylko matki stare i wa-
dliwe, ogdlne wszakze niszczenie matek jest
czynem szkodliwym dla rozwoju pasieki, po-
niewaz bedziemy mie¢ tylko matki jednorocz-
ne (najczesciej z matecznikéw ratunkowych),,
a przeciez wiadomo, ze pnie z matkami 2 lub
3-letniemi, wskutek sktadania jajeczek w wiel-
kiej ilosci, najpredzej dochodzg do sity.

4) Ten ul, ktéry jest dostepny z gory,,
rozbieralny (ramowy, lepiej nadstawkowy),
cieply, o scianach (przedniej i tylnej) podwoj-
nych, w miare obszerny (16—20 ramek), kon-
strukcji najprostszej, a co najwazniejsze — je-
zeli operuje w nim pszczelarz doswiadczony,—
bedzie ulem najlepszym.

J. K.

POSMIERTNE,

W r. 1924, pragnac podtrzymac
i rozwing¢ najstarszy W Polsce ogrod-
niczy organ zawodowy ,,Ogrodnik",
przejat go i zostat wydawca, a na-
stepnie naczelnym redaktorem.

Jako cziowiek, odznaczajacy sie
wielce humanitarn%/m i demokratycz-
nym pogladem, byt wybrany przez
wioscian na wojta gminy Szczekarkow
i cztonka Putawskiego Wydzialu Po-
wiatowego.

Byt wybitnym dziataczem na polu
ogrodnictwa. Piastowat liczne manda-
ty w instytucjach ogrodniczych; byt
prezesem Zrzeszenia Szkotkarzy woj.
Lubelskiego, cztonkiem zarzaddw trzech
zwigzkow, dziatajgcych na terenie ca-
fego Panstwa: Zwigzku Wiascicieli
Szkotek, Zwigzku Posiadaczy Sadow
i najwyzszej w Polsce instytucji ogrod-
niczej — Zwigzku Polskich zrzeszen
Ogrodniczych. Byt nadto czionkiem
Rady Nadzorczej Banku Przemystow-
cow Polskich i Lubelskiego Syndyka-
tu Rolniczego.

Zszedt ze Swiata cztowiek giebo-
kiej wiary, o charakterze nieposzlako-
wanym, pracownik rzetelny, kraju oby-
watel prawdziwy.

Cze$¢ Jego pamieci!

Wydawca za Naczelny Zwigzek Tow. Pszczelniczych i Redaktor odpowiedzialny St. Brzésko.

Zaklady Graficzne StraszewiczOw — Warszawa, Leszno 112.



